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DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the microwave oven, and allows you
to reduce the consumption of electric energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
microwave oven will bring you a lot of pleasure for a long
time.

Our microwave ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our microwave ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical qualities
are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the microwave oven of our
Firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively for
the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeugt, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Thre Kochkiinste, und ihr modernes
Aussehen, das von besten europdiischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche prdichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Mikrowellengerdites,
auftreten konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Mikrowellengerdit, bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Mikrowellengerdte entsprechen den
Hauptforderungen der Sicherheit, der Hygiene und des
Umweltschutzes, laut den Direktiven der EU, was mit
Zertifikaten DIN ISO 9001, ISO 1400, entsprechend den im
Rahmen der EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und
genauso auch den Anforderungen von Gosstandart in
Russland und Standards anderer GUS Ldnder, was durch die
Identifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stiindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Mikrowellengeriite sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen eine effektive Nutzung des
Mikrowellengerdites unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschliefilich fiir den héuslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU
YBAKAEMBIH IIOKYITATEJIb,

onaeodapum Bac 3a npuobpemenue Haweli mexHuxu.

Mot ysepenvt, umo Boi coenanu npasunviwlii 66160p. Jlannbiil
NPOOYKM YOOBIEMBOPSEN CaAMbIM BbICOKUM MPebOo8aAHUSIM U
omeeyaem Mupo8bIM CMAaHOAPMAM, €20 COBPEMEHHBLI GUO,
PaspabomanHvlll IYHMUMY  €8PONEUCKUMU  OU3AUHEPAMU,
genuxonento ykpacum Bawy xyxuro.

Ilpocum Bac enumamenvhno npouumamv UHCMPYKYUio no
00CTYHCUBAHUIO U DKCHAYamayuu 00 Nycka YCmpoucmed.
Cobnwodenue codepocawyuxcs @ Hell peKxoMeHOAyull
sawyumum Bac om eo3modcnvix nenpusmmocmeti npu
HenpaguIbHOU IKCHIYamayuu MuKposoIHo8ol nedu, da
maxaxce nozeorum Bam ymenvwums pacxoo
anexmposnepeuu. Eciu sxennyamayust MukpogoniHogoii neuu
byoem coomeemcmeosams HACMOAUell UHCIMPYKYUU, Haule
yempoticmeo 6yoem padosams Bac doneoe apemsi.

Hawu muxposonnossie neuu noiHocmsio coomseemcmeyiom
OCHOBHBIM mMpebo8aHUusAM 06e30nacHocmu, 2ucuensvl U
3auumsl oKpyodicaroujeli cpeovl, Co2lacCHO OUPEeKMUBAM
Eeéponeiickoco Corwza, umo noomeepicoeHo
cepmupuxkamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMBUYU ¢ HACMOAWUMU HOPMAMU, OelICEYIOuWUMU
Ha meppumopuu Esponeiickozo coobwecmea, a makoice
noIHOCMbIO omeeyaiom ecem mpebosanuam I occmanoapma
Poccuu u cmanoapmos opyeux cmpan CHI, umo
nOOmMeEepIHCcOaemcs CepmupuKamam. COoOmeemcmesust.

C mulcnvlo 0 OanbHeluleM NOSbIUeHUU MEXHUYECKUX U
IKCNAYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCMUK HAUWUX
MUKPOBONIHOBBIX neuell Mbl 0CasisieM 3a coooll npaso Ha
BHeceHUe UBMEeHeHUll 8 OU3AlH U YCMPOUCMEO, GIUIOUUX
TMOTLKO NONONACUMETHHO HA NOMPEOUMenbeKie Kauecmea u
cgoticmea npooykma.

Kenaem Bam a¢hgpexmuernoco nonvb308ariust MUKPOBOIHOBOL
neuwvio Hautell hupmoi.

VYeaorcarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hnpopmupyem, umo nawu npubopul, A81A10UUeECS
npeomemom nacmoswel Hucmpykyuu, npeonasHauemnsl
UCKTIOYUMENBHO OJ151 0OMAUIHE20 NONb30GAHUSL.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS
INSTALLATION OF THE MICROWAVE OVEN

The microwave oven can be installed under a work top
or in a cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials are
heat resistant. Align the oven centrally with respect to
the side walls of the units surrounding it and fix it in
place with the screws and Allen screws provided.

* Put the oven on a flat and stable surface. The
oven must not be put close to any sources of heat,
radios or televisions.

» The front surface of the oven may be wrapped
with a protective film. Before using the oven for
the first time, carefully remove this film, starting
ontheinside.

* Open the oven’s door and take out all the items
and remove the packing material.

Attention! Do not remove the mica covers on the
wall of the interior! This cover stops fat and pieces
of food which could damage the microwave
generator.

* Make sure that the oven is not damaged in any
way. Check that the oven door closes correctly
and that the interior of the door and the front of the
oven opening are not damaged. If you find any
damage contact the customer service.

Attention! Installation and ellectrical connection
must be made by a qualified expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the above
instructions and normal safety precautions are not
respected.
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FURDENINSTALLATEUR
EINBAU DES MIKROWELLENGERATES

Das Mikrowellengerat kann unter einer Arbeitsplatte
oder in einen Schrank eingebaut werden. Die
Einbaumallen missen den auf der Abbildung
dargestellten Massen entsprechen. Das Mébelmaterial
muss hitzebestandig sein. Das Mikrowellengerat muss
zu den Mobelwadnden zentriert und mit den
mitgelieferten Schrauben und Buchsen befestigt
werden.

+ Stellen Sie das Mikrowellengerét auf eine ebene
und stabile Flache. Das Gerat darf nicht in der
Ndhe von Heizelementen, Radios bzw.
Fernsehgeraten aufgestellt werden.

* Die Vorderseite des Gerates kann mit einer
Schutzfolie versehen sein. Ziehen Sie diese Folie
vor der ersten Benutzung des Gerates vorsichtig
ab, indem Sie mitder Innenseite beginnen.

« Offnen Sie die Tur und entnehmen Sie alle
Zubehorteile sowie das Verpackungsmaterial.

Achtung! Nehmen Sie die Abdeckungen aus
Glimmer an der Wand des Innenraumes nicht ab.
Diese Abdeckungen verhindert, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschédigen.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerét nicht
beschadigt ist. Uberpriifen Sie, ob die Tiir richtig
schliel3t und ob die Innenseite der Tir sowie die
Stirnseite des Innenraumes nicht beschadigt
sind. Benachrichtigen Sie den Kundendienst im
Falle von vorhandenen Schaden.

Achtung! Die Montage und Stromnetzanschluss
soll nur von einem qualifizierten Fachmann
durchgefiihrt werden.

Achtung! Der Herstellerist nicht haftbar, wenn bei
der Installation des Geréates alle obenangefihrten
Anweisungen nicht befolgt werden.

RU

MHCTPYKLUA MO MOHTAXY
YCTAHOBKA MUKPOBONTHOBOW NEYU

MuKpoBOnHOBasi Neyvb NpeaHasHavyeHa AN BCTPOWKU
nm6o noa paboyyto NOBEPXHOCTb cToNa, NMMGo B LWKad.
Paamepbl, KOTOpPbIMU HEeOoGXOAMMO
PYKOBOACTBOBATLCSA MpW BCTPOWMKE, yKasaHbl Ha
pucyHke. Mebenb AomkHa OblTb M3roToBreHa U3
HarpeBOCTOMKOro Matepuana. MukpoBonHoBasi neyb
[10/KHa ObITb OTLIEHTPOBAaHA MO OTHOLLIEHMIO K CTEHKaM
mMeGenn u HadexHO 3aKkpenseHa npu MomoLu
MOCTaBNSIEMbIX B KOMMNIIEKTE KPEMEXHbIX MaTepuarnos.

* PasmecTuTe MMKPOBOSTHOBYHO MEYb Ha MIOCKON U1
ycTonumBon nosepxHocTn. OHa He AorkHa
HaxoauTbCsl ONN3KO K KakMM-NMBO MCTOYHMKaM
BbICOKOW TemnepaTypbl, pagno uUnwu
TeneBU3NOHHbLIX BOSH.

* [lepegHaa noBepxHOCTb YCTPOMCTBA MOXET
OblTb MOKpbITa 3awuMTHOW nneHkown. lepeg
nepBbIM MCMOMb30BaHMEM TLATENbHO yoanuTte
3TY NIEHKY, Ha4YMHas C BHYTPEHHEN YacTu.

« OTKpoWTe OBepUy MWKPOBOITHOBOM Meyn u
N3BMEKMTEe BCE HaxoasLmMecs Tam npeamerbl v
yOoanuTe ynakoBOYHbI MaTepuman.

BHumaHue! He ygansinte 3awmTHbIE NIACTUHKK
M3 cnabl Ha CTeHKe BHYTPEHHen 4acTu
MMKPOBOSTHOBOW NeYvn. OTW NNAaCTUHKKN 3aLlUMLLaI0T
reHepaTop MUKPOBOJIH OT KMpa U YaCTUYEK MALLIN.

* YbGeouTtecb, YTO ABepLA MUKPOBOMTHOBOW Meuu
3aKpblBaeTCsl NPaBWUSIbHO U YTO BHYTPEHHSASA
NOBEPXHOCTb ABepLUbl U PPOHT Me4vYn He
noepexaeHol. Ecnn Bbl obGHapyxuTe ntoboe
noBpexageHne CBSXWUTECb C CEPBUCHOM
cnyxéon.

BHumMmaHune! MoHTaX M nogknwo4yeHue
MWKPOBOJTHOBON MeYu [OJIKHblI MPOBOAUTLCS
TONbKO KBANM@ULMPOBAHHbBIM CNeLManCcTOM.

BHumaHune! M3rotoButenb He HeCET HUKaKOMN
OTBETCTBEHHOCTW, €CNK NpU YyCTaHOBKe npubopa
He Obinu cobnodeHbl BCe BblENPUBEOEHHbIE
npegnucaHus.
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the microwave oven to the main
power supply, make sure that:

* The power cable does not come into contact with
any moisture or objects with sharp edges behind
the oven. High temperatures can also damage
the cable;

« The supply voltage corresponds to the
specifications on the rating plate of the oven;

« The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable laws
andregulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and plugs capable of
handling the power specified on the appliance's rating
plate and capable of resisting heat. The power cable
should never reach atemperature 50 °C above ambient
temperature at any point alongits length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3 mm
between the contacts. Make sure that the switch is of
sufficient capacity for the power specified on the
appliance's data plate, and compliant with applicable
regulations. The switch must not break the yellow-
green earth wire. The socket or switch must be easily

Attention! Do not use the oven if the power cable
or the plug are damaged, if the oven does not
function correctly or if it has been damaged or
dropped. Contact the customer service.

Attention! This microwave oven is exclusively for
domestic use! Use the appliance only for preparing
meals.
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STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfilhrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

« das Netzkabel nicht mit Feuchtigkeit,
scharfkantigen Gegenstidnden in Berlihrung
kommt, denn die hohen Temperaturen kénnen
das Kabel ebenfalls beschadigen;

+ die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
Ubereinstimmen;

+ das Stromnetz gemafl den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Mikrowellenofen nicht
mit Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild angegebene Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle eine Temperatur von tiber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontakt6ffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der erlaubt das Gerat
vom Netz zu trennen, der den technischen Daten der
geltenden Vorschriften entsprechen muss (das gelb-
grine Erdungskabel darf nicht vom genannten Schalter
unterbrochen werden). Der Stecker bzw. der allpolige
Schalter mussen bei dem installierten Geréat
problemlos zuganglich sein.

Achtung! Benutzen Sie das Gerit nicht, falls
das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
falls das Gerét nicht richtig funktioniert bzw. wenn
es Schaden erlitten hat oder heruntergefallen ist.
Setzen Sie sich gegebenenfalls mit dem
Kundendienstin Verbindung.

Achtung! Dieser Mikrowellenofen ist nur fir die
h&usliche Nutzung vorbestimmt! Verwenden Sie
das Gerat nur,um die Nahrung vorzubereiten.

RU
NOAKNIOYEHUE KNTEKTPOCETMU

Mepen nogknoYeHWeM YCTPOMCTBA K 3MEeKTPOCETH,
Heobxoaumo ybeanTbes, YTo

e ceTeBOW Kabenb He BXOAWUT B KOHTaKT C
BIaXkHbIMUW UM OCTPbIMU NpeaMeTamMu. Bbicokue
TemnepaTtypbl TaKkkKe MOryT NoBpeanTb Kaberb;

* napameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT Tabnuuke c
TEXHUYECKUMW LAHHBIMMY;

e 3NeKTpoceTb 3a3eMfieHa B COOTBETCTBUU C
AENCTBYOLUMN NPEANUCAHUSIMMN.

3asemneHune gaBnseTca Heo6GXo4MMbIM YCNOBUEM
npaBuibHOM aKkcnnyaTauun. Ecnu MukpoBonHoBas
neyo He obopymoBaHa kabenem u/ wnu LUTEKEPOM,
NPUMEHSINTE TONBbKO MaTepuanbl, COOTBETCTBYHOLLME
AaHHbIM, YKa3aHHbIM B Tabrnuyke, KOTOpble MOryT
byHKUMOHMpPOBaTb B pabodyem pexume Temneparyp.
Kabenb HM B kOeM cryvae He AOMKeH HarpeBaTbCs
BblLe TemnepaTtypbl 6onee 50 °C.

B cnyyae noacoeguHeHus HENOCPEACTBEHHO K an.
ceTu, HeobxoauMmMo ucnonb3oBaTb cneunanbHbIl
aBTOMaTUYECKNI BbIKMAOYaTENb C 3a30pPOM MeXay
KOHTaKTaMu He MeHee 3 MM, NO3BONSAOLNI OTKIHOYaTb
npunbop OT CeTU, COOTBETCTBEHHO TEXHUYECKUM
JaHHbIM OEeNCcTBYWOLWUX npeanMcaHnin (kento—
3efneHbll kabenb 3a3eMneHUsa He AO0NXKeH
npepbiBaTbCA OaHHbIM BbikNtovatenem). Ltekep nnu
aBTOMaTUYECKMI BbIKlOYaTeNb Ha MNpPaBUIIbHO
YCTaHOBMEHHOM nNpubope OomKHbI ObiTb BCEraa Nerko
jocsraembi.

BHumaHne! He nonb3yntecb yCTPOMCTBOM,
€CInn ceTeBOM kabenb Unu LWTEKepP NOBPEXAEHSI,
ecrnn yCcTpoWucTBO paboTaeT He NpaBWUibHO WU
W VMeeT noBpexaeHus, unum 6bIN0 ypoHEHO.
CsxuTechb C cepBMCHON CryX60i.

BHnmaHune! OTa MUKpoBONHOBASA MNeub
npegHasHavyeHa TONbKO ANA OOMAaLWIHErO
ucnornb3oBaHus! cnonbaynTe YCTPONCTBO TOMNbKO
055 TOro, YTO6bI FOTOBUTL MULLLY.
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PREPARATION

Clean the microwave oven thoroughly with soapy water
and rinse well. Operate the grill for about 3 — 5 minutes
at maximum temperature to burn off all traces of grease
which might otherwise create unpleasant smells when
cooking.

is empty. If there is no food inside there may be an
electrical overcharge and the oven could be
m damaged. RISK OF DAMAGE!

' Attention! Never switch on the microwave when it

IMPORTANT!!!

As a safety precaution, before cleaning the microwave
oven, always disconnect the plug from the power
socket or the power cable from the oven.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not
use chlorine based products, acids or abrasive
products.

The oven functions only if the door is closed correctly.

before you can use the oven. (See chapter Digital
time switch clock). If the time is not set, the oven
m |willnotwork.

' Attention! You must set the time on the clock

Before using the oven for the first time, attach the
ladders supplied to the sides of the oven and place the
racks and trays on them.

e Fit the turntable support 1 in the centre of the
oven deepening 2.

e Put the turntable ring 3 from above the
support 1.

e Put the turntable plate 4 on the top of the ring.
Whenever you use the microwave, the turntable plate

and the corresponding accessories must be inside
and correctly fitted together.



DE
VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss das Mikrowellegerat
grandlich mit Seifenwasser gesdaubert und
anschlieBend mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Heizen Sie den Girill fir etwa 3 — 5 Minuten auf
Hoéchsttemperatur auf, damit alle fetthaltigen
Bearbeitungsrickstdnde eliminiert werden, die beim
Backen unangenehme Gertiche verursachen kénnen.

Achtung! Schalten Sie die leere Mikrowelle nicht
ein. Sie kann Uberlastet und beschadigt werden,
wenn sich keine Speisen im Garraum befinden.
m BESCHADIGUNGSGEFAHR!

WICHTIG!!!

Als Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden.

Zum Reinigen durfen keine sauren oder alkalischen
Substanzen verwendet werden (Zitronensaft, Essig,
Salz, usw.). Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel u. s. w.)
sind ebenfalls auf keinen Fall zu verwenden.

Das Geréat funktioniert nur, wenn die Tur richtig
geschlossenist.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des Gerats
muss die aktuelle Tageszeit eingestellt werden.
(siehe Kapitel Elektronische Zeitschaltuhr).
m Ohne eingestellte Uhr funktioniert der Backofen
nicht!

Die mitgelieferten Einh&ngegitter sollen auf die
Seitenwande eingebaut und auf die Gitter und
Bleche aufgestellt werden.

eFlhren Sie das Kupplungsstiick 1 in die Vertiefung 2
in der Mitte des Garraums.

elLegen Sie den Rollring 3 oberhalb des
Kupplungsstilickes 1.

el_egen Sie den Drehteller 4 oberhalb des Rollrings.

Wenn die Mikrowelle benutzt wird, ist es notwendig,
dass sowohl der Drehteller als auch das
entsprechende Zubehér sich im Garraum befinden und
richtig eingesetzt sind.

RU
noaAroToBKA

Mepen nepBbIM NONb30BAHUEM TLLATENBHO OYUCTUTL
MUWKPOBOJSTHOBYHO NeYb MblfTbHbIM PACTBOPOM M XOPOLLO
NPOMbITb YMCTOM BoAon. B TevyeHne npumepHo 3 — 5
MWHYT NporpeTb rpunb A0 MaKCMManbHOWN
TemnepaTypbl, Npyu 3TOM HENTPaNM3ywTCa BCe
Xupocoepxaline BeLwecTBa, UCNONb3yemble MNpu
npoun3BoacTBEHHOW 06paboTke u3genusi, KoTopble
MOryT 0OyCnoBWTb MOSIBIIEHNE HEMPUSTHbIX 3anaxoB
npv NepBoOM NPUroToBNEHMM Brito.

BHumaHue! He BknoyanTe MMKPOBOMHOBYHO NeYvb
nycTon. 3TO MOXET neperpy3nTb U NoBpeanTb ee,
Korga BHYyTpu He HaxoanTtes nuwa. ONMACHOCTb
m NOBPEXOEHUA!

BAXHO!!!

B kauyectBe Mepbl NpeaoCcTOPOXKHOCTU HeobXxoaumo
nepen Kaxgowm YNMCTKOM MUKPOBOSIHOBOW Meywu
OTKIOYaTb €€ OT CEeTU.

He npumeHAnTe ANA YUCTKU KUCNOTO- UIMHN
Llenovecoaepxalmx BewwecTB (YKCyc, COK JIMMOHA,
conb 1 T.4.). H1 B koem cryyae He NpuMeHanTe Takke
xryiopocogeprkalune cpeicTtea (oToenuearoLime nT.4.).

YcTpoiicTBO paboTaeT nuib Npv NOTHO 3aKPbITON
ABepue.

BHumaHue! lMepen nepsbiM MCNOSIb30BaHMEM
yCTponcTBa HEOOXOAMMO BbICTaBUTb TeKyllee
BpeMs Ha 4yacax (CM. pasgen OneKTpoHHoe
m nporpammupylouiee yctpoucrtso). B
NPOTMBHOM cfny4yae neyb He 6yaet paboTaTb!

I'Iepen nepBbiM WNUCMOJIb3OBaAHNEM HaABECUTb Ha
OOKOBblE€ CTEHKW MOCTaBnsieMble B KOMMIIEKTE
NNEeCTHUYKN N YCTAHOBUTb Ha HUX PELLUETKN N NPOTUBHW.

ePasmecTnte coegunHuUTenbHbln anemMeHT 1 B
yrnyoneHnm 2 B LLEHTPE NeYu.

ePa3mecTuTe Bpallawlieecss Konbuo 3 nosepx
onopbl 1.

ePasmecTnTe Bpawatwueeca o6nwogo 4 ceepxy
KonbLa.

Bcsakun pas, korga Bbl ucnonb3yete MUKPOBOSTHOBYHO
neyb, Bpawatuweeca 6n0O0 M COOTBETCTBYHOLLME
NPUHaANEXHOCTM AOMKHbI ObITb BHYTPY 1 NPaBUbHO
cobpaHbl BMecCTe.

11
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Attention! Never leave the microwave oven
unwatched, especially when using paper, plastic or
other combustible materials. These materials can
charand may fire. FIRE RISK!

Attention! If you see smoke or fire, keep the door
closed in order to smother the flames. Switch off
the oven and take the plug out of the socket or cut
off the oven power supply.

Attention! Do not heat pure alcohol or alcoholic
drinks in the microwave. FIRE RISK!

Attention! Warning! Do not heat liquids or other
foods in closed containers since these may explode
readily.

Attention! Children should only be able to use the
microwave oven without adult supervision if they
have been given instructions on how to use the
oven safely and on how to identify the dangers of
badly using the oven.

Attention! If the oven has a combined function
mode (microwave with grill), children should not be
allowed to use the oven without adult supervision
on account of the high temperatures generated.

The microwave oven cannot be used if:

The dooris not closed correctly,
the door hinges are damaged,

the surfaces of the contact between the door and
the oven frontare damaged,

the door window glass is damaged.

there is frequent electrical arcing inside the oven
even though there is no metal objectinside.

The microwave oven can only be used again after it
has been repaired by a Technical Assistance Service
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Achtung! Lassen Sie das Mikrowellegerat nicht
unbeaufsichtigt, insbesondere wenn Papier,
Kunststoff oder andere brennbare Materialien
verwendet werden. Diese kénnen verkohlen und
sich entztinden. FEUERGEFAHR!

Achtung! Falls Sie Rauch oder Feuer bemerken,
halten Sie die Tur geschlossen, um die Flammen
zu ersticken. Schalten Sie das Gerat ab und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose bzw.
unterbrechen Sie die Stromversorgung des
Gerates.

Achtung! Erwdrmen Sie keinen reinen Alkohol und
keine alkoholischen Getranke in der Mikrowelle.
FEUERGEFAHR!

Achtung! Erhitzen Sie weder Flussigkeiten noch
andere Esswaren in geschlossenen Gefalien, da
diese leicht explodieren kénnen.

Achtung! Kinder dirfen das Gerat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen nur
benutzen, wenn ihnen die entsprechenden
Anweisungen gegeben wurden, so dass sie das
Gerat sicher benutzen und die Gefahren im Falle
eines unsachgeméalen Einsatzes erkennen
kénnen.

Achtung! Falls das Gerat eine kombinierte
Betriebsart aufweist (Mikrowellen mit Grill),
gestatten Sie den Kindern wegen der erzeugten
hohen Temperaturen nicht, das Gerat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen zu
benutzen.

Mikrowellengerét darf nicht benutzt werden,

falls

die TUr nichtrichtig schlief3t,
die Scharniere der Tlir beschadigt sind,

die Kontaktflachen zwischen der TUr und der
Frontseite des Gerates beschadigt sind,

die Glasscheibe der Tiir beschadigtist,
im Garraum zur Funkenbildung kommt, ohne

dass irgendwelche metallischen Gegenstédnde
vorhanden sind.

Das Geréat darf erst wieder benutzt werden, nachdem
es von einem Kundendiensttechniker repariert worden

ist.

RU

BHumaHue! He ocrtaBnsnte MMKPOBOSHOBYHO
neyb 6e3 npucmoTpa, ocobeHHO npwu
Mcnonb3oBaHUM NnpeameToB U3 Bymaru, nnactmka
UM Apyrux BOCMNaMEHSAOLWMXCA MaTepuanos.
OMNACHOCTb MOXAPA!

BHumaHue! B cnyyae, ecnu Bl 3ametvnn gbim
UMM OrOHb, AepXuTe OBepuy 3aKpbITOW, 4YTOObI
NOTYyWNTb Nnams. Bbiknw4ynTe yCTPONCTBO,
M3BNEKNTE BUIIKY M3 PO3ETKM UMK NPEpPBUTE
3MeKTponuTaHne MMKPOBOSTHOBOW MeYM.

BHumaHue! He pasorpesanTte YMCTbIN CNUPT UK
arnkorornbHble HanNUTKN B MMUKPOBOSIHOBOW MNeEYM.
OMACHOCTb NMNOXAPA!

BHumaHue! He pasorpeBaite HU XWOKOCTWU, HU
NnULly B 3aKpbITbIX €MKOCTHAX, T.K. OHW MOTyT
NOMHYThb.

BHumaHune! [Jetn morytT nonb3oBaTbCH
ycTponcTBOM 6€3 npucmoTpa CO CTOPOHbI
B3POCIbIX TOMBbKO KOrga MM Obifiv NOnNyyYeHbl U
YCBOEHbl COOTBETCTBYHLWMNE UHCTPYKLMMU
6e3onacHOCTM Mo Haanexawlen skcnnyatauum, u
Korja MM pasbsiCHEHbl OMacHOCTW B cryyae
HenpaBUbHOIrO UCNOMb30BAHKS.

BHumaHue! B cny4dae, ecnu ycTtponcTtBo
ncnonb3yet KOMOUHMPOBaHHBIN cnocob Harpesa
(CBY-BONHbLI U rpunb), co3gaBasl BbiCOKUE
TemnepaTypbl, He no3BonanTe getam 6es
npMcMoTpa B3POCNbIX NONMb30BaTbCH
YCTPOWCTBOM.

MMKpOBOﬂHOByI-O ne4vyb Henb3d UCMNOJNIb30BATb
ecnu

[BepLia 3aKpbIiBaETCA He Haanexalumm obpasom.
neTnv ABepLbl NOBPEXAEHHDI,

noBpexaeHa NoBEpPXHOCTb KOHTaKTa ABepLbl U
NUUEBOM CTOPOHbI YCTPOMCTBA,

NOBPEXOEHO CTEKIO ABEPLIbl,
BHYTPW YCTpOMCTBA BO3HWKAET WCKpPeHMue

HeCcMOTpA Ha TO, YTO TaM He HaxoOgATCA
MeTannnyeckme npeameThbl.

YCTPONCTBO MOXET ObiTb CHOBa MCMNOJIb30BaHO
NUWb NOCne peMoHTa CneunannucToM CepBUCHOMO
LeHTpa.

13
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Beware!

* Never heat baby foods or drinks in bottles or jars
with the teats or lids on them. After heating the
food mix or shake well so that the heat is spread
evenly. DANGER OF BURN INJURY! Check
the food temperature before feeding this to the
child.

» To avoid food overheating or burning it is very
important not to select long time periods or power
levels that are too high when heating small
quantities of food. For example, a bread roll can
burn after 3 minutes if the power selected is too
high.

» For toasting, use just the grilling function and
watch the oven all the time. It you use a combined
function to toast bread it will catch fire in a very
shorttime.

» Make sure you never catch the power cables of
other electrical appliances in the hot door or the
oven. The cable insulation may melt. DANGER
OF SHORT-CIRCUITING!

Take care when heating liquids!

* When liquids (water, coffee, tea, milk, etc.) are
nearly at boiling point inside the oven and are
taken out suddenly, they may spurt out of their
containers. DANGER OF BURN INJURY!

» To avoid that type of situation when heating
liquids, put a teaspoon or glass rod inside the
container.

Avoid damaging the oven or other dangerous
situations by following these instructions:

* Do not switch on the oven without the turntable
support, the turntable ring and the respective
plate beingin place.
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Vorsicht!

Erwdrmen Sie die Babynahrung immer in
Flaschchen bzw. Flaschen ohne Deckel und ohne
Sauger. Nach Erwdrmung der Nahrung ist diese
gut umzurthren oder zu schuitteln, damit die
Warme gleichmafRig verteilt wird.
VERBRENNUNGSGEFAHR! Uberpriifen Sie
die Temperatur der Nahrung, bevor Sie diese
Ihrem Kind geben

Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr
erhitzt wird oder anbrennt, ist es sehr wichtig,
weder ladngere Zeit noch zu hohe
Leistungsstufen zu wéhlen, wenn kleine
Nahrungsmengen erwarmt werden. Zum
Beispiel, wenn eine zu hohe Leistung eingestellt
wird, kann das Brot nach 3 Minuten anbrennen.

Bei der Nutzung der Grillfunktion Gberwachen Sie
stdndig das Gerat. Falls Sie eine kombinierte
Betriebsart zum Grillen verwenden, kann das
Brotinnerhalb einer sehr kurzen Zeit verbrennen.

Quetschen Sie niemals die Netzkabel anderer
elektrischer Gerate mit der heifen Tir des
Geréts. Die Kabelisolierung kann schmelzen.
KURZSCHLUSSGEFAHR!

Vorsicht beim Erwadrmen von Fliissigkeiten!

Wenn Flissigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch,
usw.) den Siedepunkt erreicht haben, kbnnen sie
plétzlich Uberlaufen bzw. aus dem Gefal}
schwappen. VERLETZUNGS- UND
VERBRENNUNGSGEFAHR!

Geben Sie einen Teeltffel oder ein Glasstabchen
in das Gefal, um derartige Situationen zu
vermeiden, wenn Sie Flussigkeiten erhitzen.

Folgen Sie den nachstehenden Anweisungen, um
Beschddigung des Geradates und gefédhrliche
Situationen zu verhindern:

Setzen Sie das Gerat nicht ohne das
Kupplungsstick, den Rollring und den
entsprechenden Drehteller in Betrieb.

RU

OcTopOoXKHO!

PasorpeBaiTte OeTckoe nuTaHuMe Bcerga B
OyTbinoykax 6e3 Kpbiwkek n 6e3 cocok. Mocne
HarpeBaHUsa NMUTAHUS €ro HY>XHO XOpOoLo
nepemellaTb WM BCTPSIXHYTb, Y4TOObI Tenno
pacnpegensanock pasHomepHo. OMACHOCTb
OXOI'OB! lNpoBepbTe TemnepaTypy nNUTaHus,
npexae Yem Bbl faguTe ero pebeHky.

UTo6bI BOCNPENATCTBOBATbL CIIULLKOM CUIIbBHOMY
Harpesy NULLK W ee NOAropaHnto, O4EeHb BaXXHO
He BblOMpaTb HWU NPOACIHKUTENBHOE BPEMS, HU
CITUWKOM BbICOKME YPOBHM MOLLHOCTU Mpu
pa3orpeBe Manoro kKonumyecTtBa NULLK.
Hanpumep, xneb moxeT nogropetb 4vepes 3
MWHYTbI, €CNN YCTaHOBMEHA CIULLKOM BbICOKas
MOLLHOCTb.

Mcnonb3ya yHKUWUIO Tpuns, NOCTOSHHO
HabnganTte 3a ycTtporncTtBoM. Ecnu Bul
ncnonb3dyete KOMOUHMPYEMbIN pexnm paboTbl
rpuns, xned MOXeT NoAropeTb B TEYEHUE OYEHb
KOPOTKOIo BPEMEHN.

Hukorga He 3awemnante ceTeBble kabenu
OPYrux 3neKTpUYecKUx YCTPOWUCTB ropademn
OBepuen yctponctea. N3onauusa kabens MoxeT
pacnnaesutbcsd. ONMACHOCTb KOPOTKOIO
3AMbIKAHUA!

ByAabTe 0OCTOPOXHLI NPU HarpeBaHUU XuaKocTen!

Ecnun HarpeBaemble Xungkoctu (Boga, koge, Yan,
MOSOKO, U T.A4.) OOCTUIN TOYKM KUMEHWUS, OHU
MOryT BHE3anHo «yberaTby, BbiNnecknBaTbCs 13
emkoctun. OMACHOCTb TPABM U OXKOTI'OB!

MonoxnTe 4YarHyl NOXKY WM ManeHbKYIo
CTEKIISIHHYIO Narioyky B cocyn, Y4Tobbl u3beratb
nodobHbIX cuTyauuin, ecnu Bbl HarpeBaeTte
XWUOKOCTMW.

CnepynTte cneayrowuM MHCTPYKUUAM, 4TOOLI
npeaoTBpaTUTb NOBpeXAeHUe YyCTpoMcTBa M
onacHbIX CUTYyaLUn:

He mcnonb3ynte yctponctBo 6es3
coeAuHUTEnNbLHOro anemeHTa, 6e3 konbua u
BpaLLatoLLerocs bnoaa.
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For carrying out oven programming tests put
a glass of water inside the oven. The water will
absorb the microwaves and the oven will not be
damaged.

Do not cover or obstruct the ventilation
openings.

Use only dishes suitable for microwaves.
Before using dishes and containers in the
microwave, check that these are suitable (see the
section on types of dishes).

Never remove the mica covers on the wall of
the oven interior! This cover stops fat and pieces
of food damaging the microwave generator.

Do not keep any inflammable object inside the
oven as itmay burnif the oven is switched on.

Do notuse the oven as a pantry.

Eggs with their shells and whole boiled eggs
must not be heated in microwave ovens because
they may explode.

Do not use the oven for frying as it is impossible
to control the temperature of oil heated by
microwaves.

To avoid being burnt, always use oven gloves
for handling dishes and containers and touching
the oven.

Do not lean or sit on the open oven door. This
may damage the oven, especially in the hinge
zone.
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Stellen Sie ein Glas Wasser in das Geréat, um
dessen Programmierung zu testen. Das
Wasser absorbiert die Mikrowellen, und das
Geratwird nicht beschadigt.

Verdecken bzw. verstopfen Sie die
Beliiftungslécher und Schlitze nicht.

Benutzen Sie nur fir die Mikrowelle geeignetes
Geschirr. Vor Verwendung von Geschirr und
Gefalen in der Mikrowelle, tiberpriifen Sie deren
Eignung (siehe Abschnitt Uber die Art des
Geschirrs).

Nehmen Sie die Abdeckungen aus Glimmer
an der Wand des Innenraumes nicht ab. Diese
Abdeckungen verhindern die Beschadigung des
Mikrowellengenerators durch Fett und
Speisereste.

Bewahren Sie keinerlei brennbare
Gegenstidnde im Gerét auf, denn diese kénnen
sich entzinden, wenn Sie das Gerét einschalten.

Nutzen Sie das Geréat nicht als Speisekammer.

Eier mit Schale und gekochte ganze Eier
durfen nicht im Mikrowellengerét erhitzt werden,
denn sie kdnnen explodieren.

Benutzen Sie das Gerat nicht als Fritteuse, da die
Temperatur des Ols nicht kontrolliert werden
kann, wenn es den Mikrowellen ausgesetztist..

Tragen Sie zwecks Vermeidung von
Verbrennungen stets Kiuichenhandschuhe, um
die GefalRe zu handhaben und das Geréteinnere
zu berlhren.

Stiitzen oder setzen Sie sich nicht auf die
geo6ffnete Geratetiir. Das kann Schéaden
besonders im Bereich der Scharniere
hervorrufen.

RU

MomecTnTe cTakaH BOAbl B YCTPOWCTBO, YTOODI
npotecTtupoBaTb ero nporpammartop. Boga
nornoLjaeT MMKPOBOSIHbI, M YCTPOMCTBO He ByaeT
noBpeXaeHo.

He 3akpbiBamTe mnun He 3aTblkanTe
BEHTUNALUOHHbIE OTBEPCTUA U NPOpeE3N.

VMcnonb3ynte Ans MUKPOBOMHOBOW NeYn TONMbKO
npurogHyr nocyny. Ytobbl ncrnonb3oBaTb
nocygy u cocyabl B CBY neun, npoBepbTe
BO3MOXHOCTb 3TOro (MpoYTMTE Ha STUKETKax O
martepuane).

He ypansanTe 3aWMTHble NAACTUHKU U3
crnoAbl Ha CTEHKEe BHYTPEHHEW YacTu OYXOBKMU.
OTa NNacTUHKU NPENsATCTBYET TOMY, YTOObI XXMP U
YacTUYKM NULLM He noBpexaanu reHepartop
MWUKPOBOJTH.

He pasmewanTte B YyCTPONCTBE HUKAKMUX
BOCMNJIaMEHAOLWMNXCA NpeaMeToB, OHU MOryT
3aropeTbcs, Koraa Bbl BkntouaeTe yCTPpOMCTBO.

He ncnonb3yinTe yCTPONCTBO KaK KIlaJOBKY.

fiua B cKopryne v BapeHble filla Herb3s
pasorpeBaTb B MUKPOBOSHOBOMW MeYK, T.K. OHU
MOryT B30pBaTbCSl.

He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO AJA XXapeHUs BO
¢puTiope, T.K. HEBO3MOXHO KOHTPONMPOBaTb
TeMmnepaTypy macna noj BO34eNCTBUEM
MMWKPOBOJTH.

C uenbr npenoTBpalleHUs OXOroB Bcerga
UCNONb3ynTe KynMHapHble pykaBuubl AnNg
obpalleHns ¢ Nocyaon U BO3MOXHbIX KacaHui
BHYTPEeHHen YacTn yCTpoOnCcTBa.

He obnokaumBanTecb U He caguTecb Ha
OTKPbITYI0 ABepuy YCTpoMCTBa. OTO MOXET
BbI3blBaTb MoBpexaeHns ocobeHHo B obnactu
neTenb.
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THE ADVANTAGES OF THE MICROWAVE
OVENS

In conventional ovens, heat radiated by electrical
elements or gas burners slowly penetrates the food
from outside to inside. On account of this there is a
major amount of energy is wasted heating the air, the
oven components and the food containers. side. On
account of this there is a major amount of energy is
wasted heating the air, the oven components and the
food containers.

In a microwave oven, heat is generated by the food
itself and the heat travels from inside to outside. No
heat is lost to the air, the walls of the oven cavity or the
dishes and containers (if these are suitable for use in
microwave oven), in other words, only the food is
heated.

Microwave ovens have the following advantages:

» Shorter cooking times; in general these are up to
3/4 less than the time required for conventional
cooking.

» Ultra-fast food defrosting, thus reducing the
danger of bacterial development.

* Energysavings.

« Conservation of the nutritional value of foods due
to the shorter cooking times.

+ Easytoclean.

How a microwave oven works

In a microwave oven there is a high tension valve called
a magnetron which converts electrical energy into
microwave energy. These electromagnetic waves are
channelled to the interior of the oven through a wave
guide and distributed by a metallic spreader or through
aturntable.

Inside the oven the microwaves propagate in all
directions and are reflected by the metal walls,
uniformly penetrating the food.
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DIE VORTEILE DER _
MIKROWELLENGERATE

In einem konventionellen Kiichenherd dringt die von
den Widerstandsheizelementen oder Gasbrennern
ausgestrahlte Warme langsam, von auf’en nach
innen, in die Nahrungsmittel ein. Dadurch entsteht bei
der Erwarmung der Luft, der Bauteile des Herdes und
der Gefalde ein groer Energieverlust.

In Mikrowellengeraten wird die Wéarme von den
Esswaren selbst erzeugt, das heifst, die Warme geht
von innen nach aullen. Es ergibt sich keinerlei
Warmeverlust durch die Luft, die Wande des
Innenraumes und die GeféRe (falls diese fur
Mikrowellengerate geeignet sind), es werden lediglich
die Nahrungsmittel erhitzt.

Zusammenfassend weisen die Mikrowellengerate
folgende Vorteile auf:

+ Einsparung an Garzeit, im allgemeinen
Verringerung um 3/4 der Zeit im Vergleich zum
konventionellen Kochvorgang.

» Superschnelles Auftauen der Lebensmittel,
dadurch Verringerung der Gefahr der
Bakterienbildung.

* Energieersparnis.

* Beibehaltung des Nahrwertes der Lebensmittel
dank der Verkirzung der Kochzeit.

* Leichte Reinigung.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerat ist eine als Magnetron
bezeichnete Hochspannungsréhre vorhanden,
welche die Elektroenergie in Mikrowellenenergie
umwandelt. Diese elektromagnetischen Wellen
werden durch einen Wellenleiter in das Innere des
Gerates gefuhrt und von einer metallischen
Streueinrichtung bzw. einem Drehteller verteilt.

Im Inneren des Gerétes breiten sich die Mikrowellen in
samtliche Richtungen aus, werden von den
metallischen Wanden reflektiert und dringen
gleichmaRigin die Speisen ein.

RU

NMPEUMYLWECTBA MUKPOBOJIHOBbIX
NEYEU

B o6biuHOM KyXOHHOIZ nnuTte un3ny4daemoe Tenno oT
ANEeKTpn4YeCKnx HarpeBaTellbHbIX 3JTEMEHTOB WIN
ra3oBbIX roperfiok mMmeaneHHO pa3orpeBaeT nuilieBble
NPOAYKThI. Bonbwas noTepsa SHeprmnm BO3HUKAET MNpu
HarpeBaHUM BO3OYyXa, KOHCTPYKTUBHbIX 3/1EMEHTOB
NnTbl U COCYOO0B.

B MMKPOBOIHOBbIX NeYax pasorpes NPOAYKTOB NUTaHUS
npon3BogMTCa cam, TO €CTb Tenno MAET UIHYTPU
HapyXy. He okasblBaeTca HWKaKOW noTepu Tenna Ha
BO34yX, BHYTPEHHME CTEHKM W cocydbl (eCrnv OHU
noaoxoaaT ANA MUKPOBOJIHOBLIX nevyen),
pasorpeBatoTCs NyLLb NULLEBbIE NPOAYKTHI.

MVIKpOBOJ'IHOBbIe neyn mMMmerwT crnepgywouwune
npenmyLiecTea:

* OKOHOMUSA BPEMEHM MNPUTOTOBMAEHUS MULLN,
YMEHbLUEHNE BpeMeHn Ha 3/4 B CpaBHEHUM C
06bI4HBIM MPOLIECCOM NPUTOTOBIIEHUS.

* Cynep ObICTpoe pasMoOpaxuBaHWEe MNPOAYKTOB,
BCNeACTBME 3TOMO YMEHbLUEHME OMaCHOCTU
BO3HMKHOBEHUS GaKkTEepPUiA.

*  OKOHOMUSA ANEKTPO3HEPIUNN.

+ CoxpaHeHue NULEBON LIEHHOCTU NPOAYKTOB U3-
3a CoKpaLleHWNsi BpeMeHW NMPUroTOBIEHNS.

e Jlerkas ouncTka.

MpuHUKMN paboTbl MUKPOBONHOBbIX Ne4Yen

B ycTponcTBe MUKPOBOSHOBBIX NeYen umeeTcs npubop
BbICOKOrO HanpshKeHusi, HasblBaloLWMIACA MarHeTpPOH,
KOTOpbIA reHepuUpyeT BOSHbI CBEPXBLICOKON 4acToThl.
OTN 3neKTpoOMarHMTHbIE BOSHbI HanNpaBNsAKTCSA
BOMTHOBOJAOM BO BHYTpPEHHee MNpOCTPaHCTBO
yCTPOMCTBaA WM pacnpefensiTcs B MeTaninyeckomn
Kamepe unu BpaLuatommcs 6riogom.

BHyTpM ycTponicTBa MUKPOBOSIHBLI PacnpoCTpaHsATCS
BO BCEX HaMpaBneHnsix, OTpakatoTcst MeTanmyecknmm
CTEHKaMM N PaBHOMEPHO MPOHUKAIOT B rOTOBSLLMECS
onoaa.
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Why food heats up

Most foods contain water and water molecules vibrate
when subjected to microwaves.

The friction between molecules produces heat which
raises the temperature of the food, de-freezing it,
cooking it or keeping it hot.

Since the heat arises inside the food:

» this can be cooked with little or no liquid or fats/
oils,

» defreezing, heating or cooking in a microwave
ovenis quicker thanin a conventional oven,

< the vitamins, minerals and nutritional substances
in the food are conserved,

e the natural colour and aroma of the food are
unchanged.

Microwaves pass through chinaware, glass, cardboard
or plastic but do not go through metal. For that reason,
metal containers or ones with metal parts must not be
used in a microwave oven.
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Warum die Lebensmittel warm werden

Der groRte Teil der Nahrungsmittel enthélt Wasser,
dessen Molekile durch die Wirkung der Mikrowellen in
Schwingung versetzt werden.

Die Reibung zwischen den Molekiilen erzeugt Warme,
die Temperatur der Lebensmittel erhoht, sie auftaut,
gart oder warm halt.

Dadie Warme im Inneren der Nahrungsmittel entsteht:

» koénnen sie ohne oder mit wenig Flissigkeit oder
Fettzubereitet werden,

« verlauft das Auftauen, Erhitzen oder Zubereiten
im Mikrowellengerat schneller als in einem
konventionellen Herd,

* bleiben Vitamine, Mineralien und Nahrstoffe
erhalten,

e andert sich weder die natirliche Farbe noch das
Aroma.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan, Glas, Pappe
oder Plastik, aber kein Metall. Verwenden Sie daher
keine Metallgefalie oder GefalRe mit Metallteilen in
Mikrowellendéfen.

RU

I'quemy NPOAYKTbI pa3orpeBaroTCA

Hanbonbluas 4YacTb NMULLEBLIX MPOAYKTOB COAEPXKMUT
BOAY, MOJEKYNbl KOTOPON MpUBOAATCS B koneGaHue
noz Bo3aenCcTBMEM MUKPOBOJTH.

TpeHue mexay Monekynamu npousBoaAUT Tenno,
KOTOpoe MOoBbIWAET TemnepaTypy npoayKTOB, OHO
pasmopaxuBaeT, 4OBOAUT AO FOTOBHOCTM WNU
COXpPaHsIeT NuLLY TENOMN.

Tak kak Tenno Bo3HMKaET BHYTPY NULLEBbLIX MPOAYKTOB:

¢ OHWU MOTYyT npuroTaBnmBaTbCA 6e3 nnm ¢
HeBOonNbLIMM KONNYECTBOM XUAKOCTU UM Xupa,

* pasMopaxuBaHue, HarpeBaHue UNMK
NPUroTOBIEHME MNPOXOAUT B MWUKPOBOJSTHOBLIX
nevax ObicTpee YemM B OObIYHOM NNNTE,

* COXpaHAKTCA BUTAMWUHBDI,
nnTaTternbHble BelecTBa,

MUHepanbl U

* HW €CTECTBEHHbIN UBET, HMU apomMmat He
N3MEHAETCA.

MWKpPOBOSHbLI MPOHMKAKOT CKBO3b (hapdop, CTEKIO,
KapTOH UMW nNacTuk, HO He CKBO3b MeTansbl.
[Mo3aTOMy He MCNoNb3ynTe B MUKPOBOSTHOBbLIX Nevax
MeTannuyeckue cocygbl UM cocyabl, KOTOpble
UMEIT MeTannM4yeckme 4acTtu.
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BRIEF DESCRIPTION

C B LOCATION DRAWING

Arrangement of functional assemblies

A. Oven door
B. Digital clock timer
C. Control panel

A  CONTROL PANEL

1. Turn on/ off button
2. Girill function button
3. Fan Cooking function button

4. Fan Grill function button

5. Defrost function button

6. Grill + Microwave + Convection function
button

7. Microwave function button

8. Lowtemperature function button

1 2 34 5 10 112 13 14 19 _ _
9. Plate warming function button

10. Display
el &l El ] 11. Temperature setting button

B H 12. Temperature/cooking time increase button

6 7 8 9 1516 17 18 13. Timer setting button
14. Child-prooflock button

15. Time setting button
16. Temperature/ cooking time reducing button

17. Memory function button
18. Light button

19. Start/pause button
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KURZBESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

Anordnung von Funktionsbaugruppen

A.
B.
C.

Backofentlr
Elektronische Zeitschaltuhr
Bedienblende

BEDIENBLENDE

10.
11.
12.
13.
14.

15.
16.

17.
18.

19.

Ein/Aus-Taste
Funktionstaste Grill
Funktionstaste HeilRluft

Funktionstaste Grill + Heil3luft
Funktionstaste Auftauen

Funktionstaste Grill + Mikrowelle +
Konvektion

Funktionstaste Mikrowelle
Funktionstaste Niedrigtemperatur-Modus

Funktionstaste Geschirrerhitzung

Anzeige

Temperaturwahltaste

Taste zur Erhéhung der Temperatur oder der
Garzeit

Taste zum Einstellen des elektronischen
Minutenzahlers

Taste zum Ein- und Ausschalten der
Kindersicherung

Zeitwahltaste

Taste zur Reduzierung der Temperatur oder
der Garzeit

Taste fir MEMORY Funktion

Taste fur die Beleuchtung - zum Ein- und
Ausschalten des Lichts

Start/Pause-Taste

RU

KPATKOE OINMUCAHMUE
BHELUHWUN BUA

MpumepHoe pa3smellteHne PyHKLMOHANbLHbIX

y3rnoB

A.
B.
C.

[Bepb MUKPOBOITHOBOW Neyu
OneKTpoHHOE nporpaMmmupytoLLee YCTPONCTBO
MaHenb ynpaenenuns

NAHEJb YNPABNEHUA

ouks wONh-=

© N

10.
11.
12.
13.
14.

15.
16.

17.
18.

19.

KHomMKa BKMOYEHWS U BbIKIIOYEHNS

KHonka cpyHKkumm MNpurnb

KHonka doyHKuumn MNpurotoBrieHne ¢ ropssyum
obaoysom

KHonka dyHkumm puns + Mlopsaymmn o6ays
KHonka tpyHKumm Paamoposka

KHonka dyHkuum punb + MUKPOBOMHbI +
KonBekuums

KHonka pyHKumnn MukpoBOsHbI

KHonka dyHKkunn HuskotemnepaTypHbIN
pexmm

KHonka cpyHkumm Mogorpes nocyabl

Owncnnen

KHonka Beibopa Temnepatypbl

KHonka yBenuyeHusa temnepaTtypbl uUnu
BPEMEHW NPUroTOBMEHMUS

KHonka ons yCTaHOBKM 3NEKTPOHHOIO
MUHYTHUKA

KHonmka BKMAKYEHMUS U BbIKIIIOYEHNS
OroKMpPOBKM OT eTen

KHomMka ycTaHOBKM BpeMeHU

KHOnKka ymeHbleHus TemnepaTypbl Unu
BpeMEHU NPUrOTOBNEHNUSA

KHonka pexxumMoB namsaTu

KHonka ocBeleHnsa ycTtponctea — AnNS
BKIMOYEHMWS U BbIKIMIOYEHWSI OCBELLEHNS

Knonka CtapTt/[May3a
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USAGE

When the oven is turned on for the first time, 12:00
will appear on the display.

The time can only be set in Stand by mode.

Setting the clock

To set the current day time:

e Press time selection button 15, 12:00 will
flash on the display

e Press selection button 16 or 12 (— or ¥) to
set the desired time.

e Press the time selection button 15 to finish
the setting.

You can change the set time. To do this:

e  Press the time selection button 15. The
time on the display will start flashing.

o Setthe time as described.

Important! If you change the time setting, you reset
the timer and cancel former set programs.



DE
BENUTZUNG

Wenn der Ofen zum ersten Mal eingeschaltet wird,
erscheint 12:00 auf dem Display.

Die Uhrzeit kann nur im Stand-by-Modus eingestellt
werden.

Uhrzeiteinstellung

Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Drlicken Sie die Zeitwahltaste 15, im Display
blinkt 12:00

e Stellen Sie mit den Auswahltasten 16 oder 12

(= oder *) die gewiinschte Zeit ein.

e Dricken Sie die Zeitwahltaste 15, um die
Einstellung abzuschlief3en.

Sie kdnnen die eingestellte Zeit andern. Um dies zu tun:
e Drlicken Sie die Zeitwahltaste 15, die Uhrzeit
im Display beginnt zu blinken.

e Stellen Sie die Zeit wie oben beschrieben ein.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten Uhrzeit
werden alle vorher gewéhlten Programme geldscht.

RU
NCMNOJIb3OBAHUE

Mpn nepBOM BKIIHOYEHUN MUKPOBOSTHOBOW MeYM Ha
aucnnee nossutca 12:00.

Bpemsi MoxeT ObITb YCTAHOBINEHO TOMbKO B peEXUME
oXuaaHusi.

YcTaHOBKa TeKyLLero BpemMeHu

YT06bl yCTaHOBUTb TEKYLLIEE BPEMSI:

e HaxmuTe Ha kHOMKy Bblbopa BpemeHn 15, Ha
aucnnee 3amuraet 12:00

e CnomoLubto kHoNok Bbibopa 16 nnn 12 (— unu

+) ycTaHoBuWTE XXenaemoe Bpemsi.
e Haxmute Ha kHonky BbiGopa BpemeHun 15
YTOObI 3aBEPLLNTL YCTAHOBKY.

YcTaHoBMneHHOe BpeMsi MOXXHO U3MeHNUTb. [ing aToro:
e Haxmute Ha KHONKy BblGopa BpemeHun 15
BpEMSs Ha AnCNnee Ha4YHET MUraTb.

e YcTaHoBuTe BpeM4d, KaKk OnmcaHo BblLLE.

BaxHo! [Mpn nameHeHnn ycTaHOBMNEHHONo BPEMEHM
Tarimep ByOeT yCTaHOBIEH 3aHOBO, a BCe BblOpaHHbIe
pexXunumbl NPUTroTOBMNEeHUS O6yayT OTMEHEHDI.
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all other
oven functions, and can be used even when the oven is
switched off.

To switch on the countdown timer:

e Press the Timer setting button 13, 00:00 will
flash and the timer symbol will appear on the
display.

e Use selection buttons 16 or 12 (— or +) to set
the desired time.

e Press the time selection button 13 to finish the
setting.

Atthe end of the settime the oven beeps.

Press any button in order to stop the beeping and to
deactivate the timer symbol on display.

The timer symbol goes out. The display shows the
currenttime.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker ist
von anderen Funktionen unabhangig und kann auch
bei dem ausgeschalteten Backofen verwendet werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Dricken Sie die Kurzzeitweckertaste 13, im
Display blinkt 00:00

e Stellen Sie mit den Auswahltasten 16 oder 12

(= oder *) die gewiinschte Zeit ein.

e Drlcken Sie die Kurzzeitweckertaste 13, um
die Einstellung abzuschliel3en.

Am Ende der eingestellten Zeit piept der Ofen.

Driicken Sie eine beliebige Taste, um das Piepen zu
stoppen und das Symbol des Minutenzahlers zu
deaktivieren.

Das Minutenzéhlersymbol erlischt. Das Display zeigt
die aktuelle Uhrzeit an.

RU

OneKTPOHHbIN MUHYTHUK

OnNEeKTPOHHbIA MUHYTHUK paboTaeT He3aBUCMMO OT
APYrvX OYHKLMIA. IM MOXXHO Nomnb3oBaTbCs Aaxe ecrm
MWKPOBOJTHOBas NeYb BbIKIoYeHa.

YToObI BKNIOYNUTL MWHYTHUK:

e HaxmuTte Ha KHOMKy ycTaHoBku Tavimepa 13,
Ha aucnnee 3amuraetr 00:00 wu cumBon
MUHYTHUKA.

e C nomoLubto KHoNoK BbiGopa 16 nnn 12 (— unu

+) yctaHoBuTE Xenaemoe Bpemsi.

e HaxmuTte Ha KHOMKy ycTaHOBKM Tanmepa 13,
YTOObI 3aBEPLLNTL YCTAHOBKY.

Mo okoH4YaHuK YCTaHOBJ1IEHHOIO BpEMEHU yCTpOVlCTBO
nogaet 3ByKOBbIE€ CUrHarbl

[nsa npekpalleHns nogayn 3ByKOBbIX CUrHanoB 1 Ans
OTKMIOYEHNS1 CUMBOMIAa MMHYTHUKA HaXMuTe nobyto
KHOMKY.

CnumBON MMHYTHUKaA racHeT. Ha gucnnee
oTobparkaeTcs TeKyLLee BpeMSI.
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Lighting Function

The oven is equipped with the lighting function.

Press the button 18 in order to switch the light on and
off any time.

When the oven starts to work, the lights go off
automatically after 2 minutes, in order to reduce energy
consumption.

When opening the door of the oven, the lights go on. If

the door is kept open for longer time, the lights go off
automatically after 2 minutes.

Child-proof Lock

The oven is equipped with the child-proof lock function.

Press and hold the button 14 for 3 seconds in order to
lock the control panel. The lock symbol will appear on
the display.

When touching other buttons at this time, they will not
respond and the lock symbol will blink on the display.

In order to unlock the control panel, press and hold the
button 14 for 3 seconds.
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Beleuchtung

Das Geréat ist mit Beleuchtung ausgestattet.

Mit der Taste 18 kann das Licht jederzeit ein- und
ausgeschaltet werden.

Wenn ein Garprogramm gestartet wird, erlischt das
Licht automatisch nach 2 Minuten, um Energie zu
sparen.

Wenn die Geréatetlir gedffnet wird, schaltet sich das
Licht automatisch ein. Bleibt die Tur langere Zeit
geoffnet, erlischt das Licht automatisch nach 2
Minuten.

Kindersicherung

Das Gerat ist mit einer Kindersicherungsfunktion
ausgestattet.

Driicken Sie die Taste 14 fiir 3 Sekunden, um das
Bedienfeld zu verriegeln. Das Sperrsymbol wird auf
dem Display angezeigt.

Im Sperrmodus reagieren die Tasten des Bedienfelds
nicht auf Beriihrungen. Das Schlosssymbol blinkt auf
dem Display.

Um die Sperre aufzuheben, driicken Sie die Taste 14
3 Sekunden lang.

RU

PYHKUUA ocBeLeHus

YCTPONCTBO OCHALLEHO (PYHKLIMEN OCBELLEHMS.

HaxmuTte kHonky 18 anga Toro 4tolbbl BKAKYUTE UN
BbIKMIOYUTb CBET B Nt060E BpeMmsi.

Mpu 3anycke nporpaMmbl NMPUrOTOBMEHUS, CBET
BbIKIOYaeTCss aBTOMAaTMYEeCKM Mocre uUcTeyveHus 2
MWHYT, C LiENb 9KOHOMUM 3NEKTPOIHEPTUN.

Mpn OTKpbLITUM OBepen ycTpomcrtBa, CBeT
aBToMartuyecku 3aropaetcd. Ecnv aBepb ocTaetcs
OTKPbLITOM B TeYeHWe MNPOAOINKUTENBHOITO BPEMEHM,
CBET aBTOMaTUYECKUN raCcHEeT Yepes 2 MUHYTHI.

PyHKLMNA GNOKUPOBKU OT AeTEN

YCTPONCTBO OCHALLEHO (PyHKLMEN BITOKMPOBKM B LIENSX
3alnThl AETEN.

Haxmute n ynepxusante kHorky 14 B TeveHue 3
cekyHA ans 6rnokvpoBku NnaHenu yrnpasnenuns. Cumeon
BnoKMpoBKM 0TOBPA3UTCH Ha Aucnnee.

B pexxvme BriokMpoBKM KHOMKW NaHesnn ynpasneHns He
pearupyloT Ha NPUKOCHOBEHUA. CUMBON GOKMPOBKK
MUraeT Ha gucnnee.

Ona Toro 4tobbl CHATb GNOKUPOBKY, HaXMUTE U
yaepxuvBanTe KHonky 14 B TedeHune 3 CeKyHA.
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Setting the cooking time
The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.
Before setting the duration you have to set the oven
operating function and the temperature
o Press button 15 repeatedly until the symbol 1
appears on the display.
. Use the selection buttons 16 unn 12 (— vnun +)

to set the desired time. After a few seconds the
cooking time will start to count down.

o Press button 15 or wait for 3 seconds to finish
the setting and start the oven.
o Press button 19 to start the operation.

Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the setend time.

After setting the cooking time, you also can programm
the end of cooking time.

o Press button 15 repeatedly until the symbol —>

appears on the display.

. Use the selection buttons 16 unn12 (— vnun +)

to set the desired time. After a few seconds the
cooking time will start to count down.

° Press button 15 or wait for 3 seconds to finish
the setting and start the oven.

Press button 19 to enter the waiting mode. The oven
will switch to standby mode and will begin operation at
the scheduled time with the selected parameters.
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Einstellen der Betriebsdauer

Das Mikrowellengerét sollte sich nach Ablauf der
gewiinschten Garzeit automatisch abschalten.

Bevor die Betriebsdauer eingegeben wird, missen Sie
die Betriebsfunktion und die Gartemperatur
einstellen.

° Driicken Sie die Taste 15 so oft, bis das Symbol
1 im Display erscheint.

° Stellen Sie mit den Auswahltasten 16 oder 12
(= oder *) die gewlinschte Zeit ein. Nach ein
paar Sekunden beginnt die Garzeit
herunterzuzahlen.

° Dricken Sie die Taste 15 oder warten Sie 3
Sekunden lang, um die Einstellung
abzuschlieen und Backofen zu starten.

° Dricken Sie die Taste 19, um das
Mikrowellengerat zu starten.

Einstellen der Ausschaltzeit

Das Mikrowellengerat sollte sich zur eingestellten
Zeit automatisch abschalten.

Bevor Sie die Ausschaltzeit einstellen, missen Sie die
Betriebsart und die Gartemperatur einstellen.

° Driicken Sie die Taste 15 so oft, bis das Symbol
—>1 im Display erscheint.

° Stellen Sie mit den Auswahltasten 16 oder 12
(= oder *) die gewlinschte Zeit ein. Nach ein
paar Sekunden beginnt die Ausschaltzeit
herunterzuzahlen.

° Driicken Sie die Taste 15 oder warten Sie 3
Sekunden lang, um die Einstellung
abzuschlielRen und Backofen zu starten.

Dricken Sie die Taste 19. Das Gerét geht in den
Standby-Modus iber und beginnt zur eingestellten Zeit
mit den gewahlten Parametern zu arbeiten.

RU

YcTtaHoBKa npoAOTKUTEeNIbHOCTU NPUroToBIieHUA

MwukpoBonHoBasi neyvyb AOSKHA aBTOMaTUYeCcKu
OTKIIIOYUTBCS MO UCTEYEHUN KEMNaemMoro npoMexyTka
BPEMEHMW.

Mpexae 4em 3ajaTb MPOAOIIKUTENbHOCTb
npuroToBnexusi, Bbl JOMKHbI YCTaHOBUTL pPeXXum
pab6oTbl ¥ TeMnepaTypy NpUroToBrieHUsA.

o HaxmuTte Ha kHonky 15 HeckomnbKko pas, noka
Ha Aucnree He NosiBUTCA cumBorn 31

o C nomoupbto kHonok Beioopa 16 unn12 (— vnum
+) ycraHoBuTe xenaemoe Bpems. Yepes
HECKONbKO CEKYH[ HAYHETCS OTCYET BPEMEHM

NPUroTOBNEHUS.

o Haxmute Ha kHonky 15, wunu nogoxaute 3
CEKYHbI, YTOObI 3aBEPLUNTDL YCTAHOBKY.

o HaxmuTe Ha kHonky 19, 4To6bl HayaTb paboTy
neyu.

YctaHoBKa BpeMeHU OKOH4YaHUA NPUroToBrieHnsA

MVIKpOBOJ'IHOBaﬂ nedyb [OOJI’KHa aBTOMaTU4YeCKU
OTKNMKOYNTBLCA B 3apaHee 3aaaHHOE BpeMA.

Mpexae yem 3agaTb BpeMsi OKOH4YaHMs paboTbl, Bbl
OOIXHbl YCTAHOBUTL pexXum paborbl u
TemMmneparypy NnpuroToBrieHUA.

e Haxmute Ha kHornkKy 15 Heckonbko pas, noka
Ha gucnnee He NOSABUTCS CUMBOS —>

e CnomoLbto kKHonok Bblbopa 16 unn 12 (— nnu
+) yctraHoBuTe xenaemoe Bpemsi. Yepes
HECKOMbKO CeKyH HayHeTCsl OTCYeT BpeMeHu
OKOHYaHWSI NPUrOTOBIEHWS.

e Haxmute Ha kHonky 15, wunu nogoxaunte 3
CekyHAabl. YTOObl 3aBepLnNTb YCTAHOBKY W
3anyCcTuUTb AYXOBKY.

Haxmnte Ha kHonky 19. YCTpoOWCTBO nepenger B

PEXNM OXNOAHUS U HaYeT paboTy B 3aaHHOe Bpemsi C
BblOpaHHbIMM NapamMeTpamu.
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Setting cooking duration and end time

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end times for
cooking. In this way you can program your electronic
oven to cook while you are out or to defrost foods ready
for you to cook when you get back.

Setfirstthe end and then the duration of cooking time.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven operating
function and the temperature.

Set the cooking duration.

At first you have to program the wanted end of
cooking time (see chapter «Setting the end time»).
e Pressbutton15 repeatedly until the symbol —>1
appears on the display.

Use the selection buttons 16 unu 12 (— unm ¥) to set
the desired end time.

Then you need to program the desired cooking time
(see chapter «Setting the cooking time»).

e Pressbutton 15 repeatedly until the symbol 1

appears on the display. Use the selection
buttons 16 nnn 12 (— nnu +) to set the desired
cooking time.

Press the button 15 again to activate delay start
mode.

The oven will switch to standby mode and will begin
operation at the scheduled time with the selected
parameters.
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Einstellen der Betriebsdauer und Ausschaltzeit

Sie kénnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer" und
JAusschaltzeit® kombinieren, wobei Sie eine
gewiinschte Zeit eingeben, um den Backofen ein- und
auszuschalten. So kénnen Sie den Garvorgang
programmieren, wenn Sie nicht zu Hause sind, oder
den Auftauprozess, wenn Sie nach Hause kommen.

Zuerst gegeben Sie die Ausschaltzeit und danach die
Betriebsdauer ein.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Ausschaltzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen.

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtszubereitung ein.

Zuerst muss die gewlinschte Ausschaltzeit
programmiert werden (siehe Kapitel «Einstellen der
Ausschaltzeit»).

° Driicken Sie die Taste 15 so oft, bis das
Display das Symbol — anzeigt.

Stellen Sie mit den Auswahltasten 16 oder 12 (—

oder ¥) die gewlinschte Ausschaltzeit ein.

Danach muss die gewlnschte Dauer programmiert
werden (siehe Kapitel «Einstellen der
Betriebsdauer»).

° Dricken Sie die Taste 15 so oft, bis das Symbol

> im Display erscheint. Stellen Sie mit den

Auswahltasten 16 oder 12 (— oder *) die
gewlinschte Zeit ein.

Driicken Sie die Taste 15 noch mal, um die
Startverzégerungsfunktion zu aktivieren.

Der Backofen ist im Startverzégerungsmodus.

RU

YcTtaHoBKa npoAoKUTEeNTIbHOCTU U BPEeMEeHU
OKOH4YaHUA NpuUroToBrieHUA

Bbl MoxeTe kKOMOMHMpoOBaATb (PYHKUMU BPEMEHMU
NMPUIFOTOBNEHUA U BPeMEHU OKOHYaHUSA
NPUroToBIrieHUs, 3ajaBagd Xenaemoe BpeMms
BKIIOYEHUS U BbIKMIOYEHUST MUKPOBOSHOBOW Meyu.
Taknm obpasom, Bbl MOXeTe 3anporpammMmmpoBaTtb
npoLecc NpUroToBIeHNs Ha TO BpeMs, koraa Bac HeT
AoMa, UK e NpoLecc pa3mMopaxmBaHWsi NPOAYKTOB K
Bawemy npuxogy.

3apalite cHayana Bpemsi OKOHYaHWs 1 3aTeM BpeMs
MPUrOTOBIEHMSI.

Mpexae 4em 3ajaTb MNPOAOJSIKUTENbHOCTb
NPUroTOBNEHNUS U BPEMsi OKOHYaHWs paboTbl, Bbl
AOJKHbl YCTAHOBUTbL peXXuM paboTbl neyun u
TeMnepaTtypy NnpuroToBneHums.

3apgaiTe NpoaomKUTENBHOCTb MPUFOTOBMEHUS.

CHavana sanporpamMmmupynTte xenaemoe BpeMs
OKOHYaHWS npouecca MNpUroToBneHns (CMm. pasgen
«YCTaHOBKA BpeMeHM OKOHYaHMUA
NMPUroTOBIIEHUAY).

e Haxmute Ha KHOMKY 15 HeckonbKo pas, noka
Ha OuCnriee He NosABUTCSA CUMBO —

C nomoubto kKHomMok BbiGopa 16 vnn 12 (= wnu +)
YyCTaHOBUTE Xenaemoe BpeMs OKOHYaHUS
MPUrOTOBIEHMS.

Tenepb 3anporpammupynTe xenaemyto
NPOAOIXKUTENBbHOCTL MPUrOTOBIEHMSA. (CM. pasgen
«YcTaHOBKaAa NPpoOAONXWUTENbHOCTMH
NPUrOTOBIEHUAN).

e HaxmuTe Ha kHOMnky 15 HeckonbKko pas, noka
Ha gucnnee He nosiButca cumson 3 C
MOMOLLLbIO KHOMOK Bblibopa 16 nnn 12 (— vnun
+) yctaHoBuTe xenaemoe Bpems
MPUrOTOBIEHUS.

HaxxmuTe ewwé pas Ha kHonky 15, 4Tobbl akTMBMpPOBaTH
YHKLMIO OTNOXEHHOTO cCTapTa
YCTPOWNCTBO MNEPENAET B PEXUM OXUAAHUA N HaYeT

paboTy B 3ajaHHOe BpeMs C BblOpaHHbIMU
napamMeTpamu.
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GRILL COOKING FUNCTION

This function is used to grill or brown the products.

» Pressthe button 2 to access this cooking function.

* Pressthe button 11 - the default temperature 180
degrees will appear on the display. Use the
buttons 12 and 16 to adjust the temperature.
The minimum temperature available is 40 °C and
the maximumis 180 °C.

* Press the button 15 - the default cooking time
02:00 hours will appear on the display. Use the
buttons 12 and 16 to adjust the cooking time.
The maximum cooking time available in this
mode is 10:00 hours.

Press the button 19 to start the function.
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FUNKTION GRILL

Verwenden Sie diese Funktion, um das Essen zu braunen

und eine knusprige Kruste zu erhalten.

 Dricken Sie die Taste 2, um diese Funktion

aufzurufen.

» Driicken Sie die Taste 11. Auf dem Display wird die
Standardtemperatur von 180 °C angezeigt.
Dricken Sie die Tasten 12 und 16, um die
Temperatur auf den gewiinschten Wert einzustel-
len. Die verfiigbare Mindesttemperatur betragt 40

°C und die Héchsttemperatur 180 °C.

* Driicken Sie die Taste 15. Auf dem Display
erscheint die voreingestellte Garzeit von 02:00 Uhr.
Driicken Sie die Tasten 12 und 16, um die
Betriebsdauer auf den gewinschten Wert
einzustellen. Die maximale Betriebsdauer in

diesem Modus betragt 10:00 Stunden.

Drticken Sie die Taste 19, um den Betrieb zu starten.

RU

OYHKUUA TPUIb

Wcnonb3ayiite 3Ty OyHKUMIO A5 NOAPYMSIHUBAHWS MULLM
W NOSYYEHUST XPYCTSLLEN KOPOUKU.

HaxmuTe KHoOMKy 2 aOns gocTtyna K gaHHOWM
dYHKUMM NPUrOTOBMNEHNS.

HaxmuTe kHonky 11 - Ha gucnnee otobpasntcs
YCTaHOBIEHHas Mo yMordaHuto Temneparypa 180
°C. Haxatnem Ha kHorku 12 n 16 otperynupyiire
TemMnepaTtypy AO HYXHOW BEeNUYUHBI.
MuHMManeHaa OOCTynHas Temnepatypa B 3TOM
pexume 40 °C 1 makcmarnbHas 180 °C .

HaxmuTe kHonky 15 - Ha gucninee otobpasntca
yCTaHOBMIEHHOE MO YMOJYaHUI BpeMms
npurotoBneHnsa 02:00 yaca. Haxxatnem Ha KHOMKK
12 1 16 oTperynupynte Bpemsi NPUroToBNeHns 4o
HYXHOW Benn4YnMHbl. MakcumanbHas
NPOAOIMKUTENbHOCTE MPUrOTOBNEHUS B 3TOM
pexume 10:00 yacos.

Haxmute kHorky 19, 4Tobbl HayaTb paboTy.
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FAN COOKING FUNCTION

For this type of cooking a fan positioned at the back
allows the circulation of hot air inside the oven, creating
uniform heat. In this way cooking is more rapid than
conventional cooking.

» Pressthe button 3 to access this cooking function.

* Pressthe button 11 - the default temperature 180
degrees will appear on the display. Use the
buttons 12 and 16 to adjust the temperature.
The minimum temperature available is 40 °C and
the maximumis 230 °C.

* Press the button 15 - the default cooking time
02:00 hours will appear on the display. Use the
buttons 12 and 16 to adjust the cooking time.
The maximum cooking time available in this
mode is 10:00 hours.

¢ Pressthe button 19 to start the function.



DE
FUNKTION HEIRLUFT

Bei dieser Betriebsfunktion zirkuliert ein Geblase auf der
Rickseite des Ofens die hei’e Luft und verteilt sie
gleichmafig, wodurch sich die Garzeit im Vergleich zum
normalen Garen verkirzt.

e Dricken Sie die Taste 3, um diese Funktion
aufzurufen.

» Driicken Sie die Taste 11. Auf dem Display wird die
Standardtemperatur von 180 °C angezeigt.
Dricken Sie die Tasten 12 und 16, um die
Temperatur auf den gewiinschten Wert einzustel-
len. Die verfiigbare Mindesttemperatur betragt 40
°C und die Héchsttemperatur 230 °C.

* Dricken Sie die Taste 15. Auf dem Display
erscheint die voreingestellte Betriebsdauer von
02:00 Uhr. Driicken Sie die Tasten 12 und 16, um
die Betriebsdauer auf den gewinschten Wert
einzustellen. Die maximale Garzeit in diesem
Modus betrégt 10:00 Stunden.

e Driicken Sie die Taste 19, um den Betrieb zu
starten.

RU
OYHKUUA NMPUTOTOBIIEHNA C OBAYBOM

Mpy 3TOM pexume MNPUrOTOBIEHUS, HAXOASALMINCS B
AanbHel 4YacTu NeyYn BEeHTUNATOP, OCyLlecTBnseT
LUMPKYNSILMIO TOpsiYero Bo3fdyxa, PaBHOMEPHO €ro
pacnpepensis, TeMm camMblM coOKpalias Bpems
NMPUIrOTOBMIEHUS MO CPaBHEHUID C OObIYHbLIM
MPUroTOBINEHNEM.

* Haxmute kHomKy 3 Ans gocTyna K OaHHOM
GYHKUMM NPUTOTOBNEHNS.

* Haxmute kHonky 11 - Ha gucnnee oTobpasutcs
YCTaHOBIIEHHAs Mo yMon4yaHuio temneparypa 180
°C. Haxatvem Ha kHonkn 12 1 16 otperynvpyinte
TemnepaTypy OO HYXHOWN BENUYUHBDI.
MuHMManeHaa [ocTynHas TemnepaTtypa B 3TOM
pexume 40 °C 1 makcmanbHada 230 °C .

*  Haxmute kHOMNKy 15 - Ha gucnnee oTobpasutcs
yCTaHOBMEHHOE MO yMOMN4YaHWi BpeMms
npurotoBreHns 02:00 yaca. Haxxatnem Ha KHOMKn
12 1 16 oTtperynupyinte Bpems NpUroToBneHnst 4o
HYXHOWN BenuyYunHbl. MakcumanbHas
NPOOOIIKNTENBHOCTL MPUTOTOBMIEHNA B 3TOM
pexume 10:00 yacos.

*  Haxmute kHonky 19, 4TO6bI HaYaTb paboTy.
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FAN GRILLFUNCTION

This combination of features increases the
effectiveness of the unidirectional thermal radiation of
the heating elements through forced circulation of the
air throughout the oven. This helps prevent food from
burning on the surface, allowing the heat to penetrate
rightinto the food.

» Pressthe button 4 to access this cooking function.

» Press the button 11 - the default temperature 180
degrees will appear on the display. Use the buttons
12 and 16 to adjust the temperature. The minimum
temperature available is 40 °C and the maximum is
200 °C.

* Press the button 15 - the default cooking time 02:00
hours will appear on the display. Use the buttons 12
and 16 to adjust the cooking time. The maximum
cooking time available in this mode is 10:00 hours.

e Pressthe button 19 to start the function.



DE
FUNKTION GRILL + HEIRBLUFT

Diese Kombination von Merkmalen erhoéht die Effizienz
der unidirektionalen Warmeabgabe der Heizelemente,
indem sie die Luft durch den gesamten Mikrowellenofen
driickt. Dadurch wird verhindert, dass die Speisen an der
Oberflache anbrennen, und die Hitze kann direkt in die
Speisen eindringen.

e Dricken Sie die Taste 4, um diese Funktion
aufzurufen.

» Dricken Sie die Taste 11. Auf dem Display wird die
Standardtemperatur von 180 °C angezeigt.
Dricken Sie die Tasten 12 und 16, um die
Temperatur auf den gewiinschten Wert einzustel-
len. Die verfiigbare Mindesttemperatur betragt 40
°C und die Héchsttemperatur 200 °C.

* Dricken Sie die Taste 15. Auf dem Display
erscheint die voreingestellte Betriebsdauer von
02:00 Uhr. Driicken Sie die Tasten 12 und 16, um
die Betriebsdauer auf den gewinschten Wert
einzustellen. Die maximale Garzeit in diesem
Modus betragt 10:00 Stunden.

* Dricken Sie die Taste 19, um den Betrieb zu
starten.

RU
®YHKUUA rPUNb + FOPAYMA OBYB

Takoe covyeTaHve (PyHKUMI NoBbILaeT 3PHEKTUBHOCTD
OAHOHaAMNPaBMEHHOr0 TENNOBOr0 U3NyyYyeHusd
HarpeBaTeNibHbIX 3/IEMEHTOB 3a CYET NPUHYAUTENLHOWN
UMPKYNSiUMM BO3dyxa MO BCeW nevn. ATo nomoraet
npeaoTBpaTUTb NoAropaHMe MNULLIM Ha MOBEPXHOCTH,
MO3BOMSASA TEMY NPOHUKATE NPSIMO B MILLLY.

* Haxmute kHomky 4 Ansi gocTyna K OaHHOW
dYHKUMM NPUrOTOBMNEHNS.

* Haxmute kHonky 11 - Ha gucnnee oTobpasutcs
YCTaHOBIEHHas Mo yMorvaHuio Temneparypa 180
°C. Haxatnem Ha kHorkv 12 n 16 otperynupynte
TemnepaTypy AO HYXHOW BeNUYUHBI.
MuHMManeHas OOCTynHas Temnepatypa B 3TOM
pexume 40 °C 1 makcumarnbHas 200 °C .

*  Haxmute kHOMKy 15 - Ha gucnnee oTobpasutcs
yCTaHOBIIEHHOE MO YMON4YaHUI BpeMms
npurotoBneHnsa 02:00 yaca. Haxatnem Ha KHOMKM
12 1 16 oTperynupynTte BpeMsi IpUroToBreHns 40
HYXHOWN BenMYUHbI. MakcumanbHasa
NPOJOSIXUTENBHOCTb MPUrOTOBNEHUS B 3TOM
pexume 10:00 yacos.

* Haxwmure kHomky 19, 4Tobbl HayaTb paboTy.
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DEFROSTING FUNCTION

Use this function to defrost meat, poultry and fish.

» Press the button 5 to access this function. On the
display the corresponding symbol will start
flashing.

There is no default temperature in defrosting mode.

* Press the button 15 to access the time
parameter. The default duration is 01:00 hour.
Press the buttons 12 and 16 to adjust the
duration.

* Pressthe button 19 to start the function.

NOTE: Defrosted food should be consumed as soon as
possible, it is not advised to put back to fridge and
freeze again.
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AUFTAUEN

Benutzen Sie diese Funktion zum schnellen Auftauen von
Fleisch, Gefligel und Fisch.

e Driicken Sie die Taste B, um die Abtaufunktion
aufzurufen. Das Programmsymbol blinkt auf dem
Display. .

In diesem Modus gibt es keine voreingestellte Temperatur.

e Dricken Sie die Taste 15, um auf die
Funktionsdauer zuzugreifen. Die standardmaRig
eingestellte Dauer ist 01:00 Stunden. Falls
erforderlich, stellen Sie die Dauer des Abtauens mit
den Tasten12 und 16 ein.

* Driicken Sie die Taste 19, um den Vorgang zu
starten.

ANMERKUNG: Aufgetaute Lebensmittel sollten so
schnell wie méglich verzehrt werden; es ist nicht
empfehlenswert, sie zum Einfrieren wieder in das
Gefrierfach zu legen.iefkiihltruhe zum Einfrieren zu
bringen.

RU
®YHKUNA PASMOPAXUBAHUA

Mcnonb3ynte aty dyHKuuto gnsa 6GbicTporo
pa3mMopaKnBaH1sa MAca, NTULbl U pPbibI.

* Haxmute kKHOMKy B ans gocrtyna K yHKuum
pasmMopaxuBaHus. Ha gucnnee samuraetr CMMBOST
nporpamMmb!.

B atom pexume npenycrtaHoBneHHas Temnepartypa
OTCYTCTBYET.

* Haxmute kHonky 15 Onsa gocTtyna K napamerpy
NPOJOIKMUTENBHOCTM NPOrPaMMbl. YCTaHOBMEHHAS
MO YMOMYaHWIO MPOOOIMKUTENBHOCTL COCTaBMsAET
01:00 yac. lNpu HeobxoamMmocCTH, OTperynupynte
NPOJOMKMTENBHOCTL Pa3MOPaXKMBAHWUA HaXKaTuem
kHonok 12 n 16.

*  Haxmute kHonky 19, 4Tobbl Ha4aTb paboTy.

NMPUMEYAHUE: pasmopoxeHHy nuwly cregyet
yrnoTpebnaTb Kak MOXHO CKOpee, He peKOMeHOyeTcs
CHOBa MoMeLlaTb ee B MOPO3UIbHYIO Kamepy Ans
3aMOpPO3KW.
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MICROWAVE FUNCTION

Use this function to brown the top of food quickly, to
cook lasagne, poultry, roast potatoes and toasted
foods.

* Press the button 7 to select a desired mode. The
corresponding symbol will appear on the display.

» Press the button 11 to access the fire power
parameter. The default fire power for this function is
800 W. Press the buttons 12 and 16 to adjust the
fire power when needed.

» Press the button 15 to access the time parameter.
The default duration for this function is 02:00 min.
Press the buttons 12 and 16 to adjust the duration
when needed.

« Pressthe button 19 to start the function.



DE
FUNKTION MIKROWELLE

Mit dieser Funktion kdnnen Sie Lasagne, Gefllgel,
Pellkartoffeln und Toast zubereiten..

* Driicken Sie die Taste 7, um die gewinschte
Funktion zu wahlen. Das entsprechende Symbol
erscheint auf dem Display.

e Dricken Sie die Taste 11, um auf die
Leistungseinstellung zuzugreifen. Die
Standardleistungseinstellung in diesem Modus ist
800 Watt. Driicken Sie die Tasten 12 und 16, um
die Leistung bei Bedarf auf den gewiinschten Wert
einzustellen.

 Driicken Sie die Taste 15, um auf die Betriebsdauer
zuzugreifen. Die Standardeinstellung fur die
Betriebszeit in diesem Modus ist 02:00 min. Driicken
Sie die Tasten 12 und 16, um die Betriebszeit zu
andern, falls gewiinscht.

* Driicken Sie die Taste 19, um den Betrieb zu starten.

RU

®YHKUNA MUKPOBOIJTHbI

Wcrnonb3ynte aTy yHKUMIO ANS NPUroTOBNEHUSA
nasaHbW, NTULLI, NEYEHOro KapTodens 1 TOCTOB.

HaxxmuTe KHOMKy 7, 4TOObl BbIOpaTh Kernaemyto
dyHkunio. Ha gucnnee otobpasntcs
COOTBETCTBYHOLLIMIA CUMBOSN.

HaxmuTe kHonky 11 ans goctyna K napameTtpy
MOLLHOCTW. YCTaHOBMEHHas MO YMOSYaHWUO B
AaHHOM peXxume MOLLHOCTb cocTaBngaet 800 Barr.
HaxaTtuem kHomok 12 n 16 npu xenaHum
OTpenaKTUPYNTE MOLLHOCTb 0 HYXXHOW BENMUYMHDI.

HaxmuTe kHonky 15 ans goctyna K napameTtpy
BpeMeHu paboTbl. YCTaHOBMEHHOE MO yMOYaHuo
BpeMsi paboTbl B OAaHHOM pexvMe COCTaBnsier
02:00 MuH. Haxatnem kHonok 12 un 16 npu
XenaHun oTpedakTupymTe Bpemsi paboTbl.

Haxmute kHonky 19 onga Hadana paboTbl.
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GRILL + MICROWAVE + CONVECTION
COOKING

1 2 3 4 5 This function allows you to combine the advantages of
grill mode and microwaves as well as the circulation of
hot air inside the oven, creating uniform heat, for the
most efficient cooking process.

» Press the button 6 to access this cooking function.
The indication will appear on the display,
consequently showing Grill, Microwave, Convection
modes. Press the button 6 repeatedly to select
between the available cooking modes.

» Press the button 11 - the default temperature 180
degrees will appear on the display. Use the buttons
12 and 16 to adjust the temperature.

» Press the button 11 again - the default fire power
400W will appear on the display. Use the buttons 12
and 16 to adjust the fire power.

* Press the button 15 - the default cooking time 10:00
min will appear on the display. Use the buttons 12
and 16 to adjust the cooking time.

* Pressthe button 19 to start the function.
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FUNKTION GRILL + MIKROWELLE + KONVEKTI-
ON

Mit dieser Funktion kbnnen Sie die Vorteile des Grillens,
des Mikrowellengarens und der Heilluftumwalzung mit
Hilfe eines Ventilators kombinieren und so eine maximale
Kocheffizienz erzielen.

 Dricken Sie die Taste 6, um diese Funktion
aufzurufen. Das Display zeigt nacheinander die
Funktionen Grill+Mikrowelle, Konvekti-
on+Mikrowelle, Auftauen+Mikrowelle an. Driicken
Sie wiederholt die Taste 6, um zwischen den
verschiedenen Funktionen zu wechseln.

 Drilicken Sie die Taste 11. Auf dem Display wird die
Standardtemperatur angezeigt. Drucken Sie die
Tasten 12 und 16, um die Temperatur auf den
gewtunschten Wert einzustellen.

* Dricken Sie erneut die Taste 11. Auf dem Display
erscheint die Standardleistung. Dricken Sie die
Tasten 12 und 16, um die Leistung auf die
gewdtnschte Einstellung zu bringen.

* Dricken Sie die Taste 15 - auf dem Display
erscheint die voreingestellte Garzeit. Driicken Sie
die Tasten 12 und 16, um die Garzeit auf den
gewlnschten Wert einzustellen.

Dricken Sie die Taste 19, um die Funktion zu
starten.

RU

OYHKUUA TPUNIb + MUKPOBOJIHbI +
KOHBEKLUA

OTa yHKUMSA NO3BOMSET coveTaTb MNpeumyllecTsa
NPUrOTOBNEHMS Ha TpuUne, MUKPOBOSHOBOW Meyn W
LUMPKYNAUMMA Topsiyero Bo3dyxa BEHTUNATOPOM Ans
MaKcUManbHO 3¢pdpeKTUBHOIO NpoLecca NPUroTOBNEHMS!
MUK,

* Haxmute kHomKky 6 AOns goctyna K OaHHOM
dyHKUMM npuroToBrneHna. Ha pgucnnee
oT0OpasaTcsa nocnegoBaTenbHO QYHKUUU
Mpunb+MwukpoBonHbel, KoHeekuna+MUKpOBOSHbI,
Pa3amopo3ska+MukpoBonHbl. NocnenoBartenbHO
HaXXUMaWTe KHOMKYy 6 Onsi nepeknoveHns mMexay
STUMM PYHKLIMAMN.

* Haxmute kHonky 11 - Ha gucnnee oTobpasuTtcs
yCTaHOBMEHHasA MO YMOMN4YaHW Temnepartypa.
Haxatvem Ha kHonkn 12 un 16 oTtperynupyiTe
Temnepartypy A0 HY>KHOW BEMUYMHBI.

* Haxmute kHorky 11 NOBTOpHO - Ha Aucnnee
oTOOpasnTCcs yCTaHOBMEHHAA MO YMOMYaHuIo
MoLHOCTb. Haxatuem Ha kHonkn 12 n 16
OTpEerynupymTe MOLLHOCTb 40 HY>XHOW BENTMYMHBI.

*  Haxmute kHOMKy 15 - Ha gucnnee oTobpasuTcs
YyCTaHOBMEHHOE MO YMOJlYaHUI BpeMs
npurotoenennsi. Haxartvem Ha kHonku 12 1 16
OTPErynMpyvTe BpEMS NPUIOTOBIEHNS A0 HY>XHON
BEMMNYMHbI.

*  Haxmute kHonky 19, 4TOOLI Ha4YaTL PadoTy.

45



46

EN
LOW TEMPERATURE 40 GRAD FUNCTION

Use this function to cook products that require
fermentation. This mode can also be used for cooking
over long period of time.

* Press the button 8 to access this cooking function.

Tthere is no special symbol on the display, but only
the default duration as 01:00 hour.

Use the buttons 12 and 16 to adjust the duration when
needed.

Press the button 19 to start the function.



DE
FUNKTION NIEDRIGTEMPERATUR-MODUS

Verwenden Sie diese Funktion zum Garen von Lebens-
mitteln, die fermentiert werden missen, oder fir lange
Garzeiten.

. Dricken Sie die Taste 8, um diese Funktion

aufzurufen. Das Display zeigt die Standarddauer
von 01:00 Stunden an.

Drticken Sie die Tasten 12 und 16, um die Betriebsdauer
ggf. auf den gewlinschten Wert einzustellen.

Drticken Sie die Taste 19, um die Mikrowelle zu starten.

RU

®YHKLUMUA NPUFOTOBNEHUA HA HU3KOU
TEMNEPATYPE

Ncrnonb3ynTte 9Ty (OYHKUUIO AMS NPUrOTOBIEHUS
NPOAYKTOB, Tpebywwmnx depmeHTaunum unu ans
ATNTENBHOTO NPUrOTOBEHNS.

* Haxmute KkHONKy 8 pgns goctyna K AaHHON
dyHKUMKM npurotoBneHnda. Ha gucnnee
0TOBpPa3nTCs yCTaHOBMEHHAs MO YMOMYaHuUIo
NPOAOIMKUTENBHOCTL paboTbl 01:00 yac.

Haxatvem Ha kHomkn 12 n 16 npu HeobxoaMmMocTu
OTpPEerynupymnte NpoaonXuMTenbHOCTb
NPUrOTOBNEHNS A0 HY)KHOW BEMNNYMHBI.

Haxmute kHonmky 19, 4t0o6bl HayaTb paboTy
MUWKPOBOJSTHOBOM NeYN.
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PLATE WARMING FUNCTION

Use this function to warm the plates. The circulation of
the air heats the dishes in a rapid and uniform way

* Press the button 9 to access this function. There
is no special symbol on the display.

* Press the button 11 to access the temperature
parameter. The default temperature is 85 °C.
Press the buttons 12 and 16 to adjust the
temperature when needed. Min temperature
possible is 40 °C. The maximumis 85 °C.

* Press the button 15 to access the time
parameter. The default duration is 01:00 hour.
Press the buttons 12 and 16 to adjust the
duration. The maximum durationis 10 hours.

* Pressthe button 19 to start the function.



DE

FUNKTION GESCHIRRERHITZUNG

Verwenden Sie diese Funktion zum Erwdrmen von
Speisen. Die verteilte Heilluft erwarmt das Geschirr
schnell und gleichmafig.

Dricken Sie die Taste 9, um die Funktion der
Warmeschublade aufzurufen. Das Sondersymbol
erscheint nicht auf dem Display.

Dricken Sie die Taste 11, um die
Temperatureinstellung aufzurufen. Die
Standardtemperatur betrégt 85°C. Falls erforderlich,
stellen Sie die Temperatur mit den Tasten 12 und
16 ein. Die Mindesttemperatur in diesem Modus
betrégt 40 °C. Die Héchsttemperatur betragt 85 °C.

Dricken Sie die Taste 15, um auf die
Betriebszeiteinstellung zuzugreifen. Die
standardmaRig eingestellte Betriebsdauer ist 01:00
Uhr. Stellen Sie gegebenenfalls die Betriebsdauer
durch Driicken der Tasten 12 und 16 ein. Die
maximale Dauer in diesem Modus betragt 10:00
Stunden.

Dricken Sie die Taste 19, um den Betrieb zu
starten.

RU

®YHKUUA NOAOINPEB NOCyAbl

Vcnonb3ynte 3Ty yHKUMIO AnS nogorpesa nocyabl.
Pacnpegensembin ropsaumii Bo3oyx HarpeBaeT nocyay
ObICTPO N paBHOMEPHO.

Haxmute KkHOMKy 9 Ana goctyna K yHKuun
nogorpesa nocydbl. CreunanbHbIi CUMBON Ha
avcnnee He otobpakaeTcsl.

Haxwmute kHonky 11 Ana goctyna K napameTpy
TemnepaTtypbl. YCTaHOBfIEHHAss MO YMOMYaHuio
TemnepaTtypa cocTaBnset 85°C. lpwu
HeobxooMMOCTUH, OTperynupymnTe Temneparypy
Haxatvem kHonok 12 n 16. MwuHumanbHas
Temneparypa B aToM pexume coctasnget 40 °C.
MakcumanbsHas 85 °C.

Haxwmurte kHonky 15 ans goctyna K napamerpy
NPOOOIMKUTENBHOCTN paboThbl. YCTaHOBMEHHAs Mo
YMONYaHUIO NPOLONXKUTENbHOCTL paboTbl
coctaendet 01:00 yac. lNpu HeobxogumocTw,
OTperynupymntTe npoAOIKUTENbHOCTb pPaboThl
Haxatnem kHornok 12 u 16. MakcumanbHas
NPOOOIMKUTENBHOCTE PaboTbl B 3TOM pexume
coctasnsiet 10:00 yacos.

HaxxmuTte kHonky 19, 4ToObI HavaTb paboTy.
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MEMORY FUNCTION

You can program your personalized menu as follows:

After the cooking is completed, and the ,End“ will
appear on the display, press and hold the button 17 in
orderto save the last program inthe memory.

All the basic parameters of the program will be saved:
the cooking function, the temperature, cooking duration
etc.

After that the oven will change to stand by mode.

Note: It is possible to store up to four programs in the
memory. The number of the program stored will appear
on teh display. When exceeding this number, the
earliest program will be replaced.

When you want to retrieve the program from the
memory:

Press the button 17 to access the programs stored in
the memory. Using the buttons 12 and 16, select the
desired program.

Press the button 19 in order to start the oven.



DE
FUNKTION MEMORY

Sie kdénnen lhre individuellen Programme wie folgt
programmieren:

Nach Beendigung des Garvorgangs erscheint auf dem
Display "End". Halten Sie die Taste 17 gedrlickt, um das
zuletzt durchgefiihrte Programm zu speichern.

Alle grundlegenden Parameter des Programms,
einschlieBlich der Funktion, der Temperatur und der
Betriebsdauer, werden im Speicher abgelegt.

Das Gerat geht dann in den Standby-Modus.

HINWEIS: Es kdénnen bis zu vier Benutzerprogramme
gespeichert werden. Wird diese Grenze Uberschritten,
wird das é&lteste Programm durch ein neues
Uberschrieben.

Um ein gespeichertes Programm zu verwenden:
Driicken Sie die Taste 17, um auf die gespeicherten
Programme zuzugreifen. Mit den Tasten 12 und 16

wahlen Sie das gewunschte Programm.

Driicken Sie die Taste 19, um das Programm zu starten.

RU
®YHKUUNA 3ANTOMUHAHUA

Bbl MOXeTe 3anporpaMmmMpoBaTb CBOU MHAMBUAYaSbHbIE
nporpammbI criegyoLLmmM o6pasom:

[Mocrne OKOH4YaHWUSA MPUTrOTOBMIEHUS, HA 3KpaHe
otobpasutca «Endy», HaxXmuMTe 1 yaepXvBamTe KHOMKY
17 ons Toro, YToObl 3aHECTU NOCNEAHIO OTpaboTaHHYo
nporpammy B NamsTb.

Bce 6asoBble napameTpbl Nporpammbl, Bkio4vast
PYHKLUIO NPUFOTOBMEHUSA, TeMmnepaTypy,
NPOJOIMKUTENBHOCTL MPUTOTOBIEHUS!, ByayT COXpaHEHbI
B NaMsAT.

Mocne 3TOro yCTPOMUCTBO MepexoauT B pPexum
oXunaaHus.

NMPUAMEYAHUE: MoXHO 3anOMHUTb OO 4eTbIpex
nornb3oBaTenbCKUX nporpamm. py NpeBbILLEHUN 3TOTO
nMvnTa, Hamboree paHHAs MO BpeMeHu nporpaMmma
OyOeT 3ameLLieHa HOBOW.

Ans Toro 4Tto6bl BOCMONBL30BaTLCS COXPAHEHHOW B
namMsiT NporpaMmoi:

HaxmuTte kHonky 17 ana nonyvyeHus poctyna K
nporpammam, COXpaHeHHbIM B namaTtu. B nomousto
kHorok 12 1 16, BblbepuTe Hy>KHYH0 NporpaMmmy.

Haxxmute Ha kHonKy 19, 4Tobbl Ha4aTb padoTy.
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PRACTICAL ADVICES
DEFROSTING

For defrosting, use only dishes that are appropriate for
microwaves (china, glass, suitable plastic).

The defrosting time depends on the quantity and
thickness of the food. Distribute the food evenly in the
container.

Distribute the food as best as possible inside the oven.
The thickest parts of fish or chicken drumsticks should
be turned towards the outside. You can protect the most
delicate parts of food with pieces of aluminum foil.
Important: The aluminum foil shouldn’t have a contact
with the oven cavity interior, it can cause an electrical
arc.

Distribute the frozen food as evenly as possible.

Fat-rich foods such as butter, cream cheese and cream
should not be completely defrosted. If they are kept at
room temperature they will be ready to be served in a
few minutes. With ultra-frozen cream, if you find small
pieces of ice in it, you should mix these in before
serving.

Bread should be wrapped in a napkin so that it does not
become toodry.

Turn the food whenever the oven lets out a beep.

Remove frozen food from its wrapping and do not forget
to take off any metal twist-tags. For containers that are
used to keep frozen food in the freezer and which can
also be used for heating and cooking, all you need to do
is take off the lid. For all other cases you should put the
food into containers that are suitable for microwave
use.

Place poultry on an upturned plate so that the meat
juices can run off more easily.

The liquid resulting from defrosting, principally that from
poultry, should be discarded. In no event should such
liquids be allowed to come into contact with other foods.

Do not forget that by using the defrosting function you
need to allow for standing time until the food is
completely defrosted.
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PRAKTISCHE RATSCHLAGE
AUFTAUEN

Verwenden Sie zum Auftauen nur
mikrowellengeeignetes Geschirr (Porzellan, Glas,
Kunststoff).

Die Auftaudauer hangt vom Gewicht und der Dicke der
Lebensmittel ab. Verteilen Sie die Lebensmittel
gleichmafigim Behalter.

Legen Sie die Lebensmittel im Gerat auf den Drehteller.
Die dicksten Teile der Fisch- oder Hihnerkeulen sollten
nach auf3en zeigen. Sie kdnnen die diinneren Teile mit
Alufolie abdecken. Wichtig: Die Alufolie darf die
Wéande des Backofens nicht beriihren, da dies zu
einem elektrischen Lichtbogen fiihren kénnte.

Verteilen Sie die tiefgefrorenen Lebensmittel so
gleichmafig wie moglich.

Fettreiche Lebensmittel wie Butter, WeiRkdse und
Sahne sollten nicht vollstédndig aufgetaut werden. (es
besteht die Gefahr der Uberhitzung). Bei
Zimmertemperatur sind sie in wenigen Minuten
servierfertig. Die stark gekihlte Sahne muss vor dem
Servieren umgerihrt werden.

Das Brot kann in eine Serviette eingewickelt werden,
um es vor dem Austrocknen zu schitzen.

Wenden Sie die Speisen, sobald das Gerat piept.

Tauen Sie stark gekihlte Lebensmittel ohne ihre
Verpackung auf und denken Sie daran, eventuell
vorhandene Metallklammern zu entfernen. Auch
Behalter, die zur Aufbewahrung von Lebensmitteln im
Gefrierfach verwendet werden, kénnen aufgetaut
werden. Nehmen Sie einfach den Deckel ab. In allen
anderen Fallen sollten Sie mikrowellengeeignete
Behalter verwenden.

Legen Sie das Geflligel auf einen umgedrehten Teller,
damit die aufgetaute Flissigkeit abtropfen kann.

Aufgetaute Flissigkeit, insbesondere beim Auftauen
von Gefligel, sollte abgegossen werden und nicht mit
anderen Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

Bitte beachten Sie, dass bei der Auftaufunktion eine
Ruhezeit erforderlich ist, bis die Lebensmittel
vollstandig aufgetaut sind.

RU
NMPAKTUYECKWUE COBETbI

PA3SMOPAXWBAHUE

Mcnonb3yrte Ona pasMopakuBaHUA TOMNbKO MOCyAy
NPUrogHyto Ans MUKPOBOMHOBLIX neyen (hapdop,
CTEKMo, NacTukK).

Bpems pasmopaxuBaHus 3aBUCUT OT Macchl u
TONWMHbLI NPOAYKTOB. Pacnpegenute npoayKThl
paBHOMEPHO B cocy/e.

Monoxnte NpoayKTbl B YCTPOMCTBO Ha BpaLlatoLleecs
ontogo. Camble TOMCTble YacTU pbiObl NN KYPUHbBIX
OKOPOYKOB AOMKHbl ObiTb HanpaeneHbl Hapyxy. Bbl
MOXeTe 3akpblTb Gornee TOHKME 4YacTu PONbrow.
BaxHo: antomMuHueBas conbra He JOSMKHa KacaTbCs
CTEHOK AYXOBKM, TaK Kak 3TO MOXeT Bbl3blBaTb
SMNEKTPUYECKYHO OYrY.

Pacnpegenute rny6boko 3aMOpOXeHHble MuLEeBble
NPOAYKTbI HACKONbKO BO3MOXHO paBHOMEPHO.

Boratble xupamu NpoayKTbl, Kak Macno, 6enbiv cobip n
CNVBKWN, HE [OSMKHbI MOSMIHOCTBI Pa3MOpaXMBaTbCA.
(cywecTtByeT onacHocTb neperpesa). [Mpyn KOMHATHOM
TemnepaTtype OHMW FOTOBbl K Nnogade Ha CTon yepes
HEeCKONbKO MUHYT. CUNbHO OXNaXAEeHHble CIMBKU
HY>KHO NepemMeLunBaTh nepea ynotpebneHunem.

Xne6 mMoxHO obepHYyTb candeTtkon, 4TObbI
npeaoTBPaTUTL BbiCbIXaHme.

MepeBepHUTE NPOAYKTbI, KaK TONIbKO YCTPOMWCTBO
n3gacT 3ByKOBOM cuUrHarn.

PasmopaxuBanite CUMbHO OXMaXAeHHble MPOAYKTbI
©e3 ynakoBku, He 3abbiBanTe yaandartb MeTannnyeckmne
3aXUMbl, €CNn OHWM NPUCYTCTBYIOT. B KOHTenHepax,
CnyXalumx Ons XpaHeHusi rnpoayKTOB B MOPO3UIIKE,
MOXHO TaKke pasmopaxueatb. CnegyeT Nuilb CHATb
WX KPbILLIKY. Micnonb3ynte Bo BCEX OCTalbHbIX Clyyaax
cocyabl, NPUrogHble 45151 MUKPOBOSTHOBbIX NEYen.

Knagute nTuuy Ha nepeBepHyTYH Tapernky, 4ToObl
pPa3MOpPOXEeHHas XXUAKOCTb MOrfia CTeKaThb.

OTTasBWY XMOKOCTb B 0COBGEHHOCTU Npwu
pasMopaxuBaHUU NTULbI cregyeT cnuBaTb U He
AonyckaTb HU B KOEM CIly4ae ee COMNPUKOCHOBEHMUS C
APYTMMN NPoaYKTaMMu.

O6paTnTe BHUMaHWe, Npy PyHKLUM pasMopaKnBaHNs

BpPEMsI NMoKosi Heo6X0AMMO [0 TEX NOpP Noka NPOAYKTbI
He ByayT NOMHOCTbLIO PAa3MOPOXKEHbI.
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Prepare the foods as per the instructions and keep in
mind the cooking times and power levels indicated in
the tables.

Keep in mind that the figures given are only indicative
and can vary depending on the initial state,
temperature, moisture and type of food. It is advisable
to adjust the times and power levels to each situation.
Depending on the exact characteristics of the food you
may need to increase or shorten the cooking times or
increase or decrease the power levels.

The greater the amount of food, the longer the cooking
time. Keep in mind that:

* Double the quantity = double the time

* Halfthe quantity = halfthe time

The lower the temperature of food, the longer the
cooking time.

Foods containing a lot of liquid heat up more quickly.

Cooking will be more uniform if the food is evenly
distributed on the turntable. If you put dense foods on
the outside part of the plate and less dense ones on the
centre of the plate, you can heat up different types of
food simultaneously.

Foods that are covered require less cooking time and
retain their characteristics better. The lids used must let
microwaves pass through and have small holes that
allow steam to escape.



DE

Bereiten Sie die Nahrungsmittel gemaR Anleitung zu
und beachten Sie die in den Tabellen angegebenen
Kochzeiten sowie Leistungsstufen.

Berlcksichtigen Sie, dass die angefiihrten Werte
lediglich der Orientierung dienen und, in Abhangigkeit
vom Ausgangszustand, von der Temperatur,
Feuchtigkeit und Art des Nahrungsmittels, abweichen
kénnen. Es ist ratsam, die Zeiten und Leistungsstufen
den entsprechenden Gegebenheiten anzupassen. Je
nach Art der Speise ist es notwendig, die
Zubereitungszeiten zu verldngern oder zu verkirzen
bzw. die Leistungsstufe zu erh6hen oder zu verringern.

Je grolker die Menge der Nahrungsmittel ist, desto
l&nger ist die Zubereitungszeit. Beachten Sie:

* Doppelte Menge = doppelte Zeit

* Halbe Menge = halbe Zeit

Je geringer die Temperatur der Nahrungsmittel ist,
desto l&ngerist die Zubereitungszeit.

Die flissigen Nahrungsmittel erwarmen sich schneller.

Eine gute Verteilung der Lebensmittel auf dem
Drehteller erleichtert die gleichméRige Zubereitung.
Wenn Sie die kompakteren Nahrungsmittel an den
Rand des Tellers und die weniger kompakten in die
Mitte des Tellers legen, dann kénnen Sie verschiedene
Arten von Lebensmitteln gleichzeitig erhitzen.

Die meisten Lebensmittel sollen bedeckt werden. Sie
behalten dadurch ihre Feuchtigkeit und ihren
Eigengeschmack. Der Deckel muss fir Mikrowellen
durchléssig sein und tber kleine Offnungen verfiigen,

RU

[oTOBLTE MPOAYKTbI COMMAacHO coBeTaMm, obpauanTe
BHMMaHWE Ha yKasaHHble B Tabnuue Bpems
NPUrOTOBMAEHUS ML Y MOLLIHOCTb.

YunTtbiBanTe, YTO yKaszaHHble BEMUYUHbBI Cy>KaT NALLb
OpPUEHTMPaMM U MOTYT OTNINYATLCS B 3aBMCUMOCTU OT
MCXOQHOTO COCTOSIHUSI, TeMMepaTypbl, BNaXHOCTU U
Buaa npoaykTtoB. LlenecooGpasHo cornacoBbiBaTb
BPEMSsi U MOLLIHOCTb K COOTBETCTBYHOLUM YCroBusm. B
3aBMCMMOCTW OT Buaa ONwaAa HeoOXoAMMO
yBenu4ynBaTtb BPeEMS Ha MNPUroTOBEeHUE UMK
YMEHbLUIATb W, COOTBETCTBEHHO, MOBbIWATbL WK
YMeHbLLATb MOLLHOCTb.

Uem GorbLue KOnMYeCcTBO MPOOYKTOB, TeM AOrbLUE TPaTUTCS
BPEMEHM Ha npurotosneHne. Obpatvte BHUMaHVE:

* KonunyecTtBo % 2 =Bpems x 2

» KonunyectBo x Y2 =Bpems x /2

Yem meHblle Temnepatypa NpoaykToB, TeM Gonblue
BpEMSsI Ha MPUrOTOBIEHME.

»Kngkne nuueBble NpoayKTbl ObICTpee HarpeBatoTCs.

Xopowee pacnpegeneHme nNpoaoykToB Ha
BpawlatowemMmcs 6nioge obneryaetr paBHOMepHoe
npurotoBneHne. Ecnu Bbl pasmelwaete 6onee
NSOTHbIE NPOAYKTbI HA Kpato Tapernku, MeHee NNoTHbIE
B cepeavHe Tapernku, To Bbl MoxeTe ogHOBpeMEHHO
HarpeBaTb pasriMyHble BUAbI NPOAYKTOB.

MpooyKTbl AOMKHBLI OblTb NPUKPLITHI KpbILLKOK. Toraa
OHM COXPaHSOT COYHOCTb M BKycC. Kpblllka JormkHa
OblTb NMpoOHMUaeMa AN MUKPOBOMH M UMETb
MarieHbKue OTBepCTUS Ans Bbixoda napa.
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EN
COOKING WITH MICROWAVE OVEN

Follow these recommendations when cooking with
your microwave: before heating or cooking foods with
peel or skin (e.g. apples, tomatoes, potatoes,
sausages) prick them so that they do not burst. Cut the
food up before starting to prepare it.

Before using a container or dish make sure that it is
suitable for microwave use.

When cooking food with very little moisture (e.g.
defrosting bread, making popcorn, etc.) evaporation is
very quick. The oven then works as if it was empty and
the food may burn. The oven and the container may be
damaged in such a situation. You should therefore set
just the cooking time necessary and you must keep a
close eye on the cooking process.

It is not possible to heat large quantities of oil (frying) in
the microwave.

Remove pre-cooked food from the containers they
come in since these are not always heat resistant.
Follow the food manufacturer's instructions.

If you have several containers, such as cups, for
example, setthem out uniformly on the turntable plate.

Do not close plastic bags with metal clips. Use plastic
clips instead. Prick the bags several times so that the
steam can escape easily.

When heating or cooking foods, check that they reach
atleastatemperature of 70 °C.

During cooking, steam may form on the oven door
window and may start to drip. This situation is normal
and may be more noticeable if the room temperature is
low. The oven's safe working is not affected by this.
After you have finished cooking, clean up the water
coming from the condensation.

When heating liquids, use containers with a wide
opening, so thatthe steam can evaporate easily.
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GAREN INDER MIKROWELLE

Befolgen Sie beim Garen von Speisen in der
Mikrowelle die nachstehenden Anweisungen:

Vor dem Erhitzen oder Kochen von Lebensmitteln mit
Schale oder Haut (Apfel, Tomaten, Kartoffeln,
Wairstchen) diese einstechen, damit sie nicht platzen.
Schneiden Sie die Lebensmittel in gleich gro3e Stucke.

Vergewissern Sie sich vor der Verwendung eines
Behalters, dass er fir die Verwendung in der
Mikrowelle geeignet ist.

Bei der Verarbeitung von Lebensmitteln mit geringer
Luftfeuchtigkeit (Auftauen von Brot, Kochen von
Popcorn usw.) erfolgt die Verdunstung sehr schnell.
Das Geréat funktioniert so, als ware es leer und das
Essen kdnnte verkohlen. Dies kénnte zu Schaden am
Gerat und am Kochgeschirr fihren. Stellen Sie daher
nur die erforderliche Zeit ein und Gberwachen Sie den
Garvorgang.

Erhitzen Sie keine groRen Mengen Ol (Mikrowelle als
Fritteuse) in der Mikrowelle.

Nehmen Sie gekochte Lebensmittel aus der
Verpackung, da sie nicht immer hitzebestandig sind.
Befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers.

Wenn Sie mehrere Gefalle haben, z. B. Tassen,
verteilen Sie diese gleichmaRig auf der Oberflache des
Drehtellers.

VerschlieRen Sie die Plastiktiten mit Plastikklammern
(nicht aus Metall). Machen Sie mehrere Lécher in den
Beutel, damit der Dampfleicht entweichen kann.

Achten Sie beim Erhitzen oder Kochen von
Lebensmitteln darauf, dass diese eine
Mindesttemperaturvon 70 °C erreichen.

Wahrend des Garvorgangs kann sich Wasserdampf an
der TlUrscheibe niederschlagen und an ihr
heruntertropfen. Dies ist normal und kann bei niedrigen
Umgebungstemperaturen starker ausgepragt sein. Die
Zuverlassigkeit des Geréts wird nicht beeintrachtigt.
Wischen Sie das Kondenswasser nach dem Gebrauch
ab.

Wenn Sie Flussigkeiten erhitzen, verwenden Sie
Gefalle mit einer weit offenen Oberseite, damit der
Dampfleicht verdampfen kann.

RU

NPUWTOTOBJIEHWE NNNIWULN B
MUWKPOBOJIHOBOU NMEYU

CnenynTte Huxecneaywuwmum ykaszaHusaMm npu
NPUroTOBMNEHMM NULLM B MUKPOBOSTHOBOW MeYu:
Mpexpne 4yem Bbl nogorpesaeTe UM rotoBuTe
NPOAYKTbl C KOXYPOW MM KOoXuuen (a6noku,
noMmaopsl, Kaptodenb, COCUCKM) MPOKonuTe ee,
4yTOObI NPOAYKTbI HE Nnonanack. Hapexsre npogykTbl
Ha KyCK1 OANHAKOBOW BESNTNYNHbI.

Mpexge 4em Bbl ncnonb3yete cocyd, NpoBepbTe,
NMOAXOAMUT NN OH ANt MUKPOBOSTHOBOW NEYN.

Mpn obpaboTke NULEBbLIX MPOAYKTOB C HU3KON
BNaxXHoOCTbtl (pa3amMopaxuBaHue xnebda,
NPUroToOBMeHMe MNOMNKOpHa, u T.A4.) ucnapeHue
NpoOMCXOANT O4YeHb ObicTpo. Takmm obGpasom
yCTpONCTBO paboTaeT TakK, Kak ecrniv Obl OHO 6bIno
nycTbiM, U Nua MOXeT oByrnMuTbCcsa. JTO MOXeT
npuYMHUTL ywepb yctponctey M nocyge. [loatomy
yCTaHOBUTE TONMbKO Heobxogummoe BpemMsa wu
KOHTPONUPYNTE NPOLIECC NPUrOTOBIEHWS.

Henb3sa HarpeBaTb B MMKPOBOSIHOBLIX Nevax 6onbLuoe
Konn4ecTBo Macra (roToBuTb BO opuUTHOpE).

N3BnekuTe rotoBble 6rofa U3 MX yNakoBKM, Tak Kak OHa
He Bcerga xapoyctonumsa. Criegyite MHCTPYKUMSIM
npov3BoanuTensi.

Ecnu Bbl nmeeTe HeCKOSbKO COCyOoB, Hanpumep,
Yyallek, pasMecTuTe UX paBHOMEPHO NO MOBEPXHOCTU
BpaLyatoLerocs britoga.

3aKynopre NnonnaTnneHoBble NakeTbl NITaCTUKOBbIMU,
He MeTallJIM4YeCKUMn 3axXnmMmamu. I'Ipo,u,ena|7|Te B
NnakeTe HEeCKOJIbKO OTBepCTMVI, 4yTOObI nap Mor nerko
BbIXOOUTb.

YOooctoBepbTECh NPWU HAarpeBaHUM Uy NPUroTaBreHnN
NPOAYKTOB, YTO OHW JOCTUINN MUHWUMaNbHOW
Temnepatypbl 70 °C.

Bo Bpema npurotoBneHMs BOOAHOMW MNap MOXeT
KOHAEHCMPOBATLCA Ha CTekne ABepubl U cTekaTb Mo
HeMy. QTO HOpManbHO U MOXeT ObITb Oonee sipko
BbIpaXeHO, eCNK OKpy>KatoLas Temnepartypa HuU3Kasl.
HagexXHoCTb yCTPONCTBa HE CTaBUTCS NOS COMHEHME.
BbITpuTeE Nocre ncnosnib3oBaHns BOAHbLIN KOHAEHCAT.

Ecnu Bbl HarpeBaeTe XWUAKOCTU, TO UCMNOMb3yNTe
cocydbl C LUMPOKMM OTKPbITbIM BEPXOM, 4TOObLI map
Nerko Mor cnapsaTbCes.
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COOKING WITH THE GRILL

For good results with the grill, use the grating supplied
with the oven.

Fit the grating in such a way that it doesn't come into
contact with the metal surfaces of the oven cavity since
if it does there is a danger of electric arcing which may
damage the oven.

Important points

When the grill is used for the first time there will be some
smoke and a smell coming from the oils used during the
oven’s manufacture.

The oven door’s window becomes very hot when the
grillis working. Keep children away!

When the grill is operating, the cavity walls and the
grating become very hot. You should use oven gloves.

If the grill is used for extended period of time it is normal
to find that the heating elements will switch themselves
offtemporarily due to the safety thermostat.

When food is to be grilled or cooked in containers you
must check that the container in question is suitable for
microwave use.

When the grill is used it is possible that some splashes
of fat may go onto the heating elements and be burnt.
I's normal and doesn’t mean there is any kind of
operating fault.

After you have finished cooking, clean the interior and
the accessories so the cooking remains do not become
encrusted.
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ZUBEREITUNG MITDEM GRILL

Benutzen Sie den mit dem Gerat mitgelieferten Rost,
um gute Ergebnisse mit dem Grill zu erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass er die
Metalloberflachen des Nutzraumes nicht berihrt, da
die Gefahr der Entstehung eines Lichtbogens besteht,
derdas Gerat beschédigen kann.

Wichtige Empfehlungen

Wenn der Grill zum ersten Mal benutzt wird, kann es
aufgrund der im Herstellungsprozess verwendeten Ole
zu einer geringen Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen.

Das Turfenster wird wéhrend des Garvorgangs heil3.
Halten Sie Kinder von dem Gerat fern!

Wenn der Grill in Betrieb ist, werden die Wéande des
Hohlraums sehr heil. Wir empfehlen,
Ofenhandschuhe zu tragen.

Wenn der Grill Gber einen langeren Zeitraum
verwendet wird, ist es normal, dass sich die Elemente
aufgrund des Sicherheitsthermostats vortbergehend
abschalten.

Wenn die Speisen auf dem Grill in GefdlRen gegart
werden, Uberprifen Sie, ob diese dafiir geeignet sind.

Bei der Verwendung des Grills kdnnen Fetttropfen auf
das Heizelement tropfen und abbrennen. Dies ist
normal und stellt keine Fehlfunktion dar.

Reinigen Sie den Innenraum und das Zubehér nach
jedem Kochen, damit der Schmutz nicht eintrocknet..

RU
NMPUITOTOBJIEHUE HATPWUIIE

Mcnonb3yiTe nocTaBnsieMyto ¢ yCTPONCTBOM PELLETKY,
4TOGbI NOMYYUTH XOPOLLNE Pe3ynkTaThl.

CtaBbTe peleTky Tak, 4tobbl OHa He Kacanacb
MeTanMyecknx CTEHOK OYXOBKW, Tak Kak eCTb
ONacHOCTb BO3HWKHOBEHUSI 3NEKTPUYECKON AYru,
KOTOpasi MOXET NOBPeAnNTb yCTPOMCTBO.

BaxHble pekoMmeHaaunun

Mpn NnepBoM MCMNONb30OBAHUWU TPUNS MOXeET
BblAENsIeTbCA HEOOMbLLOE KONMYECTBO AblMa M 3anaxa
B CBSI3M C yroTpebrieHneM macesn npy N3roToBneHuu.

Bo Bpemsi npurotoBneHus nuwuM CTEKNo ABepLbl
HarpeBaeTtcs . He gonyckamnTte geTen K yctpomcTay!

Bo Bpemsi ncnonb3oBaHus rpuns BHYTPEHHWE CTEHKU
YyCTPOMCTBA CUNbHO HarpesatoTca. PekomeHngyetcs
MCNONb30BaHMWeE KYNMHAPHbIX PyKaBuLl,.

Ecnu rpunb Mcnonb3yetcda B Te4dyeHue AOJTUTeNbHOro
BPEMEHN, OTOMUTESIbHbIE 3NIEMEHTbI NMeEpPNogn4ecKkn
MOTYyT OTKINKO4YaTbCA 3alLlTHbIM TEPMOCTATOM.

Ecnu NPOAYKTbI rOTOBATCA C UCMNOJSIb30BAHUNEM TPUSTA B
cocynax, HeobxoaumMo NPOBEPATb, MNOAXOOAT JIN OHU
AnAa3Toro.

Mpy Mcrnonb3oBaHUU TPUNS BO3MOXHO MonagaHue
Kanenb Xupa Ha HarpeBaTenbHbI 3MEMEHT WUX
cropaHue. OTo HopmarnbHO U He NpeacTaBnsAeT coboi
Henonaaky.

Ouniante BHYTPEHHIOK KaMepy W MPUHaANEXHOCTM

nocryie Kaxgoro npuroToBlieHU4, 4YTOObI rpAaA3b He
3acblixana.
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FUNCTION MICROWAVE + GRILL

This function is ideal for quick cooking and, at the same
time, browning foods. Furthermore, you can also grill
and cook cheese covered food. The microwave and the
grill work simultaneously. The microwave cooks and the
grill toasts.

Before using a dish in the microwave oven make sure
that it is suitable for microwave use. Only use dishes or
containers that are suitable for microwave use.

The dish to be used in the combined function must be
suitable for microwave and grill use.

Keep in mind that the figures given are merely
indicative and can vary as a function of the initial state,
temperature, moisture and type of food.

If the time is not enough to brown the food well, put it
under the grill for another 5 or 10 minutes.

Please follow the standing times and don't forget to turn
the meat pieces.

Unless indicated to the contrary, use the turntable plate
for cooking.

The values given in the tables are valid when the oven
cavity is cold (itis not necessary to pre-heat the oven).



DE
FUNKTION MIKROWELLE + GRILL

Diese Funktion ist ideal zum schnellen Garen und
gleichzeitigen Anbraten von Speisen. Lebensmittel
kénnen auch gebacken werden. Die Mikrowelle und
der Grill arbeiten gleichzeitig. Die Mikrowelle kocht, der
Grill backt.

Prufen Sie vor der Verwendung von Geschirr in der
Mikrowelle, ob dieses geeignet ist. Verwenden Sie nur
fuir die Mikrowelle geeignetes Geschirr.

Das fur die kombinierte Funktion verwendete Geschirr
muss sowohl fir die Mikrowelle als auch fiir den Grill
geeignetsein.

Beachten Sie, dass die angegebenen Werte nur
Richtwerte sind und je nach Ausgangszustand,
Temperatur, Feuchtigkeit und Art der Lebensmittel
variieren kénnen.

Wenn die gewahlte Zeit nicht ausreicht, um die Speisen
wie gewlnscht zu braunen, aktivieren Sie die
Grillfunktion fur 5 oder 10 Minuten.

Bitte beachten Sie die Ruhezeit und wenden Sie das
Fleisch und Gefligel.

Verwenden Sie zum Garen den Drehteller, es sei denn,
es bestehen gegenteilige Hinweise.

Die in den Tabellen angegebenen Werte basieren auf
der Annahme, dass der Innenraum unbeheizt ist (ein
Vorheizen ist nicht erforderlich).

RU
®YHKUNA MUKPOBOIJIHbI + TPUJTb

HdaHHaa QyHKUna mpgeanbHa, 4TobObl GBICTPO
npurotTaenueatb U OAHOBPEMEHHO MOAPYMSIHUBATb
onioga. Kpome TOro npoAaykTbl MOryT 3anekaTbesl.
MunkpoBonHOBas neyb U rpunb paboTatT
ogHoBpeMeHHO. CBY neyb rotoBUT, rpusib 3anekaer.

MpoBepbTe, npexae YyeMm Bbl Mcnonb3dyete nocyay B
MMWKPOBOSTHOBOW NeYun, NOAX0AUT N oHa. NcnonbayinTe
TOMbKO MOCYAY MPUrodHy AN MUKPOBOSTHOBbIX
neyemn.

Mocyna, koTtopaa OyoeT NMpUMEHATbCS Npwu
KOMOBUHMPYEMOW PYHKLMM, [OSMKHA NOAXOANTb KaK s
MWKPOBOSHOBOW MEYN, Tak 1 ANsi rpurnsi.

YuunTblBaiTe, YTO yKa3aHHbIE BENUYMNHBI CMYyXaT NMULLb
OPVEHTUPAMMN U MOTYT OTNMYaTLCS B 3aBUCUMOCTU OT
MNCXOOHOIO COCTOSIHMSA, TeMnepaTtypbl, BRaXHOCTU U
BMAa NPOAYKTOB.

Ecnn BbibpaHHoe BpeMs Bblnio HegoCTaTOMHbIM AN
NoAPYMSAHMBAHUA NPOAYKTOB HYXHbIM 0bpasom,
BKMOYUTE (PYHKUMIO rpuns Ha 5 unu 10 MuH.

MoxanywncTta, cobnogante BpeMa Nokos wu
nepeBopavMBanTe MSCo 1 NTULY.

Mcnonb3ynte Bpawatrwweecsa 6nwgo gns
NPUrOTOBMNEHNS, ECINN HET NPOTMBOMNOKa3aHWMNA.

YKkasaHHble B Tabnuuax BenuuuHbl AaHbl Mcxoas W3

TOro, YTO BHYTPEHHAA Kamepa He HarpeTa
(NpeaBapuTenbHO HarpeBaTb €€ HET HEODXOOMMOCTH).
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SUGGESTIONS FOR COOKING OF
VEGETABLES AND FISH

Food Weight, g Addition of liquids, ml
Lebensmittel Gewicht, g Flissigkeitzugabe, mli
MpoaykTbl Bec, r Jo6aBKa XXuUaKkocTu, mn
Cauliflower / Broccoli / Mushrooms
Blumenkohl / Brokkoli / Pilze 500/ 300/ 250 100/50/ 25
LiBeTHas kanycTta / 6pokkonu / rpuobl
Peas & carrots / frozen carrots
Erbsen & Méhren / tiefgekihlte M&hren 300/ 250 100/ 25
lopoLUek 1 MOPKOBb / 3aMOPOXEHHAst MOPKOBb
Potatoes
Kartoffeln 250 25
KapTtodenb
Paprika / Leek
Paprika / Porree 250/ 250 25/50
Manpuka / nyk nopen
Frozen Brussel sprouts
Rosenkohl, tiefgekunhlt 300 50
3amopoxeHHas bproccenbckas Kanycra
Sauerkraut
Sauerkraut 250 25
KBalweHHas kanycta
Fish fillets
Fischfilet 500 —
dune pbibbI
Whole fish
Fisch, ganz 800 —
LlenbHas pbiba
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EMPFEHLUNGEN FUR GEMUSE- UND PEKOMEHAOALMMA NO MPUTOTOBIEHUIO

FISCHZUBEREITUNG OBOLLEW U PbLIBbI
Power, W Time, min Standing time, min Suggestions
Leistung, W Zeit, Min Ruhezeit, Min Empfehlungen
MoLwHocTb, BT Bpems, MuH | BPema nokos, MuH PekomeHgauumn
Cut into slices. Keep covered. Turn once.
800 9-11/6-8 / 6-8 2-3/2-3/2-3 In Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.

HapesaTb Ha NOMTUKU. 3aKpbITb KpbILWKON. [lepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices. Keep covered. Turn once.

800 7-9/8-10 2.3/2-3 In Wiirfel oder Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.

Hapesatb Ha KyOuku nnm NoMTUKK. 3akpbiTb KPbILLKON.
[MepeBepHyTb 1 pas.

Peel and cut into equal sized pieces. Keep covered. Turn once

800 5.7 2.3 Schélen, in gleiche Stiicke schneiden. Abdecken. 1 x wenden

[MouncTnTb, HapesaTb Ha paBHbIe KYCKU. 3aKpbiTb KPbILLKOWA.
MepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices / Keep covered / Turn once.

800 5-7/5-7 2.3 In Stlicke oder Scheiben schneiden, zudecken, 1 x wenden.

Hapesatb Ha KyOmKn nnm NoMTrKn. 3akpbiTb KPbILLKOW.
MepeBepHyTb 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 6-8 2.3 Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbILKOW. MNepeBepHyTh 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 8-10 2.3 Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbILKoW. MNepeBepHyTb 1 pas.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
600 10-12 3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Hélfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPbILLKOW. [epeBepHyTL NOCe UCTEYEHNS MOMNOBVHLI BPEMEHM.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
800 / 400 2-3/7-9 2.3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPLILLKOW. [epeBepHyTb Mocre MCTEYEHNS MOMNOBUHBI BPEMEHW.
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Food
Lebensmittel
MpoAaykTbl

Fish
Fisch
Pbiba

Bass
Barsch
OKyHb

Sardines, gurnards
Sardinen, Knurrhdhne
CapauHbl, OblYKK

Meat
Fleisch
Msco

Sausages
Woirstchen
Cocucukm

Frozen hamburgers
Hamburger, tiefgekihlt
3aMopoXeHHble rambyprepbl

Spare ribs (approx. 3 cm thick)
Rippchen (etwa 3 cm dick)
PebpbiLky (TOALWMHONW NPUMEPHO 3 cM)

Others
Sonstiges
Mpouee

Toasts
Toastbrot
TocThl

Toasted sandwiches
Sandwiches Uberbacken

3aneveHHble CIHOBUYM

Heat up the grill beforehand for 2 minutes. Unless
indicated otherwise, use the grid iron. Place the grid on
abowl so that the water and the fat can drop.

The times shown are merely indicative and can vary as
a function of the composition and quantity of the food,
as well as the final condition wished for.

Fish and meat taste great if, before grilling, you brush
them with vegetable oil, spices and herbs and leave to
marinate for afew hours. Only add salt after grilling.

Sausages will not burst if you prick them with a fork
before grilling.

After half the grilling time has passed, check on how the
cooking is going and, if necessary, turn the food.

The grill is especially suitable for cooking thin portions
of meat and fish. Thin portions of meat only need to be
turned once, but thicker portions should be turned
several times.
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RU

Time, min
Zeit, Min
Bpewmsi, MUH

Quantity
Menge
KonunyectBo

Suggestions
Empfehlungen
PekomeHpauum

80049, r 18-24

6-8 pcs, Stk, wr. 15-20

Spread lightly with butter. After half of cooking time turn and
spread with seasoning.
Mit etwas Butter einstreichen. Nach der Haélfte der Kochzeit
wenden, mit Gewirzen bestreuen.
Cnerka Hama3saTb MacrioM. Ha nonoBnHe BpeMeHu
NPUroTOBMNEHNSI NEPEBEPHYTL, A00aBUTL NpUNpas.

6-8 pcs, Stk, wT. 22-26

Prick after half cooking time and turn.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern und wenden.
Ha nonoBuHe BpeMeHU NPUIOTOBMNEHNSI MPOKONOTh U NEPEBEPHYTH.

3 pcs, Stk, wT. 18-20

Prick after half cooking time.
Nach der Hélfte der Kochzeit durchléchern.
[Mocne nonoBUHLI BPEMEHU NPUTOTOBINEHMS MPOKOMOTb.

400 g, r 25-30

_Brush with oil. Turn after half of cooking time.
Mit Ol bepinseln. Nach der Halfte der Kochzeit wenden.
CwmasaTtb pacTut. MacnomM. Ha nonoBuHe roOTOBHOCTU NEPEBEPHYTH.

4 pcs, Stk, wr. 1%%-3

Watch toasting. Turn.
Das Toasten beaufsichtigen. Wenden.
CneauTb 3a npurotoBneHnem. NepeBepHyTb..

2 pcs, Stk, wT. 5-10

Watch toasting.
Das Toasten beaufsichtigen.
CneanTb 3a NPUroTOBIIEHNEM.

Heizen Sie den Grill fir 2 Minuten vor. Sofern keine
Kontraindikationen vorliegen, verwenden Sie den Rost.
Legen Sie den Rost in die Pfanne, damit das Fett und
das Wasser dort abtropfen kénnen.

Die angegebenen Zeiten sind nur Richtwerte und
kénnen je nach Zusammensetzung, Gewicht und
Ausgangszustand der Lebensmittel variieren.

Fisch und Fleisch schmecken besonders gut, wenn
man sie vor dem Grillen mit Pflanzendl einpinselt,
Gewdirze und Krauter hinzufiigt und sie einige Stunden
mariniert. Erst nach dem Kochen salzen.

Die Wiirstchen platzen nicht, wenn Sie sie vorher mit
einer Gabel einstechen.

Warten Sie, bis die Halfte der Zeit verstrichen ist, und
drehen Sie das Gerichtum.

Der Girill eignet sich besonders gut fur die Zubereitung
von dinnen Fleisch- und Fischportionen. Dinne
Fleischstiicke sollten einmal, dickere Stlicke mehrmals
gewendet werden.

MpeaBapuTensHO HarpenTe rpusib 2 MUHYThl. Ecnn He
cywecTByeT NMPOTUBOMOKaA3aHUN, UCMONb3ynTe
peweTky. CTaBbTe pelleTky B MOAAOH, 4ToDObl Tyaa
Kananu xup 1 soga.

YKaszaHHOe BpeMs sBRseTcs Nub NMPUMEpPHON
BEMIMYMHON N MOXET OTNNYaTbCs B 3aBMCUMOCTWU OT
cocTaBa, MacCbl M ICXOOQHOTO COCTOSAHWS Brtoaa.

Pbi6a 1 Msico NpMoBpeTyT ONTUMarnbHbIN BKYC, €CINn UX
cmasblBaTb nepen NPUroToBrleHWEM Ha rpune
pacTuTenbHbIM MacinoM, 4o6aBUTbL NPSIHOCTU U TPaBbl U
MapuHOBaTb HECKOMbKO YacoB. Conute Tornbko rnocre
MPUrOTOBIEHNUS.

Cocucku He rnonarwTcs, ecnm ux npegBapuTesibHO
HaKOJS0Tb BUKON.

JoxanTecb UCTEYEHUSA MOSOBUHbLI BPEMEHU W
nepesepHuTE GNIOJO.

vamb 0cobeHHOo Xopouw AnAa npurotoBneHnsAa TOHKUX

KYyCKOB MACa U pbl6bl. ToHkne KYCKM MACa AOOJIKHbI
noBopavynBaTbCA OOQUH pag, TONCTbl€ — HECKOJbKO pas.
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OVENWARE

Microwave function

For the use of this function function, keep in mind that
microwaves are reflected by metal surfaces. Glass,
china, clay, plastic, and paper let microwaves pass.

For this reason, metal pans and dishes or containers
with metal parts or decorations cannot be used in the
microwave. Glass ware and clay with metallic
decoration or content (e.g. lead crystal) cannot be used
in microwave ovens.

The ideal materials for use in microwave ovens are
glass, refractory china or clay, or heat resistant plastic.
Very thin, fragile glass or china should only be used for
short period of times (e.g. heating).

Hot food transmits heat to the dishes which can
become very hot. You should, therefore, always use an
ovenglove!

Test of the ovenware

Put the item you want to use in the oven for 20 seconds
at maximum microwave power. After that time, if it is
cold and just slightly warm, it is suitable to use.
However, if it heats up a lot or causes electric arcing it is
not suitable for microwave use.

Microwave + Grill function

In the Microwave + Grill function, the ovenware used
must be suitable for use in both the microwave and the
grill.
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GESCHIRR

Funktion Mikrowelle

Beachten Sie bei der Verwendung dieser Funktion,
dass die Mikrowellen von Metalloberflachen reflektiert
werden. Glas, Porzellan, Steingut, Kunststoff und
Papier sind fur Mikrowellen durchlassig.

Daher kénnen Metallgeschirr, Gefalle mit Metallteilen
oder Dekorationen nicht in einem Mikrowellenherd
verwendet werden. Glas und Steingut mit metallischen
Verzierungen und Elementen (z. B. Kristall) sollten
nicht verwendet werden.

Hitzebestandiges Glas, Porzellan oder Steingut und
hitzebestandiger Kunststoff sind ideal fir das Kochen
im Mikrowellenherd. Sehr diinnes und zerbrechliches
Glas und Porzellan sollte nur fir kurze Zeit verwendet
werden, z. B. zum Heizen.

HeilRe Speisen geben die Warme an das Geschirr ab,
das sehr heild werden kann. Deshalb sollten Sie immer
Ofenhandschuhe benutzen!

Geschirrtest

Stellen Sie ein Kochgeschirr fir 20 Sekunden bei
maximaler Leistung in das Gerat. Wenn er kalt bleibt
oder leicht heil ist, ist er geeignet. Wenn es sehr heil®
wird oder elektrische Lichtbégen verursacht, darf das
Kochgeschirr nicht verwendet werden.

Kombinierte Funktionen

Bei der Funktion Mikrowelle + Grill muss das
verwendete Kochgeschirr sowohl fir die Mikrowelle als
auch furden Grill geeignet sein.

RU
NOCyOA

DPyHKUMA MUKPOBONHLI

O6paTtute BHMMaHWE NPU UCMOMb30BaHUN AAHHON
PYHKLMMU, YTO MUKPOBOJSIHbI OTpaxakwTcsa OT
MeTannmyeckux nosepxHocTen. Crtekno, dapdop,
dasHc, nnacTuk n bymara nponyckatT MUKPOBOSTHbI.

MoaToMy meTannu4yeckas nocyaa, COCyAbl C
MeTanmM4yeckuMy arneMeHTaMm unm eKoOpom He MoryT
MCNonb30BaTbCA B MUKPOBOMHOBON neyn. CTekno u
dasiHC C MeTanmnmM4yeckum [OeKOpoM U 3nemMeHTamu
(Hanpumep, XxpycTarnb) He HY)XKHO UCMOMNb30BaTb.

MpeanbHbl ANA NpUroTOBNEHUS B MUKPOBOJSTHOBbLIX
neyax >»apornpoyHoe cTekno, gapdop unn dasgaHc u
XaponpoyHbin nnactuk. O4YyeHb TOHKOE U XpYMKoe
CTeKno n apop AOMKHbI MCMOMNb30BaTbLCA TOMbKO
KpaTKOBPEMEHHO, Hanpumep, 4518 pasorpeea.

lopsiuve Onioga nepepgaroT Tenno nocyde, Kotopas
MOXeT CWMbHO Harpetbcs. Vcnonb3ynTe MnoaTomy
BCeraa KyxoHHble pykaBuLibi!

TecTnocyabl

MocTtaBbTe nocygy B YCTPOWCTBO MPUY MakCUMasribHON
mMowHocTn Ha 20 cekyHa. Ecnu oHa ocTtaetcs
xonogHon unu cnabo HarpeBaeTcs, OHa MOOXOOWT.
Ecnn oHa cunbHO HarpeBaeTCs UMW Bbl3blBaeT
3MNEKTPUYECKYIO Ayry — Nocyay Hernb3s NCNosb30BaTh.

KombuHupyemble pyHKLMN
Mpun doyHKUnM MukpoBornHbl + punb ncrnonb3yemas

nocyga OOJpKHa NnoaxouTb KaK OJ1d MI/IKpOBOJ'IHOBOVI
neyuy, Takn ana rpuna.
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Aluminium containers and foil
Pre-cooked food in aluminium containers or in
aluminium foil can be put in the microwave if the
following aspects are respected:

keep in mind the manufacturer’s
recommendations written on the packaging,

the aluminium containers cannot be more than 3
cm high or come in contact with the cavity walls
(minimum distance 3 cm). Any aluminium lid or
top must be removed,

put the aluminium container directly on top of the
turntable plate. If you use the grid iron, put the
container on a china plate. Never put the
container directly on the grid iron!

the cooking time is longer because the
microwaves only enter the food from the top. If
you have any doubts, it is best to use only dishes
suitable for microwave use,

aluminium foil can be used to reflect microwaves
during the defrosting process. Delicate food,
such as poultry or minced meat, can be protected
from excessive heat by covering.

IMPORTANT!
Aluminium foil can not come into contact with the cavity
walls since this may cause electrical arcing.

Lids

We recommend you to use glass or plastic lids or cling
film since:

this will stop excessive evaporation (mainly
during very long cooking times),

the cooking times are shorter,

the food does notbecome dry,

the aromaiis preserved.

The lid should have holes or openings so that no
pressure develops. Plastic bags must also be opened.
Baby feeding bottles or jars with baby food and similar
containers can only be heated without their tops / lids
otherwise they can burst.
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AluminiumgefiRe und Aluminiumfolien

Die in AluminiumgefaRen oder Aluminiumfolie
befindlichen Fertiggerichte kénnen unter Beachtung
folgender Aspekte in die Mikrowelle eingebracht
werden:

* beachten Sie die Empfehlungen des Herstellers
auf der Verpackung,

* AluminiumgefalRe dirfen nicht hdéher als 3 cm
sein und nicht mit den Wanden des Garraumes in
Beriihrung kommen (Mindestabstand 3 cm).
Aluminiumdeckel sind abzunehmen,

» stellen Sie das Aluminiumgefald direkt auf den
Drehteller. Falls Sie den Grillrost verwenden,
stellen Sie das Gefald auf einen Porzellanteller.
Stellen Sie das Gefal nie direkt auf den Rost!

» die Garzeit ist langer, denn die Mikrowellen
dringen nur von oben in die Speise ein. Nutzen
Sie im Zweifelsfalle nur mikrowellentaugliches
Geschirr,

e Aluminiumfolie kann wahrend des
Auftauvorgangs benutzt werden, um die
Mikrowellen zu reflektieren. Empfindliche
Nahrungsmittel, wie Gefligel bzw. Hackfleisch,
kénnen so gegen Ubermalige Hitze geschitzt
werden.

WICHTIG!

Die Aluminiumfolie darf nicht mit den Wénden des
Nutzraumes in Berlihrung kommen, da diese einen
Lichtbogen hervorrufen kann.

Deckel
Es wird die Benutzung von Deckeln aus Glas, Plastik
oder Klarsichtfolie empfohlen, denn auf diese Weise:

* wird eine zu starke Verdampfung vermieden
(hauptsachlich bei sehrlangen Garzeiten),

» gehtderZubereitungsvorgang schneller,
» werdendie Speisen nicht ausgetrocknet,
» wird dasAroma bewahrt.

Die Deckel dirfen nicht luftdicht abschlielen, damit
keinerlei Druck entsteht. Plastiktiten muissen
gleichermaken Offnungen haben. Sowohl
Saugflaschen als auch Glaschen mit Babynahrung und
ahnliche GefalRe dirfen nur ohne Deckel erwarmt
werden, da sie platzen kénnen.

RU

AnomMnHmneBble KOHTeMHepbl U ponbra

loToBble Onioga B antOMUHWEBBLIX KOHTEMHEpPaxX unu
donbre MoryT pasorpeBaTbCsl B MUKPOBOMHOBOM Meyun
npv cobniogeHni crnegyowmnx acnekTos:

° CJ'IeLI,yVITe pekoMeHgaumamMm npom3soanTena Ha
ynakoBke,

* antOMWHWNEBLIE KOHTEMHEpPbLI HE OOSMKHblI ObiTb
Bbie 3 CM M He OOMKHbI KacaTbCA BHYTPEHHUX
CTEHOK YCTpOMCTBa (MUHUMAIIbHOE paccTosHMe
3 cM). ANIOMUHNEBBIE KPbILLKW HY>XHO CHUMATb,

* CTaBbTe aNllOMWUHNEBBLIN KOHTEWHEpP Ha
Bpallawweecs 6nogo. Ecnn Bbl ucnonb3yete
peLueTKy, CTaBbTe KOHTEeHep Ha (apdoposyto
Tapenky. Hukorgpa He ctaBbTe cocypn
HenocpeacTBEHHO Ha pelueTKy!

* BpEeMs NPUroTOBMEHWS yBENUYMBAETCH, TaK Kak
MUKPOBOSMHbI NPOHUKAWT B 6n0A0 TONbKO
cBepxy. Ecnv Bbl comHeBaeTechb, MCMonb3ynTe
nocyay, NPUrogHyo Anst MUKPOBOSHOBBIX NeYen,

* anwoMunHueBas orbra MOXeT MCMOoNb30BaTbCHA
BO BpPeMsi pa3mMoOpaxuBaHWs, 4TOObI oTpaxaTb
MUWKPOBOSHbI. Takne genvkaTHble NPOoaYKTbI, Kak
AomMalH4aa nTvua M MACHOW dapul, MoryT
3awmuwatbcs Gonbron OoT U3OBITOYHOW
Temneparypsl.

BAXHO!

AntomuHuneBas donibra He [OJfKHa KacaTbcA
BHYTPEHHUX CTEHOK YCTPOWCTBA, TaK Kak 3TO MOXET
BbI3bIBATb 3NIEKTPUYECKYHO OYTY.

Kpbiwwku
KpbILwKM 13 cTekna, nnacTuka v Nnpo3padvyHon NieHKun
pekoMeHAYyeTCs UCMOoNb30BaTh MNOCKOMbKY:

* npegoTBpawaeTcsa CIUWKOM CUMbHOE
ncnapeHue (B ocobeHHOCTM MpU OfUTEINbHOM
NPUrOTOBMNEHUN),

* MPOLECC NPUTOTOBNEHUS MPOMUCXOANT ObICTpEee,

» Onioga He nepechbixator,

* COXpaHsieTcs apomar.
KpbILWKM He cneayeT 3akpbiBaTb repMETUYHO, YTOObI He
BO3HMKaIO U30ObITOYHOE AaBreHue. [onmatuneHoBble
nakeTbl AOMKHbl ObITb Takke OTKPbITbl. EMKOCTM C
OETCKMM NMUTaHMEM W MOXOXMEe COCyAbl MOTYT

HarpeBaTbCs TONMbKO 6€e3 KPbILIKM, TaK Kak OHU MOryT
NOMHYTb.
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CAREANDATTENDANCE

CLEANING

Attention! Before the cleaning, ensure that the
plugis notinthe socket.

After using the appliance, let it cool off. Do not clean the
appliance with abrasive cleaning products, scourers
that will scratch the surface or sharp objects.

Outer surface

Normally you just need to clean the oven with a damp
cloth. If it is very dirty, add a few drops of dishwashing
liquid to the cleaning water. Afterwards, wipe the oven
with a dry cloth. Make sure water does not enter the
microwave ventilation holes.

Immediately remove lime, fat, starch or egg white
stains. Corrosion can occur under these stains.
Do notletany water getinside the oven.

Inside:

After each use, clean the inside walls with a damp cloth.
Make sure water does not enter the microwave
ventilation holes.

If it has been some time since the last cleaning and the
cavity of the microwave oven is dirty, put a glass of
water on the tray and connect the microwave at
maximum power for 4 minutes. The steam that is
released will soften the dirt, which will be easy to clean
with a soft cloth.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt etc.).

The appliance should not be cleaned with steam
cleaning machines. The steam may reach the charged
parts and cause a short circuit.

The most soiled stainless steel surfaces may be
cleaned using a non-abrasive cleaning product. Then
they should be rinsed with hot water and dried well.

Unpleasant odours (e.g. after cooking fish) can be
eliminated easily. Put a few drops of lemon juice in a cup
with water. Put a spoonful of coffee in the cup to avoid
the water boiling over. Heat the water for 2 to 3 minutes
at maximum microwave power.
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PFLEGE UND WARTUNG
REINIGUNG

Achtung! Bevor Sie das Gerat reinigen,
vergewissen Sie sich, dass der Stecker aus der
Steckdose herausgezogen ist.

Lassen Sie das Gerdt nach dem Betrieb auskihlen.
Verwenden Sie zum Reinigen des Gerates kein
scheuerndes Putzmittel, kratzende Topfreiniger oder
spitze Gegenstande.

AuBenflachen:

Es reicht, das Gerat mit einem feuchten Lappen zu
reinigen. Geben Sie, falls es sehr verschmutzt ist,
einige Tropfen Geschirrspillmittel ins Waschwasser.
Wischen Sie danach das Gerat mit einem trockenen
Lappen ab. Vermeiden Sie das Eindringen von Wasser
ins Gerateinnere.

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und Eiweil¥flecken
umgehend. Unter diesen Flecken kann es zur
Korrosion kommen.

Garraum

Reinigen Sie das Innere des Gerats nach jedem
Gebrauch mit einem feuchten Tuch. Vermeiden Sie,
dass Wasserin das Innere des Gerats gelangt.

Wenn der Garraum stark verschmutztistund lange Zeit
nicht gereinigt wurde, stellen Sie das Gefall mit dem
Wasser auf einen Drehteller und betreiben Sie die
Mikrowelle 4 Minuten lang mit maximaler Leistung. Der
entstehende Dampf weicht den Schmutz auf, der dann
leicht mit einem weichen Tuch abgewischt werden
kann.

Verwenden Sie zur Reinigung keine saurehaltigen oder
alkalischen Substanzen (Zitronensaft, Essig, Salz
usw.).

Verwenden Sie keine Hochdruck- oder Dampfreiniger.
Der Dampf kénnte sich auf stromfiihrenden Teilen
absetzen und einen Kurzschluss verursachen.

Starke Verschmutzungen auf Edelstahloberflachen
kénnen mit einem Edelstahlreiniger entfernt werden.
Der Reiniger sollte dann mit warmem Wasser
abgespult und getrocknet werden.

Unangenehme Gerlche (z. B. nach dem Kochen von
Fisch) kénnen leicht beseitigt werden. Geben Sie ein
paar Tropfen Zitronensaft oder Essig in eine Tasse
Wasser. Erhitzen Sie das Wasser 2 bis 3 Minuten bei
maximaler Mikrowellenleistung.

RU
OBCITYXUBAHUE N YXOA

OYUCTKA

BHumaHue! [lepeng o4mcTtkonm ycTtpomcTsa
ybeauTech, YTO LUTEKep U3BIEeYEH N3 PO3ETKW.

Mocne paboTbl ganTe yCTpPOWUCTBY OCTbITb. [Ons
OYMCTKM YCTPOWCTBaA He NpuMeHanTe abpasmBHbIX
CpencTB UM OCTPbIX NPegMeToB.

BHewWwHAA NOBEpPXHOCTb

[loCTaToMHO ouMLLiaTh YCTPOMCTBO BII@XHOW TKaHbIO.
[obaBbTe, ecnu 3arpa3HeHMe O4YeHb CUNbHOeE,
HECKONbKO Kanenb CpeAacTBa AN MbiTbsl NOCydbl B
BoAdy. BelTpute nocne 3Toro yCTPOWMCTBO CYXOWN
TpAnkon. N3bernte NpoHUKHOBEHUS BOAblI BO
BHYTPEHHWME YaCTW YCTPOMCTBA.

HemeaneHHo yoananTte HaneT U3BeCTU, XUp, Kpaxman
n nsatHa 6enka. MNog aTMM NATHOM MOXET BO3HMKHYTb
KOppO3usi.

BHyTpeHHsAA Kamepa

OunwanTe BHYTPEHHIOK Kamepy NOCe KaXX4oro Lmkna
paboTbl BMaXHOW TKaHbo. M3berante NpOHMKHOBEHUS
BOLbl BO BHYTPEHHME YaCcTun yCTPONCTRA.

Ecnn BHYTpeHHAA Kamepa YCTpPOMWCTBa CUSBHO
3arpsA3HMnacb M JaBHO He ouulianacb, NOcTaBbTe
cocyq, CBOAOW Ha Bpaliaroleecs 6nogo v Bk4vuTe
MUWKPOBOJSTHOBYIO NeYb NPY MakCMManbHOW MOLLHOCTU
Ha 4 MuHYTbl. Bo3Hukaowmm nap pasmsaryaeTr
3arpsi3HeHVe, KOTopoe ferko MoxeT OblTb BbITEPTO
MSATKOW TKaHbIO.

He npumeHanTe AN YUCTKWM KUCNOTO- UNWN
Lienoyecoaepalmx BelecTB (COK NMMOHA, YKCyC,
conbunT.g.).

He ucnonb3ynte yCcTpOWCTBa YUCTKM BbICOKUM
pasneHvem unu napom. [lap MoXxeT ocecTb Ha
ToKonpoBoAslWMe AeTannm M Bbl3BaTb KOPOTKOE
3aMblKaHKe.

CunbHble 3arpsi3HEHNs1 NOBEPXHOCTEN N3 HEPXKaBEHOLLIEN
cTann MoryT ObITb yaaneHbl CPeacTBOM Ans OYMCTKM
Hepxxasetollen cTtanu. locne 3Toro cnegyer CMbITb
yucTALLEee cpeacTBO TENMOW BOAOW U BbICYLLUTD.

HenpuatHble 3anaxum (Hanpumep, nocne
NPUroToBneHnsa pbibbl) MOTYT C NErkocTbi
ycTpaHaTbes. [lobaBbTe HECKOMbLKO Kanernb NMMOHHOIO
COKa Unn yKcyca B YallKy Bogbl. HarpenTe Boay oT 2 4o
3 MMHYT NpuM MaKCMManbHOMW MOLWHOCTMH
MWKPOBOSHOBOW Neyu.
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Accessories
Clean accessories after each use. If they are very dirty,
steep them first and then use a brush and a sponge.
The accessories may be washed in the dishwasher.
Ensure that the rotating plate and respective base are
always clean.

Door, door-hinges and front of the appliance:

These parts must always be clean, especially the
contact surfaces between the door and the front of the
appliance, so thatthere are no leaks.

To clean, use a neutral detergent and lukewarm water.
Dry with a soft cloth.

Mica cover

Always keep the mica cover 1 clean. Food remaining in
the cover may deform it or produce sparks if they go on
fire. Therefore, the cover should be cleaned on a
regular basis, but abrasive cleaning products or sharp
objects should not be used. Do not remove the cover, to
avoid any risk.

ALTERNATE INSPECTION

Besides the current maintenance the user is dutybound
to the following actions:

« alternate check and maintenance of oven
elements and assembilies,

» let the oven be checked by the customer service
after expiration of the warranty once in two years,

« abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions mentioned
on the top as well as reparations are to be
accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable condition
and professional use of the unit. If the customer service
is called because of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not following this
instruction are not approved.
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Zubehor

Reinigen Sie das Zubehdr nach jedem Zyklus. Weichen
Sie hartnackigen Schmutz mit Wasser auf und reinigen
Sie ihn dann mit einer Birste und einem Schwamm.
Das Zubehoér kann in der Spllmaschine gereinigt
werden. Der Drehteller und der darunter liegende Ring
missen stets sauber gehalten werden.

Tiir, Tiirscharniere und Geratvorderseite
Halten Sie diese Teile stets sauber, insbesondere den
Kontaktbereich zwischen der Tur und der Frontflache,
um eine dichte Abdichtung zu gewéhrleisten.

Trocknen Sie sie mit einer lauwarmen Spulmittelldsung
und einem weichen Tuch ab.

Mikrowellenverteiler-Abdeckung

Die Mikrowellenverteiler-Abdeckung 1 muss immer
sauber sein. Essensreste auf dem Teller kénnen
Verformungen oder Funken verursachen. Reinigen Sie
die Abdeckung daherimmer, aber verwenden Sie keine
Scheuermittel oder scharfen Gegenstande.
Demontieren Sie die Platte nicht, um mdégliche
Gefahren zu vermeiden.

REGELMARIGE KONTROLLE

Neben den routinemafRigen Wartungsarbeiten ist der
Nutzer auch verpflichtet

* regelmafige Kontrollen der Bedienelemente und
der Funktionsweise des Geréats durchfihren,

* nach Ablauf der Garantiezeit alle zwei Jahre die
Servicestelle mit der Inspektion beauftragen,

» festgestellte Méngel beheben lassen.

Achtung! Alle Reparaturen und Einstellungen missen
von einer autorisierten Kundendienststelle oder einem
autorisierten Installateur durchgefuhrt werden.

WICHTIG!!!

Der Verbraucher ist flir den ordnungsgemalen Betrieb
und die Wartung des Gerats verantwortlich. Wenn ein
Serviceeinsatz wegen unsachgemaller Wartung
erforderlich wird, ist dieser kostenpflichtig, auch wenn
die Garantie noch gultig ist.

Fehler, die durch Nichtbeachtung dieser Anleitung
entstehen, werden nicht anerkannt.

RU

MpuHagnexHocTn

MpuHagnexxHocTU cnegyer ouvwaTb MOCcne Kaxkaoro
umkna pabotbl. CunbHble 3arpsasHeHus cnegyet
pasMarYnT BOAOW, 3aTEM OYUCTUTL LLETKOW N FyOKOMN.
lMpuHagNeXHOCTU MOXHO MbITb B MNOCYLOMOEYHON
MalwuHe. Bpauwatoweeca 6nogo n KonbLo MO4 HUM
AOJSTKHbI MOCTOSAHHO COAEPXKaTbCS B YACTOTE.

OBepua, neTnu n nepefHsAsA NOBEPXHOCTb

OTW pgetanu OONXHbl NMOCTOAHHO ObITb YUCTbIMYU,
ocobeHHO nnolwaab KOHTaKTa Mexay OBepuen u
nepeaHel NOBEPXHOCTb ANA cobnwaeHus
repMeTUYHOCTM.

Mcnonb3yinte Tennblin pacTBOP YNCTSLLENO CPeacTsa U
MSAKYH TKaHb AN NPOCYLUMBAHNUS.

MokpbITHe BonHoBOAA

3awmTtHas nnactuHka BonHoBoga 1 AormkHa ObITb
Bcerga ymcton. OcTaTku NUWKM Ha NAacTUHKE MOryT
npmnBoauTbL K AedopMaLnio NN BO3HUKHOBEHWUIO UCKP.
MoaTomy, noxanyncrta, Bcerga o4unLanTe NNacTUHKY,
ogHako 6e3 nMpuMeHeHusi abpasuBHbBIX CPEACTB MU
OCTpbIX MpeameToB. He OeMOHTMpYNTE NIacTUHKY,
YTOObI N30EXKaTb BO3MOXHbIX ONMAaCHOCTEN.

NEPUOAUYECKUU OCMOTP

Kpome onepauuni CBs3aHHbIX C TEKYLLUMM YXOAOM,
norb3oBaTenb 00A3aH:

* NMPOU3BOAUTbL MEPUOANYECKME MPOBEPKMU
MCNPaBHOCTN OpPraHoB ynpasneHus U paboumx
y3r10B YCTPONMCTBA,

* MOCfe UCTEYEHUS CpoKa rapaHTuMu, OOUH pa3 B
OBa rofa, NoOpyvYnuTb CEPBUCHOMY LEHTPY
npoBegeHne TEXHNYECKOro OCMoTpa,

* YCTPaHATb OBHapY>XeHHbIEe HEUCMPaBHOCTMW.

NMpumevyaHune! Bce peMOHTbl M onepauun no
perynupoBke, OOSMKHbl MNPOU3BOAUTLCS CEPBUCHBIM
LEHTPOM MNN MOHTEpPpOM, obnagawwnm
COOTBETCTBYIOLLEN KBannduKalumnen.

BAXHO!!!

lMonb3oBaTtenb oTBevaeT 3a GesynpeyHoe COCTOsIHUE
npubopa n npaeunbHoe obcnyxuBaHme. Ecnn no
NPUYNHE HenpaBuibHOTO OBCMY>XMBaHUSA Bbl3bIBAETCS
cnyx6a CepucHoro LleHTpa, BbI30B nnaTHbIN, Aaxe
npw eLLe JENCTBYIOLLEN rapaHTUN.

MonomMku, KOTopble Bbi3BaHbl HecobnwgeHuem
HacTosLwen VHCTPYKUMN, HE MPU3HAOTCS.
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WHATTODO, IF?

You do not need to contact Technical Assistance to
resolve the following questions.

Nothing happens when | press the keys.
Checkif:
* The Child Lock s active.

The oven does not work. Check if:
» whetherthe plugis correctly fitted in the socket,

» whetherthe oven's power is switched on,

» whether the door is completely closed. The door
should close with an audible click,

« whetherthere are any foreign bodies between the
door and the cavity front.

When the oven is operating | can hear some strange
noises. Checkif:
« whether there is any electrical arcing inside the
oven caused by foreign metallic objects,

» whetherthe ovenware is touching the oven walls,

» whether there are any loose items of cutlery or
cooking tools inside the oven.

The food doesn't heat up or heats very slowly!
Checkif:
* whether you have inadvertently used metal
ovenware,
» whether you have selected the correct operating
times and power level,
* whetherthe food you have putinside the ovenis a
larger amount or colder than you usually putin.

The food is too hot, dried out or burnt.
Checkif:
» whether you selected the correct operating time
and power level.

The oven switches on but the interior light does not go
on.

If all the functions work properly it is probable that the
lamp has blown. You can keep on using the oven.
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WAS TUN, WENN?

Folgende Probleme kénnen behoben werden, ohne
den Kundendienst zu benachrichtigen.

Es geschieht nichts, wenn die Tasten gedrtckt werden.
Uberprifen Sie, ob:
+ dieKindersicherung aktiviertist.

Das Gerat funktioniert nicht. Uberpriifen Sie, ob:
» der Stecker richtig in die Steckdose eingesteckt
ist,

- die Sicherung der Stromversorgung des Gerats
eingeschaltetist,

- die Tir fest geschlossen ist. Es sollte ein
SchlieRgerausch zu héren sein,

- sich kein Fremdkérper zwischen der Tir und dem
Innenraum befindet.

Wahrend des Betriebs sind eigenartige Gerdusche zu
héren. Uberpriifen Sie, ob:

* Lichtbégen im Inneren des Gerétes auftreten,
welche durch metallische Fremdkérper
hervorgerufen werden,

» das Geschirr die Wande des Gerates Beriihrung
hat,

* im Gerateinneren lose Spiele oder Loffel
vorhanden sind.

Die Nahrungsmittel werden nicht hei® oder werden
sehrlangsam heif’. Uberpriifen Sie, ob:
» Sie aus Versehen Metallgeschirr benutzt haben,
» Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben,
» Sie eine grollere oder kéaltere
Nahrungsmittelmenge als gewdhnlich in das
Innere des Geréates getan haben.

Das Nahrungsmittel ist GbermafRig heil3, ausgetrocknet
oder verbrannt. Uberpriifen Sie, ob:
« Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben.

Das Gerat funktioniert, die Innenbeleuchtung geht aber
nichtan.

Falls alle Funktionen richtig ablaufen, ist
wahrscheinlich die Lampe durchgebrannt. Sie kénnen
das Gerat weiterhin benutzen.

RU
YTO AENATb, ECIIN?

Cnegytowme npobnembl MOryT ycTtpaHatTbcs 6e3
yBEeLOMITEHWNSI CEPBUCHOM CIYXObI.

Huyero He NponcxoauT BO BPEMS HaXaTUS Ha KHOMKM.
lMpoBepebrTe:
* He akTMBMpOBaHa N BnokupoBka oT aeTen.

YCTPONCTBO He (pyHKUMOHMpPYET. [poBepbTe:
*  MPaBWUNbHO N MNOAKIIOYEH LUTEKEP B PO3ETKY,

*  BKJOMEH NN NPeaoXpaHUTENb ANeKTPoCcCHabXeHns
YCTPOWCTBA,

* MNOTHO N 3akpblTa ABepua. [omkeH ObiTb
ChNblLLEH 3BYK 3aKpblBaHUS,

* HEeT N1 MHOPOAHbIX Ten Mexay ABepuen u
BHYTPEHHEWN KaMepoWn.

Bo Bpemsi paboThbl CribilHbI WyMbl. [TpoBepebTE:

* He BO3HWKaAeT NN BHYTPU yCTpoOWUCTBaA
aneKTpuyeckas oyra, BbidblBaeMasi TOCTOPOHHMMM
MeTanIM4eCcKuMm Tenamu,

* He KacaeTcs NN nocyga BHYTPEHHMX CTEHOK
YCTPOWNCTBA,

* HET N BO BHYTPEHHEWN Kamepe LuamnypoB uiu
NOXEK.

MuuweBble NPOAYKTbI He HarpeBatkTCcs MNU
HarpeBatoTCcsl 04eHb MeaneHHo. MposepbTe:
* He ucnonb3oBanu N Bbl No HeBHUMATENbHOCTU
MeTansmM4eckyto nocyay,
« BblOpanu nu Bbl HyXHble NPOAOIKUTENBHOCTb
3KCnyaTaumm  MOLWHOCTb,
* He nocTaBunM N Bbl CAUWKOM MHOro wnu
CIMULLKOM XOrofHble NPOAYKTbl BO BHYTPEHHIOH
Kamepy.

MuweBble NPoayKTbl CIULLKOM ropsiyne, nepecoxnu
unu nogropenu. MpoeepeTe:
« BblOpanu nu Bbl HyXHble NPOAOIKUTENBHOCTb
3KCnyaTaumm v MOLLLHOCTb.

YCTpONCTBO (DYHKLUUOHUPYET, OHAKO, BHYTPEHHee
ocBelleHne He paboTaer.

Ecnn Bce dyHKUMM BbINOMHAKTCA NpPaBUbHO,
BO3MOXHO, neperopena namna. Bbl moxeTe
Ncnonb3oBaTh yCTPOWCTBO Aarnee.
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RESPECT FORTHE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is ecological
and can be re-used orrecycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indicates
that this product may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.



DE
UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die gesamte
Dokumentation fiir dieses Gerat auf gebleichtem,
chlorfreiem oder recyclebarem Papier gedruckt.

Und bei der Herstellung der Verpackungen wurde Wert
auf die Einhaltung von Umweltvorschriften gelegt.
AulRerdem ist er recycelbar, da er aus
umweltfreundlichen Materialien hergestellt wird.

Durch die Wiederverwertbarkeit des
Verpackungsmaterials werden sowohl der Verbrauch
nattrlicher Ressourcen als auch das Aufkommen von
Industrie- und Haushaltsabféllen erheblich reduziert.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdoglichst
umweltgerecht.

Die Wiederverwertung von Verpackungsmaterial spart
Rohstoffe und reduziert den Abfall.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nach Gebrauch
nicht als normaler Haushaltsabfall behandelt werden
darf, sondern zu einer Sammelstelle fur das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten gebracht
werden muss.

Ihr Beitrag zur korrekten Entsorgung dieses Produkts
schitzt die Umwelt und die Gesundheit lhrer
Angehdrigen. Unsachgemalie Entsorgung geféhrdet
die Umweltund Ihre Gesundheit.

Weitere Informationen zum Recycling dieses Produkts
erhalten Sie bei der Stadtverwaltung, dem
Abfallentsorgungsdienst oder dem Geschaft, in dem
Sie das Produkt gekauft haben.

RU
OXPAHA OKPYXAIOLEW CPELbI

B kayecTBe Bknaga B oxpaHy OKpy»KatoLlen cpeabl, BCS
AOKYMEHTaUUs K 3TOMY YCTPOMCTBY Oblna HanevaTaHa
Ha oTOeneHHoOW, He cogepallen xropa Wnu Ha
NPUrogHom Ko BTOpUYHOM nepepaboTke bymare.

W npun n3rotoBneHumn ynakosku 6bin caenaH akueHT Ha
cobntoieHne HOPM MO OXpPaHe OKPY)KaloLen cpepbl.
OHa Takke MOXeT ObITb BTOPUYHO nepepaboTaHa,
NOCKONbKY M3roToBneHa 13 6Ge3BpefHbIX Ans
OKpY>KatoLLie cpebl MaTepuarnos.

Bo3mMokHOCTb NepepaboTky ynakoBOYHOro MaTepuana
3HAYUTENBHO CHWXAET Kak noTtpebrneHne npupogHo-
CblpbeBbIX pecypcoB, Tak U obpasoBaHue
MPOMBbILLMEHHOrO U GLITOBOrO Mycopa.

YTunusauus YNaKOBKU

YTUnusnpyinTte ynakoBKy Mo BO3MOXHOCTU Gonee
3KOIOrMYHO.

BTOpI/I‘-IHaFI nepepa60T|<a mMaTepuarnoB A5 YNakKOBKU
3KOHOMMUT CbIpb€ U YMEHbLLUAET KOJTM4EeCTBO MyCOpPa.

YTunusauusa ctapbix npubopos

Takon cuMBONT Ha NPOAYKTE UM €ero ynakoBke
yKa3blBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, MO Mpuxody B
HErogHoCTb, Hemnb3A paccmaTtpuBaTh Kak OObIYHbIN
JOMaLUHUI MyCcop, ero cnegyeT caaTb B MYHKT cbopa
3NEKTPUYECKMX N INEKTPOHHbBIX YCTPOWCTB, ANA WX
BTOPMYHON NepepaboTku.

Bawwnm B3HOCOM B MpaBUMbHYIO YTUM3aLMIO 3TOrO
npoaykta Bbl 3awumuiaete OKpyxawLlylo cpeny u
s3gopoBbe Bawwnx 6nunsknx. HenpaBunbHas
yTUNM3auma yrpoxaeT OKpyXawuwen cpene u
3[0pOBbIO.

[anbHenwmne cBegeHns 0 BTOPUYHOW nepepaboTke
3TOro npoaykra Bbl MoxeTe nonyynuTb B roponckom
agMuHucTpauum, crnyxobe BbiBO3a Mycopa unu B
MarasuHe, B KOTOPOM Bl Kynunun aToT NpoayKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

2,

9.

Die Garantie gilt fir einen Zeitraum von 12 Monaten ab dem Kaufdatum (bestétigt durch Stempel und Unterschrift des
Handlers).

Der Hersteller bietet kostenlose Reparaturen an, wenn wahrend der Garantiezeit Herstellungsfehler (mangelhafte
Konstruktion, Montage, fehlerhafte Materialien und Verarbeitung) festgestellt werden.

Diese Garantie gilt nur fir Produkte, die fiir nicht gewerbliche, persénliche, familidre oder Haushaltszwecke verwendet
werden. Andernfalls gilt die Garantie nicht.

Die Garantiereparatur ist kostenlos (einschliel3lich Arbeit, Material und, falls zutreffend und vorbehaltlich der geltenden
Gesetze, Transport) durch ein autorisiertes Serviceunternehmen in der Wohnung des Kunden oder in der Werkstatt, nach
Ermessen des Serviceunternehmens.

Etwaige Gewahrleistungsanspriiche, die sich aus der Qualitét des Produkts ergeben, werden erst nach Prifung der
Produktqualitat durch ein autorisiertes Serviceunternehmen und nach Erteilung einer Freigabe durch das Unternehmen
behandelt.

Das Gerat wird innerhalb der Garantiezeit nur dann gegen ein mangelfreies Ersatzgerat ausgetauscht, wenn ein
Sachverstandigengutachten vorliegt oder das Gerat nach 3 Reparaturen weiterhin defekt ist.

Bei ungerechtfertigter Inanspruchnahme des Dienstes hat das Unternehmen Anspruch auf Erstattung der Kosten
(Transportkosten, Arbeitszeit) fiir die erbrachten Leistungen. Bevor Sie sich an den Kundendienst wenden, empfehlen wir
Ihnen zu prifen, ob die Stérung auf einen Fehler im Betrieb des Produkts oder in den Funktionen des Produkts
zurickzufuhrenist.

Die Ware wird zur Garantieleistung angenommen, wenn die Betriebsunterlagen, die Siegel des Herstellers oder des
Auftragnehmers an der Ware, wenn es in der Betriebsunterlage festgelegt ist, keine Schaden an der Ware, die den
Mangel verursacht haben kénnten, vorausgesetzt, die Anforderungen der Betriebsunterlage hinsichtlich der Regeln der
Lagerung, der Inbetriebnahme und der Verwendung der Ware fiir ihren vorgesehenen Zweck wurden eingehalten. Wenn
das Produkt aufgrund eines Verschuldens des Verbrauchers (Nichteinhaltung der Betriebsvorschriften), des Fehlens der
in den Betriebsunterlagen und im Garantieschein vorgeschriebenen Plomben ausfallt, verliert der Verbraucher das Recht
auf Garantieleistungen.

Nur das Unternehmen, das Ihnen das Produkt verkauft hat, kann es gegen ein neues Produkt austauschen.

10.Die Haftung im Rahmen dieser Garantie ist, sofern gesetzlich nicht anders vorgeschrieben, auf die hier genannten

Verpflichtungen beschrankt.

GARANTIE GILT NICHT:

1.

Bei Produkten, deren Ausfall oder Fehlfunktion durch Transportschdden, unsachgemalfie Installation, nachlassige
Behandlung oder mangelnde Sorgfalt, Anschluss an eine falsche Spannungsversorgung, Verwendung nicht
zugelassener Reinigungs- und Waschmittel, Nichtbeachtung der beiliegenden Bedienungsanleitung verursacht wurde
oder wenn das Produkt von unbefugten Personen repariert, verdndert oder neu angeschlossen wurde oder wenn die
Seriennummer des Produkts entfernt, unleserlich oder verandert wurde.

. Fur Produkte, die mit nicht behobenen Méangeln betrieben wurden oder die von Unternehmen gewartet wurden, die nicht

unsere autorisierten Serviceunternehmen sind.

. Fir Stérungen, die aulRerhalb des Einflussbereichs des Herstellers liegen, wie z. B.: Stromausfall, Naturereignisse und

Naturkatastrophen, Feuer, Haustiere, wilde Tiere, Insekten usw.

. Bei AuRenelementen aus Glas, Keramik und Kunststoff, wenn der Mangel auf das Verschulden des Benutzers

zurlickzufihren ist, nachdem dieser eine Abnahmebescheinigung unterzeichnet hat.

. FirWahrend des Gebrauchs entstandene Kratzer, Risse und dhnliche mechanische Schaden.
. Fir Teile, bei denen die Wahrscheinlichkeit, dass sie aufgrund ihrer Verwendung beschadigt werden, erheblich grof3er ist

als die Wahrscheinlichkeit, dass sie durch normale Abnutzung beschadigt werden (einschliel3lich Verbrauchsmaterial),
wie z. B.: Lampen, Filter usw., manuell bewegliche Kunststoffteile.

. Fur Arbeiten wie Einstellungen, Reinigung und andere Wartungsarbeiten am Produkt, die in der Bedienungsanleitung

beschrieben sind.

. sowie aus anderen Griinden, die auf ein Verschulden des Kaufers zurickzufiihren sind und nicht vom Hersteller

verursacht wurden - kénnen ausschlief3lich auf Kosten des Kéufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméiRen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder
Wartung entstanden sind.
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WARRANTY CONDITIONS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken part is valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the

product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

. The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the

product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitlement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

w
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Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a productis broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprées la signature du certificat d'acceptation parle consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
piéces en plastique mobiles a la main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCITOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OeicTBUTENbHA Ha nepuog 12 MecsileB co AHS
MoKynkn npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTu NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 MOAMNMCHIO NpodaBLa).
dupma-nsrotoButenb obecrneunBaeT 6e3BO3ME3OHbIN PEMOHT B crlydae OGHapyXeHusi B rapaHTWUiHbIA nepuop
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLAs KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuaribl U UCTIONTHEHWE).

. HdaHHas rapaHTua pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha n3aernna Ncrnojib3yruwmnecd B HEKOMMEPYECKNX, JTIMYHbIX, CeMENHbIX Unu

OOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTysi He pacnpoCcTpaHsieTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHAETCA GecnnaTtHo (BKMNoYyasi CTOMMOCTb paboT, matepuanos 1, Npy HeOoOXoANMOCTU U C
y4yeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHOoAaTeNnbCTBa, NEPEBO3KM) YMOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHMEN Ha [OMYy Yy
noTpebuTens nnv B Mactepckom, No YCMOTPEHMIO CEPBUCHOM KOMMaHUW.

. Jllobble npeTeH3UM MO KayecTBy U3OeNusl paccMaTpuBaloTCsl TONbKO MOCMe MPOBEepKM KavyecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHOWN KOMMNAaHMEN 1 NPy HEOBXOAMMOCTM Bblgauum NocregHen COOTBETCTBYHOLLENO 3aKNIOYEHUS.

O6meH npnbopa Ha cBOOOAHbLIN OT edhEKTOB B TEYEHNE rapaHTUMHOIO CPOKa OCYLLECTBISAETCS TONbKO B TOM Clyyae,
€CIT Ha OCHOBaAHWUWM 3aKIK4YeHnA 3KcnepTa HeBO3MOXHO NPONU3BECTU PEMOHT UK eCnun nocrne 3-x pemMoHTOB I'Ipl/l60p
OCTaéTcsa HencnpasHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMOMb30BaHUSA YCNyr CepBUCHOrO obcnyxmBaHusa dupma nmeeT npaBo TpebosaTb 3a
npefocTaBrieHHble YCNyr BO3MELLEHNS pacxonoB (TpaHCNOoPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpewms). [Npexae
YeM Bbl obpallaetech B LEHTP CepBUCHOro obCnyXmnBaHUs Mbl pekomeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nu AedekT ¢
OLLMBKOM B 06CNY>XUBaAHWUMN U3OENUS UK C ero OYHKLUAMMN.

Ha rapaHTuiHoe o6cnyxuBaHMe NPUHUMAETCS TOBap NPW HanMuMm 3KCMfyaTauMOHHbIX [OKYMEHTOB, niom6
npoun3BoaUTENs UMM UCMONHUTENSA Ha ToBape, eCcrnv 3T0 NPeayCMOTPEHO 3KCNyaTauMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUS
NnoBpeXXAeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, NpuU ycrnoBun cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMMyaTauMoOHHOro AOKyMEeHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBOAa B 3KCNyaTauuio M MCMONb30oBaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cny4vae Bbixoga TOBapa U3 CTPOsS MO BUHE MOTpeduTens (HeBbIMONHEHWEe NpaBun 3KCnnyartauuu),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTauMOHHbIMM AOKYMEHTaMu NNom6, rapaHTUMHOIO TarnoHa noTpedutens TepseT
npaBo Ha rapaHTUIHOEe 06CnyXUBaHue.

O6meH an6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ npon3BoOANT TONMbKO OpraHn3auund, npogasLLlaa ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosILLEN rapaHTum orpaHn4ymBaeTcAd, eclin MHOoe He onpeneneHo 3akKOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTodleM OKYMEHTe obsizaTenbcTBaAMM.

FAPAHTUA HE PACTIPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha usgenusi, oTkasbl U HEUCNPaABHOCTM KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXAEHUAMW, HENpaBUTbHOM
YCTaHOBKOW, HEBPEXXHBIM 0BpaLLeHeM UMK MIOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHNEM K HEMPaBUbHOMY HaMpPSKEHUIO MUTAHUS,
MCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YACTALLMX M MOKLIMUX CPeACTB, HecobnogeHnem npunaraemomn MHCTPYKLUMUM No
aKCMnyaTauum WnM ecnu usgenue noaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUAM WM MOoAKMoYanoch
HeynoNHOMOYEHHbIMW NULLAMU, UMW €CNW yaaneH, HepastopUnB UM USMEHEH CEPUIHBIN HOMEepP U3Oenus.

Ha nanenus, 3KCnyaTMpoBaBLUMECH C HeYCTPaHEHHbIMU HeQOCTaTKaMU UNU NPOXO4MBLUME TEXHUYECKOoE O6CJ'Iy)KI/IBaHI/18
B KOMMaHUAX, HE ABNAKLWLNXCA HAaWMMKN YNMONMHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HEUCNPaBHOCTWU, KOTOpble Bbi3BaHbl HEe3aBUCALLMMU OT MNMpou3BoAUTENA MNpPpUYNHaAMU, TaKMMU KakK: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHnd, AsrneHna npupoabl n CTUXUHblEe BeacTBuS, noxap, AoMaLlHne n gukne XXMBOTHble, HaCeKoMble U
T.M.

Ha cteknsHHble 1 KepamMnieckme rnoBepxHOCTN, a TakKKe BHELUHMe arnemMeHTbl U3 nractMacc B criy4vae, ecim ﬂ,e(beKT
HaCTynumn no BuHe nosib3oBarterid, nocre noanncaHng n0Tpe6|/|TeneM aKTa npuéMKn-caayu.

Ha LapanuHbl, TPEWNHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCckme BHELLHNE NoBpeXxaeHnd, BO3HUKLLME B nNpoLecce 3Kcnyartauuin.

Ha takue noBpexneHua petanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BbiLLE obbl4yHOM NO XapakTtepy Ux akcrnyartaunm
Mnn KOTopble Npon3oLnn B pedyrnbraTte eCTeCTBeHHOro n3Hoca, (BKJ'IIO‘-IaFI pacxogHble MaTepI/IaJ'IbI) TakKnX Kak: namnmnsbl,
(*)l/lﬂprbI NT.N., nepemMellaemMble Bpy4HHYH niiactMmaccoBble aeTalun.

Ha Takne BuAabl pa60T KaK perynmpoBka, 4MUCTKa “ I'IpO‘-IMVI yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIIZ B |/|HCprKLI,VII/I no
SKCnnyatauun.

A Takke no OpyruMm npmydnMHam, BO3HUKLIKMM NO BMHE NOKynaTenda n He Bbl3BaHHbIMM 3aBOOAOM-U3rOTOBUTENIEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITHOYNUTENTBbHO 3a CYéT noKynartens.

He3aszemneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNAIbHO ONaCHbIM.
MponsBoauTenb He HeCEeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WUIIM UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus
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FAPAHTINHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € AOiCHOK Ha nepiog 12 micAuiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepa)keHa
BiOMTKOM NevaTKkun NyHKTY po3apiOHOT TopriBni Ti nignMcom npoaaBLs).

dipma-BMpoOHUK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHUIA PEMOHT B pasi BUSIBIIEHHS Y rapaHTiiHUIA nepiod 3aBOACbLKOro AedekTy
(HeBignNoBiAHA KOHCTPYKLis, MOHTaX, AedEKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lls rapaHTia po3noBCOoKYETHCA MMLIe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0COBMCTO, CIMEHO Ta
no6byTOBOI METOH. Y iHLIOMY BUNAAKY rapaHTis HE PO3MOBCHOIKYETLCS.

[apaHTiHWIA PEMOHT BUKOHYETbCA OE3KOLLITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb pobOT, MaTepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSIM [il040ro 3aKkOHOA4aBCTBA, NMEPEBE3EHHS) YNOBHOBAXEHOK CEPBICHOK KOMMaHIE Ha AOMY Y KOpUCTyBaya
abo y MancTepHi, 3a po3CyA0M CEPBICHOT KOMMaHi.

Byab-aKki npeTeHsii Woao sKOCTi BMpPOOY po3rnsagatoTbCa nvwe nicns MNepeBipkn AKOCTi BUPOOY YNMOBHOBaXXEHOH
CEepBICHOIO KOMMaHiIE Ta 3a HeObXiAHOCTI BUAaYi OCTaHHBLOLO BiAMOBIAHOMO BUCHOBKY.

O6MmiH BMpOOY Ha BiNbHWI Bif A4edEKTIB NPOTSAroM rapaHTIHOIO Nepioay 3AINCHIOETLCSA NULLIE Y TOMY BUNAAKY, SKLLIO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcnepTa HEMOXMMBO 3AIMCHUTM peMOHT abo sKWwo nicns 3-X peMOHTIB npunaj 3anuaeTses
HecnpaBHUM.

. Y pasi HeBMnNpaBoaHOro BUKOPUCTAHHSA MOCMYr CepBiCHOrO obCcnyroByBaHHS bipMa Mae npaBO BMMaratu 3a HafaHi

MoCnyru BiaLKoA4yBaHHsS BUTpAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTK, BUTpadeHui Ha poboTy vac). Nepu Hixx Bu 3BepTaeTecs B LIEHTP
cepBiCHOro 06CnyroByBaHHs MU pekoMeHayeMO Bam nepeBipuTu, 4m NoB'a3aHmin 4edekT 3 NOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMpoby abo 3 1oro pyHKL MK,

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsI MPUAMAETLCA TOBap 3a HAsIBHOCTI  eKcnryaTauitHUX JOKYMEHTIB, niomb BMpobHMKa
abo BMKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepeabadeHo ekcnnyartauiiHum AOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXeHb ToBapy, AKi
MO BUKINNKaTW HECTNPABHICTb, 3@ YMOBW AOTPMMaHHSA BUMOT eKCryaTaLuinHoro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCrsyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHs TOBapy 3a nNpu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3riafy 3 BUHU CroXvBada
(HeBUKOHaHHA npaBun ekcnnyartauii), BiOCYTHOCTI nepeabadeHux ekcnnyatauintHUMW OOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiHOro TanoHa cnoXueady BTpavae NpaBo Ha rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHS.

O6MmiH Npunagy Ha cnpaBHUi 3aicHIoe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHUMI BUPOOBISE TiNbku opraHisauis, Wwo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTielo 0BMeEXY€ETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHMU B LibOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMN.

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOOXYETbCA:

1.

Ha BnpoGwu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKMX BUKMMKAHI TPAQHCMOPTHUMMW MOLLKOAXEHHSAMU, HEBIPHUM BCTAHOBIEHHSM,
Heabanum NOBOMKEHHsIM abo noraHnm AormMAA0M, NiAKIHYEHHSAM 40 HENPaBUbHOI HAMPYTX XUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HE PEKOMEHOOBAHUX 4YMCTAYMX abo MutouMx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AoAdaHol iHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEBMOBHOBaXXeHUMU ocobamu ByB 34iMICHEHNI PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW O MO0 KOHCTPYKLIT Un
NigKMIOYEHHST HEBMOBHOBAXEHMMM O0cobamu, a Takox SKLWo OyB BuOaneHumn cepiiiHuin Homep BUpPOOyY, abo cepilHuiA
HOMep BUPOBY He pO36ipNNBMIA Y 3MIHEHWIA.

Ha Brpobu, Lo ekcnnyatyBanucs 3 HeyCyHeHMMU Hegornikamu abo Npoxoaunun TexHiYHe o6CnyroByBaHHS Yy KOMMaHisX,
LLIO HE € HaLLMMM YNOBHOBaXXEHMMM CEPBiICHMMMW KOMMAHISIMMN.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNMKaHI MpUYMHaMu, LLO He 3anexaTb Bi BUPOOHMKA, Taki SK: nepenagm Hanpyru XUBIMEHHS,
ABMLLA NPUPOAW Ta CTUXINHI Nnxa, pe3ynbTaT QisnbHOCTi JOMaLUHiX abo AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsaHi Ta KepamiyHi NOBepxHi, a TakoX 30BHILUHI enemMeHTM 3 nnactmac B pasi aKkwo AedekT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHA HAM akTy Npuinomy-3aadi.

Ha nogpsanuHu, TpilmHM Ta aHanorivyHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOMXXEHHS, LLIO BUHUKITM B POLeCi ekcnnyarauii.

Ha Taki noLwkogKeHHs aetanem, MMOBIPHICTb SKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaiHY 3a XapakTepoM iXHbOI ekcnnyarauii abo siki
BUHVKNY B pe3ynbTaTi NPUpOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI Matepianu), Takux sK: namnu, instpu Ta T.0., a Takox
nnacTtMacoBi geTani, Wo nepeMillytoTbCs BPYYHY.

Ha Taki Bu pobOT sik peryntoBaHHsi, YACTKa Ta iHLUWIA Aornsag 3a BUpoboM, Lo OroBopeHuii B IHCTPYKLUIT 3 ekcrinyaTallii.

A TakoX 3 iHLWNX NPUYMH, WO BUHWUKMW 3 BUHU MOKYNUS, @ He BUPOBHMKa — Taki MpUYnHU MaloTb ByTU yCyHEeHI nuiue 3a
paxyHOK MOKYMLS.

He3aszemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiIMHO He6Ge3neYHUM.
BupoO6HuMK He Hece BigNOBiAANbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNAaCHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHi He4OTPUMaHHSM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecrnpaBHOro
obnaaHaHHA.




VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NPOOAXE ::
BIAMITKA LLOAO NMPOOAXY
PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3[EJIUE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:| Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/
OnekTpudeckasa nnuTa ¢ EnektpmyHa nnuta Congélateur « XonoannbHUK * XonoamrnbHUK

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniere a gaz |:| Waschmaschine « Washing machine « Machine a |:|
lazoBas nnuta * M@sosa nnuTa laver « CtupanbHas mawwmHa * MNpanbHa mMalumHa
Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
BcTpanBaemasi noBepxHocTb * BbynoBaHa noBepxHs MocynomoedHasa MalumHa ¢ NocygomuiiHa MalumHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I Abzugshaube * Cooker hood * Hotte []
Bctpausaembln ayxoson Lwkad « B6ygosaHa ayxoBka KyXOHHbIN Bo3ayxoouncTuterb ¢ KyxOHHWI ouuLLyBady MoBiTpst

Mikrowelle « Microwave ¢ Four micro onde o Kaffeemaschine * Coffee machine « Machine a café ]
MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunboBa nid KodbemalumHa « KagomalLinHa

Modell « Model * Modéle ® MOAENb © MOLEIIb...........c.ccvooiiiiieeeeeeeeeeeeeeeete ettt ettt ettt eteeaeete et e eaeeaeesesseaes
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série « 3aBoackom Ne » 3aBoAcbKUM NO ...................cooiiiiiiiiiieiee...
Verkédufer » Dealer « Marchand * HazBaHue MarasuHa * HazBa MarasmHy ................c.cccoeveieieieieieieiieieee e
Telefon e Phone * Téléphone * TeneoH @ TeNMEMIOH..............ocooviiiieeeieecec ettt ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase ¢ Date d'achat * [lata npogaxu * lata MPOAAKY ...........ccoovveriieririeenieerieeinenns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIDOMOCTI WLOAO BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO © BCTAHOBIICHO ........oooiiieiieeeeeeeee ettt e e et e e et e e et e e e et e e e e e e st e e e e e seeeeesaeeeeeaneesaaeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneuy (hamunus, ums, otyectso) * BrnaCHUK (Npi3BULLE, iM'S, MO-BATBKOBI) ..........ceevierirreieieiereeseeeeeieeteereereereeseesessessessens

Anschrift, Telefon < Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ...........ccuiiiiiiiiieieeeieete ettt ettt ettt e te e e e ete e s e s teesbeessebeessesbeessaeseessesseessesssessesssesseesseseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanncb BRagenbLa ® TTIAMMC BITACHMKA ...........occooioiiiieee et e et et e e et e e e e e s aeeeeaeeeeeaaeeeeaneas

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) * Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (bamunus, umsa, otyectso) © MarMcTep (MPisBULLE, IM'Sl, MO-BATBKOBI) ........ccerviieieeieieriereereereeseersereereeseeseeseesessessesessens

Installateur ¢ Installer ¢ Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........ocoovivititiiiteteteeteeteaeeteeseeteeseeteeaeeteeseese et e sesessessessessessessessesseseeseesesssesensensens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de I'installateur
MoAnnCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..........c.o oottt ettt ettt e e et e eseeneeseeseeaeeteeseeseete et e eseeseesensenee

Das Gerat wurde in seiner Originalverpackung verkauft oder in meiner Anwesenheit Uberprift. Die Bedienungsanleitung
wurde erhalten. Ich bin mit der Bedienungsanleitung vertraut. Ich habe keine Beschwerden Uber das Aussehen oder die
Vollstandigkeit des Produkts. Ich bestétige, dass ich das Produkt gekauft habe, das ich benétigte und beabsichtigte, es auf
der Grundlage des vom Einzelh&ndler angebotenen Sortiments zu kaufen.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernantl'apparence générale et l'installation de I'appareil.

W3genuve npoaaHo B 3aBOACKOM yNaKoBKe UM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUW. MIHCTPYKLMUSA No aKcnnyaTauum nonyyeHa. C
npaBunamm aKcniyataumum o3HakoMeH. MpeTeH3unin No BHELWHEMY BMOY U KOMMMEKTHOCTM He umMeto. MNoaTeepkaato, YTo
npuoGpen MMEHHO TO u3fenve, KOTOPOE MHE HYXHO U KOTopoe S MMeNn HamepeHue npuobpecTu, ncxoas us
npenocTaBsieMoro NpoAaBLOM acCopTUMEHTA.

Bupi6 npogaHo B 3aBOACLKiM ynakoBUi abo mepeBipeHO B MOIM NMPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunammn ekcnnyatawii o3HanomMmneHun. MNpeTeHsiin No 30BHILLHBOMY BUMMNAAY | KOMMMAEKTHOCTI He Mato. [igTBepaxyto, Lo
npvabas came ToM BMPIO, AKMIM MeHi NOTPIOHO i ike 1 MaB Hamip NpuabdaTtun, BUXoAsiYM 3 HaAaHoro NpogaBLEM aCOPTUMEHTY.



(Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Rickseite dieser Bedlenung/sanleltung
Die oben angegebenen Garantleverpfllchtungen beeintrachtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf eines Haushaltsgeréts von hervorragender Qualitét!

Bitte lesen Sie diesen Garantieschein und vergewissern Sie sich, dass er ordnungsgemal3 ausgefiillt und von der Werkstatt
abgestempelt wurde. Wenn kein Stempel und kein Verkaufsdatum vorhanden sind, beginnt die Garantiezeit mit dem
Herstellungsdatum des Produkts. Priifen Sie das Aussehen des Produkts sorgféltig und teilen Sie dem Héndler bei der
Annahme der Ware etwaige Beanstandungen mit. Bewahren Sie die Garantiekarte und die Quittung flir das verkaufte Produkt
auf. Wenn das Produkt nicht vollsténdig ist oder ersetzt wird, wenden Sie sich bitte an Ihren Handler.

Wenden Sie sich fiir die Installation, den Anschluss und alle Wartungsfragen ausschlieRlich an
autorisierte Kundendienststellen. Angaben zu den autorisierten Service- und Reparaturstellen sind in
einer separaten Liste enthalten

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

ficates the number of the Unit, see the back cover of this
This warranty does not limit statutory rights of consumers
Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!
Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.

Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
for their replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

update orimprove the prewously released products.

”!I" |n!|que |e numero !e iapparel|, volir |a COUVG! iure arriere !e ce manue”

Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement l'apparence du produit, toutes les allégations concernant l'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le certificat de garantie et le regu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréeé. Les detalls des centres de service apres-vente et de reparatlon agrees sont jomts dans une liste

changements n'entrainent pas I'obligation de mettre ajouroud ameI/orer les produits precedemment publiés.



Ne. cooTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHe CTpaHuLe 0B6MoXKM HaCTOALLEN MHCTPYKLMK),
aHHble rapaHTUiiHble 00s3aTenbCTBa HE OrpaHNYMBatOT onpederieHHble 3akoHOM MpaBa NoTpebuTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kkayecmeal

lMoxarnylicma, O03HaKOMbMeChb C HacmosiWUM 2apaHmMulHbIM ceudemesibemeoM U rnpocnedume, 4mobbl OHO 6bifio
rpasusbHO 3arofIHeHo U uMmesio wmamrn MazasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxku eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemcsi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi usdenusi. TujamesibHO rposepbme 8HewHUl 8ud U3desusi, 8ce npemeH3uu o
8HewHeMmy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHsltme 2apaHmulHbIl MarnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3denue. [lo eonpocamM HeEronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mMop208Yio
opeaaHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
ob6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3MpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHWE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNbHbIM CNIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboll npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO Uusiu mexHOos/ioeUuro U320moesieHUusA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Umu yny4dweHuro paHee 8blIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapara, AWB. Ha 3aHil CTOPiHLi 0OKNaAuHKKM L€l IHCTPYKLiT)
Lli rapaHTiHi 3000B's13aHHS HE OOMEXYHOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOT sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 YumM eapaHmitiHumM ceidoymeom ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasuribHO 3arnogHeHe ma
Mmarso wmamrn ma2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmitiHUl mepMiH U3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
su2omoereHHs1 8upoby. PemernbHo nepesipme 308HIWHIl guanisid supoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8uU2/1s10y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac npudtomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHUl manoH ma Jyek Ha rnpudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIEKMY aUupoby ma (i02o 3aMmiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

[Onsa BCTaHOBJMIEHHA Ta MNiAKMIOYEHHSA, @ TaKOX MO BCiM iHWMM NMUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHsIM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNbKM B aBTOPMU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [etanbHa
iHdbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHsl Ta PEMOHT CEpBICHUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKPEeMUM CITUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MIiH 00 KOHcmpykuyii abo mexHosnoeii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s3aHb U0A0 3MiHU abo MoKpauwjeHHs upobie, 8U20MOBIEHUX paHille.




ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0)511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: olan@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 1 5967946

Fax.: +43 1 5967946.15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France

Tel : +33 488 788 900

Fax : +33 488 785 901

E-Mail: sav@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

USP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-lItaly
Tel.: +39 02-83623612

E-Mail:  servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

MNMpepcraBuTenbCTBO %m’ser B Poccum no cepeucHomy ob6cnyxusaHuio u pabore c
norpeburenamm

MouToBbIM agpec: 127238, r. Mockea, AA 46 E - E
Ten.: 8(495)482-55-74,8(499)488-75-10, 8 (499)488-76-10
E-Mail: service@kaiser.ru

=
Internet: http://kaiser.ru 'E <]

NMpepcraBHULTBO ugm'ser B YKpaiHi no cepBicHomMy o6¢cnyrosyBaHHIO Ta poborTi 3i
crnoXXuBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00

E-Mail: service@kaiser.ua

Internet: www.kaiser.ua







EG-Konformitatserkldarung / EG Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle Mikrowellen
This is to confirm that all microwave ovens

Marke / Brand :

Typ/ Type: EM 63...*

= Laufnummer des Modelles / model number
= Farbe / colour

den Vorschriften der Européischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

1 den Vorschriften der Européischen Richtlinien CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic
Compatibility);
the regulations of the European Directives CE2014/30/EU: EMC (Electromagnetic
Compatibility);

1 den Vorschriften der Européischen Richtlinien 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive);
the regulations of the European Directives 2014/35/EU: LVD (Low Voltage Directive);

wird durch die vollstdndige Einhaltung folgender harmonisierter Europdischen Normen
nachgewiesen:
is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 55011:2016

EN 55014 — 1:2006 + A1:2009+A2:2011
EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

CISPR 11:2015 + A1:2016

CISPR 14-1:2016

CISPR 14-2:2015

IEC 61000-3-2:2018

IEC 61000-3-3:2013 + A1:2017
EN 60335-2-6:2015 + A1:2020 + A11:2020

EN 60335-2-25:2012 + A1:2015 + A2:2016

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 +
A15:2021




EN 62233:2008

AS/NZS 60335.1:2020

AS/NZS 60335.2.6:2014 + A1:2015 + A2:2019

AS/NZS 60335.2.25:2020

Berlin, 10.12.2021

N. Liskovoj
Abteilungsleiter/ Department Manager







Der Hersteller haftet nicht fiir Druckfehler oder Auslassungen und behélt sich das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen an
der Konstruktion und am Gerat vorzunehmen, sofern diese die Qualitdt und die Eigenschaften des Produkts nicht beeintrachtigen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboit npaso 6e3 npeasapuTensHOro
YyBEAOMIEHUS1 BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOMMble M3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEeraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHLOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AM3aiiH 1 npunag HeobxiaHi 3MiHW, SIKi He HaAalTb HEraTUBHOIO BNIIUBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy



OLAN-Haushaltsgerite * Berlin ¢
Germany
www.kaiser-olan.de

C € [{I
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