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VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU
Pravé jste si zakoupili vyrobek De Dietrich. Tato volba je dikazem vas$i vysoké urovné
a lasky k francouzskému zpUsobu Zivota.
Vyrobky De Dietrich, které jsou vysledkem vice nez 300 let know-how, ztélesuji
spojeni designu, autenticity a technologie ve sluzbach kulinafského uméni.
Nase spotfebi¢e jsou vyrobeny z téch nejlepSich materidld a maji dokonalou
povrchovou Upravu.
Jsme presvédceni, Ze tato vysoka kvalita zpracovani umozni nadSenciim do pfipravy
pokrm( uplatnit sv(j talent.
V neustélé snaze o lepsi uspokojeni vasich pozadavk(l vam oddéleni zakaznického

servisu spolecnosti De Dietrich zodpovi vSechny vase dotazy a pfipominky.
Je nam cti byt vasim novym partnerem v kuchyni. Dékujeme vam za vasi dlivéru.

I Spole€nost De Dietrich, ktera ma vyrobni zavody ve francouzskych
eg.‘G“Ve . 8 méstech Orléans a Venddme, neustale usiluje o dokonalost
FRP‘/)CE §  audrZuje si vyjimecné know-how pfi navrhovani svych vyjimecnych
04“‘@“ é vyrobkd. Mnoho nasich spotfebici je opatfeno znackou Origine

France Garantie, ktera potvrzuje, Ze jsou vyrobeny ve Francii.

I Toto oznaceni zaruC€uje kvalitu a dlouhou Zivotnost nasich
spotrebicl a také zarucuje jejich sledovatelnost tim, ze poskytuje jasny a objektivni
udaj o jejich plvodu.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684



OBSAH

DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI ..o, 4
SON DD A e e 6
ZIVOTNI PROSTREDI .ottt 7
Ochrana zivotniho prostfedi ... 7
Doporu€eni pro USPOrU €NEIGIE........eie it ieeeiiiieeeeeea e e e e e e e eeeeeeeaaae e e e e e aenneneeeeeeeas 7
INSTALACKE ... e e e e e e e e e s e e s a e e e e aaaeee s 8
VYBALENI ... e et 8
Zabudovani do NADYEKU .........cooiiiiiiii e 9
ElektriCk@ Zapojeni ..........eeeeieiiiieiee s 10
SON DD A e e — et e e e e e e e e ———aaaaaaaan 11
POPIS VASEHO PRISTROUJE ..ot 17
LISTA oottt 17
POUZITE ZARIZENT ..o 19
SPrava NASTAVENT ......eeiiiiiiiii e 19
VYBER NADOBI ..ottt 19
VYBER VARNE ZONY ..ottt ettt 20
ZAPNUTIEVYPNUTI <o e e 21
NASTAVENT VYKONU ...ttt 21
PHIMY PFISTUD e 22
NASTAVENT CASOVACE ..ot 23
ZABLOKOVANI OVLADACU (d&tskd pojiStka) ........cceeveeeeeeeieieeeieeeeeieneninenns 23
FUNKCE VARENI ... et 24
Funkce vakuoveho Vareni ...........uuuuiiiiiiiiic i 28
U] (o= = o | 28
U] (o= o | | O 28
FUNKCE DIANSITOVANI ....coeeiiiiiiiiccecee e 28
FUNKCE SONAY ...t 31
UMIStENI SONAY .oiiiii e e 32
BEZPECNOST ADOPORUCENI ......ouiviiiieiieceieeceie e 39



OBSAH

UDRZBA ...ttt 41
UdrZba Varné deSKY ...........cccceeeeeeeeeeeeeeeceeeeeeeeeeeeieeeee s en e 41
Udrzba ODSAVAC ........oueeeeeeeeeeee et n et nseenens 41
UIZD@ SONAY ..ottt n s en e aeaeneens 41

RESENI PRIPADNYCH PROBLEMU.........coooiiieeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s 42
PFi uvedeni dO PrOVOZU ........ouuiiiiiiiiiii e 42
S AIVAYZ=To (= a1 (o o] 0 )Y/'o - U I 42
V Prub&hU POUZILT ... 42

TABULKA EKO DESIGNU ...ttt 44

POPRODEJNI SERVIS ...t 45



DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY - CTETE POZORNE
A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach
spole¢nosti.

Vas pfistroj odpovida Evropskym smérnicim a pfedpisiim, kterym
podléha.

Déti do 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo osoby s nedostateCnou zkuSenosti
Ci znalostmi mohou toto zafizeni pouzivat pouze tehdy, jsou-li pod
fadnym dohledem nebo pokud obdrzi pfedchozi informace nebo
Skoleni o pouzivani zafizeni a pochopi pfipadna rizika.

Déti si nesméji se spotfebiCem hrat.

Déti nesmi provadét Cisténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.

Déti do 8 let véku se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti nebo
musi byt pod stalym dohledem.

Varna deska je vybavena détskou pojistkou, ktera ji pfi pouziti
zablokuje v poloze vypnuti nebo v poloze vareni (viz kapitola: pouZiti
détskeé pojistky).

@ Spotiebi¢ a jeho pfistupné Casti jsou pfi pouzivani horké. Je
nutno pfijmout opatfeni, aby nedoslo k dotyku topnych prvku.
Doporucuje se nepokladat kovové pfedméty, jako jsou noze, vidliky,

IZicky a poklicky na varnou plochu, protoze by se mohly zahfat.

[ UPOZORNEN: vZdy je nutno mit vafeni pod dohledem. Kratké
vafeni vyZaduje nepretrzity dohled.

Nebezpeci pozaru: na varné desce neskladujte pfedméty.

Vareni s olejem nebo tukem na varné desce provadéné bez dohledu
mulze byt nebezpetné a muze vést k pozaru. NIKDY se nesnazte
uhasit ohen vodou, ale vZdy vypnéte napajeni zafizeni a prekryjte
plamen napfiklad poklickou nebo protipozarnim krytem.

[ﬂ Pokud je povrch popraskany, pfistroj odpojte, aby nehrozilo
riziko elektrického Soku.

Do vymeény sklenéné horni plochy jiz pfistroj nepouzivejte.

Tyto varné desky se musi pfipojit k siti pomoci zasuvky nebo
vicepolového jistiCe podle platnych pravidel instalace. Jisti€ musi byt

»E8 4



DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

zabudovan do pevného rozvodu. Varna deska je navrzena tak, aby
mohla pracovala pfi 50 Hz nebo 60 Hz (50 Hz / 60 Hz) bez jakéhokoli
zvlastniho zasahu z Vasi strany.

Zafizeni musi byt pfipojeno standardizovanym napajecim kabelem,
jehoz pocet vodiCu zavisi na pozadovaném typu zapojeni (viz
kapitola Instalace)

Je-li napajeci kabel poSkozeny, musi jej z bezpecnostnich davodu
vymeénit vyrobce, servisni oddéleni nebo opravnéna osoba, aby
nedoslo k rizikovym situacim.

Zkontrolujte, zda se privodni kabel elektrického pfistroje zapojeného
v blizkosti varné desky nedotyka varnych zon.

/A\ UPOZORNENi: Aby nedochazelo k interferencim mezi varnou
deskou a VasSim kardiostimulatorem, musi byt kardiostimulator
vyroben a sefizen podle platnych pfedpisu. Informujte se u vyrobce
nebo osetfujiciho Iékare.

Pouzivejte pouze ochranné prvky navrzené vyrobcem varného
zafizeni uvedené v navodu k pouZziti jako vhodné nebo zafazené do
baleni pfistroje. Pouziti nevhodnych ochran mize zpUsobit zranéni
Ci poSkozeni.

Zabrante narazim nadobami: sklokeramicka plocha je velmi odolna,
nikoliv vSak neznicitelna.

Nepokladejte na varnou desku horkou pokli¢ku. Existuje riziko, Ze
by efekt ,banky“ poskodil sklokeramickou desku. Netfete o varnou
desku nadobim, coz by dlouhodobé& mohlo poskodit dekoraci na
sklokeramickeé desce.

Na vareni nikdy nepouZzivejte alobal. Nikdy nepokladejte na varnou
desku vyrobky zabalené v alobalu nebo v hlinikové vanicce. Hlinik
by se roztavil a nevratné poskodil vasi varnou desku.
Neuchovavejte ve skiince pod varnou deskou Cistici nebo hoflavé
pfipravky.

K udrzbé desky nepouzivejte parni Cistic.

Pristroj neni urCen k zapinani prostfednictvim externiho Casovace
nebo samostatného dalkového ovladace.

Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci ovladani a nespoléhejte
na detektor hrnca.

»E8 5



DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

SONDA
Sonda je vybavena baterii typu CR2032 (pouzivejte pouze uvedenou baterii).

Chcete-li kryt odSroubovat, otacejte pomoci
mince, dokud se drazka nezarovna se
symbolem otevieného zamku.

Chcete-li kryt vratit na misto, vlozte jej
tak, ze drazka bude v roviné se symbolem
otevieného zamku, poté jim otocte pomoci
mince, abyste zarovnali druhou drazku se
symbolem zavieného zamku.

Vyménte baterii, kdyz je vybita nebo vytéka. Pred likvidaci je nutné z pfistroje vyjmout baterii.
Baterie musi byt odloZzena do nadob baterii nebo vracena do vaseho obchodu (v souladu s
platnymi predpisy).

- Nesmésujte rGzné typy baterii nebo nové a pouzité baterie.

- Pokud zafizeni nebudete delSi dobu pouZivat, je tfeba vyjmout baterie.

- Napajeci svorky nesmi byt zkratovany.

- Nedobijeci baterie by se nemély dobijet.

- Sonda neni navrZena pro pouZiti uvnitf trouby.

Spole¢nost Brandt France prohlasuje, Ze spotfebi¢ vybaveny funkci sondy je v souladu se
smérnici 2014/53/EU. Uplné znéni EU prohlaseni o shodé je k dispozici na adrese:
www.dedietrich-electromenager.com



http://www.dedietrich-electromenager.com

ZIVOTNI PROSTREDI

Ochrana zivotniho prostredi

Tento symbol znamena, Ze tento
spotrebi¢ se nesmi likvidovat jako
domovni odpad. Va$ spotrebic
obsahuje mnoho recyklovatelnych
B a0, Je proto oznacen
timto symbolem, ktery Vam sdéluje, zZe
se vyfazené spotiebiCe maji likvidovat
na prislusné sbérné misto. Informujte
se u svého prodejce nebo na obecnim
ufadé v misté bydlisté, kde se nachazeji
sbérna mista pro pouzité spotiebice
nejblize vaSemu bydlisti. Vyrobce zafizeni
recykluje za nejlepSich podminek v souladu
s evropskou smeérnici o likvidaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.
Nékteré obalové materialy tohoto spotiebice
jsou recyklovatelné. Podilejte se na jejich
recyklaci a pfispéjte tak k ochrané Zivotniho
prostfedi. Likvidujte je v kontejnerech
s komunalnim odpadem ur€enych k tomu
uCelu. Dékujeme vam za spolupraci pfi
ochrané Zzivotniho prostredi.

Doporuceni pro usporu energie
Radné umisténa poklice useti energii pi
vareni. Pokud pouzivate sklenénou poklici,
mate dokonalou kontrolu nad varenim.
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VYBALENI

Odstrante z varné desky, sondy a drzaku
sondy vSechny ochranné prvky.

VasSe sonda se dodava s baterii, kterou
musite nainstalovat.

Chcete-li vlozit baterii, musite pomoci
mince odSroubovat kryt na zadni strané
sondy, vlozit baterii s dodrzenim polarity
(+ nahore) a poté kryt naSroubovat zpét.
Ovéite a dodrzujte parametry pfistroje
uvedené na typovém Stitku.

Do nize uvedenych rameckl napiste
servisni oznaceni a standardni typové
oznaleni uvedené na Stitku pro pozdé&jsi
pouziti.

Lithium Cell
CR2032

Servis: Typ:
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Zabudovani do nabytku

Zkontrolujte, zda vstupy a vystupy vzduchu
nejsou ni¢im blokované. Dodrzte rozméry
nabytku (v milimetrech), do kterého bude
varna deska vestavéna.

Nezapomernite, ze vaSe deska vyzaduje
zvlastni vestavbu. Nejedna se totiz o
klasickou varnou desku. Nezapomente,
Ze je tfeba prostor pro motor odsavaciho
systému. Vyzaduje to tedy néjaky nabytek,
ktery je vespod uzplisobeny na miru.
Zpravidla umistujeme pod varnou desku dil
se dvéma zasuvkami a pfihradkou na hrnce.
V tomto pfipadé méjte na védomi, Ze horni
zasuvka bude neotviratelna. Navic hloubka
nabytku musi byt menSi. Podobné i trouba
nesmi byt nikdy umisténa pod tento typ
spotfebi¢e. Nicméneé je to pozadavek, ktery
vas$ navrhar kuchyné dokaze specifikovat
podle zvoleného modelu podobné jako
nabytek uvedeny v jeho katalogu.

- Zapu$téni do roviny pracovni desky (viz
schéma)

Po celém obvodu skla varné desky pfilepte
tésnéni.
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Elektrické zapojeni

Tyto varné desky se musi pfipojit k siti po-
moci zasuvky nebo vicepdlového jistice
podle platnych pravidel instalace. Jisti¢
musi byt zabudovan do pevného rozvodu.

Identifikujte typ kabelu varné desky podle
poctu kabell a barev.

Po zapnuti napajeni varné desky nebo po
dlouho-dobém vypadku elektrické ener-
gie se na ovladaci klavesnici zobrazi kéd
(tato Cast je vyhrazena pfipadné poprode-
jnimu servisu, uzivatel desky se tim nemusi
zabyvat).

Tyto informace se zobrazi asi po 30 sekun-
dach.

220-240 V~ 220-240 V~

b ¢ a b ¢ a

N L@ || N LD
16A 16A

Oblast levéa strana Oblast prava strana

220-240 V~

b ¢ a
16A
Digestof

220-240 V~
bb cc aa

220-240 V~
bb cc aa

N L@ N L@
32A 32A
Souprava pravaa  Souprava 1 oblast
leva oblast + digestor

220-240 V~

bbb ccc aaa

N L

@
40A

Souprava prava, leva
oblast + digestor

10




- | INSTALACE

SONDA

Tato varna deska je dodavana s pfipojenou teplotni sondou a specifickym drzakem, ktery
Ize snadno umistit na jakykoli typ nadoby. Tuto sondu Ize pouZzit na vSech varnych zénach.

1 - Zapnéte sondu dlouhym stisknutim, bile blikne.

2 — Sonda blika zelené, kratce stisknéte na 1 sekundu.

3 - Sonda modfe blika.
Komunikuje s  varnou
deskou, mizete si vybrat
funkci vareni.

Kontrolka sondy modrobile blika: zapinani sondy.
Kontrolka sondy blika zelené: probiha pfipojovani.
Kontrolka sondy je modra: sonda je pfipojena.

Kontrolka sondy blika €ervené: baterie je pfili§ slaba / ztrata komunikace / vypnuti sondy.
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Identifikace

A - Motor H - Lepici paska

B - Potrubi | - Uhlikové filtry

C - Kovova mrizka J - Tukovy filtr

D - Adaptér K - Lepici klipsy

E - Kolena L - Zpétna klapka

F - Navod k pouziti M - Sroub pro upevnéni motoru
G - Odsavaci mfizka N - Junction

p EE 13



- | INSTALACE

Pfed kazdou instalaci se ujistéte, ze je
spotiebi¢ odpojen od elektrického napajeni.

Technické operace

Umistéte obracenou varnou desku na
vhodny povrch a chraite sklo pfed
poskrabanim. Vyjméte odsavacd z obalu
a umistéte ho dle vyobrazeni.

Nasledné umistéte adaptér (D) a koleno (E)
dle vyobrazeni.

Kovové hacky filtracniho odsavace zasurite —
do specifickych otvori dle vyobrazeni. L—wﬁ

-q—q—-[

HiIT ~ —

Po uchyceni odsavace (A) k varné desce
ho upevnéte pomoci dodaného metrického
Sroubu (M) dle vyobrazeni.

y 14
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Ovladacge umisténé pod sklem varné desky
maji kabel, ktery je nutné pfipojit k Fidici
jednotce.

Zapustte desku s integrovanym odsavacem.
V pfipadé fungovani v rezimu re-
cyklace

15

Vystup vzduchu ze spotfebiCe musi byt
propojen s otvorem v nabytku za ucelem
recyklace vzduchu odvadéného do
kuchyné. V této konfiguraci jsou nezbytné
uhlikové filtry (I). Je nutné je instalovat dle
vyobrazeni.

b

Uhlikové filtry (I) jsou umisténé pod
tukovymi filtry (J), je nutné je tedy instalovat
pred tukovymi filtry. Sada potrubi (B) s
miizkou (G) (s okrajem pro instalaci do
nabytku) se dodava s produktem.

@ Doporuceni

Pro provedeni fezu potrubi pouZijte pilu na
kov.

V pripadé fungovani v rezimu odta-
hu
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Vystup vzduchu ze spotfebiCe musi byt
propojen s venkovnim prostfedim. Vedeni
instalované mezi vystupem vzduchu ze
spotfebi¢e a venkovnim prostfedim neni
soucasti dodavky spotiebice.

Je nutné namontovat dodanou zpétnou
klapku (L).

@1 Doporuceni

V pfipadé fungovani v rezimu Sachty je
nutné omezit poCet kolen, protoZze kazdy
zahyb snizuje ucinnost potrubi o jeden metr
délky. Vyhnéte se jakékoli prudké zméné
sméru potrubi.

Vedeni propojené s vystupem vzduchu
ventilatoru musi  mit staly prifez
220 x 90 mm. Vedeni musi byt vyrobeno
z materialu schvaleného dle platnych
pravnich predpist. NedodrZzovani vyse
uvedenych pokyn muze zpUsobit problémy
s vykonem nebo hlukem, na které nelze
uplatnit zadnou zaruku.

Doporu€ujeme vedeni a kolena k sobé
pfilepit (vyjma adaptéru (D) na vystupu
odsavace) nebo pouzit dodanou lepici
pasku (H) pro usnadnéni pfipadného
zasahu poprodejniho servisu.

Spotfebi¢ je vybaven vedenimi o prafezu
220 x 90 mm.

Koneéné operace

Instalujte tukoveé filtry (J) do drzaku a nechte
je projit sttedovym otvorem varné desky.

16

Stfedovy otvor varné desky uzaviete
kovovou mtizkou (C) dle vyobra@n’.

Elektrické pripojeni

Pripojeni spotfebice k elektrickému napajeni
musi byt provedeno v souladu s platnymi
mezinarodnimi a mistnimi predpisy.
Pospojeni se vSemi c¢astmi oddélenymi
od tohoto spotrebice provadi kvalifikovany
technik v souladu s pravidly pfipojeni.
Pfipojeni k elektrickému napajeni je nutné
provést zastrckou a mize byt rovnéz
provedeno koncovym uzivatelem.

K produktim jsou pfilozeny lepici klipsy (K)
pro ulozeni a usporadani kabell podél stén
nabytku.

Jakakoli odpovédnost v pfipadé nehody
zpUsobené nespravnym provedenim
pfipojeni k uzemnéni nebo nespravnym
provedenim pfipojeni k napajeni je timto
odmitnuta.

220240V
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LISTA

Legenda tlacitek

0
u

%

On / Off

Uzamceni / Clean Lock

Horizone (v zavislosti na modelu)

U
.<> .<> Vybér varné zény

+ Nastaveni vykonu/€asu

Minutka

Navigace (nahoru/dol()

Zpét

Ovéreni / v poradku

UL >0

Parametry

17

Na 3 e
e

a‘}:‘i\ O
+ @

@

<

OK

A%

Pfimy pfristup

@

00¢
Q"4 Boost
)

Vykon

Funkce

0

G
@\I Asistent vafeni
<

Funkce Inteligentniho varného
systému

Funkce Elapsed time

Sonda
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Legenda displeje

Textova oblast kucharského priivodce,

Doporuceni o
sondy, upozornéni...

nadobi *

Funkce O
Inteligentniho
varného systému

Elapsed time

Doba
Zamek
Vykon

Probiha sefizeni
zbény

* Doporucéeni nadobi
T J—  Panev
1 Panev s pokli¢kou

Hrnec s pokli¢kou

Hrnec

Sonda

Vyvoj T°
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PFi prvnim zapojeni varné desky si muzete pfizpusobit rizné funkce.

SPRAVA NASTAVENI

Stisknéte tlagitko @ pro pfistup k nastaveni:

» Jazyk (ve vychozim nastaveni francouzstina)

¢ Jas (5 moznych urovni)

«Udrzba : V pfipadé problému mate pristup do nabidky Udrzba. PFi kontaktovani
poprodejniho servisu budete pozadani o kédy produkt zobrazené v diagnostice. MozZnost

,Obnovit* umozfiuje vratit zafizeni do tovarniho nastaveni.

Tlagitka Vv a /\ umoziiuji pohyb v nabidce.
Jednim stisknutim tlacitka € se mizete vratit zpét v nabidce bez Uprav.

Stisknutim OK muUZete potvrdit vasi volbu.

m Ujistéte se, ze vybrany vykon vyhovuje pojistkam elektrického rozvadéce.
VYBER NADOBI

VétSina nadobi je kompatibilni s indukci. Pro indukéni vafeni neni vhodné pouze sklo, hlinéné
nadobi, hlinik bez specialniho dna, méd a nékteré druhy nemagnetické nerezové oceli.

@ Doporucéujeme vybirat nadobi se sil- m Nepokladejte nadobi na ovladaci
nym a rovhym dnem. Teplo se lépe roz- tlacitka.

lozi a vareni bude stejnomérné;jsi. Nikdy

nenechte ohfivat prazdnou nadobu bez

dozoru.

» EE) 19




- 3 POUZITI ZARIZENI

VYBER VARNE ZONY

K umisténi nadobi mate k dispozici nékolik varnych zén. Vyberte zonu, ktera je vhodna

podle velikosti nadoby.

Pokud je dno nadoby pfili§ malé, ukazatel vykonu zaéne blikat a varna zéna nebude fungo-
vat, pfestoze je material nadoby doporucen pro indukéni vareni. Nepouzivejte nadobi, které

ma mensi prumér nez varna zéna (viz tabulka).

Pramér varné | Maximalni vykon Priimér dna
z6ny (cm) varné zény nadoby (cm)
(watty)
Horizone 4800 18 — Oval -
panev na rybu
1/2 oblasti 2800 11 -22

@ Pfi souéasném pouziti vice varnych zén varna deska ovlada rozlozeni vykonu tak,
aby nedoslo k prekrocéeni jejiho celkového vykonu. Pokud nastavite maximalni vykon
(Boost) zaroven u vice varnych zén, vénujte pozornost co nejlepSimu rozlozeni nadob

a vyhnéte se nasledujicim konfiguracim.

X
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(1 ZAPNUTI-VYPNUTI

alole % <>F
pol- »

M
(N

Stisknéte tlagitko (.

U kazdé dostupné varné zoény bude po
dobu 8 sekund blikat ,0“.

Varna deska automaticky rozpozna nadobi.

Pokud je nadobi detekovano, blika ,0“ s teCkou v detekované zéné. Nyni mizZete nastavit
pozadovany vykon. Nenastavite-li vykon, varna zéna se automaticky vypne.
Pokud neni zjisténa Zadna nadoba, vyberte varnou zénu:

Vypnuti zény / varné desky

NASTAVENi VYKONU
Stiskem tlagitka + nebo - mlzete regulovat vykon od 1 do 19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Dlouze stisknéte tlagitko zény <> zazni
dlouhé pipnuti a displej zhasne nebo se
objevi symbol ,H* (zhytkové teplo).
Stisknéte tlacitko pro uplné vypnuti
varné desky.

Pfi zapinani muzete pfejit rovnou na
maximalni vykon (mimo boost) tak, ze
stisknéte tlacitko ,-“ zony.
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@ Primy pfistup

Pro pfimy pfistup k pfednastavenym drovnim vykonu jsou k dispozici dvé tlacitka:

Nastaveni vykonu a Easovace se provadi podobné jako u béZné varné zony.
Tyto hodnoty vykonu Ize upravit vyjma rezimu BOOST.

Postupujte takto:

Varna deska musi byt vypnuta, displej musi byt zapnuty:

- Zobrazeni dvou kosoctvercu pro pfistup k nastavenim pfimého pfistupu.

* Prvni krok

- Vyberte @d dlouhym stiskem tlacitka.

- Nastavte novy vykon mezi 1 a 3 (pro udrzeni tepla) stisknutim tlagitka + nebo -.
- zazni potvrzujici pipnuti.

* Druhy krok

- Opakujte pfedchozi nastaveni

- Nastavte novy vykon mezi 4 a 11 (pro duseni) stisknutim tlacitka + nebo -.

- zazni potvrzujici pipnuti.

« Treti krok

- Opakujte pfedchozi nastaveni

- Nastavte novy vykon mezi 12 a 19 (pro smazeni) stisknutim tlacitka + nebo -.
- zazni potvrzujici pipnuti.




- 3 POUZITI ZARIZENI

G NASTAVENi CASOVACE

Kazda varna zoéna je vybavena vlastnim €asovacem. Lze jej spustit, pokud je pfislusna
varna zéna v provozu.
Pro jeho spusténi nebo zménu stisknéte tlacitko O Casovace.

@d a,°’:~t\ O @ 470':“1\ O
—f " R°

Nastaveni del$i doby Ize usnadnit tak, Ze pfejdete pfimo na 8 hodin tak, Ze za¢nete stisknutim
tlaCitka -.

Stisknutim tlacitka - se snizuje z hodiny na hodinu az do 2 hodin a poté 99 minut.

Na konci vafeni se zobrazi 0 a zazni pipnuti. Pro vypnuti stisknéte kterékoliv ovladaci
tla€itko pfislusné varné zény. V opacném pfipadé se pipani po nékolika okamzicich zastavi.
Chcete-li béhem vareni zastavit ¢asovac, stisknéte soucasné tlacitka + a -.

Nezavisla minutka
Tato funkce umozniuje naCasovat udalost bez zahajeni vafeni vyb&rem nepouzivané zény.
Odpocitavani mizete zastavit dlouhym stiskem tlacitka vybéru varné zény.

k\@'fzﬂo‘ a
_+@ o

Iil ZABLOKOVANI OVLADACU (détska pojistka)

VasSe varna deska je vybavena bezpecnostni détskou pojistkou, ktera zablokuje ovladaci
tla¢itka pfi vypnuti nebo b&hem vafeni (aby zlstalo vase nastaveni zachovano). Z
bezpecénostnich divodl jsou vzdy aktivni tlagitka volby zény a umoZnuji desku vypnout
nebo vypnout varnou zénu.

Uzam¢eni
I%ll'ite stisknuté tlacitko El (visaci zamek), dokud se na displeji nezobrazi symbol uzaméeni
a nezazni potvrzujici pipnuti.
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Deska uzamcéena pri provozu

PFi stisknuti tlacitka ovladani vykonu nebo &asovace z6n za provozu:
Symbol L zaéne blikat.

Odemceni

Stisknéte tlacitko E] dokud symbol zablokovani EI nezmizi z displeje a dokud vas postup
nepotvrdi zvukovy signal.

Funkce ZAMKU PRI CISTENI

Touto funkci mlzZete doasné zablokovat varnou desku pfi €isténi. Chcete-li aktivovat Clean
lock:

Kratce stisknéte tladitko EI

Zazni pipnuti a na displeji blika symbol EI

Po uplynuti pfedem stanovené doby se uzamé&eni automaticky zrl'gléi. Ozve se dvaijité pipnuti.
Funkci Clean lock Ize kdykoli vypnout dlouhym stiskem tlacitka

FUNKCE VARENI
O Funkce ICS (inteligentni varny systém)
Tato funkce umozriuje optimalizovat vybér plotny podle praméru pouzité nadoby. Postupuijte

takto:
- Umistéte nadobu na varnou zénu (napf.: @28 cm).

POZNAMKA: Pro pouziti této
funkce musi byt varna deska
studena.

- bud' je vybrana plotna pro nadobu nejvhodnéjsi a 0 zmizi, aby se zobrazily vychozi
parametry vareni.

- vybrana varna zéna neni pro nadobu nejvhodné;jsi, a pak displej zobrazi tu, ktera vyhovuje
nejvic, a nastaveni se automaticky pfenese na tuto varnou zénu.
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G Funkce ELAPSED TIME

Tato funkce umozriuje zobrazit ¢as uplynuly od posledni zmény vykonu ve vybrané varné
zbné.

Pro pouZiti této funkce stisknéte tlagitko O.

Uplynuly ¢as blika na displeji Casového spinace vybrané varné zony.

Pokud chcete, aby se tepelna
uprava ukoncila ve stanovenou
dobu, stisknéte tlagitko & a do
5 sekund stisknéte na ¢asovaci +
pro zvySeni doby tepelné Upravy
az na pozadovanou. Uplynuly ¢as
zlUstane po dobu 3 sekund trvale
zobrazen a poté se zobrazi zbyvajici €as. Zazni pipnuti potvrzujici vas vybér.

Tato funkce existuje s funkci asovace nebo bez ni.

Poznamka: Pokud se na €asovaci zobrazi ¢as, pockejte 5 sekund, abyste mohli
upravit dobu vareni.
Po uplynuti téchto 5 sekund Ize dobu zmeénit.

@\I Funkce asistenta vareni

Pod touto funkci jsou seskupeny moznosti: Recepty / Duseni / BlanSirovani.

Vase varna deska ma funkci kuchafského privodce, ktery vam nabizi vybér z receptud. Tento
rezim varfeni za vas vybere vhodné parametry pe€eni odpovidajici pfipravovanému pokrmu
a jeho hmotnosti.

Varna deska musi byt zapnuta, stiskem @I prejdete k rGznym funkcim.

PFi pouzivani varné desky v rezimu Recept doporucujeme pouZzivat nize uvedené nadobi. V
zavislosti na receptu bude na obrazovce doporuéen typ nadobi.

Doporucujeme vybirat nadobi se silnym a rovhym dnem. Teplo se lépe rozlozi
a vareni bude stejnomérnéjsi. Nikdy nenechte ohrivat prazdnou nadobu bez dozoru.

m Nepokladejte nadoby na ovladaci obrazovku, protoze by to poskodilo vas produkt.

Vybér recepti

Aby bylo dosazeno optimalnich vysledkl varfeni, mély by se pro vSechny recepty pouzivat
nerezové nadoby s vyjimkou receptl na paladinky a livance, které jsou optimalizovany pro
pouZiti nadobi s vrstvenym dnem.
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Nabizime vam vybér potravin, pro které tabulka automaticky doporuci a naprogramuje vy-

kon a dobu varfeni v zavislosti na pozadovaném druhu nebo mnozstvi.

Maso Hovézi maso Na jemno
Stedni
Velké
Steak haché Cerstvé
Zmrazené
Jehnédi Kotlety
Veprové Stredni bok
Silny bok
Kachna Prsa
Jehly
Dribez Kufeci prsa
Stehno
Moriské plody Filet
Platek
Medailonek
Cela ryba Mala
Obla
Plocha
Krabi PoSirovani
PoSirovani ECO*
Krevety PosSirovani
PoSirovani ECO*
Grilovani
Slavky jedlé
Musle svatého Jakuba
Zelenina Rajcata
Cukety
Lilky
Papriky
Cibule
Houby Nakrajené
Celé

Blansirované brambory

Spenat
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Vybér receptt
Dezerty Cokoladova poleva
Palacinky
Livance
BrioSka / francouzsky toast
Karamel
Vejce Volské oko
Omeleta
Michana vejce
Namékko
Nahnilicko
Natvrdo
KrepelCi
Téstoviny / ryze Suché téstoviny Penne
Penne ECO*
Spaghetti
Spaghetti ECO*
Tagliatelle
Tagliatelle ECO*
Muslicky
Muslicky ECO*
Celé
Cerstvé téstoviny
Ryze Kufeci prsa
Celd
Ulezelé

* Recepty ECO odkazuji na pasivni vareni, které Setfi energii vyuzitim zbytkového tepla.
Diky viku zustava teplo koncentrovano uvnitf panve i po vypnuti varné desky, coz umoznuje
pokracovat ve vafeni po dobu pfedem definovanou funkci ECO.
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Funkce vakuového vareni

Tato funkce umoznuje vafit potraviny pfi nizké teploté ve vakuovych saccich, coz zachovava
jejich kulinafskou a dietni kvalitu. Je dulezité, aby voda méla na zacatku vareni pokojovou
teplotu, protoze jinak by to zkreslilo konecny vysledek.

Funkce Boil

» Tato funkce umozriuje vafeni a udrzeni varu vody bez preteCeni, napfiklad pfi vareni
téstovin.

Postavte nadobu na plotnu.

Nastavte pozadované mnozstvi vody (od 0,5 do 6 litrti) pomoci tlacitek Vv / Z\.

Varna deska vam navrhne nejvhodné;si plotnu.

Potvrdte stisknutim tlagitka OK

Zahaji se tepelna uprava.

Ozve se zvukovy signal, kdyz voda dosahne varu a na displeji se zobrazi zprava s vyzvou k
pfidani pfisad. Po jejich vioZeni stisknéte tlacitko OK pro potvrzeni.

Zobrazi se ¢as a vykon. Mazete je v8ak upravit podle sebe. Na konci vafeni zazni zvukovy
signal.

POZNAMKA: Je dtilezité, aby voda na poéatku tepelné Gpravy méla pokojovou teplotu,
aby nedoslo ke zkresleni koneéného vysledku.

U této funkce nepouzivejte litinové nadobi ani viko. Tuto funkci mazZete pouzZit i
k vareni jakychkoli potravin, které se vafi ve vrouci vodé.

Funkce grilu

Tato funkce umoziiuje pouziti grilovaciho pfislusenstvi De Dietrich na spojené zoné,
coz umozniuje grilovani potravin bez pfevareni a nadmérného mnozstvi tuku. Grilovaci
pfisluSenstvi neni sou€asti varné desky, je k dispozici u vaseho prodejce.

Funkce blansirovani

Tento postup vafeni umoznuje pfipravovat zeleninu na nékolik minut ve vrouci vodé a poté
ji ponofit do ledové vody, aby se vareni prerusilo.

To pomaha zachovat Zivou barvu zeleniny, ale také jeji texturu. Tato funkce vam umozni
pfipravit zeleninu tak, Ze ji pfivedete k varu na dobu maximalné 5 minut.

Zvolte mnozstvi vody, do které je zelenina ponofena.

Postavte nadobu se zeleninou na plotnu.

» EE) 28




- 3 POUZITI ZARIZENI

Priklad receptu na hovézi maso:

» Zapnéte varnou desku (D
» Stisknéte tiagitko €

» Pomoci tlagitek VvV / A\vyberte nabidku
~Recepty”
» Potvrdte volbu ,Recepty” pomoci tlagitek OK

» Pomoci tlacitek V' / A\vyberte nabidku
~,Maso“
» Potvrdte volbu ,Maso* pomoci tlagitek OK

» Pomoci tlacgitek VvV / A\vyberte nabidku
LSHovézi“
» Potvrdte volbu ,Hovézi* pomoci tladitek OK

» Pomoci tlacitek V' / A\vyberte tloustku
hovéziho masa
» Volbu tloustky potvrdte pomoci tlagitek OK

» Zvolte pozadovany konec vafeni pomoci
tladitek V' 1 /\
a » Vybér propedeni potvrdte tlagitkem OK.

OK
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Récipient inox » Displej varné desky doporuc¢i nadobu pro optimalni

-— vysledky vareni a také vhodnou zénu pro vareni.
<> » Potvrdte tlagitkem OK.
» Stisknéte klavesu ON / OFF.

Préchauffage » Po umisténi nadobi na zénu potvrdte tlagitkem OK
° » Zacne faze prazdného predehfivani.
R

Ajouter ingrédients » Na konci pfedehfivani vas displej varné desky vyzve k

Rl

vlozeni hovéziho masa.

Cuisson en cours » Po pfidani pfisady stisknéte tlacitko OK
° » Zacne se odpocitavat doba vareni prvni strany hovéziho
<> H} masa.
Retourner » Po uplynuti této doby vas displej vyzve, abyste maso
° otodili.
<> Al » Po otogeni stisknéte tlagitko OK
» Zacina druha faze vareni.
Fin de cuisson » Na konci vafeni varna deska vyda seérii pipnuti.
: » Stiskem tladitka /\ muzete prodlouzit ¢as vafeni.

Poznamka: Pokud pfed koncem vareni blika ,min“, mizete upravit dobu vafeni stisknutim
tlagitka (B a pak + nebo -.
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<<?>> Funkce sondy

Chcete-li sondu pouzivat, musite ji zapnout (stisknéte tlacitko na krabi¢ce na nékolik
sekund), zapnéte varnou desku a stisknéte tlacitko <<?>>, na displeji se zobrazi symbol <<?>>
a zaCne vyhledavani sondy.

Kdyz je sonda pfipojena, symbol «?» trvale sviti a sonda v pravidelnych intervalech modie
blika.

Mate pfistup ke 3 rezimim:

* Rucni

V tomto rezimu zvolite pozadovanou teplotu sami. Na pouzité varné zéné se zobrazi
pocatecni teplota vafeni i pozadovana teplota.

Jakmile je dosazeno nastavené teploty, ozve se pipnuti a teplota se udrzuje. Chcete-li vafeni
zastavit, stisknéte a podrzte tla€itko varné zony.

* Program
(Rozmrazit / Sous-vide / Opékat / Ohfivat / Vafit / Dusit / Smazit)

e Zobrazeni T°

V realném €ase muzete vidét teplotu naméfenou sondou, at’ je kdekoli (napfiklad v pokrmu
na varné desce nebo v pecince pfed vyjmutim z trouby).

Sondu nevkladejte do trouby v provozu.

Sonda vam poskytuje pfistup k 8 funkcim vafeni nastavitelnym s pfesnosti jednoho stupné.

* Ruéni * Ohfev
* Rozmrazit * Vafrit
* Expert sous-vide * Dusit
» Opékat * Smazit

Sondu je mozné pouzit i v ur€itych funkcich receptl (kapitola recepty).
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Umisténi sondy

Sonda neni navrzena pro pouziti uvnitf trouby.

K dispozici méate 3 doporu€ené polohy:

* Svisle

* Stfedné (nastavitelné)

« Sikmo

Pouziti sondy

Pouziti sondy:

Nedoporu€uje se pouzivat sondu bez
drzaku.

U silngjSich potravin by méla byt sonda
zasunuta do nejtlustSi ¢asti potraviny.

Hrot sondy musi byt v poloviné vysky
potraviny.

Kdyz sonda blika zelené, zapnéte varnou desku a stisknéte tlacitko Sonda.
Pfi regulaci teploty varna deska automaticky nastavi potfebny vykon, coz maze zpuUsobit

zmény varu.

Kucharské funkce

Pro pfistup k riznym kuchafskym funkcim zapnéte varnou desku, stisknéte tladitko sondy a
vyberte pozadovanou kucharskou funkci sondy.

U téchto funkci je vareni Fizeno sondou. U vSech funkci kromé funkce rozmrazeni:

- sonda musi byt alespor 1 cm od dna hrnce;

- sonda musi byt ponofena alespof na 1 cm do pfipravovaného pokrmu.
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Pokud to neni mozné, pfizplsobte primér hrnce a varné zény mnozstvi,
které chcete vafit.
l L‘[ Béhem vareni se doporucuje obsah nadoby pravidelné promichavat

Pro pfistup k riznym funkcim

Stisknéte tlacitko «f» a vyberte funkci v nabidce pomoci tlacitek A\ / , poté vyberte
pozadovanou varnou zénu a pak OK (pak tlagitko A\ nebo V', pokud sj pFejete zménit
doporucenou teplotu). Zobrazi se teplota a poté se aktivuje symbol ﬂ dokud neni
dosaZeno nastavené teploty.

Po dosazeni nastavené teploty se ozve pipnuti a zobrazi se & Teplota bude udrzovana,
dokud krb nevypnete.

Rucni
Tato funkce umozriuje vafit jidlo pfimou volbou poZadované teploty pomoci tlacitek VvV / /\
. Teplotu Ize nastavit od 40 do 180 °C

Rozmrazovani

Tato funkce umozriuje rozmrazit jidlo pfi nastavitelné teploté mezi 40 a 70 °C. Doporucena
teplota je standardné 50 °C. Pfi tomto typu vafeni musi byt sonda ve svislé poloze a Spicka
sondy se musi dotykat dna hrnce.

Davejte pozor, abyste pfi vafeni dobfe promichali, aby smés byla jednolita. Tato funkce je k
dispozici pouze u varnych zén 1/2 Horizone vasi varné desky.

Vareni sous vide

Tato funkce umoznuje vafit jidlo pfi nastavitelné teploté mezi 45 a 85 °C. Doporuc¢ena teplota
je standardné 60 °C.

Ohrev

Tato funkce umozriuje ohfét jidlo pfi teploté nastavitelné mezi 65 a 80 °C. Doporuéena
teplota je standardné 70 °C.

Duseni

Tato funkce umoziiuje vafit jidlo pomalu pfi nastavitelné teploté mezi 80 a 90 °C. Doporu¢ena
teplota je standardné 80 °C.
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Vareni

Tato funkce umozriuje vafit vodu o teploté 100 °C. Nadobu muZete ¢astecné zakryt vikem,
doporucujeme to provést hned od zadatku vafeni.
Tato funkce neni uréena pro vareni mléka. V tomto pfipadé pouzijte funkci duseni.

Peceni

Tato funkce umoziiuje opékat potraviny pfi teploté nastavitelné mezi 40 a 85 °C. Doporuéena
teplota je 60 °C.
Pfi dosaZeni doporucené teploty se ozve pipnuti a varna zéna zastavi ohfev. Zvukovy signal

Smazeni

Tato funkce umozfiuje opékat potraviny pfi teploté nastavitelné mezi 130 a 190 °C,
doporucena teplota je standardné 180 °C.

Varovani:

® Gasovag:

- Pfi funkci sondy je mozné naprogramovat ¢asovac. V tomto pfipadé je ¢as zobrazen pevné
(1-99 min).

- Pokud chcete ¢as znovu zménit, stisknéte opétovné tlacitko @

- Casovaé se spusti pfi dosaZeni nastavené teploty.

- Sonda je pouzitelna ve stejnou dobu vzdy jen na jedné varné zoné.

- Po ukonéeni pouZivani nezapomerite sondu vypnout stisknutim a podrZzenim sondy,
kontrolka se na par sekund rozsviti Cervené.

- Sonda se automaticky vypne 1 minutu po vypnuti varné desky.

- Aby nedoslo k poSkozeni vasi sondy, dejte pozor, abyste elektronickou ¢ast sondy neumistili
pfimo nad vypary z vareni.

- Teplota varu vody se muze liSit v zavislosti na nadmorské vySce a atmosférickych
podminkach vasi zemépisné polohy.

- Ztrata komunikace mlze souviset s vybitou baterii.
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Technické informace o funkci sondy:

25-3V Baterie CR2032
300 hod s novou baterii
Kufeci prsa Zapojeni napajeni
Zelena Cekani na pfipojeni
Blue rare Pfipojeno

Cervena Vypnout

0-85°C Pouzdro sondy
5°-180°C

2402-2480 MHz

2 metry

<10 mW
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Zdkladni slozka _— :
Funkce e Ea Mnoistvi (g) Teplota (°C) Doba Doporuceni
Ruéni Naklepejte pldatky (1/1,5 cm na
Bilé maso kureci'tizky 150 g 80 °C 8az 12 min
vysku)
30 s aZ 2 min/strana | Po upeceni nechte maso 5 minut
150 aZ 200 g 35 az45°C (modrd) | (pode tioustky) 5
odpocinout
150 a3 200 50 G2 55 °C (knvavé) 1 min az 3 min/strana| Po upeceni nechte maso 5 minut
g (podle tloustky) odpocinout
Cervené maso
150 a7 200 60 a7 65 °C 1.5 aZ 4 min Po upeceni nechte maso 5 minut
az g (stfedné propecené) | (podle tioustky) odpoéinout
. 70 a7 75 °C 2 min az 8 min/strana| Po upeceni nechte maso 5 minut
150 a2200 g (dobre propeceng) | (podie Houstky) odpoginout
160°, pak 11 min Ponorte na 11 minut, poté vyjméte
180° 2,5 min rf 2,5 minuty,
Imrazené hranolky 200g/ 1,51 oleje q znc?vu ponerie nal mnuly
jakmile teplota dosahne 180°, aby
bylo vafeni dokonceno
Bé&hem vareni neustdle michejte,
Besamelové omdacky| 500 85 az 87 °C 1 min k varu aby se smés neprichytila ke dnu
hrnce
Béhem vareni neustdle michejte,
Cokolddové krémy 1300 87 a7 92 °C 8 az 10 min aby se smés neprichytila ke dnu
hrnce
Karamel 2a sucha® (100 g) az 150 °C 3 az5min K zhnédnuti dochdzi velmi rychle,
" 9| (zbarven) (vykon 10) budte ostraiti,
s vodou (100 g cuk- . 8 az 12 min Hiidejte var, kdyZ skonci, zhnédnuti
Karamel az 145°C . . . <
ru/60 ml vody) (vykon 10) je velmi rychlé.
| | svislost EXPERT (pocitejte 1 az 1,2 % pekti-
Ovocné pyré 400- 1000 105-110 v zdvisiostina
Py mnoZstvi nu/kg ovoce)
Rozmrazo- | Horkd Cokoldda 50-55
vani
MIéEnd cokoldda 100 - 500 45-50 5 az 10 min Casto michejte
Bild Cokoldda 45-50
Mdslo 50 - 500 40-50 5 az 20 min
nemichejte,aby se kasein z mdsla
Prepusténé maslo 50 - 500 40 - 50 5 az 20 min e .l v
fadné slil
mnozstvi vina pridaného k vareni
Syr na fondue 200 - 1500 40- 50 10 aZ 25 min ovlivni dobu rozpousténi syra
(50 cl na 1 kg syra)
Ohiev 5 V zdvislosti na
Kase 200 - 800 65-75 e
pozor, v zdvislosti na hustoté
Polévka 200 - 2000 85-75 2,5az 15min
polévky se Casy mohou Iisit.
4 minuty a2 10 test provdadény na konzervdch
Sklenice / zavareniny| 300 - 1000 9= 745 mr_nmu yaz
LglV)
kasouletu
< V zavislosti na Pred konzumaci otestujte teplotu
Malé hrnce 125 - 300 60-70 e i
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Navod na vareni:

Zdkladni slozka Sehvi Zani
Funkce nebo pokrm Mnoistvi (g) Teplota (°C) Doba Doporuceni
Duseni PiizpUsobte velikost nddoby
Varené hovéz mnoZstvi, které chcete vaiit. Na
MM 1000 - 4000 70-80 2:30 - 3:00
poslednich 30 minut vafeni pridej-
te oloupané brambory
PizpUsobte velikost nédoby
Teleci blanquette 1000 - 4000 70-80 2:00 - 3:00
mnoZstvi, které chcete varit.
Hovézi po burgu- PiizpUsobte velikost nddoby
1000 - 4000 70-80 2:00 - 4:00 . |
ndsku mnoZstvi, které chcete varit.
PrizpUsobte varnou nddobu
Dusené maso 1000 - 4000 70-80 2:00 - 4:00
mnozstvi, které chcete varit.
PizpUsobte velikost nédoby
Kure po baskicku 1000 - 4000 70-80 1:15-1:30
mnoZstvi, které chcete varit.
20 minut aZ 1 ho- Teplota Zelatinace dzemu je
dina \./zdvislosri (10 105 °C
ovoci, zkontrolujte
Dzem 1000 - 4000 105 strukfurv) (teplomér na cukr). Tuto teplotu
mdzZeme sniZit na cca 90 °C pridd-
nim pektinu (15 g na 1 kg ovoce)
Pfi vareni dejte pozor na kyselost
raj¢at, na omdacku z Cerstvych
Raj¢atovd omdacka 1000 - 4000 70-80 40 min )
rajcat pridejte pii vareni spetku
mouckového cukru.
Expert Ryby losos 250-300 g 45-50 20 min
- vafeni bild ryba 250- B ;
s:‘zem Ryby 3009 56 °C 15 min
vide Zelenina zelend 200-300 g 85 °C 30-75 min
Zelenina kofenovd 150 g 85 °C 60-80 min
Bilé maso kureci fizek 150 g 64 °C 25 min 31az 51vody, dejte pozor na ko-
Bilé maso Kureci stehna 68 °C 120 min feni, vafeni sous vide md tendenci
200 g desetkrdat zvysit intenzitu soli.
hovézi filet 150 az 30 min pro
300 g tloustku 2,5 cm
Cervené maso 56,5 °C vodni ldzen / 2 hodiny pro
toustku 5 cm / aZ
4 hodiny.
Zastfené vejce 50 g/1 | vody 64° 45 min 11vody
Vareni 100-500 (suchd) = ,Kreolska" ryze: piivedte vodu
300 a7 1500 ml k varu: vsypte ryzi (pfedem
osolené vody 12 az 20 minut v pr*opl.achnufou srudeno’u \iOdOU)'
Ryze 90-100 z@vislosti na prikryjte a nechte na mirém
druhu ryze ohni vaiit
(pozor, nékterd ryze vyzaduje delsi
dobu vareni: ,ulezeld* ryze)
100 - 500 (suché) = 10 aZ 12 minut Vodu privedte k varu, vsypte
‘Y/ clJ g; 5l osolené vareni téstoviny a piivedte k varu.
Téstoviny 90-100
Zkonfrolujte uvareni podle druhu
pouzitych téstovin.
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- 3 POUZITI ZARIZENI

Navod na vareni

Peéeni Losos 120 52 14 az 16 min Sonda uprostred
Vafeni na kiZ, bez otagenia's
poklickou
hoveézimaso (blue rare) | 140 52 12 min Pipnuti pro ofoceni v poloviné vareni
Styl Tournedos 3 cm
Hovézi (krvavé) 180 57 14 min Pipnuti pro oto&eni v poloviné vareni
Styl Tournedos 3 cm
Hoveézi (stfedné 160 68 13 min Pipnuti pro otoceni v poloviné vareni
propecené)
Styl Tournedos 3 cm
Kachni filet na kbzi 300 63 22 a7 25 min PfizpUsobte varnou nddobu mnozstvi,
které chcete vafit.
Vareni s poklickou
24 az 30 min Sonda uprostred
Dribei fizky 130 105 Vafeni bez vika s pipnutim pro oto&eni
Smazeni Hranolky 200 180 10 0z 15 min 1500 ml oleje
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- 3 POUZITI ZARIZENI

BEZPECNOST A DOPORUCENI

Zbytkové teplo

Varna zona mize po intenzivnim pouzivani zustat horka nékolik minut.
Béhem této doby se zobrazi ,H".

Nedotykejte se tedy téchto zén.

Omezovac teploty

Kazda varna zéna je vybavena bezpecnostnim ¢idlem, které neustale kontroluje teplotu
dna nadoby. Pokud zapomenete prazdnou nadobu na zapnuté varné zoné, tento snimac
automaticky pfizplGsobi vykon varné desky, ¢imz minimalizuje rizika po$kozeni nadobi nebo
varné desky.

Ochrana v pripadé vykypéni

Varna deska se mlze vypnout v téchto 3 pfipadech:

- Vykypéni pokrmu na ovladaci tlagitka.

- Mokra utérka polozena na ovladacim panelu.

- Kovovy pfedmét poloZeny na ovladacich tlagitkach.

Odstrante pfedmét nebo vycistéte a vysuste ovladaci panel a znovu zapnéte vareni.
V tomto pfipadé se zobrazi symbol = a zazni zvukovy signal.

Systém ,,Auto-stop“

Varna deska je vybavena bezpecnostni funkci ,Auto-Stop“, ktera automaticky vypne
pfislusnou varnou zénu po pfedem nastavené dobé (v rozsahu 1 az 10 hodin podle
pouzivaného vykonu), pokud zapomenete vypnout varnou zénu s pfipravovanym pokrmem.
Pokud se tato pojistka spusti, vypnuti varné zény signalizuje zobrazeni ,AS* v zéné textu a
po dobu cca 2 minut zni zvukovy signal. Pro jeho vypnuti stadi stisknout kterékoliv ovladaci
tlacitko.

@ Mohou zaznit zvuky podobné zvuku ruci¢ek hodin.

Tento zvuk se ozve, pokud je varna deska v provozu, a zmizi nebo se ztisSi v zavislosti
na nastaveni ohievu. Podle modelu a kvality nadoby se mize objevit i piskani. Popsané
zvuky jsou obvyklé, jsou soucasti indukéni technologie a neohlasuji poruchu.

@ Nedoporucujeme pripojeni varné desky pres proudovy chranié.
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- 3 POUZITI ZARIZENI

Popis ovladaciho panelu

? o - Zapnuti/Vypnuti
@ = Minutka
¢
N O - Tiacitko +
::CCCC O - Tiacitko -

0- Posuvnik zmény rychlosti
LED displej

Uvedeni do chodu
Stisknéte tlaCitko pro Zapnuti/Vypnuti @ Odsavac se spusti na rychlost 2. DalSim stiskem
tlaCitka Zapnuti/Vypnuti se odsavac vypne bez ohledu na uUroven vykonu.

Zména rychlosti

Rychlost ventilatoru zmeénite posouvanim prstu po posuvniku °°°0<><><> Diody LED se
rozsviti podle rychlosti odsavace.

Automaticky navrat rychlosti:
PFi maximalni rychlosti se odsavac po 9 minutach automaticky vrati na nizsi rychlost.

Casovaé

Stisknéte tlacitko O Casovace, aby po dobu 10 minut probihalo odvétravani pfi zvolené
rychlosti.

Odsavac¢ se automaticky vypne po 4 hodinach nepfetrzitého provozu nebo pokud nebylo
tlagitko 4 hodiny stisknuto.

Zaneseni filtrt
Jakmile po 30 hodinach provozu blikaji sou¢asné vsechny diody LED, znamena to, ze

tukové filtry jsou zanesené, a je nutné je vycistit nebo vyménit. Dlouhym stiskem tlacitka
Casovace diody LED zhasnou a proces se reinicializuje.

@ Doporuceni

Vyvarujte se tfeni nadob o mfizku.
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-4 UDRZBA

UDRZBA VARNE DESKY

Na mirné znecisténi pouzijte houbu na nadobi. Peclivé navlihéete znecisténou zénu teplou
vodou a otfete.

V pfipadé nahromadéni zapecené nedistoty, vykypéni sladkych pokrmu, roztaveného plastu
pouzijte hygienickou houbi¢ku a/nebo specialni stérku na sklo. Teplou vodou navihcete
Cisténé misto a vycistéte jej specialni Skrabkou pro odstranéni mastnoty, docCistéte houbitkou
a vysuste.

Na stopy a zbytky vapniku naneste teply bily ocet a nechte pusobit, pak otfete mékkym
hadfikem.

Na kovové lesknouci skvrny a pro pravidelnou udrzbu pouzijte specialni pfipravek na
sklokeramiku. Naneste specialni pfipravek (ktery obsahuje silikon a ma pfedevsim ochranny
ucinek) na sklokeramiku.

Dulezitd poznamka: nepouzivejte prasek ani abrazivni houbi¢ky. Pouzivejte krémy
a houbicky uréené pro kiehké nadobi.

UDRZBA ODSAVAC

PFed jakymkoli Cist&nim nebo udrzbou spotfebi¢ vzdy odpojte od elektrického napéjeni.
Pokud je napajeci kabel poSkozen, smi byt vyménén pouze v servisnim stfedisku nebo
zkuSenym pracovnikem.

Nepokousejte se spotiebi¢ upravovat nebo ho opravovat, mohlo by to zpusobit velké
nebezpedi. Udrzbu a opravy musi provadét zkuseny pracovnik.

V pfipadé neobvyklého fungovani spotfebi¢ odpojte od elektrického napajeni.

Citéni a Gdrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

Pecliva udrzba je zarukou spravného fungovani a dobré vykonnosti spotfebi¢e v prabéhu
casu.

Tukovy filtr Ize Cistit ruéné nebo Ize dat do myc¢ky nadobi.

Cisténi filtr( se provadi v zavislosti na pouzivani, avéak alespori jednou za dva mésice.
Vyména uhlikovych filtrd se provadi v zavislosti na pouzivani, avSak alespori jednou za Sest
mésicu.

Dno drzaku mfizkového filtru je vybaveno vypoustéci zatkou, ktera pomaha odvadét
nahromadénou vodu.

Doporucujeme vycistit spotfebi¢ a mfizku vlaznou vodou a jemnym mydlem. Vyhnéte se
pouzivani abrazivnich prostfedku.

UDRZBA SONDY

- Pfed prvnim pouZitim sondu vy istéte

- Pouzivejte pouze neutralni produkty, Zzadné abrazivni prostfedky, draténky, rozpoustédia
nebo kovové predméty.

- Sondu nemyjte v my¢ce na nadobi.

- Drzak sondy Ize myt v my&ce na nadobi.
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. 5 RESENI PRIPADNYCH PROBLEMU

PRI UVEDENIi DO PROVOZU

Objevi se svételna signalizace. To je
normalni, zmizi
Po 30 sekundach.

Vas spotiebi¢ vypina jisti¢ nebo funguje
pouze jedna strana. Zapojeni vasi

varné desky je vadné. Ovéfte spravnost
zapojeni

(viz kapitola o zapojeni).

Béhem prvnich vareni uvoliuje varna
deska zapach. Spotiebic je novy. Nechejte
kazdou zénu zahfat na si pll hodiny s
hrncem plnym vody.

PRI UVADENiI DO PROVOZU

Varna deska nefunguje a svételné
displeje na ovladacim panelu nesviti.
Spotfebi€ neni  napajen  elektrickym
proudem. Napajeni nebo zapojeni je vadné.
Zkontrolujte pojistky a elektricky vypinac.

Varna deska nefunguje a zobrazuje se
jiné hlaseni. Elektronicky obvod nefunguje
spravné. Obrat’te se na servisni stredisko.

Varna deska nefunguje, objevi
informace ,,zablokovani“. Odblokujte
détskou pojistku.

se

Koéd zavada F9: napéti je niz8i nez 170 V.

Kod zavada D1: teplota je niz$i nez 5 °C.

42

V PRUBEHU POUZITI

Varna deska nefunguje, zobrazi se udaj
na displeji = a zazni zvukovy signal.
Pokrm pfekypél nebo na ovladacim panelu
prekazi néjaky predmét. Odstrante necistoty
nebo prekazejici pfedmét a znovu zapnéte
vafeni.

Zobrazi se kod zavady F7.
Prehfaly se elektronické obvody
(viz kapitola vestavba).

Po zapnuti varné zoény kontrolky na
ovladacim panelu stale blikaji.
Pouzité naddobi neni vhodné.

Nadobi p¥i vareni déla hluk a varna deska
pfi vareni drnéi (viz

kapitola ,Bezpe€nost a doporuceni®). To
je normalni. U nékterych typd nadobi je
to zplsobeno pfechodem energie z varné
desky do nadobi.

Ventilace bézi jesté po vypnuti varné
desky.

To je normalni. Timto se ochlazuje
elektronika varné desky.

Zavada pretrvava.

Odpojte varnou desku od sité na 1 minutu.
Pokud problém pretrvava, kontaktujte
servisni stfedisko.



» . 6 TABULKA EKO DESIGNU

; o s, 63 ad pajenojes
0% 20d opernorea O 08 cag o3 goy oy 10} uopdwnsuoo ABieuz
B [z Py
Syum| zoos | Zogk | semarmegs | £
Sium 2001 [ o==mesa |
Syum [—
P 4 opernore) 63 Jod pajeinofes ease Jo
1 operares [rE— » n e
13 610l ooey- voson
bt o suozabon
Syum| aeamngy | ¢
Syum| aeseng | 7
Syum| [em—
w wa e
“obeuer|
w g ys0se0u
)01 papunos ‘e o auoz Bupoos
wose o £2X07 | £2X0F il L Paleay o113031e Jad ease depNs.
wou 04ng Soupy xS0 1yosn 1o wpim pUE U 00
" 13 od s e 1o-tou 04
o e sop o w soov [z | |9
w o s
wo o |
|
010 ot oo o
pop
wo
. @ €| 1od ease avepns |njosn jo ojowerp
eore
wus pe ws s |
w o |
Tomdor e s e
(seieid pyjos ‘sauoz.
wooonpu <. voranpu Buptooo e Bupyoos pue sauoz
Y pretam Bup003 opnpu) ABolouts BunesH
o L
e
. v v ‘'sea.e Jojpue $oU0Z Bu|002 JO JeqUINN.
Sogbyl)
Doy 0115 WA e 4 e o0
< voonpu aou jo odhL
14 A2 0L Arsop e 0L B 9 001 L ooz e k. i emcoo
odfy '$3 Qou Jo adky. beid 9p adA) |
Wrswen s yons oodhy > e
conpus sl Sveuonuez EYESNGEL ] B 5y oerd Buey
"
g18 uoneyuap! opoi
ey SR
opIeA Ld 50V 1 9PIEEA 2 wun angea IoquiAg

35 000w ‘1o oWOTIRNZO 14 o

102199 4

yL0z/99 .u 3N -

102199 .

102199 .u 3 - inaalipusny ioy seiiey exsupyoro wo uoneuwsoyl [T

102199 .u 3N - seansewiop seauigre seoeid e seaneios soodeusioyu [N

hozss

102199 u 3

= |

7102199 .u 3N - 531103 Synduavl Syvoisno oik Saidonodiyu [JRE]

102199 0

402199 .u 3n - BraasBuupioysny 1 sepeidaboxie o) sebusiido I

102199 4

[ o]

vh0zi99 430

]

43

&
A



> . 6 TABULKA EKO DESIGNU

i 20epns Buo0o 8y uo
: xn| 0 i3 waysAs Bunybi| syj jo uoneulwn|iebelsny
w E M 00 M wayss Bupyd oy} Josemod|euiwon
13 euewe piense e . Juiod Aouapiye
: 3 : o . sapsduast-unsiiofyest uo ew p o) M seel d3Em 1894 je Jnduiamodorjosjapainses|y
a . _ e 089 Xewp MOJIE WNWIXEL
‘Sbioogounlioik3iSuoprliooLoinzidia :E.-a&a\s-rSEd * pwiew u_.__OQ
L o 4 08 o €28 d38d fouaroyje }saq 1
ot ] . Juiod
> d ‘ e elefeundoziau ‘eusnd eseo) e 100 e pere. Uit 6YvE d380 Kouaioya jsaq
“uW Y o 628 pooy|33 xapujfousioyy3Abiaug
epo Eumiey L fuegona insep 3 90 } 10}oBJoSEAIOUIBWIL
wn anjep Joquifg
102/990N(n3)uone) | 1l I Juonpo.djeuonippy
© . . : ) ! p M 60 Sd - apow Aqpueys ul uondwnsuoosamod
o6 G 1 o0 M 000 0d - 3pow }jo uondwinsuodiamod
L ‘e 5 2 200d oggu 76050 o | 121 paads }s00GJ0 aAIsUBJUL
e @ ez e e o (v)ap 9 JRUOISSIUTIAMO4PUNOgPaYYyBlam-y
b ous Mdjes paads wnwixew
(v)ap 8 JEUOISSILIZIOMOJPUNOSPaIyBlam-y
. Mdjer paads wnwiuiw
1o eupey puaz e o BuizoiEk (v)ap s JeUOISSIWTIaMOgpunogpajyBiam-y
: q : s e [T 089 Bugjes 1S00G/2AISUSIUL JeMO] 41y
i PO 1S = @
e E euizase! i Sewsnid esieb\] ewsnene Uiew 00§ OSN[BLLIOU UIMO| 1Y wnWiIXejy
. Sz ¢ seun . w 0s¢ 9SN[ELLIOU UIMO| 411y WnWIUIK
) H ht L] ssejofouaioyygbuLa)iJeseal
o % 9'SL
120 QupIRASEpLA 10eog xn| V'N ssejnhouaioly3 Bunybiy
xn VN pooy3 -Aousioy3 b
& d ‘ v ssejofousioygoiweuAgpinig
un oug o % gL pooy3a4 -fousioyzoiweuAgpini4
" Y +HY ssejofouaioy3Abieus
wnsuox LN o epebsie B/UMA 62 pooyD3y -uondwnsuodABisugjenuuy
‘ . 10-180¥8vHda JoUuBp! [9PON
o) 0 [ TEED] ewsapespo sweusayddng
wn nfEp
o018 v102/590N(n3)uoneinbay puo ! o1410npoid

44



+ '/ POPRODEJNI SERVIS

VZTAHY SE SPOTREBITELI VE OPRAVY VE FRANCII
FRANCII - . . e .
Pfipadné opravy vasSeho zafizeni musi
Chcete-li zjistit vice o naSich vyrobcich Ci provadét kvalifikovany odbornik, kterého
nas kontaktovat, pak mizete: spole¢nost autorizuje. Pokud nas budete
> navstivit nase webové stranky: kontaktovat, je nezbytné nam poskytnout
www.dedietrich-electromenager.com kompletni reference spotfebi¢e (obchodni
oznaceni, servisni oznaceni, sériové Cislo),
> napsat nam na nasledujici postovni urychlite tak vyfizeni své zadosti. Tyto infor.
adresu (zakaznické oddéleni): mace naleznete na typovém Stitku.
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes TR
CS69526 SAINT OUEN LCAUMONE =
95060 CERGY PONTOISE CEDEX g | 1
FRANCE bl
’_E_i
2]
RS
ORIGINALNi NAHRADNI DiLY B: Prodejni reference

C: Odk luzb
PFi zakroku v ramci udrzby pozadujte H: Sérigjéngi;gz .
pouzivani vyluéné puvodnich certifi- I .QR kod
kovanych nahradnich dila. '

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS - akciova spolecnost se zakladnim jménim 100.000.000 eur RCS Nanterre 801 250 531.
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VAZENA ZAKAZNICKA
VAZENY ZAKAZNIK,

Prave ste si zakupili vyrobok De Dietrich. Tento vyber je prejavom vasSich vysokych
narokov a lasky k francuzskemu spdsobu zivota.

Vyrobky spolo¢nosti De Dietrich, ktoré su vysledkom viac ako 300-ro¢ného know-
how, stelesfiuju spojenie dizajnu, autenticity a technoldgie v sluzbach kucharskeho
umenia. NaSe zariadenia su vyrobené z tych najlepSich materialov a maju bezchybnu
povrchovu Upravu.

Sme presvedCeni, ze tato vysoka kvalita spracovania umozni milovnikom pripravy
jedal uplatnit svoj talent.

V neustalej snahe lepSie uspokojovat vase poziadavky oddelenie sluzieb zakaznikom
spolocnosti De Dietrich odpovie na vSetky vaSe otazky a navrhy.

Je nam ctou byt vadim novym partnerom v kuchyni. Dakujeme vam za prejavend
doveru.

Spolo€nost De Dietrich, ktora ma vyrobné zavody vo Francuzsku,

g.‘cxllvg . Orléans a Venddme, sa pri navrhovani svojich vynimo¢nych
/NCE@ £ vyrobkov neustale snazi o dokonalost a zachovava si vynimocné
\y ¢ know-how. Mnohé z naSich zariadeni su certifikované oznacenim
- Origine France Garantie, ktoré potvrdzuje, Ze su vyrobené vo

II Franctzsku.
Toto oznacenie zaru€uje kvalitu a dlhu zivotnost' nasich zariadeni
a zaroven zaruCuje ich vysledovatelnost, pretoze poskytuje jasny a objektivny udaj
o ich povode.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA a

DOKLADNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKY-
NY A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

Tento spotrebi¢ je vyrobeny v sulade s eurOpskymi smernicami
a predpismi, ktoré sa ho tykaju.

Toto zariadenie m&zu pouzivat deti mladSie ako 8 rokov, ako aj osoby,
ktoré maju znizenu fyzicku, senzoricku alebo mentalnu schopnost,
alebo osoby, ktoré nemaju dostatoéné skusenosti alebo vedomosti,
ak su pod riadnym dohladom, alebo ak budu pouéené o bezpecnom
pouzivani tohto zariadenia a rizikach, ktoré z toho vyplyvaju, alebo ak
budu vysSkolené na jeho pouZzivanie.

Dbajte na to, aby sa so zariadenim nehrali deti.

Cistenie a udrzbu, ktoru vykonava pouzivatel, nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

Deti mladSie ako 8 rokov sa nesmu k zariadeniu priblizovat, pokial
nie su pod neustalym dohfadom.

Detska poistka: varna platia je vybavena detskou poistkou, ktora za-
blokuje jej ovladacie prvky, ked je vypnuta alebo poc€as varenia (pozri
kapitolu: pouzivanie detskej poistky).

@ Spotrebi€ a jeho dostupné Casti sa poCas pouZzivania zohreju na
vysoku teplotu. Preto je nutné prijat potrebné opatrenia, aby sa

zabranilo moznému kontaktu s ¢astami, ktoré sa ohrievaju.

Na varnu plochu nekladte kovové predmety, ako su noze, vidlicky,

lyZice a pokrievky, kedZze sa mézu ohriat’ na vysoku teplotu.

@ POZOR: varenie musi prebiehat pod dohfadom. Kratke varenie si
vyzaduje neustaly dohfad.

Riziko poziaru: Na varnych zoénach neskladujte Ziadne predmety.

Ak sa pri vareni na tejto varnej platni pouziva olej alebo iné tuky,
ponechanie varnej platne bez dozoru méze byt nebezpecné a mdze
dojst’ k poziaru. Ohenl NIKDY nehaste vodou, ale vypnite napajanie
spotrebi€a a plamen zakryte napriklad pokrievkou alebo protipoziar-
nou prikryvkou.

[D V pripade, Ze je povrch prasknuty, spotrebi¢ odpojte od napaja-
nia, aby sa predislo akémukolvek riziku urazu elektrickym prudom.
Varnu plathu nepouzivajte, pokial nie je vymeneny vrchna sklenena
Cast.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA a

Tieto varné platne sa musia zapajat do siete pomocou zariadenia,
ktoré umozni ich odpojenie na vSetkych pdéloch, v sulade s platnymi
inStalaCnymi predpismi. Pevné kablové pripojenie musi obsahovat
odpojovacie zariadenie. Vasa varna platiia je navrhnuta tak, aby fun-
govala s frekvenciou 50 Hz alebo 60 Hz (50 Hz / 60 Hz) bez akého-
kolvek Specialneho zasahu z vaSej strany.

Zariadenie je potrebné pripojit Standardizovanym napajacim kablom,
ktorého pocet vodi€ov zavisi od poZadovaného typu pripojenia (pozri
kapitolu InStalacia)

Ak je napajaci kabel poSkodeny, je potrebné, aby ho vymenil vyrob-
ca, jeho popredajny servis alebo osoby s podobnou kvalifikaciou, aby
sa prediSlo akémukolvek nebezpecenstvu.

Uistite sa, Ze napajaci kabel elektrického spotrebica, ktory je zapoje-
ny v blizkosti varnej platne, sa nedotyka varnych zon.

/A\ VAROVANIE: Aby nedoslo k interferencii medzi varnou platfiou
a srdcovym stimulatorom, je potrebné, aby bol stimulator zhotoveny
a nastaveny v sulade s prislusnymi predpismi. Poradte sa s vyrob-
com stimulatora alebo oSetrujucim lekarom.

Pouzivajte iba ochranné prvky pre varné platne navrhnuté vyrob-
com varného zariadenia, ktoré su uvedené v navode na pouZitie
ako vhodné alebo integrované do zariadenia. Pouzitie nevhodnych
ochrannych prvkov méze viest k urazu.

Dbaijte na to, aby nedoslo k narazom nadob: sklokeramicky povrch je
velmi odolny, avSak nie je nerozbitny.

Teplu pokrievku nekladte na varnu platfu. Efekt ,prisavky“ by mohol
poskodit’ sklokeramicky povrch. Nadoby neSuchajte, pretoze ¢asom
by sa mohla znehodnotit' Uprava sklokeramického povrchu.

Na varenie nikdy nepouzivajte alobal. Na varnu platiiu nikdy neda-
vajte vyrobky zabalené do alobalu alebo v hlinikovej tacke. Hlinikova
félia by sa rozpustila a natrvalo by poSkodila varnu platriu.

Do skrinky umiestnenej pod varnou platfiou nedavajte Cistiace pro-
striedky ani horfavé vyrobky.

Na udrzbu varnej platne nikdy nepouzivajte parny Cistic.

Tento spotrebi€ sa nesmie uvadzat do prevadzky pomocou externe-
ho ¢asového spinaca ani pomocou samostatného dialkového ovla-
dacieho systému.

Po pouziti vypnite varnu platiiu pomocou prislusného ovladacieho
prvku — nespoliehajte sa na detektor hrncov.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA a

SONDA
Sonda je vybavena batériou typu CR2032 (pouzivajte len uvedenu batériu).

Ak chcete kryt odskrutkovat, otacajte
mincou, kym sa €iara nezarovnd s otvorenou
zapadkou.

Ak chcete kryt zalozit' spat, vlozte ho tak,
aby bola d¢iara zarovnana s otvorenou
zapadkou, potom ho oto¢te pomocou mince
tak, aby bola druha ¢iara zarovnana so
zatvorenou zapadkou.

Vymerite batériu, ked je opotrebovana alebo vyteka. Pred jeho likvidaciou musite zo
zariadenia batériu vybrat.

Batériu je potrebné vyhodit do zbernych nadob na batérie alebo vratit do vasho obchodu
(v sulade s platnymi predpismi).

- NezmieSavaijte rézne typy batérii alebo nové a pouzité batérie.

- Ak sa chystate spotrebi¢ dlhodobejsie uskladnit bez pouzitia, batérie by sa mali vybrat.

- Napajacie svorky sa nesmu skratovat.

- Nenabijatelné batérie by sa nemali nabijat..

- Sonda nie je ur€ena na pouzitie v rure.

Spolo¢nost Brandt France vyhlasuje, Zze zariadenie vybavené funkciou sondy je v sulade so
smernicou 2014/53/EU. Uplné vyhlasenie EU o zhode je k dispozicii na nasledujlcej adrese:
www.dedietrich-electromenager.com



http://www.dedietrich-electromenager.com

ZIVOTNE PROSTREDIE

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Tento symbol oznacuje, Ze spot-

rebi€ sa nesmie vyhadzovat
do domového odpadu. Tento
elektricky spotrebi¢ obsahuje

000 recyklovatelnych mate-
ridlov. Preto je oznaeny tymto symbolom,
ktory znamena, Ze opotrebované zariadenia
je nutné zaniest na Specializované zberné
miesto. Podrobné informacie o najblizSich
zbernych miestach opotrebovanych zaria-
deni ziskate od predajcu alebo na oddeleni
komunalnych sluzieb mestského uradu.
Vyrobca bude zariadenia recyklovat za
najlepSich podmienok v sulade s eurépskou
smernicou o likvidacii  elektrickych
a elektronickych zariadeni.
Taktiez niektoré obalové materidly tohto
zariadenia su recyklovatelné. Podielajte
sa na recyklacii a prispievajte k ochrane
zivotného prostredia - zaneste tieto
materialy do kontajnerov uréenych na tento
tgel. Dakujeme vam za va$u spolupracu
v oblasti ochrany Zivotného prostredia.

Rady na usporu energie
Varenie so spravne polozenou pokrievkou

Setri energiu. Ak pouzivate sklenenu
pokrievku, mozete dokonale kontrolovat
varenie.
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VYBALENIE

Z varnej platne, sondy a drziaku sondy
odstrante vSetky ochranné prvky.

Sonda sa dodava s batériou, ktoru je
potrebné zalozit. Pre zaloZenie batérie
je potrebné odskrutkovat kryt na zadnej
strane snimac¢a pomocou mince, batériu
zakladajte tak, ze pritom dodrzite spravnu
polaritu (+ na vrchu), a nasledne kryt
naskrutkujte spat.

Do niZSie uvedenych ram¢&ekov si poznacte
referencie servisu a typu, ktoré sa
nachadzaju na tomto Stitku, pre buduce
pouzitie.

Lithium Cell
CR2032

Servis: Typ:
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Zabudovanie do linky

Skontrolujte, & su vstupy a vystupy
vzduchu uvolnené. Berte do uvahy
indikacie rozmerov (v milimetroch) linky, do
ktorej ma byt varna platha zabudovana.
Treba si uvedomit, Ze vaSa doska si
vyzaduje Specialne zabudovanie. Skuto€ne
nejde o klasicku varnu dosku. Treba si
uvedomit, Ze je potrebny priestor na motor
systému odsavania. To znamena, ze
zospodu je potrebné zabezpedit skrinku
na mieru. Pod varnu dosku zvyc€ajne
umiestnime prvok s dvoma zasuvkami a
priehradku pre hrnce. V tomto pripade si
uvedomte, Ze priestor hornej zasuvky bude
obsadeny. Okrem toho je potrebné znizit
hibku skrinky. Rovnako pod tymto typom
spotrebi¢a nikdy nemdze byt inStalovana
rara. O tomto vas ale bude podrobne
informovat va$§ dodavatel kuchyne na
zaklade zvoleného modelu a nabytku, ktory
ma vo svojom katalégu.

- Zapustenie do pracovnej dosky (pozri
schému)

Prilepte tesnenie okolo okraja skla varnej
dosky.
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Pripojenie k elektrickej sieti

Tieto varné platne sa musia zapgjat do
siete pomocou zariadenia, ktoré umozni
ich odpojenie na vSetkych pdloch, v sulade
s platnymi inStalaénymi predpismi. Odpo-
jovaci systém musi byt zabudovany do pe-
vného vedenia.

Zistite typ kabla varnej dosky (podla mo-
delu) podla poctu vodi€ov a farieb.

Pri zapnuti varnej platne alebo po dlh§om
vypadku prudu sa na ovladacom paneli
objavi svetelny kod. Pred pouzitim varnej
platne pockajte asi 30 sekund, kym nez-
miznu tieto informacie (toto zobrazenie je
normailne a je ur€ené pripadne pre servisnu
sluzbu). V kazdom pripade ho pouzivatel
varnej platne nemusi brat' na vedomie.

220-240 V~

b ¢ a

N L@
16A

220-240 V~

b ¢ a

N LD
16A

220-240 V~

b ¢ a
NLi

16A

Odsavac

Oblast fava strana Oblast prava strana

220-240 V~
bb cc aa

N L D

220-240 V~
bb cc aa

N L D

32A

32A

Celok prava a lava
oblast

Celok 1 oblast' +
odsavac

220-240 Vv~

bbb ccc aaa

N L @

40A

Celok prava, lava oblast
+ odsavac
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SONDA

Tato varna doska je vybavena pripojenym snimacom teploty a Specialnym drziakom, ktory
mozno fahko umiestnit na akykolvek typ nadoby. Tato sonda sa da pouzit na vSetkych
varnych zénach.

1 - DIhym stlaéenim zapnite snimag, ktory nabielo blikne.

2 - Sonda blika na zeleno, kratke stla¢enie na 1 sekundu.

3 -Sonda blikd modrou
farbou. Komunikuje s
varnou doskou, takze
si moézete zvolit funkciu
varenia.

Led diéda sondy blikne modro-bielo: vedenie sondy pod napétie.
Led diéda sondy blika na na zeleno: prebieha pripajanie.
Led didda sondy svieti na modro: sonda je pripojena.

Led didéda sondy blika na cerveno: velmi nizka Uroven batérie / strata komunikacie / vyp-
nutie sondy.
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Identifikacia

A - Motor

B - Potrubie

C - Kovova mriezka

D - Adaptér

E - Kolena

F - Navod na pouzitie
G - Mriezka odvadzania

H - Lepidlo

| - Uhlikové filtre

J - Tukovy filter

K - Lepiace spony

L - Spatny ventil

M - Upevnovacia skrutka motora
N - Krizovatka

B
|
H=7
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Pred instalaciou skontrolujte, Ci je spotrebi¢
odpojeny od napéjania.

Technické operacie

Polozte varnu dosku obratene na vhodny
povrch tak, aby bolo sklo chranené pred
poskriabanim. Vyberte digestor z obalu a
nainstalujte ho podla obrazku.

PokracCujte nasadenim adaptéra (D) a
kolena (E).

Kovové haciky digestora musia byt l : L
zasunuté do prisludnych Strbin, ako je I \ﬂ:\\\\
znazornengé. 1} ——"

Po zaveseni digestora (A) na varnu dosku
ho pripevnite pomocou dodanej skrutky
s metrickym zavitom (M) pouzitej podla
obrazku.

; 14
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Ovladacie prvky umiestnené pod sklom
varnej dosky maju kabel, ktory je potrebné
pripojit k riadiacej skrini.

Namontujte stél s integrovanym digestorom
na pracovnu dosku.

V pripade prevadzky recyklaciou

15

Vystup vzduchu z vyrobku musi byt
pripojeny k otvoru v skrini, aby sa v kuchyni
mohol recyklovat odvadzany vzduch. V
tejto konfiguracii su potrebné uhlikové filtre
(I). Musia byt nainstalované podla pokynov.

Uhlikové filtre (1) sa nachadzaju tesne pod
tukovymi filtrami (J), preto by mali byt
nainstalované pred tukovymi filtrami. S
vyrobkom sa dodava suprava potrubi (B)
s mriezkou (G) (s koncom, ktory sa ma
nainstalovat’ do skrinky).

@ Odporucanie
Na rezanie potrubia pouzite pilu na kovy.

V pripade prevadzky s odvadzanim
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Vystup vzduchu z vyrobku musi byt
pripojeny k vonkajsej ¢asti domu. Potrubie,
ktoré ma byt inStalované medzi vystupom
vzduchu vyrobku a vonkajSou ¢astou domu,
nie je dodavané so spotrebic¢om.

Musi sa namontovat dodany spatny ventil

(L).

@1 Odporucanie

V pripade prevadzke s potrubim musi byt
poCet kolien obmedzeny, pretoZze kazdé
koleno znizuje ucinnost potrubia o jeden
linearny meter. Vyhnite sa akejkolvek
nahlej zmene smeru potrubia.

Potrubie pripojené k vystupu vzduchu z
ventilatora musi mat" konStantny prierez
220 x 90 mm. Potrubie musi byt vyrobené
z materialu, ktory povoluju platné predpisy.
Nedodrzanie vyS$Sie uvedenych pokynov
mézZe mat’ za nasledok problémy s vykonom
alebo hlukom, na ktoré sa nevztahuje
zéaruka.

Odporu¢ame vam prilepit kusy potrubia a
kolena dohromady (okrem adaptéra (D) na
vystupe digestora) alebo pouzit' prilozené
lepidlo (H), aby sa ulahéil pripadny zasah
popredajného servisu.

Vyrobok je vybaveny potrubim s prierezom
220 x 90 mm.

Zaverec€né operacie

Nainstalujte tukové filtre (J) na ich drziak
tak, ze ich vlozite stredovym otvorom varnej
dosky.

Na uzavretie  stredového  otvoru
varnej dosky pouzite kov mriezku
(C), ako je znazornené na obrazku.

Elektrické pripojenia

Pripojenie vyrobku k zdroju napajania
musi byt vykonané v sulade s platnymi
medzinarodnymi a miestnymi predpismi.
Prepojenie akejkolvek samostatnej Casti
tohto zariadenia méze vykonat kvalifikovany
technik v sulade s pravidlami zapojenia.
Pripojenie k zdroju napajania sa musi
vykonat pomocou zastrcky a mbze ho
vykonat aj koncovy pouzivatel.

K vyrobku su pripevnené lepiace spony (K)
na uloZenie a usporiadanie kablov pozdiz
stien skrinky.

Za  pripadnu nehodu  spdsobenu
nespravnym uzemnenim alebo pripojenim
nezodpoveda dodavatel.

220240V 220-240V
=i =i
:—@| -—eﬂ
N |18A N
e L e L
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- 2 PREDSTAVENIE VASHO ZARIADENIA

PANEL

Legenda ovladacieho panela

0
u

%

Zap. / Vyp.

Zamknutie / Clean lock

Horizone (v zavislosti od modelu)

U
.<> .<> Vyber varnej zény

+ Nastavenie vykonu / €asu

Casovag
Navigacia (hore / dole)

Krok spat

Potvrdenie / OK

Nastavenia

UL >0

17

= ER O
-+ ®|v x«x G

@d a‘}:‘i\ O

<

Priamy pristup

@

Og
4 Boost
)

vykonu

8o

Funkcia

Q Funkcia ICS
@\I Asistent pecenia
<<?>> Sonda

Funkcia Elapsed time
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Legenda displeja

Textové pole pre sprievodcu varenim,

Odporucané ;
nadinie* sondy, vystrahou,...
| .
Funkcia ICS
Sonda
Elapsed time
ﬁ g Zmena T°
; Casy
Zamok

vykonu

Zo6na, ktora sa
prave nastavuje

*Odporucané nacinie
T  Panvica
1 Panvica s pokrievkou

Hrniec s pokrievkou

Hrniec
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Po prvom uvedeni stola pod napéatie si mézete prispdsobit réozne funkcie.
SPRAVA NASTAVENI

Kratko stlacte tlacidlo @ pre pristup k nastaveniami:

 Jazyk (prednastavenad je francuzstina)
* Jas (5 moznych stupriov)

+ Udrzba: V pripade problému mézZete vojst do ponuky Udrzba. Ak budete kontaktovat
zarucny servis, mdzete byt poziadani o kédy vyrobkov, ktoré sa zobrazuju v diagnostike.
Moznost ,Restart vdam umozni obnovit pévodné nastavenia spotrebica.

Tlagidla "V a /\ umoziiuju pohyb v menu.
Stlagenim tlagidla < krok spat v menu bez dpravy.

Stlacenim OK svoju volbu potvrdite.

m Skontrolujte, €i nastaveny vykon vyhovuje poistkam elektrickej siete.

VYBER NADOBY

VacésSina nadob je kompatibilna s indukénou technolégiou. Len sklo, hlina, hlinik bez
Specialneho dna, med a niektoré nemagnetické nehrdzavejuce ocele nie su kompatibilné
s induk&nou technoldgiou.

@ Odporu¢ame vam pouzivat’ nadoby m Zabrante ukladaniu nadob na
s hrubym a rovhym dnom. Teplo sa bude ovladaciu klavesnicu.

lepsie Sirit’ a varenie bude rovhomernej-

Sie. Na varnej platni nikdy nenechavaijte

prazdnu nadobu bez dozoru.

» EE) 19
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VYBER VARNEJ ZONY

K dispozicii je niekolko varnych zén, na ktoré je mozné ukladat’ varné nadoby. Vyberte tu,
ktora najviac vyhovuje v zavislosti od velkosti nadoby.

Ak je dno nadoby velmi malé, indikator vykonu zacne blikat a varna zéna nebude fungovat,
ani napriek tomu, Ze je material varnej nadoby vhodny pre indukénu platriu. Dbajte na to,
aby ste nepouzivali nadoby s priemerom mensim ako je varna zéna (pozri tabulku).

Priemer varnej zény| Max. vykon varnej zény Priemer dna
(cm) (Wattov) nadoby (cm)
Horizone 4800 18 - Oval -

nadoba na pripravu ryb

1/2 zény 2800 11 -22

@Ak sucasne pouzivate viacero varnych zén, varna doska rozdeluje vykon tak, aby
sa neprekro€il celkovy vykon. Ked' pouzivate maximalny vykon (Boost) na viacerych
varnych doskach sucasne, dbajte na to, aby ste umiestnili nadoby do najvhodnejsej
polohy a vyhli sa nizSie uvedenym konfiguraciam.

X
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(1) ZAPNUTIE - VYPNUTIE

0 |O] 6 9 R
ol - L

Po zisteni nadoby bude ,0“ blikat' s jednou bodkou v zistenej zéne. Viedy mézete nastavit
pozadovany vykon. Bez nastavenia vykonu sa varna zéna automaticky vypne.
Ak neddjde k detekcii nadoby, vyberte si varnu zénu:

Stiacte tlacidio O.

Pri kazdej varnej zéne sa zobrazi ,0“ po
dobu 8 sekund.

Varna doska automaticky rozpozna nadoby.

Vypnutie varnej zéony/varnej platne

Dlho stlacte tlacidlo varnej zony <> zaznie
dihé zvukové znamenie a displej zhasne
alebo sa zobrazi symbol ,H* (zvyskové
teplo).
Stlaenim tlacidla @ sa vypne cela varna
platia.

NASTAVENIE VYKONU
Stlacte tlacidlo + alebo - pre nastavenie pozadovanej trovne od 1 do 19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Pri zapnuti mézZete prejst priamo na
maximalny vykon (okrem funkcie boost)
stlaCenim tlacidla ,-“ varnej zony.
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@ Priamy pristup

K dispozicii su Styri tlacidla na priamy pristup k predvolenym drovniam vykonu:

Nastavenie vykonu a ¢asovaca sa vykonava ako pri normalnej varnej zéne.
Tieto hodnoty vykonu je mozné upravit, s vynimkou funkcie BOOST.

Postup:

Varna platiia musi byt vypnuta, displej zapnuty:

- Zobrazenie dvoch kosostvorcov pre pristup k nastaveniu priameho pristupu.

* Prvy krok

- Jednym dlhym stlaenim vyberte @.

- Nastavte novy vykon v rozsahu 1 az 3 (pre udrZiavanie tepla) stlacenim
tlacidla + alebo - .

- zvukovy signal vas krok potvrdi.

* Druhy krok
- Zopakujte predoslé nastavenie

- Novy vykon nastavte v rozsahu 4 az 11 (pre pomalé varenie) stlacenim tlacidiel + alebo -.
- zvukovy signal vas krok potvrdi.

* Treti krok

- Zopakujte predoslé nastavenie

- Novy vykon nastavte v rozsahu 12 az 19 (pre opekanie) stlatenim tlacidiel + alebo -.

- zvukovy signal vas krok potvrdi.
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(® NASTAVENIE ASOVACGA

Kazda varna zéna ma svoj vlastny ¢asovac. Je mozné ho zapnut, ked je prislusna varna
zbna zapnuta.
Ak ho chcete spustit’ alebo nastavit, stlacte tlacidlo O Casovaca.

@4 bo’:&’\ O @ mo(:“l\ O
I " Re

Ak chcete zjednodusit nastavenie velmi dlhej doby, mbzete priamo hned na zaciatku zadat
8 hodin stlaenim tlacidla -.

Stlacenim tlacidla - budete postupne hodiny znizovat az na 2 hodiny a potom na 99 minut.
Na konci varenia sa na ¢asovaci zobrazi 0 a zaznie zvukové znamenie. Ak ju chcete vypnut,
stlacte v prislusnej varnej zéne lubovolné ovladacie tlacidlo. V opaénom pripade sa zvukové
hlasenie zakratko zastavi. Ak chcete vypnut €asovat v priebehu varenia, stlacte zaroven
tlac¢idla + a -.

Nezavisly ¢asovaé

Tato funkcia umozriuje nacasovat udalost bez spustenia varenia vyberom nepouzivanej
zény.

Prebiehajuce odpocitavanie mézete zastavit dlhym stlaéenim tlacidla vyberu na varnej zéne.

@%:*Ao‘ a @

Iil ZAMKNUTIE OVLADACICH PRVKOV (detska poistka)

Tato varna platha je vybavena detskou bezpeénostnou poistkou, ktora blokuje ovladace pri
vypnuti alebo v priebehu varenia (na zachovanie nastaveni). Z bezpe¢nostnych dévodov
su aktivne iba tlaCidlo vypnutia a tlacidla na vyber varnych zén a umoznuju vypnutie varne;j
platne alebo vypnutie varnej zény.

Zamknu&tle
Tlacidlo L (zamok) stlacajte dovtedy, kym sa symbol zamknutia Il’l nezobrazi na displeji a
kym tento krok nepotvrdi zvukové znamenie.
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Zamknuta zapnuta varna platna

Pri stlacepi tlaCidiel vykonu alebo €asovaca pouzivanych varnych zén:
Symbol L1 zaéne blikat.

Odomknutie

Stlacajte tlacidlo E] az kym symbol uzamknutia EI z displeja nezmizne a pipnutie tento krok
nepotvrdi.

Funkcia CLEAN LOCK (Zamknutie pri €isteni)

Téato funkcia sluzi na doCasné zamknutie varnej platne pocas Cistenia. Aktivacia funkcie
Clean lock (Zamknutie pri Cisteni):

Kratko stlacte tlacidlo
Zaznie zvukové znamenie a symbol EI bude blikat na displeji.

Po uplynuti vopred definovanej doby sa zamknutie automaticky zrusi. Zaznie dvojité zvukové
Znamenie. FunkcilgilCIean lock (Zamknutie pri Cisteni) je mozné vypnut kedykolvek dihym
stlacenim tlacidla L.

FUNKCIE VARENIA
O Funkcia ICS (Intelligent Cooking System)
Tato funkcia slizi na optimalizaciu vyberu varnej zony v zavislosti od priemeru pouzivanych

nadob. Postupujte nasledovne:
- nadobu polozte na varnu zénu (napriklad: & 28 cm).

POZNAMKA: Na to, aby ste
mohli pouzivat’ tato funkciu,
musi byt’ platna studena.

00,
@ )A
¢

- bud je zvolena varna zéna najvhodnejSia pre danu nadobu a O zmizne, aby sa zobrazili
pociato¢né varné parametre.

- zvolena varng zéna nie je najvhodnejSia pre danu nadobu a na displeji sa zobrazi
najvhodnejSia varna zéna a nastavenia sa automaticky prenesu na Au.
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G Funkcia ELAPSED TIME

Tato funkcia umoznuje zobrazenie €asu, ktory uplynul od poslednej zmeny vykonu vo
vybranej varnej zéne.

Pouzivanie tejto funkcie stlaéte tlagidlo O.

Uplynuty ¢as bude blikat' na displeji Casovaca zvolenej varnej zény.

Ak chcete, aby sa varenie skon-
Gilo v ramci nastaveného c&asu,
stlaéte tlagidlo G potom do 5 se-
kund stlaéte + na Casovaci, aby
ste pozadovany ¢as varenia pre-
diZili na pozadovanu dobu. Uply-
nula doba sa bude zobrazovat 3
sekundy a nasledne sa zobrazi zvySna doba. Zvukové znamenie potvrdi vade nastavenie.
Tato funkcia je k dispozicii s funkciou ¢asovaca alebo bez ne;j.

Poznamka: ak sa na ¢asovaci zobrazi ¢as, poc€kajte 5 sekiind, kym budete méct’ cas
varenia zmenit'.
Po uplynuti tychto 5 sekiund sa ¢as da upravovat'.

@\I Funkcia asistent varenia

Pod touto funkciu najdete: Recepty / Varenie / BlanSirovanie.

Vasa varna doska je vybavena sprievodcom varenia, ktory vam ponuka vyber receptov.
Tento rezim varenia za vas vyberie vhodné parametre pecenia v zavislosti od potraviny,

ktoru chcete pripravovat, a jej hmotnosti

Varna doska musi byt zapnuta, stlacte A ¢im ziskate pristup k jednotlivych funkciam.

Pri pouzivani varnej dosky v reZzime Recept odporu€ame pouzivat nacinie uvedené nizSie.
Tfi nacinia sa zobrazi na obrazovke v zavislosti od receptu.

Odporu¢ame vam pouzivat’' nadoby s hrubym a rovnym dnom. Teplo sa bude
lepSie Sirit' a varenie bude rovnomernejSie. Na varnej platni nikdy nenechavajte
prazdnu nadobu bez dozoru.

m Na ovladaci displej neumiestnujte ziadne nadoby, pretoze by sa tym vas vyrobok
poskodil.

Vorlba receptov

S ciefom dosiahnutia optimalnych vysledkov varenia by sa mal na vSetky recepty pouzivat
riad z nehrdzavejucej ocele okrem receptov na palacinky a lievance, ktoré boli optimalizované
na pouzitie s nacinim s vystuzenym dnom.
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Ponukame vam vyber potravin, pre ktoré varna doska automaticky odporuéi a naprogramuje
vykon a €as varenia podla druhu alebo pozadovaného mnozstva.

Maso Hovadzie maso Tenky
Stredne
Hruby
Mlety steak Cerstvé
Zmrazené
Jahnacie Kotlety
Bravéové Stredné rebro
Hrubé rebro
Kacka Prsia
Méso nakrgjané na
dihé prazky
Hydina Biele maso
Stehno
Morské plody Filet
Platok
Kocka
Cela ryba Malé
Okruhla
Jedlo
Kraby PoSirovanie
Posirovanie EKO
Krevety PoSirovanie
Posirovanie EKO
Grilovanie
Slavky
Hrebenatka obrovska
Zelenina Paradajky
Cuketa
Baklazan
Paprika
Cibula
Sampifény Naporciované
Celé

Blansirované zemiaky
Spenat
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Vol'ba receptov

Dezerty Roztopena ¢okolada
Palacinky
Lievance
BrioSka / Francuzsky toast
Karamel
Vajcia Volské oko
Omeleta
MieSané
Na makko
Na hnili¢ku
Na tvrdo
Prepeli¢ie
Cestoviny / ryza Suché cestoviny Penne
Penne EKO*
Spagety
Spagety EKO*
Tagliatelle
Tagliatelle EKO*
Kolienka

Kolienka EKO*
Celozrnné cestoviny
Cerstvé cestoviny
Ryza Biele maso
Celozrnna
Cierna

*Recepty ECO sa tykaju pasivneho varenia, ktoré Setri energiu vyuzivanim zvySkového
tepla. Vdaka pokrievke zostava teplo sustredené v panvici aj po vypnuti varnej dosky, to
znamena, ze varenie moze pokracovat pocas nastaveného ¢asu pomocou funkcie ECO.
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Funkcia sous-vide

Tato funkcia umoznuje varenie jedal pri nizkej teplote vo vakuovych vreckach, pricom
zachovava ich kulinarsku a dieteticku kvalitu. Je dblezité, aby bola teplota vody na zaciatku
varenia izbova, inak by to skreslilo kone&ny vysledok.

Funkcia Boil

Tato funkcia sluzi na prevarenie isttho mnozstva vody a udrziavanie varu bez vykypenia,
napriklad pri vareni cestovin.

Nadobu polozte na varnu zénu.

Nastavte pozadované mnozstvo vody (0,5 az 6 litrov) pomocou tlacidiel VvV / Z\.

Varna doska vam ponukne tu najvhodnejSiu varnu zénu.

Potvrdte stladenim tlacidla OK.

Spusti sa varenie.

Ked voda dosiahne bod varu, hlasenie na obrazovke vas vyzve, aby ste pridali prisady. Po
dokonéeni, stlaéte tlagidlo OK pre potvrdenie.

Zobrazi sa €as a vykon. MdZete ich v8ak upravit podla viastného uvazenia. Na konci varenia
zaznie zvukové znamenie.

POZNAMKA: Je délezité, aby mala voda na zaéiatku varenia teplotu prostredia,
pretoze sa tym moéze ovplyvnit’ konecny vysledok.

Pri tejto funkcii nepouzivajte zliatinové nadoby, ani pokrievku. Tato funkcia sa moéze
pouzivat’ aj na varenie akychkol'vek potravin vyzadujucich varenie vo vriacej vode.

Funkcia grilu

Tato funkcia umozniuje pouzivanie grilovacieho prisluSenstva De Dietrich na spojenej zone,
aby sa jedla grilovali bez prepecenia a nadmerného mnozstva tuku. Grilovacie prisluSenstvo
nie je sucastou varnej dosky, je dostupné u vasho predajcu.

Funkcia blanSirovania

Tato technika umozriuje pripravu zeleniny vo vode, privedenej do varu, a nasledne sa
namoci do ladovej vody, aby sa proces varenia prerusil.

Umozni vam to zachovat zivu farbu zeleniny, rovnako ako jej texturu. Tato funkcia umoznuje
pripravu zeleniny varenim po dobu maximalne 5 minut.

Zvolte si mnozstvo vody, do ktorej sa ma zelenina ponorit.

Nadobu s ingredienciami polozte na varnu zénu.
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Priklad pre recept jednej porcie Hovadziny:

» Zapnite varnu dosku
» Stlagte €.

OK

» V menu zvolte ,Recepty” pomocou tlacidiel VvV
[N
» Volbu ,Receptov* potvrdte pomocou tlacidiel

OK

» V. menu zvolte ,Maso“ pomocou tlacidiel
VI
» Volbu ,Maso* potvrdte pomocou tladidiel OK

» V menu zvolte ,Hovadzie maso“ pomocou
tlacidiel V" / A\

» Volbu ,Hovadzie maso“ potvrdte pomocou
tlacidiel OK

» Zvolte hrubku porcie Hovadziny pomocou
tlacidiel V' / /N
» Volbu potvrdte pomocou tlagidiel OK

» Zvolte findlnu Jdpravu varenia pomocou
tlacidiel V' / A\
» Volbu potvrdte pomocou tlagidla OK.
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Récipient inox » Displej varnej dosky vam doporuci najlepSiu nadobu na
I varenie ako aj najvhodnejSiu zénu na varenie.
<> » Potvrdte tlagidlom OK.
» Stlacte tlacidlo ON / OFF.
Préchauffage » Po umiestneni nacinia na varna zonu potvrdte tlacidlom
OK

)

<> g} » Spusti sa predohrev na prazdno.
Ajouter ingrédients » Po dokon&eni predohrevu vas displej vyzve, aby ste

hovadzie maso polozili na varnu dosku.

Rl

Cuisson en cours » Po pridani ingrediencie stlacte tlagidlo OK

° » Zacne sa odpocitavat ¢as na pripravu prvej strany porcie
<> H} hovédzieho mésa.

Retourner » Po uplynuti tohto asu vas displej vyzve, aby ste méaso
obrétili.

L)
<> F” » Po obrateni stlacte tlagidlo OK

» Zacéina druha faza varenia.

Fin de cuisson » Na konci varenia varna doska vyda zvukoveé hlasenie.
: » Stlacenim /\ mozete pridat ¢as varenia.

Poznamka, Ak pred koncom varenia blika ,min“, mbzete €as varenia upravit stlacenim
tlacidla a O potom + alebo -.
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<<?>> Funkcia sondy

Ak chcete, aby sonda fungovala,gafnite ju (stlacte tlacidlo ngmodule a na niekolko sekund),
dosku zapnite a potom stlacte <?>; zobrazi sa symbol «?> na displeji a sonda sa zacne
vyhladavat.

Po jej pripojeni symbol «f» ostane svietit’ a sonda bude v pravidelnom intervale blikat' na
modro.

Mate k dispozicii 3 rezimy:

* Manualny

S tymto rezimom si zvolite pozadovanu prikazovu teplotu. Pociato¢na teplota varenia ako aj
prikazova teplota sa zobrazia na pouzivanej varnej zone.

Hned po dosiahnuti prikazovej teploty zaznie zvukovy signal a teplota sa udrziava. Ak chcete
varenie zastavit, stlacte a dlhSie drzte prislusnu varna zénu.

* Program
(Topenie / Sous-vide / Opekanie/ Ohrievanie / Prevarenie / Dusenie / Fritovanie)

e Zobrazenie T°

Teplotu nameranu sondou mozete sledovat v realnom Case bez ohladu na to, kde sa
nachadza (napriklad v jedle na doske alebo v pe€enom jedle prave vytiahnutom z rary).
Sonda sa do rury nevyklada, ked je rara v chode.

So sondou mate pristup ku 8 varnym funkcidam s moznostou presného nastavenia.

* Manualny » Obhrievanie
* Topenie * Prevarenie
» Sous-vide expert * Dusenie
» Opekanie + Fritovanie

Sondu mdézete pouzit' aj v niektorych receptoch (kapitola Recepty).
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Umiestnenie sondy

- Sonda nie je ur€ena na pouzitie v rure.
K dispozicii mate 3 odporucané polohy:

« Zvisla

+ Prostredné (nastavitelna) Pouzivanie sondy:

Sondu neodpori¢ame pouzivat bez jej
podstavca

Pri tuhych potravinach by sa sonda mala
vlozit do ich najhrubsej Casti.

Hrot sondy by mal byt v jednej rovine s
potravinou.

* Prie¢na

Pouzivanie sondy

Sonda blika na zeleno, zapnite varnu platiu, potom stlacte tlaidlo Sonda.

Pri  nastavovani teploty varna doska automaticky upravuje potrebny vykon,
a to méze spbsobit’ kolisanie teploty varu.

Funkcie varenia

Ak chcete ziskat' pristup k funkciam varenia, varenu platiiu uvedte pod napatie, stlacte
tlaCidlo sondy a zvolte si pozadovanu funkciu varenia so sondou.

Pri tychto funkciach varenie ovlada sonda. Pri vSetkych funkciach s vynimkou topenia:

- sonda musi byt minimélne 1 cm od dna hrnca;

- musi byt sonda ponorena minimalne 1 cm v pripravovanom jedle.
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Pokial to nie je mozné, prispdsobte priemer hrnca a varnej zény
mnozstvu, ktoré sa chystate varit.
l L‘[ Obsah nadoby odporu¢ame pravidelne premiesavat pocas varenia

Pre pristup k jednotlivych funkciam

Stlacte tlacidlo <<?>> a v menu si zvolte funkciu pomocou tlacidiel A\ / , zvolte pozadovanu
varnu zénu, potom OK (potom tlagidla A\ alebo V, ak chcete odporacanu teplotu upravit).
Zobrazi sa teplota, potom @ sa bude zobrazovat, az kym sa nedosiahne prikazova teplota.
Po dosiahnuti prikazovej teploty sa ozve zvukové znamenie a ,g\“ bude svietit natrvalo.
Teplota sa bude udrziavat, az kym varnu zénu nevypnete.

Manualny rezim
Tato funkcia umoznuje varit' jedlo priamym vyberom pozadovanej teploty pomocou tlacidla
WV | /\. Teplota sa da nastavit' v rozsahu 40 az 180 °C

Topenie

Tato funkcia roztapa potraviny pri teplote, ktori mozno nastavit v rozpati 40 az 70 °C.
Prikazova teplota je prednastavena na 50 °C. Pocas tohto typu varenia musi byt sonda vo
zvislej polohe a jej hrot sa musi dotykat’ dna panvice.

Pocas varenia dbajte na vhodné premie$avanie zmesi, aby sa homogenizovala. Tato funkcia
je dostupna len vo varnych zénach 1/2 Horizone.

Varenie sous-vide

Tato funkcia umoznuje varenie potravin pri teplote, ktori mozno nastavit v rozmedzi 45 az
85 °C. Prikazova teplota je prednastavena na 60 °C.

Ohrievanie

Té&to funkcia umozriuje ohrev potravin pri teplote, ktord mozno nastavit v rozmedzi 65 az
80 °C. Prikazova teplota je prednastavena 70 °C.

Varenie

Tato funkcia umozriuje pomalé varenie potravin pri teplote, ktorid mozno nastavit v rozmedzi
80 az 90 °C. Prikazova teplota je prednastavena na 80 °C.
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Udrziavanie na bode varu

Tato funkcia vari vodu pri teplote 100 °C. Hrniec mdzete Ciastoéne zakryt pokrievkou, ale aj
napriek tomu vam odporu¢ame, aby ste to urobili hned, ako déjde k varu.

Tato funkcia nie je ur€ena na prevaranie mlieka. V tomto pripade pouzite funkciu Pomalého
varenia.

Opekanie

Tato funkcia umozfiuje opekanie potravin pri teplote, ktord mozno nastavit
v rozmedzi 40 az 85 °C. Prikazova teplota je prednastavena 60 °C.

Po dosiahnuti prikazovej teploty zaznie zvukovy signal a varna zéna ohrev vypne. Zvratny
signal na obratenie pri +10 °C v porovnani s najnizSou pociato¢nou T°.

Smazenie

Tato funkcia umozZnuje smazenie potravin pri teplote, ktord mozno nastavit
v rozmedzi 130 az 190 °C. Prikazova teplota je prednastavena na 180 °C.

Upozornenie:

® Gasovag:
- Casova¢ mozete naprogramovat podla sondy. V tomto pripade sa ¢as zobrazi ako pevna
hodnota (1 — 99 min).

- Ak si Zelate ¢as znova zmenit, este raz stlacte tlacidlo O
- Casovag sa spusti po dosiahnuti prikazovej teploty
- Sonda sa m6ze naraz pouzivat len na jednej varnej zéne.

- Na konci pouzivania nezabudnite sondu vypnut jej stlaCenim a podrZzanim. Led diéda sa
na niekolko sekund rozsvieti na €erveno.

- Sonda sa automaticky vypne 1 minutu po vypnuti varnej dosky.

- Aby ste predisli poSkodeniu sondy, dbajte na to, aby ste elektronické puzdro sondy
neumiestnili priamo nad vypary z varenia.

- Teplota varu vody sa moéze liSit v zavislosti od nadmorskej vySky a atmosférickych
podmienok vo vaSej zemepisnej polohe.

- Strata komunikécie méze suvisiet' s vybitou batériou
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Technické informacie tykajuce sa funkcie sondy:

25-3V Batéria CR2032

300 hod. s novou batériou
Biele maso Uvedenie pod napatie
Zelena Cakanie na pripojenie
Modra Pripojena

Cervena Vypnutie

0-85°C Modul sondy

5°C —180°C

2402 — 2480 MHz

2 metre

<10 mW
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Pokyny k vareniu:

1dkladnd
Funkcia ingredienci Mnoizstvo (g) Teplota (°C) Casy Rady
alebo jedlo
Manudiny | Biele méso kuraci filet 150g 80 °C 8 az 12 min Zatiahnutie prs (1/1,5 cm zhora)
rezim
150 a7 2009 35 a7 45°C (rare) 30saz2 min/ strana| Mdso neclhojre odpocivaf 5 min
(podla hrabky) po vareni
150 a7 200 50.02.55°C ) lein az 3 min/ Méso nechajte odpocivat 5 min
aZ 200g aZz 55°C (krvavy, strana .
(podia hribky) po vareni
Cervené mésa
1 min 30 s az4 min | Mdso nechajte odpocivaf 5 min
150 az 200g 60 a2 65°C (medium) ) SIS OAROC!
(podla hribky) po vareni
150 a7 200g 70 a2 75°C | 52;2;?002 8 min/ Mdso neclhu/re odpocivaf 5 min
(prepeceny) (podia hribky) po vareni
160° potom 11 min Ponorte na 11 mindt, potom
180° 2min 30s berte, +
Mrazené hranolky 200g / 1,51 oleja vy f—;\rle znova pc?nor e.no
2 mindty a 30 sekund pri 180° pre
dokoncenie varenia.
o Pocas varenia nepretrZite miesajte,
BeSamelové omdacky| 500 850z 87 °C ég?jmvgfupo aby sa zabrdnilo prilepeniu na
dno hrnca.
i Pocas varenia nepretrZite miesajte,
gf[géglgbo 1300 87 az 92 °C 8 az 10 min aby sa zabrdnilo prilepeniu na
dno hrnca.
Karamel «na suchon (100g) azdo 75.0°C 3 qi 5 min Zhnednutie je velmirychle, zvyste
(sfarbenie) (vykon 10) pozornosf,
vo vode (100g . 8az 12 min Sledujte bod varu - ked'sa zastavi,
Karamel azdo 145°c . LA -
cukru/60 ml vody) (vykon 10) k zhnednutiu déjde velmi rychlo.
. Svislosti EXPERT (pocitajte s 1 aZ 1,2%
o t 400- 1000 105-110 v zdyislosti od
voene pasty mnoZstva pektinu /kg ovocia)
Topenie Horkd cokoldda 50-55
mliecna cokoldda 100 - 500 45 -50 5 az 10 min Casto miesajte
Biela cokolada 45-350
Maslo 50 - 500 40-50 5 az 20 min
Nemiesajte inak sa kasein z masla
Prepustené maslo 50 - 500 40-50 5 az 20 min b h )
nebude spravne dekantovaf
mnozstvo vina pridaného na vare-
Syr na fondue 200 - 1500 40-50 10 az 25 min nie mad vplyv na ¢as topenia
(50cl na 1kg syra)
Ohrievanie < V zdvislosti od
Pyré 200 - 800 65-75 e
pozor, ¢as sa méze menit
Polievka 200 - 2000 65-75 2 min 30 s aZ 15 min
v zdvislosti od viskozity polievky.
Flias / konzerv 300 - 1000 65-75 4 min az 10 min test robeny s konzervami cassoulet
< 3 _ _ V zdvislosti od Pred spofrebou oftestujte teplotu
Malé pohdre 125 -300 60-70 mnoZsiva
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- 3 POUZITIE VASHO ZARIADENIA

Pokyny k vareniu:

Zdkladnd
Funkcia ingrediencia Mnoistvo (g) Teplota (°C) Casy Rady
alebo jedlo
Varenie Obsah varenia prispésobte mnoz-
s stvu, ktoré chcete uvarif. Pred
vyvar 1000 - 4000 70-80 2hoa80 az
: poslednou 1/2 hodinou varenia
pridajte osUpané zemiaky.
5 Obsah varenia prispdsobte
Telacie ragy 1000 - 4000 70-80 2hod. 00 oz
| mnozstvy, ktoré chcete uvarit.
Hovddzie na bur- _ _ 2 hod. 00 az Obsah varenia prispasobte
gundsky spésob 1000 - 4000 70-80 4hod. 00
Y . mnoZstvu, ktoré chcete uvarit.
5 Obsah varenia prispdsobte
Dusené mdso 1000 - 4000 70-80 2hod. 00 oz
. mnozstvy, ktoré chcete uvarit.
Kuréa na baskicky | 1000 - 4000 70-80 1 hod. 15 az Obsah varenia prispasobte
spdésob 1 hod. 30 5 . .
mnozstvu, ktoré chcete uvarif.
20minaZz 1 h DzZem Zeliruje pri teplote 105 °C.
v zdvislosti od
ovocia, skontroluj- | (teplomer na cukor). Tdto teplotu
Diém 1000 - 4000 105 te textdru) dokdiete zniif na priblizne 90 °C
vtedy, ked priddte pektin (15 g na
1 kg ovocia).
Pri vareni si dajte pozor na kyslosf
. aradajok. V pripade omdck
Paradajkova 1000 - 4000 70-80 40 min peraceis, T pribace omacy
omdcka z Cerstvych paradajok pridajte do
varenia stipku préskového cukru.
Varenie Ryba /o.sos 250-300 g 45-50 20 min
sous-vide | Ryba Sy 2 56°C 15 min
t
expern Zelenina Zelend 200-300g 85 °C 30 - 75 min
Zelenina koreriovd 150g 85 °C 60 —80 min Okolo 3 aZ 51 vody, opatrne s
Biele mdso kuraci filet 150 g 64 °C 25 min korenim, vékuové varenie md
Biele mdso kuracie stehno 68 °C 120 min tendenciu zdesafndsobit intenzitu
2009 soli.
hovddzi filet 150 az 30 min pri 2,5cm
< < s 3009 56,5°C vo vodnom | hribke /2 h pri
Cervené mdso kupeli 5cm hrdbke /
azdo 4 h.
Dokonalé vajce 50g / 1l vody 64° 45 min 1/ vody
vdrzia- 100-500 (sek.) = Kreolska" ryza: vodu privedte
:an;?:de 300 a7 1500 mi do vo’ru, vsyp’fe ryzu {vo;f;red
varu e ey pr.eplochnuru v s.rudeng vode),
12 a7 20 min prikryte a nechajte varif na
Ryza 90-100 v zavislosti miernom ohni.
odryZe
(pozor, niektoré druhy ryze
vyZaduju dihsi as varenia:
Jtmava* ryza)
100 - 500 (suché) = 10 aZ 12 min Privedte vodu do varu, vsypte
1laz 5| slanej vody varenia cestoviny a privede ich do varu.
Cestoviny 90-100
V zdvislosti od druhu pouizitych
cestovin skontrolujte, i sU hotové.
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- 3 POUZITIE VASHO ZARIADENIA

Pokyny k vareniu:

Opekanie Losos 120 52 14 az 16 min Sonda do stredu

Varenie na koZ, bez obracania
a s pokrievkou

Hovadzie (rare) 160 52 12 min Pipnutie pre obratenie pri
Na sposob svieckovi- polovicnom uvareni

ce obalenej v slanine!
3cm

Hovadzie (krvavé)

80 57 14 min Pipnutie pre obratenie pri
. s polovicnom uvareni

Na spdsob svieckovi-

ce obalenej v slanine

3cm

Hovédzie (Stredne
prepecené)

60 68 13 min Pipnutie pre obrdatenie pri
polovicnom uvareni

Na spésob svieckovi-
ce obalenej v slanine!

3cm

Kacaci filet s kozou 300 63 22 az 25 min Obsah varenia prispdsobte
mnoistvu, ktoré chcete uvarif.
Varenie s pokrievkou

24 az 30 min Sonda do stredu

Hydinové prsia 130 105 Varenie bez pokrievky s pipnutim

pre obratenie
Smazenie Hranolky 200 180 10z 15 min 1500 ml oleja
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- 3 POUZITIE VASHO ZARIADENIA ﬂ

BEZPECNOST A ODPORUCANIA

Zvyskové teplo

Po intenzivnhom pouzivani mbze byt varna zdna, ktoru ste pouzili, tepla eSte niekolko minut
po vypnuti.

V tomto ¢ase sa zobrazi ,H".

Dotyénych z6n sa nedotykajte.

Regulator teploty

Kazda varna zéna je vybavena bezpecnostnym snimacom, ktory neustale kontroluje teplotu
dna nadoby. V pripade zabudnutia prazdnej nadoby na zapnutej varnej zéne tento snimac
automaticky prispdsobi vykon platne,&im sa predide riziku poSkodenia riadu alebo varne;j
platne.

Ochrana v pripade preliatia

K vypnutiu varnej plathe méze dbjst’ v 3 nasledujucich pripadoch:

- Vykypenie, ktoré pokryje ovladacie tlagidla.

- Mokra utierka polozena na tlagidlach,

- Kovovy predmet polozeny na ovladacich tlacidlach.

Predmet odstrante alebo ovladacie tlaCidla ocistite a utrite a nasledne pokracujte vo vareni.
V tomto pripade sa zobrazi symbol = spolu so zvukovym znamenim.

Systém ,,Auto-Stop*

Ak zabudnete vypnut varnu zénu pod nadobou s jedlom, tato varna platiia je vybavena
bezpecnostnou funkciou ,Auto-Stop“ (Automatické vypnutie), ktora po uplynuti vopred
stanovenej doby (1 az 10 hodin, v zavislosti od pouzivaného vykonu) automaticky vypne
zabudnutd varnu zénu.

V pripade aktivacie tejto bezpecénostnej funkcie sa vypnutie varnej zony signalizuje
zobrazenim ,AS“ ovladanej zény a zvukovym znamenim, ktoré je aktivované priblizne 2
minuty. Staci stlacit’ ktorékolvek tlacidlo a zvukové znamenie sa vypne.

@ Mozete pocut’ zvuky podobné tikajucim hodinam.

Varna platna vydava tieto zvuky vtedy, ked’ je zapnuta. Tieto zvuky zmiznu alebo sa
ich intenzita znizi v zavislosti od nastavenia ohrevu. V zavislosti od modelu a kvality
nadoby je mozné pocut’ aj sy€anie. Opisané zvuky su normalnym javom a st suc¢ast’ou
technologie indukénej varnej platne a nesignalizuju poruchu.

@ Neodporiu¢ame ochranné prvky na ochranu varnej platne.
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- 3 POUZITIE VASHO ZARIADENIA

Legenda ovladacieho panela

? e - Zapnutie/vypnutie
O - casovac
G O = Tiacidio +

°°°<><><><> + O - Tiacidio -

0O- Posuvnik na upravu rychlosti
é' g é é LED displej

Zapnutie
Stlacte tlacidlo Zapnut/Vypnut @ Digestor sa spusti pri rychlosti 2. Dalsie stlagenie tlagidla
Zapnut/Vypnut umoznuje vypnut digestor bez ohladu na Urover vykonu.

Zmena rychlosti

Prstom posurite posuvnik °°°<><><><> na zmenu rychlosti ventilatora. LED diédy sa
rozsvietia podfa rychlosti digestora.

Automatické vratenie rychlosti:
Pri maximalnej rychlosti sa digestor po 9 minutach automaticky vrati na nizSiu rychlost.

Casovaé

Stlacte tlacidlo O Casovaca na udrzanie ventilacie 10 minut pri zvolenej rychlosti.

Po 4 hodinach nepretrzitej prevadzky alebo po 4 hodinach bez stlacenia tlacidla sa digestor
automaticky vypne.

Nasytenie filtrov
Po 30 hodinach prevadzky a ked sucasne blikaju vSetky LED diédy, znamena to, ze tukové

filtre su nasytené, je potrebné ich vycistit alebo vymenit. Dlhym stlacenim tlacidla Q
Casovaca mdzete vypnut LED a resetovat postup.

@ Odporucanie
Vyhnite sa treniu nadob o mriezku.
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-4 UDRZBA ﬂ

ROZMERY PLATNE

Pri miernom znedcisteni pouzivajte sanitarnu Spongiu. Teplou vodou dobre navihéite varnu
zbnu, ktoru chcete Cistit, a potom ju utrite.

V pripade nahromadenia nedistét, ich pripe€enia, vyliatia sladkych jedal, roztaveného
plastu pouzivajte sanitarnu Spongiu a/alebo Specialnu Skrabku na sklo. Teplou vodou dobre
navih¢ite varnu zoénu, ktoru chcete Cistit, pouzite Specialnu Skrabku na sklo na vacsie
necistoty, ukoncite sanitarnej Spongie a potom ju utrite.

V pripade kruhovych stép a nanosov vodného kameria necistoty navihite teplym bielym
octom, nechajte pdsobit a utrite jemnou handric¢kou.

Pri lesklom kovovom sfarbeni a tyzdennej udrzbe pouzivajte Specialny pripravok na
sklokeramicku varnu platfiu. Na sklokeramicku varnu platriu naneste Specialny pripravok
(ktory obsahuije silikon a ktory méa podla moznosti ochranny uginok).

Délezita poznamka: nepouzivajte prasky ani drsné Spongie. Uprednostnujte krémy
a Specialne Spongie na jemny riad.

DIGESTOR

Pred kazdym cistenim alebo udrzbou musi byt spotrebi¢ vZdy odpojeny od napajania.

Ak je napajaci kabel poSkodeny, méze ho vymenit iba popredajny servis alebo skuseni
pracovnici.

Nepokus$ajte sa zariadenie upravovat alebo opravovat, pretoze tym méZete sposobit velke
nebezpecenstvo. Udrzbu alebo opravy musia vykonavat skuseni pracovnici.

V pripade poruchy musi byt zariadenie odpojené od napajania.

Deti nesmu bez dozoru vykonavat Cistenie a udrzbu.

Precizna udrzba je zarukou dihodobej spravnej prevadzky a dobrého vykonu.

Tukovy filter mdZzete Cistit ruéne alebo v umyvacke riadu.

Filtre sa Cistia podla pouzitia, najmenej vSak raz za dva mesiace.

Uhlikové filtre sa vymienaju podfa pouzitia, najmenej vSak raz za Sest mesiacov.

Spodna cCast' drziaka filtra mriezky je vybavena vypustacou zatkou, ktora umozrfiuje
vypustenie nahromadenej vody.

Zariadenie a gril sa odporuca ¢istit vlaznou vodou a jemnym mydlom. Je potrebné sa vyhnut
abrazivnym vyrobkom.

UDRZBA SONDY

- Sondu pred prvym pouzitim vycistte

- Pouzivajte vylu€ne neutralne vyrobky, nie abrazivne vyrobky, drhnice podlozky, rozpustadla
alebo kovové predmety.

- Sondu neumyvajte v umyvacke na riad.

- podstavec sondy mozno umyvat' v umyvacke riadu.
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+ § PORUCHY A RIESENIA

PRI UVADZANIi DO PREVADZKY

Zistili ste, ze sa rozsvietil svetelny disp-
lej Ide o normalny jav, ktory sa do 30 se-
kund vytrati.

Vasa instalacia sa vypina alebo funguje
iba jedna strana Pripojenie vasej

platne je chybné. Skontrolujte jej sulad
(pozri kapitolu pripojenia).

Varna platina doska zapacha priprvom
vareni. Zariadenie je nové. Kazdu varnu
zénu zapnite na pol hodiny a polozte na fiu
hrniec plny vody.

PRI ZAPINANI

Varna platna nefunguje a svetelné disp-
leje na ovladacom paneli sa nerozsvietia.
Do spotrebica sa neprivadza elektricky
prud. Napajanie alebo zapojenie je chybné.
Skontrolujte poistky a elektricky istic.

Varna platna nefunguje a je zobrazené
iné hlasenie. Elektronicky obvod nefunguje
spravne. Obrat'te sa na popredajny ser-
vis.

Varna platna nefunguje, zobrazi sa in-
formacia ,,bloc“ (blokovanie). Odomknite
detsku bezpeénostnu poistku.

- Chybovy kod F9: napétie je nizSie ako
170V

- Chybovy kéd D1: teplota je nizSia ako
5°C.
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POCAS POUZIVANIA

Varna platiia nefunguje a na displeji sa

zobrazuje = a aktivuje sa zvukové zna-
menie.

Nie€o vykypelo alebo je ovladaci panel za-
kryty nejakym predmetom. Ogistite alebo
odstrarite predmet a znovu spustite varenie.

Zobrazi sa kéd F7.
Elektronické obvody sa prehriali.
(pozri kapitolu osadenie).

Pocas pouzivania varnej zéony kontrolné
svetlad na ovladacom paneli vzdy blikaju.
PouZita nadoba nie je vhodna.

Nadoby pri vareni vydavajua hluk a vasa
platia vydava zvuky rin€ania (pozri rada
.Bezpecnost a odporucania®“). Ide o nor-
malny jav. Pri niektorych typoch nadob to
spOsobuje prechod energie z varnej platne
do nadoby.

Ventilacia pokracuje niekolko minut po
vypnuti varnej platne.

Ide o normalny jav. Tymto spésobom sa
chladi elektronicky systém.

V pripade pretrvavajuceho problému.
Varnu platfiu odpojte od napajania po dobu
1 minuaty. Ak porucha pretrvava, obratte sa
na popredajny servis.
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+ 7 POPREDAJNY SERVIS ﬂ

VZTAHY' SO SPOTREBITELMI VO ZASAHY VO FRANCUZSKU
FRANCUZSKU . L ) . .
Pripadné zasahy do zariadenia musi vy-
Ak potrebujete dalSie informacie o nasich konat kvalifikovany, znackou autorizovany
vyrobkoch alebo ak sa na nas chcete obrétit, odbornik. Pocas telefonatu si pripravte
méZete: vSetky potrebné referencie zariadenia
> pozriet si nasu stranku: (obchodné udaje, udaje servisu, sériové
www.dedietrich-electromenager.com Cislo), aby sa zjednodusil proces vybavova-
nia ziadosti. Tieto informacie sa nachadzaju
> napiste nam na nasledujticu postovi na vyrobnom stitku.
adresu:
Service Consommateurs
DE DIETRICH

CE’

5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

| Made in France

™| vee:
[H]

SERVICE:

Nr

ORIGINALNE DIELY B: Obchodny odkaz

. . v , . C: Odkaz na sluzbu
Pocas zasahu poziadajte o vyhradné H: Sériové &islo

p(’)uiitie i:ertifi.kovanych originalnych I Kod QR
nahradnych dielov.

S
& &
YsTRuctS

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’ AUMONE.
SAS zjednodu$ena akciova spolo¢nost’ s kapitalom 100 000 000 EUR RCS NANTERRE 801 250 531.

» EE



De Dietrich@

Vyhradni dovozce znadky De Dietrich pro Ceskou republiku:
ELMAX STORE a. s.
Topolova 777/2
735 42 Térlicko
tel: 599 529 262

Zarucni a pozarucni servis:
tel.: +420 599 529 251
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz
www.de-dietrich.cz

Vyhradny dovozca znacky De Dietrich pre Slovensku republiku:
ELEKTRO STORE SK, s.r.o.
Horna 116
022 01 Cadca
Slovenska republika

Zaruc€ny a pozarucny servis:
tel.: +421 915 473 787
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz
www.de-dietrich.sk
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