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Tento ndvod pro uZivatele je uren pro nékolik
modeld daného zafizeni. Proto se mize stéat,
Ze nékteré z popisovanych vlastnosti a funkci

nejsou pro vas konkrétni model k dispozici.
Vysvétlujici fotografie a obréazky popsané

v riznych oddilech jsou k dispozici na konci
navodu.

Spole¢nost Franke si vyhrazuje pravo provadéet

Gpravy svych produktd bez pfedchoziho

upozornéni. V8echny informace jsou spravné
v okamziku vydani.

>

>
>

Pfed pouZitim zafizeni si pozorné prectéte
navod pro uzivatele.

Névod pro uZivatele uschovejte.

Zarizeni popisované v tomto navodu pro
uZivatele pouZivejte pouze k uréenému
acelu.

Symbol Vyznam
A Vystrazny symbol. Vystraha pfed nebezpec¢im poranéni.
S Ukonyubespeinosinich s wstrainjch uposornéni,jejcn? eelemje
predejit poranéni nebo Skodeé.
| 2 Krok dkonu. UrCuje Ukon, ktery se ma provést.
| Vysledek. Vysledek jednoho nebo vice krokd tkonu.
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URCENY UCEL

Tato trouba je urc¢ena vyhradné

k neprofesionéinimu pouZiti v domacim
prostredi.

Trouba byla navrZena tak, aby nabizela
profesionalni vykon v domacnosti. Jedna se

BEZPECNOSTNI INFORMACE

0 znacné vsestranny spotrebi¢ umoznujici
snadny vybér rliznych zplsob( pripravy
pokrm.

> Pred pouzitim trouby si
pozorné prectéte navod pro
uzivatele a bezpecnostni
informace.

> Navod uschovejte pro
budouci referencni ucely.

Viyrobce nemize nést

odpovédnost za pripadné

Skody, k nimz mdZe dojit

v disledku nespravné montéze

a nespravného, nevhodného

nebo nepriméreného pouzivani

tohoto zarizeni.

Elektricka bezpecnost trouby je

zaruCena pouze v pripadé, ze je

trouba pripojena k uzemnovaci

soustave v souladu s platnymi

predpisy.

V zajmu zajisténi bezpecného

a efektivniho provozu tohoto

elektrického zarizeni:

> Kontaktujte pouze
autorizovana servisni
strediska.

> Neupravujte zadné vlastnosti
tohoto zarizeni.

> Toto zafizeni nesmi pouzivat
ani Cistit déti starsi nez
8 let a osoby s omezenymi

fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
Ci s nedostatecnymi
zkuSenostmi nebo znalostmi,
pokud nejsou pod dohledem
a nebyly pouceny osobou
odpovednou za jejich
bezpecnost.

> Déti mladsi nez 8 let nesmi
toto zarizeni pouzivat ani Cistit
ani tehdy, kdyZ budou pod
dozorem.

> Déti by mély byt pod
dozorem, aby se zabranilo
tomu, Ze si budou se
spotrebi¢em hrat.

> Toto zafizeni neni hracka.

> Nenechavejte déti bez dozoru
v blizkosti zarizeni.

> Nedovolte détem hrat si se
zarizenim.

> Nedovolte détem dotykat se
zarizeni nebo jeho ovladacich
prvkd béhem pouzivani
a bezprostredné po ném.

> Zajistéte, aby zplsob
montaze zarizeni umoznoval
jeho odpojeni od elektrického
napajeni s takovou
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vzdalenosti mezi kontakty,

ktera zarucuje UpIné odpojeni

v podminkéach prepéti
kategorie Ill.

> PouZivejte pouze teplotni
sondu doporucenou pro tuto
troubu.

> Spotrebic neinstalujte za
dekorativni dvitka. MdZe dojit
k jeho prehrati.

A Nebezpedli popaleni!

Spotreblc se behem
pouzivani zahriva. Pri
pouZzivani zachovavejte
opatrnost, aby nedoslo ke
kontaktu s topnymi ¢lanky

uvnitr trouby.

UPOZORNENI: PFistupné &ésti
mohou byt béhem pouZivani
horké. Udrzujte malé déti mimo

dosah spotrebice.

A Nebezpedli popaleni!

Konec madla dvifek mdze

byt teplejsi v disledku

odvétravaného horkého

vzduchu.

> Kdyz se trouba nepouziva,
vzdy se ujistéte, Ze otocné
ovladaci prvky jsou ve
vypnuté poloze.

UPOZORNENI: Pfed vyménou
zarovky nezapomente spotrebic
vypnout, abyste zabranili
pripadnému Urazu elektrickym
proudem.

> Pro Cisténi sklenéné vypIné
dvirek trouby nebo skla
ochranného vika varné
desky (podle provedeni)
nepouzivejte hrubé abrazivni
Cistici prostredky ani ostré
kovové Skrabky, protoze
by mohlo dojit k jeho
posSkrabani a naslednému
roztristéni skla.

> Nepouzivejte parni Cistice ani
primy proud vody.

Spravna montaz a umisténi

D> Uchovejte zafizeni a obalovy material mimo
dosah déti.

Pokud ma byt trouba trvale pfipojena

k elektrickému napéjent:

Zajistéte, aby montaz zafizeni provadél
pouze zakaznicky servis, elektrikaf nebo
vySkoleny personél s néleZitymi znalostmi
a kvalifikaci.

D> Ujistéte se, zda je zafizeni zapojeno pfimo
do sitové zésuvky. K pFipojeni zafizeni
nepouzivejte zadné adaptéry, rozdvojky ani
prodluzovaci kabely.

D> Ujistéte se, 7e zafizeni neni vystaveno
atmosférickym vlivim (desti, slunci).

A Nebezpeédi smrtelného Grazu!

D> Zabrafite pFistupu domacich zvitat
k zafizeni.

D> Obalové materialy, napr. plastova
folie a polystyren, mohou byt pro déti
nebezpetné.

> Uchovavejte obalovy material mimo
dosah déti.

Nélezité pouzivani

D> Zafizeni pouZivejte pouze k pfipravé a vareni

pokrm0.

D> P¥i vkladani nadob do trouby nebo vyjimani
nadob z trouby pouZivejte kuchynské
rukavice.
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D> P¥i pouzivani zafizeni se Fidte navody

k zafizenim na pripravu jidla, které se
pouZzivaji spole¢né s troubou.

Napéjeci kabely elektrickych spotrebic
nepokladejte na horké &asti trouby.

V blizkosti trouby nepouzivejte hoflavé
tekutiny.

A Nebezpedi pfehfati a porouchani

trouby v disledku ucpané ventilace!

v Vv

D> Nikdy nepokryvejte vnitini stény trouby
alobalem.
Nezakryvejte ventilacni otvor ventilatoru ani
chladici otvory nad dvirky trouby.

A Nebezpeéi popaleni!

D> P¥i otvirani nebo zavirani dvirek vZdy
uchopte stfed madla dvirek.

A Nebezpeci Grazu elektrickym

proudem pfi poSkozeni zafizeni!
D> Nezapinejte pokozené zafizeni.

D> Odpojte pojistku v pojistkové skiini.
> Kontaktujte zakaznicky servis.

A Nebezpeéi Grazu elektrickym

proudem!

D> Zafizeni se nedotykejte mokrymi Gastmi
téla.

D> NepouZivejte zafizeni, kdyz
jste naboso.

D> P¥i odpojovéni ze zasuvky netahejte za
zarizeni nebo za napajeci kabel.

Udrzba a gisténi

Pfed udrzbou nebo ¢isténim:

D> Odpojte zafizeni od napajeni, nap¥. odpojte
pojistku v pojistkové skfini.

A Nebezpeéi Grazu elektrickym

proudem pf¥i vniknuti tekutiny!

Zafizeni obsahuje elektrické soucasti.

D> Zajistéte, aby dovnitf zafizeni nevnikla
Zadna tekutina.
K Cisténi zafizeni nepouzivejte stlacenou
paru.

D> K gisténi ovladacich prvkd nepouzivejte
mokrou latku.

Opravy

> Monté? a opravy spotfebice svéfujte pouze
kvalifikovanému personalu.

D>V nasledujicich pripadech kontaktujte
servisni stfedisko s autorizaci od vyrobce
nebo kvalifikovany personal:

- ihned po vybaleni, pokud se objevi
pochybnosti o neporusenosti zafizent,

- béhem montéZe (podle pokynl vyrobce),

- v pfipadé pochybnosti o spravné
funkénosti zafizeni,

- v pripadé zavady nebo neuspokojivého
chodu,

- v pfipadé vymény sitové zasuvky, pokud
neni kompatibilni se sitovou zastrékou
zafizeni,

- Pokud se poskodi napéjeci kabel, musi
byt vyménén vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo kvalifikovanym servisnim
technikem, aby se predeslo riziku.

Vyfazeni z provozu

D> Pokud se jiZ trouba nebude pouZivat,
zavolejte servisni stfedisko nebo
kvalifikovany personal, aby ji odpojil od
napajeni.

INFORMACE O USPORE ENERGIE

Pracovni rezim HORNI PECENI S
RECIRKULACI mé mensi spotfebu energie nez
ostatni dostupné funkce peceni.

D> Vyhybejte se Gastému otvirani dviek.

D> Predehfivejte co nejrychleji.

Komoru trouby predehfivejte pouze

v pfipadé, Ze na tom zavisi vysledky pecen.
Pokud recept na gratinovany pokrm vyuZiva
zbytkové teplo déle nez 30 minut, vypnéte
spotfebi¢ 5-10 minut pred koncem peceni.
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PREHLED

A. Oto¢ny ovlada¢ vybéru programu

Pro vybér rezimu trouby podle typu
pozadovaného peceni. Pokud se otoény
ovladac nastavi na jakykoli program, zapne se
svétlo, jeZ oznaluje, Ze trouba je zapnuta.

B. Programovaé

Trouby znacky Franke maji rizné systémy
spravy a ovladani délky peceni. Konkrétni
podrobné pokyny najdete na strané 10. Staci
pouze zjistit typ ovladani, kterym je vase
trouba vybavena, a ziskate navod na spravné
pouzivani této funkce.

C. Kontrolka termostatu

Symbol oznaCuje, Ze topna télesa trouby
jsou zapnutéa. Vypne se, pokud je dosaZena
nastavena teplota, a opét se zapne, jakmile se
znovu aktivuji topna télesa trouby. Je vhodna
pro kontrolu dosazeni teploty pred umisténim
pokrmu.

D. Oto¢ny ovladac¢ teploty (termostat)

Pouzivé se pro nastaveni teploty pozadované
pro dany typ pfipravovaného pokrmu a udrZeni
stalé teploty pfi peceni. PoZadovanou teplotu
vyberete otocenim ovladace ve sméru

[A]  [9]

275
240

200

MONTAZ
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180 150

hodinovych ruci¢ek a umisténim na pfislusné
Cislo. Max. teplota je priblizné 275 °C.

E. Vodici listy pro roSty a plechy
PouZivaji se pro spravné umisténi rostu

a plechl v 5 prednastavenych polohéch (1 aZz 5
odspodu); tabulka peceni

(na strané 13) oznacuje nejlepsi polohu pro
jednotlivé typy peceni.

F. Plech

Standardné se pouZzivé pro zachycovani stavy
z grilovanych pokrm( nebo pfimo pro peceni.
Pokud troubu nepouzivate, musite plech
vyjmout. Plech je vyroben ze smaltované oceli
jakosti ,,AA“ pro pouZziti v potravinarstvi.
Poznamka: Chcete-li doséhnout optimalnich
vysledk( peceni, doporucujeme vloZit plech
naklonénou ¢asti smérem k zadni sténé
komory trouby.

G. Rost

SlouZzi jako opora pekacd, cukrérskych forem
a jakychkoli dal$ich forem kromé dodanych
plechd nebo k peceni masa a ryb, zejména pfi
pouziti funkcei grilu a turbo grilu, opékani chleba
atd. Nedoporu€ujeme piimy kontakt rostu

s pokrmy.

o

Dalezité: Montaz (obr. 4) se musi provadét
v souladu s platnymi normami a predpisy.

PoZadavky na skfifiku

v’ Soucéasti vestavénych jednotek (plastové
materialy a dyhované drevo) musi byt
sestaveny pomoci teplovzdorného lepidla
(min. 100 °C):
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®  nevhodné materialy a lepidla mohou
vést k deformaci a rozlepeni.
v’ Skfinka musi poskytovat dostatek mista
pro elektrické zapojeni.
v Skfifka, ve které je trouba umisténa,
musi byt dostatecné robustni, aby unesla
hmotnost zafizeni.
Trouba musi byt ve skfifice pevné uchycena.
Troubu Ize namontovat do vysoké skfiné
nebo pod desku modularni jednotky za
predpokladu, Ze je zaru€ena dostate¢na
ventilace.

VAV

Postup montaze

Upevnéte spotrebi¢ do komory. Upevnéte
troubu ke skfifice pomoci dodanych 4 Sroubl
a 4 pouzder do otvor( pripravenych na
postrannich panelech (obr. 5a).

Poznamka: (Obr. 5b)

Pokud budete troubu upeviovat pod varnou
desku, nejdfive otocte horni pfipoj (R) doprava
nebo doleva, aby byla trouba spravné uchycena
(obr. 5b).

Elektrické zapojeni

Trouby Franke se dodéavaiji s trojZilovym
napéajecim kabelem s volnymi svorkami. Pokud
je trouba trvale pfipojena ke zdroji napéjeni,
namontujte zarizeni, které zajisti odpojeni od
zdroje napéjeni s takovou vzdélenosti mezi
kontakty (alespon 3 mm), které zarucuje Uplné
odpojeni v podminkéch prepéti kategorie Ill.
Ujistéte se, zda:

PROVOZ

v’ Sitova zastrika a zasuvka jsou vhodné pro
proud 16 A.

v Sitova zéstréka i zasuvka jsou snadno
dosazitelné a jsou umistény tak, aby pfi
zasunovani nebo vytahovani zastréky
nebyla pristupna Zadna cést pod napétim.

v’ Zastréku Ize snadno zasunout.

v Trouba se po montaZi do skfiné neopird
0 zéstréku.

vV jedné sitové zastréce nejsou pripojeny
svorky dvou spotrebicu.

v’ Pfivyméné napéjeciho kabelu se pouZiva
3 x 1,5 mm2 kabel typu HOSVV-F.

v" Nezapomeite dodrZovat polaritu volnych
svorek.

Hnédé = faze
Modré = nulovy vodi¢
Zlutozelena = zem

BLUE

YELLOW-GREEN

BROWN

L LN

Poznamka:

Ujistéte se, Ze parametry elektrické instalace
v domacnosti (napéti, maximalni prikon

a proud) jsou slucitelné s parametry trouby
Franke.

Kmitocet sité se upravuje pfi zapnuti.

Tato trouba spojuje vyhody bézné ,statické”
trouby s moderni ,ventiladtorovou® troubou.
Jedna se o velmi vSestranny spotrebic, ktery
umoznuje snadny vybér 6 rliznych zplsobd
pripravy pokrmd. Oto¢nymi ovladaci (A) a (D)
na ovléddacim panelu vyberete poZadované
programy a teplotu. Prohlédnéte si tabulku
peceni na strané 13, abyste svou troubu Franke
vyuzili co nejlépe.

Chladici ventilator

Trouba Franke je vybavena chladicim
ventildtorem, ktery slouzi ke snizovani teploty
dvitek, ovladaciho panelu a boénich stén

a ktery se aktivuje automaticky, kdyZ je trouba
horka. KdyZ je ventilator zapnuty, vzduch
proudi z predni ¢asti trouby mezi pfednim
panelem a dvifky trouby. Zvlastni pozornost
byla vénovana tomu, aby odvadény vzduch
nenaruSoval prostfedi kuchyné a hluk byl
minimalni.

-8-



Po skonceni peceni b&zi ventilator dale,
dokud trouba dostatec¢né nevychladne, aby
se ochranila kuchynska linka.

Cli

Tento symbol znamend zapnuti osvétleni trouby
bez aktivace jakéhokoli typu ohrevu. Tato
moznost je vhodné pro ¢isténi trouby, pokud

Osvétleni trouby
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Rozmrazovani

Pro rozmrazovani jidla doporudujeme
nasledujici postup:

Nastavte oto¢ny ovlada¢ vybéru programu
(A) do pozice ,PECENI NA TURBO GRILU*

0 °C.

je vypnutd, aby bylo mozné vidét do komory

Nastavte oto€ny ovlada¢ termostatu (D) na

P Nastavte oto¢ny ovlada¢ doby peceni (B) do
manualniho rezimu.

trouby.

Programy peceni

mmmmm] BEZNE STANDARDNI PECENI
Zdroj tepla jde shora (stropni topny ¢lanek) a zdola (topny ~ Otocny ovlada¢ termostatu (D)

= Clanek na dné). Toto je funkce standardniho peceni, kterd  nastavte mezi 50 °C a max.
zajistuje rovnomérné peceni na jedné Grovni. 275 °C.

====m] PECENI S RECIRKULACI

% Je aktivni horni (stropni) topny ¢lanek, dolini topny Otoc¢ny ovladac termostatu (D)
| Clanek (na dné) a ventildtor uvnitf trouby. Stélé nastavte mezi 50 °C a max.

a jednotné teplo peCe a opékd pokrm rovnomérné. Lze
péct nékolik pokrm( najednou na maximalné 2 Grovnich.

275 °C.

DOLNi PECENI S RECIRKULACIH

Je aktivni dolIni topny ¢lanek (na dné) a ventilator. Ideaini
pro peceni ryb a mraZenych a predvarenych vyrobkd.
Velmi a¢inné se osvédcéuje pfi priprave peciva.

Otoc¢ny ovladac termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

= |l ES

HORNI PECENI S RECIRKULACI

Je aktivni horni (stropni) topny ¢lanek a ventilator. Nizky
vykon a ventildtor umoznuji velmi jemné a rovhomérné
peceni. Idedini pro suché pecivo a nékteré druhy
zapékanych téstovin.

Otocny ovladac termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

GRILOVANI

Zapne se topny ¢lanek grilovani v horni ¢asti trouby.

V tomto pripadé rychlé, infracervené opékani povrchu
zajisti jemnou strukturu masa uvnitf; gril Ize pouZit
také pro rychlé zapeceni az 9 krajicC chleba. Trouba
znacky Franke je uréena pro grilovani pokrm0 pfi zcela
zavrenych dvitkach.

Poznamka: Topny ¢lanek pro grilovani je pfi pouZivéani
velmi horky; bud'te obezfetni a zamezte nahodnému
kontaktu pfi manipulaci s grilovanym pokrmem uvnitf
trouby. V kaZzdém pFipadé vyvinula spoleénost Franke
troubu tak, aby chranila ruce co nejvice.

Otoc¢ny ovlada¢ termostatu (D)
byste méli vétSinou nastavovat
na max. 220 °C, Ize vSak
nastavit i nizsi teplotu, ale
grilovani bude pomalejsi.

R

PECENI NA TURBO GRILU

Zapina se topny ¢lanek grilovani v horni ¢asti trouby

a ventilator. Propojuje jednosmérné sélani tepla

s vynucenou cirkulacf vzduchu uvnitf trouby. Tim se
zabrani spéleni povrchu pokrmu a umozni proniknuti
tepla hloubéji. Vynikajicich vysledkl s turbo grilem
doséhnete pfi pfipravé masovych smési a zeleninovych
kebabd, parkd, veprovych Zebirek a jehnéciho, pecenych
kufat, kfepelek na Salvéji, veprovych platkd atd.

Otoc¢ny ovlada¢ termostatu (D)
byste méli vétSinou nastavovat
na max. 220 °C, Ize vSak
nastavit i niZsi teplotu, ale
grilovéani bude pomalejsi.

-9 -
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Analogovy programovac peéeni

(Obr. 1c)

Hodiny jsou jiz nastavené pro ruéni pouZzivani
trouby, proto je pe¢eni mozné bez dalsiho
nastaveni.

Otoc¢ny ovladad

>

Stisknutim ovladade vyberete poradi
aktivace funkci (Casovac, konec pecent,
zacéatek peceni, nastaveni asu) se
signalizaci pfislusnou blikajici LED
kontrolkou.

== I

B - START H
M 3= N

Stisknutim tohoto ovladace rychle zjistite
jiz naprogramovana nastaveni (Dotaz),
stisknutim po dobu 2 sekund nastaveni
zrusite (Reset).

Otoc¢enim ovladace nastavite rugicky hodin
podle pfislusné aktivované funkce (blika
LED kontrolka).

LED kontrolky

v

v

Blikaji: pfiprava na nastaveni nebo
signalizace ukonceni funkce (spolu
s budikem).

Sviti: funkce je spusténa.

Casovag ﬁ

>

Chcete-li Casovac nastavit, stisknéte jednou

oto¢ny ovladac (pfislusna LED kontrolka
zacne blikat), poté otacejte ovladacem,
&imZ pfesunete rucicky hodin a nastavite
délku trvani casovace.

Opétovnym stisknutim ovladace nastaveni

potvrdite. Pfislusna LED kontrolka prestane

blikat a zacne svitit.
B Rugiky se poté vrati do plvodni
polohy a budou ukazovat aktuélni ¢as:

jakmile je dosaZeno nastaveného ¢asu,

zazni budik. Tento zvuk Ize zastavit
stisknutim oto¢ného ovladace.
B Casovag nefidi vyh¥ivani trouby.

Ukoné&eni peceni B‘

>

Chcete-li nastavit konec peceni, stisknéte
dvakréat otoény ovladag (pfislusna LED
kontrolka symbolu zacne blikat), poté
otacejte ovladaGem, ¢imZ presunete rudicky
hodin a nastavite konec peceni.
B |ED kontrolka bude blikat dalgich
10 sekund (pro ucely pripadného
sefizeni), poté se nastaveni uloZi a LED
kontrolka za¢ne svitit trvale.
B Stejného Gginku dosdhnete stisknutim
ovladace dvakrat béhem blikani.
Na konci pecéeni se vyhfivani trouby
deaktivuje a budik bude vyzvanét
1 minutu. Tento zvuk Ize vypnout
stisknutim oto¢ného ovladace.

Poznéamka: Na konci peéeni bude mit
trouba po nékolik minut teplotu témér jako
pfi pfedchozim nastaveni. Doporucujeme
proto pokrm z trouby vyjmout, aby nedoslo
k prepeceni.

Konec peceni 1=} s odloZzenym
spusténim

>

vv

OdloZené spusténi peceni Ize aktivovat
pouze po nastaveni konce peceni. Po
nastaveni stisknéte otoc¢ny ovladac

a potvrdte ,zastaveni®. Zaroven se tim
aktivuje blikajici LED kontrolka symbolu

Otocenim ovladade nastavite také spusténi
peceni (standardné pred koncem, proto Ize
rucicky posouvat jen dozadu).
Potvrdte opé€tovnym stisknutim ovladace.
Data Ize automaticky uloZit i tak, Ze
kontrolku nechate blikat po dobu dalSich
10 sekund.
® | ED kontrolky symbold a
@ budou svitit a trouba se zapne
v nastavenou dobu. Déle bude svitit
pouze LED kontrolka symbolu @
B Na konci pe&eni bude po dobu
1 minuty zvonit budik. Tento zvuk Ize
vypnout stisknutim ovladace.

Nastaveni &asu

>
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Chcete-li nastavit spravny ¢as, staci pouze
trikrat stisknout ovladac¢ (LED kontrolka
symbolu hodin zac¢ne blikat) a poté jim
otacet.
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P Nastaveni spravného &asu potvrdte
stisknutim oto¢ného ovladace.

Mechanicky programovac peceni

(Obr. 1b)

Oto€ny ovlada¢ ukonc&eni doby peceni (B)

Otoc¢ny ovlada¢ ukonceni doby peceni je

praktické zafizeni, které troubu automaticky

vypne v nastaveny ¢as v intervalu od 1 do

120 minut.

v Chcete-li Casova¢ ukonceni pedeni
pouZit, je nutné otocit zvonek otocenim
ovladace (B) o témér jednu délku ve sméru
hodinovych ruci¢ek. Poté otaéenim zpét
nastavite pozadovanou dobu sefizenim
¢isla pozadovaného ¢asového Udaje
v minutach, s pevnym nastavenim na
pfednim panelu.

B Na konci nastavené doby se spusti
budik a trouba se automaticky vypne.

Poznémka: Trouba z(stéavé horké v rozmezi

nastavené teploty peceni jesté dlouho po

vypnuti. Chcete-li tedy zabranit prepeceni
nebo spaleni pokrmu, doporucujeme jej

z trouby vyjmout.

W o

&
20
120 0
30
100 45
80 60

Poznamka: Chcete-li pouZivat troubu v ruénim
reZzimu, tzn. bez pouzivani ¢asovace ukonceni
peceni, narid'te ukazatel ovladace na pevny
symbol I&] na prednim panelu. Pokud je trouba
vypnuta, programovac konce peceni Ize pouZit
jako bézny ¢asovac.

Digitalni programovac peceni

(obr. 1a)

UmoZfuje programovani trouby v nésledujicich

rezimech:

- odloZené spusténi peceni s nastavenou
délkou trvani,

- okamzité spusténi peceni s nastavenou
délkou trvani;
- Casovac.

Nastaveni digitalnich hodin

Po zapojeni spotfebice do sité nebo po
vypadku napéjeni bude na displeji blikat:
,0.00%

P Stisknéte najednou po dobu n&kolika
sekund tlagitka + a -. Cas Ize sefidit
stisknutim tlacitek + a -, pfi¢emz vzdy blika
te¢ka mezi Gdajem hodiny a minuty.

B

B pokud vyberete reZim nastaveni dasu
pfi aktivaci automatického programu,
automaticky program se zrusi.

MoZné dalSi Upravy Casu Ize provadét
opakovéanim vyse uvedeného postupu.

Uprava frekvence akustického signalu

Frekvenci akustického signélu Ize zménit,

pokud neni naprogramovan cyklus peceni

(proto displej zobrazuje denni dobu).
Stisknéte tlacitka + a - (z nabidky sefizeni
Casu soucasneé).

P Stisknutim Mode nebo Set vyberte nabidku
zmény frekvence akustického signélu.

P Frekvenci akustického signalu Ize zménit
opakovanym stisknutim tlacitka Mode nebo
Set; na displeji se zobrazi moZnosti ,ton1*,
ton2, ton3“.

Ruéni pouzivani trouby

Jakmile je nastaven Cas, programovac se

automaticky pfepne do ruéniho rezimu.

Aktivace odloZzeného spusténi peéeni

s nastavenou délkou trvani

P Jakmile se zobrazi Gas, nastavte dobu trvani
stisknutim tlacitka Mode nebo Set dvakrat.

> poté opétovnym stisknutim nastavte konec
peceni.

-11 -
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P Pozadovany &as nastavite tlagitky + a-.

PFi vybéru reZimu nastaveni délky
trvéni nebo konce sviti symbol Auto.
Jakmile je nastavena délka trvani
programu, nelze ¢as ukonceni peceni
zkratit.

Stejné tak nelze prodlouzit délku trvani
programu po nastaveni doby ukonceni
peceni.

Nastaveni ¢asu konce a délky trvani
peceni definuji ¢as spusténi programu
nasledovné:

¢as spusténi = ¢as ukonceni - trvani.
Po nastaveni délky trvani a doby
ukonéeni zobrazuje displej i nadale ¢as
ukonceni.

Program se spusti, jakmile se denni
doba shoduje s nastavenou dobou
spusténi: symbol Auto bude trvale
svitit a symbol ﬁs zacne blikat.

Po zahéjeni peceni se na displeji
zobrazi odpocitavani. Peceni zaéne

a na displeji se zobrazi odpocitavani
jen tehdy, pokud je nastaven pouze
¢as ukonceni peceni (délka trvani = 0).
Symbol Auto bude béhem cekéni na
opozdéné spusténi a po celou dobu
trvani peceni svitit.

Symbol £} blika béhem ekéni na
opozdéné spusténi a bude svitit i po
zahéajeni peceni.

Na konci peceni zazni akusticky signél;
chcete-li jej vypnout, stisknéte jakékoli
tlacitko nebo nechte signal béhem
doby trvani pokracovat.

Poloautomaticky program s délkou

trvani nebo ¢asem ukonceni

Nastaveni ¢asu programu

»  Chcete-li vybrat délku trvani programu nebo
Cas ukoncenli, stisknéte dvakrat tlacitko
Mode nebo Set a nastavte pozadovany ¢as
tladitky + a -.

PFi vybéru rezimu nastaveni délky
trvéni nebo €asu ukoncenf blikéa
prislusny symbol Auto.

Jakmile je nastavena délka trvani
programu, nelze ¢as ukonceni peceni
zkrétit. Stejné tak nelze prodlouZit

délku trvéni programu
po nastaveni doby ukonceni peceni.

Spusténi programu

Pokud automaticky program bézi

(a funkce peceni je tedy aktivni),
symbol Auto bude svitit a na displeji se
zobrazi formou odpocitavani zbyvajici
v v ’ L{{11) .

Cas peceni. Symbol {_t bude také

svitit.

Automatické ukonéeni programu

Na konci délky trvani programu
nebo po dosaieniggsu ukonceni se
prislusny symbol LT vypne.

Na konci automatického programu
blikd symbol Auto, na displeji se
zobrazi ,,End“ a zazni pferusovany
akusticky signal (ktery Ize zastavit
stisknutim jakychkoli tlagitek).

Funkce ¢asovace

Casovad umoZfuje nastaveni doby, od které

zacne odpogditavani. Tato funkce troubu

nezapne ani nevypne, ale spusti slysitelny

alarm, jakmile doba uplyne.

P Stisknéte tladitko Mode nebo Set jednou;
na displeji se zobrazi:

ol

[ Iy I |
blika symbol zvonku. Poté Ize tlacitky
+ a - nastavit délku trvani alarmu.
Pokud je tato funkce aktivni, symbol
zvonku bude svitit a na displeji se
zobrazi zbyvajici ¢as (odpocitavani).
Na konci nastavené doby zazni
akusticky signal (ktery Ize zastavit
stisknutim jakychkoli tlacitek).

Zména / odstranéni dat

P Nastavens data Ize kdykoli zm&nit
stisknutim tlacitek + a - najednou.
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ZruSenim délky trvani peceni dojde

k automatickému ukoné&enf funkce

a naopak.

V pfipadé naprogramovaného provozu
spotrebi¢ neakceptuje ¢as ukonceni
peceni, ktery pfedchéazi ¢asu spusténi
peceni doporu¢ovanému samotnym
spotrebicem.
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Navrhy

D> Aby bylo peGeni Gsp&sné, nikdy neumistuje
do trouby pokrmy, pokud je jesté chladné.
VyEkejte do dosaZeni nastavené teploty.
Béhem peceni nikdy nepoklédejte hrnce
nebo nadoby pfimo na dno komory trouby;
v'umistéte je nad dodavané grily nebo
plechy, na jednu z 5 dostupnych drovni;
pokud tak neucinite, miZzete poskodit
smaltované stény.

VaSe trouba znacky Franke je opatfena
specialnim smaltem, ktery se snadno
udrZuje v Cistém stavu. Nicméné
doporucujeme Casté Cisténi, aby se
predeslo pripékani mastnoty a zbytkl

z pfedchoziho peceni.

Veskeré samodistici panely (pokud byly
dodéany) mizete Cistit mydlem a vodou
(Fidte se pokyny pro Cisténi).

Poznamka: Trouba zUstéva horké v rozmezf
nastavené teploty peceni jesté dlouho po
vypnuti. Chcete-li tedy zabranit pfepeceni
nebo spaleni pokrmu, doporucujeme jej >
z trouby vyjmout.

Prvni zapnuti

P Pouzivate-li troubu poprvé, spustte

ji naprézdno s otocnym ovladacem

nastavenym na maximum na dobu alespon

40 minut a odvétravejte prostor.

B 7apach, ktery je citit béhem tohoto
postupu, pochdzi z odparfovani latek
slouZicich k ochrané trouby v dobé
mezi vyrobou a montazi.

Po 40 minutach se trouba automaticky >
zastavi a po vychladnuti bude
pfipravena k pouziti.

TABULKA PECENI

Nastaveni Typ pokrmu Hmotnost Poloha Doba Nastaveni Délka
ovladace vybéru (kg) arovné* predehfivani ovladace trvani
(min) termostatu (min.)
BEZNE Veprova peéenéd 1 3 9,5 180 °C 65-75
STANDARDNI Omelety 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
PECENI Treska-praZzma-pakambala 1 3 9,5 180 °C 15
Chléb, rohliky 1 2 nebo 4 9,5 175 °C 25-30
— Kolage 1 2 10,5 200 °C 40-45
Sladkovodni ryby 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
— Polenta s oméackou § 2 9,5 180 °C 25-30
Tvarohové kolace 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
PECENI Vepiova pedend 1 3 9 180 °C 60-70
S RECIRKULACI  Pedeny kralik 1 2 9,5 190 °C 55-65
Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30
— (rychly, plochy chléb)
% Peceny rak 0,5 3 10 200 °C 30-40
— Treska-prazma-pakambala 2 2 nebo 4 7,5 150 °C 25-30
Chléb, rohliky 2 2 nebo 4 9 180 °C 25-30
Ovocné kolace 1,5 2 9 175 °C 30-35
Masové a zeleninové 2 3 nebo 5 9 180 °C 40-45
kolace
DOLNi PECENI  Kufeci prsa 1 2 nebo 3 Chcete-li 170 °C 20
S RECIRKULACI  Teleci plétky 1 2 urychlit ¢as 180 °C 20
Hovézi pe¢ené 1 3 pfedehfivani, 170 °C 60
Steaky z tunidka 1 2 pouZijte 160 °C 20
% Filé zmecouna 1 3 funkci peceni 160 °C 20
— Rak 1 2 s recirkulaci. 180 °C 30
Snéhové pusinky 0,8 2 90 °C 120
Maéslové pecivo 1 2 160 °C 30
Kynuté kolace 0,8 2 170 °C 40
Mandlové kolace 1 2 nebo 3 160 °C 35

-13 -
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HORNI PECENI  Gratinované tortellini 0,5 3 Chcete-li Max 25-30
S RECIRKULACI  Bramborové knedliky 0,5 3 urychlit ¢as Max 25-30
Mecoun 0,5 5 predehfivani, 200 °C 12-15

— Slavky 1 4 pouZijte Max 10-12
% Musle 1 4 funkcipedeni 200 °C 10-12
Opékané brambory 0,5 4 s recirkulaci. 200 °C 18-20

Cannelloni 1 3 Max 25-30

GRILOVAN{ KuFecf kFidélka 1 4nebo 5 7 Max 25-30
Zebirka 0,8 3 7 Max 25-30

i Musle 0,5 3 nebo 4 7 Max 14-16
Opékané brambory 1 3 7 Max 25-30

Sladkovodni ryby 1 3 nebo 4 7 Max 25-30

Gratinovand raj¢ata 0,4 2 nebo 3 7 Max 25-30

Kebaby z Ghofe 0,5 3 7 Max 25-30

Krati kebaby 0,5 4 7 Max 25-30

PECENI NA Kufeci stehna 1 4nebo 5 9,5 Max 25-30
TURBO GRILU  Veprova zebirka 0,5 4 14 Max 40-45
Perlicka (kousky) 1,2 4 14 Max 30-35

[LLTTTTT] PraZma en papillote 1 3 8 Max 20-25
% Kufe (kousky) 1,5 3 14 Max 35-40
Krepelky 0,8 4 14 Max 30-35

Uzeniny 1 4 14 Max 20-25

Zelenina 1 4 nebo 5 14 Max 10-15

Poznamka: Pokyny v tabulce peceni predstavuji vysledek testd pripravy pokrmi provadénych tymem profesionainich
kuchafl. Maji slouZit pouze jako voditko a Ize je ménit podle vlastni chuti.

CISTENI A UDRZBA

Troubu Ize Cistit béZnym zplsobem (saponaty,
sprejem na trouby), ale jen pokud je velmi
znecisténa a skvrny extrémné nepoddajné.

Pro pravidelné ¢isténi trouby (po kaZzdém

pouziti) doporucujeme nasledujici postup:
Otocte ovlada¢ vybéru rezimu pouzivéani do
polohy B&Zné standardni pedeni A¥ .

P Nastavte otodny ovladad vybéru teploty do
polohy 70 °C.

» Do pekace nalijte 0,6 litru vody a vloZte jej
B 7bytky pokrm(i na smaltovanych

sténach pribliZzné po dvaceti minutach
zmeéknou a budete je moci setfit
pomoci vihkého hadriku.

Dalezité

Pfed servisem trouby vzdy vytdhnéte kabel ze

zasuvky. Spotrebi¢ Ize bezpe¢né provozovat

s vodicimi listami pro plechy i bez nich.

- Nerezové a smaltované ¢ésti trouby
zdstanou jako nové za predpokladu, Ze se
pravidelné Cisti vodou nebo specialnimi
Cisticimi prostiedky. Po vycisténi
nezapomente na dlkladné suSen.
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Nikdy nepouzivejte houby na drhnuti,
dréténky, kyselinu solnou ani jiné produkty,
které by mohly poskrabat povrch nebo na
ném zanechat stopy.

Skvrny od rliznych produktl peceni (Stav,
cukru, vajeénych bilk( a tuku) na zékladné
trouby jsou vzdy zplsobeny pretecenim

a postrikanim.

B K postfikani dochézi pfi peceni a je
vysledkem procesu peceni pfi prilis
vysoké teploté, zatimco preteceni je
zpUsobeno pouzivanim pfilis malych
nadob na peceni nebo nespravnym
odhadem zvySeni objemu b&hem
peceni.

Témto dvéma problémim Ize

predejit pouzivdnim nadob na peceni
s vysokym okrajem nebo plechu
dodaného s troubou.

Chcete-li vycistit doIni ¢ast trouby,
doporucujeme odstranit skvrny, kdyZ je
trouba jesté tepld, protoze skvrny se snaze
odstrafiuji za Cerstva.
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Cisténi dvitek trouby

P Dvitka trouby (uvniti i zvn&jsku) je
nutné Cistit horkou vodou az po Gplném
vychladnuti trouby. NepouZivejte latky
s hrubym povrchem. Sklo Cistéte
specialnimi Cisticimi prostredky.

P Smaltované povrchy &istéte horkou vodou
a Cisticimi prostredky bez abrazivniho
Gcinku, stejné jako samotny vnitini prostor
trouby.

Vyjmuti vnitfniho skla dvifek trouby
(obr. 2)

Skla Ize z dvitek trouby vyjmout za Gcelem
dlikladného vycisténi vnitinich skel dle nize
uvedeného postupu:

P Dvitka lpIné oteviete a otodte dvé Gerné
desticky oznacené jako ,,CLEAN“ (Cistit) na
spodni strané dvifek o 180 °, aby zapadly
do IGzZek v konstrukei trouby.

Poznéamka: Nezapomerite je otocit Uplné
(desticky zaklapnou do této polohy).

P vnitini skla opatrné zvednéte: dvé desticky
zabréni tomu, aby se dvirka zavrela (pokud
desti¢ky zcela neotocite, dojde pfi vyjmuti
skel k okamZitému zavfeni dvirek).

» Po dokongeni &isténi znovu vnitini skla
upevnéte (spravna poloha je oznacena
slovy ,TEMPERED GLASS*, kterd musi byt
dokonale Citelnd) a obé desticky drzici skla
uvedte zpét do plvodni polohy.

A Nikdy se nepokouSejte zavirat dvitka,

kdyZ jedna nebo obé desticky ¢astecné nebo
Uplné uvolni sklenénou desku. Po ¢isténi vzdy
pamatujte na to, Ze pred uzavienim dvifek
musite obé desticky otocit.

Odstranéni dvifek trouby (obr. 3)

Pro usnadnéni ¢isténi trouby Ize dvitka trouby

odstranit pomoci zavésd nasledovneé:
Zavésy jsou vybaveny dvéma pohyblivymi
pojistkami (A). Zavés uvolnite zvednutim
zamku (A).

P Poté dvifka nadzvednéte a vysufite smérem
ven; k tomuto G¢elu drzte dvitka po
stranéch blizko zaveésa.

»  Dvitka znovu upevnite tak, e nejdfive
zasunete zavésy do drazek.

P Pted zavienim dvitek nezapomeiite otogit
obé&ma zamky (A) slouZicimi jako Uchyty
zévésd.

Postupujte podle obrézk( na konci tohoto

navodu.

Vyména Zéarovky v troubé

_

M | 228
)
1MV AN

Trouby Franke jsou

vybaveny kruhovou

zarovkou

umisténou v levé

horni ¢asti komory

trouby vzadu.

Zarovku trouby

vymeénite

nésledovné:

P Vypnéte napéjeni spotiebige vicepSlovym

spina¢em slouZicim pro pfipojeni

k elektrické instalaci nebo odpojte ze sité

kabel, je-li k dispozici.

OdSroubujte kryt skla (A).

OdSroubujte Zarovku a vyménite ji za

Zarovku odolnou proti vysokym teplotam

(300 °C), kterd ma nasledujici parametry:

- Napéti: 220-240 V ~ 50/60 Hz

- Vykon: 25 W

- Zapojeni: G9

P Kryt skla (A) umistdte zpét a opét zapnéte
zdroj napéjeni.

vy
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TECHNICKE UDAJE

Napéjeci napéti a frekvence

PODPORA

220-240V, 50/60 Hz

2300W ~ 16 A

V pfipadé jakychkoli provoznich problém
kontaktujte Centrum technickych sluzeb Franke
(viz pfiloZeny seznam).

Nikdy nevyuzivejte sluzby neautorizovanych
technikd.

Uved'te:

- typ zévady;

- model spotrebice (Art./COD.);

- sériové ¢&islo (S.N.).

LIKVIDACE

Tyto informace
jsou uvedeny na
typovém Stitku
potvrzeni

0 zéruce.

Informace pro uzivatele

Tento symbol na produktu nebo
ﬁj obalu znamené, Ze se zarizeni
nesmi vyhazovat do domovniho
mmmm Odpadu.

Nélezitou likvidaci zafizeni pomizete predejit
Skodlivym dopaddm na Zivotni prostredi
a lidské zdravi.

Dalsi informace o recyklaci zafizeni jsou

k dispozici u pFislusného organu, mistni
spole¢nosti zajistujici likvidaci odpadu nebo
dodavatele zafizeni.

Zarizeni uréené k vyrazeni zlikvidujte
prostfednictvim specializované sbérny
odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizeni.
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Zafizeni je v souladu se smérnici 2012/19/EU
tykajici se omezovéni pouzivani nebezpecnych
latek v elektrickych a elektronickych
spotrebicich a likvidace odpadu.

Symbol preskrtnuté popelnice na spotfebici
znamena, Ze po skonceni provozni Zivotnosti se
produkt nesmi vyhazovat jako domovni odpad.

Z toho plyne, Ze aZ spotfebi¢ doséhne

konce provozni Zivotnosti, uZivatel ho musi
dopravit do vhodného strediska zabyvajiciho
se recyklaci elektrickych a elektronickych
odpadnich zafizeni nebo vrétit zpét prodejci pfi
nakupu nového spotfebice stejného typu.

TESTOVANE POKRMY

NaleZité tfidéni odpadu zahrnujiciho vyfazeny
spotrebic za Ucelem nasledné recyklace,
zpracovani a ekologické likvidace pomahéa
predchézet potencialné nepfiznivym dopaddm
na Zivotni prostredi a lidské zdravi a usnadriuje
recyklaci material( pouZitych v konstrukci
spotrebice.

Informace pro zkuSebni pracovisté

Pro vypocet objemu vyjméte vnitini postranni
vodici listy kabel(, jsou-li k dispozici (podle
norem

2009/60350-50304/EN).

Podle normy EN/IEC 60350

Tyto tabulky byly vytvoreny pro kontrolni
orgény za Ucelem usnadnéni zkouSek

a testovani rliznych zafizeni.

Jak &ist tabulku peéeni

Tabulka navrhuje idealni funkci, ktera se ma
pouzit k pFipravé ur¢itého pokrmu na jedné
nebo vice Urovnich soucasné.

Doby peceni se pocitaji od vloZeni potravin do
trouby, bez pfedehrivani (pokud se vyZaduje).
Teploty a doby peceni jsou pouze pfiblizné
hodnoty a zaviseji na kvalité potravin a typu
prisluSenstvi.

Nejprve pouzivejte doporucené hodnoty,

a pokud vysledek nespliiuje vase

ocekavani, prodluzte nebo zkratte dobu
peceni. Doporucujeme pouzivat dodévané
pfislusenstvi, dortové formy a plechy

z tmavého kovu. Ridte se tabulkou pro vybér,
v niZ jsou uvedeny dodané polozky, které je
treba umistovat do riznych drovni.

Soucasné peceni riznych pokrmu
Pomoci doporu¢enych funkei s ventilaci Ize
soucasné pripravovat pokrmy na rdznych
drovnich. Pri peceni na jedné Urovni miZete
pouZivat také statickou funkeci.

Recept Funkce Pre- Uroveii  Teplota Cas PrisluSenstvi /
dehfivani (odzdola (°C) (min)  poznamky
nahoru)
Susenky STANDARDNE v 4 160 18-25  Uroved 4: mélky plech
S RECIRKULACI v 3-4 160 20-27  Urovefi 4: mé&lky plech
Uroven 3: hluboky plech
Malé kolace STANDARDNE v 3 160 20-30  Urovef 3: m&lky plech
v 3 160 20-30  Urovefi 4: mé&lky plech
v 3-4 160 20-30  Urovefi 4: mé&lky plech
Uroven 3: hluboky plech
Piskotovy STANDARDNE v 2 160 43-48  Uroveh 2: dortova forma na ro$tu
KOIAE DEZ  eeeesssessremmmuietttttuuatiuutiiettttttas tettautttauettmetttttttatatametas st tabttesttttabeetttabetttttttisstttbiseetabttstetan s
tuku S RECIRKULACI v 2 170 28-32  Uroven 2: dortova forma na rostu
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Recept Funkce Pre- Uroveii  Teplota Cas Pfislusenstvi /
dehfivani (odzdola (°C) (min)  poznamky
nahoru)

Jable¢ny 4 1 180 60-70  Urovefi 1: dortova forma na rostu
0] -T2 TN

v 1 180 50-60  Uroveff 1: dortova forma na rostu
Dva jablegné S RECIRKULACH v 1-3 180 80-90  Urovefi 1: 2 dortové formy na
kolace rostu

Urovef 1: dortové formy
Uroven 3: dortové formy

v 2 165 25-30  Uroven 2: dortova forma na rostu

v 2 165 28-35  Urovef 2: dortova forma na rostu

Grilovani Pokud pfipravujete pokrm pfimo na grilu, poloZte na spodni Groven také plech
na zachytavani. Takto zachytite zbytky z peceni a trouba zlistane Cisté.
PFi grilovani doporu€ujeme ponechat 3-4 cm volného mista na prednim okraji
ro$tu pro usnadnéni vyjmuti.

Toust* GRIL v 4 200 3-5 Urover 5: rot
(5 min.)

Hamburgery**  TURBO GRIL NE 4 200 30-40 Urover 4: roét

* po dobu peceni ponechte dvirka zavrena.

** jakmile doséhne 10 min, otoCte.
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INFORMACJE O INSTRUKC]JI

Niniejsza instrukcja odnosi sie do kilku bez wczedniejszego powiadomienia. Wszystkie
modeli urzadzenia. W zwiagzku z tym informacje zawarte w tej instrukcji sa aktualne
niektére opisywane w niej cechy i funkcje w momencie jej wydania.

urzadzenia moga by¢ niedostepne 4 Prosimy uwaznie zapoznac sie z instrukcja
w zakupionym modelu. przed uruchomieniem urzadzenia.
Wspomniane w réznych czesciach P Instrukcje nalezy zachowaé na przysztosc.
instrukcji ilustracje i rysunki objasniajace > Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie
zamieszczono na jej koncu. zgodnie z przeznaczeniem opisanym

w niniejszej instrukcji obstugi.
Firma Franke zastrzega sobie prawo
do wprowadzania zmian w produkcie

Symbol Znaczenie
A Symbol ostrzezenia. Ostrzega o ryzyku odniesienia obrazen.
i op lsy CzynnOSC|luwaglpozwalajaceumknacomaze n ......................................
i uszkodzenia urzadzenia.
> Czynnos$é. Opis koniecznej do podjecia czynnosci.
- Rezu“at Rezulta“ednej|Ubk”kuczynnosm ..........................................................
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PRZEZNACZENIE

Kuchenka przeznaczona jest wytacznie do
uzytku w gospodarstwach domowych.

Zostat zaprojektowany z myslg o
profesjonalnym pieczeniu w domowej
kuchni. To niezwykle uniwersalne urzadzenie
umozliwiajace bezpieczne i tatwe pieczenie
réznymi metodami.

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

> Przed rozpoczeciem
korzystania z kuchenki nalezy
doktadnie zapoznac sie z
instrukcjg obstugi i uwagami
dotyczacymi bezpieczenstwa.
> Zachowac instrukcje do
wykorzystania w przysztosci.
Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za ewentualne
uszkodzenia wynikajace z
nieprawidtowego montazu lub
niewtasciwego i niezgodnego z
przeznaczeniem uzytkowania
urzgdzenia. Bezpieczenstwo
elektryczne kuchenki jest
gwarantowane wytgcznie
w przypadku prawidtowego
uziemienia urzadzenia zgodnie z
obowigzujacymi przepisami. W
celu zapewnienia bezpiecznej
i sprawnej pracy urzadzenia
elektrycznego:
> Kontaktowaé sie wytgcznie z
autoryzowanymi serwisami.
> Nie modyfikowa¢ w zaden
sposob urzadzenia.
> Dzieci w wieku 8 lat
lub starsze oraz osoby
0 ograniczonych
zdolnosciach ruchowych,

czuciowych i umystowych
lub nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy nie
mogg obstugiwac i czyscic¢
urzadzenia bez nadzoru
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo osoby, ktéra
udzieli im instrukcji.

> Dzieci ponizej 8. roku zycia
nie mogg obstugiwac |
czyscic urzadzenia nawet pod
nadzorem.

> Nalezy zwracac uwage na
dzieci, aby nie bawity sie
urzgdzeniem.

> Opisywane urzadzenie nie
jest zabawka.

> Nie pozostawia¢ bez nadzoru
dzieci znajdujgcych sie w
poblizu urzadzenia.

> Nie pozwala¢ dzieciom bawic¢
sie urzadzeniem.

> Nie zezwalac dzieciom na
dotykanie urzadzenia i jego
elementow sterujgcych
podczas pracy kuchenki
i bezposrednio po jej
zakonczeniu.
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> Zamontowac urzadzenie
w sposob umozliwiajacy
odtgczenie zasilania, z
wykorzystaniem bezpiecznika
rozwierajgcego styki na
odlegtos¢ i zapewniajaca
catkowite odtgczenie
kuchenki w przypadku
wystgpienia przepiecia
kategorii ll.

> Uzywac wytgcznie czujnikdw
temperatury zalecanych do
tego modelu kuchenki.

> Urzadzenia nie nalezy
instalowac za ozdobnymi
drzwiami, aby unikna¢
przegrzania.

A Niebezpieczenstwo

oparzenia!

> W czasie pracy urzadzenie
nagrzewa sie. Nalezy
zachowac ostroznosc, aby
nie dotkngc¢ grzatek wewnatrz
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Zewnetrzne
elementy piekarnika moga
nagrzewac sie podczas pracy.
Nie pozwala¢ matym dzieciom
zbliza¢ sie do urzadzenia.

A Niebezpieczenstwo

oparzenia!

Konce uchwytu drzwiczek
moga mie¢ wyzsza
temperature, poniewaz sg
owiewane przez gorace
powietrze odprowadzane z
kuchenki.

> Zawsze upewnic sie, ze
pokretta znajdujg sie w
potozeniu wytgczenia kiedy
piekarnik nie jest uzywany.

OSTRZEZENIE: Pamietad,

aby przed wymiang lampy

wytgczyC urzadzenie w celu

unikniecia porazenia prgdem

elektrycznym.

> Nie uzywac szorstkich
Srodkow czyszczacych
ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia
szyby drzwiczek piekarnika/
szyb uchylnych pokryw ptyty
grzewczej (w zaleznosci od
Wwyposazenia), poniewaz moga
zarysowac ich powierzchnie,
co moze doprowadzi¢ do
pekniecia szyby.

> Nie stosowa¢ myjek parowych
ani nie czysci¢ bezposrednio
strumieniem wody.

Prawidtowy montaz i miejsce
montazu

D> Uniemozliwié dzieciom dostep do
urzadzenia i jego opakowania.

Jezeli kuchenka ma by¢ na state podtaczona do

Zrodta zasilania:

D> Urzadzenie moze zostaé zamontowane
wytacznie przez pracownika serwisu,
elektryka lub przeszkolonego technika
posiadajacego odpowiednig wiedze/
wyksztatcenie.

D> Urzadzenie podtacza bezposrednio
do gniazda zasilania. Do podtaczania
urzadzenia nie uzywac adapteréw,
rozgateznikow ani przedtuzaczy.

> Upewnic sie, ze urzadzenie nie jest
narazone na dziatanie czynnikow
atmosferycznych (deszcz, stofce).
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A Ryzyko $mierci!
>

Uniemozliwi¢ zwierzetom domowym dostep
do urzadzenia.
Elementy opakowania urzadzenia, takie jak
folia lub styropian, moga by¢ niebezpieczne
dla dzieci.

> Przechowywa¢ opakowanie w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Prawidtowe uzytkowanie

> Urzadzenia uzywac wytacznie do
przygotowywania i pieczenia zywnosci.

D> Do umieszczania naczyn w kuchence i ich
wyjmowania uzywac rekawic kuchennych.

D> Podczas korzystania z piekarnika
przestrzegac¢ instrukcji obstugi sprzetu do
gotowania uzywanego wraz z piekarnikiem.

D> Nie umieszczaé przewodow zasilajacych
innych urzadzen elektrycznych na goracych
elementach kuchenki.

D> Nie uzywac tatwopalnych ptynéw w poblizu
kuchenki.

A Zablokowanie wentylacji

kuchenki grozi przegrzaniem urzadzenia
i moze spowodowac jego nieprawidtowe
dziatanie!

D> Zabrania sie zakrywania wewnetrznych
Scian kuchenki folig aluminiowa.

D> Nie blokowaé otworéw wentylatora ani
otworéw chtodzacych znajdujacych sie nad
drzwiczkami kuchenki.

A Niebezpieczenstwo oparzenia!

D> Podczas otwierania i zamykania drzwiczek
zawsze chwytaé za Srodkowa cze$é
uchwytu.

A Ryzyko porazenia pradem w

przypadku uszkodzenia urzadzenia!

D> Nie wigczadé urzadzenia, jesli jest
uszkodzone.

> Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe;j.

D> Skontaktowaé sie z serwisem.

A Ryzyko porazenia pradem!

D> Nie dotykaé urzadzenia mokra czescia ciata.

D> Nie uzywac¢ urzadzenia boso.

D> Nie ciggna¢ urzadzenia ani nie pociagac za
przewdd zasilajacy celem odtaczenia go od
gniazda.

Konserwacja i czyszczenie

Przed przystapieniem do konserwacji lub

czyszczenia:

> Odtaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania,
np. wytaczyé bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.

A Ryzyko porazenia pradem

w przypadku przedostania si¢ cieczy do
wnetrza urzadzenia!

Urzadzenie zawiera podzespoty elektryczne.
Zapobiega¢ przedostawaniu sie cieczy do
wnetrza urzadzenia.

D> Nie czysci¢ urzadzenia parg wodng pod
ci$nieniem.

D> Nie czysci¢ elementéw uktadu sterowania
mokra $ciereczka.

Naprawa

D> Montazi naprawa urzadzenia moga
by¢ przeprowadzane wytacznie przez
wykwalifikowanego technika.

D> skontaktowaé sie z autoryzowanym
serwisem lub wykwalifikowanym
serwisantem w nastepujacych przypadkach:

- Niezwtocznie po rozpakowaniu
urzadzenia w razie podejrzenia jego
uszkodzenia.

- W czasie montazu (zgodnie z instrukcja
obstugi).

- W razie watpliwosci co do
poprawno$ci pracy urzadzenia.

- W razie usterki lub nieprawidtowego
dziatania urzadzenia.

- W razie konieczno$ci wymiany
gniazda zasilania, jesli nie pasuje do
wtyczki urzadzenia.

- Uszkodzony przewdd zasilajacy
musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
pracownika autoryzowanego serwisu lub
osobe o podobnych kwalifikacjach, aby
uniknac¢ zagrozenia.
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Zakonczenie eksploatacji

D> Jesli urzadzenie nie bedzie diuzej
uzywane, skontaktowadé sie z serwisem

lub wykwalifikowanym technikiem, ktéry
odtaczy je od Zrédta zasilania.

INFORMACJE DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

W trybie TERMOOBIEG GRZANIE

GORA zuzywana jest mniejsza ilo$¢ energii niz

w pozostatych trybach.

D> Unika¢ czestego otwierania drzwiczek
piekarnika.

> Nagrzewac piekarnik w mozliwie jak
najkrétszym czasie.

OPIS

D> Piekarnik nagrzewac wstepnie tylko
wowczas, jesli ma to wptyw na rezultat
pieczenia.

D> Jesliw przepisie wskazano, aby zapiekana
potrawa po upieczeniu pozostata w
piekarniku przez dtuzej niz 30 minut,
wytaczyé urzadzenie na 5-10 minut przed
koAcem pieczenia.

A. Pokretto programatora

Stuzy do wyboru trybu pracy piekarnika w
zaleznosci od przygotowywanej potrawy. Po
ustawieniu pokretta na wybranym programie
pieczenia, zapala sie lampka sygnalizujaca, ze
piekarnik zostat uruchomiony.

B. Programator

Piekarniki Franke wyposazone sg w rézne
uktady sterowania i kontrolowania czasu
pieczenia. Szczegbtowe informacje znajduja
sie na str. 27. Wystarczy okreslié, w jakiego
rodzaju uktad sterowania wyposazony jest
zakupiony model piekarnika, zeby odczytaé
wtasciwe instrukcje dotyczace jego obstugi.

C. Wskaznik termostatu

Za pomoca symbolu wskazuje, ze grzatki
piekarnika sa wtaczone. Lampka gasnie, gdy
piekarnik osiggnie zadana temperature, i
zapala sie ponownie za kazdym razem, gdy
uruchamiane sg grzatki. Pozwala upewnié

sie przed wstawieniem do piekarnika
przygotowywanej potrawy, czy urzadzenie
osiagneto juz odpowiednia temperature.

D. Pokretto regulacji temperatury
(termostat)

Stuzy do ustawiania temperatury w zaleznosci
od rodzaju pieczonej potrawy. Piekarnik stale

utrzymuje zadang temperature. Aby ustawic¢
wtasciwa temperature, obrécié pokretto

w prawo, ustawiajac umieszczony na nim
wskaznik przy odpowiedniej liczbie. Maks.
temperatura piekarnika wynosi ok. 275 °C.

E. Prowadnice na ruszt i blachy do
pieczenia

Stuza do prawidtowego ustawiania rusztow i
blach do pieczenia na 5 réznych poziomach
(poziom 1 znajduje sie na dole, za$ poziom 5
na gorze). Tabela pieczenia (str. 31) wskazuje
najbardziej optymalne ustawienie dla
poszczegblnych rodzajow pieczenia.

F. Blacha do pieczenia

Stuzy do zbierania sokdw $ciekajacych z
pieczonych na ruszcie potraw lub do pieczenia
potraw bezpos$rednio na blasze. Gdy nie jest
uzywana, nalezy wyja¢ ja z piekarnika. Blacha
do pieczenia wykonana jest z emaliowanej
stali gatunku AA dopuszczonej do kontaktu z
zywnoscia.

Uwaga: Aby osiggna¢ jak najlepszy rezultat
pieczenia, blache nalezy wsuwaé do
piekarnika tak, by jej pochylony brzeg znalazt
sie w tylnej czeSci komory.

G. Ruszt

Stuzy do podtrzymywania foremek, form
do ciast oraz ré6znych naczyn innych

niz blachy do pieczenia znajdujace sie

w komplecie lub do pieczenia migsa i ryb,
przede wszystkim w trybie
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grillowania i grillowania z termoobiegiem,
a takze opiekania chleba. Nalezy unika¢

[A]  [o]

275

MONTAZ

bezposredniego kontaktu przygotowywanych
potraw z rusztem.

Wazne: Montaz (rys. 4) musi zostac
przeprowadzony zgodnie
z obowigzujgcymi normami i przepisami.

Wymagania dotyczace szafki

v" Meble, w ktérych zamontowane ma
by¢ urzadzenie do zabudowy, musza
byé wykonane z materiatéw (tworzywa
sztuczne i drewno fornirowane) taczonych
klejami odpornymi na wysokie temperatury
(min. 100 °C):
®  njeodpowiednie materiaty i kleje moga

powodowaé wypaczenie i rozklejanie
sie elementéw wykonczenia szafki.

v' W szafce na piekarnik musi by¢é
wystarczajaco duzo przestrzeni na
przewody elektryczne.

v’ Szafka, w ktérej ma zostaé zamontowany
piekarnik, musi by¢ dostatecznie
wytrzymata, by utrzymac ciezar
urzadzenia.

Piekarnik musi zosta¢ stabilnie
zamontowany we wnece.

Piekarnik mozna zamontowa¢ w
szafce kolumnowej lub pod blatem
szafki modutowej, pod warunkiem ze
zagwarantowana bedzie dostateczna
wentylacja.

Proces zabudowy

Umiesci¢ urzadzenie we wnece, przymocowac
je do szafki za pomoca dotgczonych do

zestawu 4 $rub i 4 tulei, wykorzystujac w tym
celu otwory nawiercone fabrycznie w bocznych
$ciankach (rys. 5a).

Uwaga: (Rys. 5b)

Jedli piekarnik ma zosta¢ zamontowany

pod blatem kuchennym, w pierwszej

kolejnosci obrécic tacznik blatu (R) w prawo lub
w lewo, co umozliwi jego prawidtowy montaz
(rys. 5b).

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Piekarniki Franke sag dostarczane z przewodem

zasilajgcym z trzema wolnymi zaciskami.

Jezeli piekarnik jest na state podtgczony

do sieci elektrycznej, zamontowac nalezy

wytgcznik catkowicie odtgczajacy urzadzenie

od zasilania w warunkach przepigcia

[l kategorii (rozwarcie stykéw co najmniej

3 mm).

Upewni¢ sie, ze:
Wtyczka i gniazdo sg przystosowane do
zasilania pragdem o natezeniu 16 A.

v Wtyczka i gniazdo sg tatwo dostepne
oraz umieszczone w taki sposéb, aby zaden
z elementéw pozostajacych pod napigciem
nie byt dostepny podczas wktadania lub
wyjmowania wtyczki z gniazda.

v’ Podtgczanie wtyczki nie sprawia trudno$ci.

v’ Piekarnik nie opiera sie o wtyczke po
zamontowaniu w szafce.

v Do jednej wtyczki nie sg podtaczone dwa
urzadzenia.
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v Uszkodzony przewdd zasilajacy zostaje
zastapiony przewodem
3 x 1,5 mm2 typu HO5VV-F.

v" Wolne zaciski podtaczone sg zgodnie z ich
biegunowoscia.

BLUE

Brazowy = pod

YELLOW-GREEN napieciem
Niebieski = neutralny
BROWN } Z6tty/zielony =
uziemienie
L L N

OBStUGA

Uwaga:

Upewni¢ sie, ze parametry domowe;j
instalacji elektrycznej (napiecie, moc
maksymalna i natezenie pradu) sg zgodne ze
specyfikacja zakupionego piekarnika Franke.
Czestotliwosé zasilania jest ustalana w
chwili wiaczenia urzadzenia.

Piekarnik ten taczy w sobie zalety

tradycyjnych piekarnikéw konwekcyjnych oraz
nowoczesnych urzadzeh wyposazonych w
funkcje termoobiegu. To niezwykle uniwersalne
urzadzenie umozliwiajgce bezpieczne i tatwe
pieczenie potraw z wykorzystaniem 6 réznych
funkcji. Wyboru odpowiedniego programu i
temperatury pieczenia dokonuje sig¢ za pomoca
umieszczonych na panelu sterowania pokretet
(A) oraz (D). W celu optymalnego wykorzystania
piekarnika Franke zalecamy skorzystanie z
zamieszczonej na str. 31 tabeli pieczenia.

Wentylator chtodzacy

W celu obnizenia temperatury drzwiczek,
panelu sterowania i bokdw urzadzenia
piekarnik Franke wyposazony jest w
wentylator chtodzacy, ktéry jest uruchamiany
automatycznie w trakcie pracy piekarnika. Gdy
wentylator pracuje, powietrze wydmuchiwane
jest w przedniej czesci piekarnika, miedzy
panelem sterowania a drzwiczkami.
Konstruktorzy zwrécili szczegdlng uwage na to,
aby wydostajace sie z piekarnika powietrze nie
wptywato nadmiernie na warunki otoczenia, a
poziom hatasu zostat ograniczony do minimum.

Celem ochrony elementéw wyposazenia
kuchni po zakohczeniu pieczenia wentylator
chtodzacy pozostaje wiaczony, dopdki
piekarnik nie zostanie wystarczajgco
schtodzony.

3

Symbol ten informuje o zapaleniu lampki

w piekarniku bez uruchomienia zadnego

z programéw. Lampka pozwala o$wietli¢
komore wytgczonego piekarnika w czasie jego
czyszczenia.

Lampka

Rozmrazanie

Rozmrazanie artykutéw zywnos$ciowych
odbywa sie wedtug nastepujacej procedury:
P> Ustawié pokretto programatora (A) w
potozeniu ,,GRILLOWANIE
Z TERMOOBIEGIEM®,
P Ustawié pokretto termostatu (D) na 0 °C.
P Ustawié pokretto timera czasu pieczenia (B)
na tryb reczny.
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Programy pieczenia

PIECZENIE KONWENCJONALNE

Pracuje grzatka gérna oraz dolna. To podstawowy program
pieczenia zapewniajacy réwnomierne opiekanie w
przypadku umieszczenia w piekarniku jednej potki.

Ustawi¢ pokretto termostatu
(D) w zakresie od 50 °C do
maks. 275 °C.

Il 1] |

PIECZENIE Z TERMOOBIEGIEM

Pracuje grzatka gérna i dolna oraz umieszczony

wewnatrz komory piekarnika wentylator. Rozprowadzane po
catej komorze ciepto o statej temperaturze réwnomiernie
piecze i przyrumienia przygotowywane potrawy. Program
ten umozliwia jednoczesne pieczenie réznych potraw (na
maksymalnie 2 poziomach).

Ustawié pokretto termostatu
(D) w zakresie od 50 °C do
maks. 275 °C.

|%

TERMOOBIEG GRZANIE DOL

Wtaczana jest dolna grzatka oraz termoobieg. Tryb
doskonaty do pieczenia ryb i zamrozonych oraz wstepnie
przygotowanych produktéw. Jest on réwniez bardzo wydajny
do pieczenia produktéw cukierniczych.

Ustawi¢ pokretto termostatu
(D) w zakresie od 50 °C do
maks. 275 °C.

3l

TERMOOBIEG GRZANIE GORA

Wtaczana jest gérna grzatka oraz termoobieg. Mata moc
i termoobieg umozliwiaja bardzo delikatne i rbwnomierne
pieczenie. Doskonaty do suchego ciasta oraz niektérych
rodzajéw zapiekanych makarondw.

Ustawi¢ pokretto termostatu
(D) w zakresie od 50 °C do
maks. 275 °C.

GRILLOWANIE

Pracuje umieszczona u goéry grzatka grilla. Funkcja
grillowania wykorzystuje metode opiekania
powierzchniowego za pomocg promieniowania
podczerwonego, dzieki czemu migso pozostaje soczyste
w $rodku. Program ten umozliwia tez szybkie opiekanie do
9 kromek chleba. Funkcja grillowania zostata opracowana
zmyslg o dziataniu przy catkowicie zamknigtych
drzwiczkach piekarnika.

Uwaga: w czasie pracy grzatka grilla osiaga wysoka
temperature. Uwazaé, by jej nie dotkng¢ podczas
przemieszczania potraw wewnatrz piekarnika. Oczywiscie
firma Franke zaprojektowata spos6b otwierania piekarnika
tak, aby w jak najwiekszym stopniu chroni¢ rece.

Ustawi¢ pokretto termostatu
(D) na temperature

maks. 220 °C. Mozliwe

jest ustawienie nizszej
temperatury, jednak moze to
spowolni¢ grillowanie.

R

GRILLOWANIE Z TERMOOBIEGIEM

Pracuje umieszczona u géry grzatka grilla oraz wentylator.
Program ten taczy jednostronne promieniowanie cieplne
z wymuszonym obiegiem powietrza. Takie rozwigzanie
sprawia, ze ciepto przenika gtebiej do pieczonych potraw
i zapobiega nadmiernemu przypiekaniu potraw na
zewnatrz. Funkcja grillowania z termoobiegiem doskonale
sprawdza sie do przygotowywania kebabdéw miesnych

i warzywnych, kietbas, Zzeberek, kotletéw jagniecych,
miesa drobiowego, przepidrek w lisciach szatwii, filetéw
wieprzowych itp.

Ustawié pokretto termostatu
(D) na temperature

maks. 220 °C. Mozliwe

jest ustawienie nizszej
temperatury, jednak moze to
spowolni¢ grillowanie.
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Programator analogowy

(Rys. 1c)

Zegar jest ustawiony pod katem recznej
obstugi piekarnika, wobec czego pieczenie jest
mozliwe takze bez jego nastawiania.

Pokretto

P Naciskajac pokretto, wybra¢ funkcje, ktéra
ma zosta¢ uruchomiona (minutnik, koniec
pieczenia, poczatek pieczenia, ustawianie
czasu). Wybdr sygnalizuje mruganie
odpowiedniej diody LED.

START

v

P Nacisna¢ krétko pokretto, zeby
sprawdzi¢ zaprogramowane ustawienia
(zapytanie) lub nacisnaé je i przytrzymaé
przez okoto 2 sekundy, zeby anulowaé
ustawienia (reset).

P Ustawié zegar dla aktywowanej
funkcji, przesuwajac jego
wskazowki poprzez obracanie pokrettem
(mrugajaca dioda LED).

Diody LED

v" Mruganie: gotowo$¢ do ustawienia lub
sygnalizowanie zakonczenia programu
(razem z brzeczykiem).

v’ Zapalona: funkcja uruchomiona.

Minutnik ﬂ

| 4 Nacisnaé jednokrotnie pokretto (dioda
zaczyna mrugac), a nastepnie ustawicé
wskazoéwki minutnika, obracajac pokrettem.

> Nacisna¢ pokretto ponownie, zeby
potwierdzi¢ ustawienie. Dioda przestaje
mrugac¢ i pozostaje zapalona.

B Wskazéwki zegara powracajg do
pierwotnego potozenia, wskazujac
aktualnag godzine. Po uptywie
ustawionego czasu rozbrzmiewa

brzeczyk. Brzeczyk mozna wyciszyé,
naciskajac pokretto.

B Minutnik nie kontroluje funkcji grzania
piekarnika.

Zakonczenie pieczenia 9

4 Nacisng¢ dwukrotnie pokretto (symbol 9
zaczyna mrugad), a nastepnie obracajac
pokrettem, ustawi¢ wskazowki minutnika
tak, by wskazywaty czas zakonczenia
pieczenia.

B Dioda LED mruga przez kolejne
10 sekund (w tym czasie mozna
zmieni¢ ustawienie), po czym
wprowadzone ustawienie zostaje
potwierdzone, a dioda przestaje
mrugac i pozostaje zapalona.

B Ten sam efekt mozna uzyskad
poprzez dwukrotne nacisniecie
pokretta przy mrugajacej diodzie. Po
zakonczeniu pieczenia wytaczone
zostajg grzatki piekarnika, a na 1
minute rozlega sie dZwiek brzeczyka,
ktéry mozna wyciszy¢, naciskajac
pokretto.

Uwaga: Przez kilka minut po zakoAczeniu

pieczenia piekarnik pozostaje rozgrzany do

temperatury zblizonej do zadanej, dlatego aby
unikna¢ rozgotowania jedzenia, zalecane jest
jego wyjecie z piekarnika.

Zakonczenie pieczenia 'B

z opéznionym startem

4 Opo6zniony start mozna aktywowac tylko po
zakonczeniu pieczenia. Po jego ustawieniu
nacisniecie pokretta potwierdza komende
"STOP", a symbol zaczyna mrugaé.

» Czas rozpoczecia pieczenia takze ustawia
sie poprzez obrot pokrettem (rozpoczecie
pieczenia musi poprzedzac jego
zakonczenie, dlatego wskazoéwki zegara
mozna przesunac tylko wstecz).
Potwierdzi¢ poprzez ponowne nacisniecie
pokretta.

Wprowadzone ustawienia zostaja

automatycznie potwierdzone po uptywie

10 sekund, gdy dioda przestaje mrugac.

B Diody LED symboli oraz I—f
pozostajg zapalone. Piekarnik
uruchomi sig o wskazanej godzinie
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tylko, jesli dioda LED symbolu 1—F
pozostaje zapalona.
Po zakonczeniu pieczenia na 1 minute
rozlega sie dZzwiek brzeczyka, ktéry
mozna wyciszy¢, naciskajac pokretto.
Ustawianie godziny >
> Nacisna¢ trzykrotnie pokretto (symbol
LED zegara zacznie mrugac), a nastepnie
ustawi¢ wtasciwa godzing, obracajac
pokretto.
» Po ustawieniu wtasciwego czasu nacisng¢
pokretto, zeby potwierdzic.

Programator mechaniczny
(Rys. 1b)

Pokretto timera czasu zakoriczenia
pieczenia (B)

Timer czasu zakonczenia pieczenia jest
urzadzeniem, ktére automatycznie wytacza
piekarnik po uptywie ustawionego czasu (w
zakresie od 1 do 120 minut).

v Aby ustawi¢ B timer zakonczenia pieczenia,

nalezy wykona¢ jeden prawie petny obrot
pokrettem (B) w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara. Nastepnie,
obracajac w kierunku przeciwnym, ustawic
zadany czas w taki sposéb, aby numer
oznaczajacy okreslong liczbe minut znalazt
sie przy statym znaczniku na piekarniku
B po uptywie ustawionego czasu
piekarnik sie automatycznie wytacza i
uruchamia sie sygnat dZwiekowy.

Uwaga: Piekarnik pozostaje rozgrzany

do temperatury zblizonej do zadanej

przez dtugi czas po jego wytaczeniu, dlatego
aby unikna¢ rozgotowania lub przypalenia
jedzenia, zalecane jest jego wyjecie

z piekarnika.

B i
\
N o5 N
¢.
20
120 O
30
100 45

Uwaga: Aby ustawic¢ reczny tryb pracy
piekarnika, tj. bez programatora konca
pieczenia, nalezy ustawi¢ wskaznik na pokretle
na odpowiednim statym symbolu @] na
piekarniku. Gdy piekarnik jest wytaczony,
programator konca pieczenia moze by¢
uzywany jako zwykty minutnik.

Programator cyfrowy

(Rys. 1a)

Umozliwia zaprogramowanie pracy piekarnika

w nastepujacych trybach:
opdzniony start z nastawionym czasem
pieczenia,

- natychmiastowy start z nastawionym
czasem pieczenia,

- minutnik.

Ustawianie zegara

Po podtaczeniu urzadzenia do
sieci elektrycznej lub po przerwie w zasilaniu
na wyswietlaczu mrugaja cyfry: ,,0.00%

P Nacisna¢ i przytrzymaé przez pare sekund
jednoczesnie przyciski + i -. Czas mozna
ustawi¢ za pomoca przyciskow + i -,
podczas gdy kropka pomiedzy godzing a
minutami mruga.

B
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B jesli tryb ustawiania zegara zostanie

wybrany podczas pracy programu
automatycznego, program zostanie
zakonczony.
Ustawienie zegara mozna korygowac,
powtarzajac opisane powyzej czynnosci.
Zmiana sygnatu dZwiekowego
Sygnat dzwiekowy mozna zmienié, jesli nie
uruchomiono zadnego programu pieczenia (na
wy$wietlaczu widoczna jest godzina).
P Nacisnac jednoczesnie przyciski + i -
(w menu ustawiania godziny).
| 4 Nacisna¢ przycisk MODE lub SET, zeby

wybraé menu zmiany sygnatu dzwiekowego.

> Sygnat dzwiekowy zmienia sie
poprzez naciskanie przycisku MODE lub
SET. Na wyswietlaczu pojawiaja sig kolejno
symbole ,ton1, ,ton2*“ oraz ,ton3*

Reczna obstuga piekarnika

Po ustawieniu godziny programator
automatycznie przetacza sie w tryb reczny.

OpéZniony start z nastawionym czasem
pieczenia

> Aby ustawi¢ czas pieczenia, nacisna¢
dwukrotnie przycisk MODE lub SET, gdy na
wys$wietlaczu widoczna jest godzina.
Nastepnie nacisnaé go jeszcze raz, zeby
ustawi¢ czas zakonczenia pieczenia.
Wymagany czas ustawi¢ za pomoca
przyciskow + i -.
B podczas ustawiania czasu pieczenia
i czasu zakonczenia pieczenia symbol
AUTO pozostaje podéwietlony.
B po ustawieniu czasu trwania programu
nie mozna skréci¢ czasu zakonczenia
pieczenia.

B Analogicznie, po ustawieniu czasu
zakonczenia pieczenia nie mozna
wydtuzy¢ czasu trwania programu.

|

Czas zakonczenia pieczenia i czas
trwania programu okreslaja czas
rozpoczecia pieczenia w nastepujacy
sposoéb:

czas rozpoczecia = czas zakonczenia -
czas trwania.

B po ystawieniu czasu trwania

i zakonczenia pieczenia wy$wietlacz w

dalszym ciggu pokazuje czas
zakonczenia programu.

B program zostaje uruchomiony, gdy na

zegarze pojawi sie ustawiony czas

rozpoczecia pieczenia: zapala sie
symbol AUTO, a symbol ﬁ zaczyna
mrugac.

Po rozpoczeciu pieczenia na

wys$wietlaczu odliczany jest czas

pozostaty do zakohczenia programu.

Jedli ustawiony zostanie tylko czas

zakonczenia programu (czas trwania

wynosi 0), pieczenie rozpoczyna

sie natychmiast, a na wy$wietlaczu

odliczany jest czas pozostaty do jego

zakonczenia.

B Symbol AUTO pozostaje podéwietlony
w czasie oczekiwania na opéznione
rozpoczecie pieczenia oraz przez caty
czas trwania programu.

B Symbol 1%‘[' mruga w czasie
oczekiwania na opdznione rozpoczecie
pieczenia i pozostaje pods$wietlony po
jego rozpoczeciu.

B po zakoAczeniu pieczenia rozlega sie
sygnat dzwigkowy. Mozna go wyciszy¢,
naciskajac dowolny przycisk, lub
zaczekac, az sam ucichnie.

Program pétautomatyczny
z nastawionym czasem trwania lub
zakonczenia pieczenia

Ustawianie czasu trwania programu

P Aby wybra¢ czas trwania lub czas
zakonczenia programu, nalezy dwukrotnie
nacisnag¢ przycisk Tryb lub Ustaw i ustawié¢
zadany czas za pomocg przyciskow + i -.

B podczas ustawiania czasu trwania
i zakonczenia pieczenia symbol AUTO
mruga.

B po ustawieniu czasu trwania programu
nie mozna skréci¢ czasu zakonczenia
pieczenia. Analogicznie, po ustawieniu
czasu zakonczenia pieczenia nie
mozna wydtuzy¢ czasu trwania
programu.

Przebieg programu

B Gdy program automatyczny jest w
toku (a tym samym piekarnik jest
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uruchomiony), symbol AUTO pozostaje
pods$wietlony, a na wyswietlaczu
odliczany jest czas pozostaty do
zakonczenia pieczenia. Symbol 1%"-

takze pozostaje podswietlony.

Zakonczenie programu automatycznego

Po uptywie czasu trwania programu
lub osiagnieciu CZa“S“L‘J zakonczenia
pieczenia symbol LT gasnie.

Po zakonczeniu programu
automatycznego mruga symbol AUTO,
na wy$wietlaczu widoczny jest napis
,End” i rozlega sie przerywany sygnat
dzwiekowy (ktéry mozna wyciszyc,
naciskajac dowolny przycisk).

Minutnik

Minutnik umozliwia ustawienie czasu, od
ktérego ma rozpocza¢ sie odliczanie. Funkcja
ta nie wtacza ani nie wytacza piekarnika,
a jedynie uruchamia sygnat dzwigkowy po
uptywie nastawionego czasu.
Nacisna¢ jednokrotnie przycisk MODE lub
SET, a na wy$wietlaczu pojawi sie:

=t u N

[ Ry Iy N
Zaczyna mrugac symbol dzwonka.
Za pomoca przyciskéw + i - mozna
ustawi¢ czas trwania alarmu. Po
aktywowaniu tej funkcji symbol
dzwonka pozostaje pods$wietlony, a na
wys$wietlaczu odliczany jest pozostaty
czas.
Po uptywie ustawionego czasu
rozlega sie sygnat dzwiekowy (ktéry
mozna wyciszy¢, naciskajac dowolny
przycisk).

Zmiana/usuwanie parametréw

»  Zadane parametry mozna w dowolnej
chwili zmienié, naciskajac jednoczesnie
przyciski + i -.

Skasowanie czasu trwania pieczenia
automatycznie wytacza aktywny
program (i odwrotnie).

W przypadku zaprogramowane;j
pracy urzadzenie nie pozwala
ustawi¢ czasu zakonczenia pieczenia
poprzedzajacego proponowany
przez nie czas rozpoczecia pieczenia.

Uwaga: Piekarnik pozostaje rozgrzany

do temperatury zblizonej do zadanej

przez dtugi czas po jego wytaczeniu, dlatego
aby uniknac¢ rozgotowania lub przypalenia
jedzenia, zalecane jest jego wyjecie

z piekarnika.

Pierwsze uruchomienie

4 Uruchamiajac piekarnik po raz pierwszy
wtaczyé go na co najmniej 40 minut z pusta
komora, pokrettem termostatu ustawionym
na najwyzsza warto$¢, jednoczesnie
wietrzac pomieszczenie.

B W tym czasie z piekarnika moze
wydziela¢ sie nieprzyjemny zapach
powstajacy w wyniku parowania
substancji zastosowanych do
zabezpieczenia urzadzenia na czas
magazynowania pomiedzy produkcja a
montazem.

B po uptywie 40 minut piekarnik wytaczy
sie automatycznie i po schtodzeniu
bedzie gotowy do uzycia.

Porady

> Dla uzyskania jak najlepszych rezultatow
pieczenia nigdy nie umieszczac
przygotowywanych potraw w zimnym
piekarniku. Nalezy zaczekac¢, az urzadzenie
osiggnie zadang temperature.

D> Podczas pieczenia nie stawiac garnkow
ani naczyn bezposrednio na dnie komory
piekarnika.

v" Umieszczad je tylko na ruszcie lub
blachach do pieczenia umieszczonych na
jednym z 5 poziomdéw piekarnika.

B W przeciwnym wypadku mozna
doprowadzi¢ do uszkodzenia
emaliowanej powtoki komory
piekarnika.

D> Komora piekarnika Franke pokryta jest
specjalng emalia, ktdra tatwo utrzymacd
w czystosci. Pomimo to zalecane jest
regularne czyszczenie piekarnika w celu
unikniecia zapieczenia brudu i osadéw
pozostatych po poprzednim pieczeniu.

> Samoczyszczace sie elementy

(jesli piekarnik jest w nie wyposazony)

czyscié woda z mydtem (patrz: instrukcje

czyszczenia).
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TABELA PIECZENIA

Ustawienie pokretta Rodzaj potrawy Waga Potozenie Czasnagrzewa- Ustawienie Czas
wyboru funkcji (kg) potki* nia (min) pokretta pieczenia
temperatury (min)
PIECZENIE Pieczen wieprzowa 1 3 9,5 180 °C 65-75
KONWENCJONALNE ~ Omlet 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Dorsz/dorada/turbot 1 3 9,5 180 °C 15
— Buteczki 1 2 lub 4 9,5 175 °C 25-30
Ciasta 1 2 10,5 200 °C 40-45
—— Ryba stodkowodna 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Polenta z sosem ,5 2 9,5 180 °C 25-30
Sernik 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
PIECZENIE Pieczen wieprzowa 1 3 9 180 °C 60-70
Z TERMOOBIEGIEM  Pieczony krolik 1 2 9,5 190 °C 55-65
Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30
— (pieczywo ptaskie)
% Pieczony rak 0,5 3 10 200 °C 30-40
— Dorsz/dorada/turbot 2 2 lub 4 7,5 150 °C 25-30
Buteczki 2 2lub 4 9 180 °C 25-30
Tarta z owocami 1,5 2 9 175 °C 30-35
Placki migsne i warzywne 3lub 5 9 180 °C 40-45
TERMOOBIEG Piers$ kurczaka 1 2lub 3 Aby 170 °C 20
GRZANIE DOL Pieczen cieleca 1 2 przyspieszy¢ 180 °C 20
Pieczen wotowa 1 3 czas 170 °C 60
TuAczyk w kawatkach 1 2 nagrzewania, 160 °C 20
% Medaliony miecznika 1 3 uzy¢ funkcji 160 °C 20
— Krewetki krélewskie 1 2 Pieczenie 180 °C 30
Bezy 0,8 2 Wspomagane. 90 °C 120
Ciasteczka maslane 1 2 160 °C 30
Ciasta drozdzowe 0,8 2 170 °C 40
Ciasteczka migdatowe 1 21lub 3 160 °C 35
TERMOOBIEG Zapiekane tortellini 0,5 3 Aby Maks. 25-30
GRZANIE GORA Kluski ziemniaczane 0,5 3 przyspieszy¢ Maks. 25-30
Miecznik 0,5 5 czas 200 °C 12-15
—— Matze 1 4 nagrzewania, Maks. 10-12
% Przegrzebki 1 4 uzy¢ funkeji 200 °C 10-12
Pieczone ziemniaki 0,5 4 Pieczenie 200 °C 18-20
Cannelloni 1 3 Wspomagane. Maks. 25-30
GRILLOWANIE Skrzydetka kurczaka 1 41ub b 7 Maks. 25-30
Kotlety 0,8 3 7 Maks. 25-30
[TTTITIT] Przegrzebki 0,5 3lub 4 7 Maks. 14-16
Pieczone ziemniaki 1 3 7 Maks. 25-30
Ryba stodkowodna 1 3lub 4 7 Maks. 25-30
Zapiekane pomidory 0,4 21lub 3 7 Maks. 25-30
Szasztyki z wegorza 0,5 3 7 Maks. 25-30
Szasztyki z indyka 0,5 4 7 Maks. 25-30
GRILLOWANIE Udka kurczaka 1 4 lub 5 9,5 Maks. 25-30
Z TERMOOBIEGIEM  Zeberka ,5 4 14 Maks. 40-45
Perliczka w kawatkach 1,2 4 14 Maks. 30-35
ITTIITIT] Dorada w papilotach 1 3 8 Maks. 20-25
Kurczak w kawatkach 1,5 3 14 Maks. 35-40
% Przepidrka ,8 4 14 Maks. 30-35
Kietbaski 1 4 14 Maks. 20-25
Warzywa 1 4lub 5 14 Maks. 10-15

Uwaga: Informacje podane w tabeli zostaty opracowane na podstawie testéw przeprowadzonych
przez zespdt doswiadczonych kucharzy. Stanowig jedynie zalecenia i mogg by¢ zmieniane w
zaleznosci od upodoban uzytkownika.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Piekarnik mozna czy$ci¢ w tradycyjny sposéb
(detergentami, sprayem do piekarnika), ale
tylko wtedy, jesli jest on bardzo brudny i jesli
plamy sa trudne do usuniecia.

Do regularnego czyszczenia piekarnika (po
kazdym uzyciu) zalecana jest nastepujaca
procedura:

Ustawi¢ pokretto programatora w potozeniu

»Pieczenie konwencjonalne® ¢¢.

P Ustawié pokretto termostatu fia wartosé

70 °C.

P Wiaé 0,6 litra wody na blache do pieczenia i
wsunac ja w najnizsze prowadnice.

B po okoto 20 minutach resztki Zzywnosci
pozostate na emaliowanej powierzchni
komory zmiekng, co umozliwi starcie
ich wilgotng szmatka.

Wazne

Przed przystapieniem do naprawy piekarnika
odtaczy¢ wtyczke od gniazda sieciowego.
Urzadzenia mozna bezpiecznie uzywac
zaréwno z prowadnicami blach, jak i bez nich.
- Elementy pokryte emalig i wykonane ze
stali nierdzewnej dtugi czas pozostang
jak nowe, jesli beda regularnie
czyszczone przy uzyciu wody lub
specjalnych detergentéw. Pamietaé, by po
wyczyszczeniu doktadnie je wysuszyc.

- Nigdy nie stosowa¢ metalowych myjek,
wetny stalowej, kwasu solnego i innych
substancji oraz produktéw, ktére moga
zarysowac lub uszkodzi¢ powierzchnie
kuchenki.

- Plamy na dnie piekarnika pochodzg z
rozlanych lub rozchlapanych resztek
pieczonych potraw (sosy, cukier, biatko
jajek czy ttuszcze).

B Do rozchlapania dochodzi podczas
pieczenia ze zbyt wysoka temperatura,
a do rozlania w wyniku uzywania zbyt
matych naczyn lub niedoszacowania
stopnia zwiekszenia objetosci potrawy
W czasie pieczenia.

B Obu tym problemom mozna zaradzi¢
stosujac naczynia o wysokich
brzegach lub blache do pieczenia

dostarczong wraz
z piekarnikiem.

- Usuwanie zabrudzen z dolnej czesci
komory piekarnika jest tatwiejsze, gdy
piekarnik jest jeszcze ciepty. Swiezo
powstate zanieczyszczenia dajg sie tatwo
usunadé.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

P Drzwiczki piekarnika (wewnatrz i na
zewnatrz) nalezy czysSci¢ goraca wodg po
catkowitym wystudzeniu urzadzenia. Nie
uzywac szorstkich Scierek.

Szkto wyczys$ci¢ za pomoca przeznaczonych
do tego Srodkdw.

» Do czyszczenia powierzchni emaliowanych i
wnetrza komory piekarnika uzywac goracej
wody i detergentéw bez srodkéw Sciernych.

Demontaz szyby wewnetrznej drzwiczek
piekarnika (rys. 2)

Szyby piekarnika mozna zdemontowac, aby

umozliwi¢ doktadne wyczyszczenie szyb

wewnetrznych, postepujac w nastepujacy

sposob:

P Po szerokim otwarciu drzwiczek obrécié
dwie czarne blokady (z napisem ,CLEAN”)
w dolnej czesci drzwiczek o 180° tak, aby
wsunety sie w otwory w ramie piekarnika.

Uwaga: Pamietac o petnym obréceniu blokad
(po ich prawidtowym ustawieniu styszalne
bedzie kliknigcie).

»  Ostroznie uniesé szyby wewnetrzne:
blokady zapobiegajg zamknieciu sie
drzwiczek (jesli blokady nie zostana
catkowicie obrécone, wyciggniecie szyb
spowoduje natychmiastowe zamkniecie
drzwiczek).

P Po zakonczeniu Czyszczenia ponownie
zamontowac szyby wewnetrzne (ich
prawidtowa pozycja jest wskazywana
przez napis ,TEMPERED GLASS”, ktéry
musi by¢ idealnie czytelny), a nastepnie
obrécié blokady przytrzymujace szyby
z powrotem do ich pierwotnego potozenia.
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A Zabrania sie zamykania drzwiczek,

jesli jedna lub obie blokady sa czesciowo

lub catkowicie zwolnione, a tym samym

nie przytrzymuja wewnetrznej szyby. Po
zakonczeniu czyszczenia zawsze pamietac, aby
przed zamknigciem drzwiczek obrécié obie
blokady.

Demontaz drzwiczek piekarnika (rys. 3)

Istnieje mozliwo$¢ zdemontowania drzwiczek

piekarnika celem utatwienia jego czyszczenia.

Odbywa sie to w nastepujacy sposéb:

> Zawiasy posiadaja dwie ruchome blokady (A).
Unies¢ blokade (A), zeby zwolni¢ zawias.

P Nastepnie podniesé drzwiczki i pociagnaé
je do siebie, przytrzymujac je po bokach w
poblizu zawiaséw.
Aby ponownie zamontowaé drzwiczki, w
pierwszej kolejnosci wsunaé¢ zawiasy w rowki.
Przed zamknieciem drzwiczek obrécic¢ obie
blokady (A) stuzace jako uchwyty zawiasow.

Nalezy zapoznaé sie z rysunkami
zamieszczonymi na koncu instrukcji.

DANE TECHNICZNE

Wymiana zaréwki

Piekarniki Franke
Sg wyposazone w
okragta lampe,
ktéra znajduje sie w
tylnej czesci
komory, na gorze,
po lewej stronie.
Aby wymienic
zaréwke piekarnika,
nalezy wykonac¢ nastepujace czynnosci:
Wytaczy¢ zasilanie urzadzenia za pomoca
wytacznika wielobiegunowego, uzywanego
do wtgczania urzadzenia do sieci
elektrycznej, lub odtaczajac wtyczke, jesli
jest ona dostepna.
Odkrecic¢ szklang oprawe (A).
Wykrecié zaréwke i wymienié na zaréwke
odporna na wysokie temperatury (300 °C) o
nastepujacych parametrach technicznych:
- Napiecie: 220/240 V ~ 50-60 Hz
- Moc: 25W
- Gwint: G9
»  Zamontowaé szklang oprawe (A) i podtaczy¢
zasilanie.

A\ A 4

Napiecie i czestotliwo$é zasilania

220-240V, 50/60 Hz
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WSPARCIE TECHNICZNE

W przypadku wystapienia jakichkolwiek
problemoéw w obstudze urzadzenia nalezy
skontaktowaé sie z centrum serwisowym
Franke (wykaz oddziatéw zamieszczono na
oktadce).

Nigdy nie korzystaé z ustug
nieautoryzowanych serwisantéw.

Kontaktujac sie z serwisem, nalezy podac¢:
- rodzaj usterki;

- model urzadzenia (Art./COD.);

- numer seryjny (S.N.).

Informacje te
znajduja sie
na tabliczce
zZnamionowej
urzadzenia
oraz w karcie
gwarancyjnej.

UTYLIZACJA ZUZYTEGO URZADZENIA

Informacje dla uzytkownikéw

Ten symbol na produkcie lub
opakowaniu informuje, ze
urzadzenia nie nalezy utylizowac
razem z odpadami z gospodarstwa
domowego.

Prawidtowa utylizacja urzadzenia pozwala
unikna¢ wywierania negatywnego wptywu na
$rodowisko naturalne i zdrowie ludzi.

Dalsze informacje na temat recyklingu
urzadzenia mozna uzyskac, kontaktujac
sie z odpowiednimi wtadzami, miejscowa
firma zajmujaca sie utylizacjg odpadéw lub
sprzedawca urzadzenia.

Przeznaczone do utylizacji urzadzenie
przekaza¢ do specjalnego punktu
zbiérki odpaddéw elektronicznych

i elektrycznych.

Zgodnie z dyrektywa 2012/19/WE dotyczacej
redukcji niebezpiecznych substancji uzywanych
w urzadzeniach elektrycznych i elektronicznych
oraz utylizacji odpaddw.

Symbol przekres$lonego kosza umieszczony
na urzadzeniu oznacza, ze po zakohczeniu
eksploatacji urzadzenia nie wolno utylizowaé
wraz z odpadami domowymi.

Po zakonczeniu eksploatacji urzadzenia
uzytkownik ma obowiazek odnie$é urzadzenie
do odpowiedniego punktu zbiorki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego lub
zwrdci¢ sprzedawcy przy zakupie nowego
urzadzenia tego samego typu.

Wtasciwa selektywna zbiérka odpadéw
przekazywanych nastepnie do recyklingu,
uzdatniania i biodegradacji pozwala ograniczy¢
mozliwy szkodliwy wptyw na $rodowisko
naturalne i zdrowie cztowieka oraz utatwia
odzyskiwanie materiatow, z ktérych wykonano
urzadzenie.

Informacje dla instytutéw badawczych

Pojemnos¢ komory piekarnika obliczaé przy
zdemontowanych wewnetrznych prowadnicach
bocznych, o ile piekarnik jest w nie
wyposazony (zgodnie z norma
2009/60350-50304/EN).
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TESTOWANE POTRAWY

Zgodnie z norma EN/IEC 60350.
Niniejsze tabele zostaty opracowane dla
organéw kontroli celem utatwienia badan
i testow réznych urzadzen.

Jak korzystaé z tabeli pieczenia

W tabeli podano funkcje najbardziej optymalne
dla danego rodzaju potraw pieczonych na
jednym lub kilku poziomach jednoczesnie.
Czas pieczenia liczony jest od momentu
wstawienia potrawy do piekarnika, z
wytaczeniem czasu nagrzewania piekarnika
(jesli jest wymagane). Temperatura i czas
pieczenia sg warto$ciami przyblizonymi i zaleza
od jakosci sktadnikéw oraz rodzaju uzytych
akcesoriow.

Poczatkowo zalecamy stosowac sie do
podanych wartosci. Jesli rezultaty nie sa

zadowalajgce, mozna wydtuzy¢ lub skrécic¢
czas pieczenia. Zalecane jest korzystanie z
akcesorioéw dostarczonych wraz z piekarnikiem
oraz foremek do wypieku ciast i blach do
pieczenia wykonanych z ciemnego metalu.
Stosowac sie do tabeli zawierajacej informacje
na temat pozioméw, na jakich nalezy
umieszczac pieczone potrawy.

Jednoczesne pieczenie réznych potraw

Piekarnik umozliwia jednoczesne pieczenie
réznych potraw na réznych poziomach przy
uzyciu zalecanych funkcji wykorzystujgcych
dziatanie wentylatora. W przypadku
pieczenia na jednym poziomie mozna uzyé
funkcji pieczenia statycznego.

Przepis Funkcja Nagrze- Poziom Temp. Czas Akcesoria/uwagi
wanie  (od dotu) (°C) (min)
Kruche PIECZENIE v 4 160 18-25 Poziom 4: ptaska blacha do pieczenia
ciasteczka KONWENCJONALNE
TERMOOBIEG v 3-4 160  20-27 Poziom 4: ptaska blacha do pieczenia
Poziom 3: gteboka blacha do pieczenia
Ciastka PIECZENIE v 3 160  20-30 Poziom 3: ptaska blacha do pieczenia
KONWENCJONALNE
TERMOOBIEG 3 160 20-30 Poziom 4: ptaska blacha do pieczenia
TERMOOBIEG v 3-4 160 20-30 Poziom 4: ptaska blacha do pieczenia
Poziom 3: gteboka blacha do pieczenia
Biszkopt PIECZENIE v 2 160  43-48 Poziom 2: foremka do wypieku ciast
bezttuszczowy KONWENCJONALNE naruszcie
TERMOOBIEG 2 170 28-32 Poziom 2: foremka do wypieku ciast
naruszcie
Jabtecznik PIECZENIE v 1 180  60-70 Poziom 1: foremka do wypieku ciast
KONWENCJONALNE naruszcie
TERMOOBIEG v 1 180  50-60 Poziom 1: foremka do wypieku ciast
naruszcie
Dwa TERMOOBIEG v 1-3 180 80-90 Poziom 1: 2 foremki do wypieku ciast
jabteczniki naruszcie
Poziom 1: foremki do wypieku ciast
Poziom 3: foremki do wypieku ciast
Ciasto
drozdzowe

Poziom 2: foremka do wypieku ciast
naruszcie
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Nagrze- Poziom Temp. Czas Akcesoria/uwagi

Przepis Funkcja

wanie  (od dotu) (°C) (min)

Grillowanie Jesli zywnos¢ jest pieczona bezpos$rednio na grillu, na dolnej pétce nalezy
réwniez umieéci¢ blache do pieczenia. W ten sposéb soki z dania beda kapaé
na blache i nie zabrudza piekarnika.

Podczas grillowania zaleca si¢ pozostawienie od 3 do 4 cm wolnej
przestrzeni od przedniej krawedzi rusztu, aby utatwi¢ jego wyciagniecie.

Tosty* GRILL v/ (5min) 4 200 3-5  Poziom 5: ruszt

Hamburger**  GRILLOWANIE NIE 4 200  30-40 Poziom 4:ruszt

* Drzwi piekarnika powinny pozosta¢ zamkniete przez caty czas pieczenia.
** Obroci¢ po uptywie 10 minut.
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CUPRINS

Informatii privind manualul
Utilizarea prevazuta

Informatii de siguranta

Instalare si amplasare
corespunzatoare

Utilizarea corespunzatoare
Intretinere si curatare
Reparatii

Scoaterea din functiune

Informatii privind economisirea
energiei

Privire de ansamblu

Instalare
Procedura de instalare
Racordarea electrica

Utilizare

Programe de preparare termica

37
38
38

39
39
40
40
40

40
41

42
42
42

43
43

Programator analogic al prepararii

termice 44

Programator mecanic

al prepararii termice 45

Programator digital

al prepararii termice 46

Pornirea aparatului pentru

prima data 47

Sugestii 47
Tabel de preparare termica 48
Curétare si intretinere 49
Date tehnice 50
Asistenta 51
Evacuare ca deseu 51
Preparate testate 51

Consultarea tabelului de preparare
termica 51

INFORMATII PRIVIND MANUALUL

Acest manual de utilizare se aplicad mai multor

modele. Prin urmare, este posibil ca unele
dintre dotarile si functiile descrise sa nu fie
disponibile pentru modelul dumneavoastra.
Imaginile si figurile explicative, descrise in

diferitele sectiuni sunt disponibile la sfarsitul

Franke isi rezerva dreptul de a efectua
modificari la produs fara o notificare prealabila.
Toate informatiile sunt corecte la momentul
editarii.

Tnainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie
manualul de utilizare.

manualului. > Pastrati manualul de utilizare.
Folositi aparatul descris in manual numai in
concordanta cu scopul pentru care a fost
creat.
Simbol Semnificatie
A Simbol de avertizare. Avertizare impotriva riscurilor de accidentare.
> Actiuni de siguranta si note de avertizare pentru evitarea producerii accidentelor sau pagubelor.
| 2 Actiune specificd. Descrie actiunea ce trebuie efectuata.
| Rezultat. Rezultatul obtinut in urma uneia sau mai multor actiuni.
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UTILIZAREA PREVAZUTA

Cuptorul a fost dezvoltat exclusiv pentru uz Este un aparat foarte versatil care permite
casnic, non-profesional. selectarea sigura si usoara a diferitelor metode
Cuptorul a fost creat pentru a oferi de preparare termica a alimentelor.

performante de top in gospodariile private.

INFORMATII DE SIGURANTA

> Tnainte de a utiliza cuptorul,
cititi cu atentie manualul de
utilizare si instructiunile de
siguranta.
> Pastrati manualul pentru o
consultare ulterioara.
Producatorul nu poate fi facut
raspunzator pentru posibilele >
defectiuni cauzate de erori
in procesul de instalare si de
utilizare a aparatului in mod
incorect, necorespunzator sau >
nerational.
Siguranta electrica a
cuptorului poate fi garantata >
numai in cazul in care acesta
este conectat la un sistem >
electric cu impamantare, in
conformitate cu reglementarile

in vigoare. >
Pentru a asigura utilizarea
eficienta si in siguranta a >

acestui aparat electric:
> Contactati numai centrele de
service autorizate.
> Nu modificati niciuna dintre
dotarile acestui aparat. >
> Copiii mai mari de 8
ani si persoanele cu
abilitati fizice, senzoriale
ori mentale, sau cu o
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experienta ori cunostinte
limitate, pot utiliza sau
curata dispozitivul numai
daca sunt supravegheate si
instruite de o persoana care
este responsabila pentru
siguranta lor.

Nu este permis copiilor

sub 8 ani sa utilizeze sau
curete aparatul nici sub
supraveghere.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Acest aparat nu este o
jucarie.

Nu lasati copiii
nesupravegheati in
apropierea aparatului.

Nu lasati copiii sa se joace
Cu acest aparat.

Nu lasati copiii sa atinga
aparatul sau panoul de
comanda al acestuia pe
durata utilizarii sau imediat
dupa.

Asigurati-va ca aparatul este
astfel montat, incat permite
deconectarea de la sursa
de curent electric, intre
contacte fiind o distanta care
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asigura decuplarea completa
in conditii de supratensiune
categoria lll.

> Utilizati numai sonda de
temperatura recomandata
pentru acest cuptor.

> Aparatul nu trebuie
instalat in spatele unei usi
decorative, pentru a evita
supraincalzirea.

A Pericol de arsuri!

> Tn timpul utilizarii aparatul
devine fierbinte. Trebuie
acordat atentie sa se evite
atingerea elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului.

AVERTIZARE: Partile accesibile
pot deveni fierbinti in timpul
folosirii. Copiii mici trebuie sa
fie tinuti la distanta.

A Pericol de arsuri!

Capatul ménerului usii poate fi
mai fierbinte din cauza ventilarii
aerului fierbinte.
> Asigurati-va intotdeauna
ca, atunci cand cuptorul nu
este utilizat, butoanele de
comanda sunt in pozitia oprit.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca
aparatul este deconectat inainte
de ainlocui lampa pentru a evita
posibilitatea unei electrocutari.
> Nu utilizati agenti de
curatare abrazivi sau raclete

metalice ascutite pentru a
curata geamul cuptorului/
geamul capacelor cu
balamale ale plitei (in mod
adecvat), deoarece pot
zgéria suprafata, ceea ce
poate avea drept consecinta
opacizarea sticlei.

> Nu utilizati aparate de
curatare cu aburi sau cu
jeturi directe de apa.

Instalare si amplasare

corespunzatoare

> Nu |&sati copiii s& se apropie de aparat si de
ambalajul acestuia.

Daca acest cuptor ramane permanent conectat

la sursa de curent electric:
Asigurati-va ca aparatul este montat numai
de service-ul pentru clienti, un electrician
sau de catre personal instruit care detine
cunostintele/studiile necesare.

> Asigurati-va ca aparatul este conectat
direct la priza. Asigurati-va cd la conectarea
aparatului nu au fost utilizate adaptoare,
prize multiple sau prelungitoare.

> Asigurati-va ca dispozitivul nu este expus
agentilor atmosferici (ploaie, soare).

A Pericol de moarte!

Nu lasati animalele de companie sa se
apropie de aparat.

Ambalajele, precum folia de plastic si
polistiren, pot fi periculoase pentru copii.
Nu lasati ambalajul la indeméana copiilor.

c v Vv Vv

tilizarea corespunzatoare

Utilizati aparatul numai pentru pregatirea si
prepararea termica alimentelor.

Utilizati ménusi termorezistente atunci
cand introduceti sau scoateti recipiente
din cuptor.

D> Atunci cand utilizati cuptorul, verificati
functiile dispozitivului de gatit utilizate in
timpul functionarii acestuia.

v Vv
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D> Nu puneti cabluri de alimentare sau alte
aparate electrice pe componentele fierbinti
ale cuptorului.

Nu utilizati lichide inflamabile in apropierea
cuptorului.

A Pericol de supra-incalzire sau de

avariere a cuptorului din cauza ventilarii

blocate!

> Nu acoperiti niciodata peretii interiori ai
cuptorului cu folie de aluminiu.

> Nu blocati functionarea ventilatorului sau
a deschiderilor de récire situate deasupra
usii cuptorului.

A Pericol de arsuri!

D> Cand deschideti sau inchideti usa, prindeti
manerul acesteia de partea din mijloc.

A Pericol de electrocutare din cauza

aparatului defect!
Nu punetiin functiune un aparat deteriorat.
> Deconectati siguranta din cutia de
sigurante.
D> Contactati serviciul asistent3 clienti.

A Pericol de electrocutare!

Nu atingeti aparatul cu parti ude ale
corpului dumneavoastra.

Nu utilizati aparatul atunci cand sunteti
descult.

Nu trageti dispozitivul sau cablul de
alimentare pentru a-I deconecta de la priza.

v Vv Vv

Intretinere si curatare

Tnainte de intretinere sau curétare:
Deconectati dispozitivul de la sursa de
alimentare, de ex. intrerupeti siguranta din
cutia de sigurante.

A Pericol de electrocutare din cauza

patrunderii de lichide!

Aparatul contine componente electrice.
Asigurati-va ca niciun lichid nu se scurge in
interiorul aparatului.

> Nu utilizati abur sub presiune pentru a
curata aparatul.

> Nu utilizati o carpa umeda pentru a curdta
elementele de operare.

Reparatii

D> Nu permiteti nimanui, cu exceptia
personalului calificat, sa efectueze operatiuni
de montare sau de reparare a aparatului.

> Contactati un centru de service autorizat de
catre producator sau personal calificat in
urmatoarele cazuri:

- Imediat dupa despachetare, in cazul
n care exista indoieli cu privire la
integritatea aparatului

- Pe durata instalarii (In conformitate cu
instructiunile producatorului)

- Indoieli cu privire la utilizarea corecta a
aparatului

- Defectiuni sau utilizare necorespunzatoare

- Pentruinlocuirea prizei de alimentare, daca
aceasta este incompatibila cu stecherul de
alimentare a aparatului

- Incazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, tehnicianul sdu de service,
sau persoane calificate similar, pentru a
preveni producerea oricarui accident.

Scoaterea din functiune

D> in cazulin care cuptorul nu va mai fi utilizat,
contactati centrul de service sau personalul
calificat pentru a-l deconecta de la sursa de
alimentare.

INFORMATII PRIVIND ECONOMISIREA ENERGIEI

Modul de operare PREPARARE TERMICA
ASISTATA CU VENTILATOR SUPERIOR
consuma mai putina energie decét celelalte
functii de preparare disponibile.

D> Evitati deschiderea frecventd a usii.
> Preincalziti cat se poate de rapid.
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D> Preincalziti incinta cuptorului numai in cazul
n care rezultatul procesului de coacere
depinde de aceasta operatie.

D> Dacs reteta unui preparat gratinat utilizeaza
caldura reziduald pentru o perioada mai

PRIVIRE DE ANSAMBLU

mare de 30 de minute, opriti aparatul cu
5-10 minute Inainte de sfarsitul prepararii
termice.

A. Buton selector de programe

Pentru a selecta regimul cuptorului conform
tipului de preparat solicitat. Atunci cénd
butonul este setat la orice program, lumina
cuptorului este aprinsa indicand cuptorul
pornit.

B. Programator

Cuptoarele Franke au diferite sisteme de
administrare si comanda a timpului de coacere,
consultati pagina 44 pentru instructiuni
specifice detaliate. Doar identificati tipul

de comanda din echiparea cuptorului
dumneavoastra pentru a fi indrumat in
utilizarea corecta a functiei.

C. Indicator termostat

Indicat prin simbolul , el indica faptul

cd sunt pornite elementele de incélzire ale
cuptorului. Se opreste atunci cand temperatura
s-a atins si se porneste din nou de cate ori
incdlzirea cuptorului se reactiveaza. Este util de
a verifica daca temperatura s-a atins nainte de
introducerea méancarii.

D. Butonul de comanda a temperaturii
(termostat)

Utilizat pentru stabilirea temperaturii necesare
pentru tipul de mancare ce trebuie preparata
termic, pastrand temperatura constanta

pe durata prepararii. Pentru a selectat
temperatura necesara rotiti-I in sens orar

[A]  [o]

180 |50

aducand indicatorul la cifra corespunzatoare.
Temperatura max. este aprox. 275 °C.

E. Ghidaje pentru gratar si tava de
scurgere

Utilizate pentru pozitionare corecta a
gratarelor si tdvilor de scurgere in cele 5 pozitii
predefinite (de la 1 la 5 incepénd de jos);
tabelul de preparare termica (pagina 48) indica
cea mai bund pozitie pentru fiecare tip de
preparare termica.

F. Tava de scurgere

Tn mod uzual utilizata pentru colectarea sucului
de la alimentare preparate la grill sau pentru

a pregati termic direct alimentele; tava de
scurgere trebuie indepartata din cuptor daca
nu este utilizata. Tava de scurgere este din otel
alimentar emailat de tip ,AA”.

Nota: Pentru a obtine rezultate optime de
preparare termica este recomandabil sa
introduceti tava de scurgere cu partea inclinatd
catre peretele spate a incintei cuptorului.

G. Gratar

Utilizat pentru sustinerea tigailor, a formelor de
patiserie si a altor recipiente, altele decat tdvile
de scurgere furnizate, sau pentru prepararea
termica cu ajutorul functiilor grill si turbo grill

a carnii si pestelui, painii prajite, etc. Nu este
recomandat contactul direct a gratarului cu
alimentele.

o

100
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INSTALARE

Important: Montare (fig. 4) trebuie efectuata
in conformitate cu cu standardele si
reglementarile in vigoare.

Conditii pe care trebuie sa le
indeplineasca baza de montare

v' Pentru unitatile incorporate, componentele
(materiale plastic si lemn furnir) trebuie
sa fie asamblate cu adezivi rezistenti la
temperaturd (min. 100 °C):

B materialele si produsele adezive
necorespunzatoare pot cauza
deformari si dezlipiri.

v' Combina trebuie sa permita suficient
spatiu pentru racordurile electrice.

v" Combina in care cuptorul este incorporat
trebuie sa fie suficient de rezistent pentru
a prelua greutatea echipamentului.

D> Cuptorul trebuie s fie montat sigur in
lacasul sau.

D> Cuptorul poate fi montat intr-o combinZ
tip coloand sau sub blatul unei unitati
modulare daca este este asigurata o
ventilatie suficienta.

Procedura de instalare

Amplasati aparatul in compartiment, fixati
cuptorul in combina cu 4 suruburi si 4
mufe furnizate, utilizand géurile pregatite in
panourile laterale (fig. 5a).

NOTA: (Fig. 5b)

Pentru toate modelele, in cazul introducerii

sub o plita, rotiti in prealabil spre dreapta sau
spre stanga racordul plitei (R), pentru a permite
introducerea corecta a cuptorului (Fig. 5b).

Racordarea electrica

Cuptoarele Franke sunt livrate impreuna cu

un cablu de alimentare tri-polar cu borne

libere. Atunci cand cuptorul este racordat

permanent la tensiunea de alimentare, montati
un dispozitiv care asigura deconectarea de

la tensiunea de alimentare cu o pornire de

la distanta (cel putin 3 mm) care permite

o deconectare completd in conditii de

supratensiune de categoria lll.

Asigurati:

v’ Stecherul si priza sunt adecvate pentru
curent electric de 16 A.

v' Ambele sunt usor accesibile si sunt
pozitionate astfel incat sa nu poata fi
atinsa nicio parte aflata sunt tensiune
atunci cand stecherul este introdus sau
SCOs.

v' Stecherul poate fi introdus cu usurinta.

v/ Atunci cand este montat intr-un combina,
cuptorul nu trebuie sa se sprijine pe stecher.

v Bornele celor doud aparate nu sunt
conectate la aceeasi priza.

v" Un cablu 3 x 1,5 mm?2 de tip HO5VV-F se
utilizeaza atunci cand se inlocuieste cablul
de putere.

v’ Asigurati-va cd respectati polaritatile
bornelor libere.

Maro = Faza

YELLOW-GREEN
Albastru = Neutru

BROWN

L LN

Galben/verde = Pamant

NOTA:

Asigurati-va cd toate caracteristicile sistemului
electric casnic (tensiune, putere maxima si
curent) sunt compatibile cu ale cuptorului
dumneavoastra Franke.

Frecventa curentului de alimentare de la retea
este stabilitd in momentul conectdrii.
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UTILIZARE

Cuptorul combina avantajele a convectiei
naturale ,,statice” cu cele ale cuptoarelor
moderne ,ventilate”. Este un aparat foarte
versatil care permite selectarea sigura si
usoara a 6 metode de preparare termica

a alimentelor. Utilizati butoanelor (A) si (D)
de pe panoul de comanda pentru a selectat
programele si temperatura necesara.
Pentru cea mai buna utilizare a cuptorului
dumneavoastra Franke, consultati tabelul de
preparare termica de la pagina 48.

Ventilator de racire

Pentru a reduce temperatura din zona usii, a
panoului de comanda si pe laterale, cuptorul
Franke este dotat cu un ventilator de racire
care se activeaza automat atunci cand cuptorul
este fierbinte. Atunci cand ventilatorul este
pornit este suflat aerul din partea frontala a
cuptorului intre panoul frontal si usa cuptorului;
s-a acordat o atentie speciald sa se asigure ca
aerul ce iese sa nu perturbe mediul bucatariei

Pentru a proteja aparatele bucatariei
ventilatorul ramane in functiune dupa
prepararea termica pana cand cuptorul s-a
racit suficient.

3

Acest simbol corespunde aprinderii luminii
cuptorului fara activarea niciunui tip de
incélzire. Aceasta optiune este utild pentru
curatarea cuptorului cand acesta este oprit
pentru a vedea incinta cuptorului.

Lumina cuptorului

Dezghetare

Pentru dezghetarea alimentelor se recomanda
urmatoarea procedura:
Setati butonul selector de programe (A)
in pozitia ,PREPARARE TERMICA TURBO
GRILL®.
> Setati butonul termostatului (D) la 0°C.
> Setati butonul cronometrului de preparare
termica (B) in modul manual.

si zgomotul sa se pastreze la un nivel minim

special.
Programe de preparare termica
m==mm] PREPARARE TERMICA CONVENTIONALA NATURALA
Sursa de incdlzire este de sus (elementul de incalzire din Setati butonul termostatului
=smmm| plafon) si de dedesubt (elementul de incélzire din baza). (D) intre 50 °C si max.

Aceasta este functia de preparare termica conventionald

care asigura o coacere uniforma utilizdnd un singur nivel.

275 °C.

PREPARARE TERMICA ASISTATA CU VENTILATOR
Elementul de incélzire superior (plafon), elementul

de incalzire de jos (baza) si ventilatorul din interiorul
cuptorului sunt activate. Céldura constanta si uniforma
pregateste termic si rumeneste egal méancarea. Diferite
preparate pot fi gatite simultan utilizdnd maxim 2 nivele.

E3

Setati butonul termostatului
(D) intre 50 °C si max.
275 °C.

PREPARARE TERMICA ASISTATA CU VENTILATOR
INFERIOR

Elementul de incélzire inferior (in podea) si ventilatorul
sunt activate. Ideal pentru prepararea termica a pestelui
si a produselor congelate sau semipreparate in general.
Utilizarea lui cu produse de patiserie este foarte eficace.

|5

Setati butonul termostatului
(D) intre 50 °C si max.
275 °C.

PREPARARE TERMICA ASISTATA CU VENTILATOR
SUPERIOR

Elementul de incélzire superior (in plafon) si ventilatorul
sunt activate. Puterea scazuta si ventilatorul permit o
preparare termicd delicatd si uniforma. Ideal pentru
patiserie uscata si anumite tipuri de pasta coapta.

3l

Setati butonul termostatului
(D) intre 50 °C si max.
275 °C.
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GRILL

Elementul de incalzire a grill-ului de la partea superioara

a cuptorului este pornit. In acest caz, gatitul rapid la
suprafatd, cu raze infrarosii, mentine fraged interiorul
carnii; de asemenea, se pot praji rapid pana la 9 felii de
paine. Cuptorul Franke este proiectat pentru a prepara la
grill alimente cu usa cuptorului complet inchisa.

Nota: Elementul de incalzire a grill-ului este foarte fierbinte
atunci cand este in functiune; fiti atent sa nu-I atingeti
accidental cand manipulati alimentele ce trebuie preparate
pe grill. In orice caz, Franke a proiectat deschiderea
cuptorului pentru a proteja mainile pe cat de mult posibil.

Butonul termostat (D) ar
trebui sd fie setat in mod
normal la max. 220°C,
totusi poate fi setata o
temperatura mai scazuta,
cazin care pregatirea
gratarului va fi mai lenta.

R

PREPARARE TERMICA TURBO GRILL

Elementul de incalzire grill de la partea superioara a
cuptorului si ventilatorul sunt activate. El combind radiatia
caldurii intr-un sens cu circulatia fortatd a aerului in
interiorul cuptorului. Aceasta previne arderea suprafetei
alimentelor si permite caldurii s& patrunda mai adanc.
Rezultate excelente sunt obtinute utilizdnd turbo grill
pentru carne mixta si kebab-uri de legume, carnati, coaste
slabe si cotlete de miel, pui la gratar, prepelitd cu salvie,
muschi de porc, etc.

Butonul termostat (D) ar
trebui sa fie setat in mod
normal la max. 220°C,
totusi poate fi setatd o
temperaturd mai redusa, caz
in care pregétirea gratarului
va fi mai lenta.

Programator analogic al prepararii
termice

(Fig. 1c)

Acest ceas este deja setat pentru utilizarea
manuala a cuptorului; astfel incat prepararea
termica este posibila si fara reglare.

Buton

Apadsati butonul pentru a selecta in secventa
functiile care sé fie activate (ceas programator,
sfarsitul prepararii termice, inceperea

> Rotiti butonul pentru a seta acele ceasului

de programare pentru functia activata (LED
cu lumind intermitenta).

LED-uri

v' Lumineazd intermitent: gata pentru
setare sau semnalizeaza sfarsitul functiei

(impreuna cu soneria).
v’ Lumineaza continuu: functia in derulare.

Ceas programator ﬁ
P Pentru setarea ceasului programator,

prepararii termice, setarea timpului),
semnalate prin lumina intermitentd a LED-urilor
respective.

Al ‘

TIMER STOP

(IX
e
Sy

~

Apasati scurt butonul pentru a verifica setarile
deja programate (interogare), sau il apasati
timp de 2 secunde pentru anularea setarii
(Reset).

apasati o data butonul (LED-ul

corespunzator incepe sa lumineze

intermitent); dupd aceea rotiti butonul
pentru a misca acele in vederea setarii
duratei ceasului programator.

4 Apésati din nou butonul pentru a confirma
setarea; LED-ul corespunzator se schimba
de la lumina intermitentd la continua.

B Atunci acele revin in pozitia originala
pentru a indica ora actuald; cand s-a
atins timpul setat, soneria suna. Acest
sunet poate fi oprit prin apasarea
butonului.

Ceasul programator nu regleaza

incélzirea cuptorului.

Sfarsitul preparérii termice 1=
P Pentruaseta sfarsitul timpului de preparare
termicd, apasati butonul de douad ori (LED-ul
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pentru simbolul 1= incepe sa lumineze in

impulsuri scurte); dupa care rotiti butonul

pentru a misca acele astfel incéat sa fie setat

sfarsitul timpului de preparare termica.

® | ED-ul lumineaz4 intermitent in
urmatoarele 10 secunde (pentru
posibile reglaje), dupa care setarea este
preluata si LED-ul lumineaza continuu.

B Acelasi efect se obtine prin apasarea
butonului de doua ori in timpul
luminarii intermitente. La sfarsitul
prepararii termice incalzirea cuptorului
este dezactivata si soneria suna timp
de 1 minut; acest sunet poate fi oprit
prin apdsarea butonului.

Nota: La sfarsitul prepararii termice cuptorul

ramane la o temperatura apropiata de

valoarea setatd anterior timp de mai multe

minute; de aceea este bine sd scoateti

alimentele preparate din interior, pentru a evita

supracoacere.

Sfarsitul prepararii termice =

pornire intarziata

» Pornirea intarziats a prepararii termice
poate fi activatd numai in continuarea
sfarsitului unui proces de preparare
termicd; cand este setat, prin apasarea
butonului se confirma comanda ,,stop”, si
se activeaza luminarea intermitentd a LED-
ului pentru simbolul .

> Rotiti butonul pentru a seta de asemenea

si inceperea timpului de preparare termica

(bineinteles aceasta va fi inaintea sfarsitului,

deci acele pot fi miscate numai inapoi).

Confirmati prin apasarea din nou a butonului.

Datele pot fi de asemenea preluate

automat lasand sa continue luminarea

intermitenta timp de 10 secunde.

B |ED-urile pentru simbolurile
=F rgman aprinse si cuptorul se
porneste la ora setatd, cand numai
LED-ul pentru simbolul T ramane
aprins.

B | 5 sfarsitul preparérii termice soneria
suna timp de 1 minut; acest sunet
poate fi oprit prin apdsarea butonului.

vy

Si

Setarea orei zilei "

P Pentru setarea orei corecte, doar apdsati
butonul de trei ori (LED-ul simbolului ceas

incepe sa lumineze intermitent), dupa care
rotiti butonul.

| 4 Dupa setarea orei corecte, apasati butonul
pentru confirmare.

Programator mecanic
al prepararii termice
(Fig. 1b)

Butonul contorului de minute pentru

terminarea coacerii (B)
Contorul de minute pentru terminarea coacerii
este un dispozitiv util care opreste automat
cuptorul la terminarea duratei stabilite intr-un
interval cuprins intre unu si 120 de minute.
v’ Pentru a utiliza contorul de minute
pentru terminarea coacerii, trebuie sa
activati soneria, rotind butonul (B) cu un
tur aproape complet, in sens orar; dupa
aceea, revenind inapoi, setati durata
doritd, fdcand sa coincida numarul care
corespunde minutelor stabilite cu punctul
de referinta fix de pe panoul de comanda.
B | 5 terminarea duratei setate, se aude
0 sonerie, iar cuptorul se opreste
automat.

Nota: Cuptorul ramane fierbinte un timp
indelungat la aproximativ temperatura setata
de preparare termica dupa ce este oprit;

din acest motiv este recomandabil de a
scoate preparatul din cuptor pentru a evita
supracoacerea sau arderea.

B os

.o?
120 6
30
100 45
80 &0

Atentie: pentru a utiliza cuptorul cu modul

de functionare manuala, adicd excluzand
dispozitivul de programare pentru terminarea
coacerii, trebuie sa aduceti marcajul de pe
buton in dreptul simbolului fix de pe
panoul de comanda. Cand cuptorul este oprit,
dispozitivul de programare a orei de terminare
a coacerii poate fi utilizat ca un contor de
minute obisnuit.
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Programator digital

al prepararii termice

(Fig. 1a)

Ofera posibilitatea programarii cuptorului in
urmatoarele regimuri:

pornire intarziata a prepararii termice cu o >

durata setata,

pornire imediata a prepararii termice cu
durata setata;

ceas programator.

Setarea ceasului digital

Cand aparatul este conectat la retea sau
dupa o cadere de putere, ecranul afiseaza
intermitent: ,0.00%

>

Apédsati iImpreund butoanele + si - timp de

Utilizarea manuala a cuptorului

O datéd ora setata programatorul comuta in
mod automat la regimul manual.

Pornirea intarziata a pregatirii termice
cu durata setata

>
>

cateva secunde. Ora zilei poate fi reglata cu

butoanele + si -, in timp ce punctul dintre
ore si minute este afisat intermitent.

B

B Dacs este selectat regimul de setare a
orei atunci cand este activ un program

automat, programul automat este anulat.
Posibile reglarii ale orei pot fi efectuate prin
repetarea pasilor descrisi mai sus.

Modificarea frecventei semnalului acustic

Frecventa semnalului acustic poate fi

schimbatd daca ciclului de preparare termica

nu este programat (pentru aceasta ecranul
afiseaza ora zilei).

>

Apésati impreund butoanele + si -

(de la meniul de modificare a orei).
Apasati Mode sau Set pentru a selectate
meniul pentru modificarea frecventei
semnalului acustic.

Frecventa semnalului acustic poate fi
modificata prin apasarea repetata a
butoanelor Mode sau Set; pe ecran va fi
afisat ,,ton1*, ,ton2*, ,ton3*
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Cand ora zilei este afisata pentru a seta
durata apdsati de doua ori butonul Mode
sau Set.

Apoi apasati-I din nou pentru a seta ora de
incheiere a prepararii termice.

Setati timpul necesar cu butoanele + si-.
|

Pe parcursul timpului de desfasurare si
a orei de incheiere a ajustarii selectarii
regimului simbolul Auto raméne
luminand.

O datd ce este setata durata unui
program ora de incheiere nu poate fi
scazuta.

n mod aseméanétor durata programului
nu poate fi prelungitd o data ce este
setat timpul de incheiere.

Setdrile orei de incheiere si duratei
definesc ora de start a programului
dupé cum urmeaza:

ora de start = ora de incheiere - durata.
Dupé setare duratei si a orei de
incheiere ecranul afiseaza inca ora de
incheiere.

Programul porneste atunci cand ora
zilei coincide cu ora de start: simbolul
Auto lumineaza constant si simbolul
£ incepe s3 lumineze intermitent.
Dupé pornirea prepararii termice
ecranul afiseaza numaratoarea
inversa. Daca este selectata numai ora
de incheiere a gatirii (durata este = 0),
prepararea termica porneste si ecranul
afiseaza numaratoarea inversa.
Simbolul Auto raméne aprins pe durat
asteptarii pornirii intarziate si pentru
intreaga duratd a prepararii termice.
Simbol £ lumineaza intermitent pe
durata asteptarii pornirii intarziate

si ramane constant atunci cand
prepararea termica incepe.

Este emis un semnal acustic la
incheierea prepararii termice; pentru
a-l opri apdsati orice buton sau
permiteti semnalului s& continue
pentru durata sa.
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Program semiautomat cu durata sau ora
de incheiere

Setarea orei programului

»  Pentru selectarea duratei programului sau a
orei de sfarsit, apdsati butonul Mod sau Set
de doua ori si setati ora doritd cu butoanele

durata alarmei cu butoanele + si - .
Atunci cand aceasta functie este
activa simbolul clopotel raméane aprins
si ecranul afiseaza timpul ramas
(numératoare inversa).

La incheierea timpului este emis un
semnal acustic (care poate fi oprit prin

+si - apasarea oricarui buton).
® i timpul duratei sau selectarii modului Modificarea/stergerea datelor
de reglare a orei de incheiere, simbolul
Auto%:orespondent lumineazs P Datele setate pot fi modificare in orice
intermitent. moment prin apdsarea impreuna a
B 0 data ce este setatd durata unui butoanelor + gi -
program ora de incheiere nu poate fi :Ant;lare? dura;el pregatl?l termice
scazutd. In mod asemanator durata incheie in mod automat functia i
X . o ce-versa.
programului nu poate fi prelungité o N
M . ~ N . ilizarii
dat3 ce este setat timpul de incheiere. L}nu(i/aazglczzlpf:E:Erzzigerraenaqa;ren;ﬁg;ztl
Programul se deruleaza preparare termica inaintea acelora de
B Atunci cand programul automat este in incepere a pregatirii termice propuse
desfasurare (si in consecinta functia de aparatul in sine.
de preparare termica este activa), Nota: Cuptorul rdmane fierbinte un timp
simbolul Auto réméne aprins si timpul  indelungat la aproximativ temperatura setat

ramas de preparare termica este afisat  de preparare termica dupa ce este oprit;
pe ecran intr-o forma de numaratoare din acest motiv este recomandabil de a
inversa. Simbolul £} rémane aprins de  scoate preparatul din cuptor pentru a evita
asemenea. supracoacerea sau arderea.

Programul Automat se incheie

® | aincheierea duratei programului sau
atunci cand este atinsd ora de >
incheiere, simbolul £°t corespunzétor
se stinge.

|

La incheierea programului automat
simbolul Auto lumineaza intermitent,
ecranul afiseaza “End” si este emis un
semnal acustic intermitent (care poate
fi oprit apdsand orice buton).

Functia ceas programator

Pornirea aparatului pentru prima data

Atunci cand utilizati cuptorul pentru prima
datd, lasati cuptorul sa functioneze gol cu
butonul de temperatura plasat la maxim
pentru cel putin 40 minute i aerisind
incaperea.

Mirosul detectat in timpul acestei
operatiuni este datorat evapordrii
substantelor utilizate protejarii
cuptorului pe perioada de timp dintre
fabricare si montaj.

Ceasul programator permite setarea orei de B Dup3 40 de minute, cuptorul se

la care incepe numaratoarea inversa. Aceasta opreste automat si va fi gata pentru a fi
functie nu porneste sau opreste cuptorul, ea utilizét, dupé réci%ea cuptorului.

doar emite o alarma sonora atunci cand timpul

a trecut. Sugestii

P Apasati o dat3 butonul Mode sau Set;
ecranul afiseaza:

—— 11654 - -—
e
I By Iy )
B Simbolul clopotel lumineaz
intermitent, atunci poate fi setata
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D> Pentru o preparare termici cu succes nu

va plasati niciodatd vasele in cuptor cand
acesta este rece; asteptati pana cand isi
atinge temperatura setata.

Pe durata prepararii termice a alimentelor
nu plasati oale sau recipiente direct pe baza
cuptorului;
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v’ plasati-le deasupra gratarelor sau tavilor
de scurgere furnizate, pe unul din cele 5

nivele disponibile;

B daci nu procedati astfel, puteti
deteriora emailul cuptorului.

> Cuptorul dumneavoastra Franke utilizeaza

un email special care este simplu de

TABEL DE PREPARARE TERMICA

mentinut curat; totusi este recomandabil

sa-I curatati frecvent pentru a evita

coacerea pe murdarie si pe resturi de

alimente gétite anterior.

Orice panou cu auto curatare (daca sunt
furnizate) poate fi curatat cu sapun si apa
(vezi instructiunile de curéatare).

Selectarea butonului  Tip de aliment Greutate  Pozitie Timp de pre- Setare buton Durata
de setare (kg) nivel*  incalzire (min.) termostat (min.)
PREPARARE Friptura de porc 1 3 9,5 180 °C 65-75
TERMICA Omlete 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
CONVENTIONALA  Cod-dorada-calcan 1 3 9,5 180 °C 15
NATURALA Rulouri de péine 1 2 sau4 9,5 175 °C 25-30
Placinte 1 2 10,5 200 °C 40-45
— Peste de apd de réu 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Mamaligd cu sos ,5 2 9,5 180 °C 25-30
— Placinta de branza 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
PREPARARE Friptura de porc 1 9 180 °C 60-70
TERMICA ASISTATA  Iepure copt 1 2 9,5 190 °C 55-65
CU VENTILATOR Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30
(lipie rapidd)
— Raci la cuptor 0,5 3 10 200 °C 30-40
% Merlucius - crap - calcan 2 2 sau 4 7,5 150 °C 25-30
—— Paine obisnuita 2 2 sau4 9 180 °C 25-30
Prajituri cu fructe 1,5 2 9 175 °C 30-35
Placinte sarate 3sau b 9 180 °C 40-45
COACERE CU Piept de pui 1 2 sau 3 Pentru 170 °C 20
CONVECTIE Friptura de vitel 1 2 aaccelera 180 °C 20
INFERIOARA Rosbif 1 3 timpul de 170 °C 60
Ton felii 1 2 preincalzire, 160 °C 20
Medalioane de peste- 1 3 utilizati 160 °C 20
% spada functia
— Creveti royal 1 2 Coacere 180 °C 30
Bezele 0,8 2 Asistata. 90 °C 120
Biscuiti cu unt 1 2 160 °C 30
Tort dospit 0,8 2 170 °C 40
Madlene cu migdale 1 2sau 3 160 °C 35
PREPARARE Tortellini gratinate 0,5 3 Pentru Max 25-30
TERMICA ASISTATA  Coltunasi de cartofi 0,5 3 aaccelera Max 25-30
CU VENTILATOR Peste spadd 0,5 5 timpul de 200 °C 12-15
SUPERIOR Midii 1 4 preincalzire, Max 10-12
Scoici Saint Jacques 1 4 utilizati 200 °C 10-12
—— Cartofi prajiti 0,5 4 functia 200 °C 18-20
% Cannelloni 1 3 Coacere Max 25-30
Asistata.
PREPARARE LA GRILL  Aripi de pui 1 4 sau b5 7 Max 25-30
Cotlete 0,8 3 7 Max 25-30
nnn Scoici 0,5 3 sau 4 7 Max 14-16
Cartofi prajiti 1 3 7 Max 25-30
Peste de apa de rau 1 3sau 4 7 Max 25-30
Rosii gratinate 0,4 2sau 3 7 Max 25-30
Eel kebabs 0,5 3 7 Max 25-30
Kebab de curcan 0,5 4 7 Max 25-30
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PREPARARE Copane de pui 1
TERMICA TURBO  Costite slabe 0
GRILL Bibilicd (bucéti)
Doradd en papillote
Pui (bucati)
Prepelite 0,
% Cérnati 1
Legume 1

4 sau 5 9,5 Max 25-30
4 14 Max 40-45
4 14 Max 30-35
3 8 Max 20-25
3 14 Max 35-40
4 14 Max 30-35
4 14 Max 20-25
4 sau b 14 Max 10-15

Nota: Indicatiile date in tabel sunt rezultatul testelor de preparare termicd efectuate de o echipa de bucatari
profesionisti. Ele sunt furnizate doar orientativ si pot fi modificate conform propriilor gusturi.

CURATARE $I INTRETINERE

Cuptorul poate fi curdtat in mod conventional
(cu detergenti, spray pentru cuptoare), dar
numai cand este foarte murdar si cand petele
sunt foarte rebele.

Pentru curdtarea uzuala a cuptorului
dumneavoastra (dupa fiecare utilizare), se
recomanda urmatoarea procedura:
Rotiti butonul de selectare a regimului
de utilizare in pozitia ,,Preparare termica
conventionald naturald* 0"9.
Setati/diviziunea butonului de selectare a
temperaturii la 70°C.
Turnati 0,6 litri de apa in tava de coacere si
introduceti-o in ghidajele cele mai de jos.
®  Dupa aproximativ doudzeci de minute
reziduurile de pe email se inmoaie,
permitandu-va sa le stergeti cu o
lavetd umeda.
Important

Tnainte de a efectua orice operatie

de intretinere a cuptorului trebuie sd

deconectati intotdeauna stecherul din priza

sau sd intrerupeti curentul de la reteaua de
alimentare, prin intermediul intrerupatorului
general al instalatiei electrice. Aparatul poate fi
utilizat in siguranta cu si fara glisierele tavii.

- Partile din otel inoxidabil, precum si cele
emailate ale cuptorului se pastreaza ca si
noi, daca sunt curatate periodic cu apa si
detergenti speciali. Dupa curatare aveti grija
sa uscati temeinic toate componentele.

- Nu folositi bureti de vase din plastic sau
metal, acid clorhidric sau alte produse care
ar putea zgéria sau ldsa urme pe suprafata
cuptorului.

- Petele de pe baza cuptorului datorate
diferitele produse pregatite termic (sosuri,

zahar, albusuri si grasimi) sunt rezultate
intotdeauna prin vdrsare si stropire.
B virsarea are loc in timpul pregétirii
termice si este rezultatul pregatirii
termice la temperaturi prea inalte in
timp ce stropii sunt datorati utilizarii
de vase de gétit care sunt prea mici
sau unei estimari gresite a cresterii
volumului pe durata prepararii.
Aceste doud probleme pot fi rezolvate
utilizand vase de gatit cu borduri inalte
sau utilizdnd tava de scurgere furnizata
alaturi de cuptor.
- Pentru a curata partea inferioara
a cuptorului este recomandabil sa
indepartati orice patd atata timp cat
cuptorul este inca cald; petele sunt mai
usor de rezolvat cand sunt proaspete.

Curatarea usii cuptorului

>

Usa cuptorului trebuie sa fie curatata

(la interior si la exterior) cu apa fierbinte
atunci cand cuptorul este complet rece.
Nu utilizati lavete abrazive. Curétati
geamul utilizand detergenti speciali.
Curatati suprafetele emailate cu apa
fierbinte si detergent neabraziv la fel ca si
pentru interiorul cuptorului in sine.

>

indepartarea geamului interior al usii
cuptorului (fig. 2)

Geamurile usii cuptorului pot fi indepartate,

pentru a permite curatarea temeinica a geamurilor

interioare, procedand in modul urmétor:
Cu usa cuptorului complet deschisa, rotiti
la 180° cele doud piedici negre (avand
cuvantul ,CLEAN”) de la baza usii, astfel
incét sa se incadreze in lacasurile din
structura cuptorului.
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Nota: Asigurati-va cé le rotiti complet (piedicile

inclicheteaza cu sunet in pozitie).

> Ridicati geamurile interioare cu grija: cele
doua piedici impiedica usa sa se inchida
(daca cele doua piedici nu sunt rotite
complet, indepartarea geamurilor va cauza
inchiderea imediata a usii).

| 2 Dupa efectuarea operatiunilor de curatare,
reintroduceti geamurile interioare (pozitia
corecta este indicata de cuvintele
LTEMPERED GLASS* care trebuie sa fie
perfect lizibile) si rotiti in pozitia lor initiald
cele doud piedici de retinere a geamurilor.

A Niciodatd nu incercati s& inchideti usa

atunci cand una sau ambele piedici au eliberat
partial sau complet panourile geamului interior.
Dupa curatare, intotdeauna amintiti-va sa rotiti
ambele piedici inainte de a inchide usa.

Indepértarea usii cuptorului (fig. 3)

Pentru a facilita curatarea cuptorului usa
acestuia poate fi indepartata prin manipularea
balamalelor dupa cum urmeaza:
Balamalele sunt echipate cu doud incuietori
mobile (A). Ridicati piedica (A) pentru a
elibera balamaua.

»  Apoi ridicati usa si o trageti in afard; pentru
a efectua aceasta operatiune tineti usa de
laterale aproape de balamale.

»  Pentru a remonta usa mai intai glisati
balamalele in locasurile lor.

DATE TEHNICE

P fnainte de inchide usa amintiti-vi c3 trebuie
sa rotiti cele doua piedici (A) utilizate ca
atasamente ale balamalei.

Consultati imaginile de la sfarsitul acestui
manual.

inlocuirea lampii cuptorului

Cuptoarele Franke

sunt echipate cu o

lampa circulara,

pozitionata in zona

superioara stanga,

n spatele

compartimentului.

Pentru inlocuirea

|dmpii cuptorului,

procedati in modul

urmator:

> Deconectati alimentarea cu energie

a aparatului cu ajutorul comutatorului

omnipolar folosit pentru conectarea la

sistemul electric, sau scoateti stecherul din

priza, daca este accesibil.

Desurubati capacul din sticla (A).

Desurubati lampa si o inlocuiti cu una

rezistenta la temperaturi inalte (300 °C), cu

urmatoarele caracteristici:

- Tensiune: 220/240 V ~ 50-60 Hz

- Putere: 25W

- Racord: G9

> Montati la loc capacul de sticla (A) si
reconectati sursa de alimentare.

vy

Tensiunea sursei de alimentare si frecventa

220-240V, 50/60 Hz
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ASISTENTA

Tn cazul oricror probleme in utilizare,
contactati un Centru de Service Franke
(consultati lista anexatd).

Niciodata nu utilizati serviciile unor
tehnicieni neautorizati.

Specificati:

- tipul defectului;

- modelul aparatului (Art./COD.);

- numarul de serie (S.N.).

EVACUARE CA DESEU

Aceste informatii
sunt date pe placuta
de tip a aparatului
de pe certificatul de
garantie.

Informatii pentru utilizatori

Simbolul existent pe produs sau
pe ambalajul acestuia indica faptul
cd aparatul nu poate fi reciclat ca

—— deseu menajer.

Prin reciclarea corespunzatoare a aparatului
preveniti orice consecintd daunatoare asupra
mediului inconjurator si sanatatii.

Informatii suplimentare privind reciclarea
aparatului pot fi furnizate de céatre autoritatile
competente, serviciul local de reciclare sau de
catre furnizorul aparatului.

Reciclarea aparatului, care urmeaza sa

fie aruncat, se va face printr-un punct de
colectare a deseurilor specializat in aparate
electronice si electrice.

Tn conformitate du Directiva 2012/19/UE cu
privire la reducerea substantelor periculoase
utilizate in aparatura electrica si electronica si
la eliminarea deseurilor.

PREPARATE TESTATE

Simbolul de pe aparat, reprezenténd un cos
de gunoi barat, indica faptul ca, la sfarsitul
vietii sale utile, produsul nu poate fi eliminat ca
deseu menajer.

In consecinta, atunci cand produsul a ajuns la
finalul vietii sale utile, utilizatorul trebuie sa-I
predea unui centru corespunzator de reciclare
a deseurilor electrice si electronice.

Colectarea corespunzatoare si separata a
resturilor aparatelor casate pentru reciclare,
tratament si reciclare ecologica ajuta la
prevenirea efectelor negative asupra mediului
inconjurator si asupra sanatatii si faciliteaza
reciclarea materialelor utilizate la fabricarea
aparatelor.

Informatii pentru institutiile de testare

Pentru a calcula volumul, indepartati ghidajele
laterale interioare din sdrmd, daca sunt
prezente (conform standardelor
2009/60350-50304/EN).

in conformitate cu Standardul

EN/IEC 60350

Aceste tabele au fost create pentru a facilita
examinarea si testarea de cétre autoritatile de
control a diverselor dispozitive.

Consultarea tabelului de preparare
termica

Tabelul sugereaza functia ideald ce poate fi
utilizatd pentru un anumit fel de méancare gatit
simultan pe unul sau mai multe dintre nivele.
Timpul de preparare termica se raporteaza

la introducerea alimentelor in cuptor,
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exceptand preincalzirea (daca este necesara).
Temperatura si timpul de preparare termica
sunt valori aproximative si depind de calitatea
alimentelor si de tipul de accesorii utilizate.

de selectie in care sunt listate articolele livrate
care sa fie asezate pe diferite rafturi.

Prepararea termica simultana a mai
multor alimente

Utilizarea functiilor de ventilare recomandate
fac posibila prepararea termica simultana a
diferitelor nivele. Puteti utiliza functia statica
atunci cand gatiti pe un singur nivel.

Utilizati initial valorile recomandate si daca
rezultatul coacerii nu este cel asteptat cresteti
sau descresteti timpul. Recomandam utilizarea
accesoriilor livrate, tavile emailate si tavile
executate din metal intunecat. Urmadriti tabelul

Reteta Functie Pre- Nivel (numarat ~ Temp. Timp Accesorii i note
incalzire de jos in sus) (°C) (min)
Préjitura CONVENTIONALE v 4 160 18-25 Nivelul 4: tava de
frageda scurgere intinsd
CU ASISTENTA v 3-4 160 20-27  Nivelul 4: tava de
VENTILATOR scurgere intinsd
Nivelul 3: tava de
scurgere adanca
Préjituri mici CONVENTIONALE v 3 160 20-30  Nivelul 3: tavd de
scurgere intinsa
CU ASISTENTA v 3 160 20-30  Nivelul 4: tavéd de
VENTILATOR scurgere intinsa
CU ASISTENTA v 3-4 160 20-30  Nivelul 4: tavé de
VENTILATOR scurgere intinsd
Nivelul 3: tava de
scurgere adanca
Pandispan CONVENTIONALE v 2 160 43-48  Nivelul 2: formd de
fara grasime prajituri pe gratar
CU ASISTENTA v 2 170 28-32  Nivelul 2: forma de
VENTILATOR prajituri pe gratar
Placinta cu CONVENTIONALE v 1 180 60-70  Nivelul 1: forma de
mere prajituri pe gratar
CU ASISTENTA v 1 180 50-60  Nivelul 1: formd de
VENTILATOR prajituri pe gratar
Doud placinte  CU ASISTENTA v 1-3 180 80-90  Nivelul 1: 2 forme de
cu mere VENTILATOR prajituri pe gratar
Nivelul 1: forme de
prajituri
Nivelul 3: forme de
prajituri
Préjituri CONVENTIONALE v 2 165 25-30  Nivelul 2: forma de
dospite prajituri pe gratar
CU ASISTENTA v 2 165 28-35  Nivelul 2: forma de

VENTILATOR
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Reteta Functie Pre- Nivel (numarat ~ Temp. Timp Accesorii §i note
incélzire de jos in sus) (°C) (min)

Preparare la grill Daca preparati termic alimentele girect pe grill, introduceti de asemenea
tava de picdturi pe raftul inferior. In acest fel puteti colecta reziduurile din
prepararea termica si pdstrati cuptorul curat.

Cand frigeti pe grill se recomanda sa ldsati 3-4 cm liberi la marginea din
fatd a gratarului, pentru a fi mai usoara extragerea lui.
Paine prajita* GRILL v’ (5 min.) 4 200 3-5 Nivel 5: polita
TURBO GRILL NU 4 200 30-40  Nivel 4: politd

Nivelul 3: tava de
scurgere

* tineti usa inchisa pe durata prepararii termice.
** cand a ajuns la 10 min, il intoarceti.

- 53 -



SGP 62M _/F /SMP 62M _/F / SMP 66 M _/F / CF 65M _/F

COOEPXAHUE
06 3ToM UHCTPYKLMK 54 AHanorosoe yCTpOMCTBO
ANs NporpaMMUpOBaHuUs
HasHaueHue npubopa 55 NPUrOTOBNEHNS NULLM 62
MHdopmaumsa o 6esonacHocTu 55 MexaHunueckoe ycTporcTBO
Hapnexaluas yctaHoBKa u Ans NporpamMmMnUpoBaHmsa
paamelyeHue 57 NPUroTOBNEHUS NULLK 63
Hapnexaulee ncnonb3osaxue 57 LUdpposoe ycTpoitcTao
ONs NporpaMMUpoOBaHUs
TexHuueckoe obcnyxxmsaHve u NPUFOTOBNEHNS NULLK 63
oyucTKa 57
MNepBoe BkAOUEHNE 65
PemoHT 58
PexkomeHpauun 65
BbiBOA U3 akcnnyaTauun 58
Tabnuua npurotoBneHus 6nion 66
Nudopmaums 06 P
3HeprocbepexeHum 58 OuucTka M TexHMYeckoe
obcnyxxusaHue 67
O630p 58 y
TexHuueckue paHHbieO 68
YcTaHoBKa 59
Mpoueaypa ycTaHoBKM 59 TexHuyeckas noanepxka 69
OnekTpuuyeckoe coeiuHeHne 60 Ytunusauyusa 69
dkennyaraums 60 lMpoeepeHHas nocyna 70
Mporpammbl npurotoBnenus bnion 61 Ucnonb3oBaHue Tabnuubl
npurotosneHus 6nion 70

OB 3TOX UHCTPYKLMUU

3Ta MHCTPYKUMS No akcnayaTaunn npuMeHnma
K HeckonbkiM MofensiM npubopa. Hekotopble
OnMcaHHble 0COBEHHOCTH U (DYHKLWKM MOTYT
6bITb HEAOCTYMHBIMUY NS KOHKPETHOW MOAENN.
[MosicHUTeNbHblE M30BPaXEHNA U PUCYHKMU,
paccmatpuBaemble B PasnnyHbix pasnenax

6e3 NpeaBapuTeNbHOro YBEAOMIEHHS.
Bca npuseneHHas aaeck MHGopmaLms
NencTBUTENbHA HA MOMEHT BbiNycka JOKYMeHTa.

>

BHMMAaTENbHO NPOUTUTE BTY MHCTPYKLMIO,
npexne Yem nonb3oBaTbcsi NpUBOPoM.
CoxpaHuTe MHCTPYKLUMIO.

[IOKYMeHTa, MPUBOASATCS B KOHLE AaHHOWM > Mcnonbayiite nprbop, onucaHHbIM B AaHHOM
NMHCTPYKUMK. MHCTPYKLIMK, UCKITIOYUTENIBHO MO ero
KomnaHws Franke coxpanset 3a cobon Ha3HauYeHwIo.
NpaBo Ha BHECEHWE W3MEHeHWI B U3aenue
Cumson 3HaueHue
A Cumeon npeaynpexaenuns. MpeaynpexaneHne o puckax noayyeHns TpaBm.
D ﬂeﬁCTBVIﬂ, KOTOpPbIe yKa3blBatoTCA B MpUMeYaHuax no 6e30nacHoOCTH U npegynpexaneHnax n

no3BONSAIOT M3bexarb Tpasm u nospe)«ueHwﬁ.
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Cumson 3HaueHue

| LLar nencTeus. YkasbiaeT Ha AeiCTBIE, KOTOPOE HEOOXOAUMO BbIMONHUT.

u Pesynbrat. Pedynbrat 04HOrO MK HECKOMBKMX LWaros neicTBuM.

HA3HAYEHUE NMPUBOPA

OTOT Ayx0BOW WKah npeiHa3HaueH
MCKMOUMTENBHO AN OBITOBOTO,
HenpogeccroHanbHoOro UCNoNb30BaHUS.
[lyxoBka paccuutaHa Ha Npon3BOANTENBHOCT
npogeccroHanbHOro knacca 8 LoMatH1X

ycnosuax. 370 B BLICLUEN CTeNeHn
yHWBepCanbHbIM Nprbop, NO3BONSIOWMIA Nerko
v 6e3onacHo BbIbUpaTh pasnnyuHbLie MeToab
NPUrOTOBAEHUS MULLX.

MHOOPMALIUA O BESOIMNACHOCTH

> Tpexne yeM UCnonb3oBaTh
NyXOBKY, BHUMATENbHO
npoyMTanTe 3Ty MHCTPYKLMIO
no aKcnayaTaumm
M MHGOpMaLMIO O
6esonacHocTy.
> CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKLIMIO
ANS fanbHenLwero
MCMNOMb30BaHMS.
[TponssoamnTens He Hecet
OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHblE
NOBPEXAEHMS, KOTOPbIE MOTYT
BOBHWKHYTb B pe3ysnbrare
HEMPaBWbHOM YCTaHOBKM,
a Takxe HeHaanexatlero
MW HepaLmoHanbHoro
MCMoNb30BaHWs Npubopa.
AnekTpurueckas 6e3onacHoOCTb
NlyXOBOrO WWKada rapaHTMpoBaHa
TONbKO MPW €ro Haanexatlem
3a3eM/IEHNM B COOTBETCTBUM C
NeVCTBYOLWMMM TPEDOBAHUIMM.
YTobbl 06ECneunTb
6esonacHyto 1 athhekTUBHYI0
paboTy 3TOro 5NEKTPUYECKOro
npubopa:

> ObpaluanTech TONbKO B
aBTOPUB0BaHHbIE CEPBUCHbBIE
LIEHTPBbI.

> He moanduumpymnte yHKLMM
npubopa.

> [letn B BO3pacTe
8 net v cTapLue, noau
C OrpaHUYEeHHbIMK
(HhM3NYECKMMU, CEHCOPHbIMM
WK YMCTBEHHbIMM
BO3MOXHOCTAIMM, @ Takxe
noav 6e3 [ocTaTouHoro
OnbITa UAN 3HAHWUIK MOTYT
MCMNoNb30BATH UK OUMLLAT
npnbop UCKNOUUTENBHO NOA
PYKOBOZCTBOM ¥ HaA30POM
nnua, OTBETCTBEHHOIO 3a UX
6e3omnacHOCTb.

> [letam mnanwe 8 net
3anpeLllaeTcs UCnonb3oBaThb
WM OYMLLATb YCTPOMCTBO
Aaxe nof Haa30poM.

> Cnegwute 3a ManeHbKMMK
OETbMW U HE paspeLLanTe UM
urpatb ¢ Nprbopom.
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[aHHbii npubop — He
urpykal

He ocTaBnsginte netet psoom
¢ npubopom bes npucMoTpa.
He paspelante aetam urpathb
C Nprbopom.

He paspeluaiTe aetam
npuKacartbcs K npubopy uin
ero a/1emMeHTam ynpasneHus
BO BPEMS M Cpagdy nocne ero
MCNONb30BaHMS.

[pnbop Heobxoammo
yCTaHOBMUTb TakMm 06pasom,
4TOBbI €0 MOXHO BbINO
OTKJIIOUNTb OT SNEKTPOCETU.
PaccTosHue mexay
KOHTaKTamu AOMKHO ObITb
AOCTaTOYHbIM A5 MOHOTO
OTK/IOYEHMS OT CETH B
Clyyae nepeHanpsxeHms
Kateropuw |ll.

Pagpeluaetcsd MCnoib30BaTh
TONbKO PEKOMEHAOBAHHbIE
AN 9TOW Neyr TepMOLLybl.
3anpellaeTtca ycTaHaBnMBaTh
npunbop 3a nekopaTMBHOM
ABepLen Bo n3bexarue
neperpesa.

AOI‘I&CHOCTb nony4vyeHus
oxXxoros!

>

Bo Bpems pabotsl nprbop
CW/IBHO Harpesaetcs.
Cnepyet cobntoaatb
OCTOPOXHOCTb BO U3bexaHne
KOHTaKTa C HarpeBaTe/bHbIMK
SN1EMEHTaMU BHY TP Iy XOBKM.

MNPEOYNPEXXAEHUE! Bo
BpeMs paboTbl HEKOTOPbIE
AOCTYMNHble aeTanun npunbopa
CU/bHO Harpesatotcs. He
nonyckante K npnbopy neTtemn.

AOHaCHOCTb nonyyeHus

oxoros!

TopuoBas MOBEPXHOCTb PyUKH

nBepLbl MOXET BbITb bonee

ropsiyen B CBA3M C BbIXOOM

ropsyero Bo3ayxa.

> Korpa neub He
Mcnonbayetcs,
PErynMpOBOYHbIE PYYKM
NO/DKHbI HAXOAMTHCS B
BbIK/TIOYEHHOM MONOXEHMMN.

NPEOYMNPEXOEHWUE! Mepen

TEM KaK MPUCTYNWUTb K 3aMeHE

namnbl, BbIK/OUNTE Nprbop,

yTObbl YCTPAHWTL BEPOSTHOCTD

NOPaXeHs dNEeKTPUYECKUM

TOKOM.

> He ncnonbaymnte
arpeccuBHble abpasuBHble
YnCTALLME CPeaCcTBa UK
OCTpble MeTannyeckmne
CKpebKm ang OUnCTKH
CTek/1a ABepLbl AyXOBKK /
CTek/a LUapHWPHOW KPbILLKM
BapPOYHOM NMOBEPXHOCTH
(ecnu npuUMeHnMO),
MOCKO/bKY OHU MOTYT
nouapanatb MNOBEPXHOCTb M
MPMBECTU K PAaCTPECKMBAHMIO
cTekna.

> He npumeHsiTe NapoBble
OUUCTUTENN MU CTPYM BOABI.
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Hapnexawas yCTaHOBKa “
pa3MelleHune

D> He nonnyckaiite aeteit k npnbopy mau
ynakoBOYHbIM MaTepuanam.

Huxe npuBOAUTCSA NOPALOK NPUCOEANHEHUS

NlyXOBOrO WKaa K 9N1eKTpOCeT! HepasbeMHbIM

cnocobowm.

> [Mpunbop nomkeH bbITb yCTaHOBEH
npefcTaBUTENEM CEPBUCHOTO LieHTpa,
9NEKTPUKOM Mk 0BYYeHHbIM CreunanicTom,
obnagfatolmm HeobXxoaUMbIMM 3HAHWUSIMM 1
0bpa3zoBaHuem.

> [Mpnbop Hy>XHO NOAKNIOUNTL
HenocpeacTBEHHO K PO3ETKE 3/1eKTPOCETU.
[ns nopknioverns npubopa 3anpellaercs
“CNOMb30BATh afanTepbl, MHOrOPO3ETOUHbIE
NePexoaHNKM U YANUHUTENN.

D> Y6eantecs, uTo yCTPONCTBO HE MOABEPXKEHO
BO30EVCTBMIO aTMOCHEPHBIX SBAEHMUN
(noxab, conHue).

A Puck cmeptu!
>

He nossonaite 4OMaLLIHUM XMUBOTHbLIM
npubAMxaTbCs K yCTPOWCTBY.

D> YnakosouHble matepuansl (Hanpumep,
nnacTnukoBaga niaeHkKa u FIOJ'II/ICTI/IpOJ'I)
NpefCcTaBNSOT ONAaCHOCTL ANS AeTew.

> XpaHuTe ynakoBOUHble MaTepwuasbl BLanm
oT fileTen.

Hannexauwee ucnonb3oBaHue

> Mcnonbayiite npubop UCKMOUYUTENBHO ANs
MPUrOTOBNEHNMS MULLK.

D> Momewas nnu BeiHMMas nocyay na neuu,
MCNOMb3yNTE KYXOHHbIE PYKaBULIbI.

D> Mpu ucnonbaoBaHmi Apyrix KYXOHHbIX
npnbopoB BMeCTe C AyXOBKOK
npUaePXKMUBaNTECH MHCTPYKLUMMI K HUM.

D> He knanute anektpuueckue kabenu apyrux
np1MOOpPOB Ha ropsune YacTu neun.

D> He MCnonb3ynTe NerkoBocnnaMeHsioLmnecs
XUOKOCTU PSAAOM C Meuybio.

A CylecTByeT pUCK neperpeBaHus 1

HenpaBuIbHOTO (YYHKLIMOHMPOBAHUS NEeYn B

cnyuyae 6NOKMPOBKM BEHTUNALUM!
3anpellaeTcs nokpbiBaTh BHYTPEHHME
NOBEPXHOCTYU CTEH Neun Ponbrou.

D> Cnenure 3a Tem, utobbl He Gbino
NPensaTCTBUIA BEHTUAALUMM U He Bbinu
3a610KMPOBaHbI OXNlaXJaloLine OTBEPCTUS
Han ABEpLEN neun.

A OnacHocTb nonyyeHua oxoros!

D> Otkpbisas uau sakpbizas aBepLY, AePXMATE
PYUKY 3@ LEHTPaNbHYIO 4acTb.

A OnacHoCTb MOpaxeHus

371eKTPOTOKOM MpPU UCMONb30BAHUU

HeucnpasHoro npubopal
He BkntovaiTe HencnpasHbii npubop.

[> BbIk/toUmMTE aBTOMATUUYECKMI BbIK/IHOYATEND
AW BLIKPYTUTE MNABKMI NpeaoXpaHuTeb
Ha anekTpoLLuTe.

D> O6patutech B cepeuCHbIit LIEHTP.

A OnacHoCTb MopaxeHus

3neKTpoTokom!
He npwkacaiTecs k npubopy BNaxHsIMu
yacTaMu Tena.

D> He ucnonsayrite npubop, cTos 6OCHKOM.

> 3anpellaetcs TaHyTb 3a Npubop unu
kabenb NUTaHMs, 4Tobbl OTKIOUNTH
npubop oT po3eTKy.

TexHuueckoe obcnyxupaHue U
ouncTka

Mepen nposefeHUEM TEXHUYECKOTO

06CnyXMBaHWS UM OUMCTKM HEODXOAUMO

BbIMOMHUTL OMUCAHHbIE HUXE IENCTBHUS.

D> Orkniounte npubop oT anekTpoceTH,
Hanpumep, BbIK/OUMB aBTOMATUUYECKUM
BbIK/tOYATENb Ha 3NEKTPUYECKOM LiMTE.

A Puck nopaxeHua aNeKTPOTOKOM U3-

3a nonafaHu1s X1MAKOCTU BHYTPb npubopa!

Mpunbop conepxuT anekTpuyeckme

KOMTMOHEHTBI.
Cnenute 3a Tem, UTobbl Ha BHYTPEHHME
netanv npubopa He monana XuWaKoCTb.

D> He uucrbre npubop ¢ nomoLLbio napa noga
naBneHnem.

D> He ucnonsayiite anst ounctkn paboumx
9N1EMEHTOB BAaXHYIO TKaHb.
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PemoHT

D> Ycranasnusats u peMoHTUPOBATL MPUEOP
paspeLuaeTcs ToNbKO KBanMpuLMpOBaHHbIM
cneuuanucTam.

D> O6paluaittecs B CepBUCHbIN LEHTD,
aBTOpMSOBaHHbII\;I npounsBoanTenem, unu
K KBaNUUUMPOBaHHbIM CNeuranucTam B
Takux cnyyanx:

- Cpasy nocne pacnakoBku, eciu
COMHEBAeTeCh B LieNI0CTHOCTH npubopa.

- BoBpewms ycTaHoBKM
(B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIMAMM
npoussoanTens).

- B cnyyae comHeHMI B NpaBuabHOCTH
paboTsl npubopa.

- B cnyuyae HencnpaBHOCTU UK
HeHaanexatien paborel.

- 3ameHa po3eTku, HECOBMECTUMO CO
WTencenbHoM BUAKoM npubopa.

- Bousbexanue puckos, 3ameHy kabens
NnUTaHWa B cnydyae ero nospexaeHus
NOMKEH OCYLLECTBAATL MPOU3BOAUTENb,
€ro CEPBUCHbIN NpeacTaBUTENb UK UHOW
KBanMMMUMPOBaHHBIV cneunanmct.

BoiBoa 13 JKcnnyatauuu

D> Ecan nnanupyetcs npekpaTuTs
“Cnonb3oBaHKe AyxoBoro wkadga,
o6paTuTeCh B CEPBUCHbIM LIEHTP AN K
KBanMMULMPOBAHHOMY CrieLnanmcTy,
KOTOPbIA CMOXET OTCOEAUHWTb ero ot
9N1eKTPOCETH.

MHOOPMALIUA Ob SHEPIOCBEPEXEHUM

B pexume pabotsl MPUTOTOBJIEHUE C
BEPXHUM BEHTUNATOPOM notpebnsetcs
MEHbLUE SHEPrUH, YEM NPU UCMONb30BAHUM
APYIUX OCTYMHbIX PYHKLMIA NPUrOTOBAEHNS.
Crapaiitech kak MOXHO pexe O0TKpbIBaTh
nsepuy.
[pensapuTenbHbIA Harpes cneayet
BbINOJHSATb Kak MOXHO bbicTpee.

Ob30P

> MpuMeHsrTe NpeaBapuTENbHBIA Harpes
Kamepbl flyXOBKH, TONbKO €CU OT
97OV ornepaLmu 3aBuUCAT pedynbTaThl
TepMuyeckon 06paboTku.

D> Ecau no peuenty Heobxoanmo
“CMNONb30BaTh OCTATOYHOE TEMAO AOfbLUE
30 MUHYT, BbIKIOUNTE NPHUOOP 3a
5-10 MUHYT 0O 3aBeplueHus
MPUroOTOBNEHWS.

A. Pyuka Bbibopa nporpamm

Mcnonbayetca ans seibopa Heobxoanmoro
pexwuma npurotosnenns 6atog B ayxoske. Mpw
Bbibope Mob0on NporpamMmmbl C MOMOLLbIO PYYKK
3aropaeTcs NOACBETKa JyX0BKM, U4TO yKa3blBaeT
Ha BKJIIOYEHWE YXOBKMU.

B. YcTpoicTBo nporpammupoBaHus

B nyxoBbix Wwkadax Franke ncnonbaytorcs
pasnunyHble CUCTEMbI ANS KOHTPONS BPEMEHM
npuroToBnexus 604 1 ANs ynpasnexus;
noapobHas nHopmaLums npeacTasneHa Ha
cTpanuLe 62. MpaBunbHoe PyHKLUMOHMPOBaHNE
3aBWMCMUT OT UCMOb3YEMOro TUNa ynpaBaeHus
NIYXOBKOW.

C. UHpukaTtop TepmocTaTa

MHavkatop yKa3blBAET Ha BK/OYeHNe
HarpesaTesbHbIX 31EMEHTOB IyXOBKMU.
MHaMKaTop oTKAoYaeTcs Nocne LOCTUXKEHMS
3aflaHHOM TeMMnepaTypbl U BKIOYaeTCs CHOBa
Npu NOBTOPHOM aKkTUBALMM HarpeBa fyXOBKU.
C ero nomoLblo MOXHO KOHTPOAMPOBAThL
NOCTUXEHWE HeoDXOAMMOM TemnepaTypsl
nepes noMeLleHMeM NpoayKToB B AyXOBKY.

D. Perynatop Temnepatypbl (TepmocTar)

Cnyxut nns Beibopa Heobxoanmon
Temnepatypsl npurotosnexus énwoaa u
nofaepXXMBaeT ee Ha NOCTOSHHOM YPOBHE

B npoLlecce npurotosnenus. [1ns seibopa
HY>XHOW TeMnepaTypbl MOBEPHUTE PErynaTop
Mo 4acoBOW CTpesike, yCTaHOBMB yKkasaTesb Ha
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COOTBETCTBYIOLIEE 3HaueHne. MakchmarnbHas
Temneparypa coctasnset npubausutensHo
275 °C.

E. Hanpasnsilowme ana pewertok u
NpPOTUBHEWN

McnonbaytoTes ans npaBuibHOro
pacmnonoXeHWs peLleTok 1 NPoTUBHEN

B 5 NpeABapuTENbHO ONpefeneHHbIX
nonoxexusax (c 1 no 5, HaunHas cHuay). B
Tabnuue npurotoBneHus bon (ctpanuua 66)
yKasaHo Haunyullee nonoxeHue Ans Kaxaoro
cnocoba NpuUroToBneHus.

F. MpoTtuBeHb

O6b1uHO McnoNb3yeTCs ANg cbopa CoKoB,
KOTOpbIE BbIAENSIOTCS BO BPEMS NPUTOTOBNEHNS
6104 Ha rpune, Uan HenocpeacTBEHHO Ang
NPUroTOBNEHWS NULLM; BbIHUMAWTE NPOTUBEHb

[A] 9]

180 150

YCTAHOBKA

100

13 DYXOBKM, KOra OH HE UCMONb3yeTcs.
[pOTHBHM UBrOTOBMEHbI U3 IMANUPOBAHHOM
cTanu knacca AA, npeaHasHaueHHoM ans
NPOAYKTOB NMUTaHMS.

Mpumeyanwe. [Ins nyylero pesynsrara
PEKOMEHAYETCS BCTABNATh MPOTUBEHD
HaK/OHHOW CTOPOHOW MO HanpasieHUIo K
3a[lHeN CTEHKE BHYTPEHHEro oTaeNeHus
DYXOBKH.

G. Pewertka

Peluetku cnyxar ans pasmeLieHns KacTptons,
(hOpM 119 BbINEYKM U IPYTUX KOHTEHEPOB,
KpoMe nNpoTuBHen. Kpome Toro, oHu
MCMONb3YIOTCH ANS NPUrOTOBNEHMS MACa W
pbiBbl, B OCHOBHOM C MPUMEHEHUEM (PYHKLIMM
rpuns u Typborpuns, nogxapueanus xneba

W T. N. PekoMeHyeTcs UCKOUYUTL NPSMON
KOHTaKT NpOAyKTOB C PeLUETKON.

o

VHTTITRW
J

min

F]

=80

BaxxHo. YcTaHoBka (puc. 4) pomkHa
OCYLIECTBNATHCA B COOTBETCTBUM C
NeViCTBYIOLLMMU CTaHAapTaMu U HOPMaMM.

TpeboBaHMs K KyXOHHOMY wWwKady

V' [Ins c60pKM U3Oennit, conepalimx
nnactMaccy 1 gpaHepHyto ApeBecuHy,
HeobxoaMMOo NPUMEHATb TEPMOYCTONUMBbLIE
kneu (MuH. 100° C).

B Henoaxoasiime Matepuansl 1 kneu
MOTYT NPMBECTY K ledpopMaLinm 1
OTK/IEMBAHUIO 3/1EMEHTOB.

v' B mebenbHO Hulle [OMKHO BbiTb
[10CTAaTOYHO MecTa AN 31eKTPUYeCcKoro
noaknoyeHus npubopa.

v' Huwa nona [yxoeKky NOMKHa BbiTh
[0CTaTOYHO NPOYHOW, YTODLI BbIAEPXKMBATD
Bec npubopa.

D> Nlyxoeky HEOBXOAMMO HAnEXHO YCTaHOBUTL
B HULY.

D> [lyxoBky MOXHO ycTaHasnmMsath 8
MebenbHy0 KONOHHY WK NOA CTONELHNLEN
moaynbHoro 6noka, obecneuns
L0CTATOUHYIO BEHTUASLMIO.

Mpouenypa yctaHOBKHM

YCTaHOBUTE AyXOBKY B HULLY, MPUKPENUTE

ee kK MebenbHOMY MOAYNIO, BCTABMB YETbIpE
BWHTa W YeTblipe BTYNKK, BXOOAALWNX B KOMNNEKT
NoCTaBKkW, B OTBEPCTUA Ha 60KOBbIX NaHEeNsax
(puc. 5a).

Mpumeuanue. (Puc. 5b)
[Mpy MOHTaXe [yX0BKM NOA CTONELHULEN
CHavyana HeobxoAMMO NOBEPHYTb BEPXHeE
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coeauHenue (R) BnpaBo unu Bneso, Ytobsbl
obecneunTb npasunbHOE pacnooxeHne
npubopa (puc. 5b).

OneKTpuyeckoe coeanHeHne

[lyxosku Franke noctasnsiotcs ¢
TPEXMOMOCHbLIM 3N1eKTpUYeckum kabenem co
cBOBOAHBIMU KOHUAMWM XuA. [pu Hanuuum
HEpPasbeMHOro NOAKIIIOUYEHUS K NMUTatOLLEe
CeTW AYXOBKY cnefyeT MOHTUPOBATb TakiM
06pa3om, 4Tobbl €ro MOXHO HbI10 OTKMOUNTL
oT anekTpoceTu. PaccTosiHne mexay
KOHTaKTaMu [OMKHO ObITb 4OCTATOYHbBIM
(MUHUMYM 3 MM) A0S NOMHOTO OTKJ/IKOYEHUS OT
ceTu B cnyvae neperpysku kateropum lll.
Hwxe npusoasTcs Heobxoanmble yCnosus
HesonacHow akcnnyataumuu.

v lTencenbHas B1Ka v poseTka
paccumntaHbl Ha Tok 16 A.

v ltencenbHas BUIKa M pO3ETKA JOMKHbI
6bITb NErKO AOCTYMHBI U PACMONOXKEHbI
TakuM 06pasom, YTobbl NpU NOAKAIOYEHNM
WM U3BNEYEHWUN LWITENCENBHOM BUNKK
neTanu nog HanpskeHnem He 6binu
[OCTYMHbI.

AKCIMNYATALUA

v LLItencenbHas Bunka OO/MKHa nerko
“3BnekaTbes.

v YcTaHoBneHHas B WKady AyxoBka He
NOMKHA 1aBWTb Ha LUTENCENbHYIO BUAKY.

v' Kabenu asyx npnbopoBs He NOMKHbI BbiTh
COEAMHEHbI C OIHOW W TOW Xe BUNKOM.

v’ [Ing 3ameHbl CUN0BOrO Kabena HyxHO
MCNONb30BaTh TPEXXKUIbHbIN Kabenb
ceyernem 1,5 mm? Tuna HOSVV-F.

v Tp1 noakoYeHUM CBOBOHbIX KOHLIOB KW
kabens HyxHo cobnofatb NOASPHOCTb.

KOpUUHeBbIN = (hasa
CUHUI = HOMb
XENTo-3eNeHbIn =
3eMns

YELLOW-GREEN

BROWN

L LN

MNpumeuanue.

[poBepsTe, coBmecTMa nn fyxoska Franke ¢
XapakTepucTukamu JOMallHEN 3/1eKTPOCETH
(HanpskeHWe, MakcKManbHas MOLLHOCTb U TOK).
YacToTta ceTh onpefensietcs npu BKAOYEHUH
npubopa.

KoHcTpyKums AyxoBKM coBMeLLaeT
NpenMyLLEecTBa eCTECTBEHHOW (CTaTUUECKON)
KOHBEKLIMW 1 COBPEMEHHbIE BOSMOXHOCTH
NPUHYAWUTENbHOM KOHBEKLMKU. OTO B

BbICLUEN CTeneHn yHUBEPCanbHbli npubop,
nosBonstoLWmniA nerko u 6ezonacHo Bbibupatsb
OAWH W3 WECTU PasNUYHbIX METOOB
npurotoBnenus. C nomollbio pyyek (A) v (D)
Ha NaHenu ynpasneHus Npon3BoaAnTCS Bblbop
HeobxoaMMbIX MporpamMmm 1 TemnepaTypel.

B tabnuue npurotosnenus bniog Ha
CTpaHule 66 npeacTtasneHbl COBEThI MO
Haunyylemy MCnonb30BaHMO AyX0BOro Lkada
Franke.

OxnaxparooLwuin BeHTUNITop

[lnq cHWxeHWs TeMnepaTypbl ABEPLIbI, NaHenu
ynpasnexus n 60KOBbIX CTEHOK ayxoBka Franke
OCHallleHa OXNaXaaloLLMM BEHTUNATOPOM,
KOTOPbIA aBTOMATUYECKM aKTUBUPYETCS Npn
Harpese QyX0BKM [0 BICOKOM TeMnepaTtypsl.
BeHTUnATOp HanpasnseT NoToK BO3dyxa U3

nepeaHen yacTu flyXOBKW Mexay nepenHen
naHenbio W aBepueit npubopa. CnefyeT NpuHATL
Mepbl, YUTOBbI BBIXOAALLMI BO3LYX HE MeLlan U He
c03/aBasn rpoMKoro Wyma Ha KyxHe.

[ns 3aLmuTbl KyXOHHOTO 060pYaOBaHHs
BEHTWUNSTOP NpoaomkaeT paboTath 1 nocne
NPUrOTOBNEHMS, NOKa flyXOBKa He 0XnaamnTes 1o
HeobX0LMMOr0 YPOBHS.

3

[laHHbIA MHAKMKATOP YKadblBaeT Ha BKAOYEeHUe
NOACBETKM AyXOBKM €3 aKTUBaLMK Harpesa.

3Ta PyHKLUMA yNpOoLLaeT YNCTKY BHYTPEHHErO
OTAENEHWS IyXOBKM MOCNE ee OTK/I0YEHMS.

lMopceBeTka AyXoBKHU

PaBMOpa)KVIBaHVIe

ﬂﬂﬂ pasMopaxunBaHna NULLK pekomeHayeTcsa

NpUAepPXMBaTLCS CneaytoLlei npoLeaypsl:

P Ycranosurte pyuKy Bbibopa nporpamMmsl (A) B
nonoxenue «TYPBOIPUSIby.
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MporpamMmbl npurotoBneHus 6nion

P Vcranosute pyUKy KyXOHHOro Tamepa (B) B
PYYHON PEXUM.

ECTECTBEHHAS KOHBEKLINA

Tenno nocTynaeT cBepXy (CBOAOBLIA HarpesaTenbHbl) 1
CHM3Y (MOAOBbIM HarpesaTeNbHbIN aneMeHT). Mpeacrtasnaet
coboW (PYHKLMIO NPUTOTOBNEHUS NPU €CTECTBEHHOM
KOHBEKLMH, KoTopas obecneynsaeT paBHOMepHOe
nponekaHue Npu MCNonb3OBaHWUM OQHOW MOMKN.

YcTaHoBUTE pyuKy
TepmocTarta (D) B nonoxexue
o1 50 °C no 275 °C.

E3

MPUHYOAUTENBbHAA KOHBEKLIMA

McnonbayeTcs BEPXHWIA (CBOAOBbIN) HarpesaTebHbIN
3NEMEHT, HUXHWI (OAOBbIN) HAarpeBaTeNbHbIM 3/1EMEHT

1 BEHTUNATOP AyXOBKM. [OCTOSAHHBIN 1 paBHOMEPHBIN
NOTOK TeMnna paBHOMEPHO NponekaeT U NoapyMsiHUBaeT
npoayKTbl. [lonyckaeTcs 0AHOBPEMEHHOE MPUrOTOBEHUE
HEeCKOMbKMX 611107 MaKCHMYM Ha ABYX MOAKaX.

YcTaHOBUTE pyuKy
TepmocTarta (D) B nonoxexue
o1 50 °C pno 275 °C.

R

MPUTOTOBMNEHMUE C HWKXHUM BEHTUNATOPOM
3a0eviCTBYOTCH HUXHWI HarpeBaTesbHbIN 9NEMEHT U
BEHTUAATOP. MaeanbHo NoAXoAUT AN NPUroTOBNEHUS
pbibbl, @ TakKe 3aMOPOXEHHbIX U BNaHWKPOBaAHHbIX
npoaykToB. MoxeT ahheKTMBHO MCMONL30BATLCA AN
BbINEKAHWS KOHANTEPCKUX UBAENUN.

YcTaHoBUTE pyuKy
TepmocrtaTa (D) B nonoxeHwve
o1 50 °C go 275 °C.

B

NMPUTOTOBNEHUE C BEPXHUM BEHTUNATOPOM
3anencTByOTCS BEPXHUI HAarpeBaTebHbli 3NeMeHT

W BEHTUNATOP. HMBKMIA ypoBEHb MOWHOCTH U paboTa
BEHTUATOPA obecneyunBaloT BOBMOXHOCTb OYEHb
6epexHOro v paBHOMEPHOro NPUroToBneHus. ineansHo
NOAXOAMUT [N TPUTOTOB/IEHMS CYXOM BbIMEUKHM U
onpeaeneHHbIX TMNoB 3anevYeHHbIX MakapOHHbIX VISJZ[EJ‘IVII;I.

YcTaHOBUTE pyuKy
TepmocTarta (D) B nonoxexue
ot 50 °C pno 275 °C.

rPUNb

BkntouaeTcs HarpesaTeNbHOM SNEMEHT TPUAS B BEPXHEN
uacTu AyXoBKU. B 3TOM criyuae NoBepXHOCTHbIN CMOK
msaca ObICTPO NpOXapuBaETCH MHPPaKPaCHLIMU NyYamu,

a ero BHyTPeHHss YacTb OTaeTcs MATKOW. Pexum rpuns
Take MOXHO WCMOb30BaTh A5 HbICTPOro NomXapuBaHus
TOCTOB (04HOBPEMEHHO A0 9 kycoukoB xneba). [lyxoska
Franke obecneunBaeTt nonHylo repMeTn3aumio ABepLbl 4ns
NPUrOTOBNEHUS Ha rpune.

MpumeyaHue. MNpon3Boas MaHUNYNALUK C MALLEN BHYTPH
LYXOBKM, He npuKacanTech K HarpeBaTebHOMY d1eMeHTY
rpunf, NOCKOMbKY OH CUIbHO HarpeBaeTcs BO BPEMS
paboTbl.

B koHcTpyKUMKM AyxoBku Franke npeaycMoTpeHbl cpeacTsa
00151 3aWNTbI PYK OT OXOTOB MPU OTKPbITUM BEPLIbI.

O6bluHO pyuKy TEpMOCTaTa
(D) BbICTABAAOT MAKCUMYM
Ha 220 °C, olHaKO MOXHO
BbICTaBUTb 1 HoNee HKU3KYIo
Temneparypy: B 3TOM ciyyae
NPUroTOBNEHWE Ha rpune
bynet 6onee MeANEHHbIM.

R

TYPBOIPUIb

BkJtouatoTcs HarpeBsaTesbHbIN 91eMEHT rpuns B BEPXHeN
4acTu AyXOBKM W BEHTUNATOP. B aTOM nporpamme
COBMeLLaloTCH OAHOCTOPOHHEE TEMNOBOE U3NYYeHHe

W NPUHYAUTENbHAS LMPKYNSUns B AyxoBke. IT0
npenoTepallaeT NOAropaHne NoBepxXHOCTU NPOAYKTOB

¥ NO3BONSAET TEMY NPOHUKHY T ry6xe. Typborpunb
“aeanbHo NOAXOAUT ANS NPUrOTOBNEHUs Kebabos K3
HECKONbKMX BULOB MSCa W OBOLLEN, COCUCOK, pedpbiLlek
1 OTOMBHbIX M3 MOMIOLOM BapaHuHbI, KypuUbl Ha BepTene,
KyponaTok ¢ wanheem, CBUHbIX (une uT. .

Kak npasuno, pyuky
TepmocTarta (D) BbicTaBnsoT
Ha TemnepaTypy He Bbile
220 °C, 0flHaKO MOXHO
BbICTABUTb U MEHbLIYIO
Temneparypy, B 3TOM ciyyae
npolecc 3anekaHus Ha
rpune bynet nportekatb
MedneHHee.
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AHanorooe ycTpoMCTBO
LN8 NporpaMMUpoBaHUS
NPUroTOBNEHUSA NMULLK

(Puc. 1¢)

Talmep yske HacTpoeH ANs UCNOonb30BaHNsA
B Py4HOM pexume paboTel. CnefosatensHo,
rOTOBMTb MOXHO M 6€3 ero HaCTpowKH.

Pyuka

P ocnenosatensHo HaxumaiiTe Ha pyuky
ans seibopa pasnuuHbix yHKUMI (Tarimep,
3aBEPLUEHWE NPUTOTOBNEHMS, HaYaNo
NPUTOTOBNEHMS, HACTPOMKa Yacos);
WHOMKALMA MPOU3BOANTCS MUraHWeM
COOTBETCTBYIOLLIErO CBETOAMOAA.

NI =AY

P Cnerka HaxmuTe Ha JaHHYIO PyUKy, 4TOBbI
NPOBEPUTL 3aNporpamMMUpPOBaHHbIe
HacTpokku (Ouepens), MK 3axmMuTe ee Ha
2 ceKyH[bl Ang OTMeHbl HacTpoek (Cbpoc).

P [oBopoT pyuky nepemelaeT cTpenku
unepbnara akTMBUPOBAHHOM PYHKLMM
(cBeToomon muraer).

CeeToaunopbl

v MuraioT: BOBMOXHOCTb BBOJ@ HACTPOEK
WY YKasbiBaIOT Ha 3aBepLleHne yHKLWM
(conpoBoxaaeTcs 3ByKOBbIM CUTHANOM).

v’ BkJIioueHbl: DyHKLUUA BbINONHAETCS.

Tanmep ﬂ

P Haxmure Ha pyYKy OAMH pas, yTobbI
YCTaHOBWTb TaliMep (COOTBETCTBYIOLLMM
cBeToamoa HavHeT MI/IFaTb), 3aTeM NOBOPOTOM
PYYKM NEepPemMecTuTe CTpenku Undepbnarta,
3a/aBas NPOAOIKUTENBHOCTb TalMepa.

> [TOBTOPHO HaXMUTe Ha pyuKy, UToObI
NOATBEPANTL HaCTPOMKY. COOTBETCTBYIOLLEW
CBETOAMO[ BK/IIOUNTCS, NPEKPATUB MUTraHKE.
B ocne atoro ctpenku undepbnata

BepHYTCS K 0603HAUEHMIO TEKYLIErO
BPEMEHW: N0 UCTEYEHWMIO 3aAaHHOr0

BPEMEHM NPO3BYUMT 3BYKOBOM CUTHAs.
3BYKOBOW CUrHaM MOXHO OTKIOUYNUTb
HaxaTMeM Ha pyuky.

Tavimep He BNUsIET Ha Harpes AyxoBOro
wkada.

3asepweHue npurotoenenus I—=F

P> Uro6bl BbICTABTH BpEMS 3aBEPLIEHNS
MPUrOTOBNEHUS, ABAXK LI HAKMMUTE Ha PYUKY
(ceeToavon cuveona T=F nauner murar),
3aTeM C MOMOLLIbIO MOBOPOTA PYUKM YCTaHOBUTE
cTpenku undepbnata Ha kenaemoe Bpems
3aBepLLIEHUs MPUrOTOBNEHHS.

B Cgetonnon byaet murath B TeueHue
10 cekyHA (AN BHECEHUS UBMEHEHUI
npu HeobxoanMoCTH), Moce Yero
Npou3BOANTCS Nepefaya HaCTPOWKK U
BK/IIOYEHWE CBETOANOAA.

[ ]

Tak xe Ans 3TOro MOXHO fiBax bl
HaXaTb Ha py4Ky BO Bpems

muranus. Mocne 3aseplueHus
NPUroTOBNEHWS Harpes AyXOBOroO
Wwkada npekpaliaeTca n Ha 1 MUHYTY
BK/OYAETCS 3BYKOBOW CUrHan, ero
MOXHO OTK/IIOUMTb, HAXaB Ha pyuKy.

Mpumeuanue. Mocne oTKIIOYEHNS 1y XOBOK
wKag ANUTeNbHOE BPEMS COXpaHAeT
Temneparypy, npubnuanTenbHoO pasHyo
3aflaHHoM TemMnepatype npurotosneHus. Mo
3TOW NPUUKMHE pekoMeHayeTcs BbIHYTb 6100
W3 [yX0BKM, 4TOBbI He NepefepxaTb ero unu
npefoTspaTuThL NoAropaHue.

3aBepleHine npurotoBneHns < ¢
oTnoxeHHbIM 3anyckom 1=F

P> OTnoxeHHbIN 8anyck MOXHO aKTUBMPOBATH
TONbKO NOC/Ee 3aBepLIeHUs npoLiecca
NpUroToBneHus. MNpwu BKIIOYEHWUN faHHON
hyHKUMM HaxaTne Ha pyyKy npuBoauT
K (OCT@HOBY), M aKTUBUPYET MUraHue
cBeToaMoaa CUMBONA .

> [oBopaunBaiite pyuky ans seibopa

BPEMEHU Hayana npUroToBNEHMUs (CTPENKK

ungepbnata MOXHO NOBOPAYMBaThL TOMLKO

B 0OpaTHYIO CTOPOHY, MOCKOJIbKY BpeEMS

NO/HKHO NPEALECTBOBATL OKOHYAHMIO).

[ins nonTeepxaeH1s NOBTOPHO HAXMMUTE Ha

py4Ky.

P Tak xe asTomatMueckoe nosydYeHne aaHHbIX
npouaBoanTCs no ucteveHuun 10 cekyHa
MUraHus.

v
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P Caetoanonsl cHMBONOE % 8

0CTaIOTCSH BKMIOUEHHBIMU; BKIIOUEHME
[yX0BOTO WiKaha B 3aaHHOE Bpemst
MPOM3BOANTCA TOMBKO, ECIN BKIIOUEH
ceetonvon cumeona T—Ff.

» ocne saBepiuenyis NPUroTOBNEHMS, Ha
1 MUHYTY BK/IOY3ETCS 3BYKOBOM CUTHAS, ero
MOXHO OTK/IIOUNT, HAXaB Ha PyuKy.

HacTpoiika uacos

P [1n5 yCTaHOBKM TOUHOTO BPEMEHM HAXMUTE
Ha pyuKy TOM pasa (HauHeT MuraTh
CBETOAMON CMMBOAA YaCOB), OCAE Yero
BLIGEPUTE BPEMS MOBOPOTOM PYyUKM.

P 3anas HyXHOE BDEMS, HAXMUTE Ha PyUKy
[NS NOATBEPKAEHNS.

MexaHuueckoe yCTpOVICTBO anga
nporpammupoBaHua NpUroToeBneHuUsa
nuwun

(Puc. 1b)
Pyuka Talimepa okoHuaHus npurotosneHus (B)
Talimep OKOHYaHWS NPUTOTOBNEHMS
(nporpammatop) npenctasnset cobon yanobHoe
YCTPOWCTBO, aBTOMATUYECKH BbikNioyalolee
NlYXOBKY MO UCTEYEHUW 3aflaHHOTO BPEMEHH,
KOTOpPOe MOXeT cocTaBnAaTh 0T 1. 40 120 MUHYT.
v [1ng “cnonb3oBaHus TaiMepa OKOHUaHMst
NPUroToBNEHNs He0bX0AMMO 3aBeCTH
YCTPOWCTBO NOflayn 3BYKOBOTO
CUrHana, noBepHyB pyuky (B) moutn Ha
NofHbIA 060POT MO YaCOBOW CTPENKE;
3aTeM, NoBopayneas ee 8 06paTHOM
HanpasneHw, 3anatb HEOHXOAUMBIN
0TPe30K BpeMeHW, COBMECTUB Lndpy
KONMYecTBa 3afaBaeMbIX MUHYT Ha pyuke
C PMKCUPOBAHHOW OTMETKOW, HAaHECEHHOM
Ha (hpOHTaNbHOM NaHenu.
® o ncTeuennn 3afnaHHoro BpemeHn
nofaeTcs 3ByKOBOW CUrHan, a AyxoBKka
aBTOMaTUYECKM BbIKIOYaeTCS.
Mpumeuanue. [ocne oTkOUEHNS OYXOBKA
NNUTENbHOE BPEMS COXpaHAeT Temnepatypy,
npubnuanTenbHO paBHyto Temnepatype
npUroToBnexus. Mo aTol npuunHe
pekoMeHAyeTCs BbIHYTh 611040 M3 [yXOBKH,
4TO6bI NPEfOTBPATUTL NEPEBAPKY UK
noaropasue.

N

00 45

80 60

BHUMaHMe: 1719 UCMOIb30BAHMA IyXOBKM B

pYyYHOM pexwme, T.e. 6es nporpammaropa,

Heo6Xx0a1MO COBMECTUTb yKasaTeb pyuki

C CUMBOSIOM @ Ha NaHenn OyXoBKU.

Korga myxoBka Bbik/lloYeHa, NporpaMmaTop
BpeMeHM OKOHYaHUA NPUTOTOBNEHUA MOXET
MCMONb30BATLCA Kak 0BblUHbIM TalMep.

LUudposoe yctponcTeo
ANs NporpaMMupoBaHus
NPUroTOBMEHUS NULLK

(Puc. 1a)

McnonbayeTtcs ans nporpammMmnpoBaHus

ANYXOBKK B CAedyOWMX pexxnmax:

- OTNOXEHHbIM 3anycK NPUroTOBNEHNS C
3a[laHHOM NPOAOMKUTENBHOCTBIO;

- HeMe[/EeHHbI 3anyck NPUroTOBAEHNS C
3a[laHHOM NPOAOMKUTENBHOCTBIO;

- TaWmep.

HacTpoika undpoBsbix 4acos

[ocne nogknoueHus npnbopa Kk

3N1EeKTPUYECKON CETU UK Nocne oTKasa
nutanus Ha ancnnee muraet «0.00y.

> OﬂHOBpeMeHHO HaXXMWUTE KHOMKKU «+) 1 (=)
4 yuep>KMBa171Te MX B TeYeHNne HECKOTbKMX
CekyHna. BpeMﬂ MOXHO UBMEHATH

KHOMKaMW (+) 1 (-), KOraa MUraeT Touka,
pasfensioulas yachl U MUHYTHI.
B

Bbibop pexuma HaCcTporKK BpemeHu
Npw BLINOSHEHWMU MPOrpamMMbl
NPUBOAWT K aBTOMaTUUYECKON OTMeHe
nporpaMmsl.
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Mcnonbayiite onncaHHbii Boile cnocob, utobbl
OTKOPPEKTUPOBaTh Bpems, oTobpaxaemoe Ha
yacax.

M3meHeHuMe yacToThbl 3BYKOBOro curHana

YacToTy 3BYKOBOrO CUrHana MOXHO

M3MEHWTb, €CNW LIUKA NPUrOTOBAEHUS

He 3anporpaMMupoBaH (Ha aucnnee

oTobpaxatoTcs yachl).

OnHOBPEMEHHO HaXXMWUTE KHOMKM (+) 1 (=)
(B MEHIO M3MEHEHMWS BPEMEHW).

»  Haxwmure kHonky Mode («Pexxumy) nnm Set
(¢HacTporiikay), utobbl BbIGpaTh MEHIO ANS
M3MEHEHWs YacToTbl 3BYKOBOTO CUrHana.

P Yacrora 8BYKOBOrO CUrHana UBMeHseTCs
NOBTOPHbIM HaxaTnem kHomnok Mode
(«Pesxxumy) nnm Set («HacTponkan), Ha
aucnnee nossutcs coobuieHue tont, ton2,
ton3.

PyuHoe ynpaBneHue oyXxoBKOM

[ocne HacTPOWKK BpeMeHU yCTPOWCTBO
nporpammMnpoBaHus nepekoyaeTcs s
PYUYHON PEXUM.

OTnoXeHHbIN 3anyCcK NpuUroToeneHusa c
3afaHHOM NPOAO/IKUTENbHOCTbIO

P [1ns HACTPOIKN NPONOIKUTENBHOCTH
aBax bl Haxmute kHonky Mode («(Pexumy)
nnu Set (<HacTpovikay), koraa Ha akpaHe
oTobpaxaeTtcs Bpems.

P 3atem HaxmuTE BTy KHOMKY MOBTOPHO,
uTOObI 3aAaTb BPEMS 3aBEPLLIEHNS
NPUroTOBNEHWS.

P Bribop BpeMeHM NPOUSBOANTCS KHOMKAMM
() U1 ().

B B pexume HacTpoiikn
NPOAOMKNUTENBHOCTH UK BPEMEHM
3aBeplUeHns oTobpaxaeTcs CUMBON
Auto.

®  Tocne BBOfA NPOAOMKATENLHOCTH
nporpammbl HeNb3s YMeHbLUUTb BPEMS!
3aBepLUeHus.

® A nocne BBOAA BpEMEHM 3aBepLIeHNs
HEeNb3st YBEANUYUTL NPOLOIKUTENBHOCT
nporpammel.

[

HacTtpolika BpeMeHH 3aBeplueHus

W NPOLOMKUTENBEHOCTY ONPEeaenstoT
Bpems 3anycka nporpammsl
cnegyolmmM obpasom:

BPEMSA 3anycka = BpeMs 3aBepLIEHUs
~ NPOAONXMUTENBHOCTD.

B Mocne 3aBepuieHns HaCTPOMKK
NPOAOMKUTENBHOCTH U BPEMEHM
3aBepLUEHHMs Ha AWUCNee NpofoKaeT
oTobpaxarbCcs Bpems 3aBeplueHus.

B 3anyck nporpammel Npou3BoanTCS,

Korfa Bpems Ha yacax coBrnagaer

CO BpeMeHeM 3anycka: nossnsercs

cumBon Auto, a cumBon {_f HaunHaet

MUraTh.

Mocne Hayana NpuUroToBeHus

Ha AMCnee HaunMHaeTCs oTcyeT

BpemeHu. Ecnu BbibpaHo Tobko

Bpems 3aBeplUeHNs NPUroTOBNEeHUS

(npopomkuTensHocTs = 0),

NPUroTOBNEHMS 3anycKaeTcs, a Ha

AWCNee HaYMHAETCSH OTCUET BPEMEHM.

B Cumson Auto 0CTaeTCA BKIOUEHHbIM

BO BpEMS OXMAAHWS OTNOXKEHHOIO

3anycka, a Takxxe B TeYeHue BCeN

NPOAOMKUTENLHOCTH NPUTOTOBNEHMS.

B Cumson LT muraer Bo Bpems
0XWAaHUs OTA0XKEHHOrO 3anycka
1 otobpaxaeTcs nocne Havyana
NPUroTOBNEHNS.

]

Mocne 3aBeplUeHNs NPUTOTOBNEHUS
3BYUMT 3BYKOBOM CHrHas. Haxmute
Nobyto KHOMKY, YTOObI 1o OTKIOYMTS,
MU OOXANTECH ero 3aBeplueHus.

lMonyaBTomMaTMueckas nporpamma c
HacCTPOMKOMW NPOAOIHKUTENbHOCTU UMK
BpeMeHMU 3aBeplueHus

YcTaHOBKa BpeMeHU nporpaMmbl

| 2 [1ng Toro ytobesl BIbPaThH

NPOAOMKNTENBHOCTE MPOrpaMmbl

WKW BPEMS €e 3aBEpPLUEHNS, ABAX/AbI

HaxxmuTte kHonky Mode («(Pexumy) nnm

Set («(HacTpoiika)) v 3anaiite Tpebyemoe

BPEMS C MOMOLLbIO KHOMOK (+) U ().

B B pexume HacTpoiikn
NPOAOMKUTENBHOCTH UMW BPEMEHM
3aBEPLIEHNS MUraeT COOTBETCTBYIOLLMM
cumeon Auto.

Mocne BBOAA NPOLOIKMUTENBHOCTH
NporpaMMbl HENb3S YMEHbLUTL BpeMS
3aBeplueHuns. A nocne BBOAa BpeMeHK
3aBEPLUEHUS HENb3S YBEANUNTD
NPOAOMKUTENBHOCTL MPOrpamMMmbl.

BbinonHeHue nporpamMmmbl

B Bo Bpems BbINONHEHMsS aBTOMATUYECKO
nporpammbl (1. e. Npu akTUBHOM
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(hYHKLMM NPUTOTOBNEHNSA)
oTobpaxaetcs cumson Auto, a Ha
avcnnee otobpaxaetcs otcuet
0CTaBLLErocs BpemMeH! NPUroToBeHNS.
Takxxe oTobpaxaeTcs CUMBON f:r

3aBepLieHMe aBTOMATUUECKOM
nporpaMmbl

®  Mocne ncTeueHns NPOAOAKMTENbHOCT
nporpammsl UK Nocne AOCTUKEHNS
BPEMEHM 3aBEepLIEHNA BbIK/QLaeTcs
cootsetcTaytowmi cumson TT.
Mocne 3aBeplueHns aBToMaTUYecKom
nporpammsl cumeon Auto mepuaert, Ha
aucnnee otobpaxaeTtcs MHAMKaLMSA
End («KoHeuy) 1 3ByunT NpepbIBUCTHIN
3BYKOBOW CHIHan (KOTOPbIM MOXHO
OTK/IOUMTB HaxaTneM oo KHoMKw).
DyHKUMA Tanmepa
Talimep ucnonb3yetcs Ans BBOAA BPEMEHU
otcueta. aHHas GyHKUMS He NPUBOAUT K
BKJTIOUYEHWMIO MK OTKIOYEeHUIO Ayx0BKkK. OHa
“cnonb3yeTcs TONbKO A5 NoAaun 3ByKOBOrO
CWrHana nocfe 3aBeplueHns oTcyera.
»  Haxwmure kHonky Mode («Pexxumy) nnm
Set («HacTpotikan) oguH pas. Ha aucnnee
noSBNTCA Takoe:
1654
aklaln
I Iy
B CumBON KONOKONBUMKE HAUHET
MUraTb, MOC/E Yero MOXHO BBECTH
NPOAOMKUTENBHOCTH 3BYKOBOTO
CUrHana ¢ nomolLbio KHOMOK (+) 1
«-». [Noka paHHas gyHKUMA aKkTuBHa,
oTobpaxaeTcss CUMBOS KONOKObYMKA
¥ Ha ucnnee otobpaxaertcs
oCTaBlUeecs Bpems oTcyeTa.
B ocne 3aBeplueHms 0TCYETa 3BYUNT
3BYKOBOW CHIHan (KOTOPbIM MOXHO
OTKJIOUMTb HaxaTnem nobow KHomMkw).

N3meHeHuUe VI/VI!'IM yhoaneHue AaHHbIX

P 3anaHHble gaHHbIE MOXHO M3MEHMTD B
noboe Bpems, 0iHOBPEMEHHO Haxas
KHOMKM (+) U (-,

B Ormena NPOAOMKATENLHOCTH
NpWUroTOBNEHUS aBTOMaTUYECKM
3aBepluaeT yHKLUMIO, U HA0OOPOT.

|

[pu 3anporpamMmmupoBaHHoi paboTte
BpeMs 3aBepLueHnsd NPUroToBieHna He

MOXeT ObITb PaHblU€e BpeMEeHW Havyana
rOTOBKM, NPEANOXEHHOr0 CaMmnM
npubopom.

MNpumeuanue. [ocne OTKNIOYEHNS Oy XOBKa
NNNTENbHOE BPEMS COXpaHseT Temnepartypy,
NprBAN3NTENBHO PaBHYIO TeMMepaType
npurotoBneHws. o aToi NpUUMHE pekomerayeTcs
BbIHYTb 011040 13 AYXOBKM, UTOObI NPEAOTBPATUTL
nepeBapKy Uiu NoaropaHwe.

I'IepBoe BKNnw4YeHune

P [pu nepBom MCMONL30BAHUM NYCTYIO
DYX0BKY clieflyeT noaepxarb Ha
MakCUMManbHOM TeMnepaType B TeYeHne
40 MWHYT B NPOBETPUBAEMOM MOMELLEHUN.
u 3anax, KoTopbli MOXHO OLLYTUTb

MNPy BbINOSHEHUW 9TOW Npoueaypbl,
NosBNAETCA B pedynbrate ucnapexus
BeLeCTB, MCMOMb30BaHHbIX A14
3alUMTLI IyXOBKM B npoLiecce
Npov3BOACTBA M MOHTaXa.

B Yepes 40 MUHYT OyX0BOI LKA
aBTOMaTMYecku BoikmovaeTca. [ocne
OCTbIBaHMsl AyXOBOW lWKad CHOBaA roTos
K MCMOJIb3OBAHUIO.

PekomeHpgauuu

> [lns nyuwero pesynsrata HUKOrAa He
cTaBbTe 6111041a B XONOAHYIO [lyXOBKY —
NoAOXAWTe, NOKa OHa NporpeeTcs A0
3aflaHHOW TemMnepaTypbl.

D> Bo Bpems npurotosneHms He
CTaBbTe KaCTPIOAU UK KOHTERHEPbI
HEMNOCPeaCTBEHHO Ha AHWLLE Kamepsl
NYXOBKM.

v’ TlomeLlanTe ux Ha PELIETKM MU MPOTUBHM
Ha OAHY 13 NATK AOCTYMHbIX MOOK.
® B npoTMBHOM Clyuae BOSMOXHO

NOBPEXAEHWe aManu Ay XOBKH.

> B nyxoske Franke ncnonbayetcs
cneuuansHas nerkoounilaemas amans.
TeM He MeHee, PEKOMEHAYETCS perynspHo
BbIMOMHATL OUMCTKY, YTOObI He fonyckaTb
NPUropaHu1s yronabHOM Nbi U OCTaTKOB
MUK OT NPEAbIAYLLErO NPUTOTOBNEHUS.

D> Bce camoouuaowmecs nanenm (npu mx
HaNMUMKM) MOXHO MbITb BOLIOM C MbISIOM (CM.
WHCTPYKLWW MO OYNCTKE).
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TABJTULIA NMPUTOTOBJIEHUA BNIOL

Monoxenue pyukn  Tun 6aoaa Macca  lono- Bpewms npensapu- Monoxe-  lNpopon-
(kr) XeHue TENbHOTO HAarpeBa  HUE PyUKU  XKUTENb-
nonkn* (MuH) TepMo- HOCTb
cTata (MUH)
ECTECTBEHHASl ~ XapeHas cBWHUMHa 1 3 9,5 180 °C 65-75
KOHBEKLIAA OmneTsbl 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Tpecka, nopano, nantyc 1 3 9,5 180 °C 15
— Bynkun 1 2unn 4 9,5 175 °C 25-30
Muporu 1 2 10,5 200 °C 40-45
—— MpecHosonHas puiba 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
[oneHTa c coycom ,5 2 9,5 180 °C 25-30
Yuakeriku 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
NPUHYOUTENBHAA )Kaperas cBMHMHA 1 3 9 180 °C 60-70
KOHBEKLMA 3aneyeHHas KponeyatuHa 1 2 9,5 190 °C 55-65
besnpoxokesas nenetka 1,5 2 10 200 °C 25-30
—— 3aneyeHHsblit pak 5 3 10 200 °C 30-40
% Tpecka, aopano, nantyc 2 2 unn 4 7,5 150 °C 25-30
— Bynkun 2 2vnn 4 9 180 °C 25-30
[uporu ¢ oTKpbITOM 1,5 2 9 175 °C 30-35
(hPYKTOBOW HaYMHKOK
[nporu ¢ macom v osoLamm 2 3um b 9 180 °C 40-45
NMPUTOTOBNEHUE Kypunas rpyaka 1 2vmn 3 [ns cokpallenns 170 °C 20
C HOKHUM AHTPEKOT U3 TENATUHDI 1 2 BpEMEHK 180 °C 20
BEHTUNATOPOM  ToBsxuit poctbud 1 3 npeasaputensHoro 170 °C 60
TyHeL, HapeaaHbli Kycoukamu 1 2 pasorpesa 160 °C 20
MepnanboHbl 13 pbibbl Mey 1 3 ncnonbayite 160 °C 20
% KpeseTku 1 2 PeXUM KOHBEKLMM 180 °C 30
— MepeHra 0,8 2 C [1BYCTOPOHHMUM 90 °C 120
BucKBUTHbIE NeYeHbs 1 2 Harpesom 160 °C 30
TopT vl APOXKEBOrO TecTa 0,8 2 170 °C 40
MuHpanbHoe neyeHbe 1 21 3 160 °C 35
NMPUTOTOBNEHUE 3aneyexHble TOPTENINHM NOA 0,5 3 [ins cokpatienus Makc. 25-30
C BEPXHUM CbIPHbIM COYCOM BpEMEHM
BEHTUNATOPOM Bapehuku ¢ kaptodenem 0,5 3 npeaBapuTenbHoOro Make. 25-30
Meuy-pbiba 0,5 5 pasorpesa 200 °C 12-15
— Muann 1 4 ncnonbayite Make. 10-12
% Mopckue rpebewku 1 4 PeXMM KOHBEKLMM 200 °C 10-12
XapeHsbiit kapTodens 0,5 4 C [1BYCTOPOHHMUM 200 °C 18-20
KaHHennoxu 1 3 Harpesom Makc. 25-30
rPUNb Kpbinbiwky ubinaexka 1 4unn 5 7 Make. 25-30
OT6v1BHbIE 0,8 3 7 Make. 25-30
ITTTIIIT] Mopckue rpebetuku 0,5 3unn 4 7 Makc. 14-16
)XapeHsiit kapTodens 1 3 7 Make. 25-30
MpecHosoaHas pbiba 1 3unm4 7 Make. 25-30
3aneyeHHble TOMaTbl oA 0,4 2unnn 3 7 Makc. 25-30
CbIPHbIM COYCOM
Kebabbl u3 yrps 0,5 3 7 Make. 25-30
Ke6abbl 13 MHAENKM 0,5 4 7 Make. 25-30
TYPBOTPUNb KypuHble 6eapa 1 4unn 5 9,5 Makc. 25-30
Pebpbiiku ,5 4 14 Make. 40-45
[TITIIII] Llecapka (nopunoHHas) 1,2 4 14 Make. 30-35
[lopana B neprameHnTte 1 3 8 Makc. 20-25
% Kypuua (nopunoHHas) 1,5 3 14 Make. 35-40
Mepenenka 0,8 4 14 Make. 30-35
Cocuckm 1 4 14 Makc. 20-25
Osouu 1 4unn 5 14 Make. 10-15
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Mpumeuanue. [laHHble B TabnuLe NpurotoBaeHus 6o NOATBEPXKAEHbI TECTAMM, NPOBEAEHHbIMM
rpynnou npogeccuoHanbHbix noBapoB. OHW NpeacTaBNeHbl TOLKO B KaYeCTBE OPUEHTHPA, U Bbl
MOXeTEe MEeHATb MX B COOTBETCTBMMU C COOCTBEHHbIMM MPEANOYTEHUAMMU.

OYUCTKA U TEXHUYECKOE OBCNY>XXUBAHUE

[lyX0BKY MOXHO 0uMLLIaTb TPAAULMOHHbIM
cnocobom (C MOMOLLbIO MOIOLLMX CPEACTB,
aspo30ns AN5 OUYMCTKM AYXOBOK), HO TOMbKO
B C/lyYae CUNbHOTO 3arpsi8HEHUs U Hanuuus
CTOMKMX NATEH.

[lns perynsipHoi ouncTku OyxoBKku (nocne
KaXa0ro Mcnonb3oBaHus) pekomeHayeTcs
NpUAEPXKMUBaTLCS CNeayloLlen npoueaypsl:

[MoBepHuTe pyuky BeibOpa pexunmMa paboTsl

B NONOXeHWe (PeXnm ecTecTBEeHHOM

KOHBEKLIMM) 0¢°.

YcTaHoBUTE pyuKky BbiOOpa TemnepaTypsl 8

nonoxenue 70 °C.

Hanevite 0,6 1 BOAbI B NPOTUBEHD /15

BbiNeKaHUs ¥ BCTaBbTE €ro B HUXKHIO

HanpagnsioLLy!o.

B MpumepHo yepes ABaaLaTE MUHYT
0CTaTKW MULLK, NPUCTaBLLIKE K SMany,
pa3MsKHYT U UX MOXHO BydeT cTepeTsb
BNaXHOW TPAMKON.

BAXXHO!

Mepen obcnyxusaHWem oyxoBku Bceraa
BbIK/IOUaNTe NuTaHue. JaHHbii npubop
MOXHO 6e30MacHo 9KCMIyaTMpoBaTh Kak ¢

HanpaengatoWnMMK Ang NnpoTUBHA, Tak U 6e3 HuX.

- M3roToBneHHble U3 HepxaBetoLLle cTanu
M 3ManupoBaHHble feTanu Ay XOBKH
OCTaHyTCS B OT/IMYHOM COCTOAHUM MNpH
YCNOBWUW PETYASPHON YMCTKM C NMOMOLLbIO
BOZbI MW CNeLmnanbHbiX pacTBOPUTENEN.
TwaTenbHo BbICYLWINTE BCE AeTanu AyX0BKK
nocne YUCTKu.

- He ucnonbsyiTe abpasusHble rybku,
CTanbHble MOYanku, COMSHYIO KUCNOTY
W Apyrue NpoayKTel, KOTOpble MOTyT
nouapanaTtb MOBEPXHOCTb MW OCTaBUTb Ha
HEen naTHa.

- [19THa OT pasnnuHbIX NPOAYKTOB (COYChI,
caxap, iMuHble 6eK1 U X1P) BHU3Y
NlyXOBKMW BCeraa BO3HMKAIOT B peaynbraTe
6pbI3r 1 pasnuBaHuii.

B Bpuiari nogsnsioTes B pesynsraTe
NPUrOTOBNEHWS Ha CAULLKOM BbICOKOM
Temneparype, a pas3nuBaHus — 13-3a

MCMONb30BAHMA CIMLIKOM ManeHbKOW

nocyAbl AKX HEMPaBUAbHOW OLEHKH

yBennueHus npoaykTa B obbeme BO

BpEMSs MPUrOTOBNEHUS.

OTux ABYX Npobnem MOXHO n3bexarts,

ncnonbays rnybokyio nocyay

MNW NPOTHUBEHb, NOCTABNAEMBIV B

KOMMNeKTe C AyXOBKE.

- [1nf 0YNCTKM HWMXKHEW YaCTu lyXOBKM
pekoMeHAyeTcs ynansTb NgTHa, noka
NyXOBKa elle Tennas, naTHa — CBexue.

OuucTka oBepLbl AYXOBOro WKaga

P [lsepuy ayxoBKM CreayeT oumniath (BHYTPH
W CHapyxWu) ropsiyer Boon nocne nofHoro
ocTbiBaHuMs npubopa. He ncnonbaymnte
abpasunBHyto TkaHb. [1ng uncTku crekna
MCNONb3YNTe CNeunanbHbie MotLne
cpeacTea.

P [1n9 4MCTKM BMANUPOBAHHBIX NOBEPXHOCTE
W KaMepbl AYXOBKM UCMONb3YITE ropsayyto
BOAY 4 HeabpaswnBHble MOIOLLMe CPEACTBa.

CHATUe BHYTPEHHEN CTEKNAHHON naHenu
C ABepLbl AyX0BKHU (puc. 2)

Crekna fBepLibl JyX0BOro Wkada MOXHO

CHSATb YKa3aHHbIM HWXe cnocobom, YTobsl

06ecneynTb BO3MOXHOCTb TLLATENbHON

OYMCTKM BHYTPEHHWUX CTEKNAHHBIX NaHenewn.
Koraa nsepuia nonHOCTbLIO OTKPbITA,
NOBEPHUTE ABa YepHbIx 610Ka (CO CNOBOM
CLEAN («OuuncTkan)) BHU3yY ABEPLbI Ha
180°, uTOObLI OHM BOLWIAK B CNELManbHblie
yrnybneHuns B Kopnyce [yX0oBKMU.

Mpumeuanue. bnokn HeobxoanMmo NOBEPHYTb

NOHOCTbIO (OHW AOMXHbI BCTaTb HA MECTO CO

LeNYKoM).
OCTOPOXHO NOAHUMUTE BHYTPEHHWE
CTeK/HHble NaHenu: ABa bnoka 3abnokupytoT
3aKpbITHE ABEPLIbI (€CNM BNIOKM NOBEPHYTHI HE
MOMHOCTbIO, MPK MOMbITKE U3BIEYEHNS CTEKON
ABepLia cpagy 3akpoeTcs).

» Tocne 3aBEpLUEHNS OUYNCTKM YCTaHOBUTE
BHYTPEHHWE CTEKNAHHbIE NaHenu obpaTHo
(cnosa TEMPERED GLASS («3akanenHoe
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CTEKN0)) AOMKHbI ObITh OTUETNIMBO BUAHbI)
1 NoBepHWTE ABa bnoka, ukcupytolme
CTeK/0, B HauanbHoe NosoxeHue.

A He nbiTalTeck 3aKpbITh ABEPLY, €CU

CTEKNAHHYIO NaHeNb YaCTUYHO MU MONHOCTbIO
yoepxuBaet xoTs bbl 0ouH 13 6nokos. lNocne
0YMCTKM BCeraa nosopaunsante oba bnoka,
npex/ae Yem 3akpblBaTb ABEPLLY.

CHATMe aBepuUbl AYXOBKH (puc. 3)

YT106bI YNPOCTUTL OUUCTKY AYXOBKU, MOXHO
CHSTb ABEPLLY, BbIMOMHUB YKa3aHHOE HIXe
[IeNCTBUE C NeTNAMMU.
[leTnu aBepuUbl OCHALLEHbI 1BYMS CbeMHbIMU
3aMkamMu. Y1obbl 0cBOOOIUTL NETO,
noaHUMKTE 3amoK (A).

P 3arem nogHuMuTe NBepuy v NOTAHWTE ee
Ha cebs; Ans 9TOro BO3bMUTE ABEPLY C [IBYX
CTOPOH BO3ME NeTess.

P Yrobui YyCTaHOBWUTb ABEPLY Ha MECTO,
CHayana NpofeHbTe NETNN B KAHABKM.

> Mepen 3akpbiTveM fBepLbl He 3abydbTe
noBepHYTb Ba 3amka (A), koTopble
huKCHpyIoT NeTu.

CM. nsobpaxeHus B KOHLIE UHCTPYKLMK.

TEXHUYECKWUE O AHHbIEO

3ameHa namnbl AyxoBoro wkadga

[lyxoBble wkagsbl
FRANKE
ocHallatotes
Kpyrnon
NaMnoykomn,
pacronaraemo B
BepXHeM 1eBoM
yrny 3afHew yacTu
Kamepsbl. YTobbl
3aMeHuUTh
NaMMNOoYKy OCBELIEHUS AYXOBKM, BbINOMHUTE
cnenytolume nencTeus:
OTkntoumnte nuTaHve nprubopa ¢
MOMOLLIbIO BCEMOMOCHOTO BbIKtoUaTens,
nocpeacTBOM KOTOPOro Nnpubop noakmoveH
K 9N1eKTPOCETH, MW OTCOANHUTE BUNKY
kabens (Npu Hanuuum goctyna).
OTKpYTUTE CTEKNAHHYIO KPbILIKY (A).
BbikpyTTe namny 1 3ameHuTe ee Ha namny,
YCTOWUMBYIO K BBICOKMM TeMnepaTypam
(300 °C) n umetowlyio cnepytouime
XapaKkTepPUCTUKM:
- HanpsxeHwue: 220-240 B ~ 50/60 Iy
- MouwHocTb: 25 Bt
- Uokons: G9
P YcraHoBUTE Ha MECTO CTEKNSHHYIO KPBILIKY
(A) 1 3aHOBO NOAK/IOUMTE NUTAHME.

vy

HanpsxeHune 1 yactoTa 9NeKTpUUecKoro NuTaH1s 220-240 B, 50/60 Iy

O6Lwas MOLWHOCTb M HOMWUHaN NPeaoXpaHuTens 2300 Bt~ 16 A
Mom“oc““HarpeBaTeanbleaneMeHm .............................................................................................
BerHW .............................................................................. 1 OOOBT ........................................................
HWKHMM ............................................................................... 1 ZSOBT ........................................................
rpmeZSOBT ........................................................
BeHTMnHTOpgoBT ............................................................
TaHreHumaanbMBeHTMMTOp .............................................. 1 SBT ............................................................
ﬂaMnaﬂyXOBKM ................................................................... 1 XZSBT .......................................................
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TEXHUYECKASA NOOLOEPXXKA

B cnyuae BO3HMKHOBEHKA Npobnem ¢
aKcnnyaTaunen obpaTutech B CEPBUCHBIN
LeHTp komnanuu Franke

(cM. Npunaraemblit CAUCOK).
Monb3yinTech ycnyramu To/ibko
aBTOPU30BaHHbIX TEXHUYECKNX
cneLuanucTos.

Coobwure:

- TUM HEMCNPABHOCTH,

- Mmogpenb npubopa (Art./COD.);
- cepuiiHbIi Homep (S. N.).

YTUITUIALIUA

[aHHas
MH(popmMaLms
yKasaHa Ha
nacnopTHoOW
Tabnuuke
npubopa Ha
rapaHTMMHOM
ceptudgukare.

WUHdopmaumnsa ona nonb3oBatenen

OTOT CUMBON Ha U3AeNUU UK
Ha ero ynakoBke 03HayaerT, 4To
npubop Henb3s BbIbpackiBaTh
BMecCTe C 06bIUYHbIMU ObITOBBIMM
OTXOfaMMK.

YTo6bl 3bexaTb oTpuLIaTENbHBIX MOCNEACTBUI
ANS OKpYy>Kalollen cpesbl v 3A0POBbA NOAEN,
npnbop HYXHO YTUANBMPOBATbL COrMACcHO
NeNCTBYIOLLMM HOPMaM.

[lononHuTensHyo MHpopmaumio 0b
yTUAM3aumnn npubopa MOXHO NoayYUTL y
KOMMETEHTHbIX OPraHoB, MECTHOM CyXObl
yTUAM3aumMmn 0TX00B UK Y NpoaaBLa
yCTpOMCTBa.

Chaite npubop B creumanbHbli NyHKT cbopa
OTCNYXXMBLUMX SNEKTPOHHbBIX U 9NEKTPUYECKUX
YCTPOMUCTB.

B cooTBeTcTBUM C [InpekTuBOM

2012/19/EC no cokpalleHuio onacHbix
BELLECTB, UCMOSMb3YEMbIX B 3N1€KTPUYECKUX
1 BNEKTPOHHBIX YCTPOWUCTBAX, U yTUAUBALMM
0TXOM08B.

CvMBON € NepeyepkHyYTOM KOP3UHOM

019 Mycopa yKasblBaeT Ha To, UTo nocne
npekpaLieHns UCMoNb30BaHNS U3AeNus ero
Henb3s BbibpackiBaTh Kak ObITOBbIE OTXOAbI.

CnenoBatesbHO, KOraa CpoK 9KcnayaTaumu
yCTpOiiCTBa 3aBepLlINTCS, NOTPebUTENIO
Heo6xo4KMMOo caiaTb ero B COOTBETCTBYIOLLMA
NyHKT c60pa 9NeKTPOHHbIX U 9NEKTPUYECKUX
OTXOZ0B WM BEPHYTL AUNEPY NPU NOKYMKE
HOBOrO YCTPOWCTBA 9KBMBANEHTHOTO THMa.

Hannexallas sakonoruuHas ytunmaaums
YCTPOMCTBA B COOTBETCTBMM C MpaBuIamm
pagnensbHoro cbopa 0TX00B AN
nocnenyoulen BTOpUUHOM nepepabotkum
noMoraeT NPeaoTBPaTUTh BOSMOXHbIE
HeraTWBHbIE NMOCNEACTBUS ANS OKPYXaloLien
cpenbl U 300pOBbst Nt0AeN, a Takke ynpoLiaet
BTOPUYHOE UCMOMb30BaHUE MaTepHanos
ycTpoKcTBa.

MHdopmaumsa ons ucnbiTaTenbHbIX
MHCTUTYTOB

[lns pacueta obbemMa U3BNEKNTE BHYTPEHHME
NPOBO/IOYHbIE HaNpaBnstoLLMe, ECNIM TaKOBble
umetoTcs (cornacHo ctaHaaptam 2009/60350-
50304/EN).

- 69 -



SGP 62M _/F /SMP 62M _/F / SMP 66 M _/F / CF 65M _/F

NMPOBEPEHHAS MNMOCYOA

Coortsetcteue ctanaapty EN/IEC 60350

31v Tabnuubl co3aaHbl A5 KOHTPONUPYIOLIMX
opraHoB, YTobbl yNPOCTHUTL UCCNIEA0BAHME W
TeCTMpOBaHWe pasnnuHbiX Nprbopos.

Ncnonb3oBaHue Tabnuupbl
npurotoBneHus 6nion

B Tabnuue npnBoasTcs ykaszaHns OTHOCUTENBHO
TOro, Kakas (yHKUMS MaeanbHo nogonaer ans
NPUroTOBNEHNMS TOTO MAK MHOTO bAtoaa Ha
OOHOW MU HECKONbKMX MOMIKax 0AHOBPEMEHHO.
Bpems npuroToBneHus paccumnTbiBaeTcs ¢
MOMEHTa MOMELLEHNS NPOAYKTa B 1yXOBOW
wkad 1 He BKIOYAET NPEABAPUTENbHBIN
Harpes (ecnu oH Boobue TpebyeTcs). 3HayeHus
TeMnepaTypbl U BpEMEHU NPUrOTOBNEHNSA
ABAAIOTCA NPUOBANSUTENBHBIMU W 38BUCAT OT
KayecTBa NPOAYKTOB M TUMA NPUHALNEXHOCTU.

CHayvana cneayet UCMNonb30BaTh
pPEeKOMeHA0BaHHbIE 3HaYeHKs, a 3aTewm,

eCNv pedynbTaT Bac He YCTPOWT, yBENNYNT
Wnu cokpaTuTb Bpems. Mbl pekomMeHayem
MCNOMb30BaTh NPUHAANEXHOCTU, BXOASLINE

B KOMM/EKT NOCTaBKM, POPMbI AN BbINEUKM
TOPTOB W NPOTUBHM, U3FOTOBMEHHbIE U3 YEPHBbIX
MeTannos. MpuaepxusanTecs TabanLbl
BbI6OPA, B KOTOPOM yKadaHo, Ha Kakux nonkax
cneayet pasmellaTh Te UK 1Hble NPOAYKTHI.

MpuroToBneHne pas3nuuHbix 6niof,
OlHOBPEMEHHO

Mcnonbsys pekoMeHaoBaHHble MYHKLWK
NPWUHYAUTENbHOW KOHBEKLIMW, MOXHO
rOTOBMTb HECKO/bKO OMI0A Ha padHbIX Mosnkax
O[JHOBPEMEHHO. ﬂpVI NPUroToBAEHMM TONTBKO
Ha OQHOM NOJIKE Takxe MOXHO UCMONb30BATH
CTaTUYeCKyto YHKLUMIO.

Peuent DyHKLMA Mpensaputens- YposeHb Temepa- Bpems [MpuHapgnexHoctu
HbI Harpes (cuvtas  Typa(°C) (MMH) W nNpUMeyaHus
Mecounoe  ECTECTBEHHAS v
neyeHbe KOHBEKLINA
MPUHYOUTENBbHASA v poBeHb 4: NNOCKIUM NPOTUBEHD
KOHBEKLI/A YpoBeHb 3: ry6okuiA NpoT1BeHb
Manenbkne ECTECTBEHHASA v 160 20-30 YpoBeHb 3: N10CKMIM NPOTUBEHb
nupoxtsle  KOHBEKLMA
MPUHYOUTENBHAA v 160 20-30  YposeHb 4: NNOCKMI NPOTUBEHD
KOHBEKLINA
MPUHYOUTENbHASA v 3-4 160 20-30 YpoBeHb 4: NNOCKMM NPOTUBEHD
KOHBEKLIMA YposeHs 3: ryb6okuit NpoTuBeHb
BucksutHbii  ECTECTBEHHASA v 160 43-48 YpoBeHb 2: hopma Ans BbINEUKM
TopT ¢ 0be-  KOHBEKLMA Ha peletke
PHVPEHHLIM MPUHYOUTENBHASA v 170 28-32 YpoBeHb 2: hopMa Ans BbINEUKM
Kpemom
A6104HbBIN v 180 60-70 YposeHb 1: hopma Ang BbINeykn
nvpor KOHBEKLIMA Ha peleTke
MPUHYOUTENBHASA v 180 50-60 YposeHb 1: hopma Ans BbINEUKM
KOHBEKLIs Ha pelueTke
[lsa MNPUHYONTENBHAA v 1-3 180 80-90 YposeHb 1: 2 hopmbl Ang
A6M0YHbIX KOHBEKLA BbINEUKHM Ha peLleTke
nupora YpoBeHb 1: popMbl AN BbINEUKH
YposeHb 3: hopMmbl 14 BbINEYKM
TopTbl Ha ECTECTBEHHASA v 165 25-30 YpoBeHb 2: hopma Ans Bbineukmn
LPOMOKAxX KOHBEKLINA Ha peleTke
NPUHYOAUTENBHAA v 165 28-35 YpoBeHb 2: hopma ANs BbINEUKN
KOHBEKUMA Ha pelueTke
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Peuent DyHKUMS MNpensaputens- YposeHb Temepa- Bpems [MpuHagnexHoctn
HbI Harpes (cuvtas  Typa(°C) (MMH) ¥ NpUMeyaHus

Ecnu Bbl cobupaeTech roToBUTb NULLY HENOCPEACTBEHHO Ha rpune, Takxe
BCTaBbTE NMPOTHUBEHb Ha HUXHIOKWD NoNKy. B Hero 6yayT nonanate 0CcTaTku o1
NPUroTOBAEHWS NPOAYKTOB, M lyXOBKa OCTAHETCA YNCTOM.

1 NPUrOTOBNEHWM MUK HA TPKUNE PEKOMEHLYETCS 0CTaBWUTL 3a30p B 3-4 CM
OT nepefHer KPOMKHM peLleTku, YTobbl ynpoCTUTbL NPOLEdypYy ee U3BneyeHus

ne

v’ (5 MuH) 4 200 3-5  YposeHb 5: pewetka

* [1Bepua fonxHa bbiTb 3aKpbiTa B TEYEHWE BCErO BPEMEHW NPUrOTOBNEHMS.
** epeepHuTe yepesd 10 MUHYT.
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3MICT

Mpo uen nocibHUK
KopucTyBaHHSA 3a NpU3HAUYEHHAM

Bkasisku womno 6eaneku

MpaBunbHe BCTaHOBNEHHSA Ta
po3mileHHs

MpaBunbHe KOPUCTYBaHHA
O6cnyrosyBaHHA Ta YULLEHHS
PemoHT

BuBepneHHs 3 ekcnnyartauii

IHdopMauis wopno
eHepro3bepexeHHs

Ornap

YcTtaHoBneHHs
Mpouenypa BCTaHOBNEHHSA
MNpuenHaHHa no enekTpoMepexi

Exkcnnyarauis

Mporpamu rotyBaHHs

MPO LLIEM NOCIBHUK

72
73
73

74
75
75
75
76

76
76

77
77
78

78
79

AHanorosuin nporpamyBanbHU
npucTpin

MexaHiuHu nporpamyBanbHui
npucTpin

Lincdbposuit nporpamysanbHui
npucTpin

MNepwe BBIMKHEHHS

Mopagun
Tabnuus rotyBaHHA
YnweHHa Ta 06cnyroByBaHHs
TexHiuHi paHi
MNipTpumka
YTunisauis

Mpob6Hi cTpasu

Sk KopucTyBaTuca Tabnuueto
MPUroTyBaHHA CTpaB

80

81

81
83
83

84
85
87
87
87
88

88

Ller nociOHUK YMHHMIM ANg KiNbKoX Moaenem

npunagy. Jeski onucaHi ocobnunsocTi Ta

yHKLIT MOXYTb OyTH HEAOCTYNHI ANs BaWoi

KOHKPEeTHOT Moaeni.

IntocTpauii, onucaHi B Tomy um iHWwWomy posaini,

MOXHa 3HAMTH B KiHLI LIbOrO NOCiBHMKa.

KomnaHis Franke 3anuwae 3a coboto npaso

BHOCMUTM 3MiHM [O CBOET NpoaykLii 6e3

nonepemxeHHs. Yci AaHi BipHi Ha MOMEHT

nybnikauii.

P Mepuw Hix KopUCTYBaTMCS NPUNAAOM, CAid

peTenbHO 03HaNOMUTHCS 3 MOCIBHUKOM

KopuCcTyBaya.
3bepiraiite nocibHMK KOpUCTYyBayva.

4
P BukopucTosyiite NpUCTPIii, ONUcaHNi

B LbOMY NOCIBHNMKY, BUKNIOYHO 3a
NPU3HAYEHHSAM.

3HaueHHs

Cumson

> 3anobixHi 3axoaun Ta nonepemkyBasbHi NPUMITKH, LLO AONOMaraioTb YHUKHYTH
TPaBM UM NCyBaHHSA MalHa.
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KOPUCTYBAHHSA 3A NMPUSHAYEHHAM

Lls niv npusHaveHa BMKNOYHO ANs NobyToBOrO
rOTyBaHHA i B AOMALLHIX yMOBaXx.

BKASIBKW LLOOO BE3MNEKHA

Lle npunan cnpoekToBaHo Tak, Wob BiH
naBaBs 3MOTy focaratv npogeciiHoro
piBHs NpoayKTUBHOCTI BAOMa.Llei npunan
BUPIBHAETHCS MHYUKICTIO 3aCTOCYBAHHS Ta
MOX/TUBICTIO NPOCTO 11 6e3neyHo Bubupatu
PiBHOMaHITHI cNocobu roTyBaHHA CTPas.

> [lepl HiXX KOPUCTYBATUCA
nivyto, CNif peTenbHo
03HaNOMUTUCS 3 MOCIOHMKOM
KOpMCTyBaya Ta iHthopmallieto
OO0 TEXHIKKM besneku.

> 36epexiTb NOCIOHWMK, Wob
3BepTaTMCs 0 HbOTO B
ManbyTHbOMY.

BMpobHUMK He Hece

BIANOBIAANbHOCTI 3a

NOLLIKOAXKEHHS], LLIO

MOXYTb CTATUCS BHACIAOK

HEeMpaBWIbHOrO BCTAHOB/IEHHS Ta

HEMPaBWIbHOIO, HEHANEXXHOTO UM

HEPO3CYAIMBOIO KOPUCTYBAHHS

npunagoMm.

LLlob rapaHTyBaTh eneKTpuUHy

besneky neui, i cnig

npuenHaTu 00 3a3emneHol

eneKTpoMepexi, LOTPUMYIOUNCh

YMHHUX HOPM.

LLlo6 uew enexTpuyHmui npunag

npautoBas 6e3neyHo Ta

eeKT1BHO, AOTPUMYMTECS TaKMX

npaBun:

> 3BepTanTecs nuie 1o
BMOBHOBAXEHWX CEPBICHMX
LIeHTPIB.

> He 3miHtonTe dyHKLUIT Ta
XapakTePUCTMKKN Npunaay.

> [litn BikoM 8 poKiB i cTapLue
Ta 0CObK 3 0OMEXEHNMM
IBUYHUMM, CEHCOPHUMM UK
PO3YMOBUMM 34IOHOCTAMMU, a
Takox 0cobu H6e3 HanexHoro
AOCBiQly UM 3HAHb HE MatoTb
CaMOCTIMHO KOPUCTYyBaT1CA
MPUCTPOEM Ta YNCTUTH
“oro. 3a3HaueHnM ocobam
N03BOSIEHO KOPWUCTYBATUCS
npunanoM Ta YucTUTH Uoro,
NnLLE KO IX IHCTPYKTYE
Ta KOHTpO/oE 0coba, gKa
BiANOBIgaE 3a ixHo 6eaneky.

> [itam monogwie 8 pokis
3a00POHEHO KOpPUCTYBATUCS
MNPUCTPOEM Ta YNCTUTH
MOro HaBiTb Mif HANEXHUM
HarnsaoMm.

> [ornsganTte 3a AiTbMK, He
N03BOMIAOUM M FpaTmncs 3
npunanom.

> Llen npunan — He irpatukal

> He 3anuwante piten 6ing
npunany 6es3 Harnaay.

> He nosBonsanTe Aitam rpatncs
3 Npunaaom.
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> He nosonante Oitam
TOpKAaTUCS Npunagy uu
eN1EMEHTIB MOr0 KepyBaHHS
B MOMEHTU BUKOPUCTAHHS Ta
BiApady Micns 3aBepLUeHHs
poboTw.

> YcTaHOBITh Npunag Tak, wob
“oro moxxHa byno BiaKMOUMTH
BIZl IKepena XMBMEHHS;
BILICTAHb MK POSIMKHYTUMMU
KOHTaKTamu Mae rapaHTyBaTu
MOBHE 3HECTPYMIIEHHS
BIINOBIIHO 0 YMOB
nepeHanpyrv kateropit lll.

> KopucTynTtecs nuiie
TemnepaTypHUMM
ceHcopamu, SKi
PEKOMEH[I0BAHO AN Uiei
neui.

> He cnia BCTaHOBMOBATH
npunan 3a AekopaTMBHUMM
ngepusTamu, Wob YHUKHYTH
neperpiBaHHs.

A Hebesneka onikis!

> Y npoueci pobotv npunan
HarpisaeTbcs. bynsre
obepexHi 1 He TopKanTecs
HarpiBanbHUX eNeMeHTIB
ycepeanHi neui.

MOMEPEOXXEHHS:

AOCTYMHI YaCTUHM MOXYTb
ByTv rapaunmu nig yac
BMKOPWCTaHHS. He nonyckamnte
AiTen oo npunaay.

A Heb6eaneka onikis!

KiHeub pyuku oBepusT MOXe

HarpisaTMCa BHACNiAoK

BiABEEHHS rapsyoro nositps.

> 3aBeplumBLUKn poboTy 3
niyyto, cnif 060B’A3K0BO
NepeBOaNTH PYyUKM
KepyBaHHA B MO3MLit0
BUMKHEHHS.

MONEPEOXXEHHSA: nepen
3aMiHO NaMMnoyKkuM ona
3anobiraHHs Hebesneui
YPaXEHHS eNeKTPUYHUM
CTPYMOM YMEBHITHCA, LLIO
npunan BUMKHYTO.

> He BMKOpUCTOBYMTE
abpasunBHI 0UMCHI 3acobu
abo rocTpi meTanesi
ckpebauku ons OUnLLEHHS
CKNAHWX [eTanen ABepusTt
nevi abo WapHIpHUX KPULLIOK
BapPWIIbHOI MOBEPXHI
(y BIOMOBIAHMX BMMAOKaX),
OCKIfTbKM BOHM MOXYTb
noapsnaTi NOBEPXHIO Ta
CMPUUMHWUTM POSTPICKYBAHHS
ckna.

> He uncTbre npunag napoto un
NPAMUMUK CTPYMEHSMM BOIM.

MpaBunbHe BCTaHOBMEHHS Ta
po3MiLleHHS

> Bepexite Nnpunan i nakysanbHi Matepianu
BiO AiTEN.

Sikwo nepenbayeHo, Wo niv byae ctauioHapHoO

npuveaHaHa [0 oxepena X1BNeHHs:

D> Yeranosniosatv npunan Mae BUKMIOYHO
NpeacTaBHKK CEPBICHOTO LEHTPY,
eneKkTpUK uu cneuianbHo HaByeHa ocoba
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3 BIINOBIHMMM 3HAHHSAMM Ta HANEXHOI
OCBITOI0.

> MpwucTpin cnig nigkntoyaty 6esnocepeHbO

[10 PO3eTKM enekTpomepexi. 3abopoHeHo

npuenHysatu npmunan Yepes I'IepeXi,ﬂHI/IKM,

po3ranysyBsayi Ta NoAOBXYBaYi.

> NepekoHanTecs, o NPUCTPIN He
nifaaeTbca aTMocMepHOMY BNAMBY (LOLL,
COHLUE).

A Pusuk cmepri!

> TpuMaiite noMallHiX TBAPUH Noaani Bia
NPUCTPOIO.

> [akyBanbHi matepianu (Hanpvknag,
nnacT1KoBa niBka Ta nonicTnpon)
CTaHOBNATL Hebe3neky ans aiteu.

> TpumatiTe nakyBanbHi MaTepianu nogani Bia

niTen.

MpaBunbHe KOpUCTYBaHHS

D> MpucTpiit npraHaueHo BUKMIOUHO as
NPUroTyBaHHA i Ta NiAroTOBKM XapyoBKX
NPOAYKTIB 10 CNOXMBAHHS.

D> 0608’13K0BO BAsITaliTE KyXOHHI PyKaBUL,
KON CTaBWTe Nocya y nid i BUMMaeTe Noro
3BiATH.

D> Mpu kopuCTyBaHHI NPUCTPOEM BUKOHYITE
BKa3iBKW, HaBedeHi B NOCiOHMKax
3 KOPWUCTYBAHHS NPUCTPOSIMK ANS
NPUroTyBaHHs i, L0 3aCTOCOBYIOTbCS
pasomM i3 nivyio.

D> He knagitb kabeni XUBNEHHS HLWMX
enekTponpunaais Ha rapsui
YaCTUHM neui.

D> He kopucTyiitecs 3aitMucTUMM piHamu
6ins neui.

A Pu3unk neperpisaHHsa Ta

HecnpaBHOCTI Neyi yepe3 6nokyBaHHA
BeHTMAALII!
> Y K0[HOMY pasi He BKPUBANTE BHYTPILLHI

CTIHKM Meyi antoMmiHieBOIO (hONbroto.
He satynaiite BeHTUNALINHI OTBOPU

A Hebesaneka onikis!

D> BiguuHsioun abo saumHsioum nBepusata, cnig
3aBX/aun bpaTtucs 3a CepeanHy pyuku.

A PuU3nK ypaxxeHHs eneKTpuuHum

CTPYMOM Bifj nowkomXeHoro npunapny!

D> He emukaiiTe nowkomkeHui npunag.

> BukpyTiTh 3an0b6ixHWK abo BUMKHITb
aBTOMATUYHWI BUMMKAY Ha PO3MOAiNbHOMY
LTI,

> 3BEPHITLCH A0 CEPBICHOTO LIEeHTPY.

A Pu3nk ypaxxeHHs eneKTpUYHUM

cTpymom!

D> He TopkawTecs npunaay BONorMMu
ningHKamu Tina.

D> He KOpUCTynTECS NpUnanomM 60COHIX.

> Big’enHytoun npunag Bia po3eTku, He TArHITh
3a caM npunagn uu kabenb XuBNEHHS.

O6cnyroByBaHHSA Ta YALLEHHS

Mepen obcnyroByBaHHAM abo YnLLEHHAM:
Bin’enHanTe npucTpiii Bin mxepena
XWBNEHHS (Hanpvknan, BUKPYTiTh
3anobikHMK abo BUMKHITb aBTOMaTUUHMM
BUMMKAY Ha PO3MOAINBHOMY LLMTI).

A Pusuk ypaXeHHAa eNeKTPpUYHUM

CTPYMOM yHacnigoK noTpannsHHA
piavuu B npunap!

[punan MicTUTb eNeKTPUYHI KOMMOHEHTU.
CrexTe 3a TUM, W06 ycepeanHy NpUCTPOIO
He NoTpannsau pifuHu.

> 3a00pOHEHO YNCTUTU NPUNAL CTPYMEHEM
napw.

> 3abopoHeHo npoTtupaty poboui enemeHTH
npunagy BOAOroio raHYipKoio.

PemoHT

D> YcranosniosaTi Ta peMoHTyBaT/ nprnag

BEHTMAATOPA ab0 0XON0XYBabHI OTBOPY NI03BO/IEHO BUKJIIOUHO KBanihikoBaHOMY

Hafd ABepuATaMu neyi.

nepcoHany.
> 3BepTanTecs 0 CEePBICHOMO LEHTPY,
YMNOBHOBAXEHOTO BUPOOHMKOM, ab0 X
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[10 KBanihikoBaHOro NepcoHany B Takmnx - LLo6 3anobirtn pusmkam, 3amiHy WHypa
BMNagKkax: XWBNEHHS B padi MOro NOWKOMKEHHS Mae
- SKWO BM MAeTe CyMHIBM LLOAO LiNoCTi 3[iiCHI0BaTH BUPODOHWK, MOro NpencTaBHUK
npunaay oapasy nicas Moro posnakyBaHHS; abo haxiBUi 3 BiANOBIAHOW KBanidikauieto.
- L1191 BCTaHOBNEHHA Npunagy (3rigHo 3
IHCTPYKLiAMM BUPOBHMKA); BuBepeHHs 3 ekcnnyatauii
- AKLLO BUHWKEIOTb CYMHIBN LIOAO D> fAkuio su Binblue He 36UpacTecs

npasunbHOCTI poboTK Npunagy;

4 i ) ) KOpWCTYBaTUCS NiYyIo, BUKUYTE
-y pasi HeCNpaBHOCTI YK He3a40BINbHOI

cneuianicta CepBiCHOro LeHTpy abo iHwy

pobotu ijmnauy; kBanichikoaHy ocoby, sika Bif’eaHae nid i
- [119 3aMiHU eNeKTpopOo3eTKH, AKLLIO BOHA [Kepena XMBAeHHS.

HeCyMiCHa 3 BMJIKOO npunany;

IHOOPMALLIA WOAO EHEPIO3BEPEXXEHHSA

3 ycix pexumis HaliMeHLe enekTpoeHeprii > [TonepenHbo nigirpisanTe kamepy neui,

npwnan cnoxwveae B pexvmi BEPXHE NWLLE AKLLO PesynbTaTv BUMIKaHHS CnpaBsgi

HAIPIBAHHSA 3 MPUMYCOBOIO 3anexarb Bif Uiei onepauii.

KOHBEKLLIEIO. D> Akwo sa peLenToM 3anikaHku 40 CTpaBu

D> He sigumHsiite nBepUATa 3aHAATO YACTO. cnin 3acToCOBYBaTH 3anMLLKOBE TEMO

D> Bpilichioitte nonepenHe NigirpiBaHHs Binbwe 30 XBUAWH, BAMKHITb Npunag 3a
AKHaNWBMALLE. 5—10 XBW/IMH 10 3aBEPLUEHHS FOTYBAHHA.

ornan

A. Mepemukay subopy nporpamu Ha cTopiHui 80. LLlob oTprmath BignosiaHi

IHCTPYKLIT 3 KOPUCTYBAHHS, BU3HaUTe TUN
CUCTEMM KepyBaHHS BaLIOro npunaay.

[lns Bubopy pexumy pobotn npunany
3aNeXHO Bifl TNy roTyBaHHA. AKLWo

BMOpaTH NnepemMukayem KoTpych i3 nporpam, C. lnopukaTop TepmocTaTta
NiACBITUTLCA iHAMKATOP, CUTHANIZY0UK, L0

; [o3HayeHUn CUMBONOM i cnosillae, Wo
npunag yBimMKHeHo.

HarpiBanbHi efeMeHTH BBIMKHYTO. BumukaeTbes
B. MNporpamyBanbH1it NpuUcTpin B pasi AOCATHEHHA BCTAHOBNIEHOI TeMMepaTypu
Ta 3HOBY MiACBIYYETHCH, KON HArpiBaHHS
BMWKAEeTbCS 3HOBY. PeKOMeEHAYETbCS
nepeBipaTH, YU LOCATHYTO TeMNepaTypu, NepLu
HIDX MOMiLLaTW NPOAYKTH B Npunag.

[lyxosi wadu Franke matoTb pisHi cuctemm
yNpaBniHHA YacoM roTyBaHHS Ta KepyBaHHS;
[loKfafHi BKasiBku AuB.

T

275 E \

240

200
180 150
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D. Nepemukay perynioBaHHs
TemnepaTtypu (TepmocTar)

Cnyrye Ans BCTaHOBNAEHHS NOTPIOGHOT
TemnepaTtypwu Ans KOHKPETHOro TUNY NPOAYKTIB,
niaTPUMYIOUM NOCTIMHY TeMnepaTypy nia

yac rotyBaHHs. LLlo6 Bubpatn notpibHy
Temneparypy, NOBEPHITb Nepemukay 3a
FOAMHHMKOBOIO CTPINKOO, CPSAMYBaBLUK
BK@3iBHMK Ha BiANOBIHE YNCNOBE 3HAUYEHHS.
MakcumanbHa TemnepaTypa CTaHOBUTb
npubnnsHo 275 °C.

E. HanpamHi gns pewitky v ninooHy
CnyrytoTb ANs NpasuUIbHOrO PO3MillleHHs
pewWiTk1 1 NifAoHY B M'ATW NONepeaHbo
BU3HAYEHMX NO3ULIAX (HymepaLlis Big

1 00 5 nounHaeTbea 3HM3Y). OnTuMansHy
No3uLito AN TOro Ym iHWoro cnocoby
roTyBaHHs MOXHa 3HaWTu B Tabnuui (cTop. 84).
F. NippoH

3asBuuan BUKOPUCTOBYETbCS 15 36MpaHHs
COKY 3i CTpaB, Lo 06CcMaxytoTbCsa Ha rpuni,

YCTAHOBJIEHHSA

ab0 x ong NpuroTyBaHHg ki beanocepenHso
Ha BONOro3bipHii Tali; AKWlo BK He 3bupaeTecs
KOpUCTyBaTHUCS NiaAOHOM, 060B’A3KOBO BUINMITb
oro 8 ayxoBoi wadw. MigaoH BUroToBAEHO 3
eManboBaHoi cTani knacy (AAy, Wo aonyckae
KOHTaKT i3 XapuoB1MK MPOAYyKTaMM.

MpumiTtka. o6 focartu ontumanbHmx
pesynbTaTis roTyBaHHs, pekoMeHa0BaHO
BCTaBNATM NiAAOH CKICHOIO YaCTUHOIO [0
3a0HbOI CTIHKM AYXOBOI LWady.

G. Peuwitka

BukopucToByeThCS B IKOCTI NiACTaBKM ANg
CKOBOPIAOK, POPM AN9 BUMiUKK Ta Byab-AKMX
iHLWMX NOCYAMH, OKPIM BONOro36ipHUX Talb, WO
BXOASTb A0 KOMMNeKTY. BiH Takox nininae ans
NPUroTyBaHHs M‘dca un pubu 3 BUKOPUCTAHHAM
nepeBaxHoO yHKLiN rputo Ta Typborpunto,
nns 3anikaHHsa xniba Towo. PekomeHgoBaHo
yHWKaTV 6e3nocepeaHboro KOHTakTy Xap4yoBuX

NPOAYKTIB i3 PELiTKOI0.

Baxxnuso! BctaHoBneHHs (puc. 4a) mae
3[INCHIOBATUCA BIANOBIAHO A0 YNHHMX
CTaHAapTiB Ta Npasu.

Bumoru 0o KyxoHHOI wadu

v [Inq cknanaHHs KOMMNoHeHTiB Mebnis, Lo
MICTATb NNACTUK | (haHepHy NepeBuHy,
Cnif 3aCTOCOBYBATH TEPMOCTIVKI B XYy
maTtepianu (MiH. 100° C):

B \enpuaatHi maTepianu Ta B'axyui
CYMiLli MOXYTb MPU3BECTH 1O
CKpyYyBaHHs Ta Bif‘eilHaHHA
€NeMEHTIB KYXOHHOI Lwadu.

v Y MOHTaxHIl Hiwi Mmae 6yT1 10CTaTHbO
MicUf 1N eNeKTPUUHOro NPUELHAHHS.

v' MoHTaxHa Hilla, y Ky BCTaHOB/OKTb
npunag, mae byT1 [OCTAaTHLO MilHa, Wob
BUTPUMATK MOrO Bary.

Cnig 6e3neyHo BCTAHOBAOBATH Miy B

3arnMbneHHi KyXOHHOI Wwadu.

MosxHa BCTaHOBMOBATM MiY Ha CTiNbHULI

KonoHu abo x nia poboyoto NoBepxHeto

MOZYNbHOTO eNleMeHTa rapHiTypa. lMpu
UbOMY cnif noabatu Npo HanexHy
BEHTUNALIIO.

lMpouenypa BCTaHOBNEHHSA

BcTtasTe npunag y Hiwy. 3agikcyiTe Horo 3a
NIOMOMOTOI YOTUPLOX FBUHTIB | YOTUPHOX BTYNOK
i3 KOMMNEKTY, BUKOPUCTOBYIOUM MiArOTOB/EHI
0TBOPM B BiUHUX NaHensx (puc. Sa).

MpumiTtka (puc. 5b)

SiKLo npunan noTpibHO BCTAHOBMTH Nif
BapW/IbHOIO MaHenso, crnoYaTky NoBepHiThb
BepxHe 3’efHaHHs (R) npaBopyy abo nigopyu,
wo6b npunan yBivOB NpaBuibHO (puc. 5b).
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MpuenHaHHa 0o eneKkTpomepexi

[Meui Franke nocTaBnaoTbCa B KOMMIEKTI

3 3-KMNbHUM WHYPOM XMBEHHS, WO Mae

BiNbHI KNemMu. SKLWo npunan npueaHaHo 4o

eneKTpoMepexi ctalioHapHum cnocobom,

YCTaHOBITb TaKMI NPUCTPIN, Akni 3abeaneynTs

Bifl'€AHAHHS 3 BIACTAHHIO PO3MMKAHHA

KOHTaKTIB (MiHIMyM 3 MM), LLO rapaHTye NoBHe

3HECTPYMAEHHS B pasi nepeHanpyru

kateropii Il

[epekoHalTecs, Wo:

v’ LUtencenb Ta po3eTka BUTPUMYIOTb CTPYM
16 A.

v [lo WTencensHoi BUKK i POBETKM MOXHA
Nerko AicTaTu; BOHM po3TalloBaHi Tak, Lo
Mif Yac BCTaBNSHHSA UM BUTSraHHS BUKK
Hemae Hebeanekn BUNaakoBo TOPKHYTUCS
YacTUH Mif Hanpyroto.

4 |.|.|Te|'|C€J'IbHy BUNIKY MOXHa /1Ierko BCTaBUTU.

v’ nicns BCTAHOBMEHHS Meui 10 KyXOHHOT
Wwacw BOHa HE CMMPAETLCH Ha WTENCenb;

EKCINNYATALLISA

v' Knemw 060x npunagis He 3‘eiHaHo 3
OOHI€I0 1 TiEt X BUMKOIO.

v Tig Yac 3amiHu OpUriHaNbLHOTO WHYypa
XUBNEHHS BUKOPUCTAHO Kabenb i3
nepetuHom 3 x 1,5 mm2 trny HOSW-F.

v [10TpUMaHO NONAPHICTb BINbHUX KiHLIB
kabento.

pumiTka:

NepekoHanTecs, WO NapameTpy AoMallHbOi
CUCTEMM enekTponocTayaHHs (Hanpyra,
MaKcKManbHa NoTYXHICTb Ta MakCUManbHUi
CTPYM) CyMiCHI 3 napameTpamu neui.

YacTtoTa enekTpoMepexi BUHaYaeTbCs nif vac
YBIMKHEHHS.

BLUE

KOPUYHEBMIA = (hasa;

YELLOW-GREEN CI/IHM = Hyﬂb;
BROWN XOBTUI/3ENEHNN =
3emna.

L LN

Lle# npunan noeaxye B cobi nepesaru
(CTAaTUYHMX) OYyXOBUX Wad i3 MpUpOAHOL0
KOHBEKLIEIO | CYYaCHMUX BEHTUNATOPHUX
nyxosux wad. Llei npunan ayxe rHyukmi

i nae amory npocto 1 6eaneyro snbupaty
H6axaHui cnocib rotTyBaHHs 3 WECTU HAABHUX.
3a nonomoroto nepemukavis (A) i (D) Ha
naHeni kepyBaHHa MOXHa B1bupaTi noTpibHi
nporpamu i Temnepatypy. [1na onTumansHoro
KOpuCTyBaHHs OyxoBoto wadoto Franke
peKoMEeHAYEMO 3BEPHYTUCA 0 TabauLi
roTyBaHHs CTPaB Ha CTOPiHUI 84.

Oxonop)yBanbHUW BEHTUNATOP

Abu aBepusTa, NaHenb KepyBaHH: Ta HiyHi
nosepxHi neyi Franke He neperpisanucs, ii
OCHaLLEHO BEHTUNSTOPOM OXONOMKEHHS, SKMUIA
aBTOMATUYHO aKTUBYETLCS NPW HarpiBaHHi
neyi. Konu BMUKAETbCSH BEHTUASTOP,

NOBITPSA BUXOAWTb Ciepeny AyXOBOI LWapu

MiX NepefHbolo NaHennto Ta ABepUsTamu.
KoHcTpykTopu npuainunun ocobnusy yeary
TOMY, 0O BUMNYyLLEeHE NOBITPS He 3aBaxano Ha
KyXHi, a lWym 6yB skomMora TUXiLLWi.

LLlo6 3axucTUTK KYyXOHHI Mebni Ta NnpucTpoi,
BEHTUIATOP OXONTOJKEHHSA NPOJOBXKUTD
npaLioBaTi No 3aBepLUEHHi MPUTOTYBaHHS,
NMOKM Miy He OXONIOHe OCTAaTOUHO.

3

Llet cumBon o03Hayvae, WO OCBITNEHHS AYXOBOT
wadu BBIMKHYTO €3 XOLHOro HarpiBaHHs.
Takwui BapiaHT KOPUCHUI AN YMLLEHHS
BMMKHYTOI AyXO0BOI Wadu, Aatoun 3Mory 6auntu
pobouy kamepy.

OcsiTneHHs ayxosoi wacdu

Po3mMopoxxyBaHHA

[ins po3MOpPOXYBaHHS XapuoBKX NPOAYKTIB
pEeKOMEeHA0BaHO Taky npoLieaypy:

P Vcranosits nepemukay Bubopy nporpamu
(A) 8 noauuito «TYPBOTPUb.

P Ycranosits nepemukay tepmoctata (D) Ha
0 °C.

P Vcranosits nepemyikay Taimepa (B)
Ha PYYHUI PEXUM.
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Mporpamu rotyBaHHs

NMPUPOOHA KOHBEKLLIA

[>xepenom Tenna cnyryioTb BePXHii i HYXKHIN HarpisanbHi
enemeHTU. Lle dyHKUis TpaanUINHOrO roTyBaHHS, ska fae
3MOry piBHOMiIpHO 06pO6AATM CTpaBy Ha OAHIM NONWYL.

YcTaHoBITH nepemukay
TepmocTara (D) B nosuuito
mixk 501275 °C.

NMPUMYCOBA KOHBEKLIIA

BMuKaloTbCst BEPXHIlt HarpiBanbHUA €1eMeHT, HXKHI
HarpiBasbH1N €NeMeHT | BEHTUNATOP yCepeanHi ayxoBoi
wadwu. MocTiiHe 1 OAHOMaHITHe TeNIo PiIBHOMIPHO
0b6pobnse xapyuosi NpoaykTW. OfLHOUYACHO MOXHA roTyBaTH
Kifnbka cTpaB LWoHanbinbLe Ha ABOX MOAULAX.

YCcTaHoBITb NepemMukay
TepmocTarta (D) 8 noauuiio
Mix 501275 °C.

HWXXHE HATPIBAHHSA 3 NMPMMYCOBOIO
KOHBEKLLIEIO

YcTaHoBITh Nepemukay
TepmocTarta (D) B8 noauuito

mmmmm | BMUKAIOTHCS HWXKHIM HarpiBanbHUIA €1eMeHT | BEHTUNATOP. 4 !
lneanbHuit cnocib rotysatu puby Ta, 3aranom bepyun, mix 501 275 °C.
3aMOPOXKEHI NPoAyKTH i Hanisabpukatu. [yxe
eeKTUBHUIA cnocib BunikaTh conopouli.

=mmm| BEPXHE HATPIBAHHA 3 MPMMYCOBOIO

KOHBEKLIEK

BMUKaOTbCH BEPXHIl HarpiBanbHUi eNemMeHT i BEHTUNATOP.
Hwabka NOTYXHICTb HarpiBaHHA B NOE€HAHHI 3 BEHTUNATOPOM
YMOXJIMBIIOIOTb [ly>Xe WaaHe M piBHOMiIpHe roTyBaHHS.
|neanbHuit cnocib BUMikaTM NeunBo 1 3anikatu geaki
MaKapoHHi CTpasu.

YCTaHOBITh MepemMukay
TepmocTarta (D) 8 noauuiio
mixk 501 275 °C.

rPUNb

BmuKaeTbCs HarpiBanbHUi eNeMeHT rpuns y BEPXHiA YacTuHi
nyxoBoi wau. Y ubomy BUNaaKy WBMAKE roTyBaHHA Bif
NPOMeHMCTOI NoBepxHi 3bepirae BHYTPILLHIO HiXHICTb M’Aca.
Ha rpuni MOoXHa Takox WBKAKO CMaXMUTU rPIHKKM (MaKCUMyM
nes’sTb 3a pas). [oTyBaTV Ha rpuni B AyxoBin Wwadi Franke
MOXHa 33 YyMOBW, LLO ABEPLSATa AyX0BOI Wwan NOBHICTIO
3a4MHeHo.

MpumiTKa. HarpisanbHWit eNeMeHT rpuns ayxe HarpisaeTbcs
nig vac pobotu. byaste obepexHi, Wob BuNaakoso He
TOPKHYTHCA 110r0, NepecyBaioyun NPOAyKTH B AyX0BiN Wwadi.
Y bynb-aKoMy pasi KOHCTPYKLiS 0TBOPY fLyxoBoi Wwadw Franke
3abeaneuye MakChManbHO MOXNBKI 3aXMCT PyK.

Mepemukay TepmocTata
(D) 3assuuait mae

6yTW BCTAHOBNEHWI Ha
MakCUMarnbHe 3HaUYeHHs
220 °C. MoxHa
BCTAHOBUTH i HUXUY
Temneparypy, oaHak
TOAi rOTyBaHHS Ha rpuni
TpMBaTUME [OBLLE.

R

TYPBOTPUIb

BMuKatoTbCs HarpisanbHWin eNemMeHT rpuns y BepxHin
YaCTWHI fiyxoBoi Wadw 1 BeHTUNaTop. Lis dyHkuis noenHye
0[HOBIYHE BUNPOMIHIOBAHHS TeMa 3 NPUMYCOBOIO
LMpKynsUieto NoBiTps B AyxoBi wadi. Lle He fae nosepxHi
Xapy4yoBMX NPOAYKTIB NiATOPATH Ta BMOXMBAIOE rnbLie
NPOHUKHEHHS Tenna. Typborpunb skHanuninwe nigxoauTs Ang
CMaXeHHs MilaHoro m’sca i oBouis, kosbacok, pebepetib

i bapaHsaumnx KOTeT, Kypyat, Nepeninok, CBUHAYOI BUPi3ku
Toulo.

Mepemukay TepmocTaTa
(D) 3a3Buuait mae

6yTW BCTAHOBNEHWI Ha
MaKcHUMmanbHe 3HauYeHHs
220 °C. MoxHa
BCTAHOBMUTH 1 HUXYY
Temneparypy, oaHak
TOAI rOTYyBaHHSA Ha rpuni
TpMBaTUME O0BLUE.
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AHanoroeuin nporpamyBsanbHuUm
npUCTpin

(puc. 1c)

TOAMHHUK Hanepes HaCTPOEHO AN1si PYYHOTO
KOPWCTYBaHHS Np1aaaomM, ToMy 404aTKOBO
perynioBaTti Moro He 060B’A3K0BO.

MNepemukau

P Pag no pas HaTUCKaiouM nepemukay,
BMOEPITb PYHKLIIO, Ky NOTPIOHO akTHByBaTH
(BOHWM 3MiHIOIOTbCSA MOYEpProBo — TaumMep,
3aBepLUEHHS rOTyBaHHA, MOYaTOK roTyBaHHs,
yCTaHOBMEHHs Yacy). BubpaHy dyHkLio
rokasye BiiNOBiAHWI CBITIOMIOA.

> KopoTko HaTUCHYBLWW Nepemukay,
MOXHa NepeBipUTH BXeE 3anporpamoBaHi
napameTpv (3anuT). HaTucHyBLLIK Horo
npUBAN3HO Ha 2 CeKyHaM, MOXHa
cKacyBaTh napameTpu (CKuoaHHs).

> LL1{o6 ycTaHOBWUTH CTPINKM roAnHHKKA
[NS akTMBOBaHOI (hyHKLIT, noBepTanTe
nepemukay (bnumatume ceitnogion).

CeiTnoniogu

v BnumanHs: curHaniaye abo npo
FOTOBHICTb 1O HACTPOIOBaHHS, abo npo
Te, WO BUKOHAHHS GyHKUIT 3aBepLleHo (y
NO€EAHaHHI 3 A3BIHKOM).

v' CBITiHHS: BUKOHYETLCS (DYHKLLIA.

Tanmep ﬂ

»  [ns scTaoBneHHs TaliMepa HaTUCHITb
nepemuKay ofiH pas (BifnosiaHum
cBiTnoaion noyHe baumarn). rotim,
noBepTalyn nepemyvkay, nepecyHsre
CTPINKM FOAMHHKKA, W06 3aaaTv TpUBanicTb
Talimepa.

P Llo6 NiATBEPAMTM BCTAHOBNEHE 3HAYEHHS,
Lle pa3 HaTUCHITb NepemMukay. BifnosigHWi
cBiTnodion nepectaHe 6numaTit i MoyHe
CBITUTHUCH.
®  Micns uboro CTPiNKK roAMHHMKA
MOBEPHYTHCS B MOYATKOBY MO3MLtO,
yKkasytoun noTouHmui yac. Konu signik
Yacy 3aBepLUMTLCS, MPOAYHAE A3BIHOK.
L1106 BUMKHYTM A3BIHOK, HATUCHITb
nepemukau.

B Tajimep He kepye HarpiaHHAM.

3aBepleHHs roTyBaHHa —J

P Lllo6 sapatit uac 3aBEPLUEHHS rOTyBaHHS,
HaTUCHITb NepeMuKay ABidi (mouHe baumaTi
ceitnogioa ia cumeonom =F). Morim,
NoBEpPTaloUn Nepemukay, NepecyHsre
CTPINKW roguMHHUKa Ha baxaHui yac
3aBEpLUEHHS rOTyBaHHS.

B Cgitnonion 6nMmaTme NPoOTAroMm
HacTynHux 10 cekyHf (y Uew vac
MOXHa BHeCTH kopekTusm). licns
LIbOro BCTaHOBNEHE 3HauyeHHs byae
3aCTOCOBaHe, a CBiT04i0o nepeiiae B
CTaH HeMepepBHOro CBITIHHS.

Toro x pesyneraty MOXHa AOCATTH,

HaTUCHYBLUWM NepemMuKaY agivi nia

yac 6numarHa. Konv rotyBaHHs

3aBepPLINTLCSA, HarpiBaHHA fyXxoBoi

wadu npunuHKUTLCS. MpoTarom

1 XBWAWHM NyHaTUMe A3BiHOK. LLlo6

BUMKHYTH Lielt 3BYK, HAaTUCHITb

nepemukau.

MpumiTtka. 10 3aBepLIeHHI rOTyBaHHA LyxoBa

wada Kinbka XBUIWH NiATPUMYE Temnepatypy,

6113bKy A0 BCTAHOBMIEHOTO Nepes LM

3HaueHHs. OTxe, pagMMo BUUHATU CTpaBy, 0O

3anobirtu ii nepeTpuMaHHio.

3aBepLleHHs roTyBaHHA s
BinknageHum szanyckom T=F

P Binknanenuii 3anycK rotyBaHHs MOXHa
BBIMKHYTW TiNbKK NiCN BCTAHOBMEHHS Yacy
3aBeplleHHs. Konu oro BCTaHOBNEHO,
HaTUCHeHHS NepemMuKaya niaTBepoxye
3aBEPLIEHHS, | NoYnHae bnumatu
cumson &I

4 [ToBepHiTb Nepemukay, Lob yCTaHOoBUTY Lie
¥ yac novatky rotyBaHHs (BiH, NpUpoaHo,
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nepeaye 3aBepLUEHHIO, TOMY NEePECYHYTH

CTPINKM MOXHa TiNbKW Ha3an).

[1ns niaTBEpOXEHH: 3HOBY HaTUCHITb

nepemukay.

SKlWwo He nepepwBath 6amMmarHsa 10 cekyHa,

naHi byayTb 3aCTOCOBaHi aBTOMATHUYHO.

B cuvson & i & CBITUTUMYTHCA
nani. lyxosa wada BBIMKHETHCS
B YCTAHOB/IEHWI Yac, Nicns Yoro
CBITUTUMETBLCSA TifbkK
cumson &

B Konu roTysaHHs 3aBepLInTLCS,
npoTarom 1 XBUAWUHKW NyHaTUMeE
n3BiHOK. LLlo6 BUMKHYTH LEN 3BYK,
HaTUCHITL MepemuKau.

YcTaHoBNeHHs yacy nobu 7!

» Lo YCTaHOBUTYW NPaBUIbHWI Yac, TpUUi
HaTUCHITb NepeMukay (3abnumae cumBon
rOOMHHWMKA).

[MoTiM noBepTalite NnepemMukay.

P YcranosuswM npaBUbHUIA Yac, HaTUCHITb

nepemukay ans niaTBEPIKEHHS.

MexaHiuHUM nporpamyBanbHUK
npucTpin

(puc. 1b)

Mepemukau Tanmepa (B)

Tavimep roTyBaHHS — NPaKTUUHWUM NPUCTPIN,
KM aBTOMaTUUYHO BUMMKAE AyXOBY Lady B
3afaHuit yac B iHTepsani Big 1 0o 120 xBuUnuH.

v o6 BrKopHCTaTH TaliMep roTyBaHHs,
crnepuly 3aBefiTb A3BIHOK, MOBEPHYBLIK
nepemukay (B) maixe Ha nosHui obept
3a rOAMHHKKOBOIO cTpinkoto. licns uboro
NOBEPHITb Nepemunkay Hasag i BCTaHOBITb
HaxaHwui uac, posTallyBasLUW NOAINKY 3
BiNOBIAHOO KiNbKiCTIO XBUIMH HABNPOTH
OMOpPHOT MO3HAUKM Ha NepeaHin naHeni.
B Konu 3ananuit vac cnause,

NpoA3BeHWTb A3BIHOK i AyXxoBa Wada
aBTOMATMUYHO BUMKHETbHCS.

Mpumitka. lyxosa wada 36epirae BUCOKY

Temneparypy, Lo NpubanaHo AOPIBHIOE 3aaaHin

nepen LM Temnepatypi roTyBaHHs, LLie A0Bro micis

BUMKHEHHs!. OTxe, o6 3anobirtv nepeTprmaHHio

abo MiaropsHHIO CTpaBw, paavMMo BUiMaTK ii 3
QyX0BOI Lathu.

B
N .
¢-
20
120 0
30
100 45

Mpumitka. [1ng KopucTyBaHHS Npunagom

y pyuHomy pexumi, TobTo 6e3 Taiimepa
roTyBaHHs, yCTaHOBITb BKA3iBHMK Nepemukaya
(B) HaBnpotu cumBony Ha nepedHin
nareni. Konu gyxosa wada BUMKHeHa,
nporpamyBanbHUiA NPUCTPIA MOXHa
BUKOPUCTOBYBATH K 3BUYANHMI TaliMep.

Lncdposuit nporpamyBanbHUn
npucTpin

(puc. 1a)

[lae 3mory nporpamysatu oyxoBy wady B Takmx

pexumax:

- BiAKNaAeHW 3anycK roTyBaHHs 3i
BCTaHOB/EHO TPUBANICTIO,

- HerawHumn 3anyck rotyBaHHs 3i
BCTaHOB/EHO TPUBANICTIO,

- Tanmep.

YcTaHOBNEHHS yacy Ha ungposomy
FTOAUHHUKY

[Micns nigknioyeHHs Nnpunaay oo
enekTpomepexi abo BiAHOBNEHHS NepepBaHoro
enekTponocTayaHHs Ha aucnnei barmae
iHavkauis «0.00».

P Ha «inbka CeKyHA OAHOYACHO HAaTUCHITb
KHOMKKM + i -. Yac [obn MoxHa
BCTa@HOB/IOBATM 3a [LOMOMOTO0 KHOMOK +
i -, nokn 6numMae Kparnka Mix rooMHamm i
XBUMMHAMMU.
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AKLIO peXMM YCTAHOBIEHHS Yacy
BUOpaHO 3a akTMBHOI aBTOMATUYHOT
nporpamu, aBTomaTuyHa nporpama
CKacoBYETbCS.

LLlo6 nigkopwurysaTu yac, NOBTOPITb ONUCaHI
BULLE Aii.

3MiHEeHHs 4YacTOTU 3BYKOBOTO CUrHany

YacToTy 3BYKOBOrO CUrHany MOXHa 3MiHUTH,
AKLLIO HE 3anNpOrpamoBaHo LMK/ roTyBaHHA
(a omxe, aucnnen nokasye vac nobw).
P OnHOUACHO HATUCHITH KHOMKN + i -

(y MeHI0 3MiHeHHs yacy).
» Hatuctits Mode (Pexwum) abo Set
(YcTaHoBneHH$), WwWob BrbpaTth MeHto
3MIHEHHS 4acTOTV 3BYKOBOTO CUTHAay.
YacToTy 3ByKOBOrO CMrHany MoxHa
3MiHI0BaTH, HaTUCKatoum kHonky Mode
(Pexxum) abo Set (YcTaHOBNEHHS); Ha
avcnnei 3’aBnaTMMeTbes iHamKadis «tonly,
«ton2y, «ton3».

KopuctyBaHHs pyxosoto wadoto B
PYYHOMY pexumi

Micns BCTaHOBNEHHS Uacy NporpamyBanbHui
NPUCTPIN @aBTOMATUYHO NepeMUKaeThCs B
PYYHWI PEXMM.

BinknapeHui 3anyck rotyBaHHs 3i
BCTAHOBJIEHOIO TPUBANICTIO

»  Konw aucnneit nokasye yac nobw, aivi
HaTUCHITb kHomnKy Mode (Pexunm) abo
Set (YcTaHOBNEHHS), LWOD yCTaHOBUTH
TpuBanicTb.

[10TiM 3HOBY HATUCHITbL Ty Camy KHOMKY, o6

YCT@HOBMUTYM Yac 3aBEPLIEHHS FOTYyBaHHS.
YcTaHoBITh 6aXxxaHui Yac 3a 10NMOMOro
KHOMOK + i —.

® Mg uac KopUrysaHHs TpPUBaNOCTI

abo vacy 3aeplieHHs cumeon Auto
HemnepepBHO NiACBIYYETLCS.

[licns BCTaHOBNEHHS TpUBANOCTI
nporpamu Habnuantu Yac 3aBepLieHHs
Binblie He MOXHa.

AHanorivyHo, TpuBanicTb NpoOrpamMu He
MOXHa 36iNbWNTW NiCNS BCTAHOBEHHS
yacy 3aBepLIeHHs.

3anaHi 3HaueHHsl yacy 3aBepLIEHHS W
TPUBANOCTi BU3HAYAIOTL Yac 3anycky
nporpamu Tak:

yac 3anycKky = 4yac 3aBepLUeHHs -
TpUBanicTb.

MMicns BCTaHOBNEHHS TPUBANOCTi 1
yacy 3aBeplUeHHs Ha aucnnen i nani
BMBOAUTLCA Yac 3aBEPLUEHHS.
[porpama 3anyckaeTbcs, Koan yac
nobu 36iraetbca 3 yacom 3anycky:
cumBon Auto CBITUTLCS HemepepBHo, a
CUMBON 1%‘, noyuHae banmartu.

[Micns noyatky roTyBaHHs Ha ancnnei
Bi0Opa3nTbC 3BOPOTHUIA BiAMIK

yacy. Akuio BrbpaHo TinbkK yac
3aBEPLUEHHS FOTYBaHHA (TPMBanicTh =
0), NOYMHAETLCS TOTYBAHHS, @ AUCNeN
BifoOpaxae 3BOPOTHUIA BiasiK yacy.
Cumson Auto cBiTUTbCS Nif vac
OUiKyBaHHA BiAKNaneHOro 3anycky,

a TakoX NPOTAroM yciei TpuBanocTi
rotyBaHHs.

Cumson LT 6numae nin vac
OUiKyBaHH4 BiAKNaneHOro 3anycky, a
nicns 3anycky CBITUTbCS HEMepepBHO.
o 3aBeplUeHHi roTyBaHHA NyHae
3ByKOBMI curHan. LLo6 roro
BMMKHYTW, HAaTUCHITb Byab-AKY KHOMKY
abo foyekanTecs, LOKU cUrHaN
NPUNUHUTLCA CaM.

HanisaBTomaTuuHa nporpama 3
TpuBanicTtio abo yacom 3aBepLIEHHS

YcTaHOBNEHHSA Yacy nporpamu
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® Mg uac KopurysaHHs TpusanocTi abo
yacy saBeplieHHs 6a1Mmae BiANOBiAHUN
cvumeon Auto.

|

[licns BcTaHOBNEHHS TPMBANOCTI
nporpamu Habnmauth yac
3aBeplUeHHs binblue He MOXHa.
AHanoriuHo, TpMBanicTb Nporpamu
He MOXHa 36inblnTK nicnsa
BCTAHOBJ/IEHHS Yacy 3aBepLIEeHHs.

BukoHaHHA nporpamu

B Konu BMKOHYETLCA aBTOMATMYHA

nporpama (a omxe, PyHKLif roTyBaHHs
aKTuBHa), cumMBoN Auto CBITUTbCS, a
3aMLLIOK Yacy roTyBaHHsS BUBOAUTHCS
Ha oucnnewn y (bose‘ls\/li 3BOPOTHOIO
BiANiky. Cumeon T TeX CBIiTUTbCS.

3aBepLlIeHHs aBTOMaTUYHOI NporpamMu

B Konu cnnveae TpuBanicTs Nporpamu

abo gocsraeTbcs Yac 3aBeplleHHs,
$458%
BMMMKAETbCA BianosiaHui cumeon TT.

o 3aBeplUeHHi aBTOMaTUYHOI
nporpamu 6bnumae cumson Auto, Ha
aucnnei 3’aBnseTses iHavkauis (Endy
(3aBeplueHHs), a Kpim Toro, 3By4YnTh
nepepuBYaCTMIA 3BYKOBUI CHUTHaN
(AKUA MOXHA 3YMUHWTH, HATUCHYBLUM
Bynb-AKY KHOMKY).
DyHKUia Tamepa
Talimep fae 3MOry BCTaHOBWTU Yac, Bia AKOro
noYKMHaeTbCs 3BOPOTHUM Bianik. Lis dyHkuis He
BMMWKAE i He BUMUKAE LyXOBY Wwady, a Tinbku
nofae 3BYKOBMIM CUrHan, KoM Yac BUMLLOB.

OnuH pas HaTucHiTb kHonky Mode (Pexwm)

abo Set (YctaHoBneHHs). Ha aucnnei

3'ABUTLCA Take:

{048
mi=ialn
L R I

3abnunmae cmBon A3BOHKKA. ToAi
MOXHa byne BCTaHOBUTH TPMBANICTb
N13BiHKA 3a [JONOMOrO0 KHOMOK + i —.
Konwu us dyHKuUis akTMBHa, CBITUTLCA
CUMBON [13BOHMKA, @ AUCNNEN nokasye
pewTy Yacy (3BOPOTHWK BiANiK).
[1o 3aBeplUeHHi yacy nyHae 3ByKOBWIA
cUrHan (IKMM MOXHa 3yNUHNTH,
HaTUCHYBLUW Byab-gKY KHOMKY).

3MiHeHHsi/BMAaneHHsa AaHux

P Ycranosneni nai MoxHa B Byab-aKui
MOMEHT 3MiHUTHW, OAHOYACHO HaTUCHYBLLM
KHOMKK + i -,

B CkacyBaHHs TPMBANOCTi FOTYBaHHS
aBTOMAaTMYHO 3aBepllye Lo hyHKLilo,
i HaBnakw.

® v sunaaky sanporpamosaHoi poboTi
npunag He NpuiMe Yac 3aBepLieHHs
rOTyBaHHsl, AKLIO BiH Nepeaye
4acoBi 3anycky roTyBaHHs, LWo Woro
3anponoHyBas cam npunag.

MpumiTtka. [lyxoa wada 3bepirae BUCoKy
Temneparypy, Wo npubansHo AopiBHIoE
3adaHin nepen UMM TeMnepaTypi roTyBaHHs,
Le [JOBro nicns BUMKHEHHS. OTxe, wob
3anobirt1 nepeTprMaHHio abo NiaropsHHIO
CTpaBu, paanMmo BuimaTy ii 3 4yxoBoi Wadu.

Mepwe BBIMKHEHHS

| 2 KopucTytouncs ayxoBoto Wwadoto Bneplue,
yCTaHOBITb NepemMuKay TemMnepatypu

Ha MakcuMMyM i aaiTe il nonpauioBaTy

NOPOXHbLOIO LoHaMeHLe 40 XBUWH Yy

NPOBITPIOBAHOMY MPUMILLEHHI.

B 3anax, skuit MOXHa BiAYYTM Mif vac
LbOro, — HacMifAoK BUMapOBYBaHHS
PEYOBWH, LLO CNYTYIOTh A8 3aXUCTy
npunagy B nepiof Bif BUNYyCKY i3
3aBOfly 10 BCTAHOB/IEHHS.

® o 3aBepueHHi 40 xBUAMH Niu
aBTOMATMYHO 3akiHYWTbL poboTy. Tenep
MOXHa KOpUCTyBaTUCA Miyuto nicns ii
OXOMOLKEHHS.
Mopaau

> LLlo6 cTpaBM BUXOAMAU CMAYHUMK, HIKOAK
He CTaBTe iX y XON0A4HY AyX0By Wwady.
HaTtomicTb fovyekanTecs, OKM BOHA AOCATHE
BCTaHOBNEHOI TemnepaTtypy.

D> Niguac roTyBaHHs 3ab0POHEHO CTaBUTH
KacTpyni Ta iHWi NOCYAMHKM NPOCTO Ha AHO
nlyX0BOi Wadwu;

v cTaBTe iX IMLie Ha pewiTky Y1 Haf
NigAOHOM i3 KOMMNAEKTY Ha OfHIN i3 N’ATu
noJnLLb;

B 5 inwomy pasi emans ayxoBoi wadn
MOXe 3a3HaTH WKOAN.

- 83 -

UK



UK

SGP 62M _/F /SMP 62M _/F / SMP 66 M _/F / CF 65M _/F

D>y nyxosiit wadi Franke BukopucTaHo

0cob1BY emansk, Ky nerko Tpumaty B
yuctoTi. Monpw ue, i pekomeHaoBaHO
PErynspHO UMCTUTK, Wob He B'inascs bpya i
3aMLWKK NPUrOTOBAHOT iXi.

TABNIALUSA FOTYBAHHSA

> Bynb-aKi camoouncHi naHeni (AKLLLO BOHM

Hanexatb 40 KOMMAEKTY) MOXHa YNCTUTK
MUWIOM i BOLOIO (AMB. IHCTPYKLIT 3 UMLLEHHS).

Mo3zuuis Tun cTpasu Bara [Mo3awuuis Yac Mo3zuuis Tpusanictb
nepemukava (kr)  monmui* nonepeaHbLOro nepemukaua (xB)
Bubopy nigirpisaHHa TepmocTaTa
(x8)
NPUPOOHA CmaxeHa CBUHUHA 1 3 9,5 180 °C 65-75
KOHBEKLLIA Omnetn 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Tpicka, nopaga, kankaH 1 3 9,5 180 °C 15
— Bynouku 1 2 abo 4 9,5 175 °C 25-30
Muporu 1 2 10,5 200 °C 40-45
—— lMpicHoBoaHa puba 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
[oneHTa i3 coycom 0,5 2 9,5 180 °C 25-30
Ynakenku 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
NMPUMYCOBA CmaxeHa CBUHUHA 1 3 9 180 °C 60-70
KOHBEKLIA 3aneyeHui kpinb 1 2 9,5 190 °C 55-65
Kpewa-mapkigxaHa 1,5 2 10 200 °C 25-30
— (nepeniyka WweMaAKOro
% NPUroTyBaHHs)
— CmaxeHi pakn 0,5 3 10 200 °C 30-40
Tpicka, popago, kankaH 2 2 abo 4 7,5 150 °C 25-30
Bynoukn 2 2 abo 4 9 180 °C 25-30
DOpykTOBI TAPTH 1,5 2 9 175 °C 30-35
Muporu 3 m’sicom i 2 3abo5 9 180 °C 40-45
0BOYaMM
HUXHE Kypsue cine 1 2abo 3 LLlo6 ckopoTtnTH 170 °C 20
HATPIBAHHA 3  Tenstuna 1 2 nonepenHe 180 °C 20
NMPUMYCOBOIO  PocTbich 1 3 HarpisaHHs, 170 °C 60
KOHBEKLIIEID  Crelkun 3 TyHUSs 1 2 BMKOPUCTOBYMTE 160 °C 20
®ine 3 pubu-meya 1 3 (DYHKLIO roTyBaHHA 160 °C 20
Paku 1 2 B PeXUMI 180 °C 30
% bese 0,8 2 npVUMycoBOI 90 °C 120
— Macnane neunso 1 2 KOHBEKLIT. 160 °C 30
Mnporu Ha apixaxax 0,8 2 170 °C 40
Mwrnanesi nuporu 1 2abo3 160 °C 35
BEPXHE 3aneyueHi TopTenixi 0,5 3 [Llo6 ckopoTnTH Make. 25-30
HATPIBAHHA 3  KaptonnaHuku 0,5 3 nonepenHe Make. 25-30
MPUMYCOBOIO  Puba-mey 0,5 5 HarpiaHHs, 200 °C 12-15
KOHBEKLIIEID  Migaii 1 4 BMKOPUCTOBYHTE Make. 10-12
Mopceki rpebinui 1 4 (hyHKLUItO roTyBaHHS: 200 °C 10-12
— CmaxeHa kapTonns 0,5 4 B PeXUMI 200 °C 18-20
% Kanenoni 1 3 npVUMyCOBOI Makc. 25-30
KOHBeKLT.
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rPUNb Kypaui kpunbus 1 4 abo 5 7 Make. 25-30
BinbueHi 0,8 3 7 Makc. 25-30

ITTITTIT] Mopceki rpebinui 0,5 3abo 4 7 Makc. 14-16
CmaxeHa kapronns 1 3 7 Make. 25-30

lMpicHoBoaHa puba 1 3abo 4 7 Makc. 25-30

TomaTHa 3anikaHka 0,4 2abo 3 7 Makc. 25-30

Byrop rpunb 0,5 3 7 Make. 25-30

IHAMK rpunb 0,5 4 7 Makc. 25-30
TYPBOTPUIb Kypsiui Hixku 1 4 abo 5 9,5 Make. 25-30
CeUHaAYi pebepus 0,5 4 14 Makc. 40-45

[T Llecapka (wmatouku) 1,2 4 14 Makc. 30-35
[lopana B naninbioTkax 1 3 8 Make. 20-25

% Kypua (wmatoyku) 1,5 3 14 Make. 35-40
Mepeninku 0,8 4 14 Make. 30-35

Kosbackm 1 4 14 Make. 20-25

OBoui 1 4 abo 5 14 Makc. 10-15

Mpumitka. 3HaueHHs B Uit Tabauui roTyBaHHS CTPaB — Lie peaynbraT KyniHapHux npob, ski 3aiicHioBana
KoMaHaa daxoBux Kyxapis. HaBefeHi 3Ha4eHHS — BUK/TIOYHO OPIEHTOBHI. [X MOXHa 3MiHIOBaTH

BiINOBIIHO A0 BNACHWX CMaKiB.

YMULLEHHSA TA OBCJ/1TYTOBYBAHHA

[lyxoBy wady MoxHa YMCTUTH TpaamLiiHoO (3a
NONOMOroto MUIHKUX 3acobis, aepo3osio Ans
NyX0BWX LWad), ane TiNbKK KoM BOHa Ayxe
6pyaHa, a nnsmu 0cobnuBo CTivKi.

[lns perynsapHoro unileHHs 4yxoBoi
wadwu (nicns KOKXHOro KOPUCTYBaHHA)
peKkoMeHAyeTbCA Taka npoueaypa:

[oBepHiTb Nepemykay BUOOpY pexumy B

noauuito «MpupoaHa KoHBeKLis) 6 .

P Vcranosits nepemukay subopy

Temnepatypu Ha 70 °C.

»  Hanwiire 0,6 11 BOAM B OEKO W NOCTaBTe MOro

Ha HaNHWKYI HaNPAMHI.

B MpubnnaHo 3a ABaALATE XBUAWH
3a1LWKK DXi Ha emani 4oCTaTHbO
PO3M’AKHYTb, i iX MOXHa Oyane BUTEPTH
BOJIOTOI0 raHyYipKoto.

Baxnuso!

[MepLw Hixx obcnyroBysaTh Nnpunag, 3aexan

Bif'€HY/ITE MOTO Bi eneKTpoMepexi.

BukopucTaHHsg npucTpoto € 6esneyHnm sk i3

HanpAMHUMKW ANA Taui, Tak i 6e3 Hux.

- Abu emanboBaHi YaCTWUHM NeYi Ta YaCTUHM
3 HepXKaBiloyoi cTani AMwanncs K Hosi,
iX Cnig perynsapHo YnCTUTH BOAOIO 3

N10[1aBaHHsSM creuianbHUX MUMHUX 3ac0biB.
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[licns YMLLEHHS cAia Ha CyX0 BUTEPTU
NOKPUTTA.

Y )OAHOMY pasi He KopUcTynTecs
abpasuBHUMK rybKkamu, cTanesumu
Mauynkamu, CONSHOI KMCNOTOIO Ta iHWUMM
3acobamu, Lo MOXYTb ApAnaTh NOBEPXHIO
Y NUWaTK Ha Hir cnigu.

[namu Ha OHi 4yxoBoi WwWadwu Bia

YCINSKMX Xap4yoBux NpoAyKTiB (Coycis,
LYKPY, SEYHUX BINKIB i XMpy) 3aBXam
BWHMKAIOTb YHACNIAOK NepenuBaHHs 1
po36pU3KyBaHHS.

B Po36pusKkyBaHHA TpanaseTbes nia

yac roTyBaHHs Yepes 3aBMCOKY
Temneparypy, a nepenuBaHHs —

uepes 3amanuii poamip nocyany abo
HenpaBubHY OLiHKY 36inblUeHHs
ob’emy CTpaBw B NpoLeCi roTyBaHHs.
[L{o6 yHWKHYTM 060X UMx npobnem,
BMKOPWCTOBYMTE MOCYAMHU 3 BUCOKMMMU
CTiHkamu abo X NigaoH, skum
YKOMMNEKTOBaHO AyX0BY Lady.
Byab-siKi NASMU 3 HUKHBOT YaCTUHU AYXOBOI
wau pekoMeHL0BaHO BUAANATH, MOKK
nyxoBa Wada e Tenna. 3 nasMamu neriwe
BNOPaTUCH, MOKM BOHM CBiXi.

UK
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YnimeHHa nBepuAaT AyXoBOi Wwadu

| 2 [IBepusTa ayxoBoi wadw cnif YncTutu
(BCepenuHi Ta 30BHI) Nicns NOBHOrO
OXONOMKEHHS [yXO0BOI Wadw 3a AONOMOrot0
rapsyoi Bogu. He kopuctymntech
abpasvBHUMY raHuipkamu.

Ckno cnifi uucTuTH cneuianbHUMU MUAHUMM
3acobamu.

»  Emansosani MOBEPXHI, SIK | BHYTPILIHIN
NpOoCTip AyXxoBoI Wadu, Cig YncTUTH 3a
[IONOMOrOt0 rapsvoi BoaM 1 HeabpasuBHUX
MUHUX 3acobiB.

3HATTA BHYTPIWHbOIO CKNa ABEpUAT

nyxoBoi wadgu (puc. 2)

[lns peTenbHiWoro YMLWEHHS BHYTPILHbOTO

CK/a [ABEPUAT AYX0BOi Watu NOro MOXHa 3HATK

B Takui cnoci6:

P MosHiCTIO BiAYMHMBLIM [1BepLaTa, NOBEPHITb
nBa YopHi 3amku (3 Hanucom CLEAN) y
HWXHIN yacTuHi aBepusT Ha 180° Tak,

106 BOHM yBIWLWIM [10 BIANOBIAHKX NasiB y
Kopnyci AyxoBoi Wwadw.

Mpumitka. MepekoHanTecs, WO NOBEPHYNM iX
[10 yNopy (3amku (iKCYI0TbCA 3 XapakTepHUM
KnauaHHam).

> ObepexHo nigHiMITh BHYTPIWHE ckno. [1Ba
3aMKU 3aBaasiTh 3aUMHEHHIO ABEPLAT (SKLLO
3aMKM MOBHICTIO He MOBEPHYTO, TO 3HATTS
CKNa CMPUYMHUTL HeranHe 3aUMHEHHs
nBepuAT).

P [icng umieHHs NOCTaBTe CKAO Ha MicUe
(NpaBMNbHY NO3KLIO MO3HAYEHO HAaNUCOM
TEMPERED GLASS, skuit mae 6yt nobpe
po36ipnuBKiA) i NoBepHiTL 06KaBa 3aMKK B
iXHIO MOYaTKOBY MO3ULIIO.

AY XOAHOMY pasi He HamaranTecs

3aUMHUTK ABEpLATA, AKLLO x04a 6 oaunH
3aMOK YaCTKOBO YM MOBHICTIO He TpUMae
CKNAHY NaHensb. Micns ynweHHs 060B’A3K0BO
nosepTanTe 0buaBa 3aMKu, NepL Hix
3aUMHATH iBepLsTa.

3HATTA ABepUAT AyxoBoi wadwm (puc. 3)

LLlo6 nonerwmTn YneHHs oyxoBoi wadw,
MOXHa 3HATHW ii ABepUsTa i3 3aBiC TakUM YNHOM:

P 3asicu [1BEpLAT yCTaTKOBAHO ABOMA
pyxomumu 3amkamu (A). LLlob 3BinbHUTH
3aBicy, NiaHIMITb 3aMOK (A).

» Motim NigHIMITbL ABepUsTa Ta MOTArHITb iX
Ha30BHi, yTpUMytoun 3 6OKiB
6ins 3asic.

P Lllo6 nocrasutn [BepuaTa Ha Micue,
crnovaTtky BCTaBTe 3asicu 40
iXHix nasis.

> [Nepen 3aunMHeHHaM ABepUAT 0O0B’13KOBO
NOBepHiTb 061aBa 3amku (A), WO dikcyoTh
3aBicy.

[uB. intocTpauii B KiHUI LbOro nocibHuka.

3aMiHeHHs namnu ayxoBoi wadwu

[lyxoBi wadgwu
Franke
KOMMNEKTYITbCS
namMnoto, LWo
pogTalloBaHa B
3a[Hin nigin
4acTUHi poboyoi
kamepu. LLlo6
3aMiHUTV Namny
OCBITNEHHS fyX0OBOI Wadu, BUKOHaNUTe Taki aii:
BUMKHITb €NeKTPpOXMBNEHHS Npunay
3a [10NIOMOrOt0 BCEMOMIOCHOTO
BUMWMKaya, Wo Cnyrye ans niakaoYeHHs
no enekTpomepexi, abo Bif'eaHanTe
WTencenbHy BUAKY, AKLLO [0 Hel € AOCTYN.
BinrsmHTiTh ckNsiHui nnadoH (A).
BukpyTiTh Namny Ta 3amiHiTh iHLWOI0
NaMmnoto, CTINKOIO A0 BUCOKMX TemnepaTyp
(300 °C), 38 TaklMMK XapakTepucTUKamu:
- Hanpyra: 220/240 B ~, 50—60 I'u
- [loTyxHicTtb: 25 BT
- LUokone: G9
P VcraHoBiTh Ha MicLe CKASHMI nnacoH (A) i
3HOBY BBIMKHITb €IEKTPOXMBIEHHS.

vv
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TEXHIYHI AAHI

Hanpyra Ta yacToTa CTpyMYy XWBIEHHS

BepxHin

HuxHin

lpunb

BeHTunatop

naTPUMKA

220-240 B, 50/60 'y

Y pasi BUHMKHEHHA Nnpobnem B poboTi
KaBOMaLIMHW 3BEPHITLCS A0 UEHTPY TEXHIYHOT
ninTpumkn FRANKE (avB. cnuMcok Ha ocTaHHiw
CTOpIHLI).

He kopucTyntecb nocnyramu
HekBanihikoBaHUX TEXHIKiB.

BkaxiTb:

- TWN HecnpasHOCTI;

- mogenb npunagy (Art. / Cod.)

- cepiHui Homep (S.N.).

YTUNI3AUIA

Llio iHdhopmauito
HaBeneHo Ha
nacnopTHiN
Tabnunyui npunany
B rapaHTinHoMy
TanoHi.

IHopmauisa ana kopucTyBauis

Lle#t cumBon Ha BUpO6Ii un
ynakoBLi 03Hayae, LWo npunan
He nianarae ytunisauii pasom i3

mmmm  "00yTOBUM CMITTAM.

HanexHa ytunisauiga npunany nonomarae
YHWKHYTW HEraTUBHWUX HACNiaKiB AN AOBKiNNS
Ta 340pOB’s NtofeN.

Mo noknafHiwwi BiZOMOCTI WOAO BTOPUHHOI
nepepobku Nnpunaay 3Beptantecs 1o

KOMMETEHTHOro opraHy, MicLieBoi cnyxbu
yTunisauii sioxoais abo nocravanbHuka
npunaay.

3paiTe npunad, Wo BiANpauloBas CBOE,
y cneuianbHui NyHKT NpUUMaHHs cTapux
enekTponpunagis.

3acTtocosyeTbes npektnea 2012/19/

€C W00 BHMXEHHS KiNlbKOCTI WKIiAANBUX
pEYOBUH, BUKOPUCTOBYBAHUX B €N1EKTPUYHMX
Ta eNeKTPOHHMX Npunafax, Ta Wwoao yrunisauii
BIAXOAiB.
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CvMBON NEpekpecneHoro CMITTEBOrO KOLUMKa
Ha npwnani o3Hayvae, WO NiCNs 3aBEPLUEHHS
CTPOKy cnyxbu npunag tpeba yTunisysatu
OKpPeMmo Bifl N06YTOBOrO CMITTS.

OTxe, KoM 3aBEPLUNTLCA CTPOK CNyx6u
npwnany, KopucTysay 300608’a3aHui 30aTu
0ro A0 BiANOBIAHOTO LEHTPY BTOPUHHOI
nepepobku BiaNpaLboBaHUX €NEKTPOHHMX i
eNeKTPUYHNX KOMMOHEeHTIB. [Mpunan MoxHa
TakoX NOBEPHYTU AMNEPOBI, KYNyloUn HOBUA
npunag 1akoro X Tuny.

HanexHe copTyBaHHs cknaaHukis cTaporo
npunagy ong noaanbwoi BTOPUHHOT

NPOBHI CTPABH

nepepobku, 06pobKM Ta EKONOFIYHO YUCTOI
yTunisauii nonomarae 3anobirtu noTeHUinHOMy
HeraTMBHOMY BMMBY Ha AOBKINAA Ta 3A0POB’s
nioaew, a Takox cnpotlye nepepobky
marepianis, L0 iX BUKOPUCTOBYIOTb Y
BMPOOHMUTBI Npunagis.

IHpopmauis ans HayKkoBO-AOCHIAHUX
iHCTUTYTIB

SIKLo NoTpibHO podpaxysaTut 06Csar cnoxuTol
eHeprii, 3HiMiTb BHYTPILLHIO YAaCTUHY
0[HOAPOTOBOI NiHii Nnepeaayi (BianosiaHoO Ao
HOPM perymnioBaHHs

2009 / 60350-50304 / EN).

TecTyBaHHS 34iiCHI0OBanocs BifnNoBiAHO 0
ctaHpapty EN / IEC 60350

Lli Tabnuui cneuianbHO CTBOPEHO ANs
KOHTPOJTIOI0UMX OpraHis, abu nonerwnTy
nepesipKy Ta BUNPOOYBaHHA PIBHOMAHITHMX
NpUCTPOIB.

Sk KopucTyBaTUCa Tabnuueio
NPUroTyBaHHA cTpas

Y 1abnunui 3anponoHOBaHO ONTUManbHy
(yHKLIIO, LLLO MOXeE 3aCTOCOBYBATUCS N7
NEeBHOI CTPaBK, sika roTyeTbCA Ha OAHIN Uu
KiNbKOX MOANLAX OAHOYACHO.

Yac npurotyBaHHa Bianosigae nepebyBaHHIo
CTpaBK BCEPeaNHI Nevi, He BPaxoByloun Yac
Ha nonepeaHin Nigirpis (skwWo noTpibHo).

3HaueHHs TeMnepaTypw Ta yacy NpuUroTyBaHHs

€ npubnnaHMMK. BoHW 3anexarts Bia AKocCTi
XapyoBMX NPOAYKTIB Ta TMMY akcecyapa.
Cnouatky cnig ckopucTatmnes
PEKOMEH/I0BAHUMM BHAYEHHAMM. AKLLO nicns
TepMiuyHoi 06pobKKM pesynbrar He Takui,
fKUN 61 MaB by, 36inbWiTh @60 3MEHLWITH
3HauveHHd Yacy. Halwa komnaHis pekomeHaye
KOPWCTYBATUCH akcecyapamu, Lo BXOAATb 0
KomnnekTy Bupoby, a Takox hopmamun ans

MpuroTyBaHHA piBHOMaAHITHUX CTpaB
OfHOYaCHO

[pu 3acTOCYBaHHI PEKOMEHIOBAHNX (PYHKLIM
3 BEHTWUNALIEI0 MOXHa roTyBaTh CTPaBm Ha
PiBHOMaHITHUX NoAMUAX 0HOYacHo. [Mpwu
NPWUroTYBaHHI Ha OAHIM NMOMULI MOXHa TakoX
cKopucTaTuCs CTaTUUYHOIO PYHKLIEI.

BMMNiKaHHs TOPTIB Ta TaUAMM, BUTOTOBNEHUMU 3
TEMHWX MeTanis. BukoHynTe Bkasisku Tabnuui
Bubopy, B sKill NepeniyeHi NpUcToCyBaHHs, o
BXOLATb A0 KOMMNEKTY BUPOOY i po3MmilLytoTbCa
Ha Pi3HUX NOMULIAX.
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Peuent DyHKUia MNMonepenHe PiseHb Temne- Yac Axcecyapu/npumitkn
HarpiBaHHs (3HM3Y paTypa (xB)
noropu) (°C)
Micoune MPUPOOHA v 4 160 18-25 PiseHb 4: nnacka
nevnso KOHBEKLIIA sonorosbipHa Taus
MPUMYCOBA v 3-4 160 20-27 PiseHb 4: nnacka
KOHBEKLIA BonorosbipHa Taus
Pisenb 3: rnboka
BonorosbipHa Taus
ManeHbki MPUPOOHA v 3 160 20-30 PiseHb 3: nnacka
TicTeuka KOHBEKLIIA BonoroabipHa Taus
MPUMYCOBA v 3 160 20-30  PiseHb 4: nnacka
KOHBEKLIA BonoroabipHa Taus
MPUMYCOBA v 3-4 160 20-30  PiseHb 4: nnacka
KOHBEKLIA BonoroabipHa Taus
Pisenb 3: rnnboka
BonorosbipHa Taus
HexupHui MPUPOOHA v 2 160 43- PiseHb 2: popma ans Topta
6iCKBITHMI KOHBEKULIA 48 Ha peLiTui
TopT
MPUMYCOBA v 2 170 28- Pisenb 2: hopma anq TopTa
KOHBEKLIs 32 Ha peLiTui
ABNYYHNN MPUPOOHA v 1 180 60- PiseHb 1: dhopma ans TopTa
MnPIC KOHBEKULIA 70 Ha pewiTui
MPUMYCOBA v 1 180 50- PiseHb 1: dhopma ans TopTa
KOHBEKLIA 60 Ha pewiTui
[sa MPUMYCOBA v 1-3 180 80-90  PiseHb 1: 2 hopmu ans
A61YYHNX KOHBEKLIA TOPTIB Ha pewiTui
nupora PiseHb 1: hopmu ans Toptis
PiseHb 3: hopmu anq TopTis
Buniuka 3 MPUPOOHA v 2 165 25- PiseHb 2: popma angd Topta
Kucnoro KOHBEKLIA 30 Ha pewiTui
TICTA  eeeesessscestcnttenttentottentotetittottntonssttentatntatnans
MPUMYCOBA v 2 165 28- PiseHb 2: popma ans TopTta
KOHBEKLIA 35 Ha pewiTui
3anikaHHa SKLo rotyeTe 6e3nocepenHbo Ha rpuai, MOCTaBTe Ha HUXXHIO NOAKYKY NifaoH. Lle
NIOMOMO>E BNIOBIOBATU PELUTKM CTPABK 1 NiATPUMYBATU YNCTOTY [yX0OBOT Wadu.
[oTytoun Ha rpuni, paarmo 3anuiiatv BinbHUMKU 3—4 CM 3 NepeaHboro Kpato
pewitku, wob ii nerwe byno suraraty.
TocT* rPUNb (5 xB) 4 200 3-5 PiBeHb 5: cTenax
Byprep** TYPBOTPUIb Hi 4 200 30-40  Pisenb 4: cTenax

PiseHb 3: BonorosbipHa Taus

* He BigunHanTe ABepUsTa 10 3aBepLIEHHS roTyBaHHS.
** nepeBepHiTb Nicna 10 XBUAWUH rOTYBaHHS.
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Bu kilavuz hakkinda 90 Calistirma 95

Kullanim amaci 91 Analog pisirme programlayici 97

Mekanik pisirme programlayici 98

Guvenjlk Bilgileri . 91 Dijital pisirme programlayici 98
Do;i«;ru kurulum ve yerlestirme 92 ilk kez agma 100
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Bakim ve temizlik 93
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Hizmetten gikarma 93 Temizlik ve bakim 101

Enerji tasarrufuna yonelik bilgiler 93  Teknik veriler 103
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Kurulum 94  Elden cikarma 103
Kurulum iglemi 95 Test edilen yemekler 104
Elektrik baglantisi 95 Pigirme tablosu nasil okunur 104

BU KILAVUZ HAKKINDA

Bu kullanim kilavuzu uriinin gesitli modelleri Franke, énceden bildirimde bulunmadan

icin gecerlidir. Dolayisiyla agiklanan 6zellik degisiklik yapma hakkini sakli tutar. Tiim bilgiler

ve islevlerin bazilari sahip oldugunuz triinde yayinlanma tarihinde dogrudur.

b“'?”f“a}’?b"”‘ »  Uriini kullanmadan énce kullanim

Cesitli bolimlerde tanimlanan agiklayici . .

> ) kilavuzunu dikkatlice okuyun.

resimler ve sekiller kilavuzun sonunda

bulunabilir P Kullanim kilavuzunu saklaym.

: »  Bu kullanim kilavuzunda agiklanan Urlnd
sadece kullanim amacina uygun sekilde
kullanin.

Sembol Anlami
A Uyari sembolii. Yaralanma risklerine karsi uyari.
> Yaralanma veya hasardan kaginmak icin glvenlik ve uyari notlarinda belirtilen
eylemler.
| 2 Eylem basamagl. Yapilmasi gereken bir eylemi belirtir.
] Sonug. Bir veya birden fazla eylem basamaginin sonucu.
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KULLANIM AMACI

Firin profesyonel olmayan kullanim
amaclyla yalnizca evlerde kullanilmak Gzere
gelistirilmistir.

GUVENLIK BILGILERI

Firin evlerde profesyonel performans
sunacak sekilde tasarlanmistir. Farkh pisirme
yontemlerinin glivenli ve kolay bir sekilde
secilebilmesini saglayan ¢cok amacli bir ev
aletidir.

> Firini kullanmadan once
kullanim kilavuzunu ve
guvenlik bilgilerini dikkatlice
okuyun.

> Kilavuzu ileride ihtiyaciniz
oldugunda bakmak icin
saklayin.

Uriintin yanlis kurulmasindan

ve yanlig, uygunsuz

veya makul olmayan bir

bigimde kullaniimasindan

kaynaklanabilecek olasi

hasarlardan Uretici sorumlu

tutulamaz.

Firinin elektrik gtvenligi ancak

firin gecerli duzenlemelere

uygun bir topraklama sistemine

baglandig| takdirde garanti

edilmektedir.

Bu elektrikli aygitin glivenli ve

etkili bir sekilde ¢alismasini

saglamak icin:

> Sadece yetkili servis
merkezleriyle irtibata gegin.

> Urlnun higbir ozelligini
modifiye etmeyin.

> Urln, glvenliklerinden
sorumlu bir kisinin
gdzetmenliginde ve talimati
altinda olmadiklari takdirde

8 yas ve Uzerindeki cocuklar,
fiziksel, duyusal veya zihinsel
engelliler veya sinirli deneyimi
ya da bilgisi olan kisiler
tarafindan kullaniimamali
veya temizlenmemelidir.

> 8 yasin altindaki ¢ocuklar
gozetim altinda olsalar dahi
uranu kullanmamali veya
temizlememelidirler.

> Cocuklarin cihazla
oynamadigindan emin olmak
igin gozetim altinda olmalidir.

> Urln oyuncak degildir.

> Cocuklarin yanlarinda bir
yetiskin olmadan drdndn
yanina yaklagsmalarina izin
vermeyin.

> Cocuklarin Urinle
oynamalarina izin vermeyin.

> Urdn kullanilirken veya
kullanildiktan hemen sonra
cocuklarin Urlne veya
kontrollerine dokunmasina
izin vermeyin.

> Urlnun Kategori lll agiri
gerilim kosullarinda
tamamen kesilmeyi temin
eden bir kontak aciklig
mesafesiyle, glic kaynagi
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baglantisinin kesilmesini
saglayacak sekilde
kuruldugundan emin olun.

> Sadece bu firin igin tavsiye
edilen sicaklik probunu
kulanin.

> Asiri 1Isinmayi dnlemek icin,
cihaz, dekoratif bir kapinin
arkasina kurulmamalidir.

AYanlk riski!

> Kullanim sirasinda cihaz
Isinir. Firmin igindeki 1sitma
elemanlarina dokunmaktan
kaginin.

UYARI: Urinin erigilebilir

pargalari kullanim sirasinda

Isinabilir. Cocuklar Grinden

uzak tutulmalidir.

A Yanik riski!

Kapak kolunun ucu,

havalandirmadan ¢ikan sicak

hava nedeniyle daha da sicak

olabilir.

> Firin kullaniimiyorken kontrol
digmelerinin kapali konumda
olduklarindan daima emin
olun.

UYARI: Olasi bir elektrik
carpmasindan kaginmak icin
lamba degistiriimeden once
uriinuin kapatildigindan emin
olun.

> Ocagin cam kapagini/
kapatma klapesinin camini
(varsa) temizlerden asindirici
temizlik malzemeleri veya

keskin metal kaziyicilar

kullanmayin ¢tnkd ylzeyin

cizilmesine ve camin

catlamasina neden olabilir.
> Buharl temizleyiciler

veya dogrudan tazyikli su

kullanmayin.

Dogru kurulum ve yerlestirme

> Gocuklari Uriinden ve ambalaj
malzemesinden uzak tutun.

Firin gli¢ kaynagina kalici olarak baglanacaksa:

B> Uriiniin sadece musteri hizmetleri, bir
elektrikgi veya uygun bilgiye/egitime
sahip egitimli personel tarafindan
kuruldugundan emin olun.

D> Uriindn dogrudan sebekeye bagli bir prize
baglandigindan emin olun. Uriin baglanirken
adaptor, goklu priz veya uzatma kablosu
kullanilmadigindan emin olun.

D> Cihazin hava kosullarina (yagmur, giines)
maruz birakilmadigindan emin olun.

A Oliim riski!

> Ev hayvanlarini Grlinden uzak tutun.

D> Plastik film ve polistiren gibi ambalaj
malzemeleri gocuklar igin tehlikeli olabilir.

> Ambalaj malzemelerini ¢ocuklardan uzak
tutun.

Dogru kullanim

D> Uriind sadece yemek hazirlamak ve
pisirmek i¢in kullanin.

> Kaplari firina yerlestirirken veya firindan
cikarirken firin eldiveni kullanin.

D> Uriinii kullanirken, finnla birlikte kullanilan
yemek pisirme aletlerinin kilavuzlarinda
yazanlara uygun hareket edin.

Baska elektrikli aletlerin kablolarini firinin
sicak kisimlarinin Gzerine koymayin.
Firinin yakininda yanici sivilar kullanmayin.
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A Tikali havalandirma nedeniyle

firinda asiri 1Isinma ve ariza riski!

D> Firin béimesinin alt kismini aliminyum
folyoyla kaplamayin.

D> Fanin havalandirmasini veya firin kapaginin
Ustiindeki sogutma girislerini tikamayin.

A Yanik riski!

> Kapagi agip kapatirken daima kapak kolunu
ortasindan tutun.

A Hasarli Girlin nedeniyle elektrik

¢carpmasi riski!

D> Hasarli tiriin calistirmayin.

> Sigortayi sigorta kutusundan kapatin.
> Misteri hizmetleriyle irtibata gegin.

A Elektrik carpmasi riski!

Uriine viicudunuzun islak kisimlariyla
dokunmayin.

Uriinii yalin ayak kullanmayin.

Fisi prizden ¢ikarirken Uriint veya gii¢
kablosunu gekistirmeyin.

vv Vv

Bakim ve temizlik

Bakim veya temizlik dncesinde:
Uriiniin gii¢ kaynagiyla baglantisini kesin;
orn. sigortayi sigorta kutusundan kapatin.

Sivi girisi nedeniyle elektrik
carpmasi riski!

Uriin elektrikli bilesenler icermektedir.

D> Urinin icine sivi girmediginden
emin olun.

D> Uriinii temizlemek icin basingh buhar
kullanmayin.

> Calisan elemanlari temizlemek igin islak
bez kullanmayin.

Tamir

> Kalifiye personel disinda herhangi birinin
trtinl kurmasina veya tamir etmesine izin
vermeyin.

D> Asagidaki durumlarda diretici tarafindan
yetkilendirilen bir servis merkeziyle veya
kalifiye personelle irtibata gegin:

- Uriinii ambalajindan c¢ikardiktan hemen
sonra, Urliniin saglamligina dair siphe
duymaniz durumunda

- Kurulum sirasinda (Uretici talimatlarina
gore)

- Uriinlin dogru galismasina dair siiphe
duymaniz durumunda

- Ariza veya kotl ¢galisma

- Uriiniin fisiyle uyumsuz olmasi durumunda
prizi degistirirken

- Gug kablosu zarar gorirse, olasi bir
tehlikeyi dnlemek igin Uretici, servis
sorumlusu veya yetkili servis tarafindan
degistirilmelidir.

Hizmetten cikarma

D> Firin bir daha kullanilmayacaksa, glic
kaynagiyla baglantisini kesmek igin servis
merkezini veya kalifiye personeli arayin.

ENERJI TASARRUFUNA YONELIK BILGILER

UST FAN DESTEKLI PiSIRME galisma

modu diger pisirme islevlerinden daha az

enerji tiketir.

D> Kapag sik sik agmaktan kaginin.

D> Mimkin oldugunca hizli bir sekilde
on isitin.

B> Firn bélmesini sadece pisirme
sonuglari bu igleme bagliysa 6n isitin.

D> Bir giiveg tarifinde 30 dakikadan
uzun sire artik isi kullaniliyorsa, aleti
pisirme bitmeden 5-10 dakika dnce
kapatin.
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A. Program se¢me digmesi

istenen pisirme tiirine gdre firn modunu
se¢mek icindir. Digme herhangi bir programa
getirildiginde firin lambasi yanar ve firinin agik
oldugunu belirtir.

B. Programlayici

Franke firinlarinin gesitli pisirme suresi
yonetimi ve kontrol sistemleri vardir; ayrintili
talimatlar igin sayfa 97'a bakin. Islevin dogru
kullanimi konusunda yonlendirilmek igin
firmimizdaki kontrol tiriini belirleyin.

C. Termostat gdstergesi

sembollyle gosterilir, firin 1sitma
elemanlarinin agik oldugunu bildirir. Ayarlanan
sicakliga ulasildiginda séner, firin 1sitma
sistemi yeniden devreye girdiginde tekrar
yanar. Yemekleri yerlestirmeden dnce, istenen
1stya ulasilip ulagiimadigini kontrol etmek igin
yararhdir.

D. Isi kontrol diigmesi (Termostat)

Pisirilecek yiyecek gesidi igin gereken sicakligi
ayarlamak ve islyi pisirme esnasinda sabit

tutmak igin kullanilir. istenen sicakligi segmek
icin diigmeyi saat yoniinde gevirin ve isaretgiyi

[A]  [o]

KURULUM

[l =

dilediginiz sayiya denk getirin. Azami sicaklik
yaklasik 275 santigrat derecedir.

E. Izgara telleri ve damlama tepsileri

|zgara tellerinin ve damlama tepsilerinin
onceden belirlenmis 5 konuma (alttan itibaren
1'den 5'e) dogru sekilde yerlestirilmesi igin
kullanilir; pisirme tablosu (sayfa 100) her
pisirme tipi icin en iyi konumu gosterir.

F. Damlama tepsisi

Genellikle 1zgara yapilan yiyeceklerin damlayan
sularini toplamak veya dogrudan bu gidalari
pisirmek igin kullanilir; eger kullanmiyorsaniz,
damlama tepsisini firndan ¢ikariniz. Damlama
tepsileri, "AA" gida sinifi emaye celikten
yapilmistir.

En iyi pisirme sonucunu elde etmek icin
damlama tepsisinin egimli kismini firin
bolmesinin arka duvarina dogru yerlestirmeniz
onerilir.

G. lzgara teli

Tencere, hamur kalibi ve temin edilen damlama
tepsileri digindaki kaplari desteklemek icin
veya esas olarak 1zgara ve turbo 1zgara
fonksiyonlariyla et ve balik pisirmek, ekmek
kizartmak vb. igin kullanilir. Yiyeceklerin izgara
teliyle dogrudan temas etmesi tavsiye edilmez.

o

AT
/

F]O

Onemli: Kurulum islemi (Sekil 4) gecerli
standartlara ve diizenlemelere uygun sekilde
gerceklestirilmelidir.

Bdlme gereksinimleri

v’ Sabit Unitelerde, bilesenler (plastik
malzemeler ve kaplamali ahsap) Islya
dayanikl yapistiricilarla (min. 100°C)
monte edilmelidir:
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B Uygun olmayan malzeme ve
yapistiricilar, carpiklik ve ayrilmalara
yol acabilir.

v' Finnin girecegi bélmede elektrik
baglantilariigin yeterli yer olmalidir.
Bblme, firmin agirhigini kaldirabilecek kadar
saglam olmalidir.

Firin girintiye saglam bir sekilde monte

edilmelidir.

Firin, yeterli havalandirma olmasi kaydiyla

dik bir dolaba veya moddler bir Unitede

tezgahin altina monte edilebilir.

Kurulum iglemi

Uriinii bdlmeye yerlestirin, tirtiniiniizle birlikte
gelen 4 vidayi ve 4 burcu yan panellerde
hazirlanmig olan deliklerden gegirerek ($ekil
5a) firini dolaba sabitleyin.

Not: ($ek. 5b)

Firin bir ocak tstl tnitesinin altina monte
edilecekse, diizgin sabitleme yapmak i¢in
(Sekil 5b), 6nce Ustteki baglantiyi (R) saga veya
sola gevirin.

Elektrik baglantisi

Franke firinla beraber bos terminalleri olan
tg kutuplu bir gli¢ kablosu verilmektedir. Firin
glic kaynagina siirekli bagliysa, gli¢ kaynagi
baglantisinin kesilmesini saglayan bir cihaz
takin, bunu yaparken kategori Ill agiri voltaj
kosullarinda komple bir baglanti kesilmesini

GALISTIRMA

saglamak igin bir temas agma mesafesinin (en

az 3 mm) olusturuldugundan emin olun.

Sunlara dikkat ediniz:

v' Fig ve priz 16 A akimi igin uygun olmalidir.

v’ Fis takilirken veya gikarilirken ikisinde de
canli elektrik olmamalidir ve ayni zamanda
her ikisinin de kolayca erisilebilir olmasi
gerekir.

v’ Fig rahatlikla takilabilir olmalidir.

v Finn bélmeye yerlestirildiginde fise
dayanmiyor olmalidir.

v Iki tirtiniin terminalleri ayni fise bagh
olmamaldir.

v Glig kablosunu degistirirken
A 3 x 1.5 mm?2 kablo tiri HO5VV-F
kullaniimahdir.

v Bos terminallerin kutuplarina dikkat edin.

BL0E Kahverengi = Canli
Mavi = Notr
Sari/Yesil = Toprak

YELLOW-GREEN

BROWN

L LN

Not:

Evinizdeki elektrik sisteminin 6zelliklerinin
(gerilim, maksimum gli¢ ve akim) Franke
firminizin 6zelliklerine uygun oldugundan emin
olun.

Sebeke frekansi Uriin acildiginda saglanir.

Bu firin "statik" dogal konveksiyonlu firinlarin
avantajlariyla modern "fan" firinlarin
avantajlarini bir araya getirir. 6 farkli pisirme
yonteminin glivenli ve kolay bir sekilde
segilebilmesini saglayan ¢ok yonli bir ev
aletidir. Gerekli programlari ve sicakhgi segmek
icin kontrol panelindeki (A) ve (D) digmelerini
kullanin. Franke firminizi en iyi sekilde
kullanabilmek i¢in sayfa 100'deki pisirme
tablosuna basvurun.

Sogutma fani

Franke firininizda, kapagin, kontrol panelinin
ve yanlarin sicakhgini diistirmek igin firin

isindiginda otomatik olarak devreye giren bir
sogutma fani bulunmaktadir. Fan agikken,
firinin 6nlindeki panel ve kapagin arasindan
hava uflenir; disariya Uflenen havanin mutfak
ortamina olumsuz etki yapmamasina ve
guriltinin asgari seviyede tutulmasina dikkat
edilmelidir.

Mutfak unitelerini korumak amaciyla,
sogutma fani, yemekler pistikten sonra da
firin yeteri kadar soguyana kadar ¢alismaya
devam eder.
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Bu sembol, herhangi bir isitma modu
etkinlestiriimeden firin lambasinin agildigini
gosterir. Firin calismiyorken, firmin iginin
gorilmesini saglayan bu segenek, pisirme >
boliminin temizlenmesi sirasinda yardimet olur.

Firin 15181
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Buz ¢ézme

Yiyecegin buzunu ¢ozmek igin asagidaki

Pisirme programlari

prosedr tavsiye edilir:
Program segme diigmesini (A) ,TURBO
GRILL PISIRME" pozisyonuna getirin.
P Termostat diigmesini (D) 0°C'ye ayarlayin.
Pisirme zamanlayici digmesini (B) manuel
moda ayarlayin.

DOGAL KLASIK PISIRME

Sicaklik yukaridan (tepe 1sitma elemani) ve asagidan
(zemin i1sitma elemani) kaynaklanir.

Bu, tek rafin kullanildig bir durumda yemegin her
tarafinin esit sekilde pismesini saglayan klasik pisirme
yontemidir.

Termostat digmesini (D)
50 °C ile maksimum 275 °C
arasinda ayarlayin.

&l

FAN-DESTEKLI PISIRME

Ustteki (tepe) 1sitma elemant, alttaki (zemin) 1sitma
elemani ve firinin igindeki fan, etkin durumdadir. Sabit ve
dengeli olarak yayilan sicaklik, yemegin her kosesini esit
bir sekilde pisirir. En fazla iki raf ayni anda kullanilabilir
ama gesit gesit yiyecekler pisirilebilir.

Termostat digmesini (D)
50 °C ile maksimum 275 °C
arasinda ayarlayin.

ALT FAN DESTEKLI PISIRME

Alt (zemin) 1sitma elemani ve fan galisir. Genel olarak
balik, donmus ve dnceden pisirilmis Urlnler igin idealdir.
Pastahane driinleri ile kullanildiginda gok etkindir.

Termostat digmesini (D)
50 °C ile maksimum 275 °C
arasinda ayarlayin.

2
E

UST FAN DESTEKLI PISIRME.

Ust (tepe) 1sitma elemanlari ve fan galigir. Diisiik giic
kullanimi ve fan yumusak ve esit pisirme saglar. Hamur isi
ve belirli makarna tlrlerini pisirmek igin idealdir.

Termostat digmesini (D)
50 °C ile maksimum 275 °C
arasinda ayarlayin.

IZGARA

Firinin tepesindeki 1zgara 1sitma elemani devreye girer. Bu
sekilde, kizil 6tesi 1sinlarla yemegin ylizeyi hizli bir sekilde
piserken, etlerin i¢ kisimlarinin yumusak kalmasi saglanir;
ayni zamanda 9 dilime kadar ekmekle tost yapmak i¢gin

de izgara pisirme fonksiyonunu kullanmak mimkindr.
Franke firininizda 1zgara yaparken kapagi biittndyle kapali
tutunuz, firniniz buna gore tasarlanmistir.

Not: Izgara 1sitma elemani kullanim sirasinda gok sicaktir,
firndaki yemege ulasmaya calisirken dokunmamaya 6zen
gosterin. Ne var ki Franke, firini, kapak acildiginda ellerin
yanma ihtimalini en aza indirecek sekilde tasarlamistir.

Termostat digmesi (D)
normal kosullarda 220°C'ye
ayarlanabilir ama 1zgara
isleminin daha yavas olmasi
isteniyorsa, daha dusik bir
sicaklik da ayarlanabilir.

TURBO IZGARA PISIRME

Firinin tepesindeki 1zgara 1sitma elemani ve fan etkin
durumdadir. Bu modda firinin iginde tek kaynaktan gelen
181, ittirmeli hava sirkilasyonuyla bir arada olur. Bu,
gidalarin ylzeylerinin yanmasini ve 1sinin derinlemesine
etki etmesini saglar. Turbo 1zgara etli sebzeli karisik
kebapta, sosiste, kebapta, pirzolada, parga tavukta
muikemmel sonuglar verir.

Termostat digmesi (D)
normal kosullarda 220°C'ye
ayarlanabilir ama 1zgara
isleminin daha yavas olmasi
isteniyorsa, daha dusik bir
sicaklik da ayarlanabilir.
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Analog pisirme programlayici
(Sek. 1c)

Bu saat manuel firin kullanimi igin zaten hazir.

Bu nedenle onu ayarlamadan bile yemek

pisirebilirsiniz.

Digme

| 4 Etkinlestirilecek fonksiyonlari (zamanlayici,
pisirme bitisi, pisirme baslatma, saat ayari)
sirayla segmek igin digmeye basin. Bunlar
yanip sonen ilgili LEDler tarafindan belirtilir.

A N
A T

K== Il
SRR =

»  Halihazirda programlanmis ayarlari (Query)
kontrol etmek igin kisaca veya ayarlari
(Reset) iptal etmek igin
2 saniye boyunca basil tutun.

| 4 Fonksiyonu etkinlestirmek icin digmeyi
cevirerek saati ayarlayin (yanip sonen LED).

LED ler

v Yanip sénme: Ayar igin hazir veya fonksiyon
bitis sinyali (zil ile birlikte).
v’ Yanik: Fonksiyon siirlyor.

Zamanlayici ﬂ

> Zamanlayiciyr ayarlamak igin diigme bir kez
basin (ilgili LED yanip sénmeye baslar) ve
ardindan zamanlayici siresini girmek i¢in
digmeyi gevirerek slreyi ayarlayin.

| 4 Ayari onaylamak igin diigmeye bir kez daha
basin; yanip sonen ilgili LED artik stirekli
olarak yanmaya baslar.

B Jigili ayarlar gegerli saati gdstermek
amaclyla asil konumlarina geri doner:
Ayarlanan sireye ulasildiginda ise bir
zil sesi duyulur. Digmeye basarak bu
sesi susturabilirsiniz.

B Zamanlayici ile firini 1sitamazsiniz.

Pisirme bitisi I—Ff

| 4 Pisirme bitis slresini ayarlamak igin
diigmeye iki kez basin ({I—F semboliiniin
LED'i yanip sonmeye baslar) ve ardindan

pisirme bitis suresini girmek igin diigmeyi
cevirerek sireyi ayarlayin.

® By LED (olas! bir ayarlama
yapilabilmesi igin) sonraki
10 saniye boyunca yanip soner. Daha
sonra ayar uygulanir ve LED sirekli
olarak yanar.

|

Yanip sonme esnasinda digmeye
iki kez basarak da ayni sonucu elde
edebilirsiniz. Pigirme bitisi sonrasinda
firm 1sitmasi devre disi birakilr

ve 1 dakika boyunca bir zil sesi
duyulur; diigmeye basarak bu sesi
susturabilirsiniz.

Not: Pisirme bitisi sonrasinda firin sicakhgi
kendisini birkag dakika boyunca korumaya
devam eder; bu nedenle asiri pismesini
onlemek igin yemegi gikarmaniz onerilir.

Gecikmeli baglatma pisirme bitisi

P Gecikmeli baslatma 6zelligi yalnizca
belirli bir pisirme bitis sliresinden sonra
kullanilabilir; ayarlanmasi halinde digmeye
basarak ,,Dur” islemi tetiklenebilir ve
sembolliniin LED‘i yanip sbnmeye baslar.
> Pisirme baglatma siresini ayarlamak igin
de diigmeyi cevirin (dogal olarak bu bitis
suresinden once olur ve saat yalnizca tersi
yonde ayarlanabilir.).
Diigmeye tekrar basarak onaylayin.
ilgili LEDin 10 saniye boyunca yanip
sonmesini bekleyerek gerekli islemin
otomatik olarak uygulanmasini da
saglayabilirsiniz.

u ve T=F sembollerinin LEDleri

yanmaya devam eder ve firin belirtilen
sirede galismaya baslar. Bu durumda
sadece T—F semboliiniin LEDi
yanmaya devam eder.

Pisirme bitisi sonrasinda 1 dakika
boyunca bir zil sesi duyulur; digmeye
basarak bu sesi susturabilirsiniz.

vv

Saati ayarlama -~

4 Dogru saati ayarlamak icin diigmeye ¢ kez
basmaniz yeterli (saat semboliiniin LED'i
yanip sonmeye baslar, ardindan digmeyi
cevirerek saati ayarlayabilirsiniz).
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| 4 Dogru saati ayarladiktan sonra onaylamak
icin dugmeye basin.

Mekanik pisirme programlayici
(Sek. 1b)
Pisirme sonu dakika sayaci diigmesi (B)

Pisirme sonu dakika sayaci, 1 ile 120 dakika

arasinda onceden belirlenmis bir zaman dilimi

icinde secilen siire doldugunda firini otomatik

olarak kapatan yararli bir tertibattir.

v’ Pisirme sonu dakika sayacinin ve ikaz
sinyalinin ayarlanmast igin, diigmenin

(B) saat yoniinde bir tur dondirilmesi

gerekmektedir; daha sonra geri donerek,

on paneldeki isaret ile dakikalari belirten
sayilardan birisine denk getirerek istemis
oldugunuz siireyi ayarlayabilirsiniz.

B Ayarlanan siirenin sonunda, uyari
zilinin galmasinin yani sira firin da
otomatik olarak kapanacaktir.

Not: Firin, pisirme bittikten ve firin
kapatildiktan sonra da uzun sire ayni
sicaklikta kalmaya devam eder, dolayisiyla asiri
pismemesi veya yanmamasi i¢in yiyecekleri
firndan ¢ikarmaniz tavsiye edilir.

W o

<
20
120 6
30
100 45

80 60

Not: Firini manuel fonksiyonda, yani pisirme
sonu programlayicisini devre disi birakarak
kullanmak icin, diigme Gzerindeki oku 6n
paneldeki
Firin kapali oldugu zaman, pisirme sonu
programlayicisini normal bir dakika sayaci
(saati) gibi kullanabilirsiniz.

Dijital pisirme programlayici
(Sekil 1a)

Asagidaki modlarda programlama yapilabilir:
- Sireli pisirmede gecikmeli baslatma

- Aninda baglatmayla sireli pisirme;

- zaman ayarlayicl.

simgesi lizerine getirmek gerekir.

Dijital saatin ayarlanmasi

Cihaziniz elektrige baglandiginda ya da elektrik
kesintilerinden sonra gostergede ,,0:00“ sayisi
yanip soner.

» Bir kag saniye boyunca + ve - digmelerini
birlikte basili tutun. Firinin saati, saat ile
dakika arasindaki nokta yanip sénerken + ve
- digmeleri kullanilarak ayarlanabilir.

B

B Otomatik program etkinken zaman
ayarlama modu segiliyse, otomatik
program iptal olur.

Gesitli zaman ayarlamalari yapilmak isteniyorsa
yukaridaki adimlar tekrarlanabilir.

Akustik sinyal frekansi degisikligi
Herhangi bir pisirme donglsi
programlanmamissa (yani gosterge saati
gosteriyorsa) akustik sinyalin frekansi
degistirilebilir.

P Zaman degistirme meniisiindeyken
+ ve - diigmelerine birlikte basin.

P Akustik sinyal frekansini degistirme
menusuni se¢mek icin Mode (Mod) veya
Set (Ayarla) digmesine basin.

P Akustik sinyal frekansi Mode veya Ayarla
diigmelerine mikerrer defalar basilarak
degistirilebilir; gbsterge lizerinde ,ton1,
Lton2%, ,ton3“ ifadeleri okunur.

Firint mantiiel olarak ¢alistirma

Saat ayarlandiktan sonra programlayici
otomatik olarak maniel moda gecer.

Siireli pisirmenin gecikmeli olarak
baglatiimasi

> Gostergede saat gorllirken sireyi
ayarlamak igin Mode veya Ayarla digmesine
iki kere basin.
Pisirme siresinin sonunu girmek igin bir
kez daha basin.
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» istenilen zamani + ve - diigmelerini
kullanarak ayarlayin.

Slre veya bitis zamani ayarlama
modunun segimi sirasinda ,,Auto®
sembolu gorlilmeye devam eder.
Program siiresinin ayarlanmasindan
sonra bitis zamani dne ¢ekilemez.
Bitis zamaninin ayarlanmasindan
sonra da herhangi bir programin siresi
uzatilamaz.

Bitis zamani ve slre ayarlari program
baslama zamanini asagidaki gibi
tanimlar: baglama zamani = bitis
zamanli - siire.

Sirenin ve bitis zamaninin
ayarlanmasindan sonra gosterge hala
bitis zamanini gosterir.

GUnin saati firinin ayarlandigl saate
geldiginde program devreye girer: Auto
sembolii siirekli olarak gériiliir ve £t
isareti yanip sonmeye baslar.

Pisirme isleminin baslamasindan sonra
gosterge geri sayimi gosterir. Sadece
pisirme bitis zamani ayarlandiysa
(stire ,0“ oldugunda) pisirme baslar ve
gosterge geri sayimi gosterir.
Gecikmeli baslangica kadarki bekleme
ve pisirme boyunca Auto semboli
gorilmeye devam eder.

Gecikmeli baslangica kadarki bekleme
sirasinda £ sembolii yanip soner,
pisirme boyunca ise sabit bir sekilde
goralir.

Pisirme bittiginde bir akustik sinyal
sesi duyulur. Sinyali kapatmak icin
herhangi bir digmeye basin veya
sinyalin belirli bir strenin sonunda
kendiliginden susmasini bekleyin.

Siireli veya bitis slireli yari otomatik
programlama

Zaman ayarlamasinin programlanmasi

> Program siresini veya bitis zamanini
se¢mek igin Mod veya Ayarla diigmesine
iki kere basin ve istenilen zamani + ve -
digmeleri ile ayarlayin.

Sire veya bitis zamani ayarlama
modunun segimi sirasinda ,,Auto®
sembolu gorllmeye devam eder.

Program siresinin ayarlanmasindan
sonra bitis zamani 6ne gekilemez.
Bitis zamaninin ayarlanmasindan
sonra da herhangi bir programin
siresi uzatilamaz.

Programin igleyisi

Otomatik program sirasinda
(dolayisiyla pisirme iglemi siirerken)
Auto semboll gérilmeye devam eder;
geri kalan pisirme siiresi de gosterge

tzerinde geri sayim formatinda gordlur.

4888

Otomatik programin bitisi

Program siresinin sonunda veya bitis
zamani geldiginde ilgili £ isareti
silinir.

Otomatik programin bitisinde ,, Auto®
semboll yanip soner, gostergede
LEnd“ gorilir ve araliklarla akustik
sinyal (herhangi bir diigmeye basilarak
durdurulabilir) duyulur.

Zaman ayarlama islevi

Zaman ayarlayici kullanilarak geri sayimin

olacagi sire belirlenebilir. Firinin agiimasi ya

da kapatiimasi igin bu islev kullanilmaz, sadece

belirlenen siire doldugunda alarm sesi duyulur.

» Mode veya Ayarla digmesine bir kez basin,
gOsterge asagidakileri gosterir:

o

[y W Y |
Zil semboli yanip soner; daha sonra
+ ve - diigmeleri kullanilarak alarm
siresi ayarlanabilir. Bu islev etkinken
zil semboll gorllmeye devam eder
ve gosterge Uzerinde geri kalan siire
gorullr (geri sayim).
Sirenin sonunda akustik sinyal
(herhangi bir diigmeye basilarak
durdurulabilir) duyulur.

Verilerin degistirilmesi/silinmesi

P Ayarlanan veri istenildigi zaman
+ ve - isaretlerine birlikte basilarak
degistirilebilir.

- 00 -
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iptal edilirse, pisirme siresi de iptal
olur.

Programlama yapilirken trin, Urintn
kendisinin 6nerdigi pisirme baslangi¢

B Firin 40 dakika sonra otomatik olarak
durur ve firin soguduktan sonra
kullanima hazir olur.

stirelerinin ncesinde pisirme bitis Oneriler
zamanlarini kabul etmeyecektir. D> Basarili bir pisirme istiyorsaniz, yiyeceginizi
Not: Firin, pisirme bittikten ve firin f'””? koymadaknl ?ncel mutlaka ft;mk]lm .
kapatildiktan sonra da uzun sire ayni > ?yar analn §|ca nga UI a§m.a§|n| € eyma
sicaklikta kalmaya devam eder, dolayisiyla asiri derlce(rje erfl veya ap'arl plilrmel'illrasm a
pismemesi veya yanmamasi i¢in yiyecekleri kogru anfirinin zeminine kesiniicie
firmdan gikarmaniz tavsiye edilir. oymayiniz, .
v firinda mevcut olan 5 raftan birine
ilk kez agma yerle§t|r|Iecek.ola'n.lz%aral'arm veya
> ) y damlama tepsilerinin Uzerine koyunuz;
Firini |Ik-k(‘ez kuIIa_ndlgmlzda-smakIlk B oksi halde firinin emaye kaplamas
derecesini maksimuma getirerek firini bos zarar gorebilir
bir sekilde 40 dakika boyunca caligtirin. D> Franke firninizda tiriiniin temiz kalmasina
Bu swgda oday! da havalandirmay! ihmal yardimcei olan 6zel emaye kullanilmistir
(:tmequ. ) ) ama yine de kir tabakasi ve dnceki yemek
Buislem S'ra_s'nda hissedilen kalintilaryla birlikte pisirme yapmamak igin
koku, flrln‘m ‘|‘ma|at|yla kurulumuy finnin siklikla temizlenmesi tavsiye edilir.
arasindaki siire boyunca firini D> Kendi kendini temizleyen herhangi bir
korumak igin kullanilan maddelerin panel (mevcutsa) sabun ve su kullanilarak
buharlagmasindan kaynaklanir. (temizleme ile ilgili talimatlara bakiniz)
temizlenenbilir.
PISIRME TABLOSU
Se¢im diigmesi  Yemek tiirii Agirhk Raf On isitma Termostat Siire
ayari (kg) pozisyonu*  siiresi (dak.) dUgmesiayari (Dak.)
DOGAL KLASIK  Domuz rostosu 1 3 9,5 180 °C 65-75
PISIRME Omletler 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Morina-gipura-kalkan 1 3 9,5 180 °C 15
— Ekmek arasi 1 2 veya 4 9,5 175 °C 25-30
Paylar 1 2 10,5 200 °C 40-45
— Tath su baligi 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Soslu soteler 0,5 2 9,5 180 °C 25-30
Cheesecake gesitleri 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
FAN-DESTEKLI ~ Domuz rostosu 1 3 9 180 °C 60-70
PISIRME Firinda tavsan 1 2 9,5 190 °C 55-65
Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30
— (kabartma tozlu ekmekle)
% Firinda kerevit 0,5 3 10 200 °C 30-40
— Morina-gipura-kalkan 2 2 veya 4 7,5 150 °C 25-30
Ekmek arasi 2 2 veya 4 9 180 °C 25-30
Meyveli tartlar 1,5 2 9 175 °C 30-35
Et ve sebze paylar 2 3veyab 9 180 °C 40-45
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ALT FAN Tavuk gégsii 1 2veya 3 On-isitma 170 °C 20
DESTEKLI Veal slices 1 2 stiresini 180 °C 20
PISIRME Biftek 1 3 hizlandirmak 170 °C 60
Ton Baligi Dilimleri 1 2 icin Fan 160 °C 20
Kiligbaligi Fileto 1 3 Yardimiyla 160 °C 20
% Jumbo Karides 1 2 Pisirme 180 °C 30
— Beze 0,8 2 fonksiyonunu 90 °C 120
Tereyagli bisklvi 1 2 kullaniniz. 160 °C 30
Kabarik Kekler 0,8 2 170 °C 40
Bademli Kekler 1 2 veya 3 160 °C 35
UST FAN Tortellini ograten 0,5 3 On-isitma Azami 25-30
DESTEKLI Patatesli dumpling 0,5 3 siresini Azami 25-30
PISIRME Kilig baligi 0,5 5 hizlandirmak 200 °C 12-15
Midye 1 4 i¢in Fan Azami 10-12
— Deniz taragi 1 4 Yardimiyla 200 °C 10-12
% Firinda patates 0,5 4 Pisirme 200 °C 18-20
Cannelloni (italyan usulii 1 3 fonksiyonunu Azami 25-30
kuru fasulye) kullaniniz.
IZGARA Tavuk kanadi 1 4 veya b 7 Azami 25-30
Pirzola 0,8 3 7 Azami 25-30
i Deniz taragi 0,5 3veya 4 7 Azami 14-16
Firinda patates 1 3 7 Azami 25-30
Tath su baligi 1 3veya4 7 Azami 25-30
Domates ograten 0,4 2 veya 3 7 Azami 25-30
Yilan baligi kebabi 0,5 3 7 Azami 25-30
Hindi kebap 0,5 4 7 Azami 25-30
TURBO IZGARA  Tavuk but 1 4 veya b 9,5 Azami 25-30
PISIRME Kaburga 0,5 4 14 Azami 40-45
Gine hindi eti (parga) 1,2 4 14 Azami 30-35
Gilthead en papillote 3 8 Azami 20-25
% Tavuk (parga) 1,5 3 14 Azami 35-40
Bildircin 0,8 4 14 Azami 30-35
Sosisler 1 4 14 Azami 20-25
Sebzeler 1 4 veya 5 14 Azami 10-15

Not: Pisirme tablosunda yer alan veriler, profesyonel seflerden olusan bir ekip tarafindan gerceklestirilen pisirme
testlerinin sonuglarindan olusmaktadir. Yol gésterme amaclidirlar ve kisisel zevke gére degistirilebilirler.

TEMIZLIK VE BAKIM

Firin sadece ¢ok kirli oldugunda ve lekeler
inatcl oldugunda normal yontemlerle
temizlenebilir (deterjan, firin temizlik drinleri).

Firininizi diizenli olarak temizlemek igin (her
kullanimdan sonra) asagidaki prosedir tavsiye
edilir:
> Calisma modu se(;ign diigmesini “Normal
Klasik Pigirme” O¢ konumuna getirin.
» s ayarlama diigmesini 70°C'ye getirin.
> Pisirme tepsisine 0,6 litre su dokiin ve
tepsiyi en alttaki firin kilavuzuna yerlestirin.
B Yaklasik yirmi dakika sonra, emaye
tUzerindeki yemek kalintilari yumusar ve
nemli bir bezle silinmesini kolaylastirir.

Onemli

Firinin bakimini yapmadan 6nce, daima fisini
prizden ¢ekiniz ya da elektrik tesisatindaki ana
elektrik salteri vasitasiyla ana hat elektrigini
kesiniz. Uriin tepsi kilavuzlari olsun ya da
olmasin giivenli sekilde ¢alistirilabilir.

- Finnin paslanmaz gelik ve emaye kisimlari,
diizenli olarak suyla veya 0zel deterjanlarla
temizlendiklerinde yepyeni kalirlar.
Temizledikten sonra firinin tim parcalarini
iyice kurulayin.

- Ovma slngeri, bulasik teli, tuzruhu veya
ylzeyi cizebilecek ya da iz birakacak baska
urtinler kullanmayin.
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- Finnin tabanindaki gesitli pisirme
urtinlerinden (sos, seker, yumurta aki ve
yag) kaynaklanan lekelerin nedeni hemen
her zaman tagsma ve sigramalardir.

B Sigramalar, pisirme islemi asiri
sicaklikta yapildigl zaman olur;
dokilmeler ise ya gereginden kiglk
kap kullanildigl zaman ya da yiyecegin
pisirme sirasinda yiikselecegi hacim
yanlis tahmin edildigi zaman olusur.

® By iki sorun derin pisirme kaplar
veya damlama tepsileri kullanilarak
giderilebilir.

- Finnin alt kismi temizlenmek istendiginde
lekelerin firin ihkken temizlenmesi tavsiye
olunur; ¢linki lekeler kurudugunda
temizlemesi daha zordur.

Firin kapagini temizleme

» Firn kapag (i¢ ve dis olmak lzere)
ise firin bitinlyle sogudugunda sicak
suyla temizlenmelidir. Asindirici bez
kullanmayiniz. Cami temizlerken ozel
deterjan kullanin.

> Emaye ylzeyleri ve firin bolmesini sicak
su ve agindirici olmayan deterjanlarla
temizleyin.

Firin kapagi i¢c caminin ¢ikariimasi (Sekil 2)

i camlarin etraflica temizlenmesini saglamak
icin firin kapagi camlari asagidaki talimatlar
takip edilerek gikarilabilir:

» Firn kapagl tamamen agikken, (CLEAN
(temiz) kelimesi olan) kapagin alt tarafinda
iki siyah blogu firinin gévdesindeki
yuvalarina oturacak sekilde 180° dondrin.

Not: Tam olarak déndiklerinden emin olun
(blok kisimlari yuvalarina oturdugunda "tik" sesi
duyulur.)
i camlari dikkatli bir sekilde kaldirin: iki
blok sayesinde kapak kapanmaz (bloklar
tam olarak dondirilmezse, camlarin
¢ikariimasi nedeniyle kapak derhal kapanir).
»  Temizlik islemlerini tamamlandiktan sonra
ic camlari tekrar yerine takin (dogru konumu
"TEMPERED GLASS" (temperlenmis cam)
yazisi gosterir, bu yazinin tam olarak
okunuyor olmasi gerekir) ve cami tutan iki
blogu orijinal konumlarina déndrin.

A Sadece bir ve iki blogun i¢ cam

panellerini kismen veya tamamen serbest
biraktigi durumlarda, kesinlikle firin kapagini
kapatmaya galismayin. Temizleme iglemi
tamamlandiktan sonra kapagi kapatmak igin
her iki blogu da g¢evirmeyi unutmayin.

Firin kapaginin ¢ikarilmasi (Sekil 3)

Firinin temizlenmesini kolaylastirmak amaciyla

firin kapagi ¢ikarilabilir, bunun igin menteseler

asagidaki gibi kullanilir:

> Menteselerde iki tane tasinir kilit
bulunmaktadir. Menteseyi serbest birakmak
icin kilidi (A) kaldirin.

> Kapagi yukari kaldirin ve disa dogru cekin;
bunu kapagi menteselerine yakin yerden
yani yanlarindan tutarak yapabilirsiniz.
Kapagi geri takmak i¢in 6nce menteseleri
zivanalarina yerlestirin.
Kapagi kapatmak i¢in énce mentese
atasmani olarak kullanilan iki kilidi (A)
cevirmeyi ihmal etmeyin.

Bu kilavuzun sonundaki resimlere bakiniz.

Firin lambasini degistirme

Franke firinlari
bdlmenin arka
kismindaki sol Ust
kisimda bulunan bir
dairesel bir lamba
ile donatiimistir.
Firin lambasini
degistirmek igin
asagidakileri takip

edin:

P Finni elektrik sistemine baglamak igin

kullanilan omnipolar anahtari kullanarak

veya erisilebiliyorsa fisini gekerek driniin

glictini kesin.

Cam kapaginin (A) vidalarini sokin.

Lambayi sokiin ve asagidaki dzelliklere

sahip, yiiksek sicakliklara (300 °C) dayanikli

bir lamba ile degistirin:

- Voltaj: 220/240 V ~ 50-60 Hz

- Glg: 256W

- Baglanti: G9

» cam kapagi (A) yerine yerlestirin ve gli¢
kaynagini tekrar takin.

vv
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TEKNIK VERILER

Gug kaynagi gerilimi ve frekansi

DESTEK

220-240V, 50/60 Hz

Gahstirma ile ilgili herhangi bir sorunla
karsilasmaniz durumunda Franke Teknik Servis
Merkezi'ne basvurun (ekteki listeye bakiniz).
Yetkisiz kisilerin lirine miidahale etmesine
kesinlikle izin verilmemelidir.

Vermeniz gereken bilgiler:

- anizanin turd;

- Urlin modeli (Art./COD.);

- serinumarasi (S.N.).

ELDEN CIKARMA

belgesindeki bilgi
levhasinda verilmistir.

Kullanici bilgileri
Uriin veya ambalaj tizerindeki
sembol, Urlinin evsel atiklarla

ﬁ beraber atilmamasi gerektigini

mmm  S0sterin.

Uriinii uygun bir yolla elden gikararak,
cevre ve saglik lizerindeki zararli etkilerden
kaginilmasini saglamis olursunuz.

Uriiniin geri déniistiiriiimesi hakkinda ayrintili
bilgi yetkili makamlardan, yerel ¢op toplama

hizmetlerinden veya Urlinl satan bayiden elde
edilebilir.

Atilacak Urlin, elektrikli ve elektronik drilnlere
Ozel atik toplama noktasi yoluyla elden ¢ikarin.

Elektrikli ve elektronik cihazlarda kullanilan
tehlikeli maddelerin azaltiimasina ve atiklarin
atilmasina iliskin 2012/19/EU sayili Direktifle
uyumlu olarak.

Uriiniin tizerindeki tistii ¢izili ¢&p kutusu
sembold, Urlinin kullanim émri sona erdiginde
evsel atiklarla beraber atilmamasi gerektigini
gosterir.
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Bu nedenle, drtintn kullanim émri sona
erdiginde, Urln sahibi, Uriinl elektronik

ve elektroteknik atiklar i¢in uygun bir geri
donusim merkezine gotiirmeli veya benzer
tipte yeni bir Urln alirken bayiye iade etmelidir.

Hurdaya ¢ikarilan Grliniin daha sonra geri
donusim, aritim ve ¢evre dostu bir sekilde
bertarafiicin bagimsiz olarak uygun bir

TEST EDILEN YEMEKLER

sekilde toplanmasi, gevre ve saglik tizerindeki
potansiyel olumsuz etkinin énlenmesini saglar
ve ev aleti Uretiminde kullanilan malzemelerin
geri donustilrllmesini kolaylastirir.

Test kurumlari hakkinda bilgi

Hacmi hesaplamak igin varsa dahili kablo
tarafindaki kizaklar ¢ikarin (2009/60350-
50304/EN standartlari uyarinca).

EN / IEC 60350 standardina uygun

Bu tablolar, ¢esitli aygitlarin denetim ve
testlerini kolaylastirmak amaciyla, kontrol
makamlarr igin olusturulmustur.

Pisirme tablosu nasil okunur

Tabloda, bir veya birden fazla rafta ayni anda
pisirilen belli bir yemek icin kullaniimasi ideal
olan fonksiyon gosterilmistir.

Pisirme sureleri, 6n i1sitma (gerekiyorsa) hari¢
yemegin firina koyulmasiyla ilgilidir. Sicakliklar
ve pisirme siireleri yaklasik degerlerdir ve
yemegin kalitesine ve aksesuar tiiriine baglidir.

ik basta dnerilen degerleri kullanin; pisirme
sonucu beklediginiz gibi olmazsa, siireyi
artirin veya azaltin. Uriinle birlikte verilen koyu
renkli metal aksesuarlarin, kek kaliplarinin ve
tepsilerin kullaniimasini tavsiye ederiz. Uriinle
birlikte verilen ve farkli raflara koyulmasi
gereken esyalari gosteren secim tablosuna
gore hareket edin.

Farkli yemekleri ayni anda pisirme

Onerilen havalandirmali fonksiyonlari
kullanarak, farkl raflarda ayni anda yemek
pisirmek mimkindr. Tek bir rafta yemek
pisirirken statik fonksiyonu da kullanabilirsiniz.

Tarif Fonksiyon On Seviye
Isitma (alttan)

Un KLASIK v 4
kurabiyesi ............................................................

FAN DESTEKLI v 3-4
Kigik KLASIK v 3
Kekler

FAN DESTEKLI v 3

FAN DESTEKLI v 3-4

Sicaklik Saat
(°C) (asgari)

Aksesuarlar / Notlar

160 18-25 4. Seviye: diiz damlama tepsisi
160 20-27 4. Seviye: diiz damlama tepsisi

3. Seviye: derin damlama tepsisi
160 20-30

3. Seviye: dliz damlama tepsisi

4. Seviye: diiz damlama tepsisi

4. Seviye: dliizdamlama tepsisi
3. Seviye: derin damlama tepsisi

Turta

Seviye 1: 2 telde kek kalibi
Seviye 1: kek kalibi
Seviye 3: kek kalibi
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Tarif Fonksiyon On Seviye Sicaklik Saat Aksesuarlar / Notlar
Isitma (alttan) (°C) (asgari)
Mayali KLASIK v 2 165 25-30 Seviye 2: telde kek kalibi
| e T LT T PP PP PP PP .
FAN DESTEKLI v 2 165 28-35  Seviye 2: telde kek kalibi
Izgarada pisirme Yemegi dogrudan i1zgara iizerinde pisirecekseniz, alt rafa damlama tavasi

yerlestirin. Bu sekilde pisirme kalintilarini toplar ve firini temiz tutabilirsiniz.
|zgara yaparken, ¢ikarmayi kolaylastirmak icin rafin 6n kdsesinde 3-4 cm’lik bir
alan birakmaniz 6nerilir.

Tost* IZGARA v 4 200 3-5 5. Seviye: 1zgara teli
(5 dak.)
Burger** TURBO IZGARA HAYIR 4 200 30-40 4. Seviye: 1zgara teli

3. Seviye: damlama tepsisi

* Pisirme slresi boyunca kapagi kapali tutun.
** 10 dakikaya ulastiktan sonra gevirin.
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www.franke.com

Argentina

Industrias Spar San Luis S.A.

Buenos Aires 1008
Phone +54 11 4311 7655

Belgium

Franke N.V.

9400 Ninove

Phone +32 54 310 111

Brazil

Franke Sistemas de
Cozinhas do Brasil Ltda.
89219-512 Joinville, SC
Phone +55 47 3431 0501

Canada

Franke Kindred Canada Ltd.

Midland, ON L4R 4K9
Phone +1 866 687 7465

China

Franke (China) Kitchen
Systems Co., Ltd.
Heshan, Guangdong,
529700

Hotline 400 882 9898

Czech Republic

Franke s.r.o.

190 00 Praha 9

Phone +420 281 090 411

Denmark

Franke KS Denmark
8520 Lystrup

Phone +45 8624 9024

Egypt

Franke Kitchen Systems
Egypt S.A.E.

6th of October City
Hotline 16828

Finland

Franke Finland Oy
76850 Naarajarvi
Phone +358 15 341 11

France

Franke France S.A.S.
60230 Chambly

Phone +33 130 289 400

Germany

Franke GmbH

79713 Bad Sackingen
Phone +49 7761 52 0

Greece

Franke Hellas S.A.

19003 Markopoulo Attikis
(Athens)

Phone +30 22991 500 00

Hong Kong SAR
Franke Asia Hong Kong
Causeway Bay

Phone +852 3184 1900

India

Franke Faber India Pvt Ltd.
Aurangabad - 431 136
Phone 1800 209 3484

Italy
Franke S.p.A.
37019 Peschiera del Garda

Numero Verde 800 359 359

Kazakhstan

Franke Kazakhstan Ltd.
040918 Almaty City
Phone +7 727 297 3812

Morocco

Franke Kitchen System SARL

21 000 Casablanca
Phone +212 522 674 200

Norway

Franke KS Norway
8520 Lystrup, Denmark
Phone +47 35 566 450

Poland

Franke Polska Sp. z 0.0.
05-090 Raszyn

Phone +48 22 711 6700

Portugal

Franke Portugal S.A.
2735-531 Cacém

Phone +351 21 426 9670

Romania

Franke Romania SRL
Pantelimon 077145
Phone +40 21 350 1550

Russia

Franke Russia GmbH
199106 St. Petersburg
Phone +7 812 703 1540

Slovak Republic

Franke Slovakia s.r.o.

010 01 Zilina

Phone +421 41 733 6200

South Africa

Franke South Africa
Durban 4052

Phone +27 31 450 6300

Spain
Franke Espafia S.A.U.

08174 Sant Cugat del Vallés

Phone +34 93 565 3535

Sweden

Franke Futurum AB
930 47 Byske

Phone +46 912 405 00

Switzerland

Franke Kiichentechnik AG
4663 Aarburg

Phone +41 800 583 243

Thailand

Franke (Thailand) Co., Ltd.
Bangkok 10110

Phone +66 2 013 7900

The Netherlands
Franke Nederland B.V.
5700 AD Helmond
Phone +31 492 585 111

Turkey

Franke Mutfak ve Banyo
Sistemleri Sanayi ve
Ticaret A.S.

41400 Gebze Kocaeli
Phone +90 262 644 6595

Ukraine

Franke Ukraina LLC
02081 Kyiv

Phone +38 044 492 0015

United Arab Emirates
Franke LLC

Ras Al Khaimah

Phone +971 7 203 4700

United Kingdom

Franke UK Ltd.
Manchester M22 5WB
Phone +44 161 436 6280

USA

Franke Kitchen Systems LLC

Smyrna, TN 37167
Phone 800 626 5771

© Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland | 2018-11 | VO1 | 991.0566.639





