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DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the microwave oven, and allows you
to reduce the consumption of electric energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
microwave oven will bring you a lot of pleasure for a long
time.

Our microwave ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmedwith the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our microwave ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical qualities
are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the microwave oven of our
Firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively for
the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Thre Kochkiinste, und ihr modernes
Aussehen, das von besten europdischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche prdichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Mikrowellengerdites,
auftreten konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Mikrowellengerit, bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Mikrowellengerdte entsprechen den
Hauptforderungen der Sicherheit, der Hygiene und des
Umweltschutzes, laut den Direktiven der EU, was mit
Zertifikaten DIN ISO 9001, ISO 1400, entsprechend den im
Rahmen der EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und
genauso auch den Anforderungen von Gosstandart in
Russland und Standards anderer GUS Léinder, was durch die
Identifikationszertifikate bestdtigt ist.

Mit den Gedanken der stéindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Mikrowellengeriite sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des
Mikrowellengerdites unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschlieflich fiir den héiuslichen Gebrauch vorbestimmt.
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CHERS CLIENTS,

Mercid’avoir acheté ce produit Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez fait le bon choix.

Ce produit de haute qualité, répondant aux normes
internationales en vigueur, réalisera parfaitement vos
différentes cuissons, et son apparence moderne congu par

les meilleurs designers d’Europe, vous offrira une
décoration de cuisine magnifique.

Nous vous conseillons une lecture attentive de ce manuel
avant d’utiliser la table de cuisson. La prise en compte des
indications vous protégera d’éventuels inconvénients due a
une mauvaise utilisation de [’ appareil et permet de réduire sa
consommation de gaz et d’énergie électrique. Si elle est
utilisée conformément a ce mode d’emploi, la table de
cuisson vous apportera beaucoup de plaisir durant tout son
cycle devie.

Nos fours a micro-ondes répondent pleinement aux
exigences fondamentales de sécurité, d’hygiéne et de
protection de I’environnement, conformément aux directives
de I'UE. Elles sont toutes certifiées DIN ISO 9001 et ISO
1400, dans le cadre de I'UE et elles répondent aux
Gosstandart de Russie, grdces a leurs certifications aux
standards de la CIS.

Avec en pensée notre devoir d’amélioration continue de la
qualité de nos tables de cuisson, nous nous réservons le droit
d’apporter les modifications de conception et de mode
opératoire qui vous permettrons de tirer le meilleur profit de
votre équipement.

Nous vous souhaitons une utilisation efficace du four a
micro-ondes de notre Entreprise.

Cordialement votre

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Allemagne

Nous vous informons que nos appareils faisant l'objet du
présent manuel d'utilisation sont exclusivement destinés a
l'usage domestique.

RU
YBAJKAEMBIH IIOKYITATEJIb,

bnaeodapum Bac 3a npuobpemenue Hawel mexHuxu.

Mut ysepenwt, umo Buvl coenanu npasunvhsiii 6b100p. J{anHulil
NpOOYKM YO0BIEMBEOPen CamblM 8bICOKUM MPEOOBAHUAM U
omeeyaem MupoGbIM CHAaHOAPMAaM, €20 CO8PEMENHBII GUO,
PazpaboOmaHublil IYUMUMYU e8PONECKUMU  OU3atHepamu,
senuKonento ykpacum Bawy kyxuro.

IIpocum Bac snumamenvho npouumamv UHCMPYKYUIo no
00CIYHCUBAHUIO U DKCHAYamayuu 00 NycKa YCmpoucmad.
Cobnwoenue codepicawyyuxcs 8 Hell pexomMeHOayull
3awyumum Bac om 6o3modxcnvix nenpusmmocmet npu
HenpaguibHoOl IKCHAYamayuu MUKposoIHo8ol neydu, da
maxaxce noszeoaum Bam ymenvwums pacxoo
anexmposnepeuu. Eciu sxeniyamayusi Mukpoeoninogoii neuu
byoem coomeemcmeosams HACMOAULEll UHCIMPYKYUU, Haule
yempoticmeo 6ydem padosams Bac doneoe epevsi.

Hawu muxposonnosvie neuu noiHocmsio coomseemcmeayiom
OCHOBHBIM mMpebosaHusM 06e30nacHocmu, 2ucueHsvl u
3auumsl oKpydicaroujeli cpeovl, Co2lacHO OUpeKmueam
Eeéponeiickoco Corwza, umo noomeepicoeHo
cepmupuxkamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMBUY ¢ HACMOAWUMU HOPMAMU, OelICEYIOUWUMU
Ha meppumopuu Eeponeiickozo coobwecmea, a makoice
noaHocmuio omeeuarom ecem mpebosanuam I occmandapma
Poccuu u cmanoapmos opyeux cmpan CHI, umo
nOOmMeepHCcOaemcs CepmupuKamam. COOmeemcmaus.

C mbicivio 0 OanvHeliuieM NOBLIUEHUU MEXHUYECKUX U
IKCNAYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCMUK HAUUX
MUKDPOBONIHOBBIX neuell Mbl 0CmasisieM 3a coboil npaso Ha
BHeceHUe UBMEeHeHUll 8 OU3AlH U YCMPOLUCMEO, GIUIOUUX
MONLKO NONIOHCUMENbHO HA nompebumenbcKue Kavecmea u
ceolicmea npooykma.

Kenaem Bam a¢hgpexmueroco nonv3068arist MUKPOBOIHOBOL
neuwvio Hautell hupmoi.

Yeaoicarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo nawu npubopul, A81A10UUeECS
npeomemom nacmoswel Hucmpyxyuu, npeonasHauervi
UCKTIOYUMENBHO OJ151 OOMAUIHE20 NONb30GAHUSL.
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INSTALLATION
INSTRUCTIONS

INSTALLATION OF THE
MICROWAVE OVEN

The microwave oven can be
installed over awork top. Make sure
that surrounding materials are heat
resistant. The microwave oven
shall not be placed in a cabinet.

e Put the oven on a flat and
stable surface. The oven
must not be put close to any
sources of heat, radios or
televisions.

« To ensure sufficient
200 mm ventilation, the distance of the
back of microwave to the wall
should be at least 10 cm, the
side to the wall should be at
least 5 cm, the free distance
above the top surface at least
20cm.

« The appliance must be
positioned so that the plug is
accessible, and must ensure
a good grounding in case
leakage, ground loop can be
formed to avoid electric
shock.

* The front surface of the oven
may be wrapped with a
protective film. Before using
the oven for the first time,
carefully remove this film,
starting on the inside.

* Open the oven’s door and
take out all the items and
remove the packing material.
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FUR DEN
INSTALLATEUR

EINBAU DES i
MIKROWELLENGERATES

Das Mikrowellengeréat kann (ber
einer Arbeitsplatte eingebaut
werden. Das Moébelmaterial muss
hitzebestandig sein. Die Mikrowelle
muss nicht in einen Schrank
eingebautwerden.

- Stellen Sie das
Mikrowellengerat auf eine
ebene und stabile Flache.
Das Gerét darf nicht in der
Nahe von Heizelementen,
Radios bzw. Fernsehgeréten
aufgestellt werden.

* Um eine ausreichende
Bellftung zu gewahrleisten,
sollte der Abstand zwischen
der Rickseite des
Mikrowellenofens und der
Wand mindestens 10 cm, der
seitliche Abstand mindestens
5 cm und der Freiraum Uber
der oberen Flache
mindestens 20 cm betragen.

* Das Gerat muss so
aufgestellt werden, dass der
Stecker zugéanglich ist und im
Falle eines Lecks eine gute
Erdung gewahrleistetist.

Die Vorderseite des Geréates
kann mit einer Schutzfolie
versehen sein. Ziehen Sie
diese Folie vor der ersten
Benutzung des Gerates
vorsichtig ab, indem Sie mit
der Innenseite beginnen.

« Offnen Sie die Tiur und
entnehmen Sie alle
Zubehorteile sowie das
Verpackungsmaterial.

FR

INSTRUCTIONS
D'INSTALLATION

INSTALLATION DU FOUR A
MICRO-ONDES

Le four a micro-ondes peut étre
installé sur un plan de travail.
Assurez-vous que les matériaux
environnants sont résistants a la
chaleur. Le four a micro-ondes ne
doit pas étre placé dans un meuble.

* Placezle four sur une surface
plane et stable. Le four ne doit
pas étre placé a proximité de
sources de chaleur, de radios
oude téléviseurs.

e Pour assurer une ventilation
suffisante, la distance entre
['arrieére du four a micro-ondes
et le mur doit étre d'au moins
10 cm, le c6té par rapport au
mur doit étre d'au moins 5 cm,
la distance libre au-dessus de
la surface supérieure d'au
moins 20 cm.

» L'appareil doit étre positionné
de maniére a ce que la prise
soit accessible et doit assurer
une bonne mise a la terre en
cas de fuite, une boucle de
terre peut se former pour
éviter les chocs électriques.

» La surface avant du four peut
étre enveloppée d'un film
protecteur. Avant d'utiliser le
four pour la premiére fois,
retirez soigneusement ce
film, en commencgant par
l'intérieur.

* OQuvrez la porte du four et
sortez tous les éléments et
retirez le matériel
d'emballage.

RU

MHCTPYKLIUA NO
MOHTAXY

YCTAHOBKA .
MUKPOBOJIHOBOU NEYUA

MnkpoBonHOBAas Neyb
npegHasHayeHa ans yCTaHOBKM Ha
ctone. Mebenb pornHa ObITb
N3roToBfeHa W3 HarpeBOCTOMKOro
MaTtepuana. MukpoBonHoBasi neyb
He JOoMKHa BCTpamBaThCs B LLKaM.

* PasmecTtnte MMKPOBOSTHOBYHO
nedyb Ha NNOCKOW K
YCTONYMBOM MOBEPXHOCTH.
OHa He JomkHa HaxoauTbCs
6nNn3ko K Kakmm-nubo
MCTOYHUKAM BbICOKOMN
Temnepartypbl, paguo unm
TEeNeBU3NOHHbIX BOSTH.

- Ina obecnevyeHuns
AOCTaTOMHOW BEHTUNAUMN,
paccTosiHue oT 3agHen CBY k
CTeHe [OONIXHO OblTb He
MeHee 10 CM, CTOPOHbI K
cTeHe [OOJIXHO ObiTb He
mMeHee 5 cmMm, cBobogHoe
paccTosiHME BbIle BEPXHEN
noBepxHOCTU He meHee 20
CM.

e [punbop ponxeH ObITb
yCTaHOBMNEH TakK, 4ToObl
poseTka 6blna AOCTYMHOW, U
OONXHbl obecneynTb
XOpoWwyl MNOArOTOBKY, B
cnyyae yTeuvyku, KOHTypa
3a3eMneHnsa MoXxeT ObiTb
chopmmpoBaH, 4ToObI
n3bexatb NoOpaxeHus
ANEKTPUYECKNM TOKOM

 lepenHasa NoBepXHOCTb
ycTponctBa MoxeT ObiTb
NOKpbITa 3aLLNTHOWM NSIEHKON.
[Mepepnp nepBb M
Mcnosb3oBaHMEM TLATErbHO
yaanuTe 3Ty NieHKy, HaunHas
C BHYTpEHHeun YacTu.

e OTKpoOWTEe OABepLUY
MWKPOBOMNHOBOW Neyvyn u
N3BMNeKNTE BCe HaxoasLmnecs
Tam npeamMeTbl U yganute
yNakoBOYHbI MaTepuarn.
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Attention! Do not remove the
mica covers on the wall of the
interior! This cover stops fat
and pieces of food which could
damage the microwave
generator.

e Make sure that the oven is not

damaged in any way. Check
that the oven door closes
correctly and that the interior
of the door and the front of the
oven opening are not
damaged. If you find any
damage contact the
customer service.

Attention! Installation and
electrical connection must be
made by a qualified expert only.

Attention! The manufacturer
declines all responsibility for
damage or injury if the above
instructions and normal safety
precautions are notrespected.
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Achtung! Nehmen Sie die
Abdeckungen aus Glimmer an
der Wand des Innenraumes

Attention! Ne retirez pas les
couvercles en mica sur les
parois intérieures ! Ce

W nicht ab. Diese Abdeckungen| m |couvercle arréte les graisses
verhindern, dass Fett und et les morceaux d'aliments qui
Speisereste den pourraient endommager le
Mikrowellengenerator générateur de micro-ondes.
beschéadigen.

* \Vergewissern Sie sich, dass * Assurez-vous que le four ne
das Gerat nicht beschédigt présente aucun dommage.
ist. Uberpriifen Sie, ob die Tur Vérifiez que la porte du four
richtig schliel3t und ob die ferme correctement et que
Innenseite der Tir sowie die l'intérieur de la porte et la
Seiten des Innenraumes nicht facade du four ne sont pas
beschéadigt sind. endommagés. Si vous
Benachrichtigen Sie den constatez des dommages,
Kundendienst im Falle von contactez le service client.
vorhandenen Schaden.

Achtung! Die Montage und Attention! L'installation et le

Stromnetzanschluss soll nur raccordement électrique

von einem qualifizierten doivent étre effectués

m Fachmann durchgefihrt g /uniquement par un expert
werden. qualifié.

Achtung! Der Hersteller ist Attention! Le fabricant

nicht haftbar, wenn bei der décline toute responsabilité en
Installation des Gerétes alle cas de dommages ou de

m obenangefihrten| m |blessuressilesinstructions ci-
Anweisungen nicht befolgt dessus et les précautions de
werden. sécurité normales ne sont pas

respectées.

RU

BHumaHue! He ypanante
3allUTHbIE MMNacTUHKU U3
CNnIoabl Ha CTEHKE BHYTPEHHEN
YacTM MUKPOBOJSTHOBOW MEYN.
3TN NNacTUHKK 3awuLlaT
reHepatop MWKPOBOJSIH OT
Xunpa v YacTuyek nuLy.

Y6eoutecb, 4TO ABepua
MUKPOBOMHOBOW Ne4yun
3aKpblBaeTCca NpaBUbHO U
YTO BHYTPEHHSASNA
NMOBEPXHOCTb ABEPLbl U
PPOHT NeYmn He NOBPEXAEHDI.
Ecnun Bbl o6HapyxuTe ntoboe
noBpexaeHne CBSXKUTECH C
CEPBUCHOM CIyX60M.

BHumaHue! MoHTaxX u
nopJagK™"NTItoOYeHWe
MWUKPOBOJSTHOBOW NEeYn AOSKHbI
NPOBOAUTbLCHA TONMbKO
KBanmMpuumpoBaHHbIM
cneunanmncToMm.

BHumaHume! MN3rotoButenns He
HecerT HMKaKOoMN
OTBETCTBEHHOCTU, €CNn NpMU
yCTaHOBKe npubopa He Obinn
cobntwpageHbB BCe
BblllenpuBegeHHbBl e
npegnucaHus.
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the cooking hob
to the mains power supply, make
sure that:

* The power cable does not
come into contact with any
moisture or objects with sharp
edges behind the oven. High
temperatures can also
damage the cable;

* The supply voltage
corresponds to the
specifications on the rating
plate 1 of the oven;

* The mains supply has an
efficient ground connection
complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal
requirement. If the appliance is not
pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and
plugs capable of handling the power
specified on the appliance's data
plate and capable of resisting heat.
The power cable should never
reach a temperature 50 °C above
ambient temperature at any point
alongits length.

If the appliance is to be connected
directly to mains terminals, fit a
switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make
sure that the switch is of sufficient
capacity for the power specified on
the appliance's data plate, and
compliant with applicable
regulations. The switch must not
break the green-yellow earth wire.
The socket or switch must be easily
reachable with the cooking hob fully
installed.
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STROMANSCHLUSS

Vor dem Stromanschluss muss
sichergestellt werden, dass:

+ das Netzkabel nicht mit
Feuchtigkeit, scharfkantigen
Gegenstanden in Berthrung
kommt, denn die hohen
Temperaturen kénnen das
Kabel ebenfalls beschadigen;

« die Eigenschaften des
Stromnetzes mit den Werten
auf dem angebrachten
Typenschild 1
Ubereinstimmen;

» das Stromnetz gemal den
geltenden Bestimmungen und
Rechtsvorschriften geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige
Voraussetzung fur die Nutzung des
Gerates. Falls das Gerat nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker
ausgestattet ist, muss geeignetes
Material verwendet werden, das der
auf dem Typenschild angegebene
Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das
Kabel darf an keiner Stelle eine
Temperatur von Uber 50 °C
erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss
gewiinscht wird, muss ein allpoliger
Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der
erlaubt das Gerdt vom Netz zu
trennen, der den technischen Daten
der geltenden Vorschriften
entsprechen muss (das griin-gelbe
Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der
allpolige Schalter missen bei
installiertem Gerat problemlos
zuganglich sein.

FR
CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de raccorder la table de
cuisson au secteur, s’assurer que :

* Le cable d'alimentation ne
doit pas entrer en contact
avec de I'humidité ou des
objets a bords tranchants
derriere le four. Des
températures élevées
peuvent également
endommagerle cable;

 La tension d'alimentation
correspond aux
spécifications figurant sur la
plagque signalétique 1 du four;

* Le réseau électrique est doté
d'une connexion a la terre
efficace, conforme a toutes
les lois et réglementations en
vigueur.

Une mise a la terre correcte est une
exigence légale. Si I'appareil n’est
pas équipé d’un cable
d’alimentation et/ ou d’une fiche,
n'utilisez que des cables et des
prises appropriés capables de
supporter la puissance indiquée sur
la plaque signalétique de I'appareil
et de résister a la chaleur. Le cable
d’alimentation ne doit jamais
atteindre une température de 50 °C
au-dessus de la température
ambiante en tout point de sa
longueur.

Si l'appareil doit étre raccordé
directement aux bornes du secteur,
installer un interrupteur avec une
ouverture minimale de 3 mm entre
les contacts. Assurez-vous que
I'interrupteur a une capacité
suffisante pour la puissance
indiquée sur la plaque signalétique
de l'appareil et qu’il est conforme
aux réglementations applicables.
L'interrupteur ne doit pas
interrompre le circuit du fil de terre
vert-jaune. La prise ou I'interrupteur
doit étre facilement accessible
aprés installation compléte de la
table de cuisson.

RU

NOAOKMNKWYEHMWE K
ANEKTPOCETU

Mepen nogkno4eHMEM BapO4HOM
NOBEPXHOCTU K 3M. CeTun,
Heobxoaumo ybeaunTbes, YTo:

* ceTeBoOM kabenb He BXOAMUT B
KOHTaKT C BMaXHbIMWU WK
OCTpbiIMW nNpeaMeTamMu.
Bboicokne temnepaTtypbl
TakXxe MOryT NOBpeaAuTb
kabenb;

s napamMeTpb ceTMu
COOTBETCTBYIOT Tabnnuke c
TEXHUYECKUMM AaHHbIMK 1;

* QNEeKTPOCEeTb 3a3emiieHa B
CoOoOTBEeTCTBUU C
JencTBYyHOWUNMMU
npeannucaHnsMm.

3asemMneHne gaBndeTcs
HeobXxoOMMbLIM ycrioBuem
npaBuUnbHOM akcnnyartauun. Ecnu
Bapo4yHas NOBEPXHOCTb He
obopyaoBaHa kabenem u/ unnwu
LWITEKEPOM, NPUMEHSANTE TONbKO
mMaTepuanbl, COOTBETCTBYIOLMNE
OAHHbIM yKa3aHHbIM B Tabrnnyke Ha
HUXHEeW YyacTuMm camMom
NOBEPXHOCTU, KOTOpble MOTYyT
dyHKUMOHMPOBATbL B paboyem
pexume Temnepatyp. Kabenb Hu B
KoeM crnyyae He OONXeH
HarpeBaTbCs Bbille TemnepaTtypsbl
50°C.

B cnyyae nogcoegnHeHuns
HenocpencTBEHHO K 3. ceTu,
HeoOXxoAMMO Mcnonb3oBaThb
cneunanbHbii aBTOMaTU4YE€CKUN
BblKNtOYaTeNnb C 3a30poM Mexay
KOHTakTaMu He MeHee 3 MM,
No3BONSAKLWNNA OTCOEAUNHATHL
npubop OT CETU, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKUM AaHHbB M
OENCTBYOWNX NpeanncaHumn
(kenTto-3eneHbln Kabenb
3a3eMNeHnss He OONXeH
npepbiBaTbCsA OJAHHbB M
BblkntoyaTenem). Ltekep wnnu
aBTOMaTMYECKUI BbIKMNoYaTeNb Ha
NpaBuWIbHO YCTAHOBJIEHHOM
npnbope porkeH 6bITb Bcerga
nerko gocsiraem.
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EN

Attention! Do not use the
oven if the power cable or the
plug are damaged, if the oven
does not function correctly or if
it has been damaged or
dropped. Contact the
customer service.

Attention! This microwave
oven is exclusively for
domestic use! Use the
appliance only for preparing
meals.

PREPARATION

Clean the microwave oven
thoroughly with soapy water and
rinse well. Operate the grill for about
3 — 5 minutes at maximum
temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise
create unpleasant smells when
cooking.

Attention! Never switch on
the microwave when it is
empty. If there is no food inside
there may be an electrical
overcharge and the oven could
be damaged. RISK OF
DAMAGE!

IMPORTANT!!!

As a safety precaution, before
cleaning the microwave oven,
always disconnect the plug from the
power socket or the power cable
fromthe oven.



DE

Achtung! Benutzen Sie das
Gerat nicht, falls das
Netzkabel oder der Stecker
beschéadigt sind, falls das
Gerat nicht richtig funktioniert
bzw. wenn es Schaden erlitten
hat oder heruntergefallen ist.
Setzen Sie sich
gegebenenfalls mit dem
Kundendienstin Verbindung.

Achtung! Dieser
Mikrowellenofen ist nur fir die
hdusliche Nutzung
vorbestimmt! Verwenden Sie
das Gerat nur, um die Nahrung
vorzubereiten.

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss das
Mikrowellegerat grindlich mit
Seifenwasser gesaubert und
anschlieRend mit klarem Wasser
abgewaschen werden. Den Grill fir
etwa 3 — 5 Minuten auf
Hochsttemperatur aufheizen, auf
diese Weise werden alle
fetthaltigen Ruckstdnde eliminiert,
die beim Backen unangenehme
Geriliche verursachen kénnten.

Achtung! Schalten Sie die
leere Mikrowelle nicht ein. Sie
kann Uberlastet und
beschadigt werden, wenn sich
keine Speisen im Garraum
b e f i n d e n .
BESCHADIGUNGSGEFAH
R!

WICHTIG!!!

Aus Sicherheitsgrinden muss vor
der Reinigung des Gerates immer
die Stromversorgung abgeschaltet
werden.

FR

Attention! N'utilisez pas le
four si le cable d'alimentation
ou la prise sont endommagés,
si le four ne fonctionne pas
correctement ou s'il a été
endommagé ou est tombé.
Contactez le service client.

Attention! Ce four a micro-
ondes est exclusivement
destiné a un usage
domestique ! Utilisez I'appareil
uniquement pour préparer des
repas.

PREPARATION

Nettoyez soigneusement le four
a micro-ondes a l'eau
savonneuse et rincez-le
abondamment. Faites
fonctionner le gril pendant
environ 3 a 5 minutes a
température maximale pour
briler toutes les traces de
graisse qui pourraient autrement
créer des odeurs désagréables
lors de la cuisson.

Attention! N'allumez jamais le
micro-ondes lorsqu'il est vide.
S'il n'y a pas d'aliments a
l'intérieur, il peut y avoir une
surcharge électrique et le four
pourrait étre endommagé.
RISQUE DE DOMMAGES!

IMPORTANT !I!

Par mesure de sécurité, avant
de nettoyer le four a micro-
ondes, débranchez toujours la
fiche de la prise de courantou le
cable d'alimentation du four.

RU

BHumaHwune! He
nonb3ynhnrTecehsb
YCTPONCTBOM, ECI/ CETEBON
kKabenb mnm wrtekep
noBpexXpgeHbl, ecnu
ycTponucTBo paboTaeTt He
NnpaBuUNbHO UNWN MMeeT
noBpexaeHus, nnum Obino
ypoHeHo. Caxunrtecb ¢
CEPBUCHOW CITy>KOO0A.

BHumMaHue! 371a
MWKPOBONHOBASA Neyb
npegHasHayeHa TOMbKO An4
JOMallHero mcnonb3oBaHus!
Mcnonb3ynte yCcTpOWCTBO
TONbKO Ana Toro, 4tobbl
rOTOBUTb MULLLY.

NnoAroToBKA

Mepen nepBbIM NONb30BaHUEM
TWaTenNnbHO OYUCTUTHL
MWUKPOBOSIHOBYO MNeYb MbIfIbHbIM
pacTBOPOM M XOpPOLUIO MNPOMbITb
yncTtonm Boaon. B TeyeHune
npUMepHO 3 — 5 MUHYT NporpeTb
rPunb 4O MaKCUMalbHOMN
TeMnepaTypbl, Npn 3TOM
HenTpannmaywTCcsa BCce
Xunpocogepxawme BelecTBa,
Mmcnonb3yeMb e Npwu
npon3BoacTBEHHOW 06paboTke
magenunsa, KoOtTopble MOTyT
obyCcnoBuUTb NodBneHue
HEeNpUATHBIX 3anaxoB Npu NepsoM
NPUroToBNeHU 6ntog,.

BHumaHune! He Bkntovante
MMKPOBOJTHOBYO MeYb MyCTOW.
OTO MOXeT neperpysnTtb U
B NoBpeauTb ee, Korga BHYTpU
He HaxoauTcsa nNuuwa.
ONACHOCTHVDb
NOBPEXOEHNA!

BAXHO!!!
B kaduecTBE Mephbl
NpeaocToOpOXKHOCTU Heobxoanmo
nepepn KaXgonm YNCTKOMN
MMKPOBOJTHOBOM MEYN OTKMYaTb
ee oT CeTw.
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EN

Do not use acid or alkaline
substances to clean the oven
(lemon juice, vinegar, salt,
tomatoes etc.). Do not use chlorine
based products, acids or abrasive
products.

The oven functions only if the
dooris closed correctly.

» Fit the turntable support 1 in
the centre of the oven’s
deepening 2.

* Put the turntable ring 3 from
above the support1.

* Put the turntable plate 4 on
the top of the ring.

Whenever you use the microwave,
the turntable plate and the
corresponding accessories must be
inside and correctly fitted together.

The turntable plate can rotate in a
clockwise contraclockwise
directions.

After the first use, clean the inside of
the oven and the accessories,
following the cleaning instructions
given in the section Care and
attendance.



DE

Zum Reinigen dirfen keine sauren
oder alkalischen

Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.).
Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel
u. s. w.) sind ebenfalls auf keinen
Fall zu verwenden.

Das Geréat funktioniert nur, wenn
die Turrichtig geschlossen ist.

s Fihren Sie das
Kupplungsstick 1 in die
Vertiefung 2 in der Mitte des
Garraumes.

* Legen Sie den Rollring 3
oberhalb des
Kupplungsstlickes 1.

* Legen Sie den Drehteller 4
oberhalb des Rollrings.

Immer, wenn das Mikrowellegerat
benutzt wird, ist es notwendig, dass
sowohl der Drehteller als auch das
entsprechende Zubehdr sich im
Garraum befinden und richtig
eingesetzt sind.

Der Drehteller kann sich sowohl im
Uhrzeigersinn als auch gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Saubern Sie nach der ersten
Benutzung das Gerateinnere und
die Zubehorteile gemal den
Hinweisen zur Reinigung unter dem
Punkt Pflege und Wartung.

FR

N'utilisez pas de substances acides
ou alcalines pour nettoyer le four
(jus de citron, vinaigre, sel, tomates,
etc.). N'utilisez pas de produits a
base de chlore, d'acides ou de
produits abrasifs.

Le four ne fonctionne que si la
porte est correctement fermée.

* Placez le support du plateau
tournant 1 au centre de la
cavité 2 du four.

* Placez l'anneau du plateau
tournant 3 au-dessus du
support1.

* Placez le plateau tournant 4
surle dessus de l'anneau.

A chaque utilisation du four a micro-
ondes, le plateau tournant et les
accessoires correspondants
doivent étre a l'intérieur et
correctement montés.

Le plateau tournant peut tourner
dans le sens des aiguilles d'une
montre et dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

Aprés la premiére utilisation,
nettoyez l'intérieur du four et les
accessoires en suivant les
instructions de nettoyage indiquées
dans la section Entretien et
maintenance.

RU

He npumeHanTte gnsa 4YUCTKK
KMCNOTO- UMK LenoyecogepaLimx
BeLlecTB (YKCyC, COK IMMOHa, Cofb
n 1.40.). H1W B KOem cnyyae He
npuUMeHSANTE TaKxXe
xnopocogepxawune cpeacrtsa
(oTGenuBatowme N T.A4.).

YctponcTBO paboTaer nuib npu
NIIOTHO 3aKPbITOM ABEpLE.

c PasmMmecTWnT TeE
CoefMHUTENbHbIN anemMeHT 1
B yrnybneHun 2 B UeHTpe
BHYTPEHHEN KaMepbl.

e Pasamectnrte konbuo
Bpalwatuweroca 6noga 3
CBEpPXy COEeAUHUTENbHOrOo
anemeHTa1.

* PasmecTtute Bpauwatouieecs
6niogo 4 ceepxy KornbLa.

Bcsakuin pas, korga Bel ucnonbayete
MWUKPOBOMNMHOBYI Ne4b,
Bpawawuweecsa 6nwogo u
cooTBeTCTBYytLWMUE
NPUHaANEeXHOCTU AOMKHbl BbITb
BHYTPU M NpaBuibHO cobpaHbl
BMeECTE.

Bpawatuweecs 6nogo Moxer
BpaLaTbCsl MO 4aCoBOW CTperke u
NPOTUB YaCOBOW CTPENKMN.

[Mocrne nepBoro MCnonb3oBaHUS,
OYNCTUTE BHYTPEHHIOK YacTb Neyu
M NPUHAOAMNEXHOCTU, CM.
MHCTPYKUWUWN B pasgene
O6cnyxuBaHue nyxoa,.

15
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EN

Attention! Never leave the
microwave oven unwatched,
especially when using paper,
plastic or other combustible
materials. These materials can
charand may fire. FIRE RISK!

Attention! If you see smoke
or fire, keep the door closed in
order to smother the flames.
Switch off the oven and take
the plug out of the socket or
cut off the oven power supply.

Attention! Do not heat pure
alcohol or alcoholic drinks in
the microwave. FIRE RISK!

Attention! Warning! Do not
heat liquids or other foods in
closed containers since these
may explode readily.

Attention! Children should
only be able to use the
microwave oven without adult
supervision if they have been
given instructions on how to
use the oven safely and on
how to identify the dangers of
badly using the oven.

Attention! If the oven has a
combined function mode
(microwave with grill), children
should not be allowed to use
the oven without adult
supervision on account of the
high temperatures generated.




DE

Achtung! Lassen Sie das
Mikrowellegerdt nicht
unbeaufsichtigt, insbesondere
wenn Papier, Kunststoff oder
andere brennbare Materialien
Verwendung finden. Diese
kénnen verkohlen und sich
entz 0nden
FEUERGEFAHR!

Achtung! Falls Sie Rauch
oder Feuer bemerken, halten
Sie die Tur geschlossen, um
die Flammen zu ersticken.
Schalten Sie das Gerét ab und
ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose bzw.
unterbrechen Sie die
Stromversorgung des
Gerates.

Achtung! Erwdrmen Sie
keinen reinen Alkohol und
keine alkoholischen Getranke
in der Mikrowelle.
FEUERGEFAHR!

Achtung! Erhitzen Sie weder
Flissigkeiten noch andere
Esswaren in geschlossenen
GefalRen, da diese leicht
explodieren kénnen.

Achtung! Kinder dirfen das
Gerat ohne Beaufsichtigung
durch einen Erwachsenen nur
benutzen, wenn ihnen die
entsprechenden
Anweisungen gegeben
wurden, so dass sie das Gerét
sicher benutzen und die
Gefahren im Falle eines
unsachgemaflen Einsatzes
erkennen kénnen.

FR

Attention! Ne laissez jamais
le four a micro-ondes sans
surveillance, surtout si vous
utilisez du papier, du plastique
ou d'autres matériaux
combustibles. Ces matériaux
peuvent se carboniser et
prendre feu. RISQUE
D'INCENDIE!

Attention! Si vous voyez de
la fumée ou des flammes,
gardez la porte fermée afin
d'etouffer les flammes.
Eteignez le four et
débranchezlafiche de la prise
ou coupez l'alimentation
électrique du four.

Attention ! Ne pas réchauffer
d'alcool pur ou de boissons
alcoolisées au micro-ondes.
RISQUE D'INCENDIE!

Attention! Ne faites pas
chauffer de liquides ou d'autres
aliments dans des récipients
fermés, car ils risquent
d'exploser facilement.

Attention! Les enfants ne
doivent étre autorisés a
utiliser le four a micro-ondes
sans la surveillance d'un
adulte que s'ils ont regu des
instructions sur la maniére
d'utiliser le four en toute
sécurité et sur la maniére
d'identifier les dangers d'une
mauvaise utilisation du four.

Achtung! Falls das Gerét eine
kombinierte Betriebsart
aufweist (Mikrowellen mit
Grill), gestatten Sie den
Kindern wegen der erzeugten
hohen Temperaturen nicht,
das Geradt ohne
Beaufsichtigung durch einen
Erwachsenen zu benutzen.

Attention! Si le four dispose
d'un mode de fonctionnement
combiné (micro-ondes avec
gril), les enfants ne doivent
pas étre autorisés a utiliser le
four sans la surveillance d'un
adulte en raison des
températures élevées
générées.

RU

BHumaHue! He ocrtaenante
MWKPOBOJTHOBYIO Neyb 6e3
npucmoTpa, ocobeHHO npu
NCNonb3oBaHMN MpegMeToB
n3 Oymaru, nnactuka unm
ApYrnx BOCMSIaMEHSOLWMXCS
matepmanos. OMACHOCTb
MOXAPA!

BHumaHue! B cnyvae, ecnu
Bbl 3aMeTunu ObIM UIK OFOHb,
Jepxute ABepuy 3akpbITon,
4yTOObl NOTYWNTb Nnams.
Bblknoynte ycTpoOWCTBO,
N3BMEKNTE BUIKY U3 PO3ETKU
mnwu npepBuTE
aneKkTponuTaHwue
MWKPOBOSTHOBOW NeYMu.

BHumaHue! He pasorpesaite
YUCTBIA CNUPT MNHU
anKorofibHble HanuTKW B
MUKPOBOJTHOBOW MNeYyun.
OMNACHOCTb NOXAPA!

BHumaHue! He pasorpesaite
HW XXWOKOCTU, HU MWLy B
3aKPbITbIX €MKOCTSIX, T.K. OHU
MOTYT FTOMHYTb.

BHumaHue! et moryt
Nonb30BaTbCA YCTPONCTBOM
6e3 npucMoTpa CO CTOPOHbI
B3POCIbIX TOMbLKO Korga vumu
ObINN NONy4YeHbl U YCBOEHbI
cooTBeTCTBYylUWMNE
NHCTPYKUMK 6e3onacHoCTh No
Hagnexallen akcnnyarauuu,
M Korga UM pas3bsCHEHDI
onacHoOCTM B crnyyae
HenpaBUWNbHOTO
NCNonb30BaHUS.

BHumaHue! B cnyvae, ecnu
YCTPOWUCTBO UCMONb3yeT
KOMOUMHMpPOBaHHLIN crnocob
HarpeBa (CBY-BOMHbI M
rpunb), co3gaBas BbiCOKUE
Temneparypbl, He NO3BONANTe
netam 6e3 npucmoTtpa
B3POCNbIX MNOMb30BaTbCA
YCTPOWMCTBOM.

17
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EN

The microwave oven cannot be
used if:

The door is not closed
correctly,

the door hinges are
damaged,

the surfaces of the contact
between the door and the
oven frontare damaged,

the door window glass is
damaged.

there is frequent electrical
arcing inside the oven even
though there is no metal
objectinside.

The microwave oven can only be
used again after it has been
repaired by a Technical Assistance
Service technician.

Beware!

Never heat baby foods or
drinks in bottles or jars with
the teats or lids on them. After
heating the food mix or shake
well so that the heat is spread
evenly. DANGER OF BURN
INJURY! Check the food
temperature before feeding
this to the child.

To avoid food overheating or
burningitis very important not
to select long time periods or
power levels that are too high
when heating small quantities
of food. For example, a bread
roll can burn after 3 minutes if
the power selected is too
high.



DE

Das Mikrowellengerit darf nicht
benutzt werden, falls

Das

die TUr nichtrichtig schlieft,

die Scharniere der Tur
beschadigt sind,

die Kontaktflachen zwischen
der Tur und der Frontseite
des Geréates beschéadigt sind,

die Glasscheibe der Tur
beschédigtist,

im Garraum zur
Funkenbildung kommt, ohne
dass irgendwelche
metallischen Gegenstande
vorhanden sind.

Gerat darf erst wieder

benutzt werden, nachdem es von
einem Kundendiensttechniker
repariert worden ist.

Vorsicht!

Erwdrmen Sie die
Babynahrung immer in
Flaschchen bzw. Flaschen
ohne Deckel und ohne
Sauger. Nach Erwérmung der
Nahrung ist diese gut
umzurihren oder zu
schitteln, damit die Warme
gleichméafig verteilt wird.
VERBRENNUNGSGEFAH
R! Prifen Sie die Temperatur
der Nahrung, bevor Sie diese
demKind verabreichen.

Um zu verhindern, dass die
Nahrung zu sehr erhitzt wird
oder anbrennt, ist es sehr
wichtig, weder léngere Zeit

noch Z U hohe
Leistungsstufen zu wahlen,
wenn kleine

Nahrungsmengen erwarmt
werden. Zum Beispiel, wenn
eine zu hohe Leistung
eingestellt wird, kann das
Brot nach 3 Minuten
anbrennen.

FR

Le four a micro-ondes ne peut
pas étre utilisé si:

La porte n'est pas
correctement fermée,

Les charniéeres de la porte
sontendommagées,

Les surfaces de contact entre
la porte et la fagade du four
sontendommagées,

La vitre de la porte est
endommageée.

Des arcs électriques se
produisent fréquemment a
I'intérieur du four, méme s'il
n'y a aucun objet métallique a
l'intérieur.

Le four a micro-ondes ne peut
étre réutilisé qu'aprés avoir été
réparé par un technicien du Service
d'Assistance Technique.

Attention!

Ne faites jamais chauffer des
aliments ou des boissons
pour bébé dans des biberons
ou des petits pots avec les
tétines ou les couvercles.
Apreés avoir réchauffé les
aliments, mélangez-les ou
secouez-les bien pour que la
chaleur soit répartie
uniformément. RISQUE DE
brilure ! Vérifiez la
température des aliments
avantde les donner al'enfant.

Pour éviter que les aliments
ne surchauffent ou ne bralent,
il est trés important de ne pas
sélectionner de longues
durées ou des niveaux de
puissance trop élevés lors du
chauffage de petites
quantités d'aliments. Par
exemple, un petit pain peut
brdler au bout de 3 minutes si
la puissance sélectionnée est
trop élevée.

RU

MWKPOBONTHOBYIO Ne4Yb Henb3s
Mcnonb30BaTh €CNu:

ABeplua 3aKkpblBaeTcs He
Hagnexawimm obpasom.

neTnun asepubl NoOBpeXaAeHhbl,

noBpexaeHa MNOBEPXHOCTb
KOHTaKTa ABepLbl U NMLEBON
CTOPOHbI YCTPOWCTBA,

NOBpPEXAEHO CTEKINO ABepLbl,

BHYTPU ycTponcTtBa
BO3HUKaAET UCKpeHUe
HECMOTPSl Ha TO, YTO Tam He
HaxogsATCsl MeTannuyeckue
npegmeThbl.

YCTpONCTBO MOXET ObITb CHOBa
MCNOJNIb3OBAHO NUWb Nochne
pPeMOHTa cneymnanncTom
CEPBMCHOIO LiIEHTpA.

OcTopOoXHO!

Pasorpesante pgetckoe
nunTaHne Bcerga B
OyTbinoykax 6e3 KpbIWKEK U
6e3 cocok. llocne
HarpeBaHUs NUTaHUA €ero
HY>XHO XOPOLLO nepemellaTtb
UNN BCTPAXHYTb, YTOOLI
Tenno pacnpepensnocob
paBHomepHo. OMACHOCTb
OXErFOB! lNpoBepbTe
TeMnepaTtypy nutaHus,
npexae 4Yem Bbl gagute ero
pebeHky.

UTtobbl BOCNpensaTcTBOBaTb
CINULLKOM CUNIbHOMY HarpeBy
NAWKX UM ee noaropaHuio,
OYeHb BaXXHO He BbIBUpaTh HU
NPOAOIIKMTENBHOE BpeM4,
HW CIINLLIKOM BbICOKME YPOBHM
MOLLHOCTM Npu  pasorpese
Manoro KonuyectBa MULLN.
Hanpumep, xneb moxert
noaropeTb Yepe3 3 MUHYTHI,
€Cnn YCTaHOBMEHa CIIULLUKOM
BbICOKas MOLLHOCTb.
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EN

For toasting, use just the
grilling function and watch the
oven all the time. It you use a
combined function to toast
bread it will catch fire in a very
shorttime.

Make sure you never catch
the power cables of other
electrical appliances in the
hot door or the oven. The
cable insulation may melt.
DANGER OF SHORT-
CIRCUITING!

Take care when heating liquids!

When liquids (water, coffee,
tea, milk, etc.) are nearly at
boiling point inside the oven
and are taken out suddenly,
they may spurt out of their
containers. DANGER OF
BURN INJURY!

To avoid that type of situation
when heating liquids, put a
teaspoon or glass rod inside
the container.

Avoid damaging the oven or
other dangerous situations by
following these instructions:

Do not switch on the oven
without the turntable support,
the turntable ring and the
respective plate being in
place.



DE

Bei der Nutzung der
Grillfunktion Uberwachen Sie
standig das Geréat. Falls Sie
eine kombinierte Betriebsart
zum Grillen verwenden, kann
das Brot innerhalb einer sehr
kurzen Zeit verbrennen.

Klemmen Sie nie die
Netzkabel anderer
elektrischen Geréate in der
heiRen Geratetlir ein. Die
Isolierung des Kabels kann
s ch mel zen.
KURZSCHLUSSGEFAHR!

Vorsicht beim Erwarmen von
Fliussigkeiten!

Wenn FlUssigkeiten (Wasser,
Kaffee, Tee, Milch, usw.) den
Siedepunkt erreicht haben,
kénnen sie pldtzlich
Uberlaufen bzw. aus dem
Gefallk Gberschwappen.
VERLETZUNGS- UND
VERBRENNUNGS-
GEFAHR!

Geben Sie einen Teelo6ffel
oder ein Glasstdbchen in das
GefdlR, um derartige
Situationen zu vermeiden,
wenn Sie Flissigkeiten
erhitzen.

Folgen Sie den nachstehenden

Instruktionen,

um die

Beschiddigung des Gerates und
die gefdhrlichen Situationen zu
verhindern:

Setzen Sie das Gerat nicht
ohne das Kupplungsstick,
den Rollring und den
entsprechenden Drehteller in
Betrieb.

FR

Pour griller, utilisez
uniqguement la fonction gril et
surveillez constamment le
four. Si vous utilisez une
fonction combinée pour
griller du pain, celui-ci
s'enflammera trés
rapidement.

Veillez a ne jamais coincer les
cables d'alimentation
d'autres appareils électriques
dans la porte chaude ou dans
le four. L'isolation des cables
pourrait fondre. RISQUE DE
COURT-CIRCUIT!

Soyez prudent lorsque vous
faites chauffer des liquides !

Lorsque des liquides (eau,
café, thé, lait, etc.) sont
presque a ébullition a
I'intérieur du four et sont
retirés brusquement, ils
peuvent jaillir de leur
récipient. RISQUE DE
bralure!

Pour éviter ce type de
situation lorsque vous faites
chauffer des liquides, placez
une cuillére a café ou une tige
en verre a l'intérieur du
récipient.

Evitez d'endommager le four ou
d'autres situations dangereuses
en suivant ces instructions:

Ne pas allumer le four sans
que le support du plateau
tournant, la bague du plateau
tournant et la plaque
correspondante soient en
place.

RU

Mcnonbsys yHKUMIO rpung,
NOCTOSIHHO HabnioganTe 3a
ycTtponcteomM. Ecnu Bul
Mmcnonb3yerTe
KOMOUHMPYEMbBIA PEXUM
paboTbl rpunsi, xned MOXeT
NOAropeTb B Te4YeHMEe OYeHb
KOPOTKOro BpEMEHM.

Hukorgma He 3awemnanTe
ceTeBble kabenu gpyrux
9NEeKTPUYECKNX YCTPOMNCTB
ropsadyen gBepuemn
yctponcTtea. M3onauuns

Kabens« MOX®eT
pacnnaBWUTbCSHA.
OMNACHOCTHDb
KOPOTKOTITDO
3AMbIKAHUA!

ByabTe OCTOPOXHbLI Npwu
HarpeBaHUU XXugkocten!

Ecnu HarpeBaemMble
Xuagkoctu (Boga, Kodpe, yan,
MOJIOKO, U T.4.) AOCTUIMN
TOYKWN KUMEHUS, OHU MOTYT
BHe3anHo «yberaTtby,
BblMNnecknBaTbCcsa M3
emkoctu. OMACHOCTb
TPABM U OXEIOB!

MonoxuTe YamHyl JOXKY
NN ManeHbKy CTEKMSIHHYHO
nanoyky B cocypn, 4ToObl
mnaderatb Nogo0bHbLIX
cuntyauumn, ecnun Bl
HarpeBaeTe XUOKOCTMU.

Cnepynrte cneayrwwmum

MHCTPYKLUUAM,

YTOObI

npeaoTBpaTUTb NoBpeXAeHue
yCTPpOMUCTBA M ONacCHLbIX
cuUTyauumn:

He ncnonbsynTte yCTpONCTBO
0e3 coeANHNUTENbHOTO
anemMmeHTa, 6e3 konbua u
BpaljatoLerocs bntoga.
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For carrying out oven
programming tests put a
glass of water inside the
oven. The water will absorb
the microwaves and the oven
will not be damaged.

Do not cover or obstruct the
ventilation openings.

Use only dishes suitable for
microwaves. Before using
dishes and containers in the
microwave, check that these
are suitable (see the section
ontypes of dishes).

Never remove the mica
covers on the wall of the oven
interior! This cover stops fat
and pieces of food damaging
the microwave generator.

Do not keep any
inflammable object inside
the oven as it may burn if the
ovenis switched on.

Do not use the oven as a
pantry.

Eggs with their shells and
whole boiled eggs must not
be heated in microwave
ovens because they may
explode.

Do not use the oven for
frying as it is impossible to
control the temperature of oil
heated by microwaves.

To avoid being burnt,
always use oven gloves for
handling dishes and
containers and touching the
oven.

Do not lean or sit on the
open oven door. This may
damage the oven, especially
inthe hinge zone.
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Stellen Sie ein Glas Wasserin
das Gerat, um dessen
Programmierung zu testen.
Das Wasser absorbiert die
Mikrowellen, und das Gerét
wird nicht beschadigt.

Verdecken bzw. verstopfen
Sie die Beluftungslécher
und Schlitze nicht.

Benutzen Sie nur fir die
Mikrowelle geeignetes
Geschirr. Vor Verwendung
von Geschirr und Gefalten
in der Mikrowelle, Uberprifen
Sie deren Eignung (siehe
Abschnitt Gber die Art des
Geschirrs).

Nehmen Sie die
Abdeckungen aus Glimmer
an der Wand des
Innenraumes nicht ab. Diese
Abdeckungen verhindern,
dass Fett und Speisereste
den Mikrowellengenerator
beschadigen.

Bewahren Sie keinerlei
brennbare Gegenstdnde im
Geréat auf, denn diese kénnen
sich entziinden, wenn Sie das
Gerat einschalten.

Nutzen Sie das Gerat nicht
als Speisekammer.

Eier mit Schale und
gekochte ganze Eier diirfen
nicht im Mikrowellengerat
erhitzt werden, denn sie
kénnen explodieren.
Benutzen Sie das Gerét nicht,
umim Ol zu fritieren, daes
unmdglich ist, die Temperatur
des Oles unter Einwirkung
von Mikrowellen zu
kontrollieren.

Tragen Sie zwecks
Vermeidung von
Verbrennungen stets
Kichenhandschuhe, um die
GefalRe zu handhaben und
das Geréateinnere zu
berlihren.

Stiitzen oder setzen Sie
sich nicht auf die gedffnete
Gerdtetir. Das kann
Schaden besonders im
Bereich der Scharniere
hervorrufen.

FR

Pour effectuer les tests de
programmation du four,
placez un verre d'eau a
I'intérieur du four. L'eau
absorbera les micro-ondes et
le four ne sera pas
endommageé.

Ne couvrez pas et n'obstruez
pas les ouvertures de
ventilation.

Utilisez uniquement des
plats adaptés aux micro-
ondes. Avant d'utiliser des
plats et des récipients au
micro-ondes, vérifiez qu'ils
sont adaptés (voir la section
surles types de plats).

Ne retirez jamais les
couvercles en mica sur la
paroi intérieure du four! Ce
couvercle empéche la
graisse et les morceaux
d'aliments d'endommager le
générateur de micro-ondes.

Ne conservez aucun objet
inflammable a I'intérieur du
four car il pourrait briler si
le four est allumé.

N'utilisez pas le four comme
garde-manger.

Les ceufs avec leur coquille
et les ceufs durs entiers ne
doivent pas étre réchauffés
au four a micro-ondes car ils
pourraient exploser.
N'utilisez pas le four pour
frire car il estimpossible de
controler la température de
I'huile chauffée par les micro-
ondes.

Pour éviter de vous briler,
utilisez toujours des gants de
cuisine pour manipuler les
plats et les récipients et
toucherle four.

Ne vous appuyez pas et ne
vous asseyez pas sur la
porte ouverte du four. Cela
pourrait endommager le four,
en particulier dans la zone
descharniéres.

RU

NomecTnTe cTakaH BOoObl B
YCTPOMUCTBO, YTOObI
nporectupoBaThb €ro
nporpammaTtop. Bopga
nornowiaetT MWKPOBOSHbI, U
ycTponcTBO He b6yger
NoBpeXaeHo.

He 3akpbiBanTe nnu He
3 a T bl K a n 1 e
BEHTUNSALUWOHHBLIE
OTBEpPCTUA U NPOpE3MN.
Mcnonb3ynte gnas«
MUWKPOBOSIHOBOW NEeYn TONbKO
npurogHyto nocyay. Ytobbl
ncnonb3oBaTb MNOCyAy MU
cocyabl B CBY neuwm,
npoBepTe BO3MOXHOCTb
3TOro (Npo4YTnUTE Ha
3TMKETKax o matepuane).

He ypanante 3awuWTHbIe
NJacTUHKA U3 cnoabl Ha
CTEHKE BHYTPEHHEN 4acTu
OYXOBKW. 3OTa NNacTUHKK
npenaTcTByeT TOMY, 4TOObI
XUP M YacTUYKN MUK He
noBpexpganu reHepartop
MMWKPOBOJTH.

He pasmMewante B
YCTPOMNCTBE HUKAKUX
BOCNfiaMeHAKLWMUXCHA
npeaMeToB, OHW MOTYT
3aropeTbcsa, kKorga Bl
BKItoYaeTe yCTPONCTRO.

He mncnonbsyinTte yCTponNCTBO
KaK KnagoBKy.

Anuya B ckopnyne wu
BapeHble sinla Henb3s
pasorpesaTtb B
MWKPOBOSIHOBOMW MNeyun, T.K.
OHW MOTyT B30pBaTbCS.

He ncnonb3syinTte yCTponNCTBO
Ans XxapeHus Bo ¢ppuTiope,
T.K. He BO3MOXHO
KOHTponupoBaThb
TemnepaTtypy mMacna noj
BO34ENCTBMEM MUKPOBOJSTH.

C uenbio npegoTBpaLLeHuns
OXeroB Bcerga Ucnonb3ymnrte
KyNMHapHble pyKaBuubl AN
obpauweHns ¢ nocyaon wu
BO3MOXHbIX KacaHUM
BHYTPEHHENW YacTwu
yCTpouncTBa.

He obnokaunBantecb U He
caaMTecb Ha OTKPbITYHO
ABepuy ycTpoucTtBa. OTO
MOXeT Bbl3blBaThb
noBpexaeHnss ocobeHHO B
obnacTtunerternb.
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EN
DESCRIPTION
LOCATION DRAWING

Arrangement of functional
assemblies

Oven’s door with glass
Door catches

Quartz grill

Mica cover

Lighting

Control panel

Door open handle
Turnable plate slot

ONORLWN =

9. Grating
10.Turntable plate
11.Turntable ring
12.Turntable support
13.Rotary control knob

CONTROL PANEL

14.Display
15.Microwave function button

16.Defrost by weight button /
Time setting
17.Defrost by time button

18.Convection function button
(hot air + microwaves)

19.Microwave and grill function
button

20.Automatic menu button

21.STOP button / Child lock

22 .Start button / + 30 seconds

23.Rotary control knob



DE

BESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

Anordnung von
Funktionsbaugruppen

Ofentlr mit Glas
Turverriegelung
Quarzgrill

Abdeckung aus Glimmer
Beleuchtung
Bedienblende
Taréffnungsknopf
Drehtellerssteckplatz

PN WN -~

9. Girillrost
10.Drehteller
11.Rollring
12.Kupplungsstiick
13.Drehknopf

BEDIENBLENDE

14.Display
15.Mikrowellen-Funktionstaste

16.Auftautaste nach
Gewicht/Zeiteinstellung
17.Zeitgesteuerte Abtautaste

18.Konvektionsfunktionstaste
(HeiBluft + Mikrowellen)

19.Mikrowellen- und
Grillfunktionstaste
20.Automatische Menutaste

21.STOPP-Taste /
Kindersicherung
22 Starttaste / + 30 Sekunden

23.Drehknopf

FR

DESCRIPTION
DESSIN D'EMPLACEMENT

Disposition des ensembles
fonctionnels

Porte du four avec vitre
Loqueteaux de porte
Grilaquartz

Couvercle en mica

Eclairage

Panneau de commande
Poignée d'ouverture de porte
Fente du plateau tournant

ONOGORWON =

9. Grille

10.Plateau tournant

11.Anneau du plateau tournant
12.Support du plateau tournant
13.Bouton de commande rotatif

PANNEAU DE COMMANDE

14 Affichage

15.Bouton de fonction micro-
ondes

16.Bouton de décongélation par
poids / Réglage du temps

17.Bouton de décongélation par
temps

18.Bouton de fonction
convection (air chaud +
micro-ondes

19.Bouton de fonction micro-
ondes et gril

20Bouton de menu
automatique

21.Bouton STOP / Sécurité
enfant

22 Bouton de démarrage / + 30
secondes

23.Bouton de commande rotatif

RU

OMUCAHUE
BHELUHWUN BUA

MpumepHoe pa3melleHue
PyHKUMOHaNbHbLIX Y3110B

[lBepua neyn co cTekrnom
3awernku geepupl
KBapueBbIl rpunb
CntogsHas nnacTuHka
OcBelleHune

MaHenb ynpaesneHus

Pyuka oTKpbiBaHNA OBepLbl
Bblemka ons
Bpallatollerocs éniroga

9. PeweTtka
10.Bpaisatoieeca tTapenka
11.Bpawatowieecs KonbLo
12.CoeauHUTENbHbIN 3NTIEMEHT
13.MoBopoTHas pyyka
ynpaBneHus

ONORLON =

NMAHEJb YNPABJIEHUA

14.Qncnnen

15.KHonka cyHKumm
MUKPOBOMHOBKU

16.KHoMKa pa3mopo3ku no Becy
/ YcTaHoBKa BpeMeHun

17.KHonka pa3mMopo3ku no
BpEMEHU

18.KHonka (pyHKLMN KOHBEKLUK
(ropsumnn obays +
MMWKPOBOJTHbI

19.KHonka pyHKumm
MWKPOBOSTHKOBKM M rpuns

20.KHorka ABTOMaTU4eCKOro
MEHH0

21.Knonka STOP / brniokmpoBka
oT Ageten

22 KHonka crapt / + 30 cekyHA

23.MNoBopoTHas pyyka
yrnpasneHus
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THE ADVANTAGES OF THE
MICROWAVE OVENS

In conventional ovens, heat
radiated by electrical elements or
gas burners slowly penetrates the
food from outside to inside. On
account of this there is a major
amount of energy is wasted heating
the air, the oven components and
the food containers. side. On
account of this there is a major
amount of energy is wasted heating
the air, the oven components and
the food containers.

In a microwave oven, heat is
generated by the food itself and the
heat travels from inside to outside.
No heat is lost to the air, the walls of
the oven cavity or the dishes and
containers (if these are suitable for
use in microwave oven), in other
words, only the food is heated.

Microwave ovens have the
following advantages:

* Shorter cooking times; in
general these are up to 3/4
less than the time required for
conventional cooking.

+ Ultra-fast food defrosting,
thus reducing the danger of
bacterial development.

* Energy savings.
* Conservation of the

nutritional value of foods due
to the shorter cooking times.

» Easytoclean.
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DIE VORTEILE DER _
MIKROWELLENGERATE

Im konventionellen Kiichenherd
dringt die von den
Widerstandsheizelementen oder
Gasbrennern ausgestrahlte Warme
langsam, von auf3en nach innen, in
die Nahrungsmittel ein. Dadurch
entsteht bei der Erwarmung der
Luft, der Bauteile des Herdes und
der GefédlRe ein grofBer
Energieverlust.

In den Mikrowellengeréaten wird die
Warme von den Esswaren selbst
erzeugt, das heifldt, die Warme geht
von innen nach aullen. Es ergibt
sich keinerlei Warmeverlust durch
die Luft, die Wande des
Innenraumes und die Gefalde (falls
diese fur Mikrowellengerate
geeignet sind), es werden lediglich
die Nahrungsmittel erhitzt.

Zusammenfassend weisen die
Mikrowellengerate folgende
Vorteile auf:

* Einsparung an Garzeit, im
allgemeinen Verringerung um
3/4 der Zeit im Vergleich zum
konventionellen
Kochvorgang.

» Superschnelles Auftauen der
Lebensmittel, dadurch
Verringerung der Gefahr der
Bakterienbildung.

* Energieersparnis.
- Beibehaltung des
Nahrwertes der Lebensmittel

dank der Verkirzung der
Kochzeit.

* Leichte Reinigung.

FR

LES AVANTAGES DES FOURS A
MICRO-ONDES

Dans les fours conventionnels, la
chaleur émise par les éléments
électriques ou les brileurs a gaz
pénétre lentement dans les
aliments de I'extérieur vers
l'intérieur. Il en résulte une grande
quantité d'énergie gaspillée pour
chauffer l'air, les composants du
four etles récipients.

Dans un four a micro-ondes, la
chaleur est générée par les
aliments eux-mémes et se propage
de l'intérieur vers l'extérieur.
Aucune chaleur n'est perdue dans
I'air, les parois de la cavité du four
ou les plats et récipients (si ceux-ci
sont adaptés a l'utilisation au four a
micro-ondes), c'est-a-dire que
seuls les aliments sont chauffés.

Les fours a micro-ondes présentent
les avantages suivants:

* Des temps de cuisson plus
courts ; en général, ils sont
jusqu'a 3/4 inférieurs a ceux
d'une cuisson
conventionnelle.

» Décongélation ultra-rapide
des aliments, réduisant ainsi
le risque de développement
bactérien.

+ Economie d'énergie.
« Conservation de la valeur
nutritionnelle des aliments

grace aux temps de cuisson
plus courts.

* Facile a nettoyer.

RU

NMPEMMYLECTBA .
MWKPOBOJIHOBbIX MEYEU

B 06bIYHOMW KYyXOHHOW nnuTe
manyvyaemoe Tenno ot
SNeKTPUYEeCKNX HarpeBaTenbHbIX
SMEeMEeHTOB WNN rasoBblX rOpernok
MedleHHO pasorpeBaeT nuLleBble
npoAykTol. bonbwasa noteps
SHepruun BO3HUKaAeET npu
HarpeBsaHuWu Bo3gyxa,
KOHCTPYKTUBHbIX 3M1€MEHTOB
NANTbI N COCYO0B.

B MWKPOBOMHOBbLIX Neyax pasorpes
NPOAYKTOB NUTaHUS NPOMU3BOAUTCS
cam, TO eCTb TENMo UAET U3HYTPU
Hapyy. He okasbiBaeTcs HUKaKo
notepu Tenmna Ha BO3AQYX,
BHYTPEHHME CTEHKU U COCYAbl
(ecnu oHW noaxonsaT Ans
MUKPOBOMHOBbLIX Neyei),
pasorpeBalTCcs NUllb NULLIEBbIE
NPOAYKTbI.

MUWKPOBOMNHOBbLIE NEeYn UMelT
crieayloLume npenmyLLecTsa:

* DKOHOMMUSA BpeEMEHM
NPUIrOTOBMEHUSA NULLMK,
yMeHbLLEeHNe BpeMeHu Ha 3/4
B CpPaBHEHUN C OObIYHbIM
MPOLIECCOM NPUTOTOBIEHUSI.

c Cynep 6biCcTpOE
pasaMopaxuBaHMue
npoaoyKTOB, BCrnencTBue
3TOr0 yMeHblWeHNE
ONacHOCTM BO3HWKHOBEHMUS
BakTepui.

*  OKOHOMMUSI SNIEKTPOSHEPTUM.

* CoxpaHeHue nuuwesomn
LEeHHOCTN MNpPOAYKTOB M3-3a
COKpalweHNs BpeMeHMU
NPUrOTOBMNEHWSI.

e Jlerkas ouncTka.
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How a microwave oven works

In a microwave oven there is a high
tension valve called a magnetron
which converts electrical energy
into microwave energy. These
electromagnetic waves are
channelled to the interior of the
oven through a wave guide and
distributed by a metallic spreader or
through aturntable.

Inside the oven the microwaves
propagate in all directions and are
reflected by the metal walls,
uniformly penetrating the food.

Why food heats up

Most foods contain water and water
molecules vibrate when subjected
to microwaves. The friction
between molecules produces heat
which raises the temperature of the
food, de-freezing it, cooking it or
keeping it hot.

Since the heat arises inside the
food:

« this can be cooked with little
or no liquid or fats/ oils,

+ defreezing, heating or
cooking in a microwave oven
is quicker than in a
conventional oven,

e the vitamins, minerals and
nutritional substances in the
food are conserved,

e the natural colour and aroma
ofthe food are unchanged.

Microwaves pass through
chinaware, glass, cardboard or
plastic but do not go through metal.
For that reason, metal containers or
ones with metal parts must not be
used in a microwave oven.
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Funktionsweise des
Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerét ist eine als
Magnetron bezeichnete
Hochspannungsréhre vorhanden,
welche die Elektroenergie in
Mikrowellenenergie umwandelt.
Diese elektromagnetischen Wellen
werden durch einen Wellenleiter in
das Innere des Gerétes gefihrt und
von einer metallischen
Streueinrichtung bzw. einem
Drehteller verteilt.

Im Inneren des Gerétes breiten sich
die Mikrowellen in samtliche
Richtungen aus, werden von den
metallischen Wanden reflektiert
und dringen gleichmaliig in die
Speisen ein.

Warum die Lebensmittel warm
werden

Der groite Teil der Nahrungsmittel
enthadlt Wasser, dessen Molekile
durch die Wirkung der Mikrowellen
in Schwung versetzt werden. Die
Reibung zwischen den Molekilen
erzeugt Warme, die Temperatur der
Lebensmittel erhéht, sie auftaut, sie
gartoderwarm halt.

Da die Warme im Inneren der
Nahrungsmittel entsteht:

. kébnnen sie ohne
oder mit wenig FlUssigkeit oder Fett
zubereitet werden,

« verlauft das Auftauen,
Erhitzen oder Zubereiten im
Mikrowellengerat schneller
als in einem konventionellen
Herd,

e bleiben die Vitamine,
Mineralien und Nahrstoffe
erhalten,

e andert sich weder die
natlirliche Farbe noch das
Aroma.

Die Mikrowellen durchdringen
Porzellan, Glas, Pappe oder
Plastik, aber kein Metall. Benutzen
Sie deshalb im Mikrowellengerat
keine MetallgefaRe oder Gefalie,
die Metallteile aufweisen.

FR

Comment fonctionne un four a
micro-ondes

Dans un four a micro-ondes, il y a
une valve a haute tension appelée
magnétron qui convertit I'énergie
électrique en énergie micro-ondes.
Ces ondes électromagnétiques
sont canalisées vers l'intérieur du
four par un guide d'ondes et
distribuées par un diffuseur
métalligue ou par un plateau
tournant.

Al'intérieur du four, les micro-ondes
se propagent dans toutes les
directions et sont réfléchies par les
parois métalliques, pénétrant
uniformément dans les aliments.

Pourquoi les aliments chauffent-
ils?

La plupart des aliments contiennent
de l'eau et les molécules d'eau
vibrent lorsqu'elles sont soumises
aux micro-ondes. La friction entre
les molécules produit de la chaleur
qui éléve la température des
aliments, les décongéle, les cuit ou
les maintient au chaud.

La chaleur se dégage de l'intérieur
desaliments:

* ils peuvent étre cuits avec
peu ou pas de liquide ou de
graisses/huiles,

* la décongélation, le
réchauffage ou la cuisson au
four a micro-ondes sont plus
rapides que dans un four
conventionnel,

* les vitamines, les minéraux et
les substances nutritives des
aliments sont conservés,

* la couleur et I'ardbme naturels
des aliments restent
inchangés.

Les micro-ondes traversent la
porcelaine, le verre, le carton ou le
plastique, mais pas le métal.

C'est pourquoi les récipients
métalligues ou comportant des
parties métalliques ne doivent pas
étre utilisés dans un four a micro-
ondes.

RU

MpuHUMN paboTbl
MUKPOBOJTHOBLIX Neyen

B ycTponcTBe MUKPOBOSHOBBIX
neyen mmeetcs npubop BbICOKOIO
HanpsaXeHud, HasblBalLWNNCS
MarHeTpoH, KOTOpPbIN reHepupyet
BOJIHbl CBEPXBbICOKON 4acCTOThl.
OTN 3neKTpoMarHUTHblE BOJHbI
HanpaBnaTCSA BOSIHOBOAOM BO
BHYTPEHHee NPOCTPaHCTBO
YCTPOMCTBA W pacnpefensiiotcs B
MeTannuyeckom kamepe unu
BpaLLaroLmmecs ornoaom.

BHyTpu ycCTponcTBa MMUKPOBOJIHbI
pacnpocTpaHAKTCHA BO BCEX
HanpaBNeHUAX, oTpa)xakTcs
MeTannmMyecCKuMmn CTeHKaMu wu
paBHOMEPHO MPOHUKAT B
roToBsiLLMecs ontoaa.

MoyemMy NpoAayKT®BI
pasorpeBaloTcs

Hanbonbwasa 4acTb NULWLEBbIX
NPOAYKTOB COOEpPXUT BOAY,
MOMEKyNbl KOTOPOW MpUBOAATCA B
KonebaHne nop BO3gencTBUEM
MUKPOBONH. TpeHue mexAay
MoOrneKkynamum npou3BoguT Tenno,
KOTOpoe MnoBbILWaeT Temneparypy
NPOAYKTOB, OHO pPa3MOpPaXkMBaeT,
JOBOOAUT OO0 FOTOBHOCTU WU
COXpaHsieT NULLY TEMSON.

Tak Kak Tenso BO3HMKAET BHYTPU
NULLEBbLIX NPOOYKTOB:

*  OHW MOTYyT NPUroTaBNMBaTLCS
0e3 unm ¢ HebonbWUM
KONMMYEeCTBOM KUOKOCTU UMK
Xupa,

* pasamMopaxuBaHwue,
HarpeBaHWue uUnNwu
NPUroTOBIIEHNE MNPOXOAUT B
MWUKPOBONHOBLIX Nnevyax
ObicTpee 4yem B OObIYHOMN
nnure,

* COXpaHSAKTCA BUTaMUHbI,
MUHepanbl U nuTaTenbHble
BeLLlecTBa,

* HW eCTeCTBEHHbIA LBET, HU
apomart He U3MEHSIEeTCS.

MWKPOBOSHbI NPOHMKAKT CKBO3b
dapdop, CTEKNO, KApPTOH MK
NNacTuK, HO He CKBO3b MeTansbl.
[ToaTOMYy He uUCnoNb3ynTe B
MWKPOBONMHOBbBIX Neyvyax
mMeTannuyeckune cocygbl Unu
cocyabl, KOTOpble UMetT
MeTannmMyeckmne 4acTu.
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OPERATION FUNCTIONS

Slow defrosting for delicate meals;

0P keeping food hot
Cooking with little heat;
30P boiling rice
Rapid defrosting
Microwaves
—~ Mikrowellen
= Micro-ondes i i
Heating and cooking food
MWKpPOBOMHbI 50 P Cooking of vegetables and
potatoes
Cooking and heating carefully,
80 P Heating and cooking small
portions of food
100 P Rapid heating of liquids
C. @ 100% Preparing food with hot air
Hot air + Microwaves o
— HeiRluft + Mikrowellen @ 70% |
@ Air chaud +lecr0-ondes C-1 = 30% Preparing meat and poultry
lopsaunin obays +
MwKpOBOSHbI
@ 45%
C-2 = 55% Forbaking
G. VYV¥V¥100% | Grilling food
Microwaves + Girill
. . VYV 70%
vy Mikrowellen + Girill ;
G-1 Preparing meat round
= Micro-ondes + Gril = 30% barng
MwukpoBosHbl + punb
Wv o
G-2 45% Cooking meatloaves and au

= 55%

gratin dishes
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BETRIEBFUNKTIONEN

FR
FONCTIONS

RU
PABOYUE ®YHKLUUN

Langsames Auftauen von
empfindlichen Speisen, zum
Auftauen und Weitergaren

Décongélation lente pour les plats
délicats ;
maintien au chaud des aliments

MepneHHOe pa3mopaxnBaHue
AenukaTtHblx oniog, aAns
NoAAepXKaHWs MUK B HAarpeTom
Buae

Garen von Fleisch, Fisch und
Reis

Schnelles Auftauen kleineren
Mengen

Cuisson a feu doux ;
cuisson du rizdécongélation
rapide

MpuroTtoBnexHne msca, pbidbl 1
puca

BbicTpoe pasmopaxunBaHue
HebomnbLUMX KONMYecTB

Erhitzen und Garen von
Gerichten
Garen von Gemuse und
Kartoffeln

Réchaulffer et cuire les
alimentsCuisson des légumes et
des pommes de terre

HarpeBaHue 1 npurotoBneHme
onton,

MpurotoBneHune oBoLLEN 1
KapTodens

Zubereitung von Gemise und
Fertiggerichte

Erhitzen und Kochen von kleinen
Mengen von Lebensmitteln

Cuisiner et réchauffer avec
précaution,Chauffer et cuire de
petites portions d'aliments

MpurotoBneHne oBoLLEN U
roToBbIX 6Moa

HarpeB v npurotosneHune
HebOomMbLIOro KONMYecTsa NuLLM

Flissigkeiten erhitzen

Chauffage rapide des liquides

Harpes »xugkocten

Speisen zubereiten mit Heil3luft

Préparation des aliments avec de
I'air chaud

MpuroToBneHne NULLKM C ropsymm
o6ayBoM

Geflligel und Fleisch zubereiten

Préparation de viandes et de
volailles

rlpI/IFOTOBJ'IeHI/Ie MACa U NTULbI

Fir Backen und Garen

Pour la cuisson

[nsa 3anekaHus

Speisen grillen

Griller des aliments

MpuroToBneHne NPoAyKTOB Ha
rpune

Zubereiten von Hackbraten

Préparation de la viande ronde

anIFOTOBJ'IeHI/Ie MACHOIO pynerta

Garen von Auflaufen und Gratins

Cuisiner des pains de viande et
des plats gratinés

[MpuroToBneHne NMpPoros u
3aneKkaHokK
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OPERATION FUNCTIONS

Defrost by weight
Nach Gewicht auftauen dEF 1 100 g - For defrosting, the weight range
Décongeler au poids 1500 g from 0,1 to 1,5 kg
Pasmopo3ka no Becy
Defrost by time
k '\[/;'t der Zellt aufl’[aU(len dEF 2 00:10 - Defrosting products by time from
. econgeler seion le 60:00 00:10 to 60:00
temps
Pa3amopo3ka no BpeMeHun
A1 250 49,5009, 750 g Potato
A.2 509,100g, 1509 Pasta
A3 2009,400g Pizza
Automenu A4 100 g Popcorn
Automent
O//ﬂ/fm .
Menu automatique
ABTOMEHIO A5 200 g,4009,600g | Vegetable
A.6 1, 2, 3 cups/ 250 ml Beverage
A7 200 g, 400 g, 600 g Meat
A8 200 g, 400 g, 600 g Fish

32

NOTE: During cooking a meal,
you can change the settings:
microwave power, the duration of
cooking, temperature, depending
on the selected program to get an
optimal result.

NOTE: Please become familiar
with the section Practical advices.

NOTE: each time you touch a key it
comes a sound signal.



DE
BETRIEBFUNKTIONEN

FR
FONCTIONS

RU
PABOYUE ®YHKLNUN

Zum Auftauen, das Gewicht von
0,1 bis 1,5 kg

Pour la décongélation, la plage de
poids est de 0,1 a 1,5 kg

Pasmoposka npoaykToB BECOM B
pa3wvepe ot 0,1 go 1,5 kr

Auftauen von Lebensmitteln
nach Zeit von 00:10 bis 60:00
Uhr

Décongeler les aliments par heure
de 00h10 a 60h00

Pa3mopo3ska npoayKkToB no
BpemeHun ot 00:10 go 60:00

Kartoffel Pomme de terre KapToLuka
Pasta Pates MacTa
Pizza Pizza Muuua
Popcorn Popcorn [NonkopH
GemlUse Légumes OsoLuu
Getrénke Boissons Hanutku
Fleisch Viande Msco
Fisch Poisson Pbiba

BEMERKUNG: Beim Kochen
eines Gerichtes, kdbnnen Sie die
Einstellungen &ndern: Mikrowellen-
Leistung, die Kochdauer,
Temperatur, je nach dem gewéhlten
Programm, um ein optimales
Ergebnis zu bekommen.

BEMERKUNG: Machen Sie sich
bitte mit dem Abschnitt Praktische
Hinweise vertraut.

BEMERKUNG: Bei jeder
Berihrung der Tasten wird ein
Signalton herausgegeben.

REMARQUE: Pendant la
cuisson d'un plat, vous pouvez
modifier les parametres
puissance du micro-ondes,
durée de cuisson, température,
en fonction du programme
sélectionné pour obtenir un
résultat optimal.

REMARQUE: Veuillez vous
familiariser avec la section
Conseils pratiques.

REMARQUE: a chaque fois que
VOUS appuyez sur

NMPUMEYAHWUE: Mpwu
npurotoBnenunn ontoga Bbl moxeTe
M3MEHATb NapameTpbl: MOLLHOCTb
MWUKPOBONH, ONUTENbHOCTb
NPUroTOBMEHUs, TemnepaTypy B
3aBMCUMOCTU OT BbiOpaHHOMN
nporpaMmbl ANsi NONyYeHUs
ONTMMarnbHOro pesyneraTta.

NMPUMEYAHUE: O3HakomMbTECH C
pasgenom MpakTnyeckue coBeTbl
05 BCEX PYHKUMN.

NMPUMEYAHUE: lMNpu kaxagom
KacaHMKM KHOMOK u3gaeTcd
3BYKOBOW CUrHar.
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EN
USAGE

DIGITAL CLOCK TIMER
LOGIC CONTROL

Setting the clock

When the device is connected to
the power supply or after a power
failure, the device goes into standby
mode and 1:00 is shown on the
displays 1.

To set the currenttime:
* Touch button 2 and hold it for

5seconds.

A long beep will sound. The hour
digit 3 will flash, indicating that you
are in the time setting mode.

» Use rotary control knob 4 to
setthe currenthour.
* Pressbutton 2.
The minute value 5 starts flashing
» Use rotary control knob 4 to
setthe minutes.
* Pressbutton 2.
The currenttime is set.
If you do not press button 2 after
setting the time, the time you set

earlier will be automatically
recorded after 10 seconds.



DE
BENUTZUNG

ELEKTRONISCHE
ZEITSCHALTUHR LOGIC
CONTROL

Einstellung der aktuellen
Uhrzeit

Nach Anschluss an die
Stromversorgung oder nach einem
Stromausfall geht das Gerét in den
Standby-Modus und auf dem
Display 1 wird 1:00 angezeigt.

So stellen Sie die aktuelle Uhrzeit
ein:
e Berlihren Sie die Taste 2 und
halten Sie diese 5 Sekunden
gedrickt.

Es ertdnt ein langer Piepton. Die
Stundenziffer 3 blinkt und zeigt
damit an, dass Sie sich im
Zeiteinstellungsmodus befinden.

e Stellen Sie mit dem
Drehregler 4 die aktuelle
Stunde ein.

* Dricken Sie die Taste 2.

Die Minutenzahl 5 beginnt zu
blinken

e Stellen Sie mit dem
Drehregler 4 die Minuten ein.

* Driicken Sie die Taste 2.
Die aktuelle Uhrzeitist eingestellt.

Wenn Sie nach dem Einstellen der
Uhrzeit die Taste 2 nicht drlicken,
wird die zuvor eingestellte Uhrzeit
nach 10 Sekunden automatisch
Ubernommen.

FR
UTILISER

HORLOGE NUMERIQUE
MINUTERIE LOGIC
CONTROL

RéglerI'heure actuelle

Lorsque l'appareil est branché ou
aprés une coupure de courant,
I'appareil passe en mode veille et
affiche 1 show 1:00.

Pourrégler 'heure actuelle :

e Touchez le bouton 2 et
maintenez-le enfoncé
pendant 5 secondes.

Un long bip retentira. Le chiffre 3 de
I'horloge clignote, indiquant que
vous étes en mode réglage de
I'heure.

« Utilisez le bouton rotatif 4
pourréglerl'heure actuelle.
* Appuyezsurle bouton 2.

La valeur de 5 minutes commence
aclignoter

» Utilisez le bouton rotatif 4
pourréglerles minutes.

* Appuyezsurle bouton 2.
L'heure actuelle estréglée.

Si vous n'avez pas appuyé sur le
bouton 2 aprés avoir réglé I'heure,
aprés 10 secondes, I'heure que
vous avez réglée précédemment
sera automatiquement enregistrée.

RU
NCNOJIb3OBAHUE

ANEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE
YCTPOUCTBO LOGIC
CONTROL

YcTaHOBKa TeKyLero
BpeMeHu

Mpyn nogkrnoyYeHUn ycTpomncTBa K
anekTpocetTn wunu nocne cbosa B
31eKTpOCHabXEeHNN YCTPONCTBO
nepexoauT B PeXUM OXnaaHus u Ha
auvcrnnen 1 otobpaxaetcsa 1:00.

Ytobbl 3a0aTtb TeKyllee Bpema:

e KocHUTECb KHOMKWU 2 U
yaep>xuBanTte ee B TedeHun 5
CEeKyH[.

Pasgactca ANWMHHBIA 3BYKOBOW
curHan. Undpa yacoB 3 mwuraer,
nokasbiBasi, UYTo Bbl B pexume
YCTaHOBKM BPEMEHM.

* [TOBOPOTHON py4dKoWm
ynpaBneHus 4 BbiCTaBbTe
TeKyLLmMI Yac.

* HaxmuTe KHOMKy 2.

3HayeHne MUHYT 5 HauuHaeT
Muratb

* [NoBOpOTHOMW pyyYKkom
ynpasrieHns 4 BbiCTaBbTe
MUHYTBI.

* HaxmuTe KHonKy 2.
TekyLee BpeMs yCTaHOBIEHO.
Ecnn Bbl He Haxanu KHOMky 2
nocre ycTaHOBKW BpPeMeHU, Yyepes
10 cekyHO Bpemsi aBTOMaTUYECKM

3adpucKknpyeTcs, yCTaHOBINEHHOE
BaMu paHee.
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CHILD LOCK

An important planning possibility in
your new microwave oven with
electronic programmable Kaiser
Intelligent System is to prevent
inadvertent shift or unintentional
turning on. You can activate the
child lock at any time, even when
the device is turned off.

Activating the child lock

* Touch and hold Stop/ Child
lock key 1 for at least 3
seconds.

Symbol 2 appears on the display
and it comes a triple sound signal.
The electronic controller is now
disabled.

Deactivating the child lock

e Touch and hold Stop/
Pause/ Child lock key 1
for at least 3 seconds.

The display shows actual time and it
comes a sound signal. Electronic
control of the microwave oven is
ready for use again.



DE
KINDERSICHERUNG

Ein wichtiger Planungsaspekt Ihres
neuen Mikrowellengerates mit
elektronischer Programmierung
Kaiser Intelligent System
besteht darin, versehentliche
Verstellungen oder ungewolltes
Einschalten des Gerétes zu
verhindern. Sie kénnen die
Kindersicherung jederzeit
aktivieren, auch bei
ausgeschaltetem Geréat.

Aktivierung der Kindersicherung

* Die Stop/Pause/
Kindersicherungs-Taste,
1 mindestens 3 Sekunden
lang gedriickt halten.

Auf dem Display erscheint das
Symbol 2 und ertént ein
akustisches Signal. Elektronische
Steuerung des Gerates ist gesperrt.

Ausschaltung der
Kindersicherung

* Die Stop/Pause/
Kindersicherungs-Taste,
1 mindestens 3 Sekunden
lang gedrtiickt halten.

Auf dem Display erscheint die
Uhrzeit und ertént ein akustisches
Signal. Elektronische Steuerung
des Gerates ist wieder
betriebsbereit.

FR
SECURITE ENFANT

Une possibilité de planification
importante dans votre nouveau four
a micro-ondes avec commande
électronique programmable
Kaiser Intelligent System est
d'empécher tout déplacement
involontaire ou toute mise en
marche involontaire. Vous pouvez
activer la sécurité enfant a tout
moment, méme lorsque I'appareil
est éteint.

Activation de la sécurité enfant

* Appuyezsurlatouche Arrét/
Pause/ Sécurité enfant
1 et maintenez-la enfoncée
pendant au moins 3
secondes.

Le symbole 2, apparait sur I'écran
et un triple signal sonore retentit. Le
régulateur électronique est
maintenant désactivé.

Désactivation de la sécurité
enfant

* Appuyezsurlatouche Arrét/
Pause/ Sécurité enfant
1 et maintenez-la enfoncée
pendant au moins 3
secondes.

L'écran affiche I'heure réelle et un
signal sonore retentit. La
commande électronique du four a
micro-ondes est a nouveau préte a
I'emploi.

RU
BNOKUPOBKA OTOETEN

Bawa HoBas MMKpOBOHOBas Meyb
c 9N EeKTPOHHBbB M
NpOrpaMMmnpyOLLUM YCTPONCTBOM
Kaiser Intelligent System
nmeeT pyHKUMO ONOKMPOBKU OT
OeTel, koTopasi NpefoTBpaLLaeT UX
BMeWaTenbCTBO U cny4vyanHoe
BKNOYeHMe ycTponcTtBa. Bubl
MOXeTe aKTMBUpPOBATb 3Ty
dyHKUMIO B Noboe Bpems, Oaxe
€CI1 YCTPOMCTBO BbIKIHOYEHO.

AKTuBaumsa dPyHKLUM
ONOKMPOBKM OT AeTen

» [lOoTpOHbTECH U yAepXMBanTe
kHonky Crton/May3al/
BnokupoBKa oT geten, 1
©onee 3 cekyHa.

Ha gucnnee nosiButcsa cumson 2 n
pasgacTtca 3BYKOBOW CUrHan.
OnNeKTpOHHOE ynpaBlieHue
YCTPOMCTBOM 3abrOKMPOBaHO.

DeaktTnBauma pyHKLUUMU
ONMOKMPOBKM OT AeTen

» [loTpoHbTECH W yaepXMBanTe
kHonky Cron/Maysa/
BnokupoBKa oT geten, 1
©onee 3 cekyHa.

Ha pgucnnee nosiBUTCA Tekyllee
BpeMs M pasgacTcs 3BYKOBOWN
curHarn. OnekTpoHHOe ynpasreHue
YCTPONCTBOM CHOBa AOCTYMHO K
NCMOMb30BaHUIO.
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MICROWAVE FUNCTION

Use the Microwave function to
cook and heat vegetables,
potatoes, rice, fish and meat.

e Touch the Microwave
function key, 1.

The display 2 shows a symbol 3 for
microwave and a power lever
indication 4.

e Touch the Microwave
function key, 1 to choose the
microwave power.

Each touching decrease the power
level: 100P (100%)— 80P (80%) —
50P (50%) — 30P (30%) — 10P
(10%). The display 4 shows the
correspondentindication.

* Use rotary control knob 5 to
setthe desired cooking time.

Attention!
The maximum time that can be
setis 60 minutes.

e Touch the 6 Start/+30
seconds button to start the
function.

The unit will start operating in
microwave mode.

Attention!

When the microwave oven is

at maximum power, the
W appliance automatically
reduces the power after a
certain cooking time.

Warning!
Never operate the microwave
oven empty.




DE
FUNKTION MIKROWELLE

Benutzen Sie die Funktion
Mikrowelle um Gemise,
Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch
zu zubereiten und aufzuwarmen.

e Berihren Sie die
Mikrowellen-
Funktionstaste, 1.

Fir diese Funktion erscheint auf
dem Display 2 das Symbol 3, und
Leistung-Anzeige.

- Berihren Sie die
Mikrowellen-
Funktionstaste, 1, um die
Mikrowellenleistung zu
wahlen.

Jeder Tastendruck reduziert die
Leistung: 100P (100%) — 80P
(80%) — 50P (50%) — 30P (30%)
— 10P (10%). Auf dem Display 4
erscheint entsprechende Anzeige.

« Stellen Sie mit dem
Drehregler 5 die gewilinschte
Garzeit ein.

Achtung!
Die maximal einstellbare Zeit
betragt 60 Minuten.

e Berilhren Sie die Schaltflache
6 Start/+30 Sekunden,
umdie Funktion zu starten.

Das Gerat beginnt nun im
Mikrowellenmodus zu arbeiten.

Achtung!

Bei maximaler Leistung der

Mikrowelle reduziert das Gerét
W (nach einer bestimmten
Garzeit automatisch die
Leistung.

Achtung!
Betreiben Sie die Mikrowelle
niemals imleeren Zustand.

FR
FONCTION MICRO-ONDES

Utilisez la fonction Micro-
ondes pour cuire et réchauffer
des légumes, des pommes de
terre, du riz, du poisson et de la
viande.

e Touchez le bouton Mode
micro-ondes, 1.

L'écran 2 affiche le symbole 3
pour cette fonction et le niveau
de puissance 4.

* Appuyez sur le bouton
Mode micro-ondes 1
pour sélectionner la
puissance du micro-ondes.

Chaque touche diminue le
niveau de puissance : 100P
(100%) - 80P (80%) - 50P (50%)
- 30P (30%) - 10P (10%).
L'affichage 4 montre l'indication
correspondante.

» Utilisez le bouton rotatif 5
pour régler le temps de
cuisson souhaité.

Attention!
Le temps maximum réglable
estde 60 minutes.

* Appuyez sur le bouton 6
Start/+30 secondes pour
démarrerla fonction.

L'appareil commencera a
fonctionner en mode micro-ondes.

Attention!

Lorsque le four a micro-ondes

est a puissance maximale,
m||'appareil réduit
automatiquement la
puissance aprés un certain
temps de cuisson.

Attention!
Ne faites jamais fonctionner le
four a micro-ondes a vide.

RU
OYHKLUNA MUKPOBOIJIHbI

Mcnonb3ynte pyHKLUNIO
MukpoBORHB 54
NPUroToBNeHUs n pasorpesa
OBOLLIEN, KapTOdens, puca, pobiobl 1
msica.

* KOCHUTECb KHOMKU pexuma
MukpoBonHbI, 1.

Ha gucnnee 2 nosiBnsieTcst CUMBOIN
3 ond paHHOM MYHKUUKN U
NHOVKALMS YPOBHA MOLLHOCTU 4.

* KocHuTeCb KHOMKN pexnma
MukpoBonHbI, 1, 4yTOObI
BblGpaTh MOLLHOCTb
MMWKPOBOJTH.

Kaxpoe kacaHue ymeHblaeTt
ypoBeHb MoLuHocTh: 100P (100%)
— 80P (80%) — 50P (50%) — 30P
(30%) — 10P (10%). Ancnnen 4
nokasblBaeT COOTBETCTBEHHYIO
NHONKALMIO.

* [TOBOPOTHOW pYy4YKOM
ynpaeneHna 5 BbiCTaBbTe
HYXHOe€e BpeMs4
NPUroTOBNEHNS.

BHumaHue!
MakcnmanbHOoe BpemMs,
KOTOPOE MOXHO YCTaHOBMTb,
cocTaBnsaeT 60 MUHYT.

» KocHutecb kHornkn 6 CrapT/
+30 cekKyHp, 4TOOHbI
3anycTuTb PYHKLMIO.

YCTponCcTBO HayHeT paboTtaTb B
pexXxMmMme MUKPOBOJTHOBOW Ne4u.

BHumaHue!
Mpn MakcumManbHOMN

MOLLHOCTM MMUKPOBOJSTHOBOM
WM nNe4Yn yctTpomcTBO
aBToMaTUYECKU CHUxaet
MOWHOCTbL Nocne
onpefeneHHoOro BpemMeHu
NPUroTOBMNEHMS.

BHumaHume!
Hukorpa He BkNw4YanTte
MMWKPOBOJTHOBYO MeYb NYyCTOMN.
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IMPORTANT!

If you turn the food during
operation, press the 6 START / +
30 seconds button once, and the
preset cooking procedure will
continue.

IMPORTANT!

If you are going to remove the food
before the set time, you must press
the 7 Stop / Pause / Child Lock
button once to cancel the preset
settings to avoid unintentional
operation during the next use.



DE

WICHTIG!

Wenn Sie Speisen wahrend des
Betriebs wenden, dricken Sie
einmal die Taste 6 START / + 30
Sekunden und der eingestellte
Garvorgang wird fortgesetzt.

WICHTIG!

Wenn Sie beabsichtigen,
Lebensmittel vor der eingestellten
Zeit zu entnehmen, missen Sie die
7 Stopp-/Pause-
/IKindersicherungstaste
einmal dridcken, um die
voreingestellten Einstellungen zu
I6schen und eine unbeabsichtigte
Bedienung bei der né&chsten
Verwendung zu verhindern.

FR

IMPORTANT!

Si vous retournez des aliments
pendant le fonctionnement,
appuyez une fois sur la touche 6
START / + 30 secondes ¢t la
procédure de cuisson programmée
continuera.

IMPORTANT!

Si vous avez l'intention de retirer
des aliments avant I'heure définie,
vous devez appuyer une fois sur le
bouton 7 Stop/Pause/Child
Lock pour annuler les paramétres
prédéfinis afin d'éviter toute
opération involontaire la prochaine
fois que vous l'utiliserez.

RU

BAXHO!

Ecnu Bbl nepeBopaynBaeTe
NpoAyKTbl BO BpeMsi paboThl,
HaxxmuTe kHonky 6 CTAPT /+ 30
CeKyHpa OavH pa3, U 3ajaHHas
npouegypa NpUroToBreHus
NPOAOIKMTCS.

BAXHO!

Ecnu Bbl cobupaetecb u3BMe4b
NPOAYKTbl 4O YCTAHOBMEHHOrO
BpEMEHU, Bbl OOJDKHbI HaxaTb
kHonky 7 Crton/May3al/
BnokupoBKka OT geTem OauvH
pa3, YTOOb OTMEHUTDL
npegyCcTaHoOBMEHHbIE MapaMeTpsbl,
YTOO bl mM3bexartThb
HenpegHaAaMEpPEHHOTO
cpabaTbiBaHUA Npu crneaytowem
MCNONb30BaHUMN.
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HOT AIR + MICROWAVE
FUNCTION

Use this function to bake and roast.

* Touch the key of Hot Air +
Microwave function, 1.

The display 2 shows a symbol 3 to
display a kind of operating function
and a symbol 4, € to display it's
variant.

* Touch the function key, 1 to
choose a function variant.

Each touch changes the function
option:

C. 100% Hot air + Temperature -
subsequent presses vary the
temperature from 120 °C, 140°C,
160°C, 180°C, 200°C

C.1 (additional symbol 8 lights up)
70% Hot air + 30% Microwaves

C.2 (additional symbol 8 lights up)
45% Hot air + 55% Microwaves.

» Use rotary control knob 5 to set
the desired cooking time.

Attention!
The maximum time that can be
setis 60 minutes.

e Touch the 6 Start/+30
seconds button to start the
function.

The unit will start operating in the Hot
Air + Microwave mode.

To stop or cancel the selected
function:

e Touch the 7
Stop/Pause/Child Lock
button.



DE

FUNKTION HEIRLUFT +
MIKROWELLE

Mit dieser Funktion kdénnen Sie
backen und braten.

e Berthren Sie die Taste fur die
Funktion HeiBRluft +
Mikrowelle, 1.

Das Display 2 zeigt ein Symbol 3 zur
Anzeige einer Betriebsfunktionsart
und ein Symbol 4, C, zur Anzeige der
entsprechenden Variante.

e Berihren Sie die
Funktionstaste 1, um eine
Funktionsvariante
auszuwahlen.

Mit jedem Bertihren andert sich die
Funktionsoption:

C. 100 % HeiBluft + Temperatur —
nachfolgendes Berlhren variiert die
Temperatur von 120 °C, 140 °C, 160
°C,180°C,200°C

C.1 (zusatzliches Symbol 8 leuchtet)
70 % HeiBluft + 30 % Mikrowelle

C.2 (zusétzliches Symbol 8 leuchtet)
45 % HeilBluft + 55 % Mikrowelle.

+ Stellen Sie mit dem Drehregler
5 die gewiinschte Garzeit ein.

Achtung!
Die maximal einstellbare Zeit
betragt 60 Minuten.

e Berilhren Sie die Schaltflache
6 Start/+30 Sekunden,
umdie Funktion zu starten.

Das Gerat beginnt im HeiBluft- +
Mikrowellenmodus zu arbeiten.

So stoppen oder brechen Sie die
ausgewahlte Funktion ab:

s Berihren Sie die
Schaltflache 7 Stopp/
Pause/Kindersicherung

FR

FONCTION AIR CHAUD +
MICRO-ONDES

Utilisez cette fonction pour cuire et
rotir.

* Appuyez sur la touche de la
fonction Air chaud +
Micro-ondes, 1.

L'écran 2 affiche un symbole 3 pour
afficher un type de fonction de
fonctionnement et un symbole 4, C
pour afficher sa variante.

* Appuyez sur la touche de
fonction, 1 pour choisir une
variante de fonction.

Chaque pression change I'option
de fonction :

C. 100 % Air chaud + Température -
les pressions suivantes font varier
la température de 120 °C, 140 °C,
160°C,180°C,200°C

C.1 (le symbole supplémentaire 8
s'allume) 70 % Air chaud + 30 %
Micro-ondes
C.2 (le symbole supplémentaire 8
s'allume) 45 % Air chaud + 55 %
Micro-ondes.

« Utilisez le bouton de
commande rotatif 5 pour
régler le temps de cuisson
souhaité.

Attention!
Le temps maximum réglable
estde 60 minutes.

* Appuyez sur le bouton 6
Start/+30 seconds pour
démarrer la fonction.

L'appareil commencera a
fonctionner en mode Air chaud +
Micro-ondes.

Pour arréter ou annuler la fonction
sélectionnée:

* Appuyez sur le bouton 7
Stop/ Pause/ Child Lock.

RU

®YHKLUA roP4ui OsayB
+ MUKPOBOIJIHbI

Ncnonb3ynte aTy dyHKUMO Ons
3aneKkaHus 1 KapeHusi.

* KocHuTecb KHOMKM COYHKLMUK
Fropsuun ob6bpys +
MwukpogBonHbI, 1.

Ha oucnnee 2 nosensietca cumeon 3
ona Tuna paboyen yHKUMN ©
cvumBon 4, C ond ee BapuaHTa.

» KocHuTecb KHOMKN ChyHKLM
1, 4TOObI BbIGPaTL BapnaHT

doyHKUMN.

Kaxxgoe kacaHve nsmeHsieT BapuaHT
dOyHKUMM:

C. 100% lopsauun obays +
TemnepaTypa - nocnegytouwme
HaxxaTne BapbupyeTe Temneparypy
ot 120 °C, 140°C, 160°C, 180°C,
200°C

C.1 (Baropaetca LONOMHUTENBHBIN
cumeon 8) 70% lopsuuin oboys +
30% MwukpoBOrHbI

C.2 (Baropaetca LOMNONHUTENBHBIN
cumeon 8) 45% [lopsuuin oboys +
55% MWKPOBOSHBLI.

* MoBOpOTHONW py4ykKkoONM
ynpasrieHna 5 BbiCTaBbTe
HYXHOe€e BpewM#4d
NPUroTOBNEHNS.

BHumaHue!
MakcnmanbHoOe BpemM4,
KOTOpPOE MOXHO YCTaHOBMTb,
cocTaBnsaeT 60 MUHYT.

* KocHutecb kHonkn 6 CrapTt/
+30 cekyHp, 4TOOHbI
3anycTuTb OYHKLNIO.

YcTponcTBO HayHeT paboTaTb B
pexume Fopaumn odbpys +
MUKpOBOSIHbI.

YT100ObI OCTAHOBUTb UNN OTMEHUTb
BblOpPaHHY0 (PYHKLMIO:

e KocHuTtecb kHomku 7 Cron/
Maysa/ BnokupoBka OT
peTen.
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GRILL + MICROWAVE
FUNCTION

Use this function to brown the top of
food quickly, to cook lasagne,
poultry, roast potatoes and toasted
foods.

* Touch the key of Grill +
Microwave function, 1.

The display 2 shows a symbol 3, to
display a kind of operating function
and a symbol 4, G. to display it's
variant.

* Touch the function key, 1 to
choose a function variant.

Each touching changes the function
variant:

G. (100% Girill)
G.1 (Additional symbol 8 lights up)
70% Grill + 30% Microwaves

G.2 (Additional symbol 8 lights up)
45% Girill + 55% Microwaves.

* Use rotary control knob 5 to
set the desired cooking time.

Attention!
The maximum time that can be
setis 60 minutes.

e Touch the 6 Start/+30
seconds button to start the
function.

The unit will start operating in the Grill
+ Microwave .

To stop or cancel the selected
function:

* Touch the 7 Stop/ Pause/
Child Lock button.
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FUNKTION GRILL +
MIKROWELLE

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die
Oberflache von Speisen schnell
braunen, Lasagne, Gefligel,
Bratkartoffeln und Toast zubereiten.

* Beruhren Sie die Taste fur die
Grill - und
Mikrowellenfunktion 1.

Auf dem Display 2 wird ein Symbol
3 angezeigt, um die Art der
Betriebsfunktion anzuzeigen, und
ein Symbol 4, G., um deren
Variante anzuzeigen.

e Berihren Sie die
Funktionstaste 1, um eine
Funktionsvariante
auszuwahlen.

Mit jedem Beriihren andert sich die
Funktionsvariante:

G. (100 % Girill)
G.1 (Zusatzsymbol 8 leuchtet) 70 %
Grill + 30 % Mikrowelle

G.2 (Zusatzsymbol 8 leuchtet) 45 %
Grill + 55 % Mikrowelle.

« Stellen Sie mit dem
Drehregler 5 die gewlinschte
Garzeitein.

Achtung!
Die maximal einstellbare Zeit
betragt 60 Minuten.

e Berihren Sie die Schaltflache
6 Start/ +30 Sekunden,
umdie Funktion zu starten.

Das Geréat beginnt mit dem Betrieb
im Grill-und Mikrowellenmodus.

So stoppen oder brechen Sie die
ausgewahlte Funktion ab:

- Berihren Sie die
Schaltflache 7 Stopp/
P a u s e /
Kindersicherung

FR

FONCTION GRILL + MICRO-
ONDES

Utilisez cette fonction pour dorer
rapidement le dessus des aliments,
pour cuire des lasagnes, de la
volaille, des pommes de terre roties
etdes aliments grillés.

* Appuyez sur la touche de la
fonction Grill + Micro-
ondes, 1.

L'écran 2 affiche un symbole 3,
pour afficher un type de fonction de
fonctionnement et un symbole 4,
G. pour afficher sa variante.

* Appuyez sur la touche de
fonction, 1 pour choisir une
variante de fonction.

Chaque pression change la
variante de fonction:

G. (100 % Girill)

G.1 (Le symbole supplémentaire 8
s'allume) 70 % Grill + 30 % Micro-
ondes

G.2 (Le symbole supplémentaire 8
s'allume) 45 % Grill + 55 % Micro-
ondes.

« Utilisez le bouton de
commande rotatif 5 pour
régler le temps de cuisson
souhaité.

Attention!
Le temps maximum réglable
estde 60 minutes.

* Appuyez sur le bouton 6
Start/+30 seconds pour
démarrer la fonction.

L'appareil commencera a
fonctionner en mode Grill + Micro-
ondes.

Pour arréter ou annuler la fonction
sélectionnée :

* Appuyez sur le bouton 7
Stop/ Pause/ Child Lock.

RU

OYHKUUA TPUNb +
MUKPOBOIJTHbI

Mcnonb3ynte aTy dyHKUMIO ONs
MPUIroTOBMNEHMA rasaHbu, NTULbI,
rnevYeHoro Kaptoderns 1 TocToB.

* KOCHUTECb KHOMKM pexuma
Fpunb + MukpogonHbi, 1.

Ha gucnnee 2 nosiBNSIETCA CUMBOI
3, ons Tvna paboden pyHKUMM K
cuvon 4, G. ans ee BapuaHTa.

* KocHuTecb KHOMKN ChyHKLM
1, 4TOObI BbIGPATL BapuaHT

OYHKUMN.

Kaxxgoe kacaHve nsmeHsieT BapuaHT
dOyHKUMM:

G. (100% Npunb)

G.1 (3aropaetcs AONOMHUTENBHBIN
cumon 8) 70% lpunb + 30%
MWKPOBOSHbI

G.2 (3aropaetcs AONOMHUTENBHBIN
cumon 8) 45% lpunb + 55%
MWKPOBOSHbI.

* NMoBOpPOTHOM py4yYkKkoNM
ynpasrneHna 5 BbiCTaBbTe
HYXHOe BpeMSH4
NPUrOTOBMNEHUSI.

BHumaHue!
MakcumanbHOe Bpems,
KOTOPOE MOXHO YCTaHOBWTb,
coctasnset 60 MUHYT.

* KocHutecb kHomkn 6 Crapr/
+30 cekyHpA, 4TOOHbI
3anyCcTUTb PYHKLMIO.

YCTPONCTBO HayHeT paboTaTb B
pexumve MNpunb + MMKPOBOSHbI.
YTOObl OCTAHOBUTbL WM OTMEHUTb
BblGpaHHY0 OYHKLMIO:

* KocHutecb kHonkn 7 Cron/

Maysa/ BnokupoBka oOT
OeTen.
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DEFROST BY WEIGHT
FUNCTION

Use this function to quickly defrost
meat, poultry and fish.

* Touch the Defrost by weight
function button, 1.

The display 2 shows the symbol 3,
DEFROST for the type of operating
function and the symbol 4, dEF1
forits variant.

e Turn the control knob 5 to set
the weight of your food from
100gto 15009 8.

e Touch the Start/ +30
seconds button 6 to start
the function.

The appliance will begin
defrosting.

It is necessary to turn the food
during defrosting to ensure an even
effect. Halfway through the
defrosting time, the appliance will
beep twice 3 times as a reminder to
turn the food.

* Open the door and turn the
food over. Then close the
door.

e Touch the Start/ 30
seconds button, 6 to
continue defrosting.

NOTE: Defrosted food should be
consumed as soon as possible and
is not recommended to be placed
backin the freezer for freezing.
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AUFTAUEN NACH
GEWICHT

Mit dieser Funktion kénnen Sie
Fleisch, Geflligel und Fisch schnell
auftauen.

e Berihren Sie die
Funktionstaste Auftauen
nach Gewicht1.

Das Display 2 zeigt das Symbol 3,
DEFROST fir die Art der
Betriebsfunktion und das Symbol 4,
dEF1 flirderen Variante.

* Drehen Sie den Bedienknopf
5, um das Gewicht lhrer
Lebensmittel von 100 g bis
1500 g 8 einzustellen.

e Berihren Sie die Taste
Start/ +30 Sekunden 6,
umdie Funktion zu starten.

Das Gerat beginnt mit dem
Auftauen.

Es ist notwendig, die Lebensmittel
wahrend des Auftauens zu wenden,
um einen gleichmaRigen Effekt zu
gewahrleisten. Nach der Halfte der
Auftauzeit ertént zweimal
dreimaliger Piepton, um Sie daran
zu erinnern, die Lebensmittel zu
wenden.

« Offnen Sie die Tir und
wenden Sie die Lebensmittel.
SchlieRen Sie danndie Tdr.

e Berihren Sie die Taste
Start/ +30 Sekunden 6 ,
um mit dem Auftauen
fortzufahren.

HINWEIS: Aufgetaute Lebensmittel
sollten so schnell wie méglich
verzehrt werden und es wird nicht
empfohlen, sie zum Einfrieren
wieder in den Gefrierschrank zu
legen.

FR

FONCTION
DECONGELATION PAR
POIDS

Utilisez cette fonction pour
décongeler rapidement de la
viande, de la volaille et du poisson.

* Appuyez sur le bouton de
fonction Décongélation
par poids, 1.

L'écran 2 affiche le symbole 3,
DECONGELATION pour le type de
fonction de fonctionnement et le
symbole 4, dEF1 pour sa variante.

e Tournez le bouton de
commande 5 pour régler le
poids de vos aliments de 100
ga1500g8.

* Appuyez surle bouton Start/
+30 secondes 6 pour
démarrer la fonction.

L'appareil commence a
décongeler.

Il est nécessaire de retourner les
aliments pendant la décongélation
pour assurer un effet uniforme. A
mi-chemin du temps de
décongélation, I'appareil émet deux
bips 3 fois pour vous rappeler de
retournerles aliments.

* Ouvrez la porte et retournez
les aliments. Fermez ensuite
laporte.

* Appuyez surle bouton Start/
+30 seconds, 6 pour
continuer la décongélation.

REMARQUE: Les aliments
décongelés doivent étre
consommeés dés que possible et il
n'est pas recommandé de les
remettre au congélateur pour les
congeler.

RU

OYHKLUUA
PA3MOPAXXWUBAHMUE MO
BECY

Wcnonbsynte aty dyHKUMO AN
ObICTPOro pasMopaxvBaHWUsi MsCa,
NTULLI 1 PbIObI.

* KOCHUTECH KHOMKU PYHKLUK
PaamopaxuBaHue no
Becy, 1.

Ha gucnnee 2 nosiBNsieTCs CUMBON
3, DEFROST pgna tvna paboden
dyHkumm 1 cumson 4, dEF1 ong ee
BapuaHTa.

* [TOBOPOTHON py4YKOM
ynpaeneHus 5 BbiCTaBsTe BEC
Bawlero npogykta ot 100 r go
1500r8.

* KocHutecb kHomkn 6 Crapr/
+30 cekyHpA, 4TOObI
3anyCTUTb PYHKLMIO.

YCTpOMCTBO HaAadyHET
pasmMmopaxusaHue.

Heobxogumo nepeBepHyTb NuLLy BO
BpeMd pasmopaxuBaHusa ansd
NONy4YeHNUss paBHOMEPHOTO
apcpekTa. Mo ncTeveH NonoBUHBI
BPEMEHN pa3MOpaxvBaHWUS 3By4YaTt
0Ba pasa 3 3BYKOBbIX CUrHama kak
HaNnoMWHaHME NepPeBEPHYTH MLLLY.

s OTKkpoWnTe OABepb "
nepeBepHUTE NPOAYKTHI.
3atem 3akponTe ABepb.

* KocHutecb kHomnku CrapTt/
+30 cexkyHp, 6, 4TOOHI
npowpnon?:xXm™uTeob
pasMOpaKMBaHME.

NMPUMEYAHUE: pa3mopOxeHHYHo
nuwy cregyeTr ynoTpebnsatb Kak
MOXHO CKOpee, He pekoMeHayeTcs
CHOBa MOMeELLaTb B MOPO3UIIbHYHO
Kamepy 019 3aMOPO3KU.
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DEFROST BY TIME

FUNCTION

Use this function to quickly defrost
meat, poultry and fish.

4
e Touch the Timed Defrost
1 function button, 1.
= @

The display 2 shows the symbol 3,

0 6 DEFROST for the type of operating
function and the symbol 4, dEF2
forits variant.

&

e Use the control knob 5 to set

the defrosting time for your
product from 00:10 to 60:00
8.

e Touch the Start/ +30
seconds button 6 to start
the function.

The appliance will begin

defrosting.

It is necessary to turn the food
during defrosting to ensure an even

effect. Halfway through the
defrosting time, the appliance will
beep twice 3 times as a reminder to
turn the food.

) 0 6 * Open the door and turn the

e food over. Then close the
door.

e Touch the Start/ +30
seconds button, 6 to

continue defrosting.

N\ s NOTE: Defrosted food should be
consumed as soon as possible and

is not recommended to be placed
backin the freezer for freezing.
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AUFTAUEN MIT
ZEITFUNKTION

Mit dieser Funktion konnen Sie
Fleisch, Geflliigel und Fisch schnell
auftauen.

s Berihren Sie die
Funktionstaste
Zeitgesteuertes
Auftauen1.

Das Display 2 zeigt das Symbol 3,
DEFROST fir die Art der
Betriebsfunktion und das Symbol 4,
dEF2 fir deren Variante.

« Stellen Sie mit dem
Bedienknopf 5 die Auftauzeit
far Ihr Produkt von 00:10 bis
60:00 8 ein.

e Berthren Sie die Taste
Start/ +30 Sekunden 6,
um die Funktion zu starten.

Das Gerat beginnt mit dem
Auftauen.

Es ist notwendig, die Lebensmittel
wahrend des Auftauens zu wenden,
um einen gleichmaRigen Effekt zu
gewahrleisten. Nach der Halfte der
Auftauzeit piept das Gerat dreimal,
um Sie daran zu erinnern, die
Lebensmittel zu wenden.

« Offnen Sie die TiUr und
wenden Sie die Lebensmittel.
SchlieRen Sie dann die Tr.

e Berihren Sie die Taste
Start/ +30 Sekunden 6,
um mit dem Auftauen
fortzufahren.

HINWEIS: Aufgetaute Lebensmittel
sollten so schnell wie mdglich
verzehrt werden und es wird nicht
empfohlen, sie zum Einfrieren
wieder in den Gefrierschrank zu
legen.

FR

FONCTION DEGIVRAGE PAR
TEMPS

Utilisez cette fonction pour
décongeler rapidement de la
viande, de la volaille et du poisson.

* Appuyez sur la touche de
fonction Décongélation
programmeée, 1.

L'écran 2 affiche le symbole 3,
DECONGELATION pour le type de
fonction de fonctionnement et le
symbole 4, dEF2 pour sa variante.

« Utilisez le bouton de
commande 5 pour régler le
temps de décongélation de
votre produit de 00:10 a
60:00 8.

* Appuyez sur la touche
Départ/ +30 secondes 6
pour démarrer la fonction.

L'appareil commence a
décongeler.

Il est nécessaire de retourner les
aliments pendant la décongélation
pour assurer un effet uniforme. A
mi-chemin du temps de
décongélation, I'appareil émet deux
bips 3 fois pour vous rappeler de
retourner les aliments.

* Ouvrez la porte et retournez
les aliments. Fermez ensuite
laporte.

* Appuyez sur la touche
Départ/ +30 secondes, 6
pour continuer la
décongélation.

REMARQUE: Les aliments
décongelés doivent étre
consommeés dés que possible et il
n’est pas recommandé de les
remettre au congélateur pour les
congeler.

RU

OYHKUUA
PA3MOPAXXWUBAHMUE MO
BPEMEHU

Wcnonbsynte aty dyHKUMO 4N
BbICTPOro pasMopaXmBaHUs Msca,
NTULLbI 1 PbIObI.

*  KOCHUTECb KHOMKU PyHKLMUK
PasamopaxuBaHue no
BpemMmeHu, 1.

Ha gucnnee 2 nosiBNSIETCA CUMBOI
3, DEFROST pgna tuna paboden
dyHkumm 1 cumeon 4, dEF2 ona ee
BapuaHTa.

* NMoBOpPOTHON py4ykKkoM
ynpaeneHna 5 BbicTaBbTe
BpeMsA pas3MOpOKM Ballero
npoaykta ot 00:10 5o 60:00 8.

* KocHutecb kHomnkn 6 Crapt/
+30 cekyHpAa, 4TOObI
3anycTuTb PyHKLMIO.

YCTPOMNCTBO HadyHeT
pasmMmopaxusaHue.

Heobxogumo nepeBepHyTb NuLLy BO
BpeMs pasmMopaxXuBaHusa Ong
NONMy4YeHNss paBHOMEPHOTO
adpdpexTa. o ncreveHnn NonoBUHbI
BPEMEHN pa3MoOpaxvBaHWa 3BydaTt
ABa pasa 3 3BYKOBbIX CurHana Kak
HanoMWHaHWe NepeBepPHYTb MULLLY.

- OTKkKpoWnTe OBepb MU
nepeBepHUTE MNPOAYKTHI.
3arem 3akpoWiTe ABEpD.

* KocHutecb kHomnkn CrapTt/
+30 cekyHp, 6, 4TOOHI
npowpagonxXMwuaTeob
pa3mopaxmBaHue.

NMPUMEYAHUE: pasmopoxXeHHyto
nuwly cregyet ynoTpebnaTtb Kak
MOXHO CKOpee, He pekoMeHayeTcs
CHOBa MoMellaTb B MOPO3UNbHYHO
Kamepy A5 3aMOpPO3KU.
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SPECIAL FUNCTIONS

AUTOMATIC COOKING
2 The microwave oven has 8 preset
easy-to-use programs.
4
3
* Touch the Auto Cook
function button, 1.
@
< & @ .
© B The display 2 shows the symbol 3,
7HE © | 6 A.
+0
» Touch the button 1 to select
the desired auto cook mode in
therange A.1t0 A.8.
5
* Use the control knob 5 to set
the weight.
The table below provides a
description of the function and the
additional weight.
A1 2504g,5004g,750¢g Potato
A2 50g,100g,150¢ Pasta
A3 200,400 g Pizza
Automenu A4 100 g Popcorn
. Automenii
olMena .
Menu automatique
A.6 1, 2, 3 cups/ 250 ml Beverage
A7 200 g, 400 g, 600 g Meat
A.8 200 g, 400g, 6009 Fish




DE

BESONDERE MERKMALE
AUTOMATISCHES
KOCHEN

Der Mikrowellenherd verfugt tiber 8
voreingestellte, einfach zu
bedienende Programme.

e Berihren Sie die
Funktionstaste
Automatisches Kochen,
1.

Auf dem Display 2 erscheint das
Symbol 3, A.

* Wahlen Sie durch Berihren
der Taste 1 den gewiinschten
automatischen Garmodus im
Bereich A.1 bis A.8 aus.

» Stellen Sie das Gewicht mit
dem Drehknopf5 ein.

In der folgenden Tabelle finden Sie
eine Beschreibung der Funktion
und des Zusatzgewichts.

FR

FONCTIONNALITES
SPECIALES
CUISSON AUTOMATIQUE

Le four a micro-ondes dispose de 8
programmes prédéfinis et faciles a
utiliser.

* Appuyez sur le bouton de
fonction Auto Cook, 1.

Le symbole 3, A, apparait sur
I'écran 2.

* En appuyant sur le bouton 1,
sélectionnez le mode de
cuisson automatique
souhaité dans la plage A.1 a
A.8.

« Utilisez le bouton rotatif 5
pour régler le poids.

Le tableau ci-dessous fournit une
description de la fonction et du
poids supplémentaire.

RU

OCOBbIE ®YHKLIUN
ABTOMATUYECKOE
NMPUIrOTOBJIEHME

MwukpoBonHoBas nedyb umeet 8
npenyCcTaHOBMNEHHbIX MPOCTbIX B
ynpaeneHn nporpaMm.

» KocHuTeCb KHOMKN (OYHKLIMK
ABTO NpUroToBneHme, 1.

Ha gucnnee 2 nossnseTca cUMBON
3A.

» KacaHunem kHonku 1 BbIGepuTe
HYXHbB RN pexunm
aBTONPUIrOTOBNEHNA B
auanasoHe A.1 oo A.8.

 NMoBOpOTHOM py4dYkKkomM
ynpaeneHusi 5 BbiCTaBbTE BEC.

B tabnunue HuXe npuBeaeHoO
onMcaHue PYHKUMUN U
JOMNONHUTENbHBIN BEC.

Kartoffel Pomme de terre KapToLuka
Pasta Pates Macta
Pizza Pizza Muuua
Popcorn Popcorn [NonkopH
Gemdise Légumes OBoluun
Getranke Boissons Hanutku
Fleisch Viande Msco
Fisch Poisson Pbiba
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FUNCTION +30 SECONDS

Use this function to add extra
cooking time.

e Touch the 6 Start/ +30
Seconds function button
during cooking.

This function is not supported in the
Auto Menu mode and the defrost by
weight mode.

STOP/PAUSE FUNCTION

To stop or cancel the selected
function:

* Touch the 7 Stop/ Pause/
Child Lock button.

EXPRESS FUNCTION

After the food has been placed and
the door has been closed, you can
turn on the Express Heating:
microwave function, 100P power
for 30 seconds.

e Touch the 6 Start/ +30
Seconds function button.

To increase the duration of Express
Heating:

« Touch the 6 Start/ +30
Seconds function button
the desired number of times.
Each press increases the
duration by 30 seconds.



DE
FUNKTION +30 SEKUNDEN

Mit dieser Funktion kbnnen Sie die
Garzeitverlangern.

» Bertihren Sie wéhrend des
Garvorgangs die
Funktionstaste 6 Start/
+30 Sekunden.

Diese Funktion wird im Auto-Men(-
Modus und im Auftaumodus nach
Gewicht nicht unterstutzt.

STOP/PAUSE-FUNKTION

So stoppen oder brechen Sie die
ausgewahlte Funktion ab:

* Beriihren Sie die Taste 7
Stopp/ Pausel
Kindersicherung.

EXPRESS-FUNKTION

Nachdem die Speisen hineingelegt
und die Tur geschlossen wurde,
kénnen Sie die Express-Heizung
einschalten: Mikrowellenfunktion,
100P Leistung fur 30 Sekunden.

e Berihren Sie die
Funktionstaste 6 Start/
+30 Sekunden.

So verlangern Sie die Dauer der
Express-Heizung:

e Berdhren Sie die
Funktionstaste 6 Start/
+30 Sekunden so oft wie
gewinscht. Mit jedem
Drucken verlangert sich die
Dauerum 30 Sekunden.

FR
FONCTION +30 SECONDES

Utilisez cette fonction pour ajouter
un temps de cuisson
supplémentaire.

* Appuyez sur le bouton de
fonction 6 Start/ +30
Seconds pendant la
cuisson.

Cette fonction n'est pas prise en
charge dans le mode Auto Menu et
le mode décongélation par poids.

FONCTION STOP/PAUSE

Pour arréter ou annuler la fonction
sélectionnée:

* Appuyez sur le bouton 7
Stop/ Pause/ Child Lock.

FONCTION EXPRESS

Une fois les aliments placés et la
porte fermée, vous pouvez activer
la fonction Express Heating : micro-
ondes, puissance 100P pendant 30
secondes.

* Appuyez sur le bouton de
fonction 6 Start/ +30
Seconds.

Pour augmenter la durée du
chauffage express:

* Appuyez sur le bouton de
fonction 6 Start/ +30
Seconds le nombre de fois
souhaité. Chaque pression
augmente la durée de 30
secondes.

RU
®YHKUUA +30 CEKYHA

Mcnonb3ynte aTy dyHKUMIO 4N
AobaBneHve [ONOMHUTENLHOTO
BPEMS NPUroTOBIEHNS.

» KocHuTech KHOMkM doyHKUMn 6
Crapr/ +30 cekyHp B
MOMEHT MPUroTOBIEHNS.

B pexume ABTOMEHIO U pexumme
pasMOpaXMBaHMS MO BeCy AaHHas
dyHKUMST HE MOOOEPKNBAETCS.

®YHKUUA CTOIMN/MAY3A

YT06bl OCTAHOBUTL UNN OTMEHUTH
BbIGPaHHYH (hYHKLMIO:

* KocHunTtecb kHonkm 7
Cton/NMNays3al
BnoKupoBKa OT AEeTEeMn.

®YHKUUA SKCIMPECC

Mocne TOro, kak NPoAaykTbl OyayT
NONOXeEHbI U ABepLa 3aKkpbiTa, Bbl
MOXeTe BKITOUUTb JOKcnpecc
HarpeB: (PYHKUMS MUKPOBOIbI,
MoLuHocTb 100P gnutenbHOCTbIO
30 cekyHa.

* KocHuUTeCb KHOMKM (PYHKUMMK
6 CrapTt/ +30 cekyHa.

Ona yBenumyeHMs4
NpPOOOIKMTENbHOCTN JKCnpecc
Harpesa:

* KocHuTeCb KHOMKM (OyHKLMM
6 Crapr/ +30 cekyHp
HY)XHOE KONM4YecTBO pas.
Kaxpoe HaxaTue
yBenumwuunmseaertT
npogomkutenbHocTe Ha 30
CeKyHA.
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PRACTICAL ADVICES

DEFROSTING

For defrosting, use only dishes that
are appropriate for microwaves
(china, glass, suitable plastic).

The defrosting time depends on the
quantity and thickness of the food.
Distribute the food evenly in the
container.

Distribute the food as best as
possible inside the oven. The
thickest parts of fish or chicken
drumsticks should be turned
towards the outside. You can
protect the most delicate parts of
food with pieces of aluminum foil.
Important: The aluminum foil
shouldn’t have a contact with the
oven cavity interior, it can cause an
electrical arc.

Distribute the frozen food as evenly
as possible.

Fat-rich foods such as butter, cream
cheese and cream should not be
completely defrosted. If they are
kept at room temperature they will
be ready to be served in a few
minutes. With ultra-frozen cream, if
you find small pieces of ice in it, you
should mix these in before serving.

Bread should be wrapped in a
napkin so that it does not become
toodry.

Turn the food whenever the oven
lets outa beep.



DE

PRAKTISCHE
RATSCHLAGE

AUFTAUEN

Nutzen Sie zum Auftauen nur
mikrowellentaugliches Geschirr
(Porzellan, Glas, geeignete
Plastik).

Die Auftauzeit hangt von der Menge
und der Dicke des Nahrungsmittels
ab. Verteilen Sie die Lebensmittel
gleichmaRig im Gefal.

Geben Sie das Gefriergut auf den
Drehteller in das Geréat. Die
dicksten Teile des Fisches oder der
Hahnchenschenkel missen nach
aullen zeigen. Sie kdnnen die
dinneren Teile mit einer Alufolie
schitzen. Wichtig: Die Alufolie darf
nicht mit den Wanden des
Garraumes in Beriihrung kommen,
da dies einen Lichtbogen auslésen
kann.

Verteilen Sie die tiefgekuhlten
Nahrungsmittel so gleichmafig wie
moglich.

Fettreiche Lebensmittel, wie Butter,
Weillkdse und Rahm, dlrfen nicht
vollig aufgetaut werden. (es besteht
die Gefahr der Uberhitzung). Bei
Raumtemperatur sind sie in
wenigen Minuten zum Servieren
bereit. Tiefgekihlte Sahne sollte vor
dem Verbrauch durchgerihrt
werden.

Brot kann in eine Serviette
eingewickelt werden, um das
Austrocknen zu verhindern.

Wenden Sie die Nahrungsmittel,
sobald das Gerét ein akustisches
Signal aussendet.

FR
CONSEILS PRATIQUES

DECONGELER

Pour décongeler, utilisez
uniquement des plats adaptés au
micro-ondes (porcelaine, verre,
plastique adapté).

Le temps de décongélation dépend
de la quantité et de I'épaisseur des
aliments. Répartissez les aliments
de maniere homogéne dans le
récipient.

Répartissez les aliments au mieux a
l'intérieur du four. Les parties les
plus épaisses des poissons ou des
pilons de poulet doivent étre
tournées vers l'extérieur. Vous
pouvez protéger les parties les plus
délicates des aliments avec des
morceaux de papier aluminium.
Important : le papier aluminium ne
doit pas étre en contact avec
l'intérieur du four, il peut provoquer
un arc électrique.

Répartissez les aliments congelés
de maniére aussi homogéne que
possible.

Les aliments riches en matiéres
grasses comme le beurre, le
fromage frais et la créme ne doivent
pas étre complétement
décongelés. S'ils sont conservés a
température ambiante, ils seront
préts a étre servis en quelques
minutes. Avec la créme ultra-
surgelée, si vous trouvez des petits
morceaux de glace dedans, vous
devezles mélanger avant de servir.

Le pain doit étre enveloppé dans
une serviette pour qu'il ne devienne
pas trop sec.

Retournez les aliments dés que le
four émet un signal sonore.

RU

NMPAKTUYECKUE
COBETbI

PA3SMOPAXWBAHUE

Mcnonb3dyunte gnsa
pasMopaXXnuBaHUsa TOMNbKO nocyay
MPUroAHy0 AN MUKPOBOMHOBBIX
neyen (dapdop, CTEKNO, NNACTUK).

Bpemsi pasmopakuBaHusi 3aBUCUT
OT MaccCbl N TOMLWMHbI NPOAYKTOB.
Pacnpepgennte npogyKThl
paBHOMEPHO B cocyae.

Monoxute NpoAayKTbl B YCTPONCTBO
Ha BpallatoLeecda 6nogo. Camble
TONCTbIe YacTu pPbiBbl UK KYPUHBIX
OKOPOYKOB AONXHbl ObITb
HanpasrneHbl Hapyxy. Bbl moxeTe
3aKkpblTb 6onee TOHKME 4YacTu
donbron. BaxHo: antoMuHueBasi
donbra He AOJIKHA KacaTbcs
CTEHOK yXOBKM, TaK Kak 3TO MOXeT
BbI3bIBaTb ANIEKTPUYECKYHO OYrY.

Pacnpepenute rny6oko
3aMOpPOXEeHHbIe NULEBDLIE
NPOAYKTbl HaCKONbKO BO3MOXHO
paBHOMEPHO.

BoraTble >xMpamu NpoayKTbl, Kak
macrno, 6enbii Cblp U CMUBKK, He
OONXHB NOMNHOCTDL
pasmopaxuaTtbcs. (cywecTByeT
onacHocTb neperpesa). lNpwu
KOMHaTHOW TemnepaTtype OHMU
roToBbl K nogadye Ha CTon 4Yepes
HECKONbKO MUHYT. CunbHO
OXJaXAEHHbIE CIIMBKWU HYXHO
nepemMewnBaTb nNnepepg
ynotpebneHunem.

Xneb6 MOXHO 06epHYTH
candpeTtkon, 4Tobbl NPeaoTBPaTUTL
BbICbIXaHMe.

I'IepeBepHMTe NnPpoAYKThbI, Kak

TONbKO YCTPOWUCTBO M3gacT
3BYKOBOW CUrHar.
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Remove frozen food from its
wrapping and do not forget to take
off any metal twist-tags. For
containers that are used to keep
frozen food in the freezer and which
can also be used for heating and
cooking, all you need to do is take
off the lid. For all other cases you
should put the food into containers
that are suitable for microwave use.

Place poultry on an upturned plate
so that the meat juices can run off
more easily.

The liquid resulting from defrosting,
principally that from poultry, should
be discarded. In no event should
such liquids be allowed to come into
contact with other foods.

Do not forget that by using the
defrosting function you need to
allow for standing time until the food
is completely defrosted.

COOKING WITH
MICROWAVE OVEN

Follow these recommendations
when cooking with your microwave:
before heating or cooking foods
with peel or skin (e.g. apples,
tomatoes, potatoes, sausages)
prick them so that they do not burst.
Cut the food up before starting to
prepareit.

Before using a container or dish
make sure that it is suitable for
microwave use.



DE

Nehmen Sie tiefgekihlte
Nahrungsmittel aus der
Verpackung, und vergessen Sie
nicht, falls vorhanden, die
Metallklammern zu entfernen. Im
Falle von Behéltnissen, die dazu
dienen, die Lebensmittel im
Gefrierschrank aufzubewahren und
gleichermalRen zum Auftauen
verwendet werden kénnen,
brauchen Sie lediglich deren
Deckel zu entfernen. Geben Sie in
allen Ubrigen Fallen die Speisen in
mikrowellentaugliche Gefalle.

Legen Sie Gefligel auf einen
umgedrehten Teller, damit die
Auftauflissigkeit abflieen kann.

Die durch das Auftauen
hauptsédchlich bei Gefligel
anfallende FlUssigkeit, muss
weggegossen werden und darf
keinesfalls mit den Ubrigen
Lebensmitteln in Berlhrung
kommen.

Beachten Sie, dass bei den
Auftaufunktionen eine Ruhezeit
notwendig ist, bis das
Nahrungsmittel véllig aufgetaut ist.

GAREN IN DER
MIKROWELLE

Befolgen Sie nachstehende
Hinweise beim garen in der
Mikrowelle: Bevor Sie Lebensmittel
mit einer Schale oder einer Haut (z.
B. Apfel, Tomaten, Kartoffeln,
Wirstchen) erhitzen oder kochen,
stechen Sie diese an, damit sie
nicht platzen. Schneiden Sie
Lebensmittel in Stiicke gleicher
GréRe.

Uberprifen Sie, bevor Sie ein
Gefall benutzen, ob dieses fir die
Mikrowelle geeignetist.

FR

Retirez les aliments congelés de
leur emballage et n'oubliez pas
d'enlever les attaches métalliques.
Pour les récipients destinés a
conserver les aliments congelés au
congélateur et pouvant également
servir a réchauffer et a cuisiner, il
suffit d'enlever le couvercle. Dans
tous les autres cas, placez les
aliments dans des récipients
adaptés au micro-ondes.

Placez la volaille sur une assiette
retournée afin que le jus de la
viande puisse s'écouler plus
facilement.

Le liquide résultant de la
décongélation, principalement celui
de la volaille, doit étre jeté. En
aucun cas, ces liquides ne doivent
entrer en contact avec d'autres
aliments.

N'oubliez pas qu'en utilisant la
fonction décongélation, vous devez
laisser reposer les aliments jusqu'a
ce qu'ils soient complétement
décongelés.

CUISINER AU FOUR A MICRO-
ONDES

Suivez ces recommandations
lorsque vous cuisinez au micro-
ondes : avant de réchauffer ou de
cuire des aliments avec peau ou
écorce (ex. : pommes, tomates,
pommes de terre, saucisses),
piquez-les pour éviter qu'ils
n'éclatent. Coupez les aliments
avantde commencer ales préparer.

Avant d'utiliser un récipient ou un
plat, assurez-vous qu'il estadapté a
I'utilisation au micro-ondes.

RU

PaamopaxuBanTte CUIBHO
oxnaxaeHHble NpoAyKTbl 6e3
ynakoBKKW, He 3abbiBanTe yoanaTb
MeTannMyeckme 3axnmbl, €CIi OHK
NPUCyTCTBYIOT. B KOHTelHepax,
cnyxawux Ans XpaHeHus
NpPOAYyKTOB B MOPO3USIKE, MOXHO
Takke pasmopaxuBaTb. Cnegyet
NMUWb CHATb MX KPbIWKY.
Mcnonb3ynte BoO BCeX OCTarbHbIX
crny4asx cocydbl, NpUrogHble Ans
MWKPOBOSMHOBbLIX NeYen.

Knagute nTuuy Ha nepeBepHyTYto
Taperky, 4tobbl pa3mMoOpOXeHHas
KMOKOCTb MOrna cTekarb.

OTTasBWY XUOKOCTb B
ocobeHHOCTHW npwu
pasmMopaxuBaHUM NTULbI crieqyet
cnvBaTb W He JonyckaTb HU B KOEM
crnyyae ee COMPUKOCHOBEHUS C
APYrMMU NPoAYyKTaMMU.

O6patunTte BHUMaHue, Npu yHKLMK
pa3MopaxunBaHus BpeMms MOKOS
HeobxoQMMO OO Tex nop noka
npoayKTbl He OyayT NOMHOCTLIO
pPa3MOpPOXEHbI.

NMPUITOTOBINEHUE NULLN B
MWKPOBOJTHOBOW MNMEYMH

Cnepynte Huxecnegyrwuwmm
yKasaHusaM npu MpuUroToBneHuu
NULLM B MUKPOBOSTHOBOW MeYn:
Mpexae yem Bbl nogorpeBaeTe nnu
roToBUTE NPOAYKTHI C KOXYPOWN NNK
Koxuuen (a6noku, nomugopsl,
KapTodernb, COCUCKM) MPOKOnuTe
ee, YToObl NPOAYKTbI HEe fonanach.
HapexbTe npoayKTbl Ha KyCKu
OLMHaKOBOW BENNYNHBI.

Mpexpe 4em Bbl ncnonbsyete

cocya, nposepbre, NoaxXo4uT i OH
anda MVIKpOBOJ'IHOBOVI neyn.
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When cooking food with very little
moisture (e.g. defrosting bread,
making popcorn, etc.) evaporation
is very quick. The oven then works
as if it was empty and the food may
burn. The oven and the container
may be damaged in such a
situation. You should therefore set
just the cooking time necessary and
you must keep a close eye on the
cooking process.

It is not possible to heat large
quantities of oil (frying) in the
microwave.

Remove pre-cooked food from the
containers they come in since these
are not always heat resistant.
Follow the food manufacturer's
instructions.

If you have several containers, such
as cups, for example, set them out
uniformly on the turntable plate.

Do not close plastic bags with metal
clips. Use plastic clips instead. Prick
the bags several times so that the
steam can escape easily.

When heating or cooking foods,
check that they reach at least a
temperature of 70 °C.

During cooking, steam may form on
the oven door window and may start
to drip. This situation is normal and
may be more noticeable if the room
temperature is low. The oven's safe
working is not affected by this. After
you have finished cooking, clean up
the water coming from the
condensation.

When heating liquids, use
containers with a wide opening, so
that the steam can evaporate easily.



DE

Beim Verarbeiten von
Nahrungsmitteln mit geringer
Feuchtigkeit (z. B.: Auftauen von
Brot, Zubereiten von Popcorn,
usw.) tritt eine rasche Verdampfung
auf. Somit arbeitet das Gerat im
Leerlauf, und die Speise kann
verkohlen. Dieser Umstand kann
Schaden am Gerat und am
Geschirr hervorrufen. Stellen Sie
deshalb nur die allernotwendigste
Zeit ein und Uberwachen Sie den
Ablauf.

Es ist nicht méglich, grofle Mengen
Ol (Frittieren) im Mikrowellengerat
zu erhitzen.

Nehmen Sie die Fertiggerichte aus
deren Verpackung, denn diese ist
nicht immer hitzebestandig.
Befolgen Sie die vom Hersteller
gegebene Anleitung.

Haben Sie mehrere Gefalle, wie
zum Beispiel Tassen, dann ordnen
Sie diese gleichmalig auf dem
Drehteller an.

VerschlieRen Sie die Plastiktliten
nicht mit Metallklemmen sondern
mit Plastikklemmen. Durchléchern
Sie die Tute mehrfach, damit der
Dampfleicht entweichen kann.

Vergewissern Sie sich beim
Erwarmen oder Zubereiten von
Lebensmitteln, dass diese eine
Mindesttemperatur von 70 °C
erreichen.

Wahrend der Zubereitung kann sich
Wasserdampf an der Glasscheibe
der Tur niederschlagen und
gegebenenfalls heruntertropfen.
Das ist normal und kann noch
ausgepragter sein, wenn die
Umgebungstemperatur niedrig ist.
Die Sicherheit des Gerates wird
nicht in Frage gestellt. Wischen Sie
nach Benutzung das
Kondenswasser ab.

Wenn Sie Flissigkeiten erhitzen,
dann benutzen Sie Gefalte mit
groRen Offnungen, damit der
Dampfleicht entweichen kann.

FR

Lors de la cuisson d'aliments peu
humides (par exemple pour
décongeler du pain, faire du pop-
corn, etc.), I'évaporation est trés
rapide. Le four fonctionne alors
comme s'il était vide et les aliments
peuvent braler. Le four et le
récipient peuvent alors étre
endommageés. |l faut donc régler
juste le temps de cuisson
nécessaire et surveiller
attentivementla cuisson.

Il n'est pas possible de chauffer de
grandes quantités d'huile (friture)
au micro-ondes.

Retirez les aliments précuits de
leurs récipients, car ceux-ci ne
résistent pas toujours a la chaleur.
Suivez les instructions du fabricant
des aliments.

Si vous avez plusieurs récipients,
comme des tasses par exemple,
disposez-les uniformément sur le
plateau tournant.

Ne fermez pas les sacs en plastique
avec des clips métalliques. Utilisez
plutét des clips en plastique. Piquez
les sacs plusieurs fois pour que la
vapeur puisse s'échapper
facilement.

Lorsque vous réchauffez ou faites
cuire des aliments, vérifiez qu'ils
atteignent au moins une
température de 70 °C.

Pendant la cuisson, de la vapeur
peut se former sur la vitre de la porte
du four et commencer a couler.
Cette situation est normale et peut
étre plus visible si la température
ambiante est basse. Le
fonctionnement sidr du four n'en est
pas affecté. Une fois la cuisson
terminée, essuyez l'eau de
condensation.

Lorsque vous faites chauffer des
liquides, utilisez des récipients a
large ouverture pour que la vapeur
puisse s'évaporer facilement.

RU

Mpn obpaboTke MU EBLIX
NPOAYKTOB C HU3KOW BMAXHOCTbIO
(pasamopaxuBaHue xneba,
NpUroToBneHNe MonkopHa, n T.4.)
ncnapeHme npoucxoguT OYeHb
ObicTpo. Takum obGpasom
YCTPOMCTBO paboTaeT Tak, kKak ecrnu
Obl OHO ObINIO NyCcTbIM, U NULA
MOXeT obyrnnTbca. OTO MOXeT
NPUYNHUTL yuwepb YCTPONCTBY U
nocyge. lNosTomMy ycTaHOBUTE
TONbKO Heobxogumoe Bpemsda U
KOHTpPONMUPYNTe npouecc
NPUroTOBNEHNS.

Henb3a HarpeBaTb B
MUKPOBOSHOBbIX Mevax OGornblioe
KOnmMyecTBO Macrna (roToBuTb BO

GpuTiope).

WN3BnekuTe rotoeble 6noga mn3 mx
YyNakoBKW, TaK Kak oHa He Bcerga
XapoycTtonuymBa. Cnepynte
WHCTPYKUMSM Mpou3BoauTens.

Ecnn Bbl nmeete HecKONnbKoO
cocynoB, Hanpumep, 4allek,
pasMecTuTe MX paBHOMEPHO MO
NOBEPXHOCTM BpallakLerocs
ontona.

3aKkynopbTe MNONIMATUIIEHOBLIE
nakeTbl NMNacTUKOBbLIMU, He
MeTanNN4YeCKUMUN 3axXnumamu.
lMpogenante B NakeTe HECKOSbKO
OTBEPCTUI, 4YTOOLI Map Mor nerko
BbIXOAUTb.

YooctoBepbTeCh MpU HarpeBaHum
UM NpuUroTaBneHun NPOAYKTOB,
YTO OHW AOCTUMUN MWHUMAaNbHON
Temnepatypbl 70 °C.

Bo BpemMs npurotoBneHnst BOOsIHOM
nap MoXeT KOHAEHCUPOBAaTbCs Ha
cTekne ABepLbl U cTeKaTb Mo HEMY.
OTO HOpManbHO M MOXET ObiTb
fonee ApKO BbIpaxXeHo, ecnu
OKpyXatuwas TemnepaTtypa
HU3Kas. HagexHoCTb yCTponcTsa
He CTaBUTCHA Nog COMHEHMUeE.
BbiTpuTe nocne wvcnonb3oBaHUA
BOAHbIN KOHOEHCAT.

Ecnun Bbl HarpeBaeTe XngkocTtu, To
MCMonb3ynTe Ccocydbl C LUMPOKUM
OTKPbITbIM BEPXOM, 4YTOObI nap
Nerko Mor ncnapsitbCs.
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Prepare the foods as per the
instructions and keep in mind the
cooking times and power levels
indicated in the tables.

Keep in mind that the figures given
are only indicative and can vary
depending on the initial state,
temperature, moisture and type of
food. It is advisable to adjust the
times and power levels to each
situation. Depending on the exact
characteristics of the food you may
need to increase or shorten the
cooking times or increase or
decrease the power levels.

The greater the amount of food, the
longer the cooking time.

Keep in mind that:

* Double the quantity = double
thetime

+ Half the quantity = half the
time

The lower the temperature of food,
the longer the cooking time.

Foods containing a lot of liquid heat
up more quickly.

Cooking will be more uniform if the
food is evenly distributed on the
turntable. If you put dense foods on
the outside part of the plate and less
dense ones on the centre of the
plate, you can heat up different
types of food simultaneously.

Foods that are covered require less
cooking time and retain their
characteristics better. The lids used
must let microwaves pass through
and have small holes that allow
steamto escape.



DE

Bereiten Sie die Nahrungsmittel
gemal Anleitung zu, und beachten
Sie die in den Tabellen
angegebenen Kochzeiten sowie
Leistungsstufen.

Berucksichtigen Sie, dass die
angefuhrten Werte lediglich der
Orientierung dienen und, in
Abhédangigkeit vom
Ausgangszustand, von der
Temperatur, Feuchtigkeit und Art
des Nahrungsmittels, abweichen
kdnnen. Es ist ratsam, die Zeiten
und Leistungsstufen den
entsprechenden Gegebenheiten
anzupassen. Je nach Artder Speise
ist es notwendig, die
Zubereitungszeiten zu verlangern
oder zu verkirzen bzw. die
Leistungsstufe zu erhéhen oder zu
verringern.

Je gréRer die Menge der
Nahrungsmittel ist, desto langer ist
die Zubereitungszeit.

Beachten Sie:

* Doppelte Menge = doppelte
Zeit
* Halbe Menge = halbe Zeit

Je geringer die Temperatur der
Nahrungsmittel ist, desto langer ist
die Zubereitungszeit.

Die flissigen Nahrungsmittel
erwdrmen sich schneller.

Eine gute Verteilung der
Lebensmittel auf dem Drehteller
erleichtert die gleichméaRige
Zubereitung. Wenn Sie die
kompakteren Nahrungsmittel an
den Rand des Tellers und die
weniger kompakten in die Mitte des
Tellers legen, dann kénnen Sie
verschiedene Arten von
Lebensmitteln gleichzeitig erhitzen.

Die meisten Lebensmittel sollen
bedeckt werden. Sie behalten
dadurch ihre Feuchtigkeit und ihren
Eigengeschmack. Der Deckel muss
fur Mikrowellen durchldssig sein
und Uber kleine Offnungen
verfligen, die das Entweichen des
Dampfes gestatten.

FR

Préparez les aliments selon les
instructions et tenez compte des
temps de cuisson et des niveaux de
puissance indiqués dans les
tableaux.

Gardez a l'esprit que les chiffres
indiqués sont purement indicatifs et
peuvent varier en fonction de I'état
initial, de la température, de
I'humidité et du type d'aliment. Il est
conseillé d'adapter les temps et les
niveaux de puissance a chaque
situation. En fonction des
caractéristiques exactes des
aliments, il peut étre nécessaire
d'augmenter ou de réduire les
temps de cuisson ou d'augmenter
ou de diminuer les niveaux de
puissance.

Plus la quantité d'aliments est
importante, plus le temps de
cuisson estlong.

Gardez al'espritque:

* Doubler la quantité = doubler
le temps

* Moitié de la quantité = moitié
dutemps

Plus la température des aliments
est basse, plus le temps de cuisson
estlong.

Les aliments contenant beaucoup
de liquide chauffent plus
rapidement.

La cuisson sera plus uniforme si les
aliments sont répartis
uniformément sur le plateau
tournant. Si vous placez les
aliments denses sur la partie
extérieure du plateau et les moins
denses au centre du plateau, vous
pourrez chauffer différents types
d'aliments simultanément.

Les aliments couverts nécessitent
moins de temps de cuisson et
conservent mieux leurs
caractéristiques. Les couvercles
utilisés doivent laisser passer les
micro-ondes et avoir de petits trous
permettant a la vapeur de
s'échapper.

RU

FoTOBbTE MPOAYKTblI COrfacHo
coBeTam, obpallarite BHUMaHWE Ha
ykasaHHble B Tabnuue Bpems
NPUrOTOBINEHUS MULLIM U MOLLHOCTb.

YyunTtblBanTe, UYTO YyKasaHHble
BENMWYUHBI CNnyxXaT Nuwb
OpPUEHTMPaMM U MOTYT OTNNYaTbCS
B 3aBMCUMOCTM OT MCXOAHOIO
COCTOSAHMSA, TeMnepaTyphl,
BNaXXHOCTU N BMAa NPOAYKTOB.
Llenecoobpa3Ho cornacoBbiBaTb
BpeMs M MOWHOCTb K
COOTBETCTBYHOLUM YycroBusm. B
3aBMcCUMOCTM OT Buaa Onwga
Heobxo4MMoO yBenuuMBaTb BpeEMS
Ha NPUroTOBIEHNE UIN YMEHbLUATb
1, COOTBETCTBEHHO, MOBbILLATL UK
YMEHbLUAaTb MOLLHOCTb.

Yem GorbLue KOnM4ecTBO MPOLYKTOB,
TeM [Jornblie TPaTUTCA BpeMeHW Ha
MPUIOTORIMEHNE.

OB6partuTe BHUMAaHME:
*  KonunyecTtBo x 2 =Bpems x 2

* Konun4yecTtBo x /2=Bpemsa x ¥,

YeM MeHblle TemnepaTypa
Npo4yKTOB, TeM GonbLUue Bpems Ha
NPUroToBMNEHME.

XKunpgkne nuwesbie NPoOAYKTHI
ObICTpee HarpeBaloTCS.

Xopouwee pacnpepeneHue
NpOAYyKTOB Ha Bpalakuwemcs
onoge obnervyaet paBHOMEpHOE
npurotosneHune. Ecnu Bul
pa3mewaeTte 6onee nNNOTHble
NPOAYKTbI Ha Kpato Tapernku, MeHee
NNoTHblE B CepeauHe Taperku, To
Bbl MoXxeTe OOQHOBPEMEHHO
HarpeBaTb pa3fiM4Hble BUAbI
NPOAYKTOB.

MpoayKTbl AOMMKHbI BbITb MPUKPBITHI
KpbILWKOW. Torga OHWM COXpaHsoT
COYHOCTb U BKycC. Kpbilka formkHa
ObITb NpoHMLL@emMa AN MUKPOBOSTH
N UMETb MarieHbKne OTBEPCTUA AN
Bblxo4a napa.
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SUGGESTIONS FOR
COOKING OF VEGETABLES

AND FISH
Food Weight, g Addition of liquids, ml
Lebensmittel Gewicht, g Flussigkeitzugabe, mi
Nourriture Poids, g Addition de liquides, ml
MpoaykKTbl Bec, r Job6aBkKa XXuakocTu, mn
Cauliflower / Broccoli / Mushrooms
Blumenkohl / Brokkoli / Pilze
Chou-fleur / Brocoli / Champignons 500/300/ 250 100/50/ 25
LiBeTHas kanycta / 6pokkonu / rpuobl
Peas & carrots / frozen carrots
Erbsen & Mohren / tiefgekiihlte Méhren
Petits pois et carottes / carottes surgelées 300/ 250 100/ 25
[opoLuek U MOPKOBL / 3aMOPOXKEHHast MOPKOBb
Potatoes
Kartoffeln
Pommes de terre 250 25
KapTtodenb
Paprika / Leek
Paprika / Porree
Paprika / Poireau 250/ 250 25/50
Manpwvka / nyk nopen
Frozen Brussel sprouts
Rosenkohl, tiefgekihlt
Choux de Bruxelles surgelés 300 50
3amopoxeHHas bproccenbckast kanycTta
Sauerkraut
Sauerkraut
Choucroute 250 25
KBalueHHas kanycTta
Fish fillets
Fischfilet
Filets de poisson 500 —
dune pbibb
Whole fish
Ganzer Fisch
Poisson entier 800 —

LlenbHas pbiba
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DE FR RU
EMPFEHLUNGEN FUR SUGGESTIONS DE CUISSON PEKOMEHOALIUK MNO
GEMUSE- UND DES LEGUMES ET DU NMPUrOTOBJIEHUIO
FISCHZUBEREITUNG POISSON OBOLLEW U PbiBbI

. . Standing time, .
Power, W Time, min min Suggestions
Leistung, W Zeit, Min Ruhezeit, Min Empfehlungen
Puissance, W | Heure, minute | Temps de repos, Suggestions
MoLwHocTb, BT Bpewmsi, MuH min PekomeHpauumn
Bpems nokosi, MUH
Cut into slices. Keep covered. Turn once.
In Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.
800 9-11/6-8/ 6-8 2-3/2-3/2-3 Couper en tranches. Réserver couvert. Retourner une fois.
Hapesatb Ha noMTukK. 3aKpbITb KPbILLKOW. MNepeBepHyTh 1 pas.
Cut into chunks or slices. Keep covered. Turn once.
In Wiirfel oder Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.
Couper en morceaux ou en tranches. Garder couvert. Retourner
800 7-9/8-10 2-3/2-3 une fois.
HapesaTb Ha KyOvKkun nnu noMTunku. 3akpbiTb KPbILLIKON.
MepeBepHyTb 1 pas.
Peel and cut into equal sized pieces. Keep covered. Turn once.
Schalen, in gleiche Stiicke schneiden. Abdecken. 1 x wenden.
Peler et couper en morceaux de taille égale. Garder couvert.
800 5-7 2-3 Retourner une fois.
[MouncTnTb, HapesaTtb Ha paBHble KYCKU. 3aKpbiTb KPbILLKOW.
[MepeBepHyTb 1 pas.
Cut into chunks or slices / Keep covered / Turn once.
In Stlicke oder Scheiben schneiden, zudecken, 1 x wenden.
Couper en morceaux ou en tranches / Garder couvert / Retourner
800 5-7 | 5-7 2-3 une fois.
Hapesatb Ha KyOuKkn nnm NoMTrKn. 3akpbiTb KPbILLKOW.
MepeBepHyTb 1 pas.
Keep covered. Turn once.
Zudecken. 1 x wenden.
800 6-8 2-3 Couvrir et retourner une fois.
3aKpbITb KpbILKOW. MNepeBepHyTL 1 pas.
Keep covered. Turn once.
Zudecken. 1 x wenden.
800 8-10 2-3 Couvrir et retourner une fois.
3akpbITb KpbiLLKoW. MNepeBepHyTb 1 pas.
Cook covered over. Turn after half of cooking time.
Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
Couvrir et retourner a mi-cuisson.
600 10-12 3 3aKpbITb KPbILLKOW. [NepeBepHyTb NOCHe UCTEYEHVS MOTNOBUHBI
BPEMEHMW.
Cook covered over. Turn after half of cooking time.
Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
Couvrir et retourner a mi-cuisson.
800 /400 2-3/7-9 2-3 3aKpbITb KPbILLKON. [NepeBepHyTb Mocrie UCTeHEHUs NMOMOBUHbI
BPEMEHW.
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COOKING WITH THE GRILL

For good results with the grill, use
the grating supplied with the oven.

Fit the grating in such a way that it
doesn't come into contact with the
metal surfaces of the oven cavity
since if it does there is a danger of
electric arcing which may damage
the oven.

Important points

When the grill is used for the first
time there will be some smoke and a
smell coming from the oils used
during the oven’s manufacture.

The oven door’s window becomes
very hot when the grill is working.
Keep children away!

When the grill is operating, the
cavity walls and the grating become
very hot. You should use oven
gloves.

If the grill is used for extended
period of time it is normal to find that
the heating elements will switch
themselves off temporarily due to
the safety thermostat.

When food is to be grilled or cooked
in containers you must check that
the container in question is suitable
for microwave use.

When the grill is used it is possible
that some splashes of fat may go
onto the heating elements and be
burnt. It's normal and doesn’t mean
there is any kind of operating fault.

After you have finished cooking,
clean the interior and the
accessories so the cooking remains
do notbecome encrusted.
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ZUBEREITUNG MIT DEM
GRILL

Benutzen Sie den mit dem Gerét
mitgelieferten Rost, um gute
Ergebnisse mit dem Grill zu
erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass
er die Metalloberflachen des
Nutzraumes nicht berihrt, da die
Gefahr der Entstehung eines
Lichtbogens besteht, der das Gerat
beschadigen kann.

Wichtige Empfehlungen

Beim ersten Einsatz des Girills ist
das Auftreten von etwas Rauch und
Geruch festzustellen, das auf den
Gebrauch von Olen wéahrend der
Herstellung zurlickzuflhrenist.

Die Glasscheibe der Tir erreicht
wahrend des Betriebs sehr hohe
Temperaturen. Halten Sie Kinder
fern!

Wahrend der Nutzung des Grills
erreichen die Wande des
Innenraumes sehr hohe
Temperaturen. Es wird der
Gebrauch vVon
Kiichenhandschuhen empfohlen.

Wird der Grill Uber einen langeren
Zeitraum betrieben, ist es normal,
dass die Heizelemente durch das
Sicherheitsthermostat zeitweise
ausgeschaltet werden.

Wenn die Nahrungsmittel in
GefdlRen gegrillt oder gegart
werden, ist es notwendig, zu
Uberprifen, ob die Gefalle dazu
geeignet sind.

Beim Einsatz des Grills ist es
mdglich, dass Fettspritzer an das
Heizelement gelangen und
verbrannt werden. Das ist normal
und stellt keinerlei Art von
Funktionsstérung dar.

Reinigen Sie den Innenraum und
das Zubehor nach jeder
Zubereitung, damit der Schmutz
nicht verkrustet.

FR
CUISSON AU GRIL

Pour obtenir de bons résultats avec
le gril, utilisez la grille fournie avecle
four.

Installez la grille de maniére a ce
qu'elle n'entre pas en contact avec
les surfaces métalliques de la cavité
du four, car cela risquerait de
provoquer un arc électrique qui
pourraitendommager le four.

Points importants

Lorsque le gril est utilisé pour la
premiére fois, de la fumée et une
odeur provenant des huiles
utilisées lors de la fabrication du
four se dégagent.

La vitre de la porte du four devient
trés chaude lorsque le gril
fonctionne. Tenez les enfants
éloignés!

Lorsque le gril fonctionne, les parois
de la cavité et la grille deviennent
trés chaudes. Utilisez des gants de
cuisine.

Si le gril est utilisé pendant une
période prolongée, il est normal que
les éléments chauffants s'éteignent
temporairement en raison du
thermostat de sécurité.

Si vous devez griller ou cuire des
aliments dans des récipients,
vérifiez que le récipient en question
est adapté a I'utilisation au micro-
ondes.

Lorsque le gril est utilisé, il est
possible que des éclaboussures de
graisse tombent sur les éléments
chauffants et bridlent. C'est normal
et cela ne signifie pas qu'il y a un
probléme de fonctionnement.

Une fois la cuisson terminée,
nettoyez I'intérieur et les
accessoires afin que les résidus de
cuisson ne s'incrustent pas.

RU

NMPUTOTOBJIEHUE HA
rPUNE

Mcnonb3ynte nocrtaBnsiemyro C
YCTPOMNCTBOM peLeTKy, 4Tobbl
MONyYnTb XOPOLLUNE pe3ynbTaThl.

CtaBbre peLlleTKy Tak, 4yTOObI OHa
He KacallaCb MeTanlinyeckKkmx
CTEHOK AYXOBKM, TaK KaK eCTb
ONaCHOCTb BO3HUKHOBEHUA
SJ'IeKTpI/I‘-IeCKOIZ ayru, Kotopad
MOXET NoBpeanTb yCTpOIZCTBO.

BaxHble pekoMeHaaunum

Mpu NnepBOM NCNONb30BaHWM PUNSA
MOXeT Bblaenserbcs Hebonbluoe
KONMYeCTBO AbIMa 1 3anaxa B CBA3U
c ynoTtpebneHuem macen npwu
N3roTOBIEHUMN.

Bo Bpems npurotoBneHus nuim
CTekno Asepubl HarpeBaetcs . He
ponyckauTte aeTen Kyctpomcray!

Bo Bpemsi vcnonb3oBaHus rpuns
BHYTPEHHWE CTEHKM YCTpoMCcTBa
CUNbHO HarpeBawTCA.
PekomeHayeTca ucnonb3oBaHue
KYNUHapHbIX pyKaBuL.

Ecnu rpnnb MUCNOJNIb3yeTCA B
TedyeHne AOnnTeribHOro BpeMeHMN,
oTonNUTEelNbHble 3N1TEMEeHThI
nepnogn4eckm MoryT OTKno4aTbCA
3alTHbIM TEPMOCTATOM.

Ecnu npoaykTbl rotoBATCS C
MCronb3oBaHWEM IrPUns B cocyaax,
HeobX0oAMMO NPOBEPSATb, NOAXOAAT
NV OHW ANA 3TOrO.

Mpun mMcnonb3oBaHUKN TpUNS
BO3MOXHO nonagaHue Kanenb
XMpa Ha HarpeBaTernbHbIN ANeMeHT
NX cropaHune. ATo HOPMarbHO U He
npeacrtasnset coboi Henonaaky.

OunwanTte BHYTPEHHIOK Kamepy u
NPUHaANEXHOCTU Mocne Kaxaoro
NPUroTOBNEHNA, 4YTOObI rpa3b He
3acbixana.
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Food
Lebensmittel
Nourriture
MpoaykTbl

Fish
Fisch
Poisson
Pbiba

Bass
Barsch
Perche
OkyHb

Sardines, gurnards
Sardinen, Knurrhdhne
Sardines, grondins
CapauHbl, 6bI4KM

Meat
Fleisch
Viande

Msico

Sausages
Wirstchen
Saucisses
Cocucukm

Frozen hamburgers
Hamburger, tiefgekuhlt
Hamburgers surgelés

3amopoxeHHble rambyprepbl

Spare ribs (approx. 3 cm thick)
Rippchen (etwa 3 cm dick)
Cobtes levées (environ 3 cm d'épaisseur)
PebpbILlKM (TONLLMHON NPUMEPHO 3 CM)

Others
Sonstiges
Autres
Mpoyee

Toasts
Toastbrote
Toasts
TocTbl

Toasted sandwiches
Sandwiches Uberbacken
Sandwichs grillés
3aneyeHHble CaHABMYMN
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Quantity Time, min Suggestions
Menge Zeit, Min Empfehlungen
Quantité Heure, minute Heure, minute
KonnyectBO Bpewmsi, MuH PexomeHgauuu

Spread lightly with butter. After half of cooking time turn and
B spread with seasoning.
800 g, r 18-24 Mit etwas butter einstreichen. Nach der Hélfte der Kochzeit
wenden, mit Gewlirzen bestreuen.

Badigeonner légérement de beurre. A mi-cuisson, retourner et
assaisonner.
Cnerka Hama3aTb Macrnom. Ha nonosrHe BpeMeHu
6-8 pcs, Stk, PC, wr. 15-20 NPUroTOBIIEHUS NepeBepHyTb, 406aBUTL NpUnpas.

Prick after half cooking time and turn.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern und wenden.

6-8 pcs, Stk, PC, wr. 22-26 Piquer a mi-cuisson et retourner.
Ha nonoeunHe BpeMeH1 NPUrOTOBMEHNS NPOKOMOTh U NEPEBEPHYTh.

Prick after half cooking time.
Nach der Hélfte der Kochzeit durchléchern.

3 pcs, Stk, PC, wr. 18-20 Piquer & mi-cuisson.

[Nocne nonoBmHbI BpEMEHU NPUIOTOBNEHNSA MPOKONOThb.

Brush with oil. Turn after half of cooking time.

Mit Ol bepinseln. Nach der Hélfte der Kochzeit wenden.
Badigeonner d'huile. Retourner a mi-cuisson.
CwmasaTb pacTut. MacnomM. Ha nonosrHe roTOBHOCTH
nepeBepHyTh.

4004q,r 25-30

Watch toasting. Turn.
Das Toasten beaufsichtigen. Wenden.

4 pcs, Stk, PC, wr. 14-3 Regardez griller. Retournez.
Cneoutb 3a npurotoBrieHveMm. NepeBepHyTb..

Watch toasting.
Das Toasten beaufsichtigen.

2 pcs, Stk, PC, wr. 5-10 Regarder griller.
Cﬂe,D,VITb 3a NPUroToBreHmnem.
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Heat up the grill beforehand for 2
minutes. Unless indicated
otherwise, use the grid iron. Place
the grid on a bowl so that the water
and the fat can drop.

The times shown are merely
indicative and can vary as a function
of the composition and quantity of
the food, as well as the final
condition wished for.

Fish and meat taste great if, before
grilling, you brush them with
vegetable oil, spices and herbs and
leave to marinate for a few hours.
Only add salt after grilling.

Sausages will not burst if you prick
them with a fork before grilling.

After half the grilling time has
passed, check on how the cooking
is going and, if necessary, turn the
food.

The grill is especially suitable for
cooking thin portions of meat and
fish. Thin portions of meat only need
to be turned once, but thicker
portions should be turned several
times.



DE

Heizen Sie den Grill 2 Minuten vor.
Falls kein gegenteiliger Hinweis
vorliegt, benutzen Sie den Grillrost.
Stellen Sie den Girillrost in eine
Auffangschissel damit das
herunter tropfende Wasser und Fett
aufgefangen werden kann

Die angegebenen Zeiten sind
lediglich Orientierungswerte und
kdédnnen je nach
Zusammensetzung, Menge und
Ausgangzustand der Speise
abweichen.

Fisch und Fleisch erlangen einen
optimalen Geschmack, wenn Sie
diese vor dem Grillen mit Pflanzendl
einpinseln, Gewilrze und Kréauter
hinzugeben und schlielllich einige
Stunden lang marinieren lassen.
Salzen Sie erst nach dem Girillen.

Wirstchen platzen nicht, wenn sie
vorher mit einer Gabel angestochen
werden.

Beobachten Sie den Kochvorgang
nach Ablauf der Halfte der Zeit, und
wenden Sie die Speise.

Der Grill ist besonders dazu
geeignet, diinne Stiicke von Fleisch
und Fisch zuzubereiten. Dinne
Fleischstliicke brauchen nur einmal
gewendet zu werden, die dicken
mehrere Male.

FR

Chauffer le gril au préalable
pendant 2 minutes. Sauf indication
contraire, utiliser la grille en fonte.
Poser la grille sur un récipient pour
que l'eau et la graisse puissent
s'écouler.

Les temps indiqués sont purement
indicatifs et peuvent varier en
fonction de la composition et de la
quantité des aliments, ainsi que de
la qualité finale souhaitée.

Le poisson et la viande sont
délicieux si, avant de les griller,
vous les badigeonnez d'huile
végétale, d'épices et d'herbes
aromatiques et les laissez mariner
quelques heures. N'ajouter du sel
qu'apres la cuisson.

Les saucisses n'éclateront pas si
vous les piquez avec une fourchette
avantdelesgriller.

A la moitié du temps de cuisson,
vérifier I'état de cuisson et, si
nécessaire, retournerles aliments.

Le gril est particulierement adapté a
la cuisson de portions fines de
viande et de poisson. Les portions
fines de viande ne doivent étre
retournées qu'une seule fois, mais
les portions plus épaisses doivent
étre retournées plusieurs fois.

RU

MpenBapuTenbHO HarpenTe rpusib
2 MuHyTbl. Ecnn He cyuwiectByeT
NPOTUBOMNOKa3aHWn, UCNorb3ynTe
peweTky. CTaBbTe pelleTky B
NOAAOH, YTOObI TyAa Kananu Xup u
BOAa.

YKazaHHOe BpeMs SABMSeTCH Nuilb
NPMMEPHON BENMUYMHON U MOXET
OTNMYaTbCA B 3aBUCUMOCTM OT
cocTaBa, MacCbl U MCXOAHOTO
COCTOSIHMA bntoaa.

Pbi6ba n msaco npunobpetyr
ONTUMarnbHbIA BKYC, €CNnn WX
cMmasbiBaTh Nepes NpUroToBleHNeM
Ha rpune pactuTenbHbIM MacrioMm,
[no6aBuTb NPSHOCTU U TpaBbl U
MapuHOBaTb HECKOSIbKO 4acosB.
Connte TONbKO Nnocne
NPUrOTOBMNEHNS.

Cocuckm He nonaroTcd, ecnu ux
npeaBapuTENbHO HAKOMOThb
BUJTKOW.

JoxauTecb UCTEYEHUsI MOMOBMHbI
BPEMEHU 1 NepeBepHUTe Onogo.

lpunb ocobeHHO xopow Angd
NPUroTOBNEHUS TOHKUX KYyCKOB
msica U pblObl. TOHKME KyCkn Msica
OOMMKHbl NOBOpayMBaTbCA OAUH
pas, TONCTble — HECKOMNbKO pas.
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FUNCTION MICROWAVE +
GRILL

This function is ideal for quick
cooking and, at the same time,
browning foods. Furthermore, you
can also grill and cook cheese
covered food. The microwave and
the grill work simultaneously. The
microwave cooks and the grill
toasts.

Before using a dish in the
microwave oven make sure that it is
suitable for microwave use. Only
use dishes or containers that are
suitable for microwave use.

The dish to be used in the combined
function must be suitable for
microwave and grill use.

Keep in mind that the figures given
are merely indicative and can vary
as a function of the initial state,
temperature, moisture and type of
food.

If the time is not enough to brown
the food well, put it under the grill for
another 5 or 10 minutes.

Please follow the standing times
and don't forget to turn the meat
pieces.

Unless indicated to the contrary,
use the turntable plate for cooking.

The values given in the tables are
valid when the oven cavity is cold (it
is not necessary to pre-heat the
oven).
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FUNKTION MIKROWELLE +
GRILL

Diese Funktion ist ideal, um
Speisen schnell zuzubereiten und
gleichzeitig zu braunen. Aulierdem
kénnen Nahrungsmittel
Uberbacken werden. Mikrowelle
und Grill arbeiten gleichzeitig. Die
Mikrowelle gart und der Grill braunt.

UberprUfen Sie, bevor Sie Geschirr
und Gefalle in der Mikrowelle
benutzen, ob diese dafiir geeignet
sind. Verwenden Sie ausschliefilich
mikrowellentaugliches Geschirr.

Das Geschirr, das fur die
kombinierte Funktion eingesetzt
werden soll, muss sowohl fiir die
Mikrowelle als auch fur den Grill
geeignet sein.

Beachten Sie, dass die
angegebenen Zeiten lediglich
Orientierungswerte sind und je
nach Ausgangszustand,
Temperatur, Feuchtigkeit und Art
des Nahrungsmittels abweichen
kénnen.

Falls die Zeit nicht ausreichend war,
um das Nahrungsmittel
entsprechend zu brdunen, dann
behandeln Sie es weitere 5 oder 10
min. mit der Grillfunktion.

Beachten Sie bitte die Ruhezeiten,
und wenden Sie die Fleisch- und
Geflugelstiicke.

Benutzen Sie den Drehteller zur
Zubereitung, falls keine
gegenteiligen Hinweise gegeben
werden.

Die in den Tabellen angegebenen
Werte gelten unter
Bertcksichtigung dessen, dass der
Garraum kalt ist (es ist nicht nétig,
ihn vorzuheizen).

FR

FONCTION MICRO-ONDES +
GRIL

Cette fonction est idéale pour cuire
rapidement et, en méme temps,
dorer les aliments. De plus, vous
pouvez également griller et cuire
des aliments recouverts de
fromage. Le micro-ondes et le gril
fonctionnent simultanément.

Le micro-ondes cuit et le gril
grille.Avant d'utiliser un plat au four
a micro-ondes, assurez-vous qu'il
est adapté a I'utilisation au micro-
ondes. Utilisez uniquement des
plats ou des récipients adaptés a
['utilisation au micro-ondes.

Le plat a utiliser dans la fonction
combinée doit étre adapté a
['utilisation au micro-ondes et au

gril.

N'oubliez pas que les chiffres
indiqués sont purement indicatifs et
peuvent varier en fonction de I'état
initial, de la température, de
I'humidité et du type d'aliment.

Si le temps n'est pas suffisant pour
bien dorer les aliments, placez-les
sous le gril pendant 5 ou 10 minutes
supplémentaires.

Veuillez respecter les temps de
repos et n'oubliez pas de retourner
les morceaux de viande.

Sauf indication contraire, utilisez le
plateau tournant pour la cuisson.

Les valeurs indiquées dans les
tableaux sont valables lorsque la
cavité du four est froide (il n'est pas
nécessaire de préchauffer le four).

RU

OYHKUUNA MUKPOBOIJTHbI +
rPUIb

[aHHasa pyHKLumMA naeansHa, YTobbl
ObiCTpO NpuroTaBnMBaTb WU
OAHOBPEMEHHO MOApPYMSIHMBATb
onoga. Kpome TOro npoaykThl
MOTFryT 3aneKkaTtbcs.
MukpoBONHOBasA nedb W rpunb
paboTtalT ogHoBpemMeHHO. CBY
neyb roTOBMT, FPUIb 3anekaeT.

MpoBepbTe, npexge 4em Bl
mcnonb3yeTe nocyny B
MMWKPOBOJSTHOBOW NeYn, MOAXOANT N
oHa. Vcnonb3ynte ToONbKO nocygy
NPUroAHY ASf1I MUKPOBOMHOBbIX
neyen.

Mocypoa, koTopas Oyaer
NPUMEHATBLCS NPU KOMOUHUPYEMOW
YHKUMM, OOMKHa NOAXOoauTb Kak
Onsi MUKPOBOMHOBOWM MNe4un, Tak u
ansarpuns.

YynTtbiBanTe, YTO yKasaHHble
BENMUWYUHBLI CNyXaT NuUWb
OpUEHTMPaMN U MOTYT OTNNYaTbCS
B 3aBUCUMMOCTU OT MCXOQHOTIO
COCTOSAHMSA, TeMmnepaTyphl,
BMNaXKHOCTM 1 BMAA NMPOOYKTOB.

Ecnn BbibpaHHOe Bpemsa 6bino
HeJgoCTaTO4YHbBIM N4
noaopyMaHMUBaHUSA NPOAYKTOB
HY>XHbIM OGpas3om, BKIOYUTE
dyHKUMIO rpunsi Ha 5 unu 10 MuyH.

Moxanyncrta, cobniogante Bpems
MoKos U NepeBopavmnBanTe Msco u
nTmLy.

Mcnonb3ynte Bpalwatueecs
onogo Ans NPUroToBIIEHUS, €CNK
HET NPOTUBOMOKAa3aHNIA.

YKkasaHHble B Tabnvuax Benn4YuHbl
AaHbl MCXOAHA M3 TOro, 4YTO
BHYTPEHHAA Kamepa He HarpeTa
(NpepBapuTenbHO HarpeBaTb ee
HeT HeobxoauMOoCTK).
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OVENWARE

Microwave function

For the use of this function function,
keep in mind that microwaves are
reflected by metal surfaces. Glass,
china, clay, plastic, and paper let
microwaves pass.

For this reason, metal pans and
dishes or containers with metal
parts or decorations cannot be used
in the microwave. Glass ware and
clay with metallic decoration or
content (e.g. lead crystal) cannot be
used in microwave ovens.

The ideal materials for use in
microwave ovens are glass,
refractory china or clay, or heat
resistant plastic. Very thin, fragile
glass or china should only be used
for short period of times (e.qg.
heating).

Hot food transmits heat to the
dishes which can become very hot.
You should, therefore, always use
anoven glove!

Test of the ovenware

Put the item you want to use in the
oven for 20 seconds at maximum
microwave power. After that time, if
it is cold and just slightly warm, it is
suitable to use. However, if it heats
up alot or causes electric arcing it is
not suitable for microwave use.

Microwave + Grill function

In the Microwave + Grill function,
the ovenware used must be suitable
for use in both the microwave and
the grill.



DE
GESCHIRR

Funktion Mikrowelle

Beachten Sie bei der Benutzung
dieser Funktion, dass die
Mikrowellen von den metallischen
Flachen reflektiert werden. Glas,
Porzellan, Steingut, Plastik und
Papier lassen die Mikrowellen
durch.

Deshalb dirfen Metallgeschirr,
bzw. Gefalle mit Metallteilen oder -
dekor nicht in der Mikrowelle
benutzt werden. Glas und Steingut
mit Metalldekor und -teilen (z. B.,
Bleikristall) sind ebenfalls nicht zu
verwenden.

Das ideale fur die Zubereitung im
Mikrowellengerat ist feuerfestes
Glas, Porzellan oder Steingut sowie
hitzebestdndige Plastik. Sehr
feines und zerbrechliches Glas und
Porzellan sollten nur kurzzeitig
verwendet werden, z.B. um etwas
Zu erwarmen.

Die heiRen Speisen Ubertragen die
Warme auf das Geschirr, das sehr
heil werden kann. Benutzen Sie
deshalb immer
Kichenhandschuhe!

Geschirrtest

Stellen Sie bei maximaler
Mikrowellenleistung das Geschirr
fur 20 Sekunden in das Geréat. Falls
es kalt bleibt oder nur wenig
erwarmt wird, ist es geeignet. Wenn
es sich jedoch sehr erwdrmt oder
einen Lichtbogen hervorruft, ist es
ungeeignet.

Kombinierte Funktionen

Bei der Funktion Mikrowelle + Grill
muss das benutzte Geschirr sowohl
fir die Mikrowelle als auch fir den
Grillgeeignet sein.

FR
RECIPIENTS POUR LE FOUR

Fonction micro-ondes

Pour utiliser cette fonction, gardez a
I'esprit que les micro-ondes sont
réfléchies par les surfaces
métalliques. Le verre, la porcelaine,
l'argile, le plastique et le papier
laissent passer les micro-ondes.

Pour cette raison, les casseroles et
plats en métal ou les récipients avec
des piéces ou des décorations
meétalliques ne peuvent pas étre
utilisés au micro-ondes. La verrerie
et l'argile avec une décoration ou un
contenu métallique (par exemple le
cristal au plomb) ne peuvent pas
étre utilisées dans les fours a micro-
ondes.

Les matériaux idéaux pour une
utilisation dans les fours a micro-
ondes sontle verre, la porcelaine ou
I'argile réfractaire, ou le plastique
résistant a la chaleur. Le verre ou la
porcelaine trés fins et fragiles ne
doivent étre utilisés que pendant de
courtes périodes (par exemple pour
chauffer).

Les aliments chauds transmettent
la chaleur aux plats qui peuvent
devenir trés chauds. Vous devez
donc toujours utiliser un gant de
cuisine!

Test durécipient pour le four

Mettez l'article que vous souhaitez
utiliser au four pendant 20
secondes a la puissance maximale
du micro-ondes. Aprés ce temps,
s'il est froid et juste légérement
tiede, il peut étre utilisé. Cependant,
s'il chauffe beaucoup ou provoque
un arc électrique, il n'est pas adapté
al'utilisation au micro-ondes.

Fonction Micro-ondes + Grill

Dans la fonction Micro-ondes +
Grill, les plats a four utilisés doivent

étre adaptés a une utilisation au
micro-ondes et au gril.

RU
NOCYOA

PyHKUMA MUKPOBOSHbI

O6paTnuTe BHUMaHUE Npwu
MCMNONb30BaHMN OAaHHOM (PYHKLUMK,
4YTO MWKPOBOJTHbI OTPaXKalTCs OT
MeTannn4eckmx MOBEPXHOCTEMN.
Crekno, dapdop, hasHc, nnactumk
M bymara nponyckatT
MUWKPOBOJHbI.

MNMoatomy MeTannu4yeckas nocyaa,
cocyabl C MeTannuyeckumu
aneMeHTaMn UNuM OEeKOPOM He
MOTFyT MCNONb30BaTbCHa B
MUKpPOBONHOBOW neun. CTekno wu
dasiHC ¢ MeTannnyeckum 4eKopom
MW anemeHTamu (Hanpumep,
XpycTarb) He HY>KHO UCMOMb30BaTb.

MpoeanbHbl ANg NpUroToBrEHUS B
MUKPOBOMHOBbLIX Neyvyax
Xaponpo4yHoe cTekno, dgapdop
Mnu dadHC M XaponpoYHbIi
nnactuk. O4eHb TOHKOE U XpYynKoe
cTekno un dapcdop AOMNXHbI
MCNnonb30oBaTbCSA TOMbKO
KpaTKOBpPEMEHHO, Hanpumep, Ans
pasorpesa.

lopsune Gnioga nepeparoT Tenno
nocyge, Kotopas MOXET CUSbHO
HarpeTbcs. Vcnonb3ynte noaToMy
BCeraa KyXoHHbIe pykaBuLbl!

TecTnocyabl

lMocTaBbTe nocyay B YCTPOWCTBO
npy MakcuMarbHOMW MOLLHOCTM Ha
20 cekyHp. Ecnn oHa ocTaetcs
xornogHon unu crnabo HarpeBaeTcs,
OHa nogxoauTt. Ecnn oHa cunbHO
HarpeBaeTCsa MNU Bbl3blBaeT
3NEeKTpUYecKyo gyry — nocyay
Hemnb35 MCMNoNb30BaTb.

KombuHupyemblie pyHKLMM

Mpn dyHKUMN MUKPOBOMHBLI +
Fpunb ncnonb3yemas nocyaa
JOMXKHa noaxoauTb Kak gng
MMWKPOBOSTHOBOW Meyn, Tak U ans
rpuns.
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Aluminium containers and foil

Pre-cooked food in aluminium
containers or in aluminium foil can
be put in the microwave if the
following aspects are respected:

* keep in mind the
manufacturer’s recommendations
written on the packaging,

* the aluminium containers
cannot be more than 3 cm
high or come in contact with
the cavity walls (minimum
distance 3 cm). Any
aluminium lid or top must be
removed,

* put the aluminium container
directly on top of the turntable
plate. If you use the grid iron,
put the container on a china
plate. Never put the
container directly on the
gridiron!

+ the cooking time is longer
because the microwaves only
enter the food from the top. If
you have any doubts, itis best
to use only dishes suitable for
microwave use,

* aluminium foil can be used to
reflect microwaves during the
defrosting process. Delicate
food, such as poultry or
minced meat, can be
protected from excessive
heat by covering.

IMPORTANT!

Aluminium foil can not come into
contact with the cavity walls since
this may cause electrical arcing.
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Aluminiumgefafe und
Aluminiumfolien

Die in Aluminiumgeféafen oder
Aluminiumfolie befindlichen
Fertiggerichte kénnen unter
Beachtung folgender Aspekte in die
Mikrowelle eingebracht werden:

- beachten Sie die
Empfehlungen des
Herstellers auf der
Verpackung,

* AluminiumgefdfRe dirfen
nicht héher als 3 cm sein und
nicht mit den Wanden des
Garraumes in Berihrung
kommen (Mindestabstand 3
cm). Aluminiumdeckel sind
abzunehmen,

- stellen Sie das
Aluminiumgefall direkt auf
den Drehteller. Falls Sie den
Grillrost verwenden, stellen
Sie das Gefall auf einen
Porzellanteller. Stellen Sie
das GefaR nie direkt auf den
Rost!

» die Garzeit ist l&nger, denn
die Mikrowellen dringen nur
von oben in die Speise ein.
Nutzen Sie im Zweifelsfalle
nur mikrowellentaugliches
Geschirr,

* Aluminiumfolie kann wahrend
des Auftauvorgangs benutzt
werden, um die Mikrowellen
zu reflektieren. Empfindliche
Nahrungsmittel, wie Gefllgel
bzw. Hackfleisch, kénnen
gegen Ubermafige Hitze
geschitzt werden.

WICHTIG!

Die Aluminiumfolie darf nicht mit
den Wanden des Nutzraumes in
Bertihrung kommen, da diese einen
Lichtbogen hervorrufen kann.

FR

Récipients et papier aluminium

Les aliments précuits dans des
récipients en aluminium ou dans du
papier aluminium peuvent étre
placés au micro-ondes si les
aspects suivants sontrespectés :

» tenir compte des
recommandations du
fabricant inscrites sur
I'emballage,

* les récipients en aluminium
ne peuvent pas dépasser 3
cm de hauteur ni entrer en
contact avec les parois de la
cavité (distance minimale de
3 cm). Tout couvercle ou
couvercle en aluminium doit
étre retire,

e poser le récipient en
aluminium directement sur le
plateau tournant. Si vous
utilisez la grille en fer, posez
le récipient sur une assiette
en porcelaine. Ne posez
jamais le récipient
directement sur la grille en
fer!

* le temps de cuisson est plus
long car les micro-ondes ne
pénétrent dans les aliments
que par le haut. En cas de
doute, il est préférable
d'utiliser uniquement des
plats adaptés a I'utilisation au
micro-ondes,

* le papier aluminium peut étre
utilisé pour réfléchir les micro-
ondes pendant le processus
de décongélation. Les
aliments délicats, comme la
volaille ou la viande hachée,
peuvent étre protégés de la
chaleur excessive en les
couvrant.

IMPORTANT!
Le papier aluminium ne peut pas
entrer en contact avec les parois de
la cavité car cela peut provoquer un
arc électrique.

RU

AnoMUHMEBbIE KOHTEMHEpPbl U
c¢onbra

[oToBble Onoga B antOMUHUEBBIX
KOHTENHepax unu conbre mMoryT
pasorpeBaTtbCsl B MUKPOBOJTHOBOW
neyn npu cobnogeHnn cneayoLmx
acnekToB:

* crnegynte pekoMeHgauumsm
NPOn3BOAMTENS Ha YNAKOBKe,

* arMVHUEeBble KOHTENHepbl
He JOMXKHbI ObITb BbILle 3 CM K
He OONXHbI KacaTbCH
BHYTPEHHWUX CTEHOK
ycTponctBa (MUHUManNbHoe
paccTosaHue 3 cm).
AnNOMUHNEBBIE KPbILWKK
HY>XHO CHUMaTb,

e CTaBbTe anlOMUHUEBLIN
KOHTenHenp H a
BpaLllatLleecs 6nogo. Ecnu
Bbl ncnonb3yete peLueTky,
CTaBbTe KOHTEeWHep Ha
dapdopoBy Tapersnky.
Hukorga He cTtaBbTe cocyn
HenocpenCcTBEeHHO Ha
peweTky!

* BpeMsa NPUroTOBIIeHNS
yBennunBaeTcsd, Tak Kak
MMUKPOBOJSHbI NPOHUKAOT B
6ntogo Tonbko ceepxy. Ecnn
Bbl COMHeBaeTeChb,
mcnonbe3ynte nocyay,
npurogHytw Ans4a
MMWKPOBOSTHOBbIX NeYen,

e anwMuHueBas dgonbra
MOXeT WMCMonb30BaTbCHA BO
BpeMs pasmMopaxuBaHus,
4TOObB OTpaxarThb
MUKPOBOINHBLI. Takue
OenuKaTHble MPOAYKTbI, Kak
AOMaLLHAA NTMUa U MSCHOM
dapll, MOryT sawmuaTtbcs
donbron oT U3GLITOYHOM
Temnepatypbl.

BAXHO!

AntomuHmMeBasi oornbra He OOMKHa
KacaTbCa BHYTPEHHUX CTEHOK
YCTPONCTBA, TaK Kak 3TO MOXET
BbI3bIBaTb ANIEKTPUYECKYIO OYTY.
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Lids

We recommend you to use glass or
plasticlids or cling film since:

* this will stop excessive
evaporation (mainly during
very long cooking times),

» the cooking times are shorter,

» the food does not become
dry,

+ thearomais preserved.

The lid should have holes or
openings so that no pressure
develops. Plastic bags must also be
opened. Baby feeding bottles orjars
with baby food and similar
containers can only be heated
without their tops / lids otherwise
they can burst.



DE
Deckel

Es wird die Benutzung von Deckeln
aus Glas, Plastik oder Klarsichtfolie
empfohlen, denn auf diese Art und
Weise:

* wird eine zu starke
Verdampfung vermieden
(hauptséachlich bei sehr
langen Garzeiten),

s geht der
Zubereitungsvorgang
schneller,

* werden die Speisen nicht
ausgetrocknet,

e wird das Aroma bewahrt.

Die Deckel dirfen nicht luftdicht
abschlielRen, damit keinerlei Druck
entsteht. Plastiktiten missen
gleichermafen Offnungen haben.
Sowohl Saugflaschen als auch
Glaschen mit Babynahrung und
dhnliche GefalRe dirfen nur ohne
Deckel erwarmt werden, da sie
platzen kénnen.

FR

Couvercles

Nous vous recommandons
d'utiliser des couvercles en verre ou
en plastique ou du film alimentaire
car:

» cela évite une évaporation
excessive (notamment lors
de cuissons trés longues),

* les temps de cuisson sont
plus courts,

* lesaliments ne séchent pas,

* l'arbme est préservé.

Le couvercle doit étre percé de
trous ou d'ouvertures pour éviter
toute pression. Les sacs en
plastique doivent également étre
ouverts. Les biberons ou petits pots
contenant des aliments pour bébé
et autres récipients similaires ne
peuvent étre chauffés que sans leur
couvercle, sinon ils risquent
d'éclater.

RU

Kpbiwwku

KpbIWwkn U3 cTekna, nnactuka wunu
nNpo3payvyHONW NNEHKMN
pekoMeHAyeTCsd MCnonb30oBaThb
MOCKOITbKY:

* MpefoTBpaLLaeTcs CIULLIKOM
CunbHoe ucnapeHune (B
ocobeHHOCTHM Npwu
AN WTenbHOM
NPUroTOBNEHUN),

* npouecc NpPUroToBNeHUSN
npoucxoguTt bbicTpee,

» ©Onoga He Nepechkixator,

+ COXpaHsieTcs apomar.

Kpbilkn He cnepyeT 3akpbiBaTb
repmMeTn4yHo, YTobbl HE BO3HMKAso
M3ObITOYHOE OaBnNeHue.
NonnatuneHoBble NakeTbl JOMKHbI
ObITb TakkKe OTKpbITbl. EMKOCTM C
OEeTCKUM MUTaAHMEM U TMOXOXKue
cocyabl MOTYyT HarpeBaTbCsl TONbKO
0e3 KpbIWKKA, TaK KaKk OHU MOryT
NOMHYTb.
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CARE AND
ATTENDANCE

CLEANING

ensure that the plug is notin the

' Attention! Before the cleaning,
socket.

After using the appliance, let it cool
off. Do not clean the appliance with
abrasive cleaning products,
scourers that will scratch the
surface or sharp objects.

Outer surface:

Normally you just need to clean the
oven with a damp cloth. If it is very
dirty, add a few drops of
dishwashing liquid to the cleaning
water. Afterwards, wipe the oven
with a dry cloth. Make sure water
does not enter the microwave
ventilation holes.

Immediately remove lime, fat,
starch or egg white stains.
Corrosion can occur under these
stains.Do not let any water get
inside the oven.

Inside:

After each use, clean the inside
walls with a damp cloth. Make sure
water does not enter the microwave
ventilation holes.

If it has been some time since the
last cleaning and the cavity of the
microwave oven is dirty, put a glass
of water on the tray and connect the
microwave at maximum power for 4
minutes. The steam that is released
will soften the dirt, which will be
easy to clean with a soft cloth.

Do not use acid or alkaline
substances to clean the oven
(lemonjuice, vinegar, saltetc.).
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PFLEGE UND
WARTUNG

REINIGUNG

Achtung! Bevor Sie das Gerat
reinigen, vergewissen Sie sich,
dass der Stecker aus der
m Steckdose herausgezogenist.

Nach dem Betrieb das Gerét
auskuhlen lassen. Zum Reinigen
des Geréates kein scheuerndes
Putzmittel, kratzende Topfreiniger
oder spitze Gegenstande
verwenden.

AuBenflachen:

Es reicht, das Gerat mit einem
feuchten Lappen zu reinigen.
Geben Sie, falls es sehr
verschmutzt sein sollte, einige
Tropfen Geschirrspilmittel ins
Waschwasser. Wischen Sie
danach das Gerat mit einem
trockenen Lappen ab. Vermeiden
Sie das Eindringen von Wasser ins
Gerateinnere.

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke-
und Eisweil’flecken umgehend.
Unter diesen Flecken kann es zur
Korrosion kommen.

Garraum:

Reinigen Sie die Innenwande nach
jedem Gebrauch mit einem
feuchten Wischtuch. Vermeiden Sie
das Eindringen von Wasser ins
Geréteinnere.

Sollte seit der letzten Reinigung
bereits eine geraume Zeit
verstrichen und die
Gerateinnenflachen verschmutzt
sein, stellen Sie ein Glas Wasser
auf das Backblech und lassen das
Mikrowellengerat 4 min. lang auf
Hoéchststufe laufen. Der
freigesetzte Dampf weicht die
Verschmutzungen auf, die
anschlielend mit einem weichen
Tuch entfernt werden kénnen.

Zum Reinigen dirfen auf keinen
Fall sauren oder alkalischen
Substanzen (Zitronensaft, Essig,
Salz, usw.).

FR

ENTRETIEN ET
ENTRETIEN

NETTOYAGE

Attention ! Avant le nettoyage,
assurez-vous que la fiche n'est
pas branchée surla prise.

Aprés avoir utilisé l'appareil,
laissez-le refroidir. Ne nettoyez pas
I'appareil avec des produits de
nettoyage abrasifs, des tampons a
récurer qui rayeraient la surface ou
des objets tranchants.

Surface extérieure:

En général, il suffit de nettoyer le
four avec un chiffon humide. S'il est
trés sale, ajoutez quelques gouttes
de liquide vaisselle a l'eau de
nettoyage. Essuyez ensuite le four
avec un chiffon sec. Veillez a ce que
I'eau ne pénetre pas dans les
orifices de ventilation du micro-
ondes.

Eliminez immédiatement les taches
de calcaire, de graisse, d'amidon ou
de blanc d'ceuf. De la corrosion peut
se produire sous ces taches.Ne
laissez pas d'eau pénétrer a
l'intérieur du four.

Intérieur:

Aprés chaque utilisation, nettoyez
les parois intérieures avec un
chiffon humide. Veillez a ce que
I'eau ne pénétre pas dans les
orifices de ventilation du four a
micro-ondes.

Si le dernier nettoyage a eu lieu
depuis un certain temps et que la
cavité du four a micro-ondes est
sale, mettez un verre d'eau sur le
plateau et branchez le micro-ondes
a puissance maximale pendant 4
minutes. La vapeur qui se dégage
ramollira la saleté, qui sera facile a
nettoyer avec un chiffon doux.

N'utilisez pas de substances acides
ou alcalines pour nettoyer le four
(jus de citron, vinaigre, sel, etc.).

RU

OBCITYXUBAHUE U
yxoa

OYUCTKA

BHumaHue! lNepen ounctkon
ycTponcTtea ybeamTtecb, 4YTO
LUTEKEP U3BMEYEH N3 PO3ETKMW.

Mocne paboTbl fanTe yCcTpomcTay
OCTbITb. [Ns O4YUCTKM yCTpoKncTBa
He NpuMeHanTe abpa3uBHbIX
CpencTB UM OCTPbIX NPegMeToB.

BHeLUHAA NOBEPXHOCTb:
[octaToyHO ouumwaTb YCTPOWCTBO
BnaHon TkaHbto. [lobaBLTEe, ecnu
3arpsi3HeHne O4YeHb CUMbHOE,
HeCcKomnbKO Kanenb cpeactsa Ans
MbITbS nocyabl B Bogy. Bbeitpute
nocrne 39TOro YCTPOWUCTBO CYXOW
Tpsinkon. 36ernte NnpoHMKHOBEHWS
BOAbl BO BHYTPEHHME YacTu
yCTpOWCTBA.

HemenneHHo ypanante Hanet
N3BECTU, XWP, Kpaxman W nATHa
Genka. Mog aTUM NATHOM MOXET
BO3HUKHYTb KOPPO3WS.

BHyTpeHHsAA Kamepa:

Ouniante BHYTPEHHIO Kamepy
nocrne kaxgoro uukna paborThl
BTa)XHOW TKaHblo. M3beranTe
NMPOHUKHOBEHMUS BOAbl BO
BHYTPEHHWNE YacTu YCTPONCTBA.

Ecnun BHyTpeHHAa Kamepa
YCTPONCTBA CUSbHO 3arpsi3Hunach
W 0aBHO He ouuLlanach, noctaBbTe
cocyq CBOAOWM Ha Bpallarolieecs
6niwopgo n BKNYMTE
MUKPOBOMHOBY MNeyb MNpwu
MakCUMarnbHOW MOLLHOCTM Ha 4
MUHYTbI. BosdHukawwunm nap
pasMmsryaeT 3arpasHeHue, Kotopoe
nerko MOXeT ObITb BbITEPTO MATKON
TKaHbIO.

He npumeHanTe ONs YUCTKMK
KMCNOTO- UMK Leno4Yyecoaepalumnx
BeLLeCTB (COK JIMMOHA, YKCYC, COsb
nT.Aa.).
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The appliance should not be
cleaned with steam cleaning
machines. The steam may reach
the charged parts and cause a short
circuit. The most soiled stainless
steel surfaces may be cleaned
using a non-abrasive cleaning
product. Then they should be rinsed
with hot water and dried well.
Unpleasant odours (e.g. after
cooking fish) can be eliminated
easily. Put a few drops of lemon
juice in a cup with water. Put a
spoonful of coffee in the cup to
avoid the water boiling over. Heat
the water for 2 to 3 minutes at
maximum microwave power.

Accessories

Clean accessories after each use. If
they are very dirty, steep them first
and then use a brush and a sponge.
The accessories may be washed in
the dishwasher. Ensure that the
rotating plate and respective base
are always clean.

Door, door-hinges and front of
the appliance

These parts must always be clean,
especially the contact surfaces
between the door and the front of
the appliance, so that there are no
leaks.

To clean, use a neutral detergent
and lukewarm water. Dry with a soft
cloth.

Mica cover

Always keep the mica cover 1
clean. Food remaining in the cover
may deform it or produce sparks if
they go on fire. Therefore, the cover
should be cleaned on a regular
basis, but abrasive cleaning
products or sharp objects should
not be used. Do not remove the
cover, to avoid any risk.
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Das Gerat darf nicht mit einem
HeiRdampf- oder
Dampfstrahlreiniger gereinigt
werden. Der Dampf kann an
Spannungsfiihrende Teile des
Mikrowellengerates gelangen und
einen Kurzschluss auslésen.
Starkere Verschmutzungen der
Edelstahlflachen kbnnen mit einem
Edelstahlputzmittel entfernt
werden. AnschlieRend sollte jedoch
grandlich mit warmem Wasser
nachgewischt und trockengerieben
werden. Unangenehme Gerliche
(z. B., nach der Zubereitung von
Fisch) kénnen mit Leichtigkeit
beseitigt werden. Geben Sie einige
Tropfen Zitronensaft oder Essig in
eine Tasse Wasser. Erhitzen Sie
das Wasser 2 bis 3 Minuten lang bei
maximaller Leistung der
Mikrowelle.

Zubehor

Zubehorteile nach jeder Benutzung
reinigen. Bei starker
Verschmutzung empfiehlt sich ein
Einweichen in Spllwasser und
anschlieBRende Reinigung mit
Birste und Schwamm. Die
Zubehorteile sind
Spulmaschinengeeignet. Achten
Sie darauf, dass der Drehteller und
der Rollenring immer sauber sind.
Tir, Tirscharniere und
Geriatvorderseite

Diese Teile missen immer sauber
sein, besonders die Kontaktflachen
zwischen der Tir und der
Geratevorderseite, damit die
Abdichtung des Gerates
gewahrleistetist.

Benutzen Sie eine lauwarme
Spulmittellauge und ein weiches
Tuch zum Trocknen.

Mikrowellenverteiler-Abdeckung
Die Mikrowellenverteiler-
Abdeckung 1 musst immer sauber
gehalten werden. Speisereste an
der Abdeckung kénnen durch
Verbrennung zu einer Verformung
fuhren oder Funken auslésen. Bitte
deshalb die Abdeckung regelméfig
reinigen, jedoch nicht mit
scheuernden Putzmitteln oder
spitzen Gegenstidnden behandeln.
Die Abdeckung nicht abnehmen,

FR

L'appareil ne doit pas étre nettoyé
avec des machines a vapeur. La
vapeur peut atteindre les piéces
chargées et provoquer un court-
circuit. Les surfaces en acier
inoxydable les plus sales peuvent
étre nettoyées avec un produit
nettoyant non abrasif. Ensuite, il
fautles rincer al'eau chaude et bien
les sécher.Les odeurs
désagréables (par exemple aprés
la cuisson du poisson) peuvent étre
éliminées facilement. Versez
quelques gouttes de jus de citron
dans une tasse avec de l'eau.
Versez une cuillere a café dans la
tasse pour éviter que l'eau ne
déborde. Faites chauffer I'eau
pendant 2 a 3 minutes a la
puissance maximale du micro-
ondes.

Accessoires

Nettoyez les accessoires apres
chaque utilisation. S'ils sont trés
sales, essorez-les d'abord, puis
utilisez une brosse et une éponge.
Les accessoires peuvent étre lavés
au lave-vaisselle. Veilleza ce que le
plateau tournant et la base
correspondante soient toujours
propres.

Porte, charniéres de porte et
facade de l'appareil

Ces piéces doivent toujours étre
propres, en particulier les surfaces
de contact entre la porte etlafagade
de l'appareil, afin d'éviter toute fuite.

Pour le nettoyage, utilisez un
détergent neutre et de I'eau tiéde.
Séchez avec un chiffon doux.

Couvercle enmica

Maintenez toujours le couvercle en
mica 1 propre. Les aliments restant
dans le couvercle peuvent le
déformer ou produire des étincelles
s'ils prennent feu. Par conséquent,
le couvercle doit étre nettoyé
régulierement, mais ne pas utiliser
de produits de nettoyage abrasifs
ou d'objets tranchants. Ne retirez
pas le couvercle, pour éviter tout
risque.

RU

He ncnonb3ynTte ycTtpoKncTBa
YNCTKM BbICOKUM [ABMEHMEM WUIN
napom. lMap MoOXxeT ocecTb Ha
ToKonNpoBOAALWME JeTann u
Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.
CunbHble 3arpsa3HeHuns
NOBEPXHOCTEN M3 HepXXaBerLlen
cTanu MoryT ObiTb yaaneHbl
CpencTBOM NS OYUCTKM
HepxxasetoLen ctanu. Nocne atoro
cnepyeT CMbITb Yyucrtauwee
cCpenAcTBO Tenyion Boaown u
BbICYLWWMTb. HenpusaTHble 3anaxu
(Hanpumep, Nocne NpUroToBMEHUS
pbibbl) MOTYyT C NErkocThblo
ycTpaHaTbes. [JobaBbTe HECKONBKO
Kanenb NIMMOHHOrO cCoKa wunu
yKCcyca B 4allky Bofabl. Harpewnte
BoAY OT 2 A0 3 MWHYT npwu
MaKCUMMarnbHOW MOLWHOCTMH
MUKPOBOJSTHOBOW MeYu.

MpuHagnexHocTn
MpnHagnexHocTn cnepyer
oyuaTb Mocne KaXaoro uukna
paboTbl. CunbHble 3arps3HeHus
cnegyet pasmArdMT BOOOW, 3aTeMm
OYUCTUTb LWEeTKON U rybkon.
[MprHaanexHoCT MOXHO MbITb B
NOCYAJOMOEYHOWN MaWWUHE.
Bpawatoweeca 6nogo u Komnbuo
nog HWUM JOJKHbI MOCTOAHHO
coAepXaTbCs B YNCTOTE.

OBepua, neTnn M nepegHasn
NnoBepXHOCTb

3TN petann AOMXKHbl MNOCTOSAHHO
OblTb YNCTbIMU, OCODBEHHO
nnowangb KOHTaAKTa Mexay
oBepuen U nepeagHen
NOBEPXHOCTbIO AN cobnogeHus
repmMeTu4yHOCTU.

Mcnonb3ynte Tennbli pacTBop
YyncTALWEro cpeacTsa U MArKyH
TKaHb 4115 NPOCYLUNBaHWSI.

MokpbiTHe BoNTHOBOAA

3awmnTHasg nnacTuHka sonHoeoaa 1
JOMKHa ObITb Bceraa YMCTOMN.
OcTaTky MMM Ha NACTUHKE MOTyT
npuMBoAMTb K gedopmauuo unm
BO3HWKHOBEHUIO UCKp. [loaTomy,
noxanymncrta, Bcerga oudunwante
nNnacTuUHKY, ogaHako 6es3
npumMmeHeHns abpasmBHbIX CPeacTB
MNn ocTpbix NpeametoB. He
OEMOHTUPYNTE MITACTUHKY, 4TOObI
n36exxaTb BO3MOXHbIX ONMAacHOCTEN.
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ALTERNATEINSPECTION

Besides the current maintenance
the user is dutybound to the
following actions:

e alternate check and
maintenance of oven
elements and assemblies,

» let the oven be checked by
the customer service after
expiration of the warranty
onceintwoyears,

« abolishment of noticed errors,

Note! AIll installing and
maintenance actions mentioned on
the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized
installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the
irreproachable condition and
professional use of the unit. If the
customer service is called because
of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty,
too.

Damages, which are caused
through not following this instruction
are notapproved.
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PERIODISCHE
BESICHTIGUNG

AulBer den laufenden
Wartungsarbeiten ist der Benutzer
zu folgenden Téatigkeiten
verpflichtet:

+ periodische Uberpriifung und
Wartung von Geratelementen
und Baugruppen,

e nach Ablauf der
Garantieperiode alle zwei
Jahre das Gerat vom
Kundendienst durchsehen
lassen,

» Beseitigung von entdeckten
Stoérungen.

Bemerkung! Alle oben
angefihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie
Reparaturen missen durch eine
Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur
durchgefiihrt werden.

WICHTIG I!!

Der Benutzer ist fir den
einwandfreien Zustand des Geréts
und die fachgerechte Benutzung
verantwortlich. Wenn der
Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der
Besuch auch wahrend der
Garantiezeit kostenpflichtig.

Schadden, die durch
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht
wurden, werden nicht anerkannt.

FR
CONTROLEALTERNATIF

Outre I'entretien courant,
['utilisateur est tenu d'effectuer les
actions suivantes:

e« contrbole et entretien
alternatifs des éléments et
des assemblages dufour,

» faire controler le four par le
service aprés-vente une fois
tous les deux ans aprés
I'expiration de la garantie,

« ¢élimination des défauts
constatés.

Remarque! Toutes les actions
d'installation et de maintenance
mentionnées ci-dessus ainsi que
les réparations doivent étre
effectuées par un installateur
agréé.

IMPORTANT !!!

L'utilisateur est responsable de
I'état irréprochable et de I'utilisation
professionnelle de I'appareil. Si le
service aprés-vente est appelé en
raison d'une erreur de
fonctionnement, la visite est
également soumise ala garantie.

Les dommages causés par le non-
respect de cette instruction ne sont
pas autorisés.

RU

NEPUOOUYECKUN
OCMOTP

Kpome onepauuii cBsi3aHHbIX C
TEeKyLWMM YXo40M, Nofb3oBaTenb
obs3aH:

* N pPpoOoNMW3IBOANTHL
nepuognvyeckne npoBepKU
MCNPaBHOCTU OPraHoB
ynpaBreHus n paboymnx yanos
YCTPONCTBA,

e nocne ucTevyeHUs cpoka
rapaHTUM, oguH pa3 B OBa
roga, nopy4nTb CepBUCHOMY
LEHTPY NpoBedeHMUe
TEXHUYECKOro OCMOTpa,

* yCTpaHATb OOHapyXeHHble
HEeMCrNpaBHOCTM.

NMpumevyaHue! Bce peMoHTHl ”
onepauuun nNo perynumpoBke,
OOJNXHbL NMPpOM3BOAUTbLCA
CEPBUCHBIM LEHTPOM UNMU
MOHTEépoM, obnagawwmm
cooTBeTCTBYytLUWEMN
KBanudukaumnen.

BAXHO!!!

Monb3oBaTenb OoTBe4vYaeT 3a
Be3ynpeyHoe cocTosiHne npubopa
U npaBunbHoe obcnyxuBaHue.
Ecnn no npuynHe HenpaBWUIbHOIO
obcnyxumBaHna Bbl3blBaeTCs
cnyx6a CepBucHoro LeHTpa,
BbI30OB MNATHbIN, daxe npu elle
OencTByOLEeN rapaHTun.

Monomkwu, KOTOpPbl€ Bbl3BaHbI

HecobGnwaeHneM HacTodauwewn
NHCTpYKLMK, HE NpU3HaOTCS.
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WHATTODO, IF?

You do not need to contact
Technical Assistance to resolve the
following questions.

Nothing happens when | press the
keys.
Checkif:

+ TheChild Lock is active.

The oven does not work.
Check if:

* whether the plug is correctly
fitted in the socket,

* whether the oven's power is
switched on,

* whether the door is
completely closed. The door
should close with an audible
click,

* whether there are any foreign
bodies between the door and
the cavity front.

When the oven is operating | can
hear some strange noises.
Checkif:

» whetherthere is any electrical
arcing inside the oven caused
by foreign metallic objects,

« whether the ovenware is
touching the oven walls,

* whether there are any loose
items of cutlery or cooking
tools inside the oven.

The food doesn't heat up or heats
very slowly!
Checkif:



DE
WAS IST, WENN?

Folgende Probleme kdénnen
behoben werden, ohne den
Kundendienst zu benachrichtigen.

Es geschieht nichts, wenn die
Tasten gedrickt werden.
Uberprtifen, ob:

» die Kindersiecherung
aktiviertist.

Pas Geréat funktioniert nicht.
Uberpriifen Sie, ob:

» der Stecker richtig an die
Steckdose angeschlossen
ist,

» der Stromversorgungskreis
des Gerétes eingeschaltetist,

» die Tur ganz geschlossen ist.
Die Tir muss hérbar
einrasten,

* Fremdkdrper zwischen Tir
und Frontseite des
Innenraumes vorhanden
sind.

Wahrend des Betriebs sind
eigenartige Gerdusche zu horen.
Uberpriifen, ob:

* Lichtb6égen im Inneren des
Gerates auftreten, welche
durch metallische
Fremdkorper hervorgerufen
werden,

» das Geschirr mitden Wanden
des Gerétes Beriihrung hat,

e im Gerateinneren lose
Spielie oder Loffel vorhanden
sind.

Die Nahrungsmittel werden nicht
hei® oder werden sehr langsam
heil}.

Uberpriifen, ob:

FR
QUE FAIRE SI?

Vous n'avez pas besoin de
contacter l'assistance technique
pour résoudre les questions
suivantes.

Rien ne se passe lorsque j'appuie
surles touches.
Vérifiez si:

« La sécurité enfant est
activée.

Le four ne fonctionne pas.
Vérifiez si:

* si la fiche est correctement
insérée dans la prise,

* silefourestsous tension,

* sila porte est complétement
fermée. La porte doit se
fermer avec un clicaudible,

« s'il y a des corps étrangers
entre la porte et la fagcade de
la cavité.

Lorsque le four fonctionne,
j'entends des bruits étranges.
Vérifiez si:

« s'il y a un arc électrique a
l'intérieur du four causé par
des objets métalliques
étrangers,

» siles plats a four touchent les
parois du four,

* s'il y a des couverts ou des
ustensiles de cuisine non
fixés al'intérieur du four.

Les aliments ne chauffent pas ou
chauffenttrés lentement!
Vérifiez si:

RU
YTO AENATb, ECITIN?

Cnepywuwune npobnembl mMoryT
ycTpaHaTtbca 6e3 yBegoMIieHus
CEPBUCHOW CIYXObI.

Huyero He nmpoucxoguT BO Bpems
HaXaTuns Ha KHOTMKW.
MposepebrTe:

* He aKTUBMpPOBAHAa nNu
BrnokupoBkKa oT getemn.

YCTpoNcTBO He (OYHKUMOHUPYET.
MposepebrTeE:

* MNpaBUMbHO NU MOAKMOYEH
LUTEKep B PO3ETKY,

* BKJOYEH NK NpegoxpaHuTenb
3nNeKTpocHabxeHUsd
YCTPONCTBA,

* NNOTHO NW 3akKpbiTa ABepua.
HomkeH 6biTb CrbieH 3BYK
3aKpblBaHUS,

* HeT NN MHOPOAHbIX Tern
MeXxagy OBepuemn u
BHYTPEHHen Kamepown.

Bo Bpems paboTbl CAbILWHbI LUYMbI.
MpoBepebre:

* He BO3HMKaeT N BHYTpU
YCTPONCTBA anekTpudeckas
gyra, Bbi3biBaemad
NMNOCTOPOHHMUMMU
MeTanIM4ecKumMmn Tenamu,

* He KacaeTcsa nu nocyga
BHYTPEHHUX CTEHOK
YCTPOMCTBA,

* HEeT 1IN BO BHYTPEHHEN
Kamepe waMnypoB WUnu
FOXeEK.

MnweBble NPOAYKTbl He
HarpeBalTCa UMM HarpeBarTCH
OY€Hb MefJIEHHO.

MpoBepebrTeE:
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- whether you have
inadvertently used metal
ovenware,

+ whether you have selected
the correct operating times
and power level,

* whether the food you have
put inside the oven is a larger
amount or colder than you
usually putin.

The food is too hot, dried out or
burnt.
Checkiif:

* whether you selected the
correct operating time and
power level.

The oven switches on but the
interior light does notgo on.

If all the functions work properly it is
probable that the lamp has blown.
You can keep on using the oven.



DE

« Sie aus Unachtsamkeit
Metallgeschirr benutzt
haben,

« Sie eine geeignete
Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewéahlt
haben,

» Sie eine grolRere oder kaltere
Nahrungsmittelmenge als
gewodhnlich in das Innere des
Gerates getan haben.

Das Nahrungsmittel ist GbermaRig
heild, au__sgetrocknet oder
verbrannt. Uberpriifen, ob:

« Sie eine geeignete
Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewéahlt
haben.

Das Geréat funktioniert, die
Innenbeleuchtung geht aber nicht
an.

Falls alle Funktionen richtig
ablaufen, ist wahrscheinlich die
Lampe durchgebrannt. Sie kénnen
das Gerat weiterhin benutzen.

FR

* vous avez utilisé par
inadvertance des récipients
en métal,

* vous avez sélectionné les
temps de fonctionnement et
le niveau de puissance
corrects,

* vous avez placé des aliments
en plus grande quantité ou
plus froids que d'habitude.

Les aliments sont trop chauds, secs
ou bralés.
Vérifiez si:

* vous avez sélectionné le
temps de fonctionnement et
le niveau de puissance
corrects.

Le four s'allume mais I'éclairage
intérieur ne s'allume pas.

Si toutes les fonctions fonctionnent
correctement, il est probable que
I'ampoule soit grillée. Vous pouvez
continuer a utiliser le four.

RU

* He ucnonb3oBanu nu Bbl no
HEBHMUMATENbHOCTM
MeTann4eckyto nocyay,

* BblOpanun nu Bbl HyXHble
NPOAONXNTENbHOCTDb
SKCnnyaraumm n MOLWHOCTb,

* He nocTtaBunu nu Bhl
CNMMWKOM MHOTO MMMU
CNUWKOM XONnoaHble
NPOAYKTbI BO BHYTPEHHIOK
Kamepy.

MuweBblie NPOAYKTbl CIIULLIKOM
ropsyne, nepecoxnum umnu
nogropenu. Npoeepkre:

* BblOpanun nu Bbl HyXHble
NPOAONXUTENBHOCTHb
3KCnnyaraumm n MOLHOCTb.

YCTpPONCTBO (PYHKLUMOHUPYET,
OQHaKo, BHYTpEeHHee OCBelleHune
He paboTaer.

Ecnn Bce (yHKUMKM BbIMOSMHAKOTCA
NPaBUNbHO, BO3MOXHO,
neperopena namna. Bbl Moxete
NCnonb30BaTh YCTPOWCTBO Aanee.
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RESPECT FOR THE
ENVIRONMENT

The documentation provided with
this oven has been printed on
chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for
the environment.

The packaging has also been
designed to avoid environmental
impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or
recycled.

By recycling the packaging, you will
help save raw materials as well as
reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging
that came with your appliance in an
environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on
resources and cuts down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this
product may not be treated as
household waste. Instead it shall be
handed over to the applicable
collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this productis disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences
for the environment and human
health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste
handling of this product.

For more detailed information about
recycling of this product, please
contact your local city office, your
household waste disposal service
or the shop where you purchased
the product.
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UMWELTVERTRAGLICH
KEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz
wurde die Dokumentation dieses
Gerats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf
deren Umweltvertraglichkeit Wert
gelegt; sie kann gesammelt oder
recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material
handelt.

Durch Recycling der Verpackung
wird zur Reduzierung des
Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und
Hausmill beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die
Transportverpackung maoglichst
umweltgerecht.

Das RiUckfiuhren der
Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Millaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist darauf hin,
dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu
behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten
Entsorgen dieses Produkts
schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen
geféhrdet.

Weitere Informationen Uber das
Recycling dieses Produkts erhalten
Sie von lhrem Rathaus, |hrer
Mdallabfuhr oder dem Geschéft, in
dem Sie das Produkt gekauft
haben.

FR

RESPECT DE
L'ENVIRONNEMENT

La documentation fournie avec ce
four a été imprimée sur du papier
blanchi sans chlore ou du papier
recyclé par respect pour
I'environnement.

L'emballage a également été congu
pour éviter les impacts
environnementaux. Le matériau
d'emballage est écologique et peut
étre réutilisé ou recyclé.

En recyclant I'emballage, vous
aiderez a économiser les matiéres
premiéres ainsi que la réduction de
la majeure partie des déchets
domestiques etindustriels.

Elimination de I'emballage

Veuillez disposer de l'emballage
fourni avec votre appareil de
maniére écologique.

Le recyclage permet I'économie
des ressources et réduit les
déchets.

Disposition d'appareils
anciens

Ce symbole sur le produit ou sur
son emballage indique que ce
produit ne peut pas étre traité
comme un déchet domestique. Il
sera plutét remis au centre de
collecte approprié pour le recyclage
des équipements électriques et
électroniques.

En vous assurant que ce produit est
éliminé correctement, vous aiderez
a prévenir les conséquences
négatives potentielles pour
I'environnement et la santé
humaine, qui pourraient survenir
suite au traitement inapproprié des
déchets de ce produit.

Pour obtenir des informations plus
détaillées sur le recyclage de ce
produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville,
avec votre service d'élimination des
déchets ménagers ou avec le
magasin ou vous avez acheté le
produit.

RU

OXPAHA -
OKPYXAIOLWLEWN CPEObI

B kauyecTBe Bknaga B OxpaHy
oKpyxXatuwemn cpegbl, BCA
OOKYMEHTaLMs K 3TOMY YCTPOUCTBY
Oblna HaneyaTaHa Ha oTOerneHHow,
He cogepXxawen xmnopa wunn Ha
NPUFOOHOMN KO BTOPUYHOMN
nepepabotke bymare.

W npu n3rotoBneHnmn ynakoeku obin
caenaH akueHT Ha cobniogeHue
HOPM MO OXpaHe OKpyXatoLlewn
cpeabl. OHa TaKke MOXET ObITb
BTOPMYHO nepepaboTaHa,
NOCKONbKY M3rotoBneHa u3
6e3BpeaHbIX ONS OKpyXKakLwen
cpeabl MaTepurarnos.
Bo3amoxHocTb nepepaboTku
ynakoBOYHOro MaTtepuana
3HAUYNTENbHO CHUXAaeT Kak
noTpebneHne NpupogHO-
CbipbEBbIX PECYPCOB, TaKk MU
obpasoBaHMe MNPOMbILLFIEHHOTO W
ObITOBOrO Mycopa.

YTununsauumna YyNnaKoOBKU

YTunusanpynte ynakoBKy no
BO3MOXHOCTW Bonee 3KoNnornyHo.

BTtopunyHaga nepepaboTka
MaTepuanoB ANS YyNakKoBKMU
3KOHOMUT Cbipb€ W YMEHbluaeT
KOnmM4yecTBO Mycopa.

YTunusauma crapbix
npubopos

Takorn cumMBOM Ha NPoAYyKTe UIu ero
yNakoBKe yKa3bIBaeT Ha TO, YTO 3TOT
NPOAYKT, N0 NpUxoAy B HErOAHOCTb,
Henb3s paccMaTpuBaTb Kak
OObIYHbIA OOMAaLLHWUA MYyCOp, €ro
cnegyeT cgatb B MyHKT cbopa
ANEKTPUYECKUX U INEKTPOHHbIX
YCTPOWUCTB, AN UX BTOPUYHOM
nepepaboTku.

Bawwum B3HOCOM B NpaBWibHYIO
yTunmsauuio atoro npogykrta Bbl
3allmuaeTe OKpyXatoLLyo cpeay u
3popoBbe Bawwunx 6nusknx.
HenpasunbHasga ytunusauug
yrpoXaeT oKpyxawLlen cpege u
300pOBbIO.

JanbHenwune ceegeHns o
BTOPUYHOW nepepaboTke 3TOro
npoaykta Bbl MoxeTe nonyuntb B
rOpoAcKoOW agMumHucTpauuu,
cnyx0be BbiBO3a Mycopa WM B
MarasuHe, B KOTopoM Bbl kynunn
3TOT NPOAYKT.

89



DE

GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Berucksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fur notwendig
erachtet.

. Alle Mangelanspriiche werden von der zustandigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird wéhrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht moéglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fiir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zusténdigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur vom Verk&ufer durchgefihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

. Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aulenelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den Kéufer durch Verschulden des Benutzers aufgetreten ist,

Kratzer, Risse und dhnliche &uRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschlei3es entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter o. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

Beschadigungen aus anderen Griinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurtickzufihren sind — diese kdnnen ausschlielich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the

product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10.Liability under this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTYISVOID IF :

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
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events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a product is broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprées la signature du certificat d'acceptation parle consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles alamain.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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TERMINOS DE GARANTIA PARA ELECTRODOMESTICOS:

1.
2,

3.

8.

9.

La garantia por pieza rota tiene una validez de 24 meses desde el dia de la compra.

El fabricante solo cubre el servicio en caso de falla del fabricante, como por ejemplo, entre otros: disefio inadecuado,
instalacion defectuosa por parte del técnico, materiales defectuosos.

Esta garantia se aplica unicamente a productos utilizados para los siguientes fines: no comercial, personal, familiar,
residencial o doméstico. Para cualquier cosa fuera de estos fines, la garantia solo es valida por 4 meses a partir de la fecha
de compra del producto.

Las reparaciones que califican bajo esta garantia son completamente gratuitas, incluido el costo de mano de obra y
materiales; el transporte lo determina el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

Cualquier duda o consulta sobre la calidad del producto sera considerada inicamente después de que nuestra empresa
de servicios haya examinado el producto. Solo se llegara a conclusiones basandose en el resultado de un informe de
servicio.

El producto solo sera reemplazado dentro del periodo de garantia si el experto en servicio concluye que el producto no se
puede reparar o si el mismo producto requiere que las piezas se cambien tres veces en total dentro del periodo de
garantia.

En caso de demandas innecesarias o injustificadas de servicio al cliente, cobramos los gastos de tiempo y transporte
habituales de nuestro servicio. Antes de ponerse en contacto con nuestro servicio de atencion al cliente, compruebe si se
trata de un defecto original del producto o mas bien de un manejo defectuoso del dispositivo. Témese el tiempo para
comunicarse con el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

La instalacion del dispositivo s6lo debe ser realizada por profesionales cualificados. El cliente esta obligado a
proporcionar una justificacion adecuada. De lo contrario no hay derecho a garantia.

Sélo el distribuidor que vende los productos tiene derecho a sustituir el producto defectuoso por uno nuevo.

10.La responsabilidad bajo esta garantia se limita a estas obligaciones anteriores, a menos que la ley especifique lo

contrario.

LAGARANTIASEANULASI:

1.
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Nuestros productos estan siendo dafados o experimentan algun tipo de defecto debido a dafios en el transporte, debido a
una instalacién incorrecta por parte de técnicos no capacitados de Kaiser o a un cuidado inadecuado de los productos,
conexion a una fuente de alimentacion incorrecta, el uso de agentes de limpieza no recomendados. y detergentes.
Cualquier incumplimiento de las instrucciones de uso operativo o si el producto ha sido reparado, modificado o instalado
por el cliente y el nimero de serie cambié o elimind no calificara para los términos de la garantia.

Los productos que sean reparados por una empresa de servicio no autorizada no seran validos para la garantia.

. Los fallos del producto causados por motivos ajenos al fabricante, como fluctuaciones en el suministro eléctrico,

acontecimientos externos como la naturaleza o desastres naturales, incendios, insectos o animales domésticos y
salvajes no tendran derecho a los términos de garantia.

El vidrio o la vitroceramica de un producto esta roto o defectuoso después de la instalacion. En este caso el cliente sera
responsable.

Cualquier dafio, rayado, fisura y fallo mecanico externo haya sido causado durante el funcionamiento por parte del cliente.
El dafio de ciertas piezas ha sido causado por el desgaste normal, como lamparas, filtros, etc.
Otros factores externos causaron dafios como ajustar los productos y usar productos de limpieza inadecuados.

Cualquier otro dafio causado por error del usuario y que no esté relacionado con defectos causados por el fabricante no
calificara para los términos de garantia.

Los dispositivos sin conexion a tierra son potencialmente peligrosos.
El fabricante no acepta ninguna responsabilidad por los dafios que hayan sido causados

por un uso inadecuado, una instalaciéon, operacion, aplicacion o mantenimiento
incorrectos.
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YCITOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OeicTBUTENbHA Ha nepuog 12 MecsileB co AHS
MoKynkn npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTu NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 MOAMNMCHIO NpodasLa).
dupma-nsrotoButenb obecrneunBaeT 6e3BO3ME3OHbIN PEMOHT B Crlydae OGHapyXeHusi B rapaHTWUiHbIA nepuop
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLAs KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AePeKTHble MaTepuraribl U UCTIONTHEHWE).

. HdaHHas rapaHTua pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha n3aernna Ncrnojib3yruwmnecd B HEKOMMEPYECKNX, JTIMYHbIX, CeMeNHbIX Nnu

OOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTusi He pacnpoCTpaHseTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTtHo (BKMNoYyasi CTOMMOCTb paboT, matepuanoB 1, Npy HeoOXoANMOCTU U C
y4yeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHOoAaTeNnbCTBa, NEPEBO3KM) YMOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHMEN Ha OOMYy Yy
noTpebuTens nnv B Mactepckom, No yCMOTPEHMNIO CEPBUCHOW KOMMaHUN.

. Jllobble npeTeH3UM MO KayecTBy U3OeNus paccMaTpuBaloTCsl TONMbKO MOCKie MPOBEepKUM KavyecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHOWN KOMMAHMERN 1 MPU HEOBXOAMMOCTM Bbl4auum NoCriegHen COOTBETCTBYHOLLENO 3aKNMIOYEHUS.

O6meH npnbopa Ha cBOOOAHbLIN OT Aed)EKTOB B TEYEHNE raPaHTUNHOIO CPOKa OCYLLECTBISAETCS TONbKO B TOM Clyyae,
€CJITn Ha OCHOBaHWUWM 3aKIM4YeHnA 3KcnepTa HeBO3MOXHO NPONU3BECTU PEMOHT UMK eCnun nocrne 3-x pemMoHTOB I'Ipl/l60p
OCTaéTCA HeUCrnpaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMOMb30BaHUSA YCNyr CepBUCHOrO obcnyxmBaHua dupma nmeeT npaBo TpebosaTb 3a
npefocTaBreHHble YCNyr BO3MELLEHNS pacxonoB (TpaHCNOPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpems). [MNpexae
YeM Bbl obpallaeTech B LEHTP CepBUCHOrO o6CnyXnBaHUst Mbl pekomeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nu AedekT ¢
OLLMBKOM B 06CNY>XUBaAHWUMN U3OENUS UK C ero OYHKLNUAMMN.

Ha rapaHTuiHoe o6cnyxmBaHWe NPUHUMAETCS TOBAp NPW HanMMuMu JKCMfyaTauMOHHbIX OOKYMEHTOB, niomb6
Npoun3BoaUTENs UMM UCMONHUTENSA Ha ToBape, eCnv 3T0 NPeayCMOTPEHO 3KCNyaTauMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUS
NnoBpeXXAeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, NpuU ycrnoBun cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMMyaTauMoOHHOrO AOKyMEeHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBOAa B 3KCNnyaTauuio M MCMONb3oBaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cny4ae Bbixoga TOBapa U3 CTPOsS MO BUHE MOTPeduTens (HeBbIMONHEHWEe NpaBun JKCnnyatauun),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTaUuMOHHbIMM AOKYMEHTaMu NNomb, rapaHTUMHOIO TarnoHa noTpedutens TepseT
npaBo Ha rapaHTUIHOEe 06CnyXuBaHue.

O6meH np|/|60pa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ NPOn3BOAUT TOJNbKO OpraHn3auna, npoaasLuas ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosILLEN rapaHTum orpaHmymBaeTCcAd, eclin MHoe He onpeaerneHo 3akKOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTodleM OKYMEHTe obsizaTenbcTBaAMM.

FAPAHTUA HE PACTNTPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha uagenusi, oTkasbl U HEUCNPaBHOCTM KOTOPbLIX Bbl3BaHbl TPaAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMU, HemnpaBUIbHOW
YCTaHOBKOW, HEBPEXKHBIM OBpaLLeHNeM UMK MITOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHNEM K HEMPaBUIbHOMY HaMPSPKEHUIO MUTAHUS,
NCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YACTALLIMX M MOKLIMX CPeACcTB, HecobnioaeHnem npunaraemon MHCTPYKLMUK No
aKcMnyaTauum WNM ecnu usgenue rnoaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUAM UMM MOoAKMoYanoch
HeynoNHOMOYEHHbLIMW NULLAMU, UMW €CINW yaaneH, HepastopUnB UM USMEHEH CEPUIAHBIN HOMEepP U3aenus.

Ha nagenus, 3KCnnyaTMpoBaBLUMECH C HeYCTPaHEHHbIMU HegOCTaTKaMU UMW NPOXOAMBLUME TEXHUYECKOoE o6cny>|<|/|BaH|/|e
B KOMMaHUAX, He ABNALWNXCA HAWMMKN YNMONMHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HEeWNCnpaBHOCTU, KOTOPbIE€ Bbi3BaHbl He3aBUCALLMMWU OT MNpou3BoguUTeNnAa nNpuHYMHaMu, TakMMn KakK: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHna, AsrneHna npupoabl 1 CTUXUHble 6eacTBus, noxap, AoMalLlHne n gukne XXMBOTHble, HaCeKoMble U
T.N.

Ha cTteknsHHble U KepamMumnieckme rnoBepxHOCTn, a TakkKe BHEeLWIHNe arneMeHTbl U3 ninactMacc B criy4vae, ecim ,D,EC*)eKT
HaCTynumn no BuHe nosib3oBaTterid, nocrne noanncaHng I'IOTpe6VITeﬂeM aKkTa NpuéMKnN-caayu.

Ha LapanuHbl, TPELWWHbI 1 aHalnorn4Hble MexaHn4eCckme BHeLLIHUE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B Npouecce aKcnyartauunn.

Ha takue noBpexgeHunda netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CyLLEeCTBEHHO BbilLE 0o0bl4HOM MO XapakTtepy ux akcnnyartauunm
MInn KOTOpbIE€ NPOn3oLLINn B pedyrbrate eCTeCTBEeHHOIo N3Hoca, (BKJ'IIO‘-Iaﬂ pacxogHble MaTepVIaJ'IbI) TakKunX Kak: J1amMmnebl,
d)VIJ'IprbI NT.MN., NepemMellaeMblie BPYy4HHYH NiiacTtMacCoBble AeTalnn.

Ha Takvne Buabl pa60T KaK perynmpoBka, 4YMUCTKa " I'IpO‘-IMVI yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIIZ B MHCprKLI,VII/I no
3KCnnyataumn.

A Takxke no Opyrum npmy4nMHam, BO3HUKLWIKM NO BUHE NOKYyMNaTend n He Bbl3BaHHbIMW 3aBOOAOM-U3rOTOBUTENEM — MOIYT
YCTPAHATLCA UCKITHOYNUTENTBbHO 3a CYUét nokynartens.

He3asemneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNANIbHO ONaCHbIM.
MponsBoguTenb He HeCET OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WMIIU UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus
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FAPAHTIAHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOLO € AIACHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHS npuabaHHs npunagy (niaTBepaxeHa
BiOVMTKOM NeyaTku NyHKTY po3apibHOI Toprieni Ti mignncom npoaasLs).

dipma-BMpoOOHUK 3abe3nedye 6e3KOLITOBHMUIA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y rapaHTiNHUA Nepio 3aBOACLKOro OedeKTy
(HeBiaNOBIAHA KOHCTPYKLS, MOHTaX, Ae(EKTHI MaTepianu Ta BUKOHaAHHS).

List rapaHTis po3noBCOOXKYETLCA NMLLIE Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCA 3 HEKOMEPLIIHOK, 0COBMCTO, CiMEHO Ta
nobyTOBOI METOH. Y iHLIOMY BUNAAKY rapaHTisi HE PO3MOBCHO4XKYETLCS.

[apaHTiiHWIA PEMOHT BUKOHYETBHCS 0E3KOLTOBHO (B TOMY 4YmMcChi BapTicTb poboT, MaTepianis Ta, 3a HeoOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHAM [Lil040ro 3aKOHOAaBCTBa, NepeBe3eHHs) YNOBHOBaXKEHOK CEPBICHOIO KOMMAaHIED Ha AOMY Y KopucTyBaya
abo y ManCTepHi, 3a po3cy4oM CEpPBiICHOT KOMMaHil.

Byaob-siki MpeTeHsii Woao sKOCTi BMpOOY po3rnsadatoTbCa nvwe nicns NepeBipkn AKOCTi BUPOOY yNMOBHOBAaXXEHOH
CepBiICHO KOMMaHi€eto Ta 3a HEOOXIAHOCTI BUAAYI OCTaHHbLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6miH BMpOBY Ha BiNbHWI Bif AedEKTIB NPOTSArOM rapaHTIMHOIO Nepioay 3AINCHIETLCA NULLIE Y TOMY BUMNAAKY, SKLLIO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKkcnepTa HEMOXIMBO 3AIMCHUTU peMOHT abo sKkwo nicns 3-X pemMOHTIB npunaj 3anvwaeTses
HecrnpaBHUM.

Y pasi HeBUMNpaBAaHOIO BMKOPUCTaHHS MOCMYr CepBiCHOro 06CnyroByBaHHSA pipMa Mae npasBo BUMaraT 3a HafdaHi
nocrnyru BigWKoaQyBaHHSA BUTPAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTU, BUTpayYeHuin Ha poboTy vac). NepLu Hixx By 3BepTaeTecs B LLEHTP
cepBicHOro 06cnyroByBaHHS MM peKoMeHAyemMo Bam nepeBipuTH, Ym NoB'si3aHnin AedeKT 3 MOMUITKOK B 0OCyroByBaHHI
BMpPOBY abo 3 10ro oyHKLisIMU.

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsSl MPUAMAETLCA TOBAp 3@ HAsIBHOCTI  eKcniyaTtauiHUX JOKYMEHTIB, Nnom6 BMpobHMKa
abo BMKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepeabaveHo ekcnnyaTtauiiHum 4OKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXXeHb ToBapy, sKi
MO BUKINNKaTW HECTNPaBHICTb, 3@ YMOBW JOTPYMaHHSA BUMOT eKCcryaTauinHoro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCNilyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHS TOBapy 3a nNpu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3iafy 3 BUHU CloXvBada
(HeBUKOHaHHA NpaBun ekcnnyarauii), BiACYTHOCTI nepeabaveHux ekcnnyatauinHUMW OOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiHOro TaroHa CrnoXxmBady BTpavae NpaBo Ha rapaHTinHe 06CyroByBaHHS.

O6miH Npunagy Ha cnpaBHUi 3aiicHIoe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHMI BUPOBNSiE TinNbku opraHisauis, Wo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTielo 0BMEXYETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHVMU B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOAXYETbCA:

1.

Ha BnpoGu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKMX BUKMMKAHI TPAHCMOPTHUMMW MOLLUKOAXEHHSAMMW, HEBIPHUM BCTAHOBIEHHSM,
Heabanum NOBOMKEHHSAM abo noraHnM AormMAA0M, NAKIIOYEHHSAM 40 HENPaBWUIbHOI HAMPYT XXUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HEe PEKOMEHOOBAHUX 4YMCTAYMX abo Mutoumx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AoAaHol IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEeBMOBHOBaXXeHUMM ocobamu ByB 34iICHEHUI PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW [0 MO0 KOHCTPYKLIT UK
NigKNIOYEHHA HEBMOBHOBAXEHMMM O0cobamMK, a TakoXx SKWo OyB BuaaneHun cepiiHuin Homep BUpOOy, abo cepinHuiA
HOMep BUPOBY He po36ipNUBMI YN 3MIHEHUNA.

Ha Bupo6w, Lo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHEHUMM Hedonikamy abo Npoxoauny TeXHIYHe 06CNyroByBaHHS Y KOMMNaHisix,
LLIO HE € HAaLUVMW YNIOBHOBAXXEHVMMU CEPBICHMMM KOMMAHISMU.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKIMKaHI MpUYMHamMu, WO He 3anexarb Big BUPOOHMKA, Taki SK: nepenagn Hanpyru KUBIEHHS,
ABMLLA MPUPOAM Ta CTUXIMHI NInxa, pe3ynbTaT fisnbHOCTi JOMAaLLHiIX 200 AMKUX TBApWH, KOMax Ta T.n.

Ha cknsHi Ta KepamiyHi NOBEpPXHi, a TaKoX 30BHILUHI eneMeHTM 3 nnactmac B pasi akwo AedeKT BUHWUK 3 BUHWN
KopucTyBaya, nicnsa nignnucaHHa HAM akTy NpUnomy-3aaui.

Ha nogpsanuHu, TpilmMHM Ta aHanoriYHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOAXEHHS, LLIO BUHWKIX B poLieci ekcnnyaradlii.

Ha Taki nowwkogXeHHs getanemn, NMOBIPHICTb AKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM iXHbOi ekcnnyarauii abo sii
BVHUWKIM B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPaATHI Matepianu), Takux gK: iaMmnu, pinstpy Ta T.1., a Takox
nnacTtMacoBi geTani, Wo nepeMillytoTbCsl BPYYHY.

Ha Taki B1 poboT ik peryrnoBaHHs1, YACTKa Ta iHLLWIA gornsg 3a BMpobom, Lo OroBopeHuin B IHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTauii.

. A TakoXx 3 iHWKX NPUYKH, WO BUHUKIN 3 BUHU MOKYNUA, a HE BI/IpO6HMKa — TaKi NPUYNHN MaroTb 6yTI/I ycyHeHi nuile 3a

PaxyHOK NOKYTLA.

He3a3zemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiIMHO HeGe3neYHUM.
BupoO6HuMK He Hece BigNOBiAaNbLHOCTI 3a WKoAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNACHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHIi HeAOTPUMAaHHSM HOPM YCTAaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecCrnpaBHOro
obnaagHaHHA.




) (Nr. entspricht der Nummer des Geréts, siehe auf der Rickseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitét!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte

vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas 'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.

(Nr. indica el numero de la unidad, consulte la contraportada de este manual)
Esta garantia no limita los derechos legales de los consumidores.
jFelicitaciones por la compra de electrodomésticos de excelente calidad!

Consulte la tarjeta de garantia y asegurese de que esté correctamente completada y tenga el sello del taller. A falta del sello y
de la fecha de compra, el periodo de garantia comienza a partir de la fecha de fabricacion del producto. Verifique
cuidadosamente la apariencia del producto; todos los reclamos sobre la apariencia del producto deben notificarse al
vendedor en el momento de la compra. Conserve el certificado de garantia y el recibo. En caso de que los componentes del
producto estén incompletos o falten o sea necesario reemplazarlos, comuniquese con su distribuidor.

Para la instalacion, conexion y todo lo relativo al mantenimiento contactar con centros de servicio
autorizados. Los detalles de los centros de servicio y reparaciéon autorizados se adjuntan en una lista
separada.

Nos reservamos el derecho de realizar cambios en el disefio o la tecnologia de fabricacion. Esos cambios no implican la
obligacion de actualizar o mejorar los productos lanzados anteriormente.



Ne. cooTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHe CTpaHuLe 0BMoXKM HAaCTOSALLEeN MHCTPYKLK).
aHHble rapaHTUiiHble 00A3aTenbCTBa HE OrpaHNYMBatOT onpederieHHble 3aKoHOM NMpaBa NoTpeduTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66Imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kkayecmeal

lMoxanyldcma 03HakoMbmechb C HacmosiWUM e2apaHmuliHbiM ceudemenbcmeom U rfpocriedume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusbHO 3arofiHeHo U uMmesio wmamrn MazasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxku eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemcsi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi usdenus. TujamesibHO rposepbme 8HewHuUl 8ud u3desusi, ece npemeH3uu rno
sHewHeMmy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHsltime 2apaHmulHbIl MasnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3lenue. [lo eonpocamM HeEromHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mMop208Yio
opeaaHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
o6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3MpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaas uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXUBaHUE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNbHbIM CNIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboll npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO Uusiu mexHOos/ioeuro U320moesrieHusA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Usu yny4dweHuro paHee 8blIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapata, AMB. Ha 3a[HiN CTOPiHLi 0GKNaauHKKM UieT IHCTPYKUIT)
Lli rapaHTiHi 3000B'si3aHHS HE OOMEXYHOTb BU3HAYEHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOT sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 YumM eapaHmiliHuM ceidoymeom ma ripocmexme, ujob 80HO 6yro rnpasuribHO 3arnoeHeHe ma
Mmarso wmamrn ma2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmitiHUl mepMiH U3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
su2omoereHHs1 8upoby. PemernbHo nepesipme 308HIWHIlU guanisid eupoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8u2/isi0y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHUl masnoH ma Jyek Ha rnpudbaHud eupi6. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMITIIEKMY aUpoby ma (i020 3aMiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

[Onsa BCTaHOBMIEHHA Ta MNiAKMIOYEHHSA, @ TaKOX MO BCiM iHWMM NMUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHsIM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNNbKM B aBTOPMU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [eTtanbHa
iHdbopmauiss Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYroByBaHHSi Ta PEMOHT CEpBICHMUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKPEeMUM CIUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MIiH 00 KOHcmpykuyii abo mexHosnoeii eupobHuymea.
Taki 3mMiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s13aHb U000 3MiHU abo MoKpauweHHs upobie, 8U20MOBIEHUX paHilule.




Customer services /| Kundendienst / Service clients /| Centros de servicio /
CepBucHbie ueHTpbl / CepBiCHI LLeHTpM

ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0)511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: olan@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 1 5967946

Fax.: +43 1 5967946.15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

W. Schippert AG OGe10
Schweiz -

Tel : +41 44 836 48 01

E-Mail:  office@schippert.ch [=]¥
SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France

Tel : +33 488 788 900

Fax: +33 488 785 901

E-Mail: sav@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

USP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-Italy
Tel.: +39 02-83623612

E-Mail:  servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

DIGITAL ASESORES FRANQUICIAS S.L.

Avda. Del Mediterraneo, 98, 29730 EI Rincén de la Victoria (Malaga)
ESPANA

Tel.: +34 670931975

Internet: www.digitalasistencia.com

MpenacraButenscTBo ( Zaiser B Poccumn no cepBucHomy o6cnyxusaHuio u pa6ote c
norpeburenamm

MouTtoBkii agpec: 127238, r. Mocksa, AA 46 -
Ten.: 8(495)482-55-74, 8 (499)488-75-10, 8 (499) 488-76-10 E E
E-Mail:  service@kaiser.ru . ;
Internet: http://kaiser.ru E

MpenacraBHuurBo (Zaiser B YKpaiHi no cepBicHOMy o6crnyroByBaHHIO Ta po6oti 3i
cno>XusBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44 [w] 2% [w]
dakc: (044) 391-03-00 :
E-Mail: service@kaiser.ua =
Internet: www.kaiser.ua [=]



DE

On this page you will find a list of service centers that carry out repairs on Kaiser brand devices during and after the warranty
period. Spare parts for Kaiser devices can be obtained either from one of the service centers listed or directly from the
manufacturer. The spare parts required to repair device are available for atleast 7 years.

The use of customer service is free of charge within the framework of the locally applicable manufacturer's warranty
conditions. The minimum warranty period (manufacturer warranty for private consumers) in the European EconomicAreaiis 2
years according to the applicable local warranty conditions. The warranty terms do not affect any other rights or remedies you
may have underlocal law.

EN

Auf dieser Seite finden Sie eine Liste der Servicezentren, die wahrend und nach der Garantiezeit Reparaturen an Geraten
der Marke Kaiser durchfiihren. Ersatzteile fir Kaiser-Gerate kbnnen entweder bei einem der aufgefihrten Service Center
oder direkt beim Hersteller bezogen werden. Die fir die Reparatur des Kihlschranks erforderlichen Ersatzteile stehen lhnen
mindestens 7 Jahre lang zur Verfligung.

Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rahmen der jeweils lokal geltenden Herstellergarantiebedingungen kostenlos. Die
Mindestdauer der Garantie (Herstellergarantie fiir Privatverbraucher) im Europaischen Wirtschaftsraum betragt 2 Jahre
gemal den geltenden lokalen Garantiebedingungen. Die Garantiebedingungen haben keine Auswirkungen auf andere
Rechte oder Anspriiche, die Ihnen nach lokalem Recht zustehen.

FR

Sur cette page, vous trouverez une liste des centres de service qui effectuent des réparations sur les appareils de la marque
Kaiser pendant et aprés la période de garantie. Les piéces de rechange pour les appareils Kaiser peuvent étre obtenues soit
auprés de I'un des centres de service indiqués, soit directement auprés du fabricant. Les piéces de rechange nécessaires a la
réparation du réfrigérateur sont a votre disposition pendantau moins 7 ans.

L'utilisation du service aprés-vente est gratuite dans le cadre des conditions de garantie du fabricant applicables localement.
La période de garantie minimale (garantie du fabricant pour les consommateurs privés) dans I'Espace économique européen
estde 2 ans selon les conditions de garantie locales applicables. Les conditions de garantie n'affectent pas les autres droits
Ou recours que vous pourriez avoir en vertu de lalégislation locale.

ES

En esta pagina encontrara una lista de centros de servicio que realizan reparaciones en dispositivos de la marca Kaiser
durante y después del periodo de garantia. Las piezas de repuesto para los dispositivos Kaiser se pueden obtener en uno de
los centros de servicio enumerados o directamente del fabricante. Los repuestos necesarios para reparar el dispositivo estan
disponibles durante al menos 7 afios.El uso del servicio de atencion al cliente es gratuito dentro del marco de las condiciones
de garantia del fabricante vigentes localmente. El periodo minimo de garantia (garantia del fabricante para consumidores
privados) en el Espacio Econémico Europeo es de 2 afios segun las condiciones de garantia locales aplicables. Los términos
de la garantia no afectan ninguin otro derecho o recurso que pueda tener segun la ley local.

RU

Ha aToi cTpaHuue Bbl HangeTe CNCOK CEPBUCHBIX LEHTPOB, OCYLLECTBIISOLMX PEMOHT YCTPONCTB Mapku Kaiser Bo Bpemsi
1 Nocne rapaHTUHOro cpoka. 3anacHble YacTu Ans yCcTponcTe Kaiser MoXXHO nony4nTtb Nnbo B O4HOM U3 NepeyncrieHHbIX
CEPBUCHBIX LIEHTPOB, NMOO HanpsiMyko y NpoussBoauTens. 3anacHble 4acTtu, HeoOXoauMMble ANS PEMOHTA, AOCTYMHbI B
TeyYeHune He meHee 7 neT.

WMcnonb3oBaHue criyxbbl NogaepXku KIMEHTOB fABNSeTcA GecnnatHbIM B pamMKaxX MECTHbIX rapaHTUMHbIX YCIOBUWNA
npounssoauTens. MuHMManbHbIN rapaHTUNHBLIN CPOK (rapaHTuUs MPOWM3BOAUTENS ANS YacTHbIX noTpebutenen) B
EBponenckon 3KOHOMUYECKOW 30He COCTaBnsAeT 2 roga B COOTBETCTBUW C MPUMEHUMbIMU MECTHbIMU rapaHTUAHbIMU
YCNOBUSIMU. YCNOBUSA rapaHTun He 3aTparmBaroT HUKaKnx Apyrmx npas Unv cpeacTs NpaBoBOW 3aLLUMTbI, KOTOPbIE MOTyT ObITb
y Bac B COOTBETCTBUUN C MECTHbIM 3aKOHOAATENbCTBOM.

UA

Ha uin cTtopiHui Bu 3HangeTe cnmcok cepBiCHUX LIEHTPIB, LLO 34iNCHIOTb PEMOHT NoOyTOBOT TexHikM Kaiser nig 4ac i nicns
rapaHTiiHoro obcnyroBsyBaHHSA. 3anacHi YacTuHu Ans nobyToBoi TexHikm Kaiser moxHa oTpumaty B OQHOMY 3
nepepaxoBaHuX CEPBICHMX LEHTPiB abo 6e3nocepeHbO y BUPOOHMKA. 3anacHi YacTUHW, HeobXigHI ANS PEMOHTY, AOCTYMHi
He MeHLLe 7 pOKiB.

BukopucTaHHs crny>kom niaTpuMKM KNieHTIB € 6E3KOLLTOBHUM Y MeXax MiCLLIEBUX rapaHTiiHUX yMOB BUPOOHUKa. MiHiManbHui
rapaHTiiHWIA TEPMIH (rapaHTis BUpOOHMKa A4S NpUBaTHNX CNOXMBAYIB) y €BPOMENCHKI EKOHOMIYHIA 30HI CTAHOBUTL 2 POKM
BiOMOBIAHO 4O MiCLEBUX rapaHTiiHUX YMOB. YMOBU rapaHTii He CTOCYTbCs Byab-sik1x iHWKX nNpaB abo 3acobiB NpaBoBOro
3aXMCTY, SKi MOXXyTb OyTK y Bac BiAMNOBIAHO 40 MiCLIEeBOro 3akOHO4,ABCTBA.



VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NPOOAXE ::
BIAMITKA LWOAOO NPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OEJUE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:|
OnekTpuyeckas nnuTa * EnektpuyHa nnuta

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniére a gaz []
[a3oBast nnuTa * A3oBa nnmTa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I
BcTpanBaemasi noBepxHocTb * BbynoBaHa noBepxHs

Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I
Bctpausaembin ayxoson Lwkad « B6ygosaHa ayxoBka

Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/ |:|
Congélateur « XonoannbHUK * XonoamrbHUK

Abzugshaube * Cooker hood ¢ Hotte
KyXOHHBI BO3ayxoouncTuTens * KyXOHHW o4vmLLyBaY r@iTpﬂ

Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
MocynomoedHasa MalumHa ¢ NocygomuiiHa MalumHa

Toaster « Toster * Grille-pain []
Toctep « Toctep

Kaffeemaschine ¢ Coffee machine ¢ Machine a café |:|

Mikrowelle ¢« Microwave ¢ Four micro onde D
KodhemalumHa « KaBomalumHa

MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunsoBa nid

Modell * Model s Modele ® MOBENb © MOLEITID...........c.ocooiiuiiiieeieieeeeeeeeeeeee ettt ettt et ettt ettt ess e asersereens
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série » 3aBoackon N2 e 3aBoACLKUM NQ .................ocooiiiiiiiiiiiiea,
Verkédufer « Dealer « Marchand * HazBaHue MarasuHa * HazBa MarasmHy ................cccccoeveieieieieieieiieceeere e
Telefon  Phone * Téléphone * TenehoH @ TENMEMIOH..............ocooiiiiiiieeecc ettt ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase * Date d'achat * [lata npogaxu * [lata MPOAAKY ...........ccooeveriiereieririereriereienns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIHOMOCTI lLOAO BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BCTAHOBIICHO ........oooiiieiiieeeeeee e ettt e e et e e et e e et e e s e e e st e e e e e s eeeeeeaeeeeeaeeeseaeeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu (hamunus, ums, otyectso) * BrRaCHUK (Npi3BuLLE, IM'S, MO-GATBKOBI) ..........ceevierirrirreiiieeesieeeeseeseeeeereereereereeseesessens

Anschrift, Telefon < Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ..........c.ocuiiiiiieiiciieieeeeete ettt ettt et et beeteebe e e e teessesteessesteesseeseesseeseesseessesseessesaeensesseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanncb BRagenbLia ® TTIAMMC BITACHMKA ...........cccoooiooiieeeeeeeeee et e et et e e et e e et e s e e e e st e e eeaeeeeeaneas

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) *« Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (pamunus, ums, otyectso) « ManMcTep (MPisBULLE, IM'Sl, NMO-BATBKOBI) ........cceevirrierireietesieseeseeseeseereereeee e ereereeseesessessens

Installateur « Installer - Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLO BCTAHOBITHOE .........cooviiiiiatieieeieeeeeeeteeteeteeteeteeteeteeteeseesesesse s essessessessessesseaseseeseeseesesessessensenseneens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de I'installateur
MoAnnNCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..ottt ettt ettt teeteeae et e eteeae et e et e ete e et e s e e enseneens

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepruft. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernantl'apparence générale et l'installation de I'appareil.

Wagenuve npogaHo B 3aBOACKOM yNaKoBKe UM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, MIHCTpYKLMUSA No aKcnnyaTauum nonyyena. C
npaBunamy aKcniyataumMm o3HakoMeH. MpeTeH3unin No BHELWHEMY BMOY U KOMMMEKTHOCTM He umMeto. NoaTeepxkaato, YTo
npuoGpen MMEHHO TO u3fenve, KOTOPOE MHE HY)XXHO U KOTopoe $i MMeNl HamepeHue npuobpecTu, ucxoas us
npenocTaBsieMoro NpoAaBLOM acCopTUMEHTa.

Bupi® npogaHo B 3aBOACHKiN ynakoBLi abo nepeBipeHO B MOIN NMPUCYTHOCTI, IHCTpyKUis 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasuaMmn ekcnnyaTauii 03HanoMneHun. MNMpeTeHsin No 30BHILLHbOMY BUMMSAY | KOMNIEKTHOCTI He Mato. [igTBepaxyto, Lo
npvabas came TON BMPIiO, AKUI MeHi NOTPIOHO i sike 8 MaB Hamip npuabaTn, BUXoAs4M 3 HagaHoro NpogaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanuncb NOKYNATENA © TTIAMMC MOKYTILIS..........ccoooiiiiiiiiietieiiete ettt ettt ettt ettt teeteeaeete et e e s e s e s e ss e s et essessensessesseneens



Die Herstellerfirma tGbernimmt keinerlei Verantwortung fur die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitét und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

El fabricante declina toda responsabilidad por posibles errores y errores tipograficos y se reserva el derecho de realizar en el disefio y
construccion de sus propios productos aquellos cambios que no afecten negativamente a las cualidades y propiedades sin previo aviso.
. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

drpMa-U3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboit npaso 6e3 npeasapuTensHoro
YBEAOMIIEHUS1 BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble M3MEHEHUS, HE OKasblBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

®ipma — BUpOBHMK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHbOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AM3aiiH 1 npunag HeobxiaHi 3MiHW, SIKi He HaalTb HEraTUBHOIO BNIIUBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy









OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany

www.kaiser-olan.de
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