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A AVVERTENZE IMPORTANTI PER LA SICUREZZA
Caratteristiche degli apparecchi

La targhetta con le caratteristiche, oltre che riportate sulla copertina, &
applicata sulla battuta della porta del forno ed € visibile a porta aperta o
sul coperchio del forno superiore.

ATTENZIONE! Queste avvertenze si riferiscono a diversi tipi di apparec-
chi. Fare attenzione ad individuare correttamente il tipo che si possiede
(vedere la targhetta con le caratteristiche).

1. Prima di usare I'apparecchio leggere attentamente il libretto istru-
zioni che contiene, tra l'altro, informazioni molto importanti riguardanti la
sicurezza nel l'installazione, nell'uso e nella manutenzione. Conservate
con cura il li bretto istruzioni per successive consultazioni e per l'identifi-
cazione del numero di matricola.
2.La sicurezza elettrica di questo apparecchio & garantita solo se si &
provveduto ad eseguire il corretto collegamento a terra come richiesto
dalle norme in vigore. E fondamentale accertarsi che tali norme siano
state rispettate; in caso di dubbio rivolgersi ad una persona qualificata,
affinché controlli minuziosamente I'impianto elettrico. Il fabbricante non si
assume alcuna responsabilita per danni provocati da un cattivo impianto
di messa a terra.

3. Prima di collegare 'apparecchio, verificare che le caratteristiche tecni-
che riportate sulla targhetta corrispondano perfettamente a quelle dellim-
pianto elettrico. L'installazione/regolazione deve essere effettuata da per-
sonale qualificato.

4. Controllare che I'impianto elettrico e le prese di corrente abbiano la ca-
pacita di sopportare la potenza massima dell’'apparecchio che € riportata
sulla targhetta. In caso di dubbio rivolgersi ad una persona qualificata.

5. L'apparecchio deve essere collegato direttamente alla rete di alimenta-
zione secondo la polarita indicata. Per il collegamento & necessario pre-
vedere un dispositivo che assicuri la disconnessione dalla rete, con una
distanza di apertura dei contatti che consenta la disconnessione completa
nelle condizioni della categoria di sovratensione Ill, conformemente alle
regole di installazione.

6. Se la presa non fosse adatta alla spina, sostltuirla con una idonea. In
tal caso rivolgersi ad una persona qualificata che dovra verificare anche
se la sezione dei cavi della presa pud sopportare la potenza assorbita
dall'apparecchio. Il cavo di alimentazione € sprovvisto di spina. Per I'al-
lacciamento vedi paragrafo “Collegamento elettrico”. Si consiglia di non
usare adattatori, prese multiple o prolunghe.

7. Quando I'apparecchio rimane inutilizzato per molto tempo, togliere il
collegamento elettrico e staccare l'interruttore generale.

8. Non ostruire le feritoie dell'areazione o di dissipazione del calore.

9. Il cavo elettrico di alimentazione dell'apparecchio, qualora fosse dan-
neggiato, deve essere sostituito esclusivamente da un servizio di assi-
stenza autorizzato dal fabbricante.

10. L'apparecchio deve essere usato solo per gli scopi a cui € destina-
to (cottura). Qualunque altro uso (per esempio il riscaldamento di una
stanza) & improprio e quindi pericoloso. Il fabbricante declina qualunque
responsabilita per danni provocati da simili usi impropri.

11. L'uso di qualunque apparecchio elettrico implica il rispetto di alcune
norme fondamentali e cioé:

A. Non toccare mai I'apparecchio con mani o piedi

bagnati o umidi;

B. Non usare mai 'apparecchio a piedi nudi;

C. Evitare di usare prolunghe ed eventualmente prendere tutte le precau-
zioni possibili;

D. Non tirare il filo elettrico per staccarlo dalla presa di corrente;

E. Non esporre 'apparecchio ad agenti atmosferici

(pioggia, sole, ecc.);

F. Tenere i bambini di eta inferiore agli 8 anni lontani dallapparecchio se
non continuamente sorvegliati. Il presente apparecchio pud essere utiliz-
zato dai bambini a partire dagli 8 anni e da persone con ridotte capacita

fisiche, sensoriali 0 mentali oppure con mancanza di esperienza e di co-

noscenza se si trovano sotto adeguata sorveglianza oppure se sono stati

istruiti circa I'uso dell'apparecchio in modo sicuro e se si rendono conto

dei pericoli correlati. | bambini non devono giocare con I'apparecchio. Le

operazioni di pulizia e di manutenzione non devono essere effettuate dai

bambini senza sorveglianza.

12. L'apparecchio e le sue parti accessibili diventano molto calde durante

l'uso. Si deve prestare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti. |

bambini piccoli devono essere tenuti a distanza. | bambini con meno di 8

anni di eta devono essere tenuti lontani se non continuamente sorvegliati.

13. Prima di pulire I'apparecchio o di eseguire la manutenzione scollegare

I'apparecchio staccando il cavo di alimentazione o interrompendo I'elettri-

cita tramite I'apposito interruttore.

14. In presenza di guasti o di cattivo funzionamento spegnere I'apparec-

chio e non tentare alcuna riparazione che deve invece essere eseguita

esclusivamente da un centro di assistenza autorizzato. Esigere sempre

parti di ricambio originali. II mancato rispetto di queste indicazioni pud

compromettere la sicurezza dell'apparecchio.

15. Si raccomanda vivamente di non rendere accessibili le parti che pos-

sono rappresentare un pericolo, soprattutto se vi sono bambini che po-

trebbero usare 'apparecchio per giocare.

16. Non usare liquidi infiammabili (alcool, benzina,...) in prossimita

dell'apparecchio in funzione.
17. L'imballo € destinato a proteggere I'apparecchio da even-
tuali danni durante il trasporto. | materiali di imballaggio sono
facilmente riciclabili perché sono stati selezionati secondo crite-
ri ecologici. Riciclarli riduce la necessita di materie prime e ridu-
ce il volume dei rifiuti. Apparecchi elettrici ed elettronici spesso

mmmm CONtengono materiali pregiati. Contengono anche materiali

che, se maneggiati o smaltiti in modo errato, potrebbero essere

potenzialmente pericolosi per la salute umana e per 'ambiente. Sono tut-

tavia essenziali per il corretto funzionamento dell'apparecchio. Si prega

quindi di non smaltirlo con i rifiuti domestici.

Si prega di smaltirlo presso il centro di raccolta/riciclaggio rifiuti della pro-

pria comunita locale o contattare il proprio rivenditore per un consiglio.

Accertarsi che fino al momento dello smaltimento I'apparecchiatura sia

tenuta lontana dai bambini.

18. Non utilizzare pulitori a vapore per la pulizia interna del forno.

19. Non usare detergenti abrasivi o attrezzi appuntiti in metallo per pulire

la porta in vetro del forno, poiché potrebbero danneggiarne la superficie

e causarne la rottura.

20. In caso di fumo, non aprire la porta del forno: spegnere I'apparecchio

e scollegarlo dalla rete elettrica. Non aprire la porta finché il fumo non si &

disperso per soffocare le fiamme.

21. Servirsi della funzione di blocco dei comandi per impedire che i bam-

bini possano accendere I'apparecchio da soli.

22. Sorvegliare i bambini se si trovano nelle immediate vicinanze del forno

multifunzione. Non permettere loro di giocare con I'apparecchio.

23. Pericolo di soffocamento.

- | bambini possono avvolgersi per gioco nel materiale d'imballaggio (p.es.

pellicola) oppure infilarlo in testa e quindi soffocare. Tenere lontano dai

bambini questo genere di materiale.

24. Pericolo di scottature

La pelle dei bambini € molto piu delicata rispetto a quella degli adulti.

- Lo sportello in vetro, il pannello comandi e le fessure per la fuoriuscita

dell'aria calda dal vano cottura dell'apparecchio diventano caldi. Impedire

ai bambini di toccare I'apparecchio mentre € in funzione.

25. Non utilizzare questo apparecchio in luoghi non stazionari (ad es. sulle

navi).

26. Attenzione: assicurarsi che 'apparecchio sia spento prima di sostitu-

ire la lampada per evitare la possibilita di scosse elettriche.

27. Prima di inserire la funzione PIROLISI:

- rimuovere dalla cavita del forno tutti gli accessori: griglie, leccarde, gri-

glie laterali, sonda carne, eventuali stoviglie;

- rimuovere gli eccessi di materiale tracimato (per evitare formazione di

fumo).



28. Attenzione — pericolo di ustioni

Pericolo di ferirsi a causa dell'alta temperatura sulle superfici - durante
la pulizia pirolitica il forno si riscalda molto di piu rispetto ad una normale
cottura, evitare di toccare il forno, tenere i bambini a dovuta distanza.
Attenzione — pericolo di danni alla salute

Data l'alta temperatura raggiunta, quasi 500°C, vengono rilasciati vapori
che potrebbero irritare le mucose.

Pertanto € necessario arieggiare bene la stanza durante 'uso, evitando di
trattenersi per un tempo prolungato.

29. Usare solo la sonda termica raccomandata per questo forno.

30. Onde evitare surriscaldamenti, non installare 'apparecchio dietro a
porte decorative

H PRIMA MESSA IN FUNZIONE

- Quando si usa il forno per la prima volta, farlo funzionare a vuoto per

circa 1 ora (230°C), lasciando possibilmente le finestre della cucina aper-

te. Il forno alla prima accensione emana cattivi odori dovuti a residui di

produzione quali grassi, olii o resine. Trascorso il tempo indicato il forno

& pronto per effettuare la prima cottura. Quando il forno sara raffreddato

pulirlo seguendo le istruzioni del paragrafo «Pulizia e cura.

- Non coprire l'interno del forno con fogli in alluminio per facilitare la pu-

lizia.

- Questa operazione altera il rendimento dell'apparecchio e pud danneg-

giare lo smalto.

- Tutti gli accessori a contatto diretto con gli alimenti prima dell'utilizzo

devono essere puliti accuratamente utilizzando prodotti idonei.

A Non é consentito cucinare gli alimenti a diretto contatto con le
griglie e leccarde forno.

m DISPLAY - Legenda icone

Pausa

Avvio

oc_oF

Blocca schermo

Conferma

Impostazioni

Sonda carne

Home

Sl 2foll Jell-Hvjl

’
(N

’,

Luce

.

Timer

Uscita - Termine

Orologio

Conferma impostazioni

s JloflxJla

M

Spegnere

m ISTRUZIONI PER L'USO
Funzionamento

Home pagina iniziale del display
1 = Permette di procedere alla schermata settaggio della ca-
vita.

2 = Permette di impostare il timer.

3 = Permette di accedere direttamente alle impostazioni.

Impostazioni

4 = Scelta della scala dei gradi (°C or °F).

5 = Impostazione dell’ora.

6 = Uscita - Termine.

7 = Blocca schermo.

8 = Per sbloccare toccare sul display per 10 secondi.

9 = Permette di impostare il volume del segnale acustico e a scelta un
suono al tocco del display.

Impostare un timer

10 = Aumentare o diminuire il tempo.

11 = Confermare una volta impostato il tempo desiderato. Un segnale
acustico ne indichera il termine.

12 = Confermare e tornare alla pagina iniziale.

Funzioni

13 = Scegliere la funzione di cottura.

13a = Scegliere la cottura secca / umida.

NOTA: possibile solo in certe modalita di cottura.

13b = Conferma la funzione di cottura.

13.1 = Luce (accesa o spenta).

13.2 = Home (torna alla schermata iniziale).

14 = Impostare la temperatura di cottura.

14a = Esistono due opzini per impostare la temperatura:

- scorrendo la barra

-con+o0-

14b = Conferma la funzione di cottura.

15 = Impostare il tempo di cottura e partenza programmata.
15a = Impostare il tempo di cottura.

15b = Mostra 'ora del termine di cottura.

15¢ = Impostare I'ora di inizio.

15d = Conferma la funzione di cottura.

15e = Tastiera numerica

16 = Il display del forno si spegne per risparmio energetico dopo 19’ di
inattivita. E’ possibile riattivarlo con un tocco.ll consumo in modo spento
ediosw

m PROCESSO DI COTTURA

CAVITA’ SETTATA

Una volta settata la cavita (impostati
funzione di cottura, temperatura e ti-
mer) conferma per iniziare il preriscal-
do. A questo punto il display passera
alla modalita preriscaldo.

FASE PRERISCALDO

Ci sono quatto livelli che permettono
di monitorare il processo preriscaldo.
La parte rossa aumentera progressi-
vamente fino a riempire il

display.




PRERISCALDO TERMINATO
Quando la temperatura impostata
viene raggiunta, il display diventera
28 8m 02s rosso ad indicare il termine della

258 fase di preriscaldo, e linizio della
fase di cottura. Se era stato imposta-
to un tempo di cottura, il forno si spe-
gnera automaticamente allo scadere
del tempo.

In caso di nessun tempo di cottura impostato é possibile sospendere

W e poi terminare la cottura.

m COTTURA CON SONDA CARNE

N.B. Non ¢ possibile utilizzare la cottura con sonda nelle funzioni “DEFROST”, “QUICK START”, “PIZZA".
Con il forno in Stand-by inserire la sonda carne nell'apposita boccola di collegamento che si trova principalmente sulla parete sinistra del forno.

SELETTORE TEMPERATURA SONDA MODALITA RISCALDAMENTO CON SONDA

> 80F

LR RN NN R R AR RN RN RN
30 40 50 60 70 80 90

+

AATTENZIONE: se il display non risponde ai comandi (touch bloccato) & sufficiente aprire e chiudere la porta del forno

m ICONE FUNZIONI

» Funzione Pizza
@ Questa funzione € particolarmente indicata per la cottura di pizze, focacce e pane. La fonte principale di calore viene dalla resistenza inferiore
che lavora in combinazione con le altre resistenze del forno.

Cottura normale statica
E la funzione classica del forno elettrico particolarmente adatta alla cottura dei seguenti cibi: costoletta di maiale, salsicce, baccala, brasato,
selvaggina, arrosto di vitello, meringhe e biscotti, frutta al forno, ecc.

Cottura da sotto
Si tratta della cottura piu indicata per ultimare la cottura dei cibi, in particolare la pasticceria (biscotti, meringhe, dolci lievitati, dolci di frutta, ecc.)
ed altri cibi.

Cottura da sopra
Particolarmente adatta per rosolare e per dare il tocco di colore finale a molti cibi; € la funzione consigliata per hamburgers, braciole di maiale,
bistecche di vitello, sogliole, seppioline, ecc.

Cottura grill a porta chiusa
La funzione indicata per la cottura alla griglia veloce e profonda, per gratinare ed arrostire le carni in genere, filetto, costata alla fiorentina, pesce
alla griglia ed anche le verdure alla griglia. Le cotture con il grill elettrico devono essere effettuate con il termostato a 180 °C.

Cottura grill ventilata

Particolarmente veloce e profonda con notevole risparmio di energia, questa funzione & indicata per molti cibi quali: costoletta di maiale, salsic-
ce, spiedinidi maiale o misti, cacciagione, gnocchi alla romana, ecc. Le cotture con il grill elettrico devono essere effettuate con il termostato a
180 °C.

Cottura intensiva
E la funzione della cottura rapida ed intensa di varie pietanze; & indicata per: pesce al cartoccio, verdure brasate, spiedini, anatra, pollo, ecc.

Cottura ventilata multipla
E la funzione che consente la cottura simultanea di pietanze diverse senza che gli odori si mescolino tra loro; si possono cuo-cere lasagne al
forno, pizza, croissants e brioches, crostate, torte, ecc.

Cottura Eco

E la funzione che permette di cucinare con un notevole risparmio sul consumo elettrico. Per sfruttare al meglio questa caratteristica & utile,
prima di inserire la funzione ECO, introdurre la pietanza all'interno del forno posizionandola nel centro della cavita. Con la funzione Eco, i tempi
di cottura si adattano a cotture lente come: brasati, carni bianche, pasta al forno, pasticceria delicata.

) B BE B RN

Scongelamento
Consente lo scongelamento rapido di tutti i cibi surgelati in genere che vengono velocemente portati alla temperatura am-biente.

g/
A
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Quick Start

Questa funzione serve a velocizzare il preriscaldamento del vostro forno. Si suggerisce di utilizzare questa funzione quando si imposta una
temperatura di cottura compresa tra i 200 e i 300/320°C. Servirsi della funzione QuickStart per tem perature minori di 200°C non comporta
particolari vantaggi. ATTENZIONE: la funzione Quick Start non e una funzione adatta per la cottura degli alimenti, serve solo per
preriscaldare il forno in tempi piti rapidi.

NON UTILIZZARE LA FUNZIONE QUICK START PER PIU’ DI 20 MINUTI

Funzione Idrolitica mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)

E la funzione di pulizia automatica in grado di facilitare la pulizia del vano cottura in appena 20 minuti, a bassa temperatura (90 °C). Il sistema
di pulizia “Idrolitica” ammorbidisce lo sporco, per poterlo rimuovere piu facilmente, senza lasciare odori.

r Funzione Pirolitica (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
@ E la funzione di pulizia automatica in grado di pulire il vano cottura ad alte temperature.
Inserendo questa funzione il centro del forno raggiunge una temperatura di quasi 500°C, riducendo in cenere i residui di sporco. Sono disponi-
bili 2 livelli di pirolisi con differente durata:
++ - Ciclo leggero: della durata di 1:30 h
@"' - Ciclo intensivo: della durata di 2:30 h
Si suggerisce di utilizzare il ciclo leggero a intervalli regolari e quello completo solo in caso di sporco molto ostinato.

Funzione Sabbath

La modalita Sabbath tiene il forno acceso in modalita di cottura statica finché non viene disabilitata per un massimo di 7 4 ore. O *
SABBATH : S N . . . y s

E possibile mantenere caldi gli alimenti nel vano di cottura senza dover accendere o spegnere il forno”. N~

Tutti gli altri cicli di cottura e pulizia sono disabilitati. 0 0

Non saranno emessi segnali acustici, e il display non indichera variazioni di temperatura.

Cottura secca / Umida

Il forno & provvisto di un dispositivo automatico che permette ai vapori di condensa delle cotture, in alcune funzioni, di essere espulsi dal forno:
questo comporta delle cotture secche (dry). Qualora I'esigenza della cottura richieda che I'umidita rimanga allinterno del forno, cottura umida
(moisture) il dispositivo automatico puo’ essere disinserito toccando I'apposita icona.

ISPEZIONE COTTURA
Qualora fosse necessario ispezionare i cibi in cottura € possibile aprire la porta del forno. In questo caso si accendono le luci e si arresta la ventilazione forzata, nel
caso di cotture ventilate, e la rotazione dello spiedo, nel caso di cottura grill a porta chiusa. Richiudendo la porta si riattiva la funzione precedentemente impostata.

%,
m ISTRUZIONI PER L’USO - Funzione Idrolitica i

Svolgimento del procedimento di pulizia

1. Rimuovere manualmente con una spugna umida gli eventuali pezzi di cibo;

2. Estrarre tutti gli accessori dal vano cottura (griglie, leccarde, griglie laterali, eventuali stoviglie).

3. Aforno freddo, versare sul fondo della cavita 100 ml di acqua sul mod. da 60 cm e 150 ml di acqua sul mod. da 90 cm, + 2 gocce di detergente neutro per facilitare
la rimozione dello sporco piu ostinato;

4. Attivare la funzione (durante la funzione la luce & spenta e non si puo accendere);

5. Afine ciclo prestare attenzione quando si apre la porta perché la cavita risulta essere satura di vapore, attendere che il forno si raffreddi poi pulire con una spugna ed
asciugare con un panno morbido;

6. La cavita deve essere regolarmente pulita non lasciare che lo sporco si sedimenti;

7. Durante la funzione idrolitica non aprire la porta e non rabbocare I'acqua sul fondo del forno;

8. Non € possibile interrompere con il tasto pausa ( m ) la funzione idrolitica durante il funzionamento.

A ATTENZIONE

- Non utilizzare acqua distillata (causa corrosione) o gassata. Usare esclusivamente acqua potabile.

- Non versare I'acqua nel vano cottura caldo, ma solo quando € a temperatura ambiente.

- Non aprire la porta durante il ciclo di idrolisi.

- Pericolo di scottature — assicurarsi che I'apparecchio si sia raffreddato prima di eseguire qualsiasi operazione.
- Non utilizzare pagliette metalliche o detergenti troppo aggressivi che potrebbero danneggiare le superfici.

m ISTRUZIONI PER L’USO - Funzione Pirolitica

Svolgimento del procedimento di pulizia

1. Per un risultato ottimale, rimuovere manualmente con una spugna umida gli eventuali pezzi di cibo (possibile formazione di fumo);

2. Estrarre tutti gli accessori dal vano cottura (griglie, leccarde, griglie laterali, eventuali stoviglie).

3. Con la porta chiusa selezionare la funzione pirolisi. Dopo alcuni secondi entra in funzione il dispositivo di blocco porta.

4. Durante il ciclo di pirolisi entra in funzione lo speciale filtro catalitico che assorbe ed elimina grassi e cattivi odori.

5. Lo sportello dell'apparecchio si apre solo quando la funzione & terminata e fino a quando non viene raggiunta una temperatura sicura.

6. Al termine del processo € possibile rimuovere con estrema semplicita i residui che possono formarsi a seconda del grado di sporco del vano, utilizzando un panno
umido.

7. Ladurata del ciclo di pirolisi pud essere impostata a 90" oppure a 150’ in base alla quantita di sporco depositato sulle pareti del forno. E’ inoltre possibile impostare
un awvio ritardato del ciclo di pulizia.

8. Non ¢ possibile interrompere con il tasto pausa ( m ) la funzione di PY durante il funzionamento.
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A ATTENZIONE

— pericolo di ustioni

Pericolo di ferirsi a causa dell'alta temperatura sulle superfici - durante la pulizia pirolitica il forno si riscalda molto di piti rispetto ad una normale cottura, evitare di toccare
il forno.

— pericolo di danni alla salute

Data I'alta temperatura raggiunta, quasi 500°C, vengono rilasciati vapori che potrebbero irritare le mucose. Pertanto & necessario arieggiare bene la stanza durante
I'uso, evitando di trattenersi per un tempo prolungato. Tenere lontani i bambini.

Nota: durante la funzione di Pirolisi non entra in funzione la lampada del forno

m ISTRUZIONI PER L’USO - Accessori

Uso del girarrosto spiedo (solo in alcuni modelli)

Infilare sull'asta le carni da cuocere fermandole con le apposite forchette. Appoggiare I'asta allo spiedo sugli appositi supporti precedentemente inseriti sulla leccarda
¢ infilarla nella trombetta del girarrosto. Accendere la funzione grill statica a porta chiusa. Per estrarre lo spiedo insieme alla leccarda sfilarlo quel tanto che basta per
poter consentire la completa estrazione.

Guide telescopiche

Tirare verso il basso la parte evidenziata Girare ed appoggiarle ad un piano Ripetere le operazioni al contrario
in rosso in modo da toglierla dalla parete dalla parte della guida scorrevole. per riposizionare la guida
del forno. ~~N
1 I
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, @, [
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Per sganciare la clip allentare \
=% — con un cacciavite a taglio.

m PULIZIA E MANUTENZIONE - Rimozione della porta

Procedimento

Per facilitare pulizie intensive del forno € pratico smontare la porta attenendosi alle seguenti istruzioni:
* aprire la porta

« spostare 'aggancio C nel settore cerniera D seguendo le fasi:




m PULIZIA E MANUTENZIONE - Smontaggio e pulizia vetri

Procedimento da seguire

La porta del forno & composta da tre cristalli. La pulizia delle parti in cristallo si effettua utilizzando della carta assorbente da cucina non abrasiva e de-tergente comune.
Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro del forno poiché possono graffiare la superficie e cau-sare la fran-
tumazione del vetro. | cristalli interni sono removibili per rendere pit agevole la pulizia. A tal fine & necessario smontare la porta del forno o, in alternativa, posizionarla
allo scatto intermedio.

Sequenza per la rimozione dei vetri
ATTENZIONE! Qualsiasi operazione va fatta sempre con la porta tolta dal forno e appog-giata in un ripiano adeguato in modo da non danneggiare la facciata
della porta. Il vetro intermedio dovra essere inserito correttamente con la scritta THERMOSTOP leggibile (vedi fig. 2-3).

Svitare le 2 viti lato DX/SX nel listello superiore Alzare il vetro superiore e sfilarlo Sfilare il vetro intermedio

m PULIZIA E MANUTENZIONE - Consigli per la pulizia del forno e frontalino

FORNO
COMPONENTE METODO DI PULIZIA AVVERTENZE

Si consiglia di pulire il forno dopo ogni impiego. Lo sporco si pulisce piu
facilmente evitando che bruci ripetute volte ad alte temperature.
Togliere tutte le parti estraibili e lavarle separatamente con acqua calda | Non utilizzare pulitori a vapore per la pulizia interna
e detergente non abrasivo. del forno.

Per agevolare la pulizia della cavita di cottura, versare una piccola Non utilizzare detersivi abrasivi/corrosivi o attrezzi
quantita d'acqua (100 ml, equivalente a mezzo bicchiere) nel fondo del- | appuntiti in metallo per pulire la porta a vetro del

la cavita; quindi attivare il ciclo “Cottura da sotto” a 90° C per 20 minuti | forno poiché potrebbero danneggiare la superficie e
con opzione “Cottura Umida”. causarne la rottura.

Al termine del ciclo attendere il raffreddamento e completare la pulizia
con un panno morbido.

Interno del forno

Immergere in una soluzione di acqua calda e sapone neutro. Asciugare

Vassoio . . Rimuovere i residui alimentari subito dopo I'utilizzo.
dopo il lavaggio.

. . - In caso di sporco incrostato e indurito si consiglia di
- Pulire con acqua calda e detergenti non abrasivi o con uno sgrassatore o - . .
Griglie idoneo lasciare in ammollo le griglie per qualche ora prima di

' pulirle.
FRONTALINO
COMPONENTE METODO DI PULIZIA AVVERTENZE

La brillantezza viene mantenuta mediante pulizia
periodica con prodotti appositi normalmente reperibili
in commercio. Non usare mai polveri abrasive.

Pulire i particolari con acqua tiepida e de-tersivo liquido non corrosivo e

Superficie in acciaio o . . ST
poi asciugarli con panno morbido o in mirofibra.

Evitare di lasciare sulle parti verniciate sostanze acide
Per mantenere le caratteristiche delle parti verniciate € necessario pulire | o alcaline (aceto, succo di limone, sale, succo di
frequentemente con acqua saponata. pomodoro ecc.) e di lavare quando le parti verniciate
sono ancora calde.

Superficie verniciate




m PULIZIA E MANUTENZIONE - Sostituzione lampada

Procedimento da seguire

Qualora non funzionasse la luce del forno, scollegare I'apparecchio dalla rete, togliere il vetro di protezione della lampada e sostituire la lampada.

Sostituire la lampada con una lampada alogena 40W adatta (G9).

g @/ @/

- - AN

off==m0

Allentare con un cacciavite a taglio
Togliere il vetro coprilampada
Sfilare la lampada

Sostituire e richiudere

==

1
2
3
4

NG /

m RISOLUZIONE PROBLEMI - Problemi generici
A ATTENZIONE!

+ Durante il periodo di garanzia possono essere eseguite riparazioni solo dal Ser-
vizio Assistenza autorizzato o intervenire sull'apposito interruttore

+ Prima della riparazione, staccare I'apparecchio dalla rete elettrica, cioe,staccare
il cavo di alimetazione o intervenire sull'apposito interruttore.

+ Gli interventi e le riparazioni non autorizzate possono provocare la folgorazione
o il corto circuito, per cui non eseguiteli. Lasciate questi lavori ai tecnici autorizzati.
* Nel caso di piccoli disturbi potete cercare di risolvere il problema seguendo i
consigli delle istruzioni.

* L'intervento del servizio di assistenza durante la garanzia non ¢ gratuito se

I apparecchio non funziona per 'uso non corretto.

+ L'eliminazione dei guasti o i reclami che sono stati provocati dall'uso o dall'in-
stallazione non coretta, non saranno riparati in garanzia. Le spese di garanzia
saranno a carico dell’utente.

Malfunzionamento TFT touch

- Errori di sistema

Vengono rilevati i seguenti errori:

La sintassi del codice di errore €: “E YY x”, dove:

YY = codice errore

X = numero cavita quando viene generato I'errore o ‘ 0’ per errori generali.

DESCRIZIONE ID errore
Sonda cavita interrotta 00
Sonda cavita in corto circuito 01
Sondacarne interrotta 04
Sonda carne in corto circuito 05
Surriscaldamento 08
Anomalia interna ( scheda elettronica ) 19
Errore di comunicazione 20
AVVISO PROBLEMA

A

In caso di errore sconnettere e riconnettere
I'apparecchio. Se l'errore & nuovamente
presente sara necessario l'intervento di un
tecnico autorizzato.

error
123456

AVVISO PORTAAPERTA (CON COTTURAIN CORSO)

A

DOOR OPEN

Chiudere la porta del forno.

m TABELLE DI COTTURA - Forno a conve-
zione ventilata (valori puramente indicativi)

PIETANZA TTEMP. C° ZIL“IE g‘% MIN.
CARNI
Arrosto di manzo 170-180 2/3 40/50
Arrosto di bue 170-190 2/3 40/60
Arrosto di vitello 160-180 2/3 65/90
Arrosto agnello 140-160 2 100/130
Roast-beef 180-190 2/3 40/45
Lepre arrosto 170-180 213 80/100
Coniglio arrosto 160-170 2 80/100
Tacchino arrosto 160-170 2 160/240
Oca arrosto 160-180 2/3 120/160
Anitra arrosto 170-180 2/3 100/160
Pollo arrosto 180 2/3 90/120
PESCE 160-180 2/3 15/25
PASTICCERIA
Torta di frutta 180-200 2 40/50
Torta Margherita 180-190 2 40/45
Brioches 170-180 2 40/60
Pandi Spagna 190-200 2 25/35
Ciambelle 160-180 2 35/45
Sfogliatine dolci 180-200 2 20/30
Schiacciata d'uva 190-200 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Biscotti di Savoia 150-180 2 50/60
Frittelle di mele 180-200 2 18/25
Budino di savoiardi 170-180 2 30/40
PANETTERIA
Pane 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Toast 185-195 2 7




m TABELLE DI COTTURA - Forno statico | m TABELLA DI COTTURA - Temperature

(valori puramente indicativi) interne delle pietanze con sonda
F 455
PIETANZA TTEMP. C° ] ‘23‘§ MIN.
— PIETANZA TEMPERATURA (°C)
CARNI CARNI
Arrosto di manzo 225 2/3 40/50 -
Carne di manzo
Arrosto di bue 250 2/3 50/60 - ;
— * Roastbeef - Filetto di manzo al sangue 40-45
Arrosto di vitello 225 213 60/80 « rosa (medium) 50-55
Arrosto agnello 225 2 40/50 * ben cotto 60-65
Roast-beef 230 213 50/60 * Arrosto di manzo 8085
Lepre arrosto 250 2/3 40/50 Carne di maiale
- * Lombo di maiale 65-70
Coniglio arrosto 250 2 40150 + Arrosto di maiale | prosciutto 80-85
Tacchino arrosto 250 2 50/60 + Coppa, stinco 80-85
Oca arrosto 225 213 60/70 : gracciola 78-80
) + Cotoletta, senza 0sso 7
Anitra arrosto 250 23 45/60 + Cotoletta in salamoia (Kassler) 65-70
Pollo arrosto 250 2/3 40/45 * Polpettone 70-75
PESCE 200-225 112 15/25 Carne di vitello
PASTICCERIA + Arrosto di vitello 70-75
Torta di frutta 295 2 35/40 . A.rros.to dll V|Itello coi rognoni 75-80
- * Piedino di vitello 80-85
Torta Margherita 175-200 2 50/60 -
- Selvaggina
Brioches 175-200 2 25/30 - -

- + Carne di selvaggina 75-80
Pandi Spagna 220-250 2 20/30 « Schiena 60-70
Ciambelle 180-200 2 30/40 + Filetto al sangue 40-45

e : + Filetto rosa (medium) 50-55
Sfogliatine dol 200-220 2 15/20
. ‘;g @ '”‘: ;’ ° = : e « Filetto ben cotto 60-65
Stc chlc — 180 2 2030 Agnello et

fuce Arrosti ripieni 70-75
Biscotti di Savoia 180-200 2 40/50
Frittelle di mel 200-220 2 15/20 Pollame 5590
ete Amere - Pesce 85-90
Budino di savoiardi 200-220 2 20/30
PANETTERIA Importante: inserire sempre il termometro fino alla maniglia in modo che la punta si
Pane 220 3 30 trovi al centro dell’arrosto e non-vicino all'osso o nella parte grassa.
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Importante

Introdurre le vivande quando il forno € caldo.

- Cotturaal grill

Sugli apparecchi con grill elettrico la cottura si effettua con porta chiusa a 180°C.
Le vivande da

grigliare vanno poste sulla relativa griglia preferibilmente nel quarto ripiano.
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m INSTALLAZIONE - Istruzioni per lnstallazione

A La targhetta delle caratteristiche che si trova sulla battuta della porta del
forno e riportato a pag. 1, € visibile a porta aperta, essa contiene tutti i dati neces-
sari all'installazione per esempio: modello dell'apparecchio, tensione nominale ed
assorbimento. Per pri-ma cosa misurare e controllare la nicchia per l'incasso nel
mobile, che devono corri-spondere esat tamente alle misure riportate in figura A.
Fare attenzione che il rivestimento dei mobili, impiallacciatura od altro siano incollati
con della colla resistente al calore (150°C). Qualora il rivestimento o la colla non
fossero resistenti al calore, il rivestimento potrebbe deformarsi o scollarsi soprattutto
nei punti piu stretti del mobile. Accertarsi che il mobile predisposto per l'incasso del
forno abbia il fondo so li do e possa portare il peso del I'ap pa rec chio. Tutte le viti
e gli accessori necessari al fissaggio del forno al mobile sono inclusi. Le seguenti
figure vi saranno utili per il fissaggio ed il corretto inserimento nel mobile.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P 60 TFTBL

"

m INSTALLAZIONE - Collegamento elettrico

A Le istruzioni che seguono sono destinate alla persona qualificata che si
occupera dellinstallazione dell'apparecchio, alla sua regolazione e alla sua ma-
nutenzione tecnica e che si accertera che tali operazioni avvengano nel modo pit
corretto possibile e conformemente alle norme vigenti.

Importante: qualunque operazionedi regolazione, di manutenzione ecc. deve es-
sere effettuata dopo aver staccato la presa elettrica dell’pparecchio.

Norme per 'installazione

Questa apparecchiatura & conforme alle seguenti direttive:
DIRETTIVA 2002/96/CE

DIRETIVA BASSA TENSIONE 2014/35/UE

DIRETTIVA COMPATIBILITA' ELETTROMAGNETICA 2014/30/UE
REGOLAMENTO N. 1935/2004 (contatto con gli alimenti).

L'installazione deve avvenire a regola d'arte e nel totale rispetto delle norme vi-
genti in materia di installazione elettrica.

In caso contrario la Casa costruttrice declina ogni responsabilita.

In questo libretto troverete anche lo schema elettrico del vostro apparecchio.

Gli apparecchi sono predisposti per essere collegati alla tensione riportata in targa
dati.

Prima di allacciare I'apparecchio alla rete accertarsi che:

- le caratteristiche dell'interruttore elettromagnetico o della presa possa sopporta-
re il carico dell'apparecchiatura (vedi dati in targhetta);

- l'impianto di alimentazione deve essere munito di un efficace collegamento a
terra.

L'apparecchio viene fornito di cavo senza spina (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F,
con sezione 3G1,5 mm2 ): il collegamento deve avvenire tenendo conto che il
cavo giallo verde & il conduttore di terra e non deve essere mai interrotto.

La presa di corrente deve essere visibile e raggiungibile in modo da poter facil-
mente scollegare I'apparecchio.

Per il collegamento diretto alla rete, & necessario che:

* |a valvola limitatrice e I'impianto domestico possano sopportare il carico dell'ap-
pa-recchiatura (vedere targhetta matricola);

* I'impianto di alimentazione sia munito di un efficace collegamento a terra;

* la presa o linterruttore omnipolare, con un’apertura minima di 3 mm, sia facil-
mente accessibile una volta installato I'apparecchio;

+ sia incorporato un interruttore di disconnessione dalla rete fissa in conformita alle
regole di installazione.

A Il conduttore di terra giallo-verde non deve es-
sere mai interrotto neanche dall’interruttore. Il cavo di
alimentazione deve essere posizionato in modo che
non venga a contatto con superfici che abbiano una
temperatura superiore di 50 °C oltre I'ambiente. In
caso di necessita di sostituzione del cavo di alimenta-
zione contattare il servizio assistenza.



INSTALLAZIONE - Schemi elettrici

Assorbimento (kW)
KW
MODELLO (220-240V)
60 3,2
P60 33
90 34
Legenda
00  Nero
11 Marrone
22 Rosso
33 Bianco
44 Giallo
45  Giallo-verde
55  Grigio
66  Blu
FLC Filtro
K1 Filo terra morsettiera
K2 “* resistenza suola
K3 ¢ ventilatore forno
K4 resistenza circol
K6~ resistenza cielo
Kée ¢ luce forno 1
Kr. **¢ luce forno 2
K§ girarrosto
K9 ¢ motovent. tangen.
Kt ¢ resistenza cielo
K15 ¢ telaio

L1 Luce forno
L2 Luce forno

M
MG
MP
N
R1
CP
DU
F
R2
R3
R4
SD
SS
TS
\%
VT
SA

Morsettiere

Girarrosto
Microinterruttore porta
Neutro

Resistenza cielo

Sonda cottura
Termoattuatore a cera scarico vapori
Fase

Resistenza suola
Resistenza grill
Resistenza circolare
Scheda display

Scheda sonda
Termostato di sicurezza
Ventilatore formo

Vent. raffreddamento
Alimentazione

PT1000 Sonda di temperatura

MC
MU
ML
MBP
TSP
T$1

Microinterruttore corto TS
Microinterruttore sblocco porta
Microinterruttore blocco porta
Motore blocco porta

Termostato di sicurezza PIROLISI
Termostato sbolocco porta

Schemi elettrici
Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL

PT1000

Mod. VIRTUS MULTI 90 TFT BL

PT1000

Mod. VIRTUS MULTI P60 TFT BL

® ooooooo
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EN

AIMPORTANT SAFETY WARNINGS

Appliances’ data

The plate with the characteristics is not only found on the cover, but it is
also affixed to the oven door stop and can be seen when the door is open,
or to the top oven cover.

CAUTION! These warnings refer to different types of appliance. Pay at-
teption in properly identifying the type you own (see the data plate).

1. Before using the cooker, read the instructions booklet carefully.
This contains very important information concerning safety during installa-
tion, use and maintenance.
The instructions booklet must be kept with care for later consultation.
2.The electrical safety of this cooker is guaranteed only if it is correctly
grounded as required by the regulations.
It is fundamental to ensure that these regulations have been respected; if
you are in doubt, contact a skilled technician to have the electric system
accurately checked.
The manufacturer is not responsible for damage
caused by a bad grounding system.
3. Before powering the appliance, check that the technical features shown
on the data plate match those of the electrical system perfectly.
Installation/regulation must be carried out by qualified personnel.
4. Check that the electrical system and the sockets have the capacity to
withstand the maximum power of the appliance which is shown on the
plate. If in doubt, contact a qualified person.
5. The device must be connected directly to the power supply with the
correct polarity.
The connection must have a device ensuring disconnection from the
network, with an opening distance of the contacts that allows complete
disconnection in the conditions of overvoltage category lll, in accordance
with installation instructions.
6. If the socket is not suitable for the plug, replace it with a suitable one
and in this case contact a qualified person who will also check if the cable
section of the socket can withstand the power consumed by the appliance.
The power cable does not have a fitted plug. For connection see “Electri-
cal connection” section. The use of adapters, multiple sockets or exten-
sion leads, is not recommended.
7. When the appliance is not used for a long time, remove the electrical
connection and disconnect the mains switch.
8. Do not block ventilation or heat dissipation slots.
9. If the appliance’s electrical power cable is damaged, it must only be
replaced by a manufacturer approved service centre.
10. The appliance must only be used for the purposes it is intended for
(cooking). Any other use (e.g. heating a room) is improper and dange-
rous. The manufacturer declines any responsibility for damages caused
by such improper uses.
11. The use of any electrical appliance requires that a number of funda-
mental rules be respected:
A. Never touch the appliance with wet or damp hands or feet;
B. Never use the appliance with bare feet;
C. Avoid using extension cords and possibly take all possible precautions;
D. Do not pull the electric wire to disconnect it from he socket;
E. Do not expose the appliance to atmospheric agents (rain, sun, etc.)
F. Keep children under the age of 8 away from the appliance if they are
not continuously supervised. This appliance can be used by children from
8 years and by persons with reduced physical, sensory or mental capaci-
ties or with lack of experience and knowledge if they are under adequate
supervision or if they have been instructed about the use of the appliance
safely and if they realize the related dangers. Children must not play with
the appliance. Cleaning and maintenance operations must not becarried
out by children without supervision.
12. The appliance and its accessible parts become very hot during use.
Care should be taken not to touch the heating elements. Children must
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be kept at a distance. Children under 8 years of age must be kept away
unless constantly supervised.

13. Before cleaning the appliance or performing maintenance, disconnect
the appliance by disconnecting the power cord or by cutting off the electri-
city using the special switch.

14. In case of breakdown or malfunction switch off the appliance and do
not attempt any repairs that must only be performed by an authorized
service centre. Always insist on original spare parts.

Failure to comply with these instructions may compromise the appliance’s
safety.

15. It is strongly recommended not to make accessible the parts that can
be dangerous, especially if there are children who could use the appliance
for play.

16. Do not use flammable liquids (alcohol, petrol, ...) near the appliance
in operation.

17. The packaging is intended to protect the appliance from da-

mage during transportation.

The packaging materials are easily recyclable because they

have been selected according to environmental friendly criteria.

Recycling them reduces the need for raw materials and redu-

s CS the volume of waste.

Electrical and electronic appliances often contain valuable
materials. They also contain materials which, if handled or disposed of
incorrectly, could be potentially hazardous to human health and to the
environment. They are, however, essential for the correct functioning of
your appliance. Please do not therefore dispose of it with your household
waste.Please dispose of it at your local community waste collection /
recycling centre or contact your Dealer for advice.

Ensure that it presents no danger to children while being stored for di-
sposal.

18. Do not use steam cleaners to clean the inside of the oven.

19. Do not use abrasive detergents or sharp metal tools to clean the glass
door of the oven, as they could damage the surface and cause it to break.
20. If smoke is observed do not open the oven door: switch the appliance
off and disconnect it from the mains electricity supply. Do not open the
door until the smoke has dispersed to stifle any flames.

21. Activate the system lock to ensure that children cannot switch on the
multifunction oven inadvertently

22. Supervise the children if they are in close vicinity to the multifunction
oven. Do not allow them to play with the appliance.

23. Danger of suffocation.

Packaging, e.g. plastic wrappings, must be kept out of the reach of babies
and children. Whilst playing, children could become entangled in packa-
ging or pull it over their head and suffocate. Keep children away from this
kind of materials.

24. Danger of burning.

Children’s skin is far more sensitive to high temperatures than that of adul-
ts. The door surface, the control panel and the ventilation openings get
hot. Make sure that children do not attempt to open the door when the
appliance is in operation. Keep children well away from the appliance until
it has cooled down and there is no danger of burning.

25. This multifunction oven must not be used in a non-stationary location
(e.g. on a ship).

26. Warning: Make sure the product is off before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

27. Before activating the PYROLYSIS function:

- remove all accessories from the oven: racks, trays, side, racks, meat
probe and any dishes;

- remove any excess material that may have spilled (to prevent smoke
from forming).

28. Attention — danger of burns

Risk of injuries due to the high temperature of the surfaces - during
pyrolytic cleaning, the oven heats up much more compared to normal co-
oking; do not touch the oven and keep children well away from it.
Attention - danger of damage to health

Due to the high temperature reached - almost 500°C - vapours that may



irritate the mucous membranes are released.

It is therefore necessary to ventilate the room well during use and avoid
staying in the room for a long time.

29. Use only the temperature probe recommended for this oven.

30. In order to avoid overheating, do not install the appliance behind de-
corative doors.

M FIRST START-UP

- When using the oven for the first time, let it work empty for about 1 hour

(230 °C), possibly leaving the kitchen windows open.

- When you first turn the oven on, a bad smell is emitted due to production

residues such as grease, oils or resins.

- When the oven has cooled clean it following the instructions in the «Cle-

aning and care sectiony.

- Once the indicated time has elapsed, the oven is ready for its first co-

oking. Do not cover the inside of the oven with aluminium foil to facilitate

the cleaning.

This operation alters the appliance’s performance and can damage the

enamel.

- All accessories in direct contact with food must be thoroughly cleaned

using suitable products before their first use.

A - Cooking food in direct contact with grills and oven trays is not
allowed.

m DISPLAY - Icons legend

Pause

Start

nc_oF

Screen lock

Confirmation

Settings

Meat probe

Home

Sl 2flofl Jell-Hv )l

s
(N

Light

~
’

Timer

Exit - Term

Time

Settings Confirmation

8006

Off

o
T
m

m INSTRUCTIONS FOR USE
Settings

Home: display start page.

1 = Allows you to proceed to the cavity setting screen
2 = Allows you to set the timer

3 = Allows direct access to the settings

Settings

4 = Choice of degree scale (° C or ° F).

5 = Setting the time.

6 = Exit - Term.

7 = Screen lock.

8 =To unlock, tap on the display for 10 seconds.

9 = It allows you to set the volume of the acoustic signal and optionally a
sound at the touch of the display.

Set a timer

10 = Alncrease or decrease time..

11 = Confirm once the desired time has been set.
An acoustic signal will indicate the term.

12 = Confirm and return to the home page.

Function

13 = Choose cooking function

13a = Choose dry / wet cooking

NOTE: only possible in certain cooking methods
13b = Confirm cooking function

13.1 = Light (turned on or off).

13.2 = Home (back to the home screen)

14 = |Set the cooking temperature.

14a = There are two opzini per set the temperature:
scrolling the bar

with + or -

14b = Confirm the cooking function.

15=Set the cooking time and programmed start.
15a = Set the cooking time.

15b = Shows the cooking time.

15¢ = Set the start time.

15d = Confirm the cooking function.

15e = Numeric keypad

16 = The oven display turns off to save energy after 19’ of inactivity. It can
be reactivated with a simple tap. Power consumption in off mode: 0,5 W.

m COOKING PROCESS

SETTED CAVITY

Once the cavity has been set
(cooking function, temperature and
timer set) confirm to start preheating.
At this point the display will switch to
preheating mode

PREHEATING PHASE

There are four levels that allow
you to monitor the preheating
process. The red part will pro-
gressively increase until it fills the
display

b o

9m 15s

12:58

180




PREHEATING TERMINATED

When the set temperature is reached, the display will turn red to indicate the end of the preheating phase, and the start of
the cooking phase.

If a cooking time has been set, the oven will automatically switch off at the end of the time.

2 8 8m 02s
12:58
In case of no cooking time set, it is possible to suspend

w and then finish cooking.

m COOKING WITH MEAT PROBE

N.B. Cooking with probe cannot be used in the “DEFROST”, “QUICK START", “PIZZA” and “ECO” functions. When the oven is in stand-by insert the meat probe into the
connecting socket on the left hand wall of the oven

PROBE TEMPERATURE SELECTOR PROBE TEMPERATURE SELECTOR

> 80°

LR T e e e e e e v e e e g e
D] 40 50 60 70 80 D

+

A ATTENTION: if the display does not respond to the commands (touch locked), simply open and close the oven door

m [CONS

» Pizza function
@ This function is particularly suitable for cooking pizzas, focaccias and bread. The main source of heat comes from the lower heating element
which works in combination with the other furnace resistances.

Normal static cooking
Itis the oven'’s classic function particularly suited to cooking the following foods: pork chops, sausages, cod, braised beef, game, roast veal,
meringues and biscuits, baked fruit, etc.

Cooking from below
This is the best cooking to finish cooking food, especially pastry (biscuits, meringues, leavened cakes, fruit desserts, etc.) and other foods.

Cooking from above
Particularly suitable for browning and to give the final touch of color to many foods; it is the recommended function for hamburgers, pork chops,
veal steaks, sole, cuttlefish, etc.

Grill cooking with closed door
The function indicated for quick and deep grilling, for grilling and roasting meat in general, fillet, Florentine steak, grilled fish and even grilled
vegetables. Cooking with the electric grill must be carried out with the thermostat at 180 ° C.

Ventilated grill cooking
Particularly fast and deep with considerable energy savings, this function is suitable for many foods such as: pork chop, sausages, pork or
mixed skewers, game, Roman-style gnocchi, etc. Cooking with the electric grill must be carried out with the thermostat at 180 ° C.

Intensive cooking
It is the function of the rapid and intense cooking of various dishes; suitable for: baked fish, braised vegetables, skewers, duck, chicken, etc.

Multiple ventilated cooking
It is the function that allows the simultaneous cooking of different dishes without the smells mixing together; you can cook baked lasagna, pizza,
croissants and croissants, pies, cakes, etc.

Eco cooking

It is the function that allows you to cook with a considerable saving on electricity consumption. To make the most of this feature it is useful,
before inserting the ECO function, to introduce the dish inside the oven, positioning it in the center of the cavity.

With the Eco function, cooking times adapt to slow cooking such as: braised meats, white meats, baked pasta, delicate pastries.

Thawing
Allows quick thawing of all frozen foods in general that are quickly brought to room temperature.

Quick Start

This function speeds up your oven'’s pre-heating. We suggest you use this function when you set a cooking temperature from between 200 and
300/320 ° C. Use of the QuickStart function for temperatures under 200 ° C is not advantageous.

WARNING: the Quick Start function is not suitable for cooking foods, it is only for quickly pre-heating the oven.

DO NOT USE THE QUICK START FUNCTION FOR MORE THAN TWENTY MINUTES.

&
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Hydrolytic function (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
This is the automatic cleaning function that makes it easier to clean the cooking chamber in just 20 minutes, at a low temperature (90°C). The
“Hydrolytic” cleaning system softens and dirt so that it can be removed more easily, leaving no odours.

Pyrolytic function (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

This is the automatic cleaning function that can clean the cooking chamber at high temperatures.

When this function is activated, the centre of the oven reaches a temperature of almost 500°C, turning dirt residues into ash. There are 2 pyrolysis
levels available with different durations:

- Light cycle: lasting 1:30 h

- Intensive cycle: lasting 2:30 h

It is advisable to use the light cycle at regular intervals and the full cycle only in case of very stubborn dirt.

Sabbath function *
Sabbath mode keeps the oven on in static cooking mode until it is disabled for up to 74 hours. It is possible to keep food warm O

SABBATH in the cooking compartment without having to turn the oven on or off. .@ ‘.
All other cooking and cleaning cycles are disabled.

No beeps will be emitted, and the display will not indicate temperature changes.

Dry / wet cooking

The oven is equipped with an automatic device that allows the condensation vapors of the cooking, in some functions, to be expelled from the
oven: this involves dry cooking (dry). If the need for cooking requires that the humidity remain inside the oven, moist cooking (moisture) the
automatic device can be switched off by touching the appropriate icon.

+I +1’ ++
==~

COOKING INSPECTION
If it is necessary to inspect the food during cooking it is possible to open the oven door. In this case the lights come on and forced ventilation stops, in the case of ven-
tilated cooking, and the rotation of the spit, in the case of grill cooking with the door closed. When the door is closed again, the previously set function is reactivated.

++

é
m INSTRUCTIONS FOR USE - Hydrolytic Function W

Performing the cleaning procedure

1. Remove any pieces of food manually using a damp sponge;

2. Remove all accessories from the oven (racks, trays, side racks and any dishes).

3. With the oven cold, pour about 100 ml of water for the 60 cm model and 150 ml of water for the 90 cm model + 2 drops of neutral detergent onto the oven floor to
facilitate the remove of the most stubborn dirt;

4. Activate the function (during the function, the light is off and cannot be switched on);

5. At the end of the cycle, be careful when opening the door because the oven will be full of steam; wait for the oven to cool down, then wipe the surfaces with a sponge
and dry them with a soft cloth;

6. The oven must be cleaned regularly, so that dirt does not build up;

7. During the hydrolytic function, do not open the door and do not top up the water on the oven floor;

8. Itis not possible to interrupt the hydrolytic function by pressing the pause key ( m ) during operation.
A ATTENTION

- Do not use distilled water (it causes corrosion) or sparkling water. Use only drinking water.
- Do not pour the water into the oven when it is hot, but only when it has reached room temperature.
- Do not open the door during the hydrolysis cycle.
- Danger of burns — make sure that the appliance has cooled down
++

m INSTRUCTIONS FOR USE - Pyrolytic Function d

Performing the cleaning procedure

1. For an optimal result, remove any pieces of food manually using a damp sponge (smoke may form);

2. Remove all accessories from the oven (racks, trays, side racks and any dishes).

3. With the door closed, select the pyrolysis function. After a few seconds, the door locking function will be activated.

4. During the pyrolysis cycle, the special catalytic filter, which absorbs and eliminates grease and odours, is activated.

5. The appliance door opens only when the function has ended and only when a safe temperature has been reached.

6. At the end of the process, it is possible to remove any residues very easily with a soft cloth; the amount of residues depends on how dirty the oven was.

7. The duration of the pyrolysis cycle can be set to 90’ or 150’ depending on how much dirt is deposited on the oven walls. It is also possible to set a delayed start of the
cleaning cycle.

8. Itis not possible to interrupt the pyrolytic function by pressing the pause key ( m ) during operation.

A ATTENTION

— pericolo di ustioni

— danger of burns

Risk of injuries due to the high temperature of the surfaces - during the pyrolytic function, the oven heats up much more compared to normal cooking; do not touch the
oven.
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- danger of damage to health

Due to the high temperature reached - almost 500°C - vapours that may irritate the mucous membranes are released. Itis therefore necessary to ventilate the room well
during use and avoid staying in the room for a long time. Keep children away.

Note: during the Pyrolysis function, the oven light does not turn on

m INSTRUCTIONS FOR USE - Accessories

Use of the turn-spit (only on some models)
Slide the meat to be cooked onto the spit, blocking it with the special forks. Place the spit on the special supports previously inserted in the drip pan and insert it in the
spit-roast horn. Turn on the static grill with closed door func-tion. To extract the spit together with the drip pan pull it out just enough to allow complete extraction.

Telescopic rails

Pul down the part highlighted in red to Turn over the grill and place it on Repeat the operations backwards to
remove it from the oven. a flat surface whit the telescopic repositions the grills.
==y runner facing down.
1 I
e NV
J
To un nook the clip, loosen whit \/

S0 o= a flathead screwdriver

m CLEANING AND MAINTENANCE - Removing the oven

Procedure to follow
For ease of intensive cleaning it is practical to dismantle the door following these instructions:
- open the door

- mow the hook C to the hince zone D, following the speps

m CLEANING AND MAINTENANCE - Glass disassembly and cleaning

Procedure to follow

The oven door is composed of three crystals. The crystal parts are cleaned using non-abrasive absorbent kitchen paper and a common detergent. Do
not use rough abrasive materials or sharp metal scrapers to clean the glass doors of the oven as they can scratch the surface and cause the glass to
shatter. The internal crystals are removable to make cleaning easier. For this purpose it is necessary to dismantle the oven door or, alternatively, position
it at the intermediate click.

Sequence for removal of the door glass
f WARNING! Any operation must always be carried out with the door removed from the oven and placed in a suitable shelf so as not to damage
the front of the door. The intermediate glass must be inserted correctly with the word THERMOSTOP visible (see fig. 2-3).
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Unscrew the 2 right / left side screws in the
upper strip

.

Raise the upper glass and remove it

Remove the intermediate glass

m CLEANING AND MAINTENANCE - Recommendations for cleaning the oven and the front

panel
OVEN
COMPONENT CLEANING METHOD AVVERTENZE
Itis recommended to clean the oven after every use. Dirt is cleaned more
easily avoiding to let it burn several times at high temperatures. Remove
every removable part and clean it separately with hot water and non-a- | Do not use vapor cleaner to clean the interior of the
Oven inside brasive detergent. To facilitate cleaning the baking cavity, pour a small | oven. Do not use abrasive/corrosive detergents or
quantity of water (100 ml, equivalent to half a glass) into the bottom of the | sharp tools to clean the glass of the door as they
cavity, then activate the “Baking from below” cycle at 90°C for 20 minutes | could damage and break the surface.
with the “Moist Baking” option. At the end of the cycle, wait for it to cool
and finish cleaning using a soft cloth.
Clean with warm water and non-abrasive detergents or with a suitable . . .
Tray Remove residual food immediately after use.
degreaser.
. Clean with warm water and non-abrasive detergents or with a suitable In case of encrqsted and.hardened dirt, we re-
Grills commend soaking the grills for a few hours before
degreaser. .
cleaning them.
FRONT PANEL
COMPONENT CLEANING METHOD WARNINGS
Clean the parts with lukewarm water and non-corrosive liquid detergent Brllllgr)ce 'S mamtam.ed through reg“"’." dleaning with
Steel surfaces . Co specific products which can be found in commerce.
and then dry them with a soft cloth or microfiber. .
Never use abrasive powders
. To maintain the characteristics of the painted parts, it is necessary to Avoid Ieavm acid or alkalllr?e substances on t.h © pain-
Painted surfaces . ted parts (vinegar, lemon juice, salt, tomato juice, etc.)
frequently clean them with soapy water. . . !
and washing when the painted parts are still hot.

m CLEANING AND MAINTENANCE - Lamp replacement

Procedure to follow

If the oven light does not work, disconnect the appliance from the mains, remove the lamp protection glass and replace the lamp.
Replace the lamp with a suitable 40W Halogen lamp (G9).

-

@

.

P

.

g g

®)
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\
@ Loosen with a slotted screwdriver
2) Remove the lamp cover glass
3) Remove the lamp

4) Replace and close again

%

m PROBLEM SOLVING- Guide for the resolution
AATTENTION!

+ During the guarantee period repairs can only be carried out by the authorized
after-sales service.

« Before repairing, unplug the appliance from the power supply, that is, unplug the
power cable or use the appropriate switch.

+ Unauthorized interventions and repairs can cause electrocution or short circuit,
therefore do not carry them out. Leave these works to authorized technicians.
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* In case of small disturbances, it is possible to solve the problem following the
instructions.

« After-sales service intervention during the guarantee period is not free, if the
appliance does not work because of incorrect use.

* The elimination of the faults or complaints, caused by incorrect use or installa-
tion, will not be repaired under guarantee. In such cases, the repair costs will be
borne by the user



Ll;'tl;md(:sﬂay errors DISH TEMP. C° ‘%g MIN.
YY = error code Apple fritters 180-200 18/25
x = cavity number when error occurred or ‘ 0 ‘ for general errors Biscuits pudding 170-180 30/40
BAKERY
Description Error ID Bread 180-200 3 45
Cavity probe in open circuit 00 Pizza 250 3 10/20
Cavity probe in short circuit 01 Toast 185-195 2 7
Meat probe in open circuit 04
Meat probe in short circuit 05 m COOKING CHART - Natural convection
Tengential fan not working % oven cooking chart (by way of example only)
Incorrect mapping card 19 —
Communication error 20 DISH TEMP. C° SEnt %‘é MIN.
ERROR MESSAGE MEATS
Roast beef 225 2/3 40/50
A In case of error disconnect and reconnect Roast ox 250 213 50/60
the appliance. If the error is present again Roast veal 225 213 60/80
you will need the intervention of an authori- Roast lamb 295 2 40/50
zed technician
Rare roast beef 230 2/3 50/60
DOOR OPEN MESSAGE (DURING OPERATION) Roast hare 250 213 40/50
Roast rabbit 250 2 40/50
Roast turkey 250 2 50/60
Roast goose 225 213 60/70
A Roast duck 250 2/3 45/60
PoRore Close the oven door. Roast chicken 250 2/3 40/45
m COOKING CHART - Fan oven cooking s — = =
chart (by way of example only) Fruit cake 225 2 35/40
NG Plain square cake 175-200 2 50/60
DISH TEMP. C° SESEE] MIN. :
Sk Brioches 175-200 2 25/30
MEATS Sponge cake 220-250 2 20/30
Roast beef 170-180 2/3 40/50 Plain ring cake 180-200 2 30/40
Roast ox 170-190 2/3 40/60 Sweet biscuits 200-220 2 15/20
Roast veal 160-180 2/3 65/90 Yeast cake 250 2 25/35
Roast lamb 140-160 2 100/130 Strudel 180 2 20/30
Rare roast beef 180-190 2/3 40/45 Savoy biscuits 180-200 2 40/50
Roast hare 170-180 2/3 80/100 Apple fritters 200-220 2 15/20
Roast rabbit 160-170 2 80/100 Biscuits pudding 200-220 2 20/30
Roast turkey 160-170 2 160/240 BAKERY
Roast goose 160-180 23 120/160 Bread 220 3 30
Roast duck 170-180 2/3 100/160 Pizza 250 2 15/20
Roast chicken 180 2/3 90/120 Pizza 250 3 10/20
FISH 160-180 2/3 15/25 Toast 250 3 5
CAKES
- - Important
Fruit cake 180-200 2 40/50 Insert the foods when the oven is hot.
Plain square cake 180-190 2 40/45 - Cooking with the electric grill is done at 180° C with the door closed. The food
Brioches 170-180 2 40/60 to be grilled should be placed on the relative grid preferably in the fourth shelf.
Sponge cake 190-200 2 25/35
Plain ring cake 160-180 2 35/45
Sweet biscuits 180-200 2 20/30
Yeast cake 190-200 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
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m COOKING CHART - Inside food
temperature (°C)

FOOD TEMPERATURE (°C)
Beef
* Roastbeef / beef fi llet rare 40-45
* medium 50-55
+ well done 60-65
* Roast meat 80-85
Pork
* LOin 65-70
* Roast / bacon 80-85
* Neck 80-85
* Pork chop 75-80
« Cutlet 70
* Marinated cutlet 65-70
« Meat loaf 70-75
* Veal
* Roast veal 70-75
* Roast veal with kidney 75-80
* Veal feet 80-85
Game
+ Game meat 75-80
* Back 60-70
* Rare fillet 40-45
* Medium 50-55
* Welldone fillet 60-65
«Lamb 80-85
« Stuffed roasts 70-75
* Poulty 85-90
* Fish 85-90

Remark Probe must be in the middle of the roast and not close to the bone or to
any fat part

m INSTALLATION - Instructions for
installation

A The small plate containing details of the appliance, voltage, consumption,
directions for installation including the required aperture is affi xed to the fl ap of
the oven door. This plate can be seen when the oven door is open. The appliance
must be located in a suitable housing of the correct dimensions (see plate on oven
door for details) it is most important the housing is suffi ciently rigid and sturdy to
adequately carry the weight of the appliance. Care must be taken to ensure all
material, coatings and glue can withstand temperatures of at least 150°C, without
distortion or melting. Screws and all fi ttings to complete the in stal la tion are
included. The following illustrations show how to install the oven.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

665
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Mod. VIRTUS MULTI 90 TFT BL

m INSTALLATION - Electrical connection

A The instructions below are intended for the skilled technician who will install
the cooker, regulate it and perform technical maintenance and who will ensure that
these operations are carried out in the most correct way possible, in compliance
with the regulations in force. Important: the cooker must be disconnected from the
electric socket before performing all regulating or maintenance operations.

Installation rules

This appliance complies with the following directives

DIRECTIVE 2002/96/CE

LOW TENSION DIRECTIVE 2014/35/EU

ELECTROMAGNETIC COMPATIBILITY DIRECTIVE 2014/30/EU
REGULATION No. 1935/2004 (contact with foods)

The installation must be done in a workmanlike manner and in full compliance
with the regulations in force concerning electrical installation. Otherwise the ma-
nufacturer declines all responsibility. In this booklet you will also find the wiring
diagram of your appliance.

The appliances are designed to be connected to the voltage shown on the data
plate.

Before connecting the appliance to the mains, make sure that:

* The characteristics of the electromagnetic switch or of the socket can withstand
the load of the equipment (see data on the plate);

+ The power supply system must have an effective earth connection.

The appliance is supplied with a cable without plug (HO5RR-F, HOSW-F, HO5V-
2V2-F, with cross-section 3G1.5 mm2 ): the connection must be made taking into
account that the yellow-green cable is the earth conductor and must never be
interrupted.

The socket must be visible and reachable so that you can easily disconnect the
appliance.

For direct connection to the network, it is necessary that:

+ The limiting valve and the domestic system can bear the load of the equipment
(see serial number plate);

* The power supply system is equipped with an effective ground connection;

* The socket or omnipolar switch, with a minimum opening of 3 mm, is easily
accessible once the appliance has been installed;

+ A landline disconnect switch is incorporated in accordance with the installation
rules.



A The yellow-green earth conductor must
never be interrupted even by the switch. The
power supply cable must be positioned so
that it does not come into contact with surfa-
ces that have a temperature higher than 50 °
C above the environment. If it is necessary to
replace the power supply cable, contact the
assistance service.

INSTALLATION - Wiring diagrams assorption (kw)

KW
MODEL (220-240V)
60 3,2
P 60 33
90 34
Key
00  Black M Terminal block
11 Brown MG  Roaster
22  Red MP  Door microswitch
33 White N Neutral
44 Yellow R1  Upper resistance
45 Yellow-Green CP  Cooking probe
55  Grey DU  Wax thermal actuator
66 Blue F Thermostat encoder
FLC Filter R2  Lower resistance
K1 Earth wire terminal block R3  Grill resistance
K2 “ “ Lower resistance R4 Circulating resistance
K3 oven fan SD  Display board
K4 circulating resistance SD  Display board
K5 upper resistance SP  Power board
K6 oven light 1 SS  Probe board
K7 oven light 2 TS  Safety thermostat
K8 * “ roaster \% Oven fan
K9 * * cooling fan VT  Cooler fan
K15  “ * frame SA  Power supply board
L1 Ovenlight Temperature probe PT1000
L2 Oven light MC TS short microswitch
MU Door unlocking microswitch
ML Door locking microswitch
MBP  Door locking motor
TSP PYROLYSIS safety thermostat
TS1  Door unlocking thermostat
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Wiring diagrams

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

PT1000

PT1000

Mod. VIRTUS MULTI P60 TFT BL

CP
o=
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A AVERTISSEMENT IMPORTANT POUR LA SECURITE
Caracteristiques des appareils

En plus de figurer sur la couverture, la plaque avec les caractéristiques
est appliquée sur la butée de la porte du four et est visible avec la porte
ouverte ou sur le capot supérieur du four.

ATTENTION! Ces avertissements se référent & différents types d’appa-
reils. Faire attention a identifier correctement le type d’appareil qu'on pos-
séde (voir la plaque avec les caractéristiques).

A 1. Avant d'utiliser I'appareil, lire attentivement le manuel d'in-
structions qui contient, entre autres, des informations trés importantes
concernant la sécurité d’installation, d'utilisation et d’entretien. Conserver
avec soin le manuel d'instructions pour référence future et pour l'identifi-
cation du numéro de fabrication.

2. La sécurité électrique de cet appareil est garantie seulement si la
mise & la terre est réalisée correctement et conformément aux normes
en la matiére. Il est fondamental de s’assurer que ces normes ont été
respectées ; en cas de doute, s'adresser a une personne qualifiée afin
qu'elle contrle minutieusement l'installation électrique. Le fabricant se
dégage de toute responsabilité en cas de dommages provoqués par une
mauvaise installation de mise a la terre.

3. Avant de raccorder I'appareil, vérifier que les caractéristiques techni-
ques figurant sur la plaque correspondent parfaitement a celles de I'in-
stallation électrique. L'installation et le réglage doivent étre effectués par
une personne qualifiée.

4. Contréler que l'installation électrique et les prises de courant ont la ca-
pacité de supporter la puissance maximale de I'appareil qui est indiquée
sur la plaque. En cas de doute, s'adresser a une personne qualifiée.

5. L'appareil doit étre raccordé directement au réseau d’alimentation selon
la polarité indiquée. Pour le raccordement, il est nécessaire de prévoir un
dispositif qui assure la connexion du réseau, avec une distance d’'ou-ver-
ture des contacts qui permet la déconnexion compléte dans les conditions
de la catégorie de surtension I, conformément aux régles d'installation.
6. Si la prise n’est pas adaptée a la fiche, la remplacer par une idoine,
s’adresser dans ce cas a une personne qualifiée qui devra vérifier égal-
ement su la section des cables de la prise peut supporter la puissance
absorbée par 'appareil. Le cable d'alimentation est dépourvu de fiche.
Pour le raccordement, voir le paragraphe « Raccordement électrique ». |l
est conseillé de ne pas utiliser d’adaptateur, prises multiples ou rallonges.
7. Quand I'appareil reste inutilisé trés longtemps, retirer le raccordement
électrique et couper l'interrupteur général.

8. Ne pas obstruer les fentes d’aération ou de dissipation de chaleur.

9. Le céble électrique d'alimentation de I'appareil, s'il est endommagé,
doit étre remplacé exclusivement par un service d’assistance agréé par
le fabricant.

10. L'appareil doit étre utilisé uniquement aux fins auxquelles il est destiné
(la cuisson). Tout autre usage (par exemple le chauffage d’une piéce) est
impropre et donc dangereux. Le fabricant décline toute responsabilité en
cas de dommages provoqué par des usages impropres similaires.

11. L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines
normes fondamentales a savoir:

A. ne jamais toucher 'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou
humides ;

B. ne jamais utiliser 'appareil les pieds nus;

C. éviter d'utiliser des rallonges et éventuellement prendre toutes les
précautions possibles;

D. ne pas tirer le cordon électrique pour le débrancher de la prise de
courant;

E. ne pas exposer I'appareil aux agents atmosphériques (pluie, soleil,
etc.);

F. tenir les enfants de moins de 8 ans éloignés de I'appareil s'ils ne sont
pas surveillés en permanence. Cet appareil peut étre utilisé par des phy-
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siques, sensorielles et mentales réduites ou bine avec un manque de
connaissance et d’expérience s'ils sont adéquatement surveillés ou bien
s'ils ont été formés a l'utilisation de I'appareil de maniére sire et s'ils se
rendent compte des dangers connexes. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations de nettoyage et d’entretien ne doivent pas
étre effectuées par des enfants sans surveil-lance.

12. L'appareil et ses parties accessibles deviennent trés chauds durant
I'utilisation. Il faut faire attention a ne pas toucher les éléments chauffants.
Les enfants en bas age doivent étre maintenus a distance. Les enfants de
moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart s'ils ne peuvent pas faire I'objet
d’'une surveillance constante.

13. Avant de nettoyer I'appareil ou de réaliser 'entretien, déconnecter
I'appareil en débranchant le cable d'alimentation ou en coupant I'électric-
ité par le biais de I'interrupteur prévu a cet effet.

14. En cas de panne ou de mauvais fonctionnement, éteindre I'appareil et
ne tenter aucune réparation laquelle doit au contraire étre réalisée exclu-

sivement par un centre d’assistance agréé. Exiger toujours des piéces de
rechange originales. Le non respect de ces indications peut compromettre
la sécurité de I'appareil.
15. Il est vivement recommandé d'interdire I'acces aux parties qui peuvent
représenter un danger, surtout s'il y a des enfants qui risquent d'utiliser
I'appareil pour jouer.
16. Ne pas utiliser de liquides inflammables (alcool, essence, etc.) a proxi-
mité de I'appareil lorsqu'il fonctionne.
17. L'emballage est destiné a protéger I'équipement contre les
dommages pendant le transport. Les matériaux d’emballage
sont facilement recyclables car ils ont été sélectionnés selon
des critéres écologiques.

E Leur recyclage permet de réduire le besoin en matiéres pre-
miéres et de diminuer le volume des déchets. Les appareils él-
ectriques et électroniques contiennent souvent des matériaux

précieux. lls contiennent également des matériaux qui, s'ils sont mal ma-
nipulés ou éliminés, peuvent étre potentiellement dangereux pour la santé
humaine et I'environnement. Cependant, ils sont indispensables au bon
fonctionnement de I'appareil. Veuillez ne pas vous en débarrasser avec
les déchets ménagers. Veuillez vous en débarrasser auprés du centre
de collecte/recyclage des déchets de votre collectivité ou contactez votre
revendeur pour obtenir des conseils.

S'assurer que le produit est gardé hors de portée des enfants jusqu’a son
élimination.

18. Ne pas utiliser de nettoyeurs a vapeur pour le nettoyage interne du
four.

19. Ne pas utiliser de détergents abrasifs ni d’outils pointus en métal pour
nettoyer la porte vitrée du four, ils pourraient en effet en endommager la
surface et en provoquer la rupture.

20. En cas de fumée, ne pas ouvrir la porte du four : éteindre I'appareil
et le débrancher du réseau électrique. Ne pas ouvrir la porte tant que la
fumée ne s’est pas dissipée pour étouffer les flammes.

21. Se servir de la fonction de verrouillage des commandes pour em-
pécher les enfants de mettre I'appareil en marche par eux-mémes.

22. Surveiller les enfants s'ils se trouvent a proximité immédiate du four
multifonction. Ne pas permettre pas aux enfants de jouer avec I'appareil.
23. Danger d’asphyxie.

- Les enfants peuvent par jeu s’envelopper dans le matériel d’emballage
(p. ex. film) ou le mettre sur leur téte et ainsi s'étouffer. Garder ce matériel
hors de portée des enfants.

24. Danger de brilures.

La peau des enfants est beaucoup plus délicate que celle des adultes.

- La porte en verre, le panneau de commande et les sorties d'air chaud
de la cavité de cuisson de I'appareil deviennent chauds. Empécher les
enfants de toucher I'appareil pendant qu'il fonctionne.

25. Ne pas utiliser cet appareil dans des endroits non stationnaires (par
exemple, sur des navires).

26. Attention: s'assurer que I'appareil est éteint avant de remplacer la
lampe pour éviter la possibilité de dé-charges électriques.lita di scosse
elettriche.



27. Avant d’activer la fonction PYROLYSE :

- retirer tous les accessoires de la cavité du four : grilles, lechefrites, grilles
latérales, sonde a viande, plats ou ustensiles éventuels ;

- éliminer tout résidu de nourriture (pour éviter la formation de fumée).
28. Attention - danger de brlures

Danger de blessures a cause de la haute température des surfaces - pen-
dant le nettoyage pyrolyse, le four chauffe beaucoup plus que lors d’'une
cuisson normale : éviter de toucher le four, éloigner les enfants a une
distance adéquate.

Attention — danger de dommages a la santé

Etant donnée la haute température atteinte, de presque 500°C, les va-
peurs émises pourraient irriter les muqueuses.

Il est par conséquent nécessaire de bien aérer la piece pendant I'utilisa-
tion, et d’éviter d'y rester sur une période prolongée.

29. Utiliser uniquement la sonde de température recommandée pour ce
four.

30. Pour éviter tout surchauffe, ne pas installer I'appareil derriere des por-
tes décoratives

B PREMIERE MISE EN SERVICE

- Quand on utilise le four pour la premiére fois, le faire fonctionner a vide

pendant environ 1 heure (230°C), en laissant si possible les fenétres de

la cuisine ouvertes.

- Le four au premier allumage émane des mauvaises odeurs dues aux

résidus de fabrication tels que les graisses, les huiles et les résines.

- Une fois ce temps écoulé, le four est prét a effectuer la premiére cuisson.

- Quand le four a refroidi, le nettoyer en suivant les instructions du para-

graphe « Nettoyage et entretien ».

- Ne pas couvrir I'intérieur du four avec du papier d’aluminium pour faciliter

le nettoyage.

Cette opération altére le rendement de I'appareil et peut endommager

['émail.

- Tous les accessoires en contact direct avec les aliments avant ['utilisation

doivent étre nettoyés soigneusement en utilisant des produits adaptés.

A - Il ne faut pas cuire les aliments en les plagant en contact di-
rect avec les grilles et la léchefrite du four.

m DISPLAY - Légende des icones

Pause

Démarrage

oc_oF

Bloquer I'afficheur

Confirmation

Réglages

Sonde viande

Sl 2foll Jell-Hvjl

Début
-@- Lumigre
a Temporisateur

Sortie - Fin

Horloge

- Jlo)f >/

Confirmer les paramétres

OFF Désactive

m INSTRUCTIONS D’UTILISATION
Réglages

Début: page initiale de 'afficheur

1 = Permet de passer a I'écran de réglage de la cavité
2 = Permet de régler le temporisateur

3 = Permet d’accéder directement aux réglages
Réglages

4 = Choix de I'échelle de degrés (°C ou °F)

5 =Réglage de I'heure

6 = Sortie - Fin.

7 = Vous permet de verrouiller I'écran

8 = Pour déverrouiller le contact sur I'écran pendant 10 secondes

9 = Permet de régler le volume du signal sonore et au choix un son au
toucher de I'afficheur

O*

&

Régler le temporisateur

10 = Augmenter ou diminuer le temps.

11 = Confirmer une fois que le temps souhaité est réglé. Un signal sonore
en indiquera la fin

12 = Confirmer et retourner a la page de début.

Fonctions

13 = Choisir la fonction de cuisson

13a = Choisir la cuisson seche / humide

NOTA: n’est possible que pour certaines modes de cuisson
13b = Confirmer la fonction de cuisson

13.1 = Lumiére (allumée ou éteinte)

13.2 = Début (Retourne a I'écran initial)

14 = Régler la température de cuisson.

14a = || existe deux options pour régler la température
- faire glisser la barre
-evec +ou

14b = Confirmer la onction de cuisson

15= Régler le temps de cuisson et le démarrage programmé.

16a = Régler le temps de cuisson

15b = Affiche I'heure du terme de cuisson.

15¢ = Réglez I'heure de début

15d = Confirmer la fonction de cuisson

15e = Clavier numérique

16 = L'écran du four s’éteint par économie d’énergie aprés 19’ d'inactivi-
té. Il est possible de le réactiver en appuyant dessus. La consommation
d’énergie en mode arrét est de 0,5 W.

m PROCESSUS DE CUISSON

1:48 CAVITE REGLEE
Une fois la cavité réglée (fonction de
cuisson, température et tempo-
risateur réglés) confirmer pour
démarrer le préchauffage. A ce stade
I'afficheur passera a la modalité de
préchauffage.

& 0
280 %
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PHASE DE PRECHAUFFAGE

Il'y a quatre niveaux permettant de
surveille le processus de préchauff-
age. La partie rouge augmentera
progressivement jusqu’a remplir

b 0

8m 02
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PRECHAUFFAGE FINI

Quand la température réglée soit

atteinte, 'afficheur deviendra rou-
ge pour indiquer la fin de la phase
de préchauffage et le début de la

I'afficheur phase de cuisson. Si un temps de
cuisson est réglé, le four s'éteint
automatiquement au terme de ce
délai.

Si aucun temps de cuisson n’est réglé il est possible de suspendre la

cuisson et la terminer par la suit

m CUISSON AVEC SONDE POUR VIANDE
N.B. Il n’est pas possible d'utiliser la cuisson avec sonde dans les fonctions “DEFROST”, “QUICK START”, et “PIZZA".
Lorsque le four est en stand-by, insérer la sonde de viande dans la douille de raccordement qui se trouve sur la paroi la gauche du four

SELECTEUR DE TEMPERATURE DE LA SONDE MODALITE DE RECHAUFFEMENT AVEC SONDE

> 80F

LR RN RN AR RN RN N R RN
30 40 50 60 70 80 90

+

A Attention: si I'affichage ne répond pas aux commandes (touche bloquée), il suffit d’ouvrir et de fermer la porte du four.

m FONCTION

Cuisson pizza
Cette fonction est particuliérement indiquée pour la cuisson des pizzas, fougasses et pains. La source principale de chaleur vient de la résistance inférieure qui
travaille en combinaison avec les autres résistances du four.

Cuisson normale statique
C'est la fonction classique du four électrique particuliérement adaptée a la cuisson des plats suivants: cotelette de porc, saucisses, morue séchée, boeuf braisé,
gibier, réti de veau, meringues et biscottes, fruits au four, etc.

Cuisson par-dessous
Il s’agit de la cuisson la plus indiquée pour terminer la cuisson des plats, en particulier la patisserie (bis-cottes, meringues, pates levées, tartes aux fruits, etc.) et
autres plats.

Cuisson par-dessus
Particuliérement adaptée pour rissoler et donner une touche de couleur finale & de nombreux plats; c’est la fonction conseillée pour les hamburgers, cotes de
porc, steaks, soles, seiches, etc.

Cuisson au gril porte fermée
La fonction indiquée pour la cuisson au gril rapide et profonde, pour gratiner et rétir les viandes en général, le filet, le steak a la florentine, les poissons grillés et
méme les légumes grillés. Les cuissons au gril électrique doivent étre effectuées avec le thermostat a 180°C.

Cuisson au gril ventilée
Particulierement rapide et profonde avec une notable économie d’énergie, cette fonction est indiquée pour de nombreux plats: cotelette de porc, saucisses,
brochettes de porc ou mixtes, gibier, gnocchi a la romaine, etc. Les cuissons au gril électrique doivent étre effectuées avec le thermostat & 180°C.

Cuisson intensive
C'est la fonction de la cuisson rapide et intense de différents plats de résistance ; elle est indiquée pour les poissons en papillote, les légumes grillés, les brochet-
tes, le canard, le poulet, etc..

Cuisson ventilée multiple
C'est la fonction qui permet la cuisson simultanée de différents plats de résistance sans que les odeurs ne se mélangent ; on peut cuire les lasagnes au four, les
pizza, les croissants et brioches, les tartes, etc

Cuisson Eco

C'est la fonction qui permet de cuire en faisant des économies notables d'énergie. Pour bénéficier au mieux de cette caractéristique, il faut, avant d'activer la
fonction ECO, introduire le plat de résistance a I'intérieur du four en le positionnant au centre de la cavité. Avec la fonction Eco, les temps de cuisson s'adaptent
aux cuissons lentes braisés, viandes blanches, pates au four, patisseries délicates. Ce cycle de cuisson n'est pas conseillé pour les plats congelés.

Décongélation
Cette fonction permet le dégel rapide de tous les aliments surgelés en général, qui sont rapidement amenés a la température ambiante.

QuickStart
Cette fonction sert a accélérer le préchauffage de votre four. Il est suggéré d'utiliser cette fonction quand on régle une température de cuisson comprise entre

200 et 320°C. Se servir de la fonction QuickStart pour des températures inférieures & 200°C n’apporte aucun avantage particulier. . ATTENTION : la fonction
QuickStart n’est pas adaptée a la cuisson des aliments, elle sert seulement & préchauffer le four plus rapidement. NE PAS UTILISER LA FONCTION
QUICKSTART PENDANT PLUS DE 20 MINUTES.

QR ENENDRNDCQD
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Fonction Hydrolyse (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
C'est la fonction de nettoyage automatique capable de faciliter le nettoyage de l'intérieur du four en a peine 20 minutes, a basse température (90 °C). Le systéme
de nettoyage a « hydrolyse » assouplit la saleté, pour pouvoir 'éliminer plus facilement, sans laisser d'odeurs.

Fonction Pyrolyse (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

C'est la fonction de nettoyage automatique capable de nettoyer l'intérieur du four a hautes températures.

En activant cette fonction, le centre du four atteint une température de presque 500°C, pour réduire les résidus de saleté en cendre. 2 niveaux de pyrolyse sont
disponibles, avec une durée différente :

- Cycle léger : d’une durée d'1h30

- Cycle intensif : d’'une durée de 2h30

Il est suggéré d'utiliser le cycle Iéger a intervalles réguliers et le complet uniquement en cas de saleté tenace.

Fonction Sabbath

La fonction Sabbath permet de maintenir le four en mode de cuisson statique pendant un temps maximum de 74 heures,
SABBATH si la fonction n'est pas désactivée avant. Il est possible de maintenir les aliments au chaud dans le compartiment de cuisson
sans avoir a allumer ou & éteindre le four.

Tous les autres cycles de cuisson et de nettoyage sont désactivés.

Aucun signal sonore n'est émis et I'écran n'indique pas les changements de température.

Cuisson séche / humide

Le four dispose d’un dispositif automatique permettant d’expulser du four les vapeurs de condensation des cuissons dans certaines fonctions : cela configure
une cuisson séche (dry). Si la cuisson exige que I'humidité reste a l'intérieur du four, il s'agit d’'une cuisson humide (moisture). Le dispositif automatique peut étre
désactivé en appuyant sur I'icone correspondante.

+¢ +1’ ++
= BE

Inspection de cuisson S'il est nécessaire d'inspecter les aliments en cuisine, il est possible d'ouvrir la porte du four. Dans ce cas, les lumiéres sont allumées et la ventilation forcée est
arrétée, en cas de cuisson ventilée, et la rotation de la broche, dans le cas de cuisson au gril avec porte fermée. La fermeture de la porte réactive la fonction précédemment réglée

4+

= MODE D’EMPLOI - Fonction Hydrolyse [l

Déroulement du processus de nettoyage

1. Eliminer manuellement les morceaux de nourriture avec une éponge humide ;

2. Extraire tous les accessoires de l'intérieur du four (grilles, lechefrites, grilles latérales, vaisselle).

3. Avec le four froid, verser dans le fond de la cavité 100 ml d'eau sur le mod. de 60 cm et 150 ml d’eau sur le mod. de 90 cm, + 2 gouttes de nettoyant neutre pour
faciliter I'élimination de la saleté la plus tenace ;

4. Activer la fonction (le voyant est éteint et ne peut pas étre allumé pendant la fonction) ;

5. A la fin du cycle, faire attention lors de I'ouverture de la porte car I'intérieur du four est rempli de vapeur ; attendre que le four refroidisse pour nettoyer avec une
éponge, et sécher avec un chiffon doux ;

6. La cavité doit étre régulierement nettoyée ; ne pas laisser que la saleté forme des sédiments ;

7. Pendant la fonction hydrolyse, ne pas ouvrir la porte et ne pas ajouter d’eau dans le fond du four ;

8. Il estimpossible d'interrompre la fonction hydrolyse avec la touche pause ( m ) pendant le fonctionnement.

A ATTENTION

- Ne pas utiliser d’eau déminéralisée (elle provoque de la corrosion) ou pétillante. Utiliser exclusivement de I'eau potable.
- Ne pas verser 'eau si I'intérieur du four est chaud, mais uniquement lorsqu'il est a température ambiante.
- Ne pas ouvrir la porte pendant le cycle d’hydrolyse.
- Danger de brllures — s’assurer que I'appareil a refroidi avant de réaliser une quelconque opération.
- Ne pas utiliser d'éponges métalliques ou des nettoyants trop agressifs qui pourraient endommager les surfaces.
t+

m MODE D’EMPLOI - Fonction Pyrolyse é

Déroulement du processus de nettoyage

1. Pour un résultat optimal, éliminer manuellement les morceaux de nourriture avec une éponge humide (possible formation de fumée) ;

2. Extraire tous les accessoires de I'intérieur du four (grilles, lechefrites, grilles latérales, vaisselle).

3. Avec la porte fermée, sélectionner la fonction pyrolyse. Apres quelques secondes, le dispositif de verrouillage de la porte se déclenche.

4. Pendant le cycle de pyrolyse, le filtre catalytique spécial, qui absorbe et élimine les graisses et les mauvaises odeurs, se met en marche.

5. La porte de I'appareil ne s’ouvre pas tant que la fonction n'est pas terminée et qu'une température de sécurité n'est pas atteinte.

6. Ala fin du processus, il est possible d’éliminer trés simplement les résidus qui peuvent se former en fonction du degré de saleté de I'intérieur du four, & laide d’un
chiffon humide.

7. La durée du cycle de pyrolyse peut étre définie a 90’ ou a 150’ en fonction de la quantité de saleté déposée sur les parois du four. Il est également possible de pro-
grammer un départ différé du cycle de nettoyage.

8. Il est impossible d'interrompre la fonction de PY avec la touche pause (m ) pendant le fonctionnement.
A ATTENTION

- danger de br{lures

Danger de blessures a cause de la haute température des surfaces - pendant le nettoyage pyrolyse, le four chauffe beaucoup plus que lors d’'une cuisson normale :
éviter de toucher le four.

— danger de dommages a la santé

Etant donnée la haute température atteinte, de presque 500°C, les vapeurs émises pourraient irriter les muqueuses. Il est par conséquent nécessaire de bien aérer la
piéce pendant I'utilisation, et d’éviter d'y rester sur une période prolongée. Eloigner les enfants.

Remarque : pendant la fonction de Pyrolyse, la lampe du four ne s'allume pas.
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m INSTRUCTIONS D’UTILISATION - Accessoires

Rétissoire - broche (seulement sur certains modéles)

Enfiler sur la tige les viandes a cuire en les fixant avec les fourches prévues a cet effet. Appuyer la tige de la broche sur les supports appropriés précédemment insérés
sur le léchefrite et I'enfiler dans la trompette du tournebroche. Allumer la fonction gril statique une fois la porte fermée. Pour extraire la broche avec le lechefrite, I'extraire
suffisamment pour pouvoir permettre I'extraction compléte.

Rails télescopiques

Tirer vers le bas la partie mise en La tourner et la placer sur un plan Répéter les opérations a l'inverse
évidence en rouge pour la retirer de la sur le coté de la glissiére pour replacer la glissiére
paroi du four ~—\_Coulissante.
0
—————— @1@

J
Pour décrocher le clip desser- \
(SN N—

rer avec un tournevis plat.

m NETTOYAGE ET ENTRETIEN - Retrait de la porte

Procédure a suivre

Pour faciliter le nettoyage intensif du four, il est pratique de démonter la porte en suivant les instructions ci-dessous :
* ouvrir la porte ;

+ déplacer le crochet C dans le secteur de la charniére D en suivant les étapes.

m NETTOYAGE ET ENTRETIEN - Nettoyage de la porte et des vitres

Procédure a suivre

La porte du four est composée par trois cristaux. Le nettoyage des pieces en cristal se réalise en utilisant du papier absorbent non abrasif de cuisine et du détergent
commun. Pour le nettoyage ne pas utiliser des matériaux réches abrasifs ou des racloirs métalliques pointus sur les portes en verre du four car ils peuvent rayer la
surface et provoquer le bris du verre. Les cristaux internes sont amovibles pour faciliter le nettoyage. Pour ce faire il faut démonter la porte du four ou, alternativement,

la placer dans I'échelon intermédiaire.
Séquence pour le retrait des vitres

ATTENTION! Toute opération doit toujours étre effectuée avec la porte du four retirée et placée sur une table appropriée pour ne pas endommager I'avant de la
porte. La vitre intermédiaire devra étre insérée correctement, avec l'inscription THERMOSTORP lisible (voir fig. 2-3).
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Dévisser les 2 vis aux cotés droit et gauche dans
le liteau supérieur

Lever la vitre supérieure et 'extrair

Extraire la vitre intermédiaire

m NETTOYAGE ET ENTRETIEN - Conseils pour le nettoyage du four et de la fagade

FOUR

COMPOSANT

METHODE DE NETTOYAGE

AVERTISSEMENTS

Intérieur du four

Il est conseillé de nettoyer le four apres chaque emploi. La saleté se nettoie
facilement en évitant qu'elle brile a plusieurs reprises a hautes températ-
ures. Enlever toutes les parties amovibles et les laver séparément a I'eau
chaude avec du détergent non abrasif. Pour faciliter le nettoyage de la ca-
vité de cuisson, verser une petite quantité d’eau (100 ml, équivalent a un
demi-verre) dans le fond de la cavité ; activer ensuite le cycle « Cuisson
parle bas » a 90° C pendant 20 minutes avec option « Cuisson Humide ».
Alafin du cycle, attendre le refroidissement et terminer le nettoyage avec
un chiffon doux.

Ne pas utiliser des produits a vapeur pour nettoyer I'in-
térieur du four.

Ne pas utiliser des détergents abrasifs ni corrosifs ou
des outils pointus en métal pour nettoyer la porte en
verre du four, car cela pourrait endommager la surface
et provoquer sa rupture.

Immerger dans une solution d’eau tiéde et de savon neutre. Essuyer

Eliminer les résidus d’aliments tout de suite aprés I'u-

Plateau . L

apres le lavage. tilisation.

, , . En cas de saleté incrustée et durcie, il est conseillé
. Nettoyer avec de I'eau chaude et des détergents non abrasifs ou avec un . .

Grilles P ) de laisser tremper les grilles pendant quelques heures

dégraissant approprié.

avant de les nettoyer.
FACADE
COMPOSANT METHODE DE NETTOYAGE

Surface en acier

Nettoyer les piéces a 'eau tiéde avec du détergent liquide non corrosif et
les essuyer avec un chiffon doux ou en microfibre.

La brillance est maintenue au moyen d'un nettoyage
périodique avec des produits appropriés normalement
disponibles dans le commerce. Ne jamais utiliser des
poudres abrasives.

Surfaces émaillées

Pour conserver les caractéristiques des piéces émaillées, il est nécess-
aire de les nettoyer fréquemment a 'eau savonneuse.

Eviter de laisser des substances acides ou alcalines
(vinaigre, jus de citron, sel, jus de tomate, etc.) sur les
piéces émaillées et de laver celles-ci quand elles sont
encore chaudes.

m NETTOYAGE ET ENTRETIEN - Remplacement d’'ampoule

Procédure a suivre

Si la lumiére du four ne fonctionne pas, débrancher I'appareil du secteur, enlever la vitre de protection de I'ampoule et remplacer I'ampoule.
Remplacer I'ampoule par une autre halogéne de 40W adaptée (G9).

-

@

-

g g

®)

@

0)

1) Desserrer avec un tournevis plat

2) Enlever la vitre qui couvre I'ampoule
3) Sfilare la lampada

4) Remplacer et refermer
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m RESOLUTION DE PROBLEMES

X iy PLAT TEMP. C° MIN,
- Problémes génériques I\ arrention -
« Avant les réparations, débrancher I'appareil du réseau électrique, autrement dit, | [ Oie rotie 160-180 23 1201160
retirer le cable d’alimentation ou couper le courant a I'aide de I'interrupteur. Canard roti 170-180 213 100/160
. Avant la réparation, Sje.connec?er Iappgrgll du reseau électrique, c'est-a-dire, Poulet roti 180 23 90120
débrancher le cordon d'alimentation ou dévisser le fusible.
+ Les interventions et les réparations non autorisées peuvent entrainer I'électroc- | [ POISSON 160-180 2/3 15/25
ution ou un court-circuit, alors ne pas les faire. Laisser ces travaux aux techniciens PATISSERIE
autorisés. .
* En cas de perturbations mineures, vous pouvez essayer de résoudre le pro- Tarts aux fruits 180-200 2 40150
bleme en suivant les conseils des instructions. Quatre-quarts 180-190 2 40/45
+ L'intervention du service d'assistance pendant la garantie n’est pas gratuite, si Croissants 170-180 2 40/60
I'appareil ne fonctionne pas en raison d’une utilisation incorrecte. .
* Les défaillances ou les réclamations dues a une utilisation ou une installation Génaise 190-200 2 25135
incorrectes, ne seront pas réparées sous garantie. Les frais de la garantie seront Savarins 160-180 2 35/45
factures a luilisateur. Feuilletés au sucre 180-200 2 20/30
. . ' . Fouace au raisin 190-200 2 30/40
Mauvais fonctionnement de I'écran tactile Strudel 160 2 25135
- Erreurs du systéme . ;
Les erreurs suivantes sont détectées : Biscuits de Savoie 150-180 2 S0/60
La syntaxe du code d’erreur est: « E YY x », oU: Beignets aux pommes 180-200 2 18/25
YY =code d(‘jerqeur o | e o 0 sour| Charlotte 170-180 2 30/40
x = numéro de la cavité lorsque I'erreur est générée ou ‘0’ pour les
erreurs générales BOULANGERIE
Pain 180-200 3 45
Description ID d’erreur Pizza 250 3 10720
Toast 185-195 2 7
Sonde de la cavité interrompue 00 oas
Sonde de la cavité en court-circuit 01 .
Sondl de viands nieromeus " m TABLE DE CUISSON - Four statique
Sonde de viande en court-circuit 05 (ValeurS purement ind |Cat|VeS)
Surchauffe 08 P
— - PLAT TEMP. C° 13 MIN.
Anomalie interne (carte électronique) 19 3
Erreur de communication 20 VIANDE
AVERTISSEMENT D'UN PROBLEME Réti tendre de boeuf 225 2/3 40/50
Réti de boeuf 250 2/3 50/60
A En cas d’erreur déconnecter et connecter Réti de veau 225 2/3 60/80
T dg nouveau I'appareil. S| lerreur .pt'ersiste Réti d'agneau 225 2 40/50
123456 I'intervention d’un technicien autorisé sera
nécessaire Roast-beef 230 2/3 50/60
Liévre roti 250 2/3 40/50
AVERTISSEMENT PORTE OUVERTE (CUISSON EN COURS) Lapin roti 250 2 40/50
Dinde rotie 250 2 50/60
N et
Qie rotie 225 2/3 60/70
A Canard roti 250 2/3 45/60
POOROPEN Fermer la porte du four. Poulet rti 250 2/3 40/45
POISSON 200-225 112 15/25
m TABLE DE CUISSON - Four a convection | | PATISSERE
tl ’ I t . d t Tarte aux fruits 225 2 35/40
ventilé (valeurs purement indicatives) Quatequarts 75200 ; 5050
PLAT TEMP. C° E‘g:: MIN. Croissants 175-200 2 25/30
—" Génoise 220-250 2 20/30
VIANDE Savarins 180-200 2 30/40
R(A)t! tendre de boeuf 170-180 23 40/50 Feuilletés au sucre 200-220 ) 15/20
Rot? de boeuf 170-190 2/3 40/60 Fouace au raisin 250 2 25/35
R(A)tf de veau 160-180 2/3 65/90 Strudel 180 2 2030
Roti dagneau 140-160 2 1007130 Biscuits de Savoie 180-200 2 40/50
R.oast-be(.ef 180-190 23 40/45 Beignets aux pommes 200-220 2 15/20
Liévre roti 170-180 2/3 80/100 Charlotte 200-220 2 20/30
Lapin réti 160-170 2 80/100 BOULANGERIE
Dinde rotie 160-170 2 160/240

28




PLAT TEMP. C° MIN.
Pain 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- IMPORTANT

Introduire les plats quand le four est chaud.

Cuisson «grill» Siles appareils ont le gril, la cuisson peut étre effectue avec
la porte fermée. Au début il faut utiliser le guide le plus élevé (4/5). Sur les
appareils dotés d'un gril électrique, la cuisson s'effectue avec la porte fermée a
180°C.

m TABLE DE CUISSON - Température interne
du plat ( sonde )

. TEMPERATURE INTERNE DU

PLAT DE RESISTANCE PLAT (°C)
VIANDE
Viande de boeuf
* Rosbif - Filet de boeuf saignant 40-45
* rosé (moyen) 50-55
* bien cuit 60-65
+ Réti de boeuf 80-85
Viande de porc
+ Echine de porc 65-70
* Réti de porc | jambon 80-85
+ Coppa, pied 80-85
* Cotelette, dos 75-80
* Cotelette, sans os 70
+ Cotelette saumurée (Kassler) 65-70
+ Pain de viande 70-75
Viande de veau
+ Roti de veau 70-75
+ Roti de veau et rognons 75-80
* Pied de veau 80-85
Gibier
+ Viande de gibier 75-80
*Dos 60-70
* Filet saignant 40-45
* Filet rosé (moyen) 50-55
* Filet bien cuit 60-65
Agneau 80-85
Rétis farcis 70-75
Volaille 85-90
Poissons 85-90

Important: insérer toujours la tige de la sonde jusqu’a la poignée de maniere
a ce que la pointe se trouve au centre du réti et non proche de I'os ou dans la
partie grasse.

m INSTALLATION - Instructions d’installation

A La plaque des caractéristiques se trouve sur la feuillure de la porte du
four, elle est visible une fois la porte ouverte, celleci contient toutes les données
nécessaires a l'installation, par exemple : le modéle de I'appareil, la tension no-
minale et la consommation. En premier lieu, mesurer et contréler le trou dans
le meuble, ils doivent correspondre exactement aux mesures indiquées dans la
figure A. Faire attention a ce que le revéte-ment des meubles, le placage ou autre
soient encollés avec de la colle résistante a la chaleur (150°C). Si le revétement
ou la colle ne résistent pas a la chaleur, le revétement risque de se déformer ou
de se décoller surtout dans les points les plus étroits du meuble. S'assurer que le
meuble prédisposé pour I'encastrement du four présente un fond solide et peut
porter le poids de I'appareil. Toutes les vis et les accessoires nécessaires a la fixa-
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tion du four dans le meuble sont inclus. Les figures suivantes vous seront utiles
pour la fixation et la correcte insertion dans le meuble.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

m INSTALLATION - Raccordement electrique

A Les instructions qui suivent sont destinées a la personne qualifiée qui s’oc-
cupera de l'installation de I'appareil, a son réglage et a son entretien technique
et qui s'assurera que ces opérations seront réalisées de la meilleure maniére
possible et conformément aux normes en vigueur.

Important : toute opération de réglage, d’entretien, etc. doit étre effectuée aprés
avoir débranché la prise électrique de la cuisine.

Normes d’installation

Cet appareil est conforme aux directives suivantes:

DIRECTIVE 2002/96/CE

DIRECTIVE BASSE TENSION 2014/35/UE

DIRECTIVE COMPATIBILITE ELECTROMAGNETIQUE 2014/30/UE
REGLEMENT N. 1935/2004 (contact avec les aliments)

L'installation doit étre effectuée dans les régles de I'art et dans le total respect des
normes en vigueur en ma-tiére d'installation électrique. Dans le cas contraire, le
fabricant décline toute responsabilité.

Dans ce manuel, vous trouverez également le schéma électrique de votre appa-
reil. Les appareils sont prédisposés pour étre raccordés a la tension indiquée sur
la plaque signalétique.

Avant de raccorder I'appareil au réseau, s’assurer que:

- les caractéristiques de I'interrupteur électromagnétique ou de la prise peuvent
supporter la charge de I'appareil (voir les données de la plaque) ;

- l'installation d’alimentation doit étre munie d’une mise a la terre efficace.



L'appareil est doté d'un cable sans fiche (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F, avec SChéma électrique
section 3G1,5 mm2 ): le raccordement doit étre réalisé en tenant compte du fait

que le céble jaune vert est le conducteur de terre Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL
et qu'il ne doit jamais étre interrompu.

La prise de courant doit étre visible et accessible de maniére a pouvoir facile-
ment débrancher 'appareil.

Pour le raccordement direct au réseau, il faut que:

* la vanne limitatrice et I'installation domestique puissent supporter la charge de
I'appareil (voir la plaque signalétique);

* linstallation d'alimentation soit munie d’'une mise a la terre efficace;

* la prise ou l'interrupteur omnipolaire, avec une ouverture minimum de 3 mm, soit
facilement accessible une fois I'appareil installé;

« un interrupteur de déconnexion du réseau fixe soit incorporé conformément aux
régles d'installation.

PT1000

A Le conducteur de terre jaune-vert ne doit ja-
mais étre interrompu, méme par linterrupteur. Le
cable d’alimentation doit étre positionné de maniére
a ne pas entrer en contact avec des surfaces dont la
température est supérieure a 50 ° C au-dessus de
I'environnement. S’il est nécessaire de remplacer le
cable d’alimentation, contactez le service d’assi-
stance..

PT1000

INSTALLATION - Schéma électrique Consommation (kW)

KW 5
MODELL =
0 0 (220-240V) =,
60 3,2
P60 33
90 3,4
Légende
00  Noir 55 Gris
11 Marron 66 Blue
22 Rouge M Bornier Mod. VIRTUS MULTI P60 TFTBL
33  Blanc MG Tournebroche J
44  Jaune MP Micro-interrupteur porte
45 Jaune-vert N Neutre
CP  Sonde de R1 Résistance ciel
Thermoactionneur a cire décharge .
DU vapeurs R2 Résistance sole _
F Phase R3 Résistance gril ; = 0000000
FLC Filtre R4 Résistance circulaire E il
K1  Fil de terre bornier SD Carte écran
K2 " résistance sole SP Carte puissance o g0
K3 “° ventilateur four SS Carte sonde “
Ke “° résistance circulaire TS Thermostat de sécurité
Ks " résistance ciel v Ventilateur four
Ke “° lumiére four 1 VT Vent. refroidissement
K7 “" lumiére four 2 SA Carte d’alimentation
K§g " tournebroche PT1000 PT1000 Sonde de température
K9 “° motoventilatuer tangentiel. | MC Micro-interrupteur court TS
K15 cadre MU Micro-interrupteur  déverrouill-
age porte
L1 Lumiére four ML Micro-interrupteur verrouillage
porte
L2 Lumiére four MBP Moteur verrouillage porte
Thermostat de sécurité
TSP pyRoLYSE
TS1 Thermostat déverrouillage
porte
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AAWICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Eigenschaften der gerate

Das Typenschild, das auf dem Deckblatt abgebildet ist, wird am
Tiiranschlag des Backofens befestigt und ist bei gedffneter Tiir oder
auf dem oberen Deckel des Backofens sichtbar.

ACHTUNG! Diese Hinweise beziehen sich auf verschiedene Geratetypen.
Achten Sie darauf, dass Sie den genauen Gerétetyp lhres Gerats festge-
stellt haben. (Siehe Typenschild mit den Eigenschaften).

A 1. Lesen Sie vor Benutzung des Gerates aufmerksam die Gebrau-
chsanweisung und achten Sie dabei insbesondere auf die Informationen
zur Sicherheit bei Installation, Gebrauch und Wartung. Bewahren Sie die
Gebrauchsanweisung fiir spateres Nachschlagen und Bestimmung der
Seriennummer sorgféltig auf.

2. Die elektrische Sicherheit dieses Geréts ist nur dann gewéhrleistet,
wenn eine fachgeméale, den diesbeziiglichen Normen entsprechende
Erdung vorgenommen wurde. Die Einhaltung dieser Normen ist duflerst
wichtig. Im Zweifelsfall wenden Sie sich an einen Fachmann und lassen
Sie die elektrische Anlage eingehend Uberpriifen. Der Hersteller haftet
nicht flir Schaden, die durch schlechte Erdung des Gerétes verursacht
wurden.

3. Uberpriifen Sie vor Anschluss des Gerates, ob die auf dem Typenschild
angegebenen technischen Eigenschaften genau mit denen der elektri-
schen Anlage Ubereinstimmen. Die Installation/Einstellung muss von qua-
lifiziertem Personal durchgefihrt werden.

4. Kontrollieren Sie, dass die elektrische Anlage und die Steckdosen fahig
sind, die auf dem Typenschild angegebene Hichstspannung des Geréts
zu verkraften. Im Zweifelsfall wenden Sie sich bitte

an einen Fachmann.

5. Das Gerét muss geméaf den angegebenen Polen direkt ans Stromnetz
angeschlossen werden. Fiir den Anschluss muss eine. Vorrichtung vor-
gesehen werden, die ein Abschalten vom Stromnetz bei einem Offnung-
sabstand der Kontaktzonen sicherstellt, der geméaf den Installa tionsvor-
schriften bei Uberspannung der Kategorie Ill ein vollstandiges Abschalten
erlaubt.

6. Sollte die Steckdose nicht fiir den Stecker geeignet sein, ist diese mit
einer passenden auszutauschen. Wenden Sie sich hierfir an einen Fach-
mann, der auch (iberpriifen muss, ob der Kabelabschnitt der Steckdose fr
die vom Gerét aufgenommene Leistung geeignet ist. Das Stromkabel wird
ohne Netzstecker geliefert. Fir den

Anschluss ist der Absatz ,Stromanschluss® zu lesen. Benutzen Sie méglic-
hst keine Adapter, Mehrfachsteckdosen oder Verldngerungskabel.

7. Wird das Gerat langer nicht benutzt, ist der Stromanschluss und der
Hauptschalter abzuschalten.

8. Die Luftungs und Wérmeverlustschlitze sind frei zu lassen.

9. Ist das Stromkabel des Gerates beschadigt, darf es nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienstzentrum ausgewechselt werden.

10. Das Gerét darf nur fiir die vorgesehenen Zwecke benutzt werden
(Backen/Kochen). Jeder andere Gebrauch (z.B. Beheizen eines Raumes)
ist unangemessen und somit gefahrlich. Der Hersteller haftet nicht flr
Schéden, die sich infolge eines unsachgeméRen Gebrauchs dieser Art
ergeben.

11. Bei Gebrauch eines elektrischen Gerates sind folgende Grundregeln
zu beachten:

A. Das Gerat nie mit nassen oder feuchten Handen bzw. FiRen anfassen;
B. Das Gerat niemals barful® benutzen;

C. Die Benutzung von Verlangerungskabeln vermeiden und auf jeden Fall
alle méglichen VorsichtsmaBnahmen treffen;

D. Nicht am Stromkabel ziehen, um den Stecker aus der Steck dose he-
rauszunehmen;

E. Das Gerat nicht der Witterung aussetzen (Regen, Sonne, etc);
F. Kinder unter 8 Jahren vom Gerét fernhalten, wenn sie nicht standig be-
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aufsichtigt werden. Dieses Gerat kann von Kinder (iber 8 Jahren oder von
Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne Erfahrung oder Kenntnissen benutzt werden, wenn
sie angemessen beaufsichtigt werden oder Uber den korrekten Gebrau-
ch des Gerats angewiesen wurden und sich (iber die Gefahren bewusst
sind. Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung
des Gerats dlrfen ohne Beaufsichtigung nicht von Kindern durchgefihrt
werden.
12. Das Gerat und die zuganglichen Teile werden wahrend des Gebrau-
chs sehr heil. Es ist daher darauf zu achten, nicht mit den erhitzten Teilen
in Beriihrung zu kommen. Kleinkinder miissen von diesen ferngehalten
werden. Kinder unter 8 Jahren missen davon ferngehalten werden, wenn
sie nicht standig beaufsichtigt sind.
13. Vor Reinigung oder Wartung des Gerats das Stromkabel abziehen
oder Uber den entsprechenden Schalter die Stromzufuhr unterbrechen.
14. Im Falle von Stdrungen oder fehlerhaftem Betrieb das Geréat ausschal-
ten und nicht versuchen, es zu reparieren, was ausschlieBlich von einem
autorisierten Kundendienstzentrum durchgefiihrt werden darf. Immer Ori-
ginalersatzteile verlangen. Die Nichteinhaltung dieser Anweisungen kann
die Sicherheit des Gerats beeintrachtigen.
15. Es wird dringend empfohlen, die Teile, die eine Gefahr darstellen
kénnen, fiir eventuell anwesende Kindern unzuganglich zu machen, da
sie das Gerat zum Spielen benutzen konnten.
16. Keine entziindbaren Flissigkeiten (Alkohol, Benzin u.a.) in der Nahe
des in Betrieb gesetzten Gerats benutzen.
17. Die Verpackung soll das Geréat vor Beschadigungen beim
Transport schitzen. Die Verpackungsmaterialien sind leicht
recycelbar, da sie nach umweltschonenden Kriterien au-
sgewahlt wurden. Ihr Recycling reduziert den Bedarf an Roh-
E stoffen und die Abfallmenge. Elektrische und elektronische
Geréte enthalten oft wertvolle Materialien. Sie enthalten auch
BN \\aterialien, die bei unsachgemaRer Handhabung oder Entsor-
gung potenziell gefahrlich fiir die menschliche Gesundheit und die Umwelt
sein konnen. Sie sind jedoch fiir den korrekten Betrieb des Geréats uner-
lasslich. Bitte entsorgen Sie sie deshalb nicht (iber den Hausmiill. Bitte
entsorgen Sie sie bei Ihrer kommunalen Sammelstelle oder fragen Sie
lhren Handler um Rat. Stellen Sie sicher, dass das Gerét bis zur Entsor-
gung von Kindern ferngehalten wird.
18. Zum Saubern des Innenraumes des Backofens keine Dampfreiniger
benutzen.
19. Keine scheuernden Putzmittel oder spitze Metallwerkzeuge zum Rei-
nigen der Glastir des Backofens benutzen, da diese die Oberflache be-
schadigen und somit Briiche verursachen kénnten.
20. Bei Rauchentwicklung darf die Backofentlir nicht gedffnet werden:
Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Stromnetz. Offnen
Sie die Tir erst, wenn sich der Rauch verzogen hat, um die Flammen zu
ersticken.
21. Verwenden Sie die Bediensperre, um zu verhindern, dass Kinder das
Gerét selbstandig einschalten konnen.
22. Beaufsichtigen Sie Kinder, wenn sie sich in unmittelbarer Nahe des
Multifunktionsbackofens aufhalten. Erlauben Sie ihnen nicht, mit dem
Gerat zu spielen.
23. Erstickungsgefahr.
- Kinder konnen sich spielerisch in Verpackungsmaterial (z. B. Folie)
einwickeln oder es sich (iber den Kopf stlilpen und daran ersticken. Halten
Sie solches Material von Kindern fern.
24. Verbrennungsgefahr Die Haut von Kindern ist viel empfindlicher als
die von Erwachsenen.
- Die Glastur, das Bedienfeld und die HeiRluftauslasse im Garraum des
Gerats werden heil. Achten Sie darauf, dass Kinder das Gerat nicht
bertihren, wahrend es in Betrieb ist.
25. Verwenden Sie dieses Gerat nicht an nicht ortsfesten Standorten (z.
B. auf Schiffen)
26. ACHTUNG: Sicherstellen, dass das Gerat vor Auswechseln der
Gliihbirne ausgeschaltet ist, um Stromschlage zu vermeiden.
27.Vor dem Einschalten der Funktion PIROLISI:



- alle Zubehorteile aus dem Garraum entfernen: Roste, Auffangschalen,
Seitenroste, Fleischsonde, eventuelles Geschirr;

- Ubergelaufenes Material entfernen (um Rauchentwicklung zu vermeiden).
28. Achtung Verbrennungsgefahr

Verletzungsgefahr durch hohe Oberflachentemperaturen - wahrend der
pyrolytischen Reinigung erhitzt sich der Backofen viel starker als beim
normalen Garen, vermeiden Sie es, den Backofen zu bertihren, halten Sie
Kinder in angemessenem Abstand.

Achtung - Gefahr von Gesundheitsschaden Aufgrund der hohen Tempe-
ratur von fast 500°C werden Dampfe freigesetzt, die die Schleimhaute
reizen kénnen.

Es ist daher notwendig, den Raum wahrend des Gebrauchs gut zu lliften
und einen langeren Aufenthalt zu vermeiden.

29. Verwenden Sie nur den fiir diesen Ofen empfohlenen Temperaturfiihler.
30. Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerat nicht hinter deko-
rativen Turen installiert werden

B ERSTE INBETRIEBNAHME
- Wird der Backofen zum ersten Mal benutzt, diesen ungefahr eine Stunde
leer laufen lassen (2300C) und dabei die Kiichenfenster méglichst ge6ffn-
et haben. Wird der Backofen zum ersten Mal eingeschaltet, gibt er unan-
genehme Geriiche aufgrund von Produktionsresten an Fett, Olen oder
Harzen ab. Nach dieser Zeit ist der Backofen fiir den ersten Garvorgang
bereit. Wenn der Backofen wieder abgekuhlt ist, die Anweisungen aus
dem Kapitel ,Reinigung und Pflege" anwenden.
- Nicht den gesamten Ofen mit Alufolie auslegen, um die Reinigung zu
erleichtern.
- Damit wird die Leistung des Gerats verandert und die Emaillebe-
schichtung kann beschadigt werden.
- Alle Zubehére, die direkt mit dem Gargut in Kontakt kommen, missen
vor Gebrauch griindlich mit geeigneten Produkten gereinigt werden.
- Das Gargut darf nicht direkt mit den Grillrosten und Tropfble-
chen in Kontakt kommen

m DISPLAY - Legende der Symbole

Brechen

Brechen

OC_OF

Bildschirmsperre

Bestatigung

Einstellungen

Fleischsonde

Startseite

Sl 2foll Jell-Hvjl

’
(N

’,

Licht

.

Timer

06

Ausgang - Ende
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Uhr

4
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m BEDIENUNGSANLEITUNG

Einstellungen
Home: Startseite des Display.
1 = Zugang zur Displayseite fiir die Einstellung des Backrau-
ms
2 = Zur Einstellung des Timers
3 = Direkter Zugang zu den Einstellungen

Einstellungen bestatigen

Ausschalten

Einstellungen

4 = Wahl der Temperaturskala (°C oder °F)

5 = Einstellung der Uhrzeit

6 = Ausgang - Ende

7 = Gor det muligt at laseskeermen

8 = Sadan laser du touch op pa skeermen i 10 sekunder

9 = Einstellung der Lautstérke des Signaltons und Wahl des Tons beim
Berlihren des Displays.

Einstellung des Timers

10 = Zeit vor- oder zurtickstellen.

11 = Nach Einstellung die gewlinschte Zeit bestatigen. Bei Ablauf ertont
ein Signalton

12 = Bestétigen und zur Startseite zurlickkehren

Funktion

13 = Die Kochfunktion wahlen

13a = Wahlen von Trocken oder Feuchtbacken
NOTA: Nur bei bestimmten Backmodi méglich
13b = Bestatigung der Backfunktion

13.1 = Licht (an/aus).

13.2 = Home (zurlick zum Anfangsdisplay)

14 = Die Backtemperatur einstellen

14a = Es gibt zwei Optionen zur Einstellung der Temperatur:
- Gleiten auf der Leiste

- mit + oder -

114b = Die Kochfun ktion bestatigen

15= Kochzeit einstellen und Start programmieren

15a =Kochzeit ein stellen

15b = Anzeige der Uhrzeit des Backendes.

15¢ = Uhrzeit des Kochbe ginns einstellen

15d = Bestatigung der Backunktion

15e = Nummerntastatur

16 = Das Display des Ofens schaltet sich nach 19" Inaktivitat aus, um
Energie zu sparen. Es kann mit einer Beriihrung wieder aktiviert werden.
Die Leistungsaufnahme im Aus-Zustand betragt 0,5 W

m BEDIENUNGSANLEITUNG

SETZEN DES BACKRAUMS

Nach Setzen des Backraums (bei
eingestellter Backfunktion und Timer)
den Beginn des Vorheizens bestatig-
en. Jetzt schaltet das Display zum
Vorheizmodus.

11:48

o

10m
12:58
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b o

L 4
— 180 N

VORHEIZPHASE

Es gibt vier Stufen zur Kontrolle des
Vorheizvorgangs. Der rote Teil steigt
allmahlich an, bis er das gesamte Di-
splay ausfilllt.

b 0

VORHEIZEN BEENDET

Ist die eingestellte Temperatur er-
reicht, wird das Display rot, um das
Ende der Vorheizphase und den Be-
ginn des Backvorgangs anzuzeigen.

2 8 8m 02s
12:58 Wurde eine Backdauer eingestellt,
schaltet sich der Backofen nach
Ablauf dieser Backdauer automati-
sch.

Wurde keine Backdauer eingestellt kann unterbrochen

m und spéter beendet werden.

m GAREN MIT DER FLEISCHSONDE

Anmerkung: Beim Kochen mit Sonde sind die Funktionen “DEFROST”, “QUICK START", “PIZZA” und “ECO” nicht mdglich. Beim Backofen im Standby-Betrieb die
Fleischsonde in die entsprechende Verbindungsbuchse einstecken, die sich auf der links Wand des Backofens befindet

AUSWAHL DER TEMPERATUR DER SONDE

> 80°

TR e e e e e e e e n e e
30 40 50 60 70 80 0

+

A Achtung: reagiert das Display nicht (Touch blockiert) einfach die Ofentiir einmal 6ffnen und wieder schliefen

m BEDIENUNGSANLEITUNG

Pizzabaken
Diese Funktion eignet sich besonders fiir das Backen von Pizzen, Focaccia und Brot. Die Haupthitzequelle ist das untere Heizelement, das in Kombination mit
den anderen Heizelementen des Backofens arbeitet.

Normales statisches Garen
Dies ist die klassische Funktion des elektrischen Backofens, die sich besonders fiir folgende Speisen eignet: Schweinekoteletts, Bratwiirste, Stockfisch, Schmor-
braten, Wildbraten, Kalbsbraten, Meringen und Kekse, Backobst u.a..

Garen mit Unterhitze
Dies ist die geeignetste Garart, fur das Backen von Geback (Kekse, Meringen, Hefegeback, Obstdesserts
u.a.) und anderen Speisen.

Garen mit Oberhitze
Besonders geeignet fiir das Anschmoren und Endbraunen vieler Speisen; fiir Hamburger, Schweinekottelets, Kalbssteaks, Seezunge, Tintenfisch u.a. empfohlen.

Grillen bei geschlossener Tiir
Die angegebene Funktion fir schnelles und tiefes Grillen, zum Grillen und Braten von Fleisch im Allgemeinen, Filet, Florentiner Steak, gegrilltem Fisch und sogar
gegrilltem Gemiise. Das Kochen mit dem Elektrogrill muss mit dem Thermostat bei 180 ° C durchgefiihrt werden.

Grillen bei geschlossener Tiir
Die Funktion eignet sich fir das Schnell- und Durchgrillen, zum Gratinieren und Braten von Fleischgerichten
allgemein, Filets, Fiorentina Steaks, Grillfisch und gegrilltem Gemiise. Mit dem elektrischen Grill ist bei auf 180°C eingestelltem Grill zu grillen.

Intensivgaren
Diese Funktion fir schnelles und intensives Garen von Gerichten eignet sich besonders fiir Folienfisch, Schmorgemiise, Spiele, Ente, Brathdhnchen, etc.

Umluftgaren auf mehreren Ebenen
Diese Funktion ermdglicht das gleichzeitige Garen verschiedener Speisen, ohne dass die Geriiche sich vermischen: So kdnnen Lasagne, Pizza, Croissants und
Brioches, Kuchen und Torten zusammen im Ofen gebacken werden.

“ECO“-Garen:
Diese Funktion ermdglicht das Garen mit erheblicher Stromersparnis. Um diese Eigenschaft bestenszu nutzen, ist es angebracht, zuerst die ECO Funktion zu
wahlen und dann das Gericht in die Mitte des Garraums zu stellen. Mit der Eco Funktion passen sich die Backzeiten an langsam garende Speisen an, wie z.B.

Auftauen
Dieses Programm ermdglicht das schnelle Auftauen von Tiefkiihlkost, die in kirzester Zeit auf Umgebungstemperatur gebracht wird.

Quick Start

Diese Funktion dient dem beschleunigten Vorheizen lhres Backofens. Diese Funktion wird fiir Gartemperaturen zwischen 200 und 300/320°C empfohlen. Bei
Temperaturen unter 200 °C hat die Quickstart-Funktion keine besonderen Vorteile. ACHTUNG: Die Quick Start-Funktion ist nicht fur das Garen von Lebensmitteln
geeignet, sondern dient nur zum schnellen Vorheizen des Backofens. DIE QUICKSTART-FUNKTION NICHT LANGER ALS ZWANZIG MINUTEN BENUTZEN.

DRRENERDEEO
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Hydrolytische Funktion (Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Diese automatische Reinigungsfunktion ermdglicht eine einfache Reinigung des Garraums in nur 20 Minuten bei niedriger Temperatur (90 °C).
Das ,hydrolytische® Reinigungssystem weicht den Schmutz auf, so dass er leichter entfernt werden kann, ohne Gerliche zu hinterlassen.

Pyrolytische Funktion (Mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

Es handelt sich um eine automatische Reinigungsfunktion, die den Garraum bei hohen Temperaturen reinigt.

Wenn diese Funktion aktiviert ist, wird in der Mitte des Backofens eine Temperatur von fast 500°C erreicht, wodurch Schmutzriickstande zu Asche
werden. Es stehen zwei Pyrolyse-Stufen mit unterschiedlicher Dauer zur Verfugung:

- Leichter Zyklus: mit einer Dauer von 1:30 h

- Intensiv-Zyklus: mit einer Dauer von 2:30 h

Wir empfehlen, den leichten Zyklus in regelmaRigen Abstanden und den kompletten Zyklus nur bei sehr hartnackigen Verschmutzungen einzu-

setzen.

SABBATH-Funktion O *
SABBATH Mit der Sabbath-Funktion bleibt der Backofen im statischen Kochmodus eingeschaltet, bis er nach maximal 7 4 Stunden a FH

usgeschaltet wird. Es ist mglich, Speisen im Garraum warm zu halten, ohne den Backofen ein- oder ausschalten zu missen. .@ ‘.

Alle anderen Gar- und Reinigungszyklen sind deaktiviert.
Es werden keine akustischen Signale ausgegeben und das Display zeigt keine Temperaturdnderungen an.

Trocken-/ Feuchtbacken

Der Backofen ist mit einer automatischen Vorrichtung ausgestattet, mit der der Kondensdampf des Garvorgangs bei einigen Funktionen aus dem Backraum au-
sgestolen werden kann: Dies ermdglicht Trocken-Backen (dry). Falls erforderlich kann beim Kochen die Feuchtigkeit erhalten bleiben, Feucht-Backen (moisture)
durch einfaches Bertihren des entsprechenden Symbols kann die automatische Vorrichtung ausgeschaltet werden.

+I +1’ ++
==

GARUBERPRUFUNG
Falls die Uberpriifung der zu garenden Speisen erforderlich sein, ist es méglich die Backofentiir zu 6ffnen. In diesem Fall leuchten die Lichter auf und die Umluft
stoppt, sollte Umluftbacken gewahlt worden sein, sowie das Drehen des SpieRes beim Grillen bei geschlossener Backofentir. Nach Schliefen der Tir setzen die
zuvor eingestellten Funktionen wieder ein.

++

é
m GEBRAUCHSANLEITUNG - Hydrolytische Funktion é

Durchfiihren des Reinigungsprozesses

1. Entfernen Sie eventuelle Speisereste von Hand mit einem feuchten Schwamm;

2. Entfernen Sie alle Zubehdrteile aus dem Garraum (Roste, Tropfschalen, Seitenroste, Geschirr).

3. Wenn der Backofen kalt ist, gieBen Sie 100 ml Wasser in das 60-cm-Modell und 150 ml Wasser in das 90-cm-Modell, + 2 Tropfen neutrales Reinigungsmittel, um die
Entfernung von hartnackigem Schmutz zu erleichtern;

4. Aktivieren Sie die Funktion (wahrend des Betriebs ist das Licht ausgeschaltet und die Funktion kann nicht eingeschaltet werden);

5. Am Ende des Zyklus die Tiir vorsichtig 6ffnen, da der Garraum mit Dampf gesattigt ist; warten Sie, bis der Ofen abgekuhlt ist, und reinigen Sie ihn dann mit einem
Schwamm und trocknen Sie ihn mit einem weichen Tuch;

6. Der Garraum muss regelmaRig gereinigt werden, damit sich kein Schmutz festsetzen kann;

7. Wahrend der hydrolytischen Funktion die Tur nicht 6ffnen und kein Wasser am Boden des Backofens nachfiillen;

8. Es ist nicht maglich, die hydrolytische Funktion wahrend des Betriebs mit der Pausentaste (m ) zu unterbrechen.

A ACHTUNG

- Verwenden Sie kein destilliertes (verursacht Korrosion) oder kohlensaurehaltiges Wasser. Verwenden Sie nur Trinkwasser.
- Giellen Sie kein Wasser in den heilen Garraum, sondern nur, wenn er Zimmertemperatur hat.
- Offnen Sie die Tiir nicht wahrend des Hydrolysezyklus.
- Verbrennungsgefahr - vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekiihlt ist, bevor Sie irgendwelche Vorgange durchfihren.
- Verwenden Sie keine Metallschwamme oder iibermaRig aggressive Reinigungsmittel, die die Oberflachen beschadigen konnten.

++

m GEBRAUCHSANLEITUNG - Pyrolytische Funktion d

Durchfiihren des Reinigungsprozesses

1. Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, entfernen Sie die Essensreste von Hand mit einem feuchten Schwamm (mdgliche Rauchentwicklung);

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile aus dem Garraum (Roste, Tropfschalen, Seitenroste, Geschirr).

3. Wahlen Sie bei geschlossener Tiir die Pyrolysefunktion. Nach einigen Sekunden wird die Tiirverriegelung aktiviert.

4. Wahrend des Pyrolysezyklus wird der spezielle katalytische Filter, der Fett und unangenehme Geriiche absorbiert und beseitigt, in Betrieb genommen.

5. Die Geratettir 6ffnet sich erst, wenn die Funktion beendet ist und eine sichere Temperatur erreicht ist.

6. Nach Beendigung des Vorgangs lassen sich eventuelle Riickstande, die sich je nach Verschmutzungsgrad des Garraums bilden kdnnen, ganz einfach mit einem
feuchten Tuch entfernen.

7. Die Dauer des Pyrolysezyklus kann auf 90 Minuten oder 150 Minuten eingestellt werden, je nach Verschmutzungsgrad der Ofenwande. Es ist auch méglich, einen
verzogerten Start des Reinigungszyklus einzustellen.

8. Es ist nicht mdglich, die PY-Funktion wahrend des Betriebs mit der Pausentaste (m ) zu unterbrechen.

ACHTUNG

- Verbrennungsgefahr

Verletzungsgefahr durch hohe Oberflachentemperaturen - wahrend der pyrolytischen Reinigung heizt sich der Backofen viel starker auf als beim normalen Garen,
vermeiden Sie es, den Backofen zu beriihren.
- Gefahr von Gesundheitsschaden
Aufgrund der hohen Temperatur von fast 500°C werden Dampfe freigesetzt, die die Schleimhéute reizen kdnnen. Es ist daher notwendig, den Raum wahrend des
Gebrauchs gut zu liiften und einen langeren Aufenthalt zu vermeiden. Halten Sie Kinder fern.

Hinweis: Wahrend der Pyrolysefunktion leuchtet die Backofenlampe nicht
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m BEDIENUNGSANLEITUNG - Allgemein

DrehspieB (nur bei einigen Modellen)

Das zu garende Fleisch auf den Spieft schieben und mit den entsprechenden Gabeln befestigen. Den Drehspiel? auf die entsprechenden Halterungen auflegen, die
zuvor in die Fettpfanne eingefligt wurden, und an der entsprechenden Stelle des SpielRdrehers einschieben. Die Funktion Statischer Grill bei geschlossener Tiir an-
schalten. Um den Spiel herauszunehmen, diesen zusammen mit der Fettpfanne nur soweit herausziehen, dass dadurch der gesamte Spieft entnommen werden kann.

Teleskopische Fiihrungen

Den rot markierten Teil nach unten Drehen und auf eine Auflage der Zum Wiedereinsetzen der Schiene
ziehen, um diesen von der Backo- Rollschiene legen . in umgekehrter Reihenfolge
fenwand abzuziehen. N vorgehen

1 il
e NV
\ — =
Zum Abnehmen der Klammer \
N~ N

diesen mit einem Flachschrau-
benzieher lockern.

m REINIGUNG UND WARTUNG - Die Tur entfernen

Vorgangsweise

Um eine griindliche-S&uberung des Backofens zu erleichtern, die Backofentiir gemaR den folgenden Anleitungen abnehmen:
- die Tur 6ffnen

- die Klammer C im Scharnierbereich D folgendermafien versetzen:

m REINIGUNG UND WARTUNG - Turreinigung und Glaser

Vorgangsweise
Die Backofenttir besteht aus drei Scheiben. Die S&uberung der Scheibe hat mit saugfahigem nicht scheuerndem Kiichenpapier und normalem Putzmittel zu erfolgen.
Keine rauen, scheuernden Materialien oder Metallschaben fiir die Reinigung der Glasofenttir benutzen, da die Oberflache verkratzen und das Glas Spriinge bekommen
kénnte. Die inneren Scheiben sind fiir ein leichteres Saubern abnehmbar (hierzu ist das Abmontieren der Backofentiir erforderlich) oder, alternativ dazu, auf mittlere
Schrage zu stellen.

Vorgang zur Abnahme der Scheiben

ACHTUNG! Jeder Vorgang ist bei Backofen mit ausgebauter Tlir vorzunehmen, wobei diese auf eine Auflage zu legen ist, damit die Vorderseite der TUr nicht
beschadigt wird. Das Zwischenglas muss so eingesetzt werden, dass das Wort THERMOSTOP lesbar ist (siehe Abb. 2-3).
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Die 2 Seitenschrauben RE/LI von der oberen
Leiste abschrauben

Die obere Scheibe anheben und herausziehen

Die mittlere Scheibe herausziehen

m REINIGUNG UND WARTUNG - Tipps fur die Reinigung von Backofen und Frontabdeckung

BACKOFEN
BESTANDTEILE REINIGUNGSMETHODE HINWEISE
Es wird empfohlen den Backofen nach jedem Gebrauch zu séubern. Der
Schmutz kann somit leichter gereinigt werden und mehrfaches Einbren-
nen bei hohen Temperaturen wird verhindert. Alle abnehmbaren Teile | Keine Dampfreiniger fiir das Saubern des Backraums
herausnehmen und getrennt mit warmem Wasser und nicht scheuer- | benutzen.

Backraum ndem Reinigungsmittel waschen. Um die Reinigung des Garraums zu | Keine scheuernden/ korrosiven Reinigungsmittel oder
erleichtern, gieRen Sie eine kleine Menge Wasser (100 ml, entspricht | spitze Metallwerkzeuge zum Reinigen der Glastiir be-
einem halben Glas) in den Boden des Garraums; aktivieren Sie dann den | nutzen, da die Oberflachen beschédigt werden und zu
Zyklus ,Unterhitze" bei 90° C fir 20 Minuten mit der Option ,Nassgaren®. | Bruch gehen kdnnten
Am Ende des Zyklus abkihlen lassen und die Reinigung mit einem wei-
chen Tuch abschliefien.

Blech In warmes Wasser mit Neutralseife legen und nach dem Waschen Die Speisereste sofort nach dem Gebrauch entfernen.
abtrocknen.
. Mit warmem Wasser und nicht scheuernden Putzmitteln oder einem Bei hanpacklger und elngetrockngter Ver.schmutzung
Gitter . M o sollten die Roste einige Stunden eingeweicht werden,
geeigneten Fettldser reinigen . o :
bevor man mit der Reinigung beginnt.
FRONTABDECKUNG
BESTANDTEILE REINIGUNGSMETHODE HINWEISE
Die Einzelteile mit lauwarmem Wasser und nicht scheuerndem fliissig- | Der Glanz bleibt durch regelmaBiges Putzen mit
Flachen aus Stahl em Reinigungsmittel sdubern und mit einem weichen Tuch oder einem | handelsiiblichen Spezialprodukten erhalten. Niemals
Mikrofasertuch abtrocknen. Scheuermittel benutzen.
Keine atzenden oder alkalinen Substanzen auf den
. u Um die lackierten Flachen sauber zu halten, sollten diese 6fter mit Sei- | lackierten Flachen belassen (Essig, Zitronensaft, Salz,
Lackierte Flache - - e .
fenwasser gereinigt werden. Tomatensaft, etc.) und fiir die Reinigung abwarten, bis
die lackierten Flachen abgekhlt sind.

m REINIGUNG UND WARTUNG - Glihbirnen Ersatz

Vorgangsweise

Sollte das Backofenlicht nicht funktionieren, das Gerat vom Stromnetz trennen, das Schutzglas der Leuchte entfernen und die Gliihbirne austauschen.
Ersetzen Sie die Glihbirne durch eine geeignete 240-W-Halogengliihbirne (G9)

e o @) [ @) [
%
\. \. AN J

@)
1) Mit Hilfe eines Flachschrauben-
ziehers abnehmen

2) Das Schutzglas des Lichts
abnehmen

3) Die GlUhbirne herausnehmen
4)Diese austauschen und wieder
verschlieRen

%
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- PROB_LEMLOSUNGEN GERICHT TEMP.C° | FERE MIN.,
- Allgemeine Probleme I\ porona _ —

« Vor der Reparatur ist das Gerat vom Strom zu trennen, das heift, der Versorgun- | | Gansebraten 160-180 23 1201160
gsstecker muss abgezogen oder aber der entsprechende Schalter muss gedriickt Ente Braten 170-180 213 100/160
werden. -

+ Vor Durchfiihren von Reparaturen das Gerét vom Stromnetz trennen, d.h. das Hiihnhen Braten 180 23 90/120
Stromkabel aus der Steckdose ziehen oder die Sicherung herausdrehen. . FISCH 160-180 2/3 15/25

* Nicht zugelassene Reparatureingriffe konnen Stromschldge oder Kurzschllsse PATISSERIE

verursachen: Diese daher nicht selbst ausfihren, sondern zugelassene Techniker

damit beauftragen. Obstkuchen 180-200 2 40/50

* Kleinere Stdrungen kénnen Sie versuchen, mit den Tipps der Gebrauchsanlei- | | Sandkuchen 180-190 2 40/45
tUSQ Zé{ behf?t:jen-K dendionsts i der Garantiexsit st nicht kostent ; Croissant 170-180 2 40/60

+ Der Eingriff des Kundendiensts in der Garantiezeit ist nicht kostenlos, wenn das —

Geréat aufgrund unsachgemalen Gebrauchs nicht korrekt funktioniert. Biskuitboden 190-200 2 25135

+ Die Beseitigung von Stérungen oder Reklamationen aufgrund unsachgeméfRen Ringformkuchen 160-180 2 35/45
Gebrauchs oder Installation werden nicht auf Garantie repariert. Die Garantieun- | | gijper Blatterteig 180-200 2 20/30
kosten gehen zu Lasten des Benutzers. :

. Sultaninenkuchen 190-200 2 30/40
Fehlfunktion TFT Touch Studel 160 2 25735
- Fehler des Systems e
Folgende Fehler werden festgestellt: Loffelbisquit 150-180 2 50/60
Die Syntax der Fehlercodes sind: “E YY X", wobei: Apfelgeback 180-200 2 18/25
Yy =N FehlercgdeB ) o Steruna oder 0 fir alleemeine Fofi Pudding 170-180 2 30/40
x = Nummer des Backraums bei Stérung oder * 0’ fiir allgemeine Fehler. BACKEREI

BESCHREIBUN D Feh Brot 180-200 3 45
SCHREIBUNG ehier Pizza 250 3 10/20
Sonde des Backraums unterbrochen 00 Toast 185-195 2 7
Kurzschluss der Sonde des Backraums 01
Fleischsonde unterbrochen o m KOCHTISCH - Kochtabelle bei statischem
Kurzschluss der Fleischsonde 05 .
w— n backofen (nur Richtwerte)
Stoérung (Leiterplatte) 19 GERICHT TEMP. C° 5‘3‘2 MIN.
22
Kommunikationsfehler 20 =a
FLEISCH
ANZECESIES PROBLEVS Rinderbraten 225 213 40/50
A Bei Fehler das Geréat aus- und wieder ein- Ochsenbraten 250 43 50/60
error schalten. Kalbsbraten 225 2/3 60/80
123456 Tritt der Fehler wieder auf, ist der Eingriff Lammbraten 225 2 40/50
enes Roastbeef 230 203 50/60
HINWEIS TUR OFFEN (WAHREND DES KOCHVORGANGS) Hasenbraten 250 23 40/50
Kaninchenbraten 250 2 40/50
i Gebratener Truthahn 250 2 50/60
A Génsebraten 225 213 60/70
DOOR OPEN Ofentiir schlieRen. Ente Braten 250 2/3 45/60
Hihnhen Braten 250 2/3 40/45
m KOCHTISCH - Backofen mit Umluft FISCH 200-225 112 15/25
. PATISSERIE
(nur RIChtwerte) Obstkuchen 225 2 35/40
GERICHT TEMP. C° E‘ég MIN. Sandkuchen 175-200 2 50/60
— Croissant 175-200 2 25/30
FI.'EISCH Biskuitboden 220-250 2 20/30
Rinderbraten 170-180 2/3 40/50 Ringformkuchen 180-200 2 30/40
Ochsenbraten 170190 23 40760 Siier Blaterteig 200-220 2 15120
Kalbsbraten 160-180 23 6519 Sultaninenkuchen 250 2 25/35
Lammbraten 140-160 2 100/130 Strudel 180 2 20/30
Roastbcef 180190 23 40745 Léffelbisqu 180-200 2 40/50
Haslenbraten 170-180 2/3 80/100 Apfelgebck 200-220 2 15/20
Kaninchenbraten 160-170 2 80/100 Pudding 200-220 2 2030
Gebratener Truthahn 160-170 2 160/240
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455
GERICHT TEMP. C° ] §§ MIN.
o J1
BACKEREI
Brot 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- WICHTIG
Die Speisen in den erwarmten Backofen geben.
- Grillen

Bei Geraten mit Elektrogrill erfolgt der Garvorgang bei geschlossener Tir mit
180°C. Die zu grillenden Speisen sollten vorzugsweise auf den entsprechenden
Grill im vierten Regal gestellt werden.

m KOCHTISCH - Mit der Sonde gemessene
Temperaturen im Inneren der Speisen

SPEISE TEMPERATUR (°C)
Rindfleisch
* Roastbeef — Rinderfilet blutig 40-45
Rosa (Medium) 50-55
durchgebraten 60-65
* Rinderbraten 80-85
Schweinefleisch
* Schweinelende 65-70
* Schweinebraten | Schinken 80-85
+ Coppa, Bein 80-85
* Kotelett, Riicken 75-80
* Kotelett, ohne Knochen 70
* Kassler 65-70
* Hackbraten 70-75
Kalbsfleisch
+ Kalbsbraten 70-75
+ Kalbsbraten mit Nieren 75-80
+ KalbsfiRe 80-85
Wild
« Wildfleisch 75-80
* Ricken 60-70
* Filet blutig 40-45
* Filet Rosa (Medium) 50-55
* Filet gut durchgebraten 60-65
Lamm 80-85
Gefiillter Braten 70-75
Gefliigel 85-90
Fisch 85-90

Wichtig: Den Sondenstab immer bis zum Anschlag mit dem Giriff einfiihren, damit
die Spitze sich im Zentrum des Bratens befindet und nicht in der Nahe eines Kno-
chens oder einem fetten Teil.

m INSTALLATION - Installationsanweisungen

A Das Typenschild mit den Eigenschaften befindet sich auf dem Anschlag
der Backofentir und ist bei offener Tiir sichtbar. Es enthalt alle erforderlichen Da-
ten fiir die Installation wie zum Beispiel: Modell des Geréats, Nennspannung und
Leistungsaufnahme. Zuerst die Aussparung im Mdbelstiick vermessen und kon-
trollieren, ob sie genau mit den MaRen auf Abbildung A Ubereinstimmt. Dabei da-
rauf achten, dass die Oberflachenbeschichtung des Mdbelstiicks, das Furnierholz
oder andere Verklebungen mit einem hitzebestandigen Klebstoff ausgefiihrt
wurden (bis zu 1500C). Bei nicht hitzebestandiger Beschichtung oder Klebstoff
konnte sich die Oberflachenbeschichtung verformen oder sich vor allem an den
engen Stellen des Mobelstlicks abldsen. Priifen Sie, ob das Mdbelstiick fiir den
Einbau eines Backofens geeignet ist und iiber einen festen Boden mit einer fiir
das Gewicht des Gerates ausreichenden Tragfahigkeit verflgt. Alle notwendigen
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Schrauben und Zubehdrteile fir die Befestigung des Backofens am Mdbelstiick
werden mitgeliefert. Die folgenden Abbildungen sind fiir die Befestigung und die
korrekte Einfigung ins Mobelstlick nitzlich.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

m INSTALLATION - Stromanschluss

A Die folgenden Anweisungen sind fiir Fachpersonal bestimmt, das die In-
stallation, die Regulierung und die technische Wartung des Gerats vornehmen,
und sicher stellen, dass diese Arbeiten so weit als méglich auf korrekte Weise und
gemaf den Vorschriften durchgefiihrt werden.
Wichtig: Jeder Eingriff fiir die Regulierung und Wartung u.a. darf erst nach Ab-
ziehen des Steckers des Backofens erfolgen.

Normen fiir die Installation

Dieses Gerat ist mit folgenden Richtlinien konform:

RICHTLINIE EU2002/96/EEC (RAEE)

RICHTLINIE NIEDRIGSPANNUNG CEE 2014/35/EU

RICHTLINIE ELEKTROMAGNETISCHE KOMPATIBILITAT 2014/30/EU
VERORDNUNG NR. 1935/2004 (Ber(ihrung mit Lebensmitteln)

Die Installation muss fachgerecht und unter Einhaltung der geltenden Normen
fir elektrische Installationen erfolgen. Sollte dies nicht der Fall sein, (ibernimmt
die Herstellerfirma keinerlei Haftung. In diesem Anweisungsheft finden Sie auch
den Schaltplan Ihres Geréts. Die Gerate sind fiir den Anschluss mit der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung ausgelegt.

Vor Anschluss des Gerédts ans Stromnetz ist zu priifen, ob:

- das Uberspannungsventil oder die Steckdose der elektrischen Spannung des
Gerates standhalt (siehe Typenschild), und

- die Stromversorgungsanlage mit einer wirksamen Erdung ausgestattet ist.

Das Gerat wird mit einem Stromkabel ohne Stecker geliefert (HO5RR-F, HO5W-F,

HO5V2-F, mit Querschnitt 3G1,5 mm2): Beim Anschluss ist zu beriicksichtigen,



dass das gelb-griine Kabel die Erdungsleitung ist, das niemals unterbrochen
werden darf.

Die Steckdose muss sichtbar und zuganglich sein, damit das Gerat problemlos
vom Stromnetz getrennt werden kann.

Fir den direkten Anschluss ans Stromnetz ist Folgendes notwendig:

+ Das Begrenzungsventil und die Hausanlage miissen der Spannung des Gerétes
(siehe Kennschild) standhalten kénnen.

+ Die Stromversorgungsanlage muss tiber eine wirksamen Erdung verfiigen.

+ Die Steckdose oder der allpolige Schalter mit einer Mindestéffnung von 3mm
muss nach Installation des Geréts leicht zuganglich sein.

+ Ein Schalter fiir die Abschaltung vom Netz muss gemaR den Installationsregeln
eingebaut werden.

A Das gelb-griine Erdungskabel darf niemals,
nicht einmal durch den Schalter, unterbrochen
werden. Das Stromversorgungskabel muss so po-
sitioniert sein, dass es nicht mit Oberflichen in
Beriihrung kommt, die Temperaturen um mehr als
500C liber der Umgebungstemperatur haben. Zum
Austausch des Stromversorgungskabels, falls er-
forderlich, den Kundendienst kontaktieren..

INSTALLATION - Schaltplane Leistungsaufnahme (kW)

KW
MODELLO (220-240V)
60 3,2
P 60 3,3
90 34
Legende
00  Schwarz 66  Blau
1 Braun M Klemme
22 Rot MG Grillmotor
33 Weik MP  Micro Tur
44 Gelb N Neutral
45 Grin-Gelb CP  Anschluss Sonde
55  Grau DU  Dumper/Dampfablass
F Phase R1  Oberhitze
FLC Filter R2  Unterhitze
K1 Erdung Klemme R3  Grill
K2 ¢ Unterhitze R4 HeiBluft
K3 ¢ Backofen Luftermotor SD  Elektronische Anzeigetafel
Kg Heibluft SP  Ziindkerze
Kb " Oberhitze SS  Sondenkarte
K6 “* Backofenlampe 1 TS  Temperatursicherheitsbegrenzer
Kr “* Backofenlampe 2 \% Ventilator Kiihlung
K8 “* Getriebemotor VT  Ventilator Kiihlung
K9 *F Querstromliifter SA  Stromversorgungsplatine
K15 “¢ Kochmuldenkasten PT1000 Temperatursonde
L1 Friteuse MC  Kurzer Mikroschalter TS
L2 Friteuse MU Mikroschalter zur Tiirentrieg-
elung
ML Mikroschalter zur Ttirverrieg-
elung
MBP  Motor fur Turverriegelung
TSP PYROLYSE Sicherheitsthermo-
stat
TS1  Thermostat fiir Tirentriegelung
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A BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Eigenschappen van de apparaten

Het typeplaatje staat niet alleen op de omslag, maar zit ook op de deuraan-
slag van de oven en is zichtbaar bij een geopende deur of op de bovenklep
van de oven.

LET OP! Deze aanwijzingen hebben betrekking op verschillende modellen
van apparaten. Let erop dat u precies weet welk model van apparaatu aange-
schaft heeft (zie typeplaatje met de eigenschappen).

1. Alvorens het apparaat in gebruik te nemen moet u de gebruiksaanwi-
jzingaandachtig lezen waarin onder andere belangrijke informatie staat ten
aanzien van de veiligheid bij de plaatsing, het gebruik en het onderhoud. De
gebruiksaanwijzing moet zorguldig bewaard worden zodat u deze later altijd
nog eens kunt raadplegen en het inschrijvingsnummer kunt nagaan.
2.De elektrische veiligheid van dit apparaat wordt uitsluitend gegarandeerd
als het apparaat op de juiste manier geaard is zoals vereist door de van to-
epassing zijnde voorschriften. Het is van fundamenteel belang dat u erop let
dat deze voorschriften in acht zijn genomen; bij twijfel dient u zich tot een va-
kman te wenden zodat hij de elektische intallatie uiterst nauwkeurig kan con-
troleren. De fabrikant kan op geen enkele wijze aansprakelijk worden gesteld
voor schade die voortvloeit uit het feit dat het apparaat niet goed geaard is.
3. Alvorens het apparaat aan te sluiten moet u controleren of de technische
gegevens die op het typeplaatje staan volledig overeenstemmen met de ge-
gevens van het elektricciteitsnet en het net voor de gastoevoer. De installatie/
afregeling mag enkel uitgevoerd worden door een vakman.

4. Nagaan of het elektriciteitsnet en het stopcontact berekend zijn op het ma-
ximum vermogen van het apparaat dat aangegeven wordt op het typeplaatje.
Bij twijfel moet u contact opnemen met een vakman.

5. Het apparaat moet rechtstreeks op het elektriciteitsnet worden aangesloten
volgens de aangegeven polarisatie; voor de aansluiting moet een systeem
voorzien worden die een scheiding van het net verzekert, met een opening-
safstand van de contacten die een totale scheiding garandeert in de situatie
van overspanning categorie lll, eensluidend met de installatie-bepalingen.

6. Als het stopcontact niet geschikt is met het oog op de stekker moet u deze
vervangen door een stopcontact dat wel geschikt is, neem daarvoor contact
op met een vakman die eveneens moet controleren of de doorsnede van
de kabels van het stopcontact berekend is op het vermogen dat het appa-
raat gebruikt. Het netsnoer wordt geleverd zonder stekker. Raadpleeg voor
de aansluiting de paragraaf “Elektrische aansluiting”. Wij adviseren u geen
adapters,verloopstekkers of verlengsnoeren te gebruiken.

7. Als het apparaat geruime tijd niet gebruikt wordt moet u de elektrische
stroomtoevoer en de hoofdschakelaar uitschakelen.

8. Dek de luchtgaten of de warmteverspreidingsopeningen niet af.

9. Als het elektrische snoer van het apparaat beschadigd is mag dit uitsluitend
door een door de fabrikant erkende technische dienst vervangen worden.

10. Het apparaat mag uitsluitend voor de doeleinden gebruikt worden waar-
voor het bestemd is (garen). Het apparaat is niet geschikt om voor andere
doeleinden gebruikt te worden (bijvoorbeeld om een vertrek te verwarmen) en
dit is bovendien gevaarlijk. De fabrikant kan op geen enkele wijze aansprake-
lijk gesteld worden voor schade die veroorzaakt is doordat het apparaat voor
doeleinden is gebruikt waarvoor het niet geschikt is.

11. Het gebruik van alle elektrische apparaten vereist het in acht nemen van
enkele fundamentele voorschriften, te weten:

A. raak het apparaat nooit aan als u natte of vochtige handen of voeten heeft;
B. gebruik het apparaat nooit op blote voeten;

C.gebruik bij voorkeur geen verlengsnoeren, als u dit toch doet moet u de
nodige voorzorgsmaatregelen treffen;

D. trek niet aan het elektrische snoer om de stekker uit het stopcontact te
halen;

E. stel het apparaat niet bloot aan atmosferische elementen (regen, zon,
enz.);

F. Let op: de toegankelijke onderdelen kunnen heel warm worden tijdens het
gebruik. Houdt kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt van het apparaat als
ze niet continue onder toezicht staan. Dit apparaat mag gebruikt worden door
kinderen ouder dan 8 jaar en door personen met beperkte psychische, mo-
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torische of mentale capaciteiten of die geen kennis hebben van of ervaring
hebben met het toestel indien ereen persoon aanwezig is die verantwoordelijk
is voor hun veiligheid die toezicht houdt of de nodige uitleg kan geven over het
gebruik van het toestel en als ze zich bewust zijn van de mogelijke gevaren.
Kinderen moeten in het oog gehouden worden om er zeker van te zijn dat ze
niet spelen met het toestel. De schoonmaak en onderhoudsbeurten mogen
niet door kinderen uitgevoerd worden als ze niet in het oog gehouden worden.
12. Het toestel en de toegankelijke onderdelen worden heel warm tijdens het
gebruik. Let erop de warmte-onderdelen in de oven niet aan te raken. Kleine
kinderen dienen op afstand gehouden te worden. Kinderen jonger dan 8 jaar
moeten op afstand gehouden worden als ze niet in het oog gehouden worden.
13. Alvorens het apparaat schoon te maken of onderhoudswerkzaamheden
te verrichten moet u de stroomtoevoer naar het apparaat uitschakelen, de
stekker uittrekken of de elektrische stroomtoevoer onderbreken met behulp
van de speciale schakelaar.

14. Als er storingen in de werking optreden of als het apparaat niet goed
functioneert, moet u het apparaat uitzetten en niet zelf aan het apparaat gaan
sleutelen, reparaties mogen uitsluitend door een erkende technische dienst
uitgevoerd worden. Verlang altijd originele reserveonderdelen. Als deze
aanwijzingen niet in acht genomen worden kunt u de veiligheid van het appa-
raat in gevaar brengen.
15. Er wordt ten stelligste aangeraden om ervoor te zorgen dat gevaarlijke
onderdelen niet toegankelijk zijn, vooral wanneer kinderen in de buurt zijn die
met het toestel zouden kunnen spelen.
16. Er wordt ten stelligste aangeraden om ervoor te zorgen dat gevaarlijke
onderdelen niet toegankelijk zijn, vooral wanneer kinderen in de buurt zijn die
met het toestel zouden kunnen spelen.
17. De verpakking is bedoeld om het apparaat te beschermen te-
gen eventuele schade tijdens het transport. De verpakkingsmate-
rialen kunnen gemakkelijk worden gerecycled omdat wij ze heb-
E ben gekozen aan de hand van ecologische criteria. Recyclen
vermindert de noodzaak om grondstoffen te gebruiken en bevor-
mmmm dert een kleinere hoeveelheid afval. Elektrische en elektronische
apparaten bevaaten vaak speciale materialen. Ze bevatten ook
materialen die als ze verkeerd worden behandeld of verwerkt, gevaar kunnen
opleveren voor de gezondheid en het milieu. Ze zijn echter noodzakelijk om
het apparaat naar behoren te laten werken. Wij verzoeken u dus om het niet
bij het normale huisvuil te doen. Wij verzoeken u om het naar een speciaal
afvalcentrum of het plaatselijke recyclecentrum te brengen of de verkoper te
raadplegen.
Zorg ervoor dat het apparaat totdat het als afval wordt verwerkt, uit de buurt
blijft van kinderen.
18. Gebruik geen stoomreinigingsapparaten voor het schoonmaken van de
binnenkant van de oven.
19. Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen of puntige voorwerpen voor
het reinigen van de ovendeur daar die de oppervlakte ervan zouden kunnen
aantasten en vervolgens breken.
20. Bij rookvorming mag u de ovendeur niet openen: zet het apparaat uit en
haal de stekker uit het stopcontact. Open de deur niet totdat de rook weg is
en de viammen gedoofd.
21. Gebruik de functie om de bedieningen te blokkeren om te voorkomen dat
kinderen het apparaat op eigen houtje openen.
22. Houd kinderen die in de buurt van de multifunctionele oven zijn, in het oog.
Laat kinderen niet spelen met het apparaat.
23. Gevaar voor stikken.
- Kinderen kunnen zich al spelend omwikkelen met verpakkingsmaterialen
zoals plastic folie of het over hun hoofd trekken en stikken. Houd dit soort
materialen uit de buurt van kinderen.
24. Gevaar voor brandwonden
De huid van kinderen is veel delicater dan die van volwassenen.
- De glazen deur, het bedieningspaneel en de openingen waaruit de hete lucht
ontsnapt uit de oven worden heet. Zorg ervoor dat kinderen het apparaat niet
aanraken terwijl het in werking is.
25. Gebruik dit apparaat niet in ruimten die niet stationair zijn (zoals op sche-
pen).
26. Let op: zich ervan vergewissen of het apparaat uitgeschakeld is vooraleer



de lamp te vervangen teneinde de kans op elektrische schokken te vermijden.
27. Alvorens de functie PYROLYSE in te schakelen:

- verwijder uit de ovenkamer alle accessoires: roosters, ovenschalen, zi-
jroosters, kerntemperatuursonde en eventueel servies;

- verwijder eventuele voedselresten (om rookvorming te voorkomen).

28. Waarschuwing - gevaar voor brandwonden

Gevaar op letsel door de hoge temperatuur van de opperviakken - tijdens
de pyrolytische reiniging wordt de oven aanzienlijk heter dan bij normaal
gebruik. Raak de oven niet aan en houd kinderen op veilige afstand.
Waarschuwing — gevaar voor gezondheidsschade

Door de hoge temperatuur, bijna 500°C, kunnen dampen vrijkomen die de
slijmvliezen kunnen irriteren.

Zorg daarom voor goede ventilatie tijdens het gebruik en vermijd langdu-
rig verblijf in de ruimte.

29. Gebruik alleen de aanbevolen thermische sonde voor deze oven.

30. Installeer, om oververhitting te voorkomen, het apparaat niet achter
decoratieve deuren

B EERSTE INBEDRIJFSTELLING

+ Wanneer de oven voor de eerste keer gebruikt wordt, laat die dan gedurende
ongeveer 1 uur leeg werken (230°C), laat indien mogelijk de keukenvensters
openstaan. Bij eerste inschakeling ontstaat een onaangename geur die het
gevolg is van produktieresten zijnde vetten, olién en hars. Eenmaal de aan-
gegeven tijd verstreken is de oven klaar voor de eerste bereiding. Als de oven
afgekoeld is overgaan tot de schoonmaak volgens de voorschriften aangege-
ven in de paragraaf “Reiniging en zorg’.

+ Is de aangegeven tijd verstreken dan is de oven klaar voor de eerste be-
reiding.

+ Dek de binnenkant van de oven niet af met aluminiumfolie om het schoon-
maken te vergemakkelijken.

+ Dergelijke handeling heeft een negatieve invioed op het rendement van het
apparaat en kan de email beschadigen.

+ Alle hulpstukken die in direct contact komen met de spijzen dienen voor het
gebruik zorgvuldig schoongemaakt te worden met geschikte producten.
A Het is niet toegestaan om spijzen te garen in direct contact met de
roosters of de braadslede van de oven.

m DISPLAY - Legende iconen

Breken

Start

OC-OF

Vergrendeling scherm

Bevestig

Instellingen

Instellingen

Home

Lamp

Timer

alfeiafi2flofl foll-fHv]l
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Uitgang - Einde

Klok

Instellingen bevestigen

Uitschakelen

s Jloflx

m GEBRUIKSAANWIJZING

Instellingen

Home: beginpagina van de display

1 = Geeft toegang tot het settingsscherm van de holte
2 = Laat toe de timer in te stellen.

3 = Geeft onmiddellijke toegang tot de instellingen

Instellingen

4 = Keuze van gradenschaal (°C or °F).

5 = lInstellen van het uur

6 = Uitgang - Einde

7 = Vergrendelscherm.

8 = Om te ontgrendelen Touch op het display gedurende 10 seconden

9 = Hiermee kunt u het volume van het akoestische signaal instellen en
optioneel een geluid wanneer u het display aanraakt.

Een timer instellen

10 = De tijd verhogen of verlagen.

11 = Bevestigen eens gewenste tijd ingesteld is.Een geluidsignaal geeft
het einde aan.

12 = Bevestigen en terugkeren naar beginpagina.

Bakken
13 = De bereidingsfunctie kiezen
13a = Kiezen bereiding droog / vochtig
NOTA: enkel mogelijk bij bepaalde bereidingswijzen
13b = Bevestigen bereidingsfunctie
13.1 = Lamp (aan of uit)
13.2 = Home (terug naar beginscherm)
14 = Bereidingstemperatuur instellen
14a = Twee mogelijkheden om temperatuur in te stellen:
- Bewegen over
programmeerzone
-met +of -
14b = De bereidingsfunctie bevestigen

15 = Bereidingstijd en geprogrammeerd starten instellen

15a = Bereidingstijd instellen

15b = Weergave uur einde bereiding

15¢ = Aanvangsuur instellen

15d = Bevestigen bereidingsfunctie.

15e = Numerisch toetsenbord

16 = Het display van de oven wordt na 19’ van inactiviteit uitgeschakeld
om energie te besparen. Raak het display aan om het weer in te schake-
len. Stroomverbruik in uitstand is 0,5 W

m BEREIDINGSPROCES

HOLTE GESET

Eénmaal de holte geset is (bereidin-
gsfunctie, temperatuur en timer inge-
steld) bevestigen om voorverwarmen
te starten. De display schakelt over
naar de modaliteit voorverwarming

11:48

I 0

10m
12:58
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VOORVERWARMINGSFASE
Er zijn 4 niveau’s die toelaten het voorverwarmingsproces op te volgen. Het rode deel zal progressief verhogen tot volledige
opvulling display

EINDE VOORVERWARMING

Wanneer de ingestelde temperatuur bereikt wordt, zal de display rood worden wijzend op het einde van de voorverwarmin-
gsfase en het begin van de kookfase . Indien een bereidingstijd ingesteld werd zal de oven automatisch uitschakelen bij het
verstrijken van de tijd.

Indien geen enkele bereidingstijd ingesteld werd is het mogelijk de bereiding te onderbreken

w en vervolgens voort te zetten

m BEREIDING MET VLEESSONDE
N.B. De bereiding met sonde kan niet gebruikt worden tijdens de functies “DEFROST", “QUICK START", “PIZZA" en “ECQ”. Bij oven in stand-by de vleessonde in de
voorziene verbindingsopening in de linkerwand van de oven plaatsen

SELECTIEKNOP TEMPERATUUR SONDE VERWARMINGSMODALITEIT MET SONDE

> 80°

LR e e e e e e e e n e e e
30 40 50 60 70 80 90

+

A LET OP: Indien de display niet reageert op de bedieningen (touch geblokkeerd) is het voldoende de ovendeur te openen en te sluiten.

m I[COON

Bakken Pizza
Deze functie is uitermate geschikt voor het bakken van pizza’s, ovenkoeken en brood. De onderste weerstand is de belangrijkste warmtebron en werkt in combi-
natie met de andere weerstanden van de oven.

0

Conventioneel garen
Het is de klassieke werking van de elektrische oven en is uitermate geschikt voor het garen van volgende etenswaren: varkenskoteletten, worst, stokvis, stoofvie-
es, wildbraad, kalfsgebraad, schuimgebak en koeken, fruit in de oven, enz.

Onderwarmte
Dit is de meest geschikte bereidingswijze voor het voltooien van het garen van etenswaren, in het bijzonder banketbakkerswaren (koeken, schuimgebak, gerezen
taarten, fruittaarten, enz.) en andere.

Bovenwarmte
Uitermate geschikt voor het bruin braden en voor het kleuren van diverse etenswaren; deze functie is aangewezen voor hamburgers, varkenskoteletten, kalfsbief-
stukken, tongen, inktvisjes, enz.

Grillen met gesloten deur
Deze functie is geschikt voor het snel en diepgaand grillen, voor het gratineren en bakken van vlees in het algemeen, filet, fiorentijnse kotelet, gegrilde vis en ook
gegrilde groenten. Voor het garen met de elektrische grill dient de thermostaat ingesteld te worden op 180°C met gesloten deur.

Circulatiegrillen
Deze functie is geschikt voor het snel en diepgaand grillen, voor het gratineren en bakken van vlees in het algemeen, filet, fiorentijnse kotelet, gegrilde vis en ook
gegrilde groenten. Voor het garen met de elektrische grill dient de thermostaat ingesteld te worden op 180°C.

Intensief garen
Deze functie leent zich tot het snel en intensief bereiden van diverse gerechten; is aangewezen voor: gepocheerde vis, gestoofde groenten, brochettes, eend, kip,
enz

Bovenwarmte
Het is de functie die gelijktijdig koken mogelijk maakt van verschillende gerechten zonder dat de geuren zich vermengen; u kunt gebakken lasagne, pizza, crois-
sants en brioches, taarten, cakes, enz.

Eco-bereiding

Deze functie laat toe te koken met een aanzienlijke besparing op het elektrisch verbruik. Om deze eigenschap optimaal te benutten is het aangewezen, vooraleer
de ECO-functie in werking te stellen, het gerecht in de oven te plaatsen in het midden van de holte. Met de Eco-functie lenen de bereidingstijden zich tot traag
garen zoals: stoofviees, wit viees, pasta in de oven, delicate banketbakkerswaren. Deze bereidingswijze is niet aangewezen voor bevroren etenswaren.

Ontdooien
Laat toe alle bevroren etenswaren snel te ontdooien door ze snel op omgevingstemperatuur te brengen.

&
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Quick Start

Deze functie versnelt het voorverwarmen van uw oven. Het is aangewezen deze functie te gebruiken wanneer een bereidingstemperatuur gaande van 200 tot
320°C ingesteld wordt. Gebruik maken van de Quick start functie voor temperaturen lager dan 200°C biedt geen noemenswaardige voordelen.

LET OP: de Quick start functie is niet geschikt voor het bereiden van spijzen maar dient enkel om het voorverwarmen van de oven te versnellen.

DE QUICK START FUNCTIE NIET LANGER DAN 20 MINUTEN GEBRUIKEN.

Hydrolytische functie (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)

Dit is de automatische reinigingsfunctie die de ovenruimte in slechts 20 minuten bij een lage temperatuur (90 °C) reinigt. Het “hydrolitische” reinigingssysteem
verzacht vuil, zodat het gemakkelijker te verwijderen is, zonder geuren achter te laten.

Pyrolytische functie (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
@ Dit is de automatische reinigingsfunctie die de ovenruimte bij hoge temperaturen reinigt.
Bij het activeren van deze functie bereikt de oven een temperatuur van bijna 500°C, waarbij vuil tot as wordt gereduceerd. Er zijn 2 pyrolyseniveaus met verschil-
lende duur beschikbaar:
++ - Lichte cyclus: duurt 1:30 uur
* &+ - Intensieve cyclus: duurt 2:30 uur
Het verdient aanbeveling om de lichte cyclus regelmatig te gebruiken en de intensieve cyclus alleen bij zeer hardnekkig vuil.

Sabbat-functie
De Sabbat-modus houdt de oven ingeschakeld in een statische bereidingsstand totdat deze wordt uitgeschakeld, voor maximaal 74 uur.
SABBATH ) AR RS,
U kunt het voedsel warm houden in de bereidingsruimte zonder de oven in of uit te schakelen.
Alle andere bereidings- en reinigingscycli zijn uitgeschakeld.
Er worden geen geluidssignalen afgegeven en het display geeft geen temperatuurveranderingen aan.

Droge / vochtige bereiding

De oven is uitgerust met een automatische instelling die bij bepaalde functies de condensatiedampen van de bereidingen toelaat de oven te verlaten: dit leidt tot
droge bereidingen (dry). Daar waar de bereiding vereist dat het vocht in de oven blijft, vochtige bereiding (moisture)De automatische component kan uitgescha-
keld worden door de betreffende icoon aan te raken.

CONTROLE BEREIDING
Mocht het nodig zijn om het voedsel tijdens de bereiding te controleren dan kan dat door de ovendeur te openen. In dit geval gaan de lampen branden en komt de
ventilatie tot stilstand wanneer het bereiding met hete lucht betreft, en komt de draaispit tot stilstand wanneer het grillen met gesloten deur betreft. Bij het sluiten van
de ovendeur treedt de vooraf ingestelde functie weer in werkin

++

m GEBRUIKSINSTRUCTIES - Hydrolitische functie ¢

Uitvoering van het reinigingsproces

1. Verwijder eventuele etensresten handmatig met een vochtige spons;

2. Verwijder alle accessoires uit de ovenruimte (roosters, bakplaten, zijroosters, eventuele serviesstukken).

3. Giet bij een koude oven 100 ml water op de bodem van de 60 cm-modellen en 150 ml water op de bodem van de 90 cm-modellen, samen met 2 druppels neutrale
reiniger om hardnekkig vuil te verwijderen;

4. Activeer de functie (tijdens deze functie is het licht uit en kan het niet worden ingeschakeld);

5. Wees voorzichtig bij het openen van de deur aan het einde van de cyclus, want de ovenruimte kan verzadigd zijn met stoom. Wacht tot de oven is afgekoeld, maak
hem vervolgens schoon met een spons en droog af met een zachte doek;

6. De ovenruimte moet regelmatig worden schoongemaakt om te voorkomen dat vuil zich ophoopt;

7. Open de deur niet en voeg geen water toe op de bodem tijdens de hydrolitische reiniging;

8. Het is niet mogelijk om de hydrolitische functie te onderbreken met de pauzeknop (d ) tiidens de werking.

A LET OP

- Gebruik geen gedestilleerd (veroorzaakt corrosie) of koolzuurhoudend water. Gebruik uitsluitend drinkwater.

- Giet geen water in de hete ovenruimte, maar alleen als deze op kamertemperatuur is.

- Open de deur niet tijdens de hydrolisecyclus.

- Gevaar voor brandwonden — zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld voordat u enige handeling uitvoert.

- Gebruik geen metalen schuursponsjes of agressieve reinigingsmiddelen die de oppervlakken kunnen beschadigen.

m GEBRUIKSINSTRUCTIES - Pyrolytische functie

Uitvoering van het reinigingsproces

1. Verwijder voor een optimaal resultaat eventuele etensresten handmatig met een vochtige spons (mogelijke rookvorming);

2. Verwijder alle accessoires uit de ovenruimte (roosters, bakplaten, zijroosters, eventuele serviesstukken).

3. Selecteer de pyrolytische functie met gesloten deur. Na enkele seconden wordt het deurslot geactiveerd.

4. Tijdens de pyrolysecyclus wordt een speciaal katalytisch filter geactiveerd, dat vetten en geurtjes absorbeert en verwijdert.

5. De deur van het apparaat gaat pas open als de functie is beéindigd en als een veilige temperatuur is bereikt.

6. Aan het einde van het proces kunnen de resterende vuilresten, afhankelijk van de mate van vervuiling van de ovenruimte, eenvoudig worden verwijderd met een
vochtige doek.

7. De duur van de pyrolysecyclus kan worden ingesteld op 90 minuten of 150 minuten, afhankelijk van de hoeveelheid vuil in de oven. Het is ook mogelijk om een uitge-
stelde start voor de reinigingscyclus in te stellen.

8. Het is niet mogelijk om de pyrolytische functie te onderbreken met de pauzeknop (m ) ltijdens de werking.
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A LET OP

- Gebruik geen gedestilleerd (veroorzaakt corrosie) of koolzuurhoudend water. Gebruik uitsluitend drinkwater.

- Giet geen water in de hete ovenruimte, maar alleen als deze op kamertemperatuur is.

- Open de deur niet tijdens de hydrolisecyclus.

- Gevaar voor brandwonden — zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld voordat u enige handeling uitvoert.

- Gebruik geen metalen schuursponsjes of agressieve reinigingsmiddelen die de oppervlakken kunnen beschadigen.

m GEBRUIKSAANWIJZING - Accessoires

Draaispit - spit (enkel bij bepaalde modellen)

Doe de te garen vieeswaren op de stok van het spit en maak ze vast met de specifi eke kiemmen. Leg de stok op de houders van het spit die eerder op de braadslede
aangebracht werden en steek deze in de opning van de draaispit. Schakel de functie grillen met gesloten deur in. Om het spit samen met de braadslede uit te halen is
het voldoende die eventjes uit te schuiven om de volledige verwijdering mogelijk te maken.

Telescopische geleiders

Het in rood aangegeven onderdeel naar Omdraaien en op een plat oppervlak De handelingen omgekeerd herha-
beneden trekken om het los te maken leggen op de kant van de schiuven- len om de geleider terug te plaatsen
van de ovenwand. ~y_degeleider.
1 I
/
/’
Duwen met een schroevendra-
=R o aier om de clip los te maken.

m REINIGING EN ONDERHOUD - Het verwijderen van de deur

Te volgen handelswijze

Om de oven makkelijker grondig schoon te maken is het handig de deur te demonteren, zich houdend aan de volgende aanwijzingen:
- de deur openen

- De verbinding C in het scharniergedeelte D plaatsen volgens fasen

m REINIGING EN ONDERHOUD - Deur reiniging en glazen

Te volgen handelswijze

De ovendeur bestaat uit drie ruiten. De glazen onderdelen moeten met absorberend keukenpapier en een gewoon reinigingsmiddel dat niet schuurt schoongemaakt
worden. Voor het reinigen geen ruwe schuurmiddelen gebruiken of scherpe metalen krabbers voor het reinigen van de glazen deuren van de oven aangezien die het
oppervlak kunnen schenden of het glas kunnen verbrijzelen. De binnenruit kan verwijderd worden om het schoonmaken makkelijker te maken. Om dit te doen moet de
ovendeur gedemonteerd worden of anders moet de ovendeur in de middelste stand opengezet worden.
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Volgorde voor het verwijderen van de ruiten
LET OP! Eender welke handeling dient uitgevoerd te worden nadat de ovendeur gedemonteerd werd en op een geschikte ondergrond geplaatst is om de voor-

kant van de deur niet te schenden. Het middelste glas moet correct worden geplaatst met de tekst THERMOSTOP leesbaar (zie afb. 2-3).
De 2 schroeven aan RI/L kant in het bovenste

lijstwerk losdraaien

Het bovenste glas optillen en uitschuiven

Het tussenglas uitschuiven

m REINIGING EN ONDERHOUD - Adviezen voor het reinigen van de oven en de voorkant

OVEN

ONDERDEEL

SCHOONMAAKMETHODE

WAARSCHUWINGEN

Binnenkant van de oven

Het is raadzaam om de oven na elk gebruik schoon te maken. Vuil
wordt gemakkelijker gereinigd door herhaaldelijk aanbranden bij hoge
temperaturen te voorkomen. Verwijder alle verwijderbare onderdelen en
was ze apart met warm water en een niet-schurend reinigingsmiddel.
Om de reiniging van de ovenkamer te vereenvoudigen, raden we aan
om een kleine hoeveelheid water (100 ml, een half glas) op de bodem
van de ovenkamer te gieten; activeer dan gedurende 20 minuten de
cyclus “Koken onder" met een temperatuur van 90°C en de optie
“Vochtige bereiding”.

Wacht aan het einde van de cyclus tot de oven is afgekoeld en voltooi
de reiniging met een zachte doek.

Geen stoomreinigingsapparaten gebruiken voor het
schoonmaken van de binnenkant van de oven.

Geen schurende/bijtende reinigingsmiddelen of
puntige metalen voorwerpen gebruiken voor het
reinigen van de glazen ovendeur daar het oppervlak
ervan beschadigd zou kunnen raken en bijgevolg zou
kunnen breken.

Onderdompelen in een sopje van warm water en neutraal afwasmiddel.

Etensresten onmiddellijk na gebruik verwijderen.

Braadslede Afdrogen na het wasse
- . I . In geval van verkorst en verhard vuil wordt aangera-
Reinigen met warm water en niet-schurende reinigingsmiddelen of met
Roosters . den de roosters enkele uren te laten weken alvorens
een geschikte ontvetter. o
ze te reinigen.
VOORKANT
ONDERDEEL SCHOONMAAKMETHODE WAARSCHUWINGEN

Inox stalen oppervlak

Onderdelen reinigen met lauw water en niet-schurend afwasmiddel en
vervolgens afdrogen met zachte- of microvezeldoek.

De glans wordt behouden door geregelde schoon-
maak met specifieke produkten die in de handel te
verkrijgen zijn. Gebruik nooit schurende poeders.

Gelakt oppervlak

Om de eigenschappen van de gelakte onderdelen te behouden is
regelmatige schoonmaak met zeepsop noodzakelijk.

Vermijden dat zure of alkalinische stoffen (azijn,
citroensap, zout, tomatensap enz.) kunnen inwerken
op de gelakte onderdelen en de gelakte onderdelen
niet schoonmaken terwijl ze nog warm zijn.

m GEBRUIKSAANWIJZINGEN - Vervanging lamp

Te volgen handelswijze

Mocht de lamp van de oven niet werken, het apparaat loskoppelen van het net, het beschermingsglas rond de lamp verwijderen en de lamp vervangen.
Vaihda lampun tilalle sopiva 40 W:n halogeenilamppu (G9).
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Losmaken met een schroevendraaier
Het glas rond de lamp verwijderen
De lamp uittrekken

Vervangen en opnieuw sluiten

1)
2)
3)
4)

%
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m REINIGING EN ONDERHOUD GERECHTEN S W N
Algemene problemen JANTE -
+ Vooraleer herstellingswerken it te voeren het apparaat loskoppelen van het | | Gebraden konin 160-170 2 807100
electriciteitsnet, dat wil zeggen, de voedingskabel uittrekken of de zekering lo- Gebraden kalkoen 160-170 2 160/240
sdraaien. o , Gebraden gans 160-180 2/3 120/160
+ Vooraleer de herstelling uit te voeren het apparaat loskoppelen van het elektri-
citeitsnet, dat wil zeggen, de voedingskabel uittrekken of de zekering losdraaien. Gebraden eend 170-180 23 1001160
+ Niet geautoriseerde handelingen en herstellingen kunnen leiden tot elektrocutie Gebraden kip 180 213 90/120
of kortsluiting, en moeten bijgevolg vermeden worden. Laat dergelijke handelin- VIS 160-180 9/ 15/25
gen over aan erkende vakmannen.
In geval van kleine problemen kunt u deze proberen te verhelpen door de raadge- GEBAB
vingen van de hand- leiding te volgen. Vruchtentaart 180-200 2 40/50
+ De tussenkomst van de erkende bijstandsservice tijdens de garantieperiode is Marariettaart 180-190 2 40/45
niet gratis indien het niet functioneren van het apparaat het gevolg is van een 9
foutief gebruik.. Brioches 170-180 2 40/60
* Het verhelpen van storingen of klachten, die het gevolg zijn van een foutief ge- Moskovisch gebak 190-200 2 25/35
bruik of foutieve installatie, vallen niet onder garantie. De garantiekosten zijn voor Kransies 160-180 ) 35/45
rekening van de gebruiker. J
Zoete bladerdeeg 180-200 2 20/30
SleChte Werklng TFT tOUCh Druivenkoek 190-200 2 30/40
- 3ysteemfouten Appeltaart 160 2 25/35
Volgende fouten worden waargenomen: Savoyaardsbeschuit 150-180 2 50/60
De syntaxis van de foutcode is: “E YY x”, waarvan: . i
YY = code van de fout Appelbegneits ' 180-200 2 18/25
x = nummer holte wanneer de fout gegenereerd wordt of * 0’ voor algemene fouten | | Savoyaarsepudding 170-180 2 30/40
BAKKERIJ
BESCHRIJVING ID errore Brood 180-200 3 45
Sonde holte onderbroken 00 Pizza 250 3 10120
Sonde holte in kortsluiting 01 Toast 185195 2 !
Vleessonde onderbroken 04 .
Vleessonde in kortsluiting 05 u KOOKTABEL - StatISChe oven
Oververhitting 08 (louter indicatieve waarden)
Binnenafwijking (elektronische kaart) 19 F qs
— GERECHTEN TEMP. C° 15 MIN.
Communicatiefout 20 1%
WAARSCHUWING PROBLEEM VLEES
Gebraden rundvlees 225 2/3 40/50
A In geval van fout het apparaat loskoppelen Gebraden osvlees 250 2/3 50/60
T en weer aankoppelen.Treedt de fout ander- Gebraden kalfsviees 295 213 60/80
123456 maal op dan zal het nodig zijn de erkende
servicedienst te contacteren. Gebraden lamsvlees 225 2 40/50
Rosbief 230 2/3 50/60
WAARSCHUWING OPEN DEUR (TIJDENS BEREIDING) Gebraden haas 250 23 40/50
Gebraden konijn 250 2 40/50
Gebraden kalkoen 250 2 50/60
A Gebraden gans 225 2/3 60/70
DOOR OPEN De ovendeur sluiten. Gebraden eend 250 213 45/60
Gebraden kip 250 2/3 40/45
m KOOKTABEL - Oven met luchtkonvektie vis 200-225 1 19125
(louter indicatieve waarden) ool
Vruchtentaart 225 2 35/40
GERECHTEN TEMP. C° :‘gg MIN. Margriettaart 175-200 2 50/60
—" Brioches 175-200 2 25130
VLEES Moskovisch gebak 220-250 2 20130
Gebraden rundvlees 170-180 2/3 40/50 Kransjes 180-200 2 30/40
Gebraden osvlees 170-190 2/3 40/60 Zoete bladerdeeg 200-220 2 15/20
Gebraden kalfsvlees 160-180 2/3 65/90 Druivenkoek 250 ) 25/35
Gebrz.aden lamsvlees 140-160 2 100/130 Appeltaart 180 2 20/30
Rosbief 180-190 23 40/45 Savoyaardsbeschuit 180-200 2 4050
Gebraden haas 170-180 2/3 80/100 Appelbegneits 200-220 ) 15/20
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GERECHTEN TEMP. C° ] §§ MIN.
o J11
Savoyaarsepudding 200-220 2 20/30
BAKKERIJ
Brood 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Belangrijk

Zet de gerechten in de oven wanneer deze warm is.

- Het grillbakken

Bij apparaten voorzien van een electrische grill dient de bereiding te gebeuren met
gesloten deur op 180°C. Het te grillen voedsel moet op het betreffende rooster
worden geplaatst, bij voorkeur op de vierde plank.

m GKOOKTABEL - Interne temperatuur (Van

de schotel)
MATRATT INNERTEMPERATUR (°C)

Oxkott
* Rostbiff/oxfile rod kdrna 40-45
+ svagt skér (medelgenomstekt) 50-55
* vélstekt 60-65
* Oxstek 80-85
Flaskkott
* Flaskkarré 65-70
* Flaskstek / skinka 80-85
* Grisfotter 80-85
* Kotlett, rygg 75-80
* Kotlett, utan ben 70
* Kassler 65-70
« Kottfarslimpa 70-75
Kalvkott
* Kalvstek 70-75
+ Kalvstek med njurar 75-80
« Kalvfotter 80-85
Vilt
* Viltkott 75-80
* Rygg 60-70
* Filé med rétt kott 40-45
« Skar fi & (medelstekt) 50-55
* Vélstekt file 60-65
Lamm 80-85
Stekar med fyllning 70-75
Fjaderfa 85-90
Fisk 85-90

Viktigt: Stick alltid in termometern anda till handtaget sa att spetsen befi
nner sig i stekens kérna och inte i nérheten av beneteller av fettet.

m INSTALLATIE - Installatievoorschriften

A Het typeplaatje met de eigenschappen bevindt zich op de ruit van de oven-
eur, is zichtbaar bij geopende deur en bevat alle gegevens die nodig zijn voor
de installatie,zoals b.v.: het model van het apparaat, de nominale spanning en
het opnemingsvermogen. Meet en controleer eerst en vooral de afmetingen van
de inbouwruimte, deze moeten perfect overeenkomen met de maten weergege-
ven op fi guur A. Controleer of de meubelbekleding, het fi neerwerk of het ander
aanwezig materiaal met een aan de warmte weerstand biedende lijm vastgeplakt
is (150°C). Indien de bekleding of de lijm geen weerstand aan de warmte bieden,
kan de bekleding zich vervormen of losmaken vooral op de plaatsen waar het
meubelstuk nauwer is. Zorg dat het meubelstuk dat voor de inbouw van de oven is
voorbereid een solide bodem heeft en het gewicht van het apparaat kan dragen.
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Alle schroeven en accessoires die nodig zijn voor het vastmaken van de oven aan
het meubelstuk zijn meegeleverd. De volgende aanwijzingen zullen voor u nuttig
zijn voor het vastmaken van de oven.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

m INSTALLATIE - Elektrische aansluiting

A De hieronder vermelde aanwijzingen gelden voor een vakman die voor de
plaatsing, de afstelling en het technische onderhoud van het apparaat zal zorgen
en die erop zal toezien dat dit op de meest geschikte manier gebeurt en overeen-
komstig de geldende voorschriften.

Belangrijk: voérdat er afstel-, onderhoudswerkzaamheden e.d. verricht worden
moet eerst de elektrische stroomtoevoer naar het apparaat uitgeschakeld worden.

Aanwijzingen voor de plaatsing

Dit apparaat is conform aan de volgende richtlijnen/richtlijn:

RICHTLIJN 2002/96/CE

RICHTLIJN LAAGSPANNING 2014/35/UE

RICHTLIJN ELEKTROMAGNETISCHE COMPATIBILITEIT 2014/30/UE
VERORDENING N. 1935/2004 (contact met voedingsmiddelen)

De plaatsing dient vakkundig uitgevoerd te worden en volledig conform de van
kracht zijnde normen met betrekking tot de elektrische aansluiting. Zoniet kan de
fabrikant op geen enkele manier aansprakelijk gesteld worden.

Deze handleiding bevat tevens het elektrisch schema van uw apparaat.

De toestellen zijn afgesteld voor aansluiting op de spanning aangegeven op de
gegevens-plaat

Alvorens het toestel op het elektrisch net aan te sluiten, controleer of:

- de reducerende klep en de huishoudelijke netspanningsinstallatie de belasting
van het toestel kunnen verdragen (zie het betreffende typeplaatje);

- de voedingsinstallatie voorzien is van een passend aardcontact.

Het toestel is voorzien van een snoer zonder stekker (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V-



2V2-F, met sectie 3G1,5 mm2 ): de verbinding moet gebeuren door er rekening
mee te houden dat de groen-gele kabel het aardcontact is en dat die nooit
onderbroken mag worden.

Het stopcontact moet zichtbaar en bereikbaar zijn, zodat het apparaat gemakke-
lijk uit het stopcontact kan worden gehaald.

Bij een directe verbinding aan het net is het noodzakelijk dat:

+ de reducerende klep en de huishoudelijke netspanninsinstallatie de belasting
van het toestel kunnen verdragen (zie het betreffend typeplaatje)

+ de voedingsinstallatie voorzien is van een passend aardcontact

* het stopcontact of de omnipolaire schakelaar, met een minimum contactopening
van 3 mm, makkelijk te bereiken is nadat het toestel is geinstalleerd

* er een schakelaar aanwezig is die de loskoppeling voorziet van het elektrisch net
conform de installatiebepalingen.

A Het groen-gele aardcontact mag nooit onder-
broken worden, ook niet door de schakelaar. Het
aansluitsnoer moet zo geplaatst worden dat het niet
in aanraking komt met opperviakken die meer dan
50°C warmer zijn dan de omgevingstemperatuur. In-
dien vervanging van het aansluitsnoer nodig is de
bijstandsservice contacteren.

INSTALLATIE - Elektrische schema’s verrui iw)

KW
MODEL (220-240V)
60 3,2
P 60 33
90 34
Legende
00  Zwart M Klemmenstrook
11 Bruin MG  Draaispit
22 Rood MP  Microschakelaar deur
33 Wit N Nul
44 Geel 55  Grijs
45 Geel-groen 66 Blauw
CP  Sonde bakken P Minutenteller/Klok
DU  Wax thermoactuator uitlaat damp | R1 Bovenelement
F Fase R2  Onderelement
FLC Filter R3  Grillelement
K1 Aarddraad klemmenstrook R4 Rond element
K2 “ “ onderelement SD  Displaykaart
K3 “ “ ovenventilator SP Kaart vermogen
K4 “ “ rondelement SS  Kaart sonde
K5 “ “ bovenelement TS  Veiligheidsthermostaat
K6 “ “ ovenlamp 1 Vv Ovenventilator
K7 “ “ ovenlamp 2 VT  Afkoelingsvent
K8 “ “ draaispit SA  Kaart voeding
K9 “ “ tangen. ventilator GL  Bevestigingsring led
K15 “ “ frame PT1000 Temperatuursonde
L1 Ovenlamp MC  Korte microschakelaar TS
L2 Ovenlamp MU  Microschakelaar ontgrendeling deur
ML Microschakelaar vergrendeling deur
MBP  Motor vergrendeling deur
TSP Veiligheidsthermostaat PYROLY-SE
TS1  Thermostaat ontgrendeling deur
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Elektrische schema’s
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/\ ADVERTENCIAS IMPORTANTES PARA A
SEGURANGA

Caracteristicas dos aparelhos

Aplaca com as caracteristicas, além de indicadas na capa, vem aplicada
no batente da porta do forno e é visivel com a porta aberta ou na cober-
tura do forno superior.

ATENGAO! Estas adverténcias se referem a diferentes tipos de apa-
relhos. Estar atentos a identificar correctamente o tipo adquirido (consul-
tar a etiqueta com as caracteristicas).

A 1. Antes de usar o aparelho, ler atentamente o manual de instrucdes
que contém, entre outras coisas, informagdes muito importantes referen-
tes & seguranga da instalag&o, do uso e da manuteng&do. Conservar com
cuidado o manual de instrugdes para consultas posteriores e para a iden-
tificacdo do numero de matricula.

2. Antes de usar o aparelho, ler atentamente o manual de instru¢des que
contém, entre outras coisas, informagdes muito importantes referentes a
seguranga da instalacéo, do uso e da manuteng&o. Conservar com cui-
dado o0 manual de instrugdes para consultas posteriores e para a identifi-
cagdo do numero de matricula.

3. Antes de conectar o aparelho, verificar que as caracteristicas técnic-
as informadas na etiqueta correspondam perfeitamente as do sistema
eléctrico e das redes de distribui¢&o de gés. Ainstalagao/regulagem deve
ser realizada por pessoal qualificado

4. \erifique se o sistema elétrico e as tomadas de corrente possuem ca-
pacidade de suportar a poténcia maxima do aparelho indicada na etique-
ta. Em caso de duvidas, dirija se a uma pessoa qualificada.

5. O aparelho deve ser conectado diretamente a rede de alimentacéo
de acordo com a polaridade indicada. Para a conex&o é ne cessario
predispor um dispositivo que garanta a desconexao da rede, com uma
distancia de abertura dos contactos possivel para a desconexao total nas
condi¢des da categoria de sobretens&o I, em conformidade com as re-
gras de instalacéo.

6. Caso a tomada néo seja adequada a ficha, substitua-a por uma apro-
priada, neste caso dirija se a uma pessoa qualificada que também ird
verificar se a se¢do dos cabos da tomada pode suportar a poténcia absor-
vida pelo aparelho. O cabo de ali mentag&o é sem ficha. Para a conexao
consulte o paragrafo “Conex&o elétrica’. Recomendase néo usar adapta-
dores, to madas multiplas ou extensdes.

7. Quando o aparelho néo for utilizado por um longo tempo, corte a li-
gacéo elétrica e desligue o interruptor geral.

8. N&o bloqueie as aberturas de ventilagéo ou de dissipagéo de calor.

9. O cabo elétrico de alimentagdo do aparelho, caso danificado, deve
ser substituido unicamente por um servico de assisténcia autorizado pelo
fabricante.

10. L’ O aparelho deve ser usado apenas para os fins a que se destina
(cozedura). Qualquer outro uso (por exemplo, o aquecimento dum cém-
odo) é improprio e perigoso. O fabricante declina qualquer responsabili-
dade por danos causados por usos improprios semelhantes.

11. O uso de qualquer aparelho elétrico exige o respeito de algumas nor-
mas basicas, a saber;

A. nunca toque no aparelho com as maos ou os pés molha dos ou him-
idos;

B. nunca use o aparelho com os pés descalgos;

C. evite 0 uso de extensdes e, se necessario, tome todas as precaugdes
possiveis;

D. néo puxe o fio elétrico para desligalo da ficha de corrente;

E. ndo exponha o aparelho a agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.)
F.utilizadoporcriangascomidadeigualousuperiora8anoseporpesso-
ascomcapacidadesfisicas,sensoriaisoumentaisreduzidasoucomfalta
deexperiénciaeconhecimentoseforemsupervisionadasouinstruidas
sobrecomoutilizaroaparelhodeformaseguraeseperceberemosperi-
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gosenvolvidos.Ascriangasnaodevembrincarcomoaparelho.Asope-
ragdesdelimpezaemanutencdonaodevemserrealizadasporcriangas
sem supervisao.

12. O aparelho e as suas partes acessiveis permanecem bastante aque-
cidas durante o uso. Deve se prestar muita aten¢éo para nédo tocar nas
partes aquecidas. As criangas pequenas devem ser mantidas a uma certa
distancia. As criangas até 8 anos de idade devem ser mantidas distantes
se néo constantemente supervisionadas.

13. Antes de limpar o aparelho ou executar a manutengao, desligue-o
desconectando o cabo de alimentagao ou interrompendo a eletricidade
pelo interruptor correspondente.

14. Em caso de avaria ou mau funcionamento, desligue o aparelho e ndo
tente realizar qualquer reparagéo que deve, pelo contrario, ser executada
por um centro de assisténcia autorizado. Sempre exija pegas de repo-
si¢cao originais. O ndo cumprimento destas indicagdes pode comprometer
a seguranca do aparelho.
15. E altamente recomendavel ndo tornar acessiveis as partes que po-
dem representar um perigo, especi-almente se ha criangas que poderiam
usar o aparelho para brincar.
16. N&o use liquidos inflamaveis (alcool, gasolina, ...) nas proximidades
do aparelho a funcionar.
17. Afungao da embalagem é proteger o aparelho contra even-
tuais danos durante o transporte. Os materiais de embalagem
sdo faceis de reciclar, pois foram selecionados consoante cri-
térios ecoldgicos. A reciclagem diminui a necessidade de ma-
E térias-primas e reduz o volume de residuos. Frequentemente,
aparelhos elétricos e eletronicos contém materiais de valor.
B Também contém materiais que, se mal manuseados ou elimi-
nados de forma incorreta, podem ser potencialmente perigosos para a
saude humana e para 0 ambiente. Todavia, sdo essenciais para 0 bom
funcionamento do aparelho. Nao devem ser eliminados com os residuos
domeésticos. Entregue o aparelho ao ecocentro ou operador de gestdo de
residuos local ou contacte seu revendedor para informagdes.
Certifique-se de que o aparelho é mantido longe de criangas até que seja
eliminado.
18. Nao utilize limpadores a vapor para a limpeza do interior do forno.
19. Nao use produtos de limpeza abrasivos ou ferramentas de metal pon-
tiagudas para limpar a porta de vidro do forno, pois, isso pode danificar a
superficie e causar a ruptura.
20. Em caso de fumo, néo abra a porta do forno: desligue o aparelho e
desligue também da rede de alimentagéo elétrica. Nao abra a porta até
que o fumo se tenha dissipado para abafar as chamas.
21. Utilize a funcdo de bloqueio dos comandos para impedir que as
criangas possam ligar o aparelho sozinhas.
22. Supervisione as criangas se estiverem perto do forno multifungdes.
N&o devem brincar com o aparelho.
23. Risco de asfixia.
- As criangas podem enrolar-se no material de embalagem (por exemplo,
filme) ou coloca-lo na cabega e sufocar. Manter este tipo de material lon-
ge de criangas.
24, Perigo de queimaduras
A pele das criangas € muito mais delicada que a dos adultos.
- A porta de vidro, o painel de comando e as ranhuras para saida de ar
quente da cavidade do aparelho ficam quentes. Nao deixe as criangas
tocarem no aparelho enquanto estiver ligado.
25. Nao utilize este aparelho em locais mdveis (em navios, por exemplo).
26. Atencdo: certifique se de que o aparelho esta desligado antes de sub-
stituir a lampada para evitar a possibilidade de choque elétrico.
27. Antes de inserir a fungdo PIROLISE:
- retire todos os acessorios da cavidade do forno: grelhas, tabuleiros de
recolha, grelhas laterais, sonda de carne, eventuais loigas;
- retire 0 excesso de material transbordante (para evitar a formagéo de
fumo).
28. Atencao - perigo de queimaduras
Perigo de ferimentos devido a alta temperatura das superficies - durante
a limpeza pirolitica o forno aquece muito mais do que numa cozedura



normal, evite tocar no forno, mantenha as criangas a devida distancia.
Atencé&o - perigo, prejudicial para a saude

Dada a alta temperatura atingida, quase 500°C, sao emanados vapores
que poderao irritar as mucosas.

Como tal, é necessario arejar bem a divisao durante a utilizagao, evitando
reter-se durante um tempo prolongado.

29. Use apenas a sonda térmica recomendada para este forno.

30. Para evitar sobreaquecimentos, néo instalar o aparelho por detras de
portas decorativas

H PRIMEIRA ENTRADA EM FUNCIONAMENTO
- Ao usar o forno pela primeira vez, o faga funcionar em vazio durante
cerca de 1 hora (230°C), eventualmente, deixando as janelas da cozinha
abertas. O forno, ao funcionar pela primeira vez, libera mau cheiro devido
a residuos de produgéo, tais como gorduras, 6leos ou resinas.
- Quando o forno estiver frio limpeo seguindo as instrugdes do paragrafo
«Limpeza e manutencao».
- Apos o tempo indicado o forno esta pronto para efetuar a primeira co-
zedura.
- Nao cubra o interior do forno com folhas de aluminio como forma de
facilitar a limpeza.
- Esta operacgéo altera 0 desempenho do aparelho e pode danificar o
esmalte.
- Todos os acessorios em contacto direto com os alimentos devem ser
cuidadosamente limpos com produtos especificos antes do uso.
- Ndo é permitido cozinhar os alimentos em contacto direto
com grelhas e pingadeiras do forno

m ECRA - Legenda dos icones

Quebrar

Iniciar

nc_oF

Bloqueio do ecra

Confirmar

Configuragoes

Sonda de carne

Home

Sl 2foll Jell-Hv )l

’
(N

’,

Luz

.

Temporizador

Saida - Término

Relégio

Confirmar configuragdes

s JloflxJla

M

Desativar
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m INSTRUCOES DE USO
Configuragdes

Home: pagina inicial do ecra.

1 = Permite avancar para o ecra de definicdo da cavidade

2 = Permette di impostare il timer.

3 = Permite aceder diretamente as configuragdes
Configuragbes

4 = Sele¢&o da escala de graus (°C ou °F).

5 = Ajuste de tempo dell'ora

6 = Saida - Término.

7 = Permite-lhe bloquear o ecra.

8 = Para desbloquear o toque no visor durante 10 segundos.
9 = Permite configurar o volume do sinal acustico e escolher um som ao
toque do ecra

Configurar um temporizador

10 = Aumente ou diminua o tempo

11 = Confirmar uma vez configurado o tempo desejado
Um sinal acustico indicara o término

12 = Confirmar e voltar a pagina inicial

Funzi Fungbes oni

13 = Selecionar a fungao de cozedura

14a = Selecionar a cozedura seca/himida

NOTA: possivel apenas em certos modos de cozedura
13b = Confirmar a fun¢éo de cozedura

13.1 = Luz (accesa 0 spenta)

14.2 = Home (volta ao ecra inicial)

14 = Configurar a temperatura de cozedura

14a = Existem duas opgdes para configurar a temperatura:
- rolando a barra
- com+ou-

14b = Confirma afung&o de cozedura

15=Configurar o tempo de cozedura e inicio programado

15a = Configurar o tempo de cozedura

15b = Exibe a hora do término de cozedura

15¢ = Configurar a hora de inicio

15d = Confirma a funcéo de cozedura

15e = Teclado

16 = O visor do forno desliga-se para poupanga de energia apds 19’ de
inatividade. E possivel reativa-lo com um toque. O consumo de energia
no modo desligado é de 0,5 W

B PROCESSO DE COZEDURA

CAVIDADE DEFINIDA

Apos definir a cavidade (com a
fungéo de cozedura, temperatura e
temporizador configurados), confir-
me para iniciar o pré-aquecimento.
Neste ponto, o ecrd mudara para o
modo de pré-aquecimento

FASE DE PRE-AQUECIMENTO
Existem quatro niveis que permitem
monitorar o processo de pré-aquec-
imento. A parte vermelha aumentara
progressivamente até que o ecra seja
preenchido

e

9m 15s
12:58
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PRE-AQUECIMENTO CONCLUIDO
Quando a temperatura configurada é atingida, o ecra ficara vermelho para indicar o término da fase de pré-aquecimento
e o inicio da cozedura. Se o tempo de cozedura tiver sido configurado, o forno desligara automaticamente ao término do
tempo.
2 8 8m 02s

12:58

No caso de nenhum tempo de cozedura configurado, é possivel pausar

w e entdo terminar de cozinhar

m COZEDURA COM SONDA DE CARNE
NOTA. N&o & possivel utilizar a fungéo de acendimento da sonda nas fungdes “DESCONGELAR’, “INICIO RAPIDO”, “PIZZA” E “ECQ’. Com o formno em stand-by,
introduza a sonda de carne na bucha de ligagao especial que esta localizada principalmente na parede esquerda do forno

SELETOR DE TEMPERATURA DA SONDA

> 80°

LR e e e e e e e e e e e e e e
30 40 50 60 70 80 0

MODO DE AQUECIMENTO COM SONDA

+

A Atencdo: se o0 ecra nao responder aos comandos (touch bloqueado), é suficiente abrir e fechar a porta do forno.

m FUNCOES

Cozedura de Pizza
Esta fungdo é particularmente indicada para a cozedura de pizzas, focaccia e pao. A principal fonte de calor deriva da resisténcia inferior que
trabalha em combinagao com as demais resisténcias do forno.

Cozedura normal estatica
E a fungéo classica do forno elétrico particularmente adequada a cozedura dos seguintes alimentos: coste-leta de porco, salsichas, bacalhau,
carne assada, caga, vitela assada, merengues e biscoitos, frutas ao for no, etc.

Cozedura a partir de baixo
E a cozedura mais indicada para finalizar a preparagéo de alimentos, em particular a pastelaria (biscoitos, merengues, bolos levedados, sobre-
mesas de frutas, etc.) e outros alimentos.

Cozedura a partir de cima
Especialmente adequada para gratinar e dar o toque final de cor para muitos alimentos; é a fungéo reco-mendada para hamburgueres, costele-
tas de porco, bifes de vitela, linguados, sépias, etc

Cozedura grelhador com porta fechada
Afungéo indicada para a cozedura a grelha rapida e profunda, para gratinar e assar as carnes em geral, filé, bistecca alla Fiorentina, peixes
grelhados e também os legumes grelhados. As cozeduras com o grelhador elétrico devem ser efetuadas com o terméstato a 180°C.

Cozedura ventilada com grelhador

Particularmente rapida e profunda com significativa economia de energia, esta fungéo é indicada para muitos alimentos, como costeleta de por-
co, salsichas, espetadas de porco ou mista, carne de cervo, nhoques alla Romana, etc. As cozeduras com o grelhador elétrico devem ocorrer
com o termdstato a 180°C.

Cozedura intensiva
E a funcdo da cozedura rapida e intensa de varios pratos; € indicada para: peixe em papillote, legumes estu fados, espetadas, pato, frango,
etc.

Cozedura ventilada multipla
E a fungdo que permite a cozedura simultanea de diferentes pratos sem que os seus odores se misturem uns com os outros; € possivel cozer
lasanhas, pizza, croissants e brioches, tartes, quiches, etc.

Cozedura Eco

E a fungéo que permite cozer com uma economia consideravel no consumo de energia elétrica. Para aproveitar da melhor forma esta
caracteristica € util, antes de ativar a funcéo ECO, introduzir o prato no forno, colocando-o no centro da cavidade. Com a fungéo Eco, o tempo
de cozedura é adequado para cozeduras lentas, tais como: estufa-dos, carnes brancas, massas ao forno, pastelaria delicada. Este ciclo de
cozedura ndo é recomendavel para alimentos congelados.

Descongelamento
Permite o descongelamento répido de todos os alimentos congelados em geral que sé&o rapidamente trazidos a temperatura ambiente.

Quick Start

Esta fungdo é utilizada para acelerar o pré-aquecimento do seu forno. E sugerido utilizar esta fungao ao configurar uma temperatura de coze-
dura entre 200 °C e 300 °C. Fazer uso da fungéo de QuickStart para temperaturas inferiores a 200 °C ndo comporta vantagens particulares.
ATENGAO: a fungao Quick Start ndo é uma fungao apropriada para a cozedura dos alimentos, apenas é (il para pré-aquecer o forno de forma
mais rapida. NAO UTILIZAR A FUNGAO QUICK START POR MAIS DE 20 MINUTOS.

DA EDENC
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Funcéo hidrolitica (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
EE a fungéo de limpeza automatica capaz de facilitar a limpeza do compartimento de cozimento em apenas 20 minutos, a baixa temperatura (90
°C). O sistema de limpeza “Hidrolitica” amolece a sujidade, para a poder remover mais facilmente, sem deixar odores.

Fungéo pirolitica (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

E a funcéo de limpeza automatica capaz de limpar o compartimento de cozimento a altas temperaturas.

Inserindo esta fung&o o centro do forno atinge uma temperatura de quase 500°C, reduzindo a cinzas os residuos de sujidade. Estéo disponiveis
2 niveis de pirélise de diferente duragao:

- Ciclo leve: com duragéo de 1:30 h

- Ciclo intensivo: com duracéo de 2:30 h

Sugere-se utilizar o ciclo leve a intervalos regulares e o completo apenas em caso de sujidade muito persistente.

Funcgao Sabbath .
SABBATH O modo Sabbath tem o forno ligado no modo de cozedura estatica até que desativado durante um maximo de 74 horas. X ,

E possivel manter quentes os alimentos no compartimento de cozedura sem ter de ligar ou desligar o forno. .m ‘.

Todos os outros ciclos de cozedura e limpeza estéo desativados.

Néo serdo emitidos sinais acuUsticos, e o ecrd ndo indicara variagdes de temperatura.

Cozedura seca/hiimida

Oforno esta equipado com um dispositivo automatico que permite que os vapores de condensagdo da cozedura, em algumas fungdes, sejam
expelidos do forno: isto envolve cozeduras secas (dry). Se a necessidade da cozedura requer que a humidade permanega dentro do forno,
cozedura humida (moisture) o dispositivo automatico pode ser desativado ao tocar no icone especifico.

+¢ +1’ ++
= BE

INSPEGAO DA COZEDURA

Caso necessite inspecionar os alimentos em cozedura, é possivel abrir a porta do forno. Neste caso as luzes so acesas e a ventilagéo forcada é interrompida, no caso
de cozedura ventilada, e a rotagao do espeto, no caso de cozedura com o grelhador com porta fechada. Fechando novamente a porta a fungao previamente configurada
é reativada.

3 y B
m INSTRUCOES DE UTILIZACAO - Funcao hidrolitica ¢

Desenvolvimento do procedimento de limpeza

1. Remova manualmente com uma esponja humida os eventuais pedagos de alimentos;

2. Extraia todos os acessorios do compartimento de cozimento (grelhas, grelhas laterais, eventuais utensilios).

3. Com o forno frio, deite para o fundo da cavidade 100 ml de agua no mod. de 60 cm e 150 ml de &gua no mod. de 90 cm, + 2 gotas de detergente neutro para facilitar
a remogéo da sujidade mais persistente;

4. Ative a fungao (durante a fungéo a luz apaga-se e ndo se pode acender);

5. No fim do ciclo, preste atencéo quando se abre a porta porque a cavidade fica saturada de vapor, aguarde que o forno arrefega depois limpe com uma esponja e
seque com um pano macio;

6. A cavidade deve ser regularmente limpa ndo deixe que a sujidade sedimente;

7. Durante a fungéo hidrolitica ndo abra a porta e ndo abastega agua no fundo do forno;

8. N&o é possivel interromper com o botdo pausar (m )a fungo hidrolitica durante o funcionamento.

A ATENGAO

- Nunca utilize agua destilada (causa corroséo) ou gaseificada. Use exclusivamente agua potavel.

- Nao deite 4gua no compartimento de cozimento quente, mas apenas quando estiver a temperatura ambiente.
- N&o abra a porta durante o ciclo de hidrélise.

- Perigo de queimaduras - certificar-se de que o aparelho arrefeceu antes de efetuarem qualquer operagéo.

- N&o utilize esfregdes metélicos ou detergentes demasiado agressivos que poderdo danificar as superficies.

m INSTRUGOES DE UTILIZAGAO - Fungo pirolitica

Desenvolvimento do procedimento de limpeza

1. Para um resultado 6timo, remova manualmente com uma esponja humida os eventuais pedagos de alimentos (possivel formagao de fumo);

2. Extraia todos os acessorios do compartimento de cozimento (grelhas, grelhas laterais, eventuais utensilios).

3. Com a porta fechada selecione a fung&o pirélise. Apds alguns segundos entra em funcionamento o dispositivo de blogueio da porta.

4. Durante o ciclo de pirdlise entra em funcionamento o filtro catalitico especial que absorve e elimina gorduras e odores desagradaveis.

5. A portinhola do aparelho sé se abre quando a funcéo terminou e no momento em que seja atingida uma temperatura segura.

6. No fim do processo € possivel remover com extrema simplicidade os residuos que possam formar-se consoante o grau de sujidade do compartimento, utilizando um
pano hdmido.

7. A duragdo do ciclo de pirdlise pode ser configurada para 90’ ou para 150’ com base na quantidade de sujidade depositada nas paredes do forno. E ainda possivel
configurar um aviso com atraso do ciclo de limpeza.

8. N&o é possivel interromper com o botdo pausar ( ) a fungdo de PY durante o funcionamento.

/\ ATENGAO
— perigo de queimaduras
Perigo de ferimentos devido a alta temperatura das superficies - durante a limpeza pirolitica o forno aquece muito mais do que numa cozedura normal, evite tocar no
forno.
— perigo, prejudicial para a salde
Dada a alta temperatura atingida, quase 500°C, sdo emanados vapores que poderdo irritar as mucosas. Como tal, € necessario arejar bem a divisdo durante a utili-
zagao, evitando reter-se durante um tempo prolongado. Mantenha afastadas as criangas.
Nota: durante a fungdo de Pirdlise ndo entrar em funcionamento a lampada do forno
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m INSTRUGOES DE USO - Acessorios

Espeto rotativo - espeto (somente em alguns modelos)

Introduza as carnes a cozer na haste prendendo-as com os garfos especiais. Apoie a haste no espeto nos suportes previamente inseridos na bandeja pingadeira € a

introduza no espago especifico do grelhador. Ligue a fungdo grelhador estatico com porta fechada. Para retirar o espeto juntamente com a bandeja pingadeira puxeo
apenas o suficien-te para permitir a remog&o completa.

Guias telescopicas

Puxe a pega destacada em vermelho Gire e a apoie a um plano da parte Repita as operagdes no sentido
para baixo de modo a remové-la da da guia de deslizamento. inverso para reposicionar a guia
parede do forno. —~
0
—————— @1@

J
Para liberar o grampo, alivie \
SN N—

com uma chave de fenda de
corte.

m LIMPEZA E MANUTENGAO - Desmontagem da porta do forno

Procedimento a seguir

Para facilitar a limpeza intensiva do forno, é pratico desmontar a porta seguindo as instrugdes abaixo:
- abra a porta

- mova o engate C no setor da dobradica D seguindo as fases

m LIMPEZA E MANUTENGAO - Remover e limpar o vidro

Procedimento a seguir

A porta do forno é composta por trés vidros. A limpeza das pegas de vidro é realizada utilizando papel absorvente de cozinha néo abrasivo e detergente comum. Nao
utilize materiais abrasivos &speros ou raspadores metélicos afiados para limpar as portas de vidro do forno, j& que podem arranhar a superficie e causar a quebra do

vidro. Os vidros internos sdo removiveis para facilitar a limpeza. Para este efeito, & necessario desmontar a porta do forno ou, alternativamente, posiciona-la no clique
intermediario.

Sequéncia para a remogao dos vidros da porta

ATENGAO! Qualquer operagéo deve sempre ser realizada com a porta removida do forno e apoiada sobre uma superficie apropriada para n&o danificar a fa-
chada da porta. O vidro intermédio devera estar inserido corretamente com a mensagem THERMOSTOP legivel (ver fig. 2-3). .
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Afrouxe os 2 parafusos lado DIR/ESQ no listel superior

Levante o vidro superior € retireo

Retire o vidro intermédio

m LIMPEZA E MANUTENGAO - Conselhos para a limpeza do forno e painel frontal

FORNO
COMPONENTE METODO DE LIMPEZA ADVERTENCIAS
Recomenda-se limpar o forno apds cada utilizagéo. A sujidade é limpa
mais facilmente evitando que seja queimada repetidamente em altas
temperaturas. Retire todas as partes removiveis e lave-as separada- Nunca utilize limpadores a vapor para a limpeza
mente com &gua quente e detergente ndo abrasivo. interna do forno.
. Para facilitar a limpeza da cavidade de cozedura, despeje uma pequena | N&o use produtos de limpeza abrasivos/corrosivos
linterior do forno ) ) . . . .
quantidade de agua (100 ml, equivalente a meio copo) no fundo da ou ferramentas de metal pontiagudas para limpar a
cavidade; em seguida, ative o ciclo “Cozedura por baixo” a 90 °C por 20 | porta de vidro do forno, ja que isso poderia danificar a
minutos com a opgéo “Cozedura Humida”. superficie e causar sua ruptura.
No final do ciclo, aguarde o arrefecimento e complete a limpeza com
um pano macio.
Bandeia Mergulhe numa solugao de agua morna e sab&o neutro. Seque apés a | Remova os residuos de alimentos imediatamente
g lavagem. apos 0 uso.
. i N . No caso de sujidade incrustada e endurecida, é re-
Limpe com &gua quente e detergentes ndo abrasivos ou com desengor- . .
Grelhas comendavel deixar as grelhas de molho por algumas
durante adequado. .
horas antes de as limpar.
PARTE FRONTAL
COMPONENTE METODO DE LIMPEZA ADVERTENCIAS
, , Lo . O brilho é mantido por uma limpeza periodica com
- Limpe as pecas com agua morna e detergente liquido n&o corrosivo e i ; J
Superficie de ago ) . L produtos especificos normalmente disponiveis no
depois seque-as com um pano macio ou de microfibra. . .
mercado. Nunca use pos abrasivos..
Né&o deixe substancias acidas ou alcalinas sobre as
L Para manter as carateristicas das pegas pintadas, € necessario lim- partes pintadas (vinagre, suco de lim&o, sal, suco de
Superficie pintada . ) ~ . .
pa-las frequentemente com agua e sabao. tomate, etc.) e lave quando as partes pintadas ainda
estiverem quentes.

m LIMPEZA E MANUTENGAO - Substituigio da lampada

Procedimento a seguir

Se a luz do forno néo funcionar, desligue o aparelho da rede, remova o vidro de protecéo da lampada e a substitua.

Substitua a Idmpada por uma lampada de halogéneo 40W adequada (9G).

([ @

-

@

-

®)

/
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@ 1) Alivie com uma chave de fenda de
corte

2) Retire o vidro de protecéo da lampa
3) Retire a lampada

4) Substituir e fechar novamente




m RESOLUGAO DE PROBLEMAS -
Resolucéo de problemas I\ wencior

+ Antes da reparago, desligue o aparelho da rede elétrica, nomeadamente, de-
sconecte o cabo de alimentag&o ou utilize o interruptor especifico.

Antes da reparagéo, desligue o aparelho da rede elétrica, nomeadamente, retire
o0 cabo de alimentag&o ¢ ou afrouxe o fusivel.

+ As intervencdes e reparagdes néo autorizadas podem causar eletrocusséo ou
curto-circuito, portanto, ndo as realize. Deixe estes trabalhos para os técnicos
autorizados.

+ No caso de pequenos maus funcionamentos, tente resolver o problema seguin-
do as instrugdes.

* Aintervengao do servio de assisténcia durante a garantia ndo é gratuita, se o
aparelho n&o funcionar devido ao uso incorreto.

+ Aeliminag&o das falhas ou as reclamagdes, que foram causadas pelo uso ou
pela instalag&o incorreta, n&o seréo resolvidas sob garantia. Os custos de garan-
tia serdo suportados pelo utilizador.

Mau funcionamento do toque TFT

- Erros de sistema

Os seguintes erros sdo detectados:

Assintaxe do cédigo de erro é: “E YY x”, onde:

YY = cddigo de erro

X = nUmero da cavidade quando o erro € gerado ou ‘0’ para erros gerais

Descrigédo ID erro
Sonda de cavidade interrompida 00
Sonda de cavidade em curto-circuito 01
Sonda de carne interrompida 04
Sonda de carne em curto-circuito 05
Sobreaquecimento 08
Anomalia interna (placa eletronica) 19
Erro de comunicagao 20
AVISO PROBLEMA
A Em caso de erro, desconecte e volte a co-

T nectar o aparelho.
123456 Se o erro estiver presente novamente, sera
necessaria a intervengao de um técnico au-
torizado.

AVVISO PORTAABERTA (COM COZEDURA EM CURSO)

A

DOOR OPEN

Feche a porta do forno.

m TABELAS DE COZINHAR - Fomo de con-
vecgdo ventilada (valores puramente indicativosvi)

PRATO TEMP. C° £ MIN.
CARRO
Assado de novilho 170-180 2/3 40/50
Assado de boi 170-190 213 40/60
Assado de vitelo 160-180 213 65/90
Assado de cordeiro 140-160 2 100/130
Roast-beef 180-190 213 40/45
Lebre assada 170-180 213 80/100
Coelho assado 160-170 2 80/100
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PRATO TEMP. C° ] %2 MIN.
Peru assado 160-170 2 160/240
Ganso assado 160-180 213 120/160
Pato assado 170-180 213 100/160
Frango assado 180 213 90/120
PESCE 160-180 2/3 15/25
PASTELARIA
Torta de fruta 180-200 2 40/50
Torta Margarida 180-190 2 40/45
Bolos folhados 170-180 2 40/60
Pao-de-16 190-200 2 25/35
Rosquilhos 160-180 2 35/45
Folhados doces 180-200 2 20/30
Fogaga de uva 190-200 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Biscoitos de Savoia 150-180 2 50/60
Filhos de maca 180-200 2 18/25
Pudim de savoiardos 170-180 2 30/40
PANETTERIA
Péao 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Tosta 185-195 2 7

m TABELAS DE COZINHAR - Forno estatico
(valores puramente indicativosvi)

PRATO TEMP. C° (i“I ‘%& MIN.
CARRO
Assado de novilho 225 213 60/80
Assado de boi 250 213 50/60
Assado de vitelo 225 213 60/80
Assado de cordeiro 225 2 40/50
Roast-beef 230 213 50/60
Lebre assada 250 213 40/50
Coelho assado 250 2 40/50
Peru assado 250 2 50/60
Ganso assado 225 213 60/70
Pato assado 250 213 45/60
Frango assado 250 213 40/45
PESCE 200-225 112 15/25
PASTELARIA
Torta de fruta 225 2 35/40
Torta Margarida 175-200 2 50/60
Bolos folhados 175-200 2 25/30
Pao-de-16 220-250 2 20/30
Rosquilhos 180-200 2 30/40
Folhados doces 200-220 2 15/20
Fogaga de uva 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Biscoitos de Savoia 180-200 2 40/50
Filhés de maca 200-220 2 15/20
Pudim de savoiardos 200-220 2 20/30
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PRATO TEMP. C° ] §§ MIN.
o J1
PANETTERIA
P&o 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Importante

Introduza as comidas quando o forno estiver quente.

Cocgao com grill

A cozedura nos aparelhos com grill elétrico deve ser feita com a porta fechada
a 180 °C. Os alimentos a grelhar devem ser colocados na respectiva grelha, de
preferéncia na quarta prateleira.

m TABELAS DE COZINHAR - Temperatura
interna dos alimentos com sonda

PRATO TEMPERATURA (°C)
Carne de bovino
* Roastheef - Filé de carne de bovino mal-assado | 40-45
+ rosado (medium) 50-55
* bem assado 60-65
* Assado de carne de bovino 80-85
Carne de porco
+ Lombo de porco 65-70
* Assado de porco | pernil 80-85
+ Cachaco de porco (coppa), Pé 80-85
* Costeleta, lombo 75-80
* Costeleta, sem 0sso 70
+ Costeleta em salmoura (Kassler) 65-70
* Polpettone (rolo de carne) 70-75
Vitela
+ Assado de vitela 70-75
+ Assado de vitela com rins 75-80
+ Pé de vitela 80-85
Caca
+ Carne de caga 75-80
« Lombo 60-70
* Filé mal-assado 40-45
+ Filé rosado (medium) 50-55
* Filé bem assado 60-65
Cordeiro 80-85
Assados recheados 70-75
Aves de capoeira 85-90
Peixes 85-90

Importante: sempre insira a haste da sonda até o cabo de modo que a ponta fique
no centro do assado e n&do perto do 0sso ou na parte de gordura.

mINSTALACADO - Instrucdes para a instalacéo

A A etiqueta de identificagdo esta localizada no batente da porta do forno,
¢ visivel com a porta aberta, ela contém todos os dados necessarios para a in-
stalagdo, como por exemplo: modelo do aparelho, tensdo nominal e absorgéo.
Primeiro efetue a medicéo e verifique a abertura no mével, devem corresponder
exatamente as medidas estipuladas na figura A. Certifique se de que o revesti-
mento dos moéveis, folheado de madeira ou outro estdo colados com cola resi-
stente ao calor (150°C). Caso o revestimento ou a cola ndo sejam resistentes ao
calor, o revestimento poderia deformar-se ou descolar, especialmente nos pontos
mais estreitos do movel. Assegure-se de que o mével preparado para o

encaixe do forno tenha a base inferior sélida e possa suportar o peso do aparelho.
Todos os parafusos e acessorios necessarios para a fixagédo do forno ao mével
estao incluidos. As figuras a seguir serdo Uteis para a fixagao e a insergéo correta
do forno no movel.
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Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

m INSTALAGAO - Conexao elétrica

A As instrugdes abaixo sdo destinadas a pessoa qualificada que estara a
cargo da instalagdo do aparelho, a sua regulagdo e manutengéo técnica e que
ira garantir que estas operagdes ocorram da forma mais correta possivel, em
conformidade com as normas aplicaveis.

Importante: qualquer operag&o de regulagdo, manutengéo, etc., deve ser levada
a cabo apds a descone-x&o da tomada elétrica da cozinha.

Instrugdes para a instalagao

Esta aparelhagem est4 em conformidade com as seguintes directivas/reglamento:
DIRECTIVA 2002/96/CE

DIRECTIVA BAIXA TENSAO 2014/35/UE

DIRECTIVA COMPATIBILIDADE ELECTROMAGNETICA 2014/30/UE
REGULAMENTO N° 1935/2004 (contato com outros alimentos)

A instalagéo deve ocorrer de forma profissional e em total respeito das normas
vigentes sobre a instalagéo elétrica. Caso contrario, a empresa fabricante declina
toda a responsabilidade. Neste manual também ird encontrar o esquema elétrico
do seu aparelho.

Os aparelhos séo projetados para ser conectados a tensdo indicada na etiqueta
de identificag&o.

Antes de ligar o aparelho a rede, certifique se de que:

- as caracteristicas do interruptor eletromagnético ou da tomada podem suportar
a carga do aparelho (consulte dados na etiqueta de identificag&o);

- 0 sistema de alimentag&o esta equipado com uma ligagao a terra eficiente.

O aparelho é equipado com cabo sem ficha (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F,
com secgdo 3G1,5 mm2 ): a conex&o deve ocorrer a levar em conta que o cabo
amarelo-verde é o condutor de terra e nunca deve ser interrompido.

Atomada de corrente deve ser visivel e acessivel de modo a poder desligar



facilmente o aparelho.
Para a ligagéo direta a rede, é necessario que:

* la valvula redutora e a instalagdo doméstica possam suportar a carga do apa- Esq uemas eléctricos
relho (consulte a plaqueta de matricula);
+ 0 sistema de alimentacéo seja equipado com uma ligagdo a terra eficiente; Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

+ a tomada ou o interruptor omnipolar, com uma abertura minima de 3 mm, seja
facilmente acessivel apos a instalagdo do aparelho;
* seja incorporado um interruptor de desconexdo da rede fixa em conformidade

com as regras de instalagéo.

A O condutor de terra amarelo-verde nunca
deve ser interrompido até mesmo pelo interruptor.
O cabo de alimentagéo deve ser posicionado de
modo que nao fique em contacto com superficies
que tenham uma temperatura superior a 50°C em
relagdo a do ambiente. Em caso de necessidade
de substitui¢cdo do cabo de alimentagao, entre em
contacto com o servico de assisténcia.

CP
o=

PT1000

&

INSTALACAO - Esquemas eléctricos bsorgzo (k) Mod. VIRTUS MULTI 90 TFT BL

KW
MODELLO (220-240V)
60 3,2
P 60 3,3
90 34
Lenda
00  Preto
1 Castanho
22 Vermelho
33 Branco
44 Amarelo
45  Amarelo-verde
55  Cinza
CP  Sonda de cozedura
DU  Termoatuador a cera escape
CP  Sonda de cozedura
DU  Termoatuador a cera escape
F Fase
FLC Filtro
K1 Fio terra caixa de conexdes
K2 resisténcia inferior
K3 ventoinha do forno
K4 resisténcia circul
K5 “ “ resisténcia superior
K6 “ “ luzdoforno 1
K7 “ * luzdoforno 2
K8  “ “ espeto giratdrio
K9  “ “ motovent. tangen.
K15 “ * estrutura
L1 Luz do forno
L2 Luzdo forno

66  Azul

M Morsettiere

MG  Girarrosto

MP  Microinterruttore porta

N Neutro

CP  Sonda de cozedura

DU  Termoatuador a cera escape
R1 Resisténcia superior

R2  Resisténcia inferior

R3  Resisténcia grelhador
R4  Resisténcia circular

SD  Placaecra

SP Placa de poténcia

SS  Placa sonda

TS  Terméstato de seguranga
Vv Ventoinha do forno

VT  Vent. arrefecimento

SA  Placa alimentagdoe
PT1000 Sonda temperatura
MC  Microinterruptor curto TS

Microinterruptor de desbloqueio da
porta

ML Microinterruptor de bloqueio da porta
MBP  Motor de bloqueio da porta

TSP Termostato de seguranga PIRO-LISE
TS1 Termostato de desbloqueio da porta

MU

PT1000

e
s &

Mod. VIRTUS MULTI P60 TFT BL

cp MP
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ES

A ADVERTENCIAS IMPORTANTES PARA LA
SEGURIDAD

Caracteristicas de los aparatos

La placa con las caracteristicas, asi como en la portada, esta colocada
en el tope de la puerta del horno y es visible con la puerta abierta o en la
tapa superior del horno.

ATENCION! Estas advertencias se refieren a distintos tipos de aparatos.
Prestar atencién para identificar correctamente el tipo que se posee (ver
la gtiqueta con las caracteristicas).

1. Antes de utilizar el aparato, leer atentamente el manual de in-
strucciones que contiene, entre otras cosas, informacion muy importante
referida a la seguridad en la instalacion, el uso y el mantenimiento. Con-
servar con cuidado el manual de instrucciones para posteriores consultas
y para la identificacion del nimero de matricula.

2. La seguridad eléctrica de este aparato esté garantizada solo si ha sido
efectuada correctamente la conexién a tierra, como lo exigen las nor-
mas al respecto. Es fundamental asegurarse de que se respeten dichas
normas; en caso de duda, consultar con una persona cualificada, a fin
de que controle minuciosamente la instalacion eléctrica. El fabricante no
asume responsabilidad alguna por dafios provocados por una deficiente
instalacion de toma a tierra.

3. Antes de conectar el aparato, verificar que las caracteristicas técnicas
indicadas en la etiqueta se correspondan perfectamente con las de la
instalacion eléctrica y las de la red de distribucion de gas. La instalacion/
regulacion deben ser realizadas por personal especializado.

4. Controlar que la instalacion eléctrica y las tomas de corriente tengan la
capacidad de soportar la potencia maxima del aparato que esta indicada
en la placa. En caso de duda, recurrir a una persona cualificada.

5. El aparato debe estar conectado directamente a la red de alimentacion,
de acuerdo a la polaridad indicada. Para la conexion se debe prever un
dispositivo que garantice la desconexién de la red, con una distancia de
apertura de los contactos que permita la desconexion completa en las
condiciones de la categoria de sobre tension lll, conforme a las reglas
de instalacién.

6. Sila toma no fuera apta para la clavija, sustituirla con una adecuada, en
ese caso recurrir a una persona cualificada que debera verificar también
si la seccion de los cables de la toma puede soportar la potencia absor-
bida por el aparato. El cable de alimentacién no posee clavija. Para la
conexion, ver el apartado “Conexién eléctrica”. Se recomienda no utilizar
adaptadores, tomas multiples ni prolongadores.

7. Cuando el aparato permanezca inutilizado por mucho tiempo, cortar la
conexion eléctrica y desconectar el interruptor general.

8. No obstruir las ranuras de ventilacion o de disipacion de calor.

9. Si el cable de alimentacion del aparato estuviere dafiado, debera ser
sustituido exclusivamente por un servicio de asistencia autorizado por el
fabricante.

10. El aparato solo debe utilizarse a los fines para los cuales esta desti-
nado (coccion). Cualquier otro uso (por ejemplo, la calefacciéon de una
habitacién) es inadecuado y, por lo tanto, peligroso. El fabricante no se
responsabiliza por dafios derivados de usos inadecuados similares.

11. El uso de cualquier aparato eléctrico implica respetar algunas reglas
fundamentales, en particular;

A. nunca tocar el aparato con las manos o los pies mojados o humedos;
B. nunca usar el aparato estando descalzo;

C. evitar el uso de prolongadores y, eventualmente, to mar todas las pre-
cauciones posibles;

D. no tirar del cable para desconectar la clavija de la toma de corriente;
E. no dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.);
F. Atencién: las partes accesibles pueden calentarse mucho durante ea
menos que estén continuamente vigilados. Este aparato puede ser uti-
lizado por nifios a partir de los 8 afios y por personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o bien por personas sin expe-
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riencia o conocimientos, siempre que se encuentren bajo una adecuada
vigilancia, o bien, si han sido instruidos acerca del uso del aparato en con-
diciones de seguridad y si se dan cuenta de los peligros que ello conlleva.
Los nifios no deben jugar con el aparato. Las operaciones de limpieza y
mantenimiento no deben ser efectuadas por nifios sin supervision.

12. El aparato y sus partes accesibles se calientan mucho durante el uso.
Se debe prestar atencién para no tocar los elementos calentadores. Los
nifios pequefios deben mantenerse alejados. Los nifios menores de 8
afos deben mantenerse alejados, a menos que estén

continuamente vigilados.

13. Antes de limpiar el aparato o de efectuar operaciones de manteni-
miento, desconectar el aparato quitando la clavija de alimentacion o cor-
tando la electricidad mediante el interruptor correspondiente.

14. Ante la presencia de averias o de mal funcionamiento, apagar el
aparato y no intentar reparacién alguna, dado que deben ser efectuadas
exclusivamente por un centro de asistencia autorizado. Exigir siempre
piezas de repuesto originales. No respetar estas indicaciones puede com-
prometer la seguridad del aparato.
15. Se recomienda insistentemente no permitir el acceso a
las partes que pueden representar un peligro, sobre todo si hay nifios que
podrian utilizar el aparato para jugar.
16. No utilizar liquidos inflamables (alcohol, bencina, etc.) en proximidad
del aparato en funcionamiento.
17. El embalaje se destina a proteger el aparato de posibles
dafios durante el transporte. Los materiales de embalaje son
facilmente reciclable porque se han seleccionado segun crite-
rios ecoldgicos. Reciclarlos reduce la necesidad de materias
ﬁ primas y reduce el volumen de los residuos.
Los aparatos eléctricos y electrénicos a menudo contienen ma-
B {erigles valiosos. También contienen materiales que, si se ma-
nipulan o eliminan de forma equivocada, podrian resultar potencialmente
peligrosos para la salud humana y para el medioambiente. Sin embargo,
son esenciales para el funcionamiento correcto del aparato. Por lo tanto,
se ruega no eliminarlo con los residuos domésticos. Se ruega eliminarlo
en el centro de recoleccion/reciclaje de residuos de la comunidad local
o contactar al vendedor para un consejo. Comprobar que hasta ese mo-
mento de la eliminacién el aparato se mantenga lejos de los nifios.
18. No utilizar limpiadores de vapor para la limpieza interna del horno.
19. No utilizar detergentes abrasivos o herramientas puntiagudas de me-
tal para limpiar la puerta de vidrio del horno, ya que podrian dafiar la
superficie de la misma y provocar su rotura.
20. En caso de humo, no abrir la puerta del horno: apagar el aparato y
desconectarlo de la red eléctrica. No abrir la puerta hasta que se haya
dispersado el humo para ahogar las llamas.
21. Utilizar la funcién de bloqueo de los controles para impedir que los
nifios puedan encender el aparato solos.
22. Vigilar a los nifios si se encuentran muy cerca del horno multifuncién.
No permitirles jugar con el aparato.
23. Peligro de ahogamiento.
- Los nifios pueden envolverse para jugar en el material de embalaje (por
ejemplo pelicula), o bien ponérselo en la cabeza y, por lo tanto, pueden
ahogarse. Mantener lejos de los nifios este tipo de material.
24, Peligro de quemaduras.
La piel de los nifios es mucho mas delicada que la piel de los adultos.
- La puerta de vidrio, el cuadro de mandos y las ranuras para la salida
del aire caliente del compartimento de coccion del aparato se vuelven
calientes. Impedir a los nifios tocar el aparato durante su funcionamiento.
25. No utilizar este aparato en lugares no estacionarios (por ejemplo en
los barcos).
26. Atencion: antes de sustituir la lampara, asegurarse de que el aparato
esté apagado para evitar posibles descargas eléctricas.
27. Antes de activar la funcién PIROLISIS:
- retirar de la cavidad del horno todos los accesorios: parrillas, bandejas
de goteo, parrillas laterales, sonda para carne, cualquier plato;
- retirar el exceso de material desbordado (para evitar la formacién de
humo) .



28. Atencion — peligro de quemaduras

Peligro de lesiones debido a la alta temperatura de las superficies - du-
rante la limpieza pirolitica el horno se calienta mucho mas que durante la
coccién normal, evitar tocar el horno, mantener a los nifios a una distancia
adecuada.

Atencion - peligro de dafios a la salud

Debido a la alta temperatura alcanzada, casi 500°C, se liberan vapores
que podrian irritar las mucosas.

Por lo tanto, es necesario ventilar bien la habitacién durante su uso, evi-
tando permanecer durante un tiempo prolongado.

29. Usar sélo la sonda térmica recomendada para este horno.

30. Para evitar recalentamientos, no instalar el aparato detras de puertas
decorativas

B PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO
- Cuando se usa el horno por primera vez, hacerlo funcionar en vacio
durante aproximadamente una hora (230 °C), dejando abiertas, en lo
posible, las ventanas de la cocina. El horno, al encenderse por primera
vez, emana malos olores debido a residuos de fabricacién como grasas,
aceites o resinas.
- Transcurrido el tiempo indicado, el horno estara listo para efectuar la
primera coccién. Cuando el horno se enfrie, limpiarlo siguiendo las in-
strucciones del apartado «Limpieza y cuidado».
- No cubrir el interior del horno con hojas de aluminio para facilitar la
limpieza.
- Dicha operacion altera el rendimiento del aparato y puede dafar el
esmalte.
- Todos los accesorios en contacto directo con los alimentos, antes de su
utilizacion, deben limpiarse cuidadosamente utilizando productos ade-
cuados.
- No esta permitido cocinar los alimentos en contacto directo
con parrillas y graseras del horno

m Pantalla TFT - Leyenda iconos

Pausa

Encendido

oc_oF

Bloqueo de pantalla

Confirmar

Configuraciones

Sonda carne

Home

Luz

Temporizador

Salida - Fin

Reloj

ofl xjlalle > vHoll Jloll—llv]f

Confirme configuracién

m INSTRUCCIONES PARA EL USO
Funzionamento

Apaga

Home: pagina de inicio de la pantalla

1 = Permite avanzar a la pantalla de ajustes de la cdmara.
2 = Permite configurar el temporizador.

3 = Permite acceder directamente a las configuraciones.

Configuraciones

4 = Scelta della scala dei gradi (°C or °F).

5 = Configuracion hora.

6 = Salida - Fin

7 = Le permite bloquear la pantalla

8 = Para desbloquear el Touch en la pantalla durante 10 segundos

9 = Permite configurar el volumen de la sefial acUstica y, a elec cion, un
sonido al tocar la

Configurar el temporizador

10 = Aumentar o disminuir el tiempo.

11 = Confirmar una vez configurado el tiempo deseado Una sefial acus-
tica indicara su finalizacion .

12 = Confirmar y volver a la pagina de inicio

Icono

13 = Escoger la funcion de coccion.

13a = Escoger la coccién seca / hiumeda.

NOTA: posible solo en ciertas modalidades de coccion.
13b = Confirma la funcién de coccion

13.1 =Luz (encendida o apagada).

13.2 = Home (vuelve a la pantalla de inicio).

14 = Configurar la temperatura de coccion.

14a = Existen dos opciones para configurar la temperatura:
deslizando la barra

con+o-

14b = Confirma la funcion de coccion.

15 = Escoger la funcién de coccion.

15a = Configurar el tiempo de coccién.

15b = Muestra la hora del final de coccién

15¢ = Configurar la hora de inicio

15d = Confirma la funcion de coccion

15e = Teclado numérico

16 = La pantalla del horno se apaga para ahorrar energia tras 19’ de
inactividad. Puede reactivarse con un toque. El consumo en modo apa-
gadoes de 0,5W.

m PROCESO DE COCCION

1:48 CAMARA PROGRAMADA
Una vez ajustada la cavidad (ajuste
@T @) de la funcion de coccion, tempera-
tura y temporizador) se confirma la
puesta en marcha del precalenta-
miento. En este punto, la pantalla
cambiara al modo de precalenta-

280 %



miento

FASE PRECALENTAMIENTO

Hay cuatro niveles que permiten monitorizar el proceso de precalentamiento. La parte roja aumentara progresi- vamente
8 C) hasta llenar la pantalla.

L 4
— 180 N

PRECALENTAMIENTO FINALIZADO

Cuando se alcanza la temperatura configurada, la pan-talla se pone roja para indicar la finalizacion de la fase de precalenta-

Ba c O miento y el inicio de la fase de coccion. Si se habia configurado un tiempo de coccién, el horno se apagara automaticamente
al cumplirse el tiempo.

2 8 8m 02s En caso de no haber tiempo de coccion configurado, sera posible suspender

12:58 N
w y terminar la coccion

m COCCION CON SONDA PARA CARNE

Nota. No es posible utilizar la funcion de disparo de la sonda en las funciones “DEFROST”, “QUICK START", “PIZZA"y “Eco”. Con el horno en stand-by, inserte la sonda
de carne en el buje de conexion especial que se encuentra principalmente en la pared izquierda del horno

SELECTOR TEMPERATURA SONDA MODALIDAD CALENTAMIENTO CON SONDA

> 80°

LR e e e e e e e e e e e e e e
30 40 50 60 70 80 90

+

A Atencion: si la pantalla no responde a los mandos (touch bloqueado) basta abrir y cerrar la puerta del horno

m ICONO

N Coccion Pizza
@ Esta funcion esta especialmente indicada para la coccién de pizzas, focacce y pan. La principal fuente de calor es la resistencia inferior que trabaja en combina-

cion con las demas resistencias del horno.

Coccion normal estatica
Es la funcion clasica del horno eléctrico, especialmente apta para la coccion de los siguientes alimentos: chuletas de cerdo, salchichas, bacalao, estofados,
carnes de caza, carne de ternera asada, merenguesy bizcochos, frutas al horno, etc.

Coccion desde abajo
Se trata de la coccion mas indicada para ultimar el cocimiento de los alimentos, en particular, los productos de pasteleria (bizcochos, merengues, masas dulces
levadas, pasteles de frutas, etc.) y otros.

Coccion desde arriba
Especialmente apta para dorar y dar un toque fi nal de color a muchos alimentos, es la funcién aconsejada para hamburguesas, chuletas de cerdo, bistecs de
ternera, lenguados, jibias, etc.

Coccion grill con puerta cerrada
La funcién indicada para la coccién a la parrilla veloz y profunda, para gratinar y asar carnes en general, filetes, entrecots a la fl orentina, pescados a la parrilla y
también verduras a la parrilla. Las cocciones con el grill eléctrico deben efectuarse con el termostato en 180 °C.

Coccion grill ventilada

Esta funcién, particularmente veloz y profunda, con un importante ahorro de energia, es la indicada

para muchos alimentos, como: chuletas de cerdo, salchichas, brochetas de cerdo o mixtas, carnes de caza, fioquis a la romana, etc. Las cocciones con el grill
eléctrico deben efectuarse con el termostato en 180 °C.

Coccion intensiva
Es la funcion de coccién rapida e intensa de distintos platos, indicada para: pescados a la papillote, estofado de verduras, brochetas, pato, pollo, etc.

Coccion ventilada mltiple
Es la funcién que permite la coccion simultdnea de distintos platos sin que los aromas se mezclen entre si; se pueden cocinar lasafias al horno, pizzas, cruasa-
nes y bollos, tartas, tortas, etc.

Coccion Eco

Es la funcién que permite cocinar con un importante ahorro en el consumo eléctrico. Para aprovechar mejor esta caracteristica es conveniente, antes de activar
la funcion ECO, introducir el plato dentro del horno posicionandolo en el centro de la cavidad. Con la funcién Eco los tiempos de coccidn se adaptan a cocciones
lentas como: estofados, carnes blancas, pastas al horno, pasteleria delicada. Este ciclo de coccion no esta recomendado para alimentos congelados.

Descongelamiento
Permite el descongelamiento rapido de todos los alimentos congelados en general, que son llevados rapidamente a temperatura ambiente.

\d

60



Quick Start

Esta funcién se utiliza para acelerar el precalentamiento del horno. Se sugiere utilizar esta funcion cuando se configura una temperatura de coccién comprendida
entre los 200 y los 320°C. Utilizar la funcion Quick Start para temperaturas menores a 200°C no conlleva ventajas especiales. ATENCION: la funcion Quick Start
no es una funcién apta para la coccién de los alimentos, solo sirve para precalentar el horno méas rapidamente.

NO UTILIZAR LA FUNCION QUICK START POR MAS DE 20 MINUTOS.

Funcién Hidrolitica (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)

Es la funcion de limpieza automatica capaz de facilitar la limpieza del compartimiento de coccidn en apenas 20 minutos, a baja temperatura (90
°C). El sistema de limpieza “Hidrolitica” ablanda la suciedad, para poder quitarla mas facilmente, sin dejar olores.

++ Funcion Pirolitica (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
@ Es la funcion de limpieza automatica capaz de limpiar el compartimiento de coccién a altas temperaturas.
Activando esta funcion el centro del horno alcanza una temperatura de casi 500°C, reduciendo en cenizas los residuos de suciedad. Hay dispo-
nibles 2 niveles de pirolisis con diferente duracion:
++ - Ciclo ligero: con duracion de 1:30 h
&"‘ - Ciclo intensivo: con duracion de 2:30 h
Se sugiere utilizar el ciclo ligero a intervalos regulares y el ciclo completo sélo en caso de suciedad muy persistente.

Funcion Sabbath

El modo Sabbath tiene el horno encendido en modo de coccién estatica hasta que no se deshabilita por un maximo de 74 horas.
Es posible mantener los alimentos calientes en el compartimiento de coccion sin tener que encender o apagar el horno”.

Todos los otros ciclos de coccion y limpieza estan deshabilitados.

No se emitiran sefiales acusticas, y la pantalla no indicara variaciones de temperatura

SABBATH

Cocina seca/hiimeda

El horno esta equipado con un dispositivo automatico que permite que los vapores de condensacion de la coccion, en algunas funciones, sean expulsados del
horno: esto implica la coccidn en seco (seco). Si la necesidad de cocinar requiere que la humedad permanezca dentro del horno, la coccion himeda (humedad)
el dispositivo automatico puede desconectarse tocando el icono correspondiente.

INSPECCION DE LA COCCION
En caso de que fuera necesario inspeccionar los alimentos en coccion, es posible abrir la puerta del horno. En ese caso se encienden las luces y se detiene la ventila-
cion forzada, en caso de cocciones ventiladas, y la rotacion del spiedo, en caso de coccion grill con puerta cerrada. Al volver a cerrar la puerta, se activa nuevamente
la funcion previamente configurada.

++

m INSTRUCCIONES PARA EL USO - Funcion Hidrolitica ¢

Realizacién del procedimiento de limpieza

1. Retirar manualmente con una esponja himeda los posibles trozos de alimento;

2. Extraer todos los accesorios del compartimiento de coccion (rejillas, graseras, rejillas laterales, eventuales platos).

3. Con el horno frio, verter en el fondo de la cavidad 100 ml de agua en el mod. de 60 cm y 150 ml de agua en el mod. de 90 cm, + 2 gotas de detergente neutro para
facilitar la eliminacion de la suciedad mas persistente;

4. Activar la funcion (durante la funcion la luz esta apagada y no se puede encender);

5. Al final del ciclo tener cuidado al abrir la puerta porque la cavidad esta saturada de vapor, esperar a que el horno se enfrie, luego limpiar con una esponja y secar
con un pafio suave;

6. La cavidad debe limpiarse periédicamente y no debe permitirse que se deposite suciedad;

7. Durante la funcién hidrolitica, no abrir la puerta ni rellenar el agua del fondo del horno;

8. No es posible interrumpir con la tecla pausa (m ) la funcion hidrolitica durante el funcionamiento

A ATENCION

- No utilizar agua destilada (causa corrosion) o con gas. Usar exclusivamente agua potable.

- No verter agua en el compartimiento de coccion, sino sélo cuando esta a temperatura ambiente.

- No abrir la puerta durante el ciclo de hidrolisis.

- Peligro de quemaduras — asegurarse de que el aparato se haya enfriado antes de realizar cualquier operacion.
- No utilizar estropajos metalicos ni detergentes demasiado agresivos que podrian dafias las superficies.

m INSTRUCCIONES PARA EL USO - Funcion Pirolitica

Realizacion del procedimiento de limpieza

1. Para un resultado éptimo, retirar manualmente con una esponja hiimeda los posibles trozos de alimento (posible formacién de humo);

2. Extraer todos los accesorios del compartimiento de coccion (rejillas, graseras, rejillas laterales, eventuales platos).

3. Con la puerta cerrada seleccionar la funciédn pirélisis. Tras unos segundos entra en funcién el dispositivo de bloqueo de la puerta.

4. Durante el ciclo de pirdlisis entra en funcion el filtro especial catalitico que absorbe y elimina grasas y malos olores.

5. La puerta del aparato se abre sdlo cuando la funcion ha finalizado y hasta que se alcanza una temperatura segura.

6. Al final del proceso, es posible eliminar facilmente los residuos que pueden formarse en funcion del grado de suciedad del compartimento, utilizando un pafio himedo.
7. La duracion del ciclo de pirolisis puede programarse a 90’ 0 a 150’ segun la cantidad de suciedad depositada en las paredes del horno. También es posible programar
un inicio retardado del ciclo de limpieza.

8. No es posible interrumpir con la tecla pausa ( m ) la funcién de PY durante el funcionamiento.

A ATENCION

— peligro de quemaduras
Peligro de lesiones debido a la alta temperatura de las superficies - durante la limpieza pirolitica el horno se calienta mucho mas que durante la coccién normal, evitar
tocar el horno.
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— peligro de dafios a la salud

Debido a la alta temperatura alcanzada, casi 500°C, se liberan vapores que podrian irritar las mucosas. Por lo tanto, es necesario ventilar bien la habitacion durante
su uso, evitando permanecer durante un tiempo prolongado. Mantener a los nifios alejados.

Nota: durante la funcion de Pirdlisis no entra en funcién la lampara del horno

m INSTRUCCIONES PARA EL USO - Accesorios

Espeton - espiedo (solo en algunos modelos)

Espetar en la varilla las carnes a cocinar, fijandolas con las horquillas a tal fin. Apoyar la varilla del spiedo sobre los soportes especificos, previamente introducidos en
la grasera, y colocarla en el soporte del asador giratorio. Encender la funcion grill estatica con puerta cerrada. Para extraer el spiedo junto con la grasera, desensartarlo
lo suficiente para permitir su extraccién completa.

Guias telescopicas

Tirar hacia abajo la parte indicada con Girar y apoyarlas sobre una superfi- Ripetere le operazioni al contrario
rojo de modo de quitarla de la pared del cie del lado de la guia deslizable per riposizionare la guida
horno -~

1 I
R TEEEEEEE SRR CEEEREEE
2\ -
Para desenganchar el clip aflojar \/
S0 o= con un destornillador plano

m LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO - Quitar la puerta

Procedimiento

Para facilitar la limpieza intensiva del horno es muy practico desmontar la puerta de acuerdo con las siguientes instrucciones:
abrir la puerta

mover el acoplamiento C en el sector de bisagras D siguiendo los pasos

m LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO - Limpieza de puertas y vasos

Procedimiento a seguir

La puerta del horno esta formada por tres cristales. La limpieza de las piezas de cristal se realiza utilizando papel absorbente de cocina no abrasiva y detergente coman.
No use materiales abrasivos asperos ni raspados metalicos afilados para limpiar las puertas de vidrio del horno ya que pueden rayar la superficie y hacer que el vidrio
se muela. Los cristales internos son desmontables para facilitar la limpieza. Para ello es necesario desmontar la puerta del horno o, alternativamente, colocarla en el
clic intermedio.
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Secuencia para quitar el vidrio
Atencion! Cualquier operacidn debe realizarse siempre con la puerta retirada del horno y colocada en un estante adecuado para no dafar la fachada de la
puerta. El cristal intermedio debera insertarse correctamente con el mensaje THERMOSTOP legible (ver fig. 2-3).

Destornille los 2 tornillos del lado derecho/LH
en la tira superio

Levantary extraer el cristal

Extraer el cristal

m LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO - Consejos para la limpieza del horno y panel frontal

HORNO

COMPONENTE

METODO DE LIMPIEZA

ADVERTENCIAS

Interior del horno

Se recomienda limpiar el horno después de cada uso. La suciedad se
limpia més facilmente si se evita que se queme repetidamente a altas
temperaturas. Quitar todas las piezas desmontables y lavarlas por sepa-
rado con agua tibia y un detergente no abrasivo.

Para facilitar la limpieza de la cavidad de coccién, verter una pequefia
cantidad de agua (100 ml, equivalente a medio vaso) en el fondo de la
cavidad; a continuacion, activar el ciclo “Coccion desde abajo” a 90° C
durante 20 minutos con la opcién “Coccion himeda”.

Al final del ciclo, esperar a que se enfrie y finalizar la limpieza con un
pafio suave

No utilizar limpiadores a vapor para la limpieza interna
del horno.

No utilizar limpiadores abrasivos/corrosivos ni herra-
mientas metalicas afiladas para limpiar la puerta de
cristal del horno, ya que podrian dafar la superficie y
provocar su rotura.

Sumergir en una solucién de agua caliente y jabdn neutro. Secar luego

Eliminar los residuos de alimentos inmediatamente

Bandeja del lavado. luego del uso.
Reiillas Limpiar con agua caliente y detergentes no abrasivos o con un desen- | En caso de suciedad incrustada y endurecida, se reco-
) grasante adecuado. mienda dejar en remojo las parrillas por un
PANEL FRONTAL
COMPONENTE METODO DE LIMPIEZA ADVERTENCIAS

Superficie in acciaio

Limpiar las piezas con agua tibia y detergente liquido no corrosivo y lue-
go secarlas con un pafio suave o de microfibra.

El brillo se mantiene mediante la limpieza periodica
con productos especificos que se consiguen normal-
mente en el mercado. Nunca utilizar polvos abrasivos.

Superficie pintada

Para mantener las caracteristicas de las partes pintadas, es necesario
limpiarlas frecuentemente con agua y jabén.

Evitar dejar sobre las partes pintadas sustancias &cid-
as o alcalinas (vinagre, zumo de limon, sal, zumo de
tomate, etc.) y evitar lavar cuando las partes pintadas
estén aun calientes.

m LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO - Reemplazo del bulbo

Procedimiento a seguir

En caso de que la luz del horno no funcionara, desconectar el aparato de la red, retirar el cristal protector de la Idmpara y sustituir la misma.
Sustituir la lampara por una lampara alégena 40W apta (G9).

-

@

-

g g

®)

@

%

@ 1) Aflojar con un destornillador plano
2) Quitar el cristal que cubre la lamp-
ara

3) Extraer la lampara

4) Sustituir y volver a cerrar
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m SOLUCION DE PROBLEMAS o e | = |
Problemas genéricos -
f . Pavo Asado 160-170 2 160/240
ATENCIONI » , Ganso Asado 160-180 203 120160
+ Antes de la reparacion, desconectar el aparato de la red eléctrica, es decir, de-
sconectar el cable de alimentacion o intervenir en el interruptor correspondiente. Pato Asado 170-180 23 100/160
+ Antes de la reparacion, desconectar el aparato de la red eléctrica, es decir, de- Pollo Asado 180 2/3 90/120
sconectar el ca‘ble de allmentamoq 0 desenrosca.r el fusible. PESCADO 160-180 2/3 16/25
+ Las intervenciones y las reparaciones no autorizadas pueden provocar electro- _
cucion o un cortocircuito, por lo que no deben ser realizadas. Se debe dejar esa PASTELERIA
tarea a los técnicos autorizados. Torta de frutas 180-200 2 40/50
* En caso de pequefios inconvenientes, se puede tratar de resolver el problema -
siguiendo los consejos de las instrucciones. Torta Margherita 180-190 2 40745
+ La intervencion del servicio de asistencia durante la garantia no es gratuita si el Bollos 170-180 2 40/60
aparato no funciona por uso incorrecto. Pan de Espaia 190-200 2 25/35
+ La eliminacion de las averias o los reclamos, que han sido generados por uso o
instalacion incorrectos, no seran reparados en garantia. Los gastos de garantia Pastel 160-180 2 35/45
estaran a cargo del usuario. Hojaldre dulce 180-200 2 20/30
Torta de uva 190-200 2 30/40
Mal funcionamiento TFT tactil Strudel 160 2 25135
- Errores de sistema Bizcochos 150-180 2 50/60
Se detectan los siguientes errores: -
La sintaxis del codigo de error es: “E YY X, donde: Bufiuelos de manzana 180-200 2 18/25
YY = cddigo de error Budin de savoiardi 170-180 2 30/40
X = numero camara cuando se genera el error o ‘0’ para errores generales PANATERIA
Pan (blanco) 180-200 3 45
Descripcion ID errore Pizza 250 3 1020
Sonda camara interrumpida 00 Toast 185-195 2 7
Sonda camara en cortocircuito 01
Sonda came interrumpida 04 m TABLA DE COCCION - Horno estatico
Sonda carne en cortocircuito 05 T .
: (valores puramente indicativos)
Sobrecalentamiento 08 - —
Anomalia interna (tarjeta electrénica) 19 PLATO TEMP. C° Semef MIN.
o J1
Errord icacid 20
rror de comunicacion CARNE
AVISO PROBLEMA Asado de novillo 225 2/3 40/50
Asado de res 250 2/3 50/60
A En caso de error desconectar y volver a co-
error nectar el aparato. Si el error se presenta | | Asado de temera 225 23 60/80
123456 nuevamente debera intervenir un técnico Asado de cordero 225 2 40/50
autorizado. Roast-beef 230 23 50/60
Liebre Asada 250 213 40/50
AVISO PORTAABERTA (COM COZEDURA EM CURSO) Conejo Asado 250 2 40/50
Pavo Asado 250 2 50/60
N
Ganso Asado 225 2/3 60/70
A Pato Asado 250 2/3 45/60
PooRenE Cerrar la puerta del homo. Pollo Asado 250 203 40145
, . PESCADO 200-225 112 15/25
conveccion (valores puramente indicativos) | | Tora de frutas 225 2 35/40
. o1 Torta Margherita 175-200 2 50/60
PLATO TEMP.C —T MIN. Bollos 175-200 2 25/30
CARNE Pan de Espafia 220-250 2 20/30
Asado de novillo 170-180 2/3 40/50 Pastel 180-200 2 30/40
Asado de res 170-190 2/3 40/60 Hojaldre dulce 200-220 2 15/20
Asado de ternera 160-180 2/3 65/90 Torta de uva 250 2 25/35
Asado de cordero 140-160 2 100/130 Strudel 180 2 20/30
Roast-beef 180-190 2/3 40/45 Bizcochos 180-200 2 40/50
Liebre Asada 170-180 2/3 80/100 Bufiuelos de manzana 200-220 2 15/20
Conejo Asado 160-170 2 80/100 Budin de savoiardi 200-220 2 20/30
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PLATO TEMP. C° ] §§ MIN.
o J1
PANATERIA
Pan (blanco) 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Importante

No introducir los alimentos en el horno antes de que haya alcanzado la tempera-
tura deseada.

- Coccion al grill

En los aparatos con grill eléctrico la coccion se efectua con la puerta cerrada a
180°C. Los alimentos a la parrilla deben colocarse en la cuadricula relativa, pre-
feriblemente en el cuarto estante.

m TABLA DE COCCION - Temperaturas
internas de los alimentos con sonda

PLATO TEMPERATURA (°C)
CARNE
Carne de res
* Roastbeef - Filete de res poco hecho 40-45
* rosa (término medio) 50-55
* bien hecho 60-65
+ Carne asada 80-85
Carne de cerdo
* Lomo de cerdo 65-70
+ Cerdo asado | jamén 80-85
+ Espaldilla,Pata 80-85
* Chuleta, paleta 75-80
¢ Chuleta, sin hueso 70
* Chuleta de Sajonia (Kassler) 65-70
* Pastel de carne 70-75
Carne de ternera
+ Carne de ternera asada 70-75
+ Carne de ternera asada con rifiones 75-80
+ Patita de ternera 80-85
Carne de caza
+ Carne de caza 75-80
* Paleta 60-70
* Filete poco hecho 40-45
* Filete rosa (término medio) 50-55
* Filete bien hecho 60-65
Cordero 80-85
Carnes asadas rellenas 70-75
Carnes asadas rellenas 85-90
Pescados 85-90

Importante: introducir siempre la varilla de la sonda hasta la empufiadura de modo
tal que la punta se encuentre en el centro de la carne y no cerca del hueso o en
la parte grasa.

m INSTALACION - Instrucciones para la instalacion

A La placa de las caracteristicas se encuentra en el tope de la puerta del
horno, puede verse con la puerta abierta y contiene todos los datos necesarios
para la instalacion, por ejemplo: modelo del aparato, tensién nominal y absorcion.
En primer lugar, medir y controlar el orifi cio en el mueble, debe corresponder
exactamente a las medidas indicadas en la fi gura A. Prestar atencién a que el
revestimiento de los muebles, el enchapado de madera u otro, hayan sido encola-
dos con cola resistente al calor (150 °C). En caso de que el revestimiento o la cola
no fueran resistentes al calor, el revestimiento podria deformarse o desencolarse,
sobre todo en los puntos mas estrechos del mueble. Asegurarse de que el mueble
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previsto para empotrar el horno tenga un fondo sélido y pueda soportar el peso
del aparato. Todos los tornillos y los accesorios necesarios para la fi jacion del
horno al mueble estan incluidos. Las siguientes fi guras son utiles para la correcta
introduccion y fi jacion en el mueble.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

Mod.

m INSTALACION - Conexion eléctrica

A Las siguientes instrucciones estan destinadas a la persona cualificada que
realizara la instalacion del aparato, su ajuste y su mantenimiento técnico y que
garantizara que estas operaciones se realicen de la forma mas correcta posible y
respetando las normas vigentes.

Importante: cualquier ajuste, mantenimiento, etc. debe realizarse después de ha-
ber desconectado el teclado eléctrico de la cocina.

Reglas de instalacién

Este aparato es conforme a las siguientes directivas/reglamento:
DIRECTIVA 2002/96/CE

DIRECTIVA BAJA TENSION 2014/35/UE

DIRECTIVA DE COMPATIBILIDAD ELECTROMAGNETICA 2014/30/UE
REGLAMENTO N.° 1935/2004 (contacto con los alimentos)

La instalacion debe llevarse a cabo de acuerdo a lo que establece la técnica y
respetando en su totalidad las

normas vigentes en materia de instalacion eléctrica. De lo contrario, el Fabricante
queda eximido de toda responsabilidad.

En este manual se encuentra también el esquema eléctrico del aparato.

Los aparatos estan preparados para ser conectados a la tension indicada en la
placa de datos.

Antes de conectar el aparato a la red, asegurarse de que:

- las caracteristicas del interruptor electromagnético o de la toma puedan soportar
la carga del aparato (ver los datos en la placa);

- la instalacion de alimentacion cuente con una efi caz conexion a tierra.

El aparato se provee con cable sin clavija: la conexion debe llevarse a cabo te-



niendo en cuenta que el cable amarillo-verde es el conductor de tierra y nunca
debe cortarse.

La toma de corriente debe estar visible y accesible, de modo de poder desco-
nectar el aparato con facilidad.

Para la conexion directa a la red, es necesario que:

* la valvula limitadora y la instalacién doméstica puedan soportar la carga del
aparato (ver la placa de la matricula)

+ la instalacion de alimentacion cuente con una efi caz conexion a tierra

* la toma o el interruptor omnipolar, con una apertura minima de 3 mm, sea facilm-
ente accesible una vez instalado el aparato.

+ esté incorporado un interruptor de desconexion de la red fi ja conforme a las
reglas de instalacion.
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A El conductor de tierra amarillo-verde nunca
debe cortarse, ni siquiera por el interruptor. El cable
de alimentacion debe posicionarse de modo que no
quede en contacto con superfi cies que alcancen
una temperatura superior a 50 °C mas alla del am-
biente. En caso de que sea necesario sustituir el
cable de alimentacion, contactar con el Servicio de
Asistencia.

INSTALACION - Esquemas eléctricos

Absorcion (kW)
KW
MODELLO (220-240V)
60 3,2
P 60 33
90 34

Leyenda

00  Negro M Caja de terminales

11 Marrén MG Asador giratorio

22 Rojo MP Microinterruptor puerta

33 Blanco N Neutro

44 Amarillo 55 Gris

45 Amarillo-verde 66 Azul

CP  Sonda de coccion P Cuentaminutos / Programador

DU g:e\:;%?gs“ad‘” cora descarga | pq Cuentaminutos / Reloj

F Fase R2 Resistencia techo

FLC Filtro R3 Resistencia grill

K1 Cable a tierra caja de termina les | R4 Resistencia circular

K2 “ “ resistencia suelo SD Ficha pantalla

K3 ventilador horno SP Ficha potencia

K4 resistencia circul SS Ficha sonda

K5 resistencia techo TS Termostato de seguridad

K6 “ * luzhorno 1 V Vilador horno

K7 “* luz horno 2 VT Vent. refrigeracion

K8 “ * asador giratorio SA Carte d’alimentation

K9 “ “ motovent. tangen. PT1000 Sonde de température

K15 “ “ bastidor MC Microinterruttore corto TS

L1 Luz horno MU Microinterruttore sblocco porta

L2 Luz horno ML Microinterruttore blocco porta
MBP Motore blocco porta
TSP Termostato di sicurezza PIROLISI
TS1 Termostato sbolocco porta
TS1 Termostato sbolocco porta
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Esquemas eléctricos
Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL
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AVIGTIGE SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Specifikationer pa apparaterne

Typeskiltet med karakteristika er, ud over at veere angivet pa forsiden,
fastgjort til ovnlagens stop og er synligt, nar lagen er aben, eller pa den
gverste ovns deeksel

ADVARSEL! Disse advarsler refererer til forskellige modeller af appara-
tet. SVeer opmeerksom pa at falge den vejledning der svarer til den kabte
model (se typeskiltet med specifikationerne).

A 1. For brug af apparatet, lees omhyggeligt brugsanvisningen, der
blandt andet indeholder vigtige oplysninger vedrgrende sikkerheden un-
der installation, drift og vedligehold.

Opbevar denne instruktionsbog til fremtidig reference og til identifikation
af serienummeret.

2. Den elektriske sikkerhed for dit apparat garanteres kun, hvis den lovpli-
gtige tilslutning til jordforbindel er udfert korrekt.

Det er af-ggrende at sikre, at disse standarder er opfyldt; i tilfeelde af tvivl,
kontakt en kvalificeret person til at kontrollere det elektriske sy-stem grun-
digt. Producenten patager sig intet ansvar for skader, der skyldes forkert
jordforbindelse.

3. For du tilslutter maskinen, skal du kontrollere, at specifikationerne angi-
vet pa typeskiltet stemmer overens med dit elektriske system. Installation
| justering skal udfares af kvalificeret personale.

4. Kontroller, at det elektriske system og stikkontakter har kapacitet til at
modsta den maksimale effekt, der er angivet pa typeskiltet. | tilfeelde af
tvivl, kontakt en kvalificeret person.

5. Enheden skal veere tilsluttet direkte til stramforsyningen med den kor-
rekte polaritet. For tilslutningen er det ngdvendigt at skaffe en anordning,
der sikrer afbrydelse fra nettet, med en &bningsafstand pa de kontakter,
der tillader fuldsteendig frakobling i tilfeelde afoverspaending kategori lll, i
overensstemmelse med installation sregler.

6. Hvis stikkontakten ikke er egnet til stikket, skal det erstattes med et
passende, i dette tilfeelde kontakt en kvalificeret person, der ogsa kan kon-
trollere, om kabelsnittet er egnet til strammen, der forbruges af enheden.
Stremkablet er uden stik. For tilslutning, se afsnittet “Eltilslutning”. Det er
tilradeligt ikke at bruge adaptere, stikdaser og forleengerledninger.

7. Nar enheden ikke bruges i leengere tid, skal du fierne den elektriske
forbindelse og afbryde hovedafbryderen.

8. Du ma ikke blokere ventilationsabningerne eller varmeafledningen.

9. Hvis det elektriske stramkabel pa enheden bliver beskadiget, skal det kun
udskiftes af kvalificeret teknisk personale, der er god-kendt af producenten.
10. Apparatet ma kun anvendes til de formal, den er beregnet til (madlav-
ning). Enhver anden brug (f.eks opvarmning af et rum) er forkert og farlig.
Producenten patager sig intet ansvar for skader forarsaget af et sadant
misbrug.

11. Brugen af ethvert elektrisk apparat kraever overholdelse af nogle grun-
dleeggende normer, nemlig:

A. Ror aldrig ved apparatet med vade eller fugtige heender eller fadder;
B. Brug aldrig apparatet barfodet;

C. Undga at bruge forleengerledninger og tag eventuelt alle ngdv endige
forholdsregler;

D. Treek ikke i ledningen for at tage stikket ud af stikkontakten;

E. Udseet ikke apparatet for vejrlig (regn, sol, etc.);

F. Hold barn under 8 ar veek fra apparatet, hvis de ikke er under konstant
opsyn. Dette udstyr kan bruges af bern fra 8 ar og personer med nedsat
fysisk, sensorisk eller psykisk funktionsevne eller med manglende erfaring
og viden, hvis de overvages korrekt, eller hvis de er blevet instrueret i
sikker brug af apparatet, og hvis de indser de tilknyttede farer. Barn ber
ikke lege med apparatet. Renggring og vedligehold mé ikke foretages af
bgrn uden opsyn.

12. Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver meget varme under brug.
Der ber udvises forsigtighed for ikke at rare varmelegemerne. Sma bgmn
skal holdes pa afstand. Bgrn under 8 ar skal holdes veek, medmindre
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under konstant opsyn.
13. Fer renggring af apparatet eller vedligehold, treek stikket til maskinen
ud ved at treekke i ledningen eller afbryd strammen ved hjeelp af dens
egen kontakt.
14. | tilfeelde af nedbrud eller fejlfunktion, sluk apparatet og forseg ikke
pa selv at udfare reparationer, men kon-takt et autoriseret servicecenter.
Kreev altid originale reservedele. | manglende fald, kan det forringe appa-
ra-tets sikkerhed.
15. Vi advarer kragtigt mod at de farlige dele er tilgaengelige, iseer hvis der
er barn, der kunne bruge dem i leg.
16. Brug ikke breendbare vaesker (sprit, benzin, ...) i neerheden af appa-
ratet i drift.
17. Emballagen er beregnet pa at beskytte apparatet imod
eventuelle skader under transporten. Emballagens materialer
kan nemt genbruges, fordi de er blevet valgt efter gkologiske
kriterier. Genbrug heraf reducerer behovet for ravarer og
K meengden af affald. Elektriske og elektroniske apparater in-
deholder ofte veerdifulde materialer. De indeholder ogsa mate-
W ialer som, hvis de handteres eller bortskaffes ukorrekt, vil
kunne veere potentielt farlige for den menneskelige sundhed og miljget.
Disse materialer er dog essentielle for apparatets funktion. Apparatet ma
derfor ikke bortskaffes som husholdningsaffald.
Det ber bortskaffes pa et lokalt indsamlings- /genbrugscenter eller kontakt
din forhandler, for at indhente oplysninger.
Serg for, at apparaturet holdes udenfor barns raekkevidde indtil det kan
bortskaffes.
18. Brug ikke damprensere til at renggre indersiden af ovnen.
19. Brug ikke slibende renggringsmidler eller skarpe metalveerktgj til at
rengere glasdgren af ovnen, da dette kan beskadige overfladen og forars-
age brud.
20. Abn ikke ovnens lage, hvis der er rog: Sluk for apparatet og kobl
det fra strmforsyningen. Abn ikke lagen, for regen er draget bort, for at
kveele flammerne.
21. Brug tastblokeringen for at undga, at barn kan teende for apparatet,
nar de er alene.
22. Overvag barnene, hvis de befinder sig i multifunktionsovnens neerhed.
Lad dem aldrig lege med apparatet.
23.Kvalningsfare.
- Born kan i leg vikle sig ind i emballagematerialet (f.eks. folie) eller stikke
hovedet heri og dermed blive kvalt. Hold disse materialetyper udenfor
barns raekkevidde.
24, Fare for forbraending
Berns hud er meget sartere end de voksnes.
- Glaslagen, betjeningspanelet og spraekkerne til udslip af varm luft fra
apparatets ovnrum bliver varme. Sgrg for at barn ikke rarer ved apparatet,
nar det er i funktion.
25. Brug ikke dette apparat pa ikke-stationaere steder (f.eks. pa skibe).
26. Advarsel: Kontroller, at produktet er slukket, fgr du udskifter lampen for
at undga risiko for elektrisk sted.
27. For du satter PYROLYSE-funktionen i gang:
- fiern alt tilbehgr fra ovnrummet: riste, dryppander, sideriste, kedtermom-
eter, eventuelt service;
- fiern overskydende overlgbsmateriale (for at undga dannelse af rag).
28. Pas pa - fare for forbreendinger
Fare for kveestelser pa grund af hgj temperatur pa overflader - under
pyrolytisk rengaring opvarmes ovnen meget mere end under normal ma-
dlavning, undga at rgre ved ovnen, hold bern i en passende afstand.
Pas pa - fare for sundhedsskader
Pa grund af den hgje temperatur, der nas, pa naesten 500 °C frigives der
dampe, som kan irritere slimhinderne.
Det er derfor ngdvendigt at ventilere rummet godt under brug og at undga
langvarige ophold.
29. Brug kun temperatursonden, der anbefales til denne ovn.
30. Apparatet ma ikke installeres bag en dekorativ lage for at undga ove-
rophedning.



B FORSTE GANG OVNEN BRUGES

- Nar ovnen skal bruges for farste gang, lad den kere tom i ca. 1 time
(230°C), og lad vinduerne i kakkenet sta abne. Nar ovnen teendes farste
gang, afgiver den darlig lugt pa grund af restprodukter sdsom fedt, olie
eller harpiks. Efter den angivne tid, er ovnen klar til den fgrste madlavning.
Nar ovnen er kelet af, renger i felge instruktionerne i afsnittet “Rengaring
og Pleje”.

- Deek ikke ovnens indersider til med selvpapir for at gare rengering let-
tere.

- Deek ikke ovnens indersider til med selvpapir for at gare rengering let-
tere.

- Alt tilbehgr der kommer i direkte kontakt med fadevarerne skal far brug
rengares grundigt med egnede produkter.

A Du ma ikke tilberede maden i direkte kontakt med grillriste eller bra-
depander

m DISPLAY - lkoner legende
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m BRUGERVEJLEDNING
Indstillinger

Hjem: vis startside.

1 = Lader dig fortseette til skeermbilledet til indstilling af hulrum
2 = Giver dig mulighed for at indstille timeren

3 =Tillader direkte adgang il indstillingerne
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Indstillinger

4 = Valg af graders skala (° C eller ° F).

5 = Indstilling af tid.

6 = Afgang - sigt

7 =Las skeerm

8 = For at lase op skal du trykke pa displayet i 10 sekunder

9 = Det giver dig mulighed for at indstille lydstyrken for det akustiske
signal og eventuelt en lyd ved bergring af skaermen

Indstil en timer

10 = Forgg eller reducer tiden..

11 = Bekreeft, nar den gnskede tid er indstillet. Et akustisk signal vil in-

dikere udtrykket.
12 = Bekraeft, og vend tilbage il startsiden.

Funktion

13 = Velg funktionen af madlavning.

13a = Veelg ter / vad madlavning - kun mulig i visse tilberedningsmetoder
13b = Bekreeft tilberedningsfunktionen.

13.1 = Lys (teendt eller slukket).

13.2 = Hjem (tilbage il startskaermen)

14 = Indstil tilberedningstemperatur

14b = Der er to opzini prindstil temperaturen:

- rulle i sgjlen

-med + eller -

14 = Bekraeft tilberedningsfunktionen.

15 = Indstil tilberedningstiden og den programmerede start.

15a = Indstil tilberedningstid.

15b = Viser tilberedningstiden.

15¢ = Indstil starttidspunktet.

15d = Bekreeft tilberedningsfunktionen.

15e = Numerisk tastatur.

16 = Ovnens display slukker for at spare energi efter 19" inaktivitet. Du
kan genaktivere det med et enkelt tryk. Stremforbruget i slukket tilstand
er0,5W

m MADLAVNINGSPROCES

INDSTILLET KVALITET

Nar hulrummet er indstillet (tilbe-
redningsfunktion, temperatur og
timerindstilling), bekraeft at starte for-
varmning. Pa dette tidspunkt skifter
displayet til forvarmningstilstand

FORVARMEFASE

Der er fire niveauer, der giver dig
mulighed for at overvage forvarm-
ningsprocessen. Den rgde del gges
gradvist, indtil den fylder skeermen

FORVARMNING AFSLUTTET
Nar den indstillede temperatur er
naet, bliver displayet radt for at
indikere afslutningen af forvarm-
ningsfasen og starten af tilbered-
ningsfasen. Hvis der blev indstillet
en tilberedningstid, slukkes ovnen
automatisk, nar tiden udlgber.

| tilfelde af ikke indstillet tilberedningstid er det muligt at suspendere

w og derefter faerdig madlavnin



m KOGNING MED K@DPROBE

N.B. Du kan ikke bruge madlavning med stegetermometer med “DEFROST”, “QUICK START", og “PIZZA” funktionerne.Nar ovnen er i stand-by, skal du placere stege-
termometeret i bgsningen pa venstre veeg i ovnen

VAL TEMPERATURVALG OPVARMINGSMODUS MED SOND

> 80F

L A AR R A A AR A
30 40 50 60 70 80 90

+

A Advarsel: Hvis displayet ikke reagerer pa kommandoerne (bergringstasten last), skal du blot abne og lukke ovnens der

m IKONER

N Pizza funktion
@ Denne funktion er iseer velegnet til madlavning af pizzaer, focaccias og brad. Den vigtigste varmekilde kommer fra det nedre varmeelement, der
fungerer i kombination med de andre ovnmodstande.

Normal statisk madlavning
Det er den klassiske funktion af den elektriske ovn, specielt velegnet til madlavning af falgende fadevarer: svinekotelette, palser, torsk, bradkad,
vildt, stegt kalvekad, marengs og kiks, bagt frugt osv..

Madlavning nedenunder
Dette er den bedste madlavning til feerdig madlavning, iseer wienerbrgd (kiks, marengs, surdejede kager, frugtdesserter osv.) Og andre fadevar-
er.

Madlavning ovenfra
Seerligt velegnet til bruning og til at give det endelige touch af farve til mange fedevarer; det er den anbefalede funktion til hamburgere, svineko-
teletter, kalvekadbaffer, sal, bleeksprutte osv.

Grill madlavning med lukket der
Funktionen angivet til hurtig og dyb grilling, til grillning og ristning af kad generelt, filet, florentinsk baf, grillet fisk og endda grillede grantsager.
Tilberedning med den elektriske grill skal udfgres med termostaten ved 180 ° C.

Ventileret grill madlavning
Seerligt hurtig og dyb med betydelige energibesparelser er denne funktion velegnet til mange fadevarer sasom: svinekotelet, palser, svinekad
eller blandede spyd, vildt, romersk gnocchi osv. Tilberedning med den elektriske grill skal udfares med termostaten ved 180 ° C.

Intensiv madlavning
Det er funktionen af hurtig og intens tilberedning af forskellige retter; egnet til: bagt fisk, brisede grantsager, spyd, &nder, kylling osv.

Flere ventileret madlavning
Det er den funktion, der tillader samtidig tilberedning af forskellige retter uden at lugterne blandes sammen; du kan tilberede bagt lasagne,
pizza, croissanter og croissanter, teerter, kager osv.

Eco madlavning

Det er den funktion, der giver dig mulighed for at lave mad med en betydelig besparelse pa elforbruget. For at fa mest muligt ud af denne
funktion er det nyttigt, for du indseetter ECO-funktionen, at introducere skalen inde i ovnen og placere den i midten af hulrummet.

Med Eco-funktionen tilpasser tilberedningstiderne sig til langsom tilberedning, sdsom: brad ked, hvidt ked, bagt pasta, delikate kager.

Optening
Tillader hurtig optening af alle frosne fedevarer generelt, der hurtigt bringes til stuetemperatur.

Quick Start

Denne funktion fremskynder en foropvarmning af ovnen. Vi anbefaler at du bruger denne funktion, nar du har brug for en ovntemepratur op mel-
lem 200 og 300°C. QuickStart funktionen thener ikke noget formal il temperaturer under 200°C. Nar ovnen har naet den indstillede temperatur,
slukker temostatens orange ledlys og ovnen er klar til stegning. Nu, indstille den @nskede tilberedningsfunktion.

ADVARSEL: Quick Start-funktionen er ikke velegnet til madlavning; skal kun bruges til en hurtig foropvarmning af ovnen.

BRUG IKKE QUICK START-FUNKTIONEN | MERE END 20 MINUTTER.

Hydrolytisk funktion (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Dette er den automatiske rengaringsfunktion, der ger det nemt at rengere ovnrummet pa kun 20 minutter ved lav temperatur (90 °C). Det
“hydrolytiske” rengeringssystem bladger snavset, sa det lettere kan fiernes uden at efterlade lugt indeni.

Pyrolytisk funktion (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

Dette er den automatiske rengaringsfunktion, der er i stand til at renggre ovnrummet ved hgje temperaturer.

Nar denne funktion aktiveres, nar midten af ovnen en temperatur pa naesten 500 °C, hvilket omdanner snavsrester til aske. Der er 2 pyrolyseni-
veauer med forskellig varighed:

- Let cyklus: med en varighed pa 1:30 h

- Intensiv cyklus: med en varighed pa 2:30 h

Vi anbefaler at bruge den lette cyklus med jeevne mellemrum og kun den komplette cyklus i tilfeelde af meget genstridigt snavs.
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Sabbath-funktion O *
SABBATH Sabbath-funktionen holder ovnen taendt i statisk tilberedningstilstand, indtil den deaktiveres i hgjst 74 timer. Du kan holde N\
maden varm i ovnrummet uden at skulle teende eller slukke for ovnen. Alle andre tilberednings- og rengeringscyklusser OM“.

deaktiveres. Der udsendes ingen lydsignaler, og displayet viser ikke temperaturaendringer.

Ter / vad madlavning

- Ovnen er udstyret med en automatisk enhed, der tillader, at kondensationsdampene i tilberedningen, i nogle funktioner, udvises fra ovnen: dette
indebeerer tr tilberedning (ter). Hvis behovet for madlavning kreever, at fugtigheden forbliver inde i ovnen, skal fugtig madlavning (fugt) den
automatiske enhed kan deaktiveres ved at bergre det relevante ikon.

Kogeinspektion

Hvis det er ngdvendigt at inspicere maden under tilberedningen, er det muligt at &bne ovnens der. | dette tilfeelde teendes lysene, og tvungen ventilation stopper, i
tilfeelde af ventileret madlavning og rotationen af spytet, i tilfeelde af grillkogning med deren lukket. Nar deren lukkes igen, aktiveres den tidligere indstillede funktion
igen.

A N
BRUGSVEJLEDNING - Hydrolytisk funktion é

Renggeringsprocessens udforelse

1. Fjern manuelt eventuelle madrester med en fugtig svamp;

2. Fjern alt tilbeher fra ovnrummet (riste, bageplader, sideriste og eventuel service).

3. Nar ovnen er kold: haeld 100 ml vand i bunden af ovnrummet p& 60 cm-modellen og 150 ml vand pa 90 cm-modellen + 2 draber neutralt rengaringsmiddel for at gere
det lettere at fierne genstridigt snavs;

4. Aktivér funktionen (under funktionen er lyset slukket og kan ikke teendes);

5. Efter endt cyklus skal man veere forsigtig, nar man abner Iagen, da ovnrummet vil veere fyldt med damp, vent pa, at ovnen keler af, og renger derefter med en svamp
og ter efter med en blgd klud;

6. Ovnrummet skal rengares regelmaessigt. Lad ikke snavs seette sig fast;

7. Lagen ma ikke abnes under hydrolysefunktionen, og der ma ikke fyldes vand i bunden af ovnen;

8. Det er ikke muligt at afbryde hydrolysefunktionen med pauseknappen (m ) mens den er i gang.

A PAS PA

- Brug ikke destilleret vand (forarsager korrosion) eller vand tilsat kulsyre. Brug udelukkende drikkevand.
- Heeld ikke vand i ovnrummet, nar det er varmt, kun nar det har stuetemperatur.

- Abn ikke lagen under hydrolysecyklussen.

- Fare for forbraendinger — kontrollér, at apparatet er kglet af, far der foretages nogen indgreb.

- Brug ikke svampe af staluld eller for aggressive rengaringsmidler, der kan beskadige overfladerne.

m BRUGSVEJLEDNING - Pyrolytisk funktion

Rengeringsprocessens udferelse

1. For at opna det bedste resultat skal du fierne eventuelle madrester i handen med en fugtig svamp (mulig regudvikling);

1. For et optimalt resultat skal man manuelt fierne eventuelle madrester med en fugtig svamp (mulig dannelse af rag);

2. Fjern alt tilbeher fra ovnrummet (riste, bageplader, sideriste og eventuel service).

3. Veelg pyrolyse-funktionen med lukket lage. Efter et par sekunder aktiveres lagens laseanordning.

4. Under pyrolysecyklussen aktiveres det seerlige katalytiske filter, som absorberer og fjerner fedt og lugt.

5. Apparatets lage kan farst abnes, nar funktionen er feerdig, og der er naet en sikker temperatur.

6. Nar processen afslutter, er det meget nemt at fierne eventuelle rester, der kan dannes afheengigt af hvor snavset ovnrummet er, ved hjeelp af en fugtig klud.

7. Pyrolysecyklussens varighed kan indstilles til 90 min. eller 150 min. afheengigt af meengden af snavs, der er aflejret pa ovnens vaegge. Det er ogsa muligt at indstille
forsinket start af rengaringscyklussen.

8. Det er ikke muligt at afbryde PY-funktionen med pauseknappen ( m) mens den er i gang.

A PAS PA

— fare for forbraendinger

Fare for kveestelser pa grund af hej temperatur pa overflader - under pyrolytisk rengering opvarmes ovnen meget mere end under normal madlavning, undga at rere
ved ovnen.

— fare for sundhedsskader

Pa grund af den hgje temperatur, der nas, pa naesten 500 °C frigives der dampe, som kan irritere slimhinderne. Det er derfor ngdvendigt at ventilere rummet godt under
brug og at undga langvarige ophold. Hold begrn pa afstand.

Bemaerk: Ovnlampern virker ikke under pyrolysefunktionen
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m IBRUGERVEJLEDNING - Tilbehar

Brug af grillspid (kun pa visse modeller)
Treek kadet pa spyddet og spaend det fast med de saerlige gafler. Placer spyddet pa dets understatning, der forinden er blevet sat ind i drypbakken og placer den i spiddet.
Teend for den statiske grillfunktion med daren lukket. Udtreek spyddet sammen med dryp-bakken og traek kun lige nok til at den kommer helt ud.

Teleskopskinner

Treek delen fremhaevet med rgdt nedad Drej og placer dem pa et plan pa Gentag mangvren i omvendt
for at fierne det fra ovnvaeggen. siden af glideskinnen. reekkefglge for at genplacere
N skinnerne

il
—————— @————————1—————————@——————7

J
Drej og placer dem pa et plan \
10g p paetp

pa siden af glideskinnen.

m REINIGUNG UND WARTUNG - Fjernelse af dgr

Fremgangsmade

For at lette en intensiv rengaring af ovnen, er det praktisk at demontere dgren ved at folge instruktionerne nedenfor:
- Aben deren

- Flyt tilkoblingen C i haengselafsnit D i falge disse trin

m RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE - Demontering og rengaring af vinduer

Procedure at folge

Ovnens der er sammensat af tre krystaller. Krystalldelene rengares ved hjeelp af ikke-slibende absorberende kakkenpapir og et almindeligt renggringsmiddel. Brug ikke
ru slibematerialer eller skarpe metalskraber til at renggre glasderene i ovnen, da de kan ridse overfladen og fa glasset til at spreende. De indre krystaller kan fiernes for
at gere rengeringen lettere. Til dette formal er det nadvendigt at afmontere ovnens der eller alternativt placere den ved mellemkliketo.

Sekvens for fjernelse af brillerne

ADVARSEL! Enhver betjening skal altid udferes med daren fiernet fra ovnen og placeret i en passende hylde for ikke at skade deren foran. Mellemruden skal
seettes rigtigt ind, sa teksten THERMOSTOP kan laeses (se fig. 2-3).

4l



Skru de 2 hgjre / venstre side skruer i den gverste strip

Loft det gverste glas, og fiern det

Fjern mellemglaset

m RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE - Rad om renggring af ovn og front

OVN

KOMPONENT

RENG@RINGSMETODE

ADVARSLER

Indersiden af ovnen

Vi anbefaler at rengare ovnen efter hver brug. Snavs rengeres lettere
med det samme for at undga at det breender fast gentagne gange ved
hgje temperaturer. Fjern alle de aftagelige dele og vask dem separat
med varmt vand og ikke-slibende rengaringsmiddel.

For at gare rengaringen af ovnrummet lettere, haeld en lille meengde
vand (100 ml, svarende til et halvt glas) i bunden af ovnrummet; aktiver
derefter cyklussen "Tilberedning nedefra” ved 90° C i 20 minutter med
muligheden "Fugtig tilberedning”.

Ved afslutningen af cyklussen skal du vente pa, at den er kglet af, og
fuldfer rengaringen med en blgd klud

Brug ikke damprensere til intern ovnrensning.

Brug ikke slibende/aetsende rengaringsmidler eller
skarpe metalveerktgjer til at renggre ovnens glasder,
da de kan beskadige overfladen og forarsage, at den
gar i stykker.

Bakke Dyp i en oplgsning af varmt vand og neutral saebe. Tar efter vask. Fjern madrester umiddelbart efter brug.
. . . . | tilfelde af fastbreendt og heaerdet snavs, anbefales
Riste Renggr med varmt vanq og ikke-slibende renggringsmidler eller med et det at lade ristene ligge | blad i et par timer, far du
passende affedtningsmiddel..
renggr dem.
FRONT
KOMPONENT RENG@RINGSMETODE ADVARSLER

Overflader i stal

Renger delene med lunkent vand og ikke-zetsende flydende vaskemid-
del og ter dem med en blad klud eller mikrofiber.

Glansen opretholdes ved periodisk renggring med
specifikke produkter, som normalt er tilgeengelige pa
markedet. Brug aldrig slibende pulvere.

Malet overflade

For at bevare egenskaberne pa de malede dele er det ngdvendigt at
renggre dem ofte med saebevand.

Undga at efterlade syre eller basiske stoffer pa de
malede dele (eddike, citronsaft, salt, tomatsaft osv.).
Og afvask, mens de malede dele stadig er varme.

m RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE - Udskiftning af paere

Procedure at folge

Hvis ovnlampen ikke fungerer, skal du tage stikket ud af stikkontakten, fierne lampeskaermeglasset og udskifte lampen.
Udskift paeren med en halogenpeere pa 40W (G9)

-
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e

-
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O)
Lasn med en skruetraekker
Lasn med en skruetraekker

Fjern lampen
Udskift og luk igen
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1
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m PROBLEML@SNING - Fejli TFT touch

PARABOL TEMP. C° 18 MIN.
A ADVARSEL! =
+ Frakobl apparatet fra stramforsyningen, fer du reparerer det, dvs. tag net lednin- | | Kalkun 160-170 2 160/240
gen ud eller brug den relevante kontakt. Gase 160-180 213 120/160
* For en reparation, afbrydlapparatet fra elnettet, dvs. treek strgmkablet ud af Andesteg 170-180 23 100/160
strgmtilfarslen eller Igsn sikringen.
« Uautoriserede reparationer og reparationer kan forarsage stad eller kortslutnin- | | Kylling 180 23 90/120
ger, sé de frarades kraftigt. Overlad disse job til autoriserede teknikere. FISK 160-180 2/3 15/25
+ | tilfeelde af mindre forstyrrelser kan du forsgge at lgse problemet ved at falge
instruktionerne i vejledningen. BAGVARK
+ Tilkaldelse af en servicetekniker under garantien er ikke gratis, hvis apparatet | | Frugtteerte 180-200 2 40/50
ik/i-(\?h\'lirll(er'pé Q;Uf”fi alflforll((lert eréJ- kyldes forkert b ller installati il ikk Mergherte terte 180-190 2 4015
+ Afhjeelpning af fejl eller klager, der skyldes forkert brug eller installation, vil ikke ;
blive deekket af garantien. Garantiomkostningerne opkreeves af brugeren. Brioshes 170-180 2 40/60
Sandkage 190-200 2 25/35
L Kagekrans 160-180 2 35/45
Fejl i TFT touch Butterdejskager 180-200 2 20/30
- Systemfejl Vindruekage 190-200 2 30/40
Folgende fejl registreres: Strudel 160 2 25/35
Syntaks pa fejlkoden er. °E YY ', hvor. Savoia smakager 150-180 2 50/60
YY = fejlkode .
X = nummer pa ovnrum, hvor fejlen optraeder eller * 0’ for generelle fejl Ableskiver 180-200 2 18125
Savoyardbudding 170-180 2 30/40
Beskrivelse ID fejl Bageri
Ovnrumstermometer gdelagt 00 Brad 180-200 3 45
Ovnrumsterm. i kortslutning 01 Pizza 250 8 1020
Ovnrumsterm. afbrudt 04 Toast 185195 2 7
Ovnrumsterm. i kortslutning 05 . . !
Overophedning 08 m KOGETABEL - Statisk ovntilberednings-
Intern fel (elektronisk kor) 19 skema (disse er kun vejledende)
Kommunikationsfejl 20 F qs8
Rl PARABOL TEMP.cc | [eolE MIN.
—r
ADVARSEL OM FEJL
K@D
A Oksesteg ungt ked 225 2/3 40/50
| tilfeelde af en fejl skal du frakoble og tilslut- Oksesteg 250 13 50/60
T te apparatet igen.
123456 Hvis fejlen genopstar, er det ngdvendigt at Kalvesteg 225 23 60/80
kontakte en autoriseret tekniker. Lammesteg 225 2 40/50
Roast-beef 230 2/3 50/60
ADVARSEL OM OVND@R ABEN (MED IGANGV/ERENDE Hare 250 23 40150
Kanin 250 2 40/50
Kalkun 250 2 50/60
Gase 225 2/3 60/70
A Andesteg 250 2/3 45/60
PoOR OFEN Luk ovndgren. Kylling 250 2/3 40/45
. . FISK 200-225 112 15/25
m KOGETABEL - Ventileret konvektionsovn BAGV/ERK
(udelukkende vejledende veerdier) Frugtizerte 205 2 35/40
s Margherite teerte 175-200 2 50/60
PARABOL TENP.C el MIN. Brioshes 175-200 2 25/30
K@D Sandkage 220-250 2 20/30
Oksesteg ungt ked 170-180 213 40/50 Kagekrans 180-200 2 30/40
Oksesteg 170-190 2/3 40/60 Butterdejskager 200-220 2 15/20
Kalvesteg 160-180 2/3 65/90 Vindruekage 250 2 25135
Lammesteg 140-160 2 100/130 Strudel 180 2 20/30
Roast-beef 180-190 2/3 40/45 Savoia smakager 180-200 2 40/50
Hare 170-180 2/3 80/100 AEbleskiver 200-220 2 15/20
Kanin 160-170 2 80/100 Savoyardbudding 200-220 2 20/30
Bageri
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55
PARABOL TEMP. C° ] §§ MIN.
o J1
Brad 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- VIGTIGT

Man skal altid laeegge fedevarerne i ovnen nar den er varm.
- Tilberedelse med grill

Pa apparater med elektrisk grill udfgres madlavningen med lagen Iukket ved
180°C. Maden, der skal grilles, skal placeres pa den relative grill fortrinsvis i den
fierde hylde.

m KOGETABEL - Indre temperaturer pa retter
med stegetermometer

Ret Indre temperaturi retten (°C)
K@D
Okseked
* Roastbeef - Oksefilet radstegt 40-45
* rosa (mellem) 50-55
* gennemstegt 60-65
+ Oksesteg 80-85
Svineked
+ Svinekam/mgrbrad 65-70
* Svinesteg | skinke 80-85
* Hals, Griseteeer 80-85
* Kotelet, ryggen 75-80
* Kotelet, uden ben 70
+ Kotelet i saltlage (Kassler) 65-70
* Farsbrad 70-75
Kalveked
* Kalvesteg 70-75
+ Kalvesteg med nyrer 75-80
* Kalvehaler 80-85
Vildt
+ Vildt ked 75-80
* Ryggen 60-70
* Filet radstegt 40-45
* Filet rosa (mellemstegt) 50-55
* Filet gennemstegt 60-65
Lam 80-85
Farserede rullestege 70-75
Fjerkrae 85-90
Fisk 85-90

Vigtigt: indfer altid stegetermometrets stang helt op til handtaget séledes at spid-
sen er i midten af stegen og ikke neer benet eller fedtdepoter.

m INSTALLATION - Installationsvejledning

A Karakteristikpladen, der er placeret pa kanten af ovnens der og vist pa
side 1, er synlig, nar daren er aben, den indeholder alle de ngdvendige data til
installation, for eksempel: model af apparatet, nominel spaending og absorption.
Farst skal du male og kontrollere udsparingen for mebler, der ngjagtigt skal sva-
re til malingerne vist i figur A. Serg for, at mebler, finer eller anden belaegning
er limet med varmebestandig lim (150 ° C) . Hvis belaegningen eller limet ikke
var varmebestandig, kunne belaegningen blive deformeret eller stukket, iseer i de
smaleste dele af mgblerne. Serg for, at det mgbel, der er indstillet til ovnen, har
en solid bund og kan beere apparatets vaegt. Alle ngdvendige skruer og tilbeher til
fastgorelse af ovnen i skabet er inkluderet. De falgende figurer vil vaere nyttige til
fastgorelse og korrekt indsaettelse i mablerne.
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m INSTALLATION - strgmtilslutning

A Falgende instruktioner er beregnet til fagfolk, der skal udfare installation, ju-
stering og teknisk vedligeholdelse af apparatet, og sgrge for, at disse operationer
udferes korrekt og i overensstemmelse med forskrifterne sa vidt muligt.

Vigtigt: eventuelle justeringer og vedligeholdelsesarbejder mv. det kan kun gares
efter at ovnen er taget ud af stikkontakten.

Normen fiir die Installation

Dette udstyr kontrollerer falgende direktiver:

DIREKTIV 2002/96/EF

LAVSPZANDINGSDIREKTIV 2014/35/EU

ELEKTROMAGNETISK KOMPATIBILITETSDIREKTIV 2014/30/EU
FORORDNING N. 1935/2004 (kontakt med fadevarer)

Installationerne skal udferes pa et realiseret og fuldt arbejdsmaessigt grundlag
med de gyldige regulatorer, der anvendes til den elektriske installation. Ellers
brekproducenter sig old ansvar. Sa finder jeg dig ogsa ledningsdiagrammet.
Apparatet designet til at tilsluttes spaendingen, som ser pa typeskiltet.

For at tilslutte enheden til netvaerket skal du serge for:

- specifik for det elektromagnetiske felt eller klistermaerket kan @ndres il at in-
dleese (dataene pa kortet);

- Elsystemer skal have en effektiv jordforbindelse.

Apparatet leveres med et kabel og falgende geelder (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V-
2V2-F, med 3G1,5 mm2 sektion): For tilslutning af kabler skal det sendes under
syntaksen til kabel gulgranne han jordlederen og ma aldrig afbrydes.
Stickkontakterne skal vaere syndige og fleksible, medmindre du kan bryde enheden.



For direkte forbindelse til netveerket skal du:

«aflastningsventilerne og hiemmesystemet kan understatte eksterne belastninger
(se serienummerpladen);

sstromforsyningssystemet er udstyret med en effektiv jordforbindelse;
«Stikkontakten eller omnipoleere kontakter med et minimum mellemrum pa 3 mm
bliver frie, nar armaturet er installeret;

«en fastnetkoblingsafbryder han indbygget i overensstemmelse med installation
controller.

Den gulgrenne jordleder ma aldrig afbrydes selv ved afbryderen. Braendstofsys-
temet skal placeres separat, sa det ikke kommer i kontakt med overbelastningen,
som har en temperatur over 50°C over mild. Hvis du skal bruge stremsystemet,
skal du kontakte support.

A Den gulgrenne jordleder ma aldrig afbrydes;
heller ikke pa afbryderkontakten.

Netledningen skal veere placeret, sa den ikke kom-
mer i kontakt med overflader, der har temperaturer,
der overstiger 50°C ved rumtemperatur. Hvis der
skal udskiftes netledning, skal du kontakte en ser-
viceteknisker.

INSTALLATION - Elektriske skemaer Absorberet effekt (kW)

MOD. (ZZO}S\ZIZOV)
50 3.2

P 60 33
% 34

Tegnforklaring

00 Sort M Klembraet

1 Brun MG “ il roterende grillspyd

22 Red MP “ il ovnlage

33 Hvid N Neutral

4 Gul 55 Gra

45 Gul-gren 66 Bla

CP  Fase R1 @verste varmeelement

DU Izir:(ijzrs‘e(#:?r;xiugning R2 Nederste varmeelement

F Fase R3 Grillelement

FLC Filter R4 Cirkulzert varmeelement

K1 Jordledning til klembraet SD kort skeerm

K2 " til nederste varmeelement | SP Teendingsanordning

K3 " til ovnventilator SS Kartografisk foler

K4 " fil cirkuleert varmeelement [ TS Sikkerhedstermostat

K5 " pverste varmeelement \Y Ovnventilator

K6 " tilovnlys 1 VT Ventilator til afkeling

K7 " tilovnlys 2 SA Strgmforsyningskort

K8 " til roterende grillspyd PT1000  Temperatursonde

K9 " il tangentialventilator MC Kort mikroafbryder TS

K15 7 tilramme MU Mikroafbryder til oplasning af lage

L1 Ovnlys ML Mikroafbryder til Iasning af lage

L2 Ovnlys MBP Motor til Iasning af lage
TSP PYROLYSE sikkerhedstermostat
TS1 Termostat til oplasning af lage
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A VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Uppgifter om apparaterna

Skylten med egenskaper, forutom att aterges pa omslaget, appliceras pa
ugnsluckans framsida och syns med 6ppen lucka eller pa

den dvre ugnsluckan.

OBS! Denna varningsinformation géller fér flera typer av ugnar. Var nog-
grann med att kontrollera vilken typ du har (se méarkplaten).

A 1. L&s noggrant igenom bruksanvisningen innan du anvénder ap-
paraten. Den innehéller bland annat mycket viktig information rérande
sékerhet vid installation, anvandning och skdtsel. Forvara bruksanvisnin-
gen vél for kommande bruk och for att ha tillgang till identifieringsnumret.
2. Apparatens elektriska sékerhet kan endast garanteras om apparaten
har jordats korrekt i enlighet med géllande regler. Det &r ytterst viktigt att
forsakra sig om att dessa regler har foljts. Vand er till en fack-man om ni
ar tveksamma och be att fa elsystemet noggrant kontrollerat. Tillverkaren
fransager sig allt ansvar for skador som orsakats av felaktig jordning.

3. Kontrollera att de tekniska uppgifterna pa mérkplaten stammer helt 6ver-
ens med de for elnatet innan apparaten ansluts. Installeringen/instélining-
en maste utfras av en fackman.

4, Kontrollera att elnatet och eluttagen har kapacitet for att téla appara-
tens maximala effektuttag, se markplaten. Vand er till en fackman om ni
&r tveksamma

5. Apparaten maste anslutas direkt till elnétet i enlighet med angiven
polaritet. For direkt anslutning till elnatet &r det nddvandigt att forutse en
anordning som garanterar bortkoppling fran nétet, med en kon-taktéppning
som tillater total bortkoppling, i handelse av dverspanning av kategori Ill, i
enlighet med in-stallationsféreskrifterna.

6. Kontakta i detta fall en fackman som kan kontrollera om uttagets ka-
belsnitt klarar utrustningens for-brukningseffekt. Stromkabeln &r utan sti-
ckkontakt. Se avsnittet "Elektrisk anslutning” for inkoppling. Vi tillrader att
inte anvénda adaptrar, férgreningsdosor och férldngningssladdar.

7. Nar apparaten star oanvand under en langre tid ska stickkontakten dras
ur och den allménna strom-brytaren slas ifran.

8. Tapp inte till luftintag eller kyldppningar.

9. En skadad elledning pa apparaten far endast bytas av en serviceverk-
stad som auktoriserats av till-verkaren.

10. Apparaten far endast anvandas for det andamal som den ér tillverkad
for, dvs. matlagning. All annan anvéndning, till exempel uppvarmning av
rum, ar felaktig och féljaktligen farlig. Tillverkaren franséger sig allt ansvar
for skador som orsakats av felaktig anvandning av denna apparat.

11. Vid bruk av elektriska apparater, oavsett typ, maste vissa grundlagg-
ande regler foljas, sasom att;

A. aldrig vidrora apparaten med vata eller fuktiga hander eller fotter;

B. aldrig vara barfota n&r apparaten anvénds;

C. undvika att anvanda forlangningssladdar och vidta forsiktighetsatgarder
om sadana maste an-vandas;

D. aldrig dra i elsladden for att dra ur stickkontakten.

E. inte utsétta apparaten for vaderpaverkan (regn, sol, osv.);

F. halla barn under atta ar pa behorigt avstand fran apparaten eller i an-
nat fall halla dem under konstant uppsyn. Denna apparat far anvandas
av barn som fyllt atta ar, av personer med edsatt fysisk och psykisk form-
aga, personer med nedsatt kansel och personer som saknar kunskap om
ap-paraten under éverinseende av en harfor lamplig person eller efter att
ha fatt instruktioner om hur apparaten anvands pa ett sakert satt och om de
inser vilka risker som ar forknippade med anvan-dandet. Barn far inte leka
med apparaten. Barn far inte rengora eller utféra underhall av ugnen utan
Overinseende av en vuxen person.

12. Apparaten och dess atkomliga delar blir mycket varma nér ugnen an-
vands. Var noga med att inte vidrora de delar som vérmer upp ugnen.
Smé barn maste hallas pa behdrigt avstand fran ugnen. Barn under atta ar
maste hallas borta fran ugnen eller hallas under konstant uppsyn.
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13. Apparaten och dess atkomliga delar blir mycket varma nar ugnen an-
vands. Var noga med att inte vidrora de delar som varmer upp ugnen.

Sma barn maste hallas pa behdrigt avstand fran ugnen. Barn under atta ar
maste hallas borta fran ugnen eller hallas under konstant uppsyn.
14. Om apparaten gar sonder eller fungerar daligt ska den stangas av.
Forsok inte reparera apparaten pa egen hand; reparationer ska enbart
utforas av en auktoriserad serviceverk-stad. Krav alltid att delar byts ut mot
originaldelar. Bristande folisamhet av dessa anvis-ningar kan medféra att
apparatens sakerhet aventyras.
15. Vi rekommenderar & det bestdmdaste att delar som kan utgdra fara inte
lamnas atkomliga, framfor allt inte om det finns barn i narheten som skulle
kunna anvanda apparaten ill att leka med.
16. Anvand inte lattantandliga vatskor, sasom alkohol, bensin osv., i nérhet-
en av apparaten nar den &r igang
17. Emballaget &r avsett att skydda apparaten fran eventuella
skador under transporten. Emballagets material ar att atervinn-
ingsbara darfor att de valts enligt ekologiska kriterier. Att aterv-
inna dem minskar behovet av ramaterial och minskar avfal-
Ef Ismangden. Elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta
vérdefulla material. De innehéller ocksa material, som om de
BN hanteras eller bortskaffas pa fel satt, kan vara mycket farliga for
manniskans och miljons halsa. De &r dock vasentliga for korrekt funktion av
apparaten. Du ombeds déarfor att inte kasta dem i hushallsavfallet. Bort-
skaffa den i den egna ortens station for uppsamling/atervinning av avfall
eller kontakta den egna aterforsaljaren for rad.
Sakerstall att apparaten fram till bortskaffningen forvaras utom rackhall for
barn.
18. Anvand inte angrengdring for att rengdra ugnen inuti.
19. Anvand inte rengéringsmedel med slipmedel i eller vassa verktyg av
metall for att rengdra glasluckan till ugnen; ytan kan da skadas och even-
tuellt g& sonder.
20. Oppna inte ugnsluckan om rék bildats: stang av apparaten och koppla
ur elnatet. Oppna inte luckan férran roken skingrats for att kvéva lagorna.
21. Anvand sparrfunktionen pa kommandona for att forhindra att barn kan
sétta pa apparaten sjélva.
22. Overvaka barnen om de befinner sig i narheten av flerfunktionsugnen.
Lat dem inte leka med apparaten.
23. Risk for kvavning.
- Barnen kan vid lek linda in sig i emballaget (t.ex. plastfim) eller satta
det pa huvudet och darmed kvavas. Férvara denna typ av material utom
rackhall for barn.
24. Risk for brannskador
Barnens hud ar mycket kansligare an de vuxnas.
- Luckan i glas, styrpanelen och springorna for utslapp av varmluft ur ap-
paratens kokutrymme blir varma. Forhindra barn fran att vidrora apparaten
nar den &r i funktion.
25. Anvand inte denna apparat pa platser som inte &r stationara (t ex. batar).
26. OBS! For att undvika risken for elektriska stotar ska ni se fill att appara-
ten ar avstangd innan ugnslampan byts ut.
27. Innan du gar in i PYROLYSIS-funktionen
- Ta bort alla tillbehdr fran ugnsutrymmet: galler, dropplatar, sidogaller, kott-
sonder, eventuellt porslin;
- ta bort dverflodigt material (for att forhindra rokbildning).
28. Obs — fara for brannskada
Fara att skada sig vid hdg temperatur pa ytorna - under varmrengdring
varms ugnen mer an jamfért med normal kokning, undvik att
vidrora ugnen och hall barn pa sakert avstand.
Obs — fara fér halsoskador
Pa grund av den hdga temperatur som uppnatts, nastan 500 °C, avges
angor som kan irritera slemhinnorna.
Dérfor ar det nddvandigt att lufta rummet val under anvandning och und-
vika att vistas dar nagon langre tid.
29. Anvand endast den rekommenderade termiska sonden for denna ugn.
30. For att undvika Gverhettningar, installera inte apparaten bakom deko-
rativa dorrar



B FORSTA ANVANDNINGSTILLFALLET

- Nar ugnen ska anvandas for forsta gangen ska den forst koras tom pa
230°C i cirka en timme, helst med oppna kdksfonster. Forsta gangen
ugnen startas avger den en dalig lukt som kommer av rester fran tillverk-
ningen, sasom fett, olja eller resin. Nar angiven tid har gatt &r ugnen klar for
anvandning. Rengér ugnen nar den har svalnat i enlighet med instruktio-
nerna i avsnittet «<Rengdring och skotsel».

- Tack inte de inre delarna av ugnen med aluminiumfolie for att underlatta
rengdringen.

- Ugnens prestationsformaga &ndras da och lacken kan skadas.

- Alla tillbehér som kommit i direkt kontakt med livsmedel innan de anvéands
maste rengoras noggrant med harfor avsedda medel.

A Lat inga livsmedel komma i direkt kontakt med ugnsgallren eller

platarna under tillagningen.
m TFT - PEKSKARM - Ikoner legend

Paus

sjosattning

OC_OF

Lasskarm

Bekraftelse

Instéllningar

Kottprobe

Home

Latt

Timer

Utgang - termin

Klocka

- Jlolf < laffeli>[2flofl Jlell-Hv ]l

Bekrafta installningarna

o
T
-

Sting

m BRUKSANVISNING
Installningar

Hem: visa startsida.

1 = Later dig fortsatta till skarmen for instéllning av halrummet
2 = Gor att du kan stélla in timern

3 =Tillater direkt atkomst till installningarna

instéllningar

4 =Val av gradskala (° C eller ° F).
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5 = Stalla in tid.

6 = Utgang - termin

7 =Lasskarm

8 = For att lasa upp trycker du pa teckenfonstret i 10 sekunder

9 = Det later dig stalla in volymen for den akustiska signalen och valfritt
ett ljud vid skarmens berdring.

Stall in en timer

10 = Oka eller minska tiden.

11 = Bekréfta nar dnskad tid har stéllts in. En akustisk signal indikerar
termen.

12 = Bekrafta och ga tillbaka till hemsidan.

Fungera

13 = Valj funktionen fér matlagning.

13a = V4l torr / vat matlagning

OBS: endast mdjligt i vissa tillagningsmetoder

13b = Bekréfta tillagningsfunktionen

13.1 = Ljus (pa eller av)

13.2 = Home (aterga till den forsta skarmen)

14 = Stall in tillagningstemperaturen

14b = Det finns tva opzini per stélla in temperaturen:
- bladdra i faltet

-med + eller -

14b = Bekrafta tillagningsfunktionen.

15=Stall in tillagningstiden och programmerad start
15a = Stall in tillagningstid

15b = Visar tillagningstiden.

15¢ = Visar tillagningstiden

15d = Bekrafta tillagningsfunktionen

15e = Numeriskt tangentbord

16 = Ugnsdisplayen stangs av for att spara energi efter 19" inaktivitet.
Du kan aktivera den igen genom att vidréra den. Stromforbrukningen i
off-mode ar 0,5 W

m MATLAGNINGSPROCESS

INSTALLT CAVITY

Nar halrummet har stallts in (kokfun-
ktion, temperatur och timerinstall-
ning), bekrafta att starta forvarmn-
ingen. Vid denna punkt vaxlar
displayen till forvarmningslage

FORVARMNINGSFAS
Det finns fyra nivaer som later dig

L
180

©)

9m 15s
12:58

8m 02s

12:58

28

dvervaka forvarmningsprocessen.
Den roda delen kommer gradvis att
oka tills den fyller skarmen

UPPVARMNINGEN KLAR

Nér den instéllda temperaturen
uppnas blir displayen rod for att
indikera slutet pa forvarmningsfasen
och bdrjan av tillagningsfasen. Om
en tillagningstid stélldes stangs
ugnen automatiskt av nar tiden gar
ut.

Om ingen tillagningstid stéllts in &r det mojligt att avbryta w

och avsluta sedan matlagningen



m KOKNING MED KOTTPROV

OBS! Det gar inte att laga mat med kottermometer vid funktionerna “DEFROST”, “QUICK START” och “PIZZA”. For in kéttermometern i anslutningsstycket som sitter
pa ugnens hogersida medan ugnen star i standby;

SOK TEMPERATURVALJARE VARMELAGE MED SOND

> 80F

L A AR R A A AR A
30 40 50 60 70 80 90

+

A OBS! Om inte displayen reagerar pa kommando och pekfunktionen har héngt upp sig, racker det med att 6ppna och sedan stanga ungsluckan
for att displayfunktionen ska aterstallas.

m LEGEND AV IKONER

» Pizzabakning
@ Den hér funktionen ar sarskilt Iamplig for att baka pizza, focaccia och bréd. Varmen kommer framfér allt fran den Iagre resistansen vilken arbetar i
kombination med ugnens 6vriga resistanser.

Vanlig statisk tillagning
Detta ar den klassiska funktionen pa elektriska ugnar vilken ar speciellt [ampad for tillag-ning av foljande matratter: flaskkotlett, korv, torsk, braserat,
vilt, ugnsbakad kalv, marénger och smakakor, frukt i ugn os

Tillagning med undervarme
Detta ar det mest lampliga tillagningsséttet for avslutande tillagning av ratter, sarskilt vid bakning (smakakor, maranger, jasta kakor, fruktkakor osv.)
och andra ratter.

Tillagning med dvervarme
Sarskilt [ampad for att bryna och avslutningsvis sétta farg p4 manga ratter; denna funktion rekommenderas for hamburgare, flaskkotlett, kalvkotlett,
sjotunga, smablackfisk o.d.

Grillning med sténgd ugnslucka
Denna funktion &r [amplig for snabb och genomlagad tillagning med grill, for att gratinera och ugnsbaka kétt i allmanhet, biff, grillad fisk samt grilla-
de gronsaker. Tillagning med elektrisk grill ska ske med termostaten installd pa 180°C.

Ventilerad grillning
Denna funktion &r sarskilt snabb, grillar val igenom maten och &r markbart energisnal. Den lampar sig darfor for ett flertal matrétter, sasom flaskkotlett,
korv. spett med flaskkétt eller med blandade ingredienser, osv. Tillagning med elektrisk grill ska ske med termostaten instélld pa 180°C.

Snabbtillagning
Denna funktion &r till for snabb och intensiv tillagning av olika matrétter. Den lampar sig for fisk i folie, braserade gronsaker, spett, anka, kyckling
OosV.

Ventilerad tillagning av flera olika rétter
Denna funktion gor det mdjligt att laga till olika ratter samtidigt utan att dofterna blandar sig med varandra; det gar att tillaga lasagne, pizza, crois-
santer och briocher, pajer, kakor osv.

Ekokokning

Det &r den funktion som later dig laga mat med en betydande besparing pa elférbrukningen. For att fa ut mesta méjliga av denna funktion ar det
anvandbart innan du sétter i ECO-funktionen, att infora skélen inuti ugnen och placera den i mitten av kaviteten.

Med Eco-funktionen anpassas tillagningstiderna till langsam tillagning sdsom: braserat kétt, vitt kott, bakad pasta, delikata bakverk.

Upptining
Tillater snabb upptining av alla frysta livsmedel i allménhet som snabbt bringas till rumstemperatur.

Quick Start

Denna funktion &r till for att skynda pa foruppvarmningen av ugnen. Denna funktion rekommenderas for installning av tillagningstemperaturer pa
mellan 200 och 300°C. Funktionen QuickStart fyller ingen sérskild funktion vid instalining av temperaturer pa under 200°C. Na&r ugnen har uppnatt
Onskad temperatur slacks den orangea lampan till termostaten och maten som ska tillagas kan stallas in.

OBS! Funktionen QuickStart ar inte Idmpad for tillagning utan &r endast avsedd for snabbuppvéarmning av ugnen.

Hydrolytisk funktion (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Det &r den automatiska rengoringsfunktionen som kan forenkla rengéringen av ugnsutrymmet pa knappt 20 minuter vid lag temperatur (90 °C).
Det hydrolytiska rengdringssystemet mjukar upp smutsen for att kunna ta bort den lattare, utan att Idmna lukter.

++ Pyrolytisk funktion (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
@ Det ar den automatiska rengéringsfunktionen som kan rengéra ugnsutrymmet vid héga temperaturer.
Genom att stalla in denna funktion nar ugnens mitt en temperatur pa nastan 500 °C, och reducerar smutsresterna till aska. Det finns tva nivaer for
pyrolys med olika varaktighet:
++ - Latt cykel: med varaktighet pa 1:30 h
@"‘ - Intensiv cykel: med varaktighet pa 2:30 h
Det rekommenderas att anvanda den latta cykeln med regelbundna intervaller och den fullstandiga endast vid mycket svar smuts.

+
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Funktionen Sabbath
Sabbath-funktionen haller ugnen ténd i statiskt koklage tills den inaktiveras i max 74 timmar. Det gar att halla livsmedien
varma i ugnsutrymmet utan att behdva tanda eller slacka ugnen.
Alla andra kok- och rengéringsprogram &r inaktiverade.
Inga ljudsignaler avges och displayen indikerar inte temperaturvariationer.

Torr / vat matlagning

- Ugnen &r utrustad med en automatisk anordning som gér att kondensationsangan i kokningen, i vissa funktioner, kan slappas ut fran ugnen: det
innebér torrkokning (torr). Om behovet av matlagning kréver att fuktigheten forblir i ugnen, ska fuktig matlagning (fukt) den automatiska enheten kan
kopplas bort genom att trycka pa harfor avsedd ikon.

KOKKONSEKTION
Om det &r nédvandigt att inspektera maten under tillagningen &r det mgjligt att Gppna ugnsluckan. | det har fallet tinds lampoma och tvangsventilation stannar, i fallet med ventile-
rad matlagning, och spottet vander, nar det galler grillkokning med dérren sténgd. Nér dérren sténgs igen, aktiveras den tidigare instéllda funktionen.

} y Ve
m INSTRUKTIONER FOR ANVANDNING - Hydrolytisk funktion ¢

Utforande av rengoring

1. Ta manuellt bort eventuella matrester med en fuktad svamp;

2. Dra ur alla tillbehdr ur ugnsutrymmet (galler, droppbrickor, sidogaller, eventuella kokkarl).

3. Med ugnen sval, héll pa botten 100 ml vatten pa mod. p& 60 cm och 150 ml vatten pa mod. pa 90 cm, + 2 droppar milt rengdringsmedel for att
forenkla borttagningen av svarare smuts;

4. Aktivera funktionen (under funktionen ar ljuset slackt och far inte tdndas);

5. Vid cykelns slut se upp nar du 6ppnar luckan darfor att ugnsutrymmet &r angmattat, vanta tills ugnen svalnar, och rengér sedan med en svamp
och torka av med en mjuk trasa;

6. Ugnsutrymmet ska rengdras regelbundet, lat inte smutsen l1amna avlagringar;

7. Under den hydrolytiska funktionen 6ppna inte luckan och fyll inte pa med vatten pa ugnsbotten;

8. Det gar inte att avbryta funktionen med pausknappen (ﬁ) medan den &r i gang.

A OBSERVERA

- Anvénd inte destillerat eller kolsyrat vatten (pa grund av korrosion). Anvand endast dricksvatten.
- Hall inte vatten i det varma kokutrymmet, utan endast vid rumstemperatur.

- Oppna inte luckan under hydrolyscykeln.

- Fara for brannskador - se till att apparaten svalnat innan du utfér ndgon som helst atgard.

- Anvand inte metallkuddar eller alltfor aggressiva rengéringsmedel som kan skada ytorna.

m INSTRUKTIONER FOR ANVANDNING - Pyrolytisk funktion

Utforande av rengoring

1. For ett optimalt resultat, ta manuellt bort med eventuella matrester med en fuktad svamp (m6jlig rokbildning);

2. Dra ur alla tillbehdr ur ugnsutrymmet (galler, droppbrickor, sidogaller, eventuella kokkarl).

3. Vélj pyrolysfunktionen med luckan stangd. Efter nagra sekunder sétts dorriasanordningen i funktion.

4. Under pyrolyscykeln satts det speciella katalytiska filtret i funktion vilket absorberar och eliminerar fett och dalig lukt.

5. Apparatens lucka dppnas endast nar funktionen avslutats och tills en séker temperatur uppnatts.

6. Vid processens slut gar det att mycket enkelt ta bort rester som kan bildas enligt graden av smuts i ugnen, med hjélp av en fuktad trasa.

7. Tiden for pyrolyscykeln kan stéllas in pa 90’ eller 150" beroende pa méngden smuts som lagrats pa ugnsvaggarna. Det ar dessutom mdjligt att
stélla in en fordrjd start av rengéringscykeln.

8. Det gar inte att avbryta PY-funktionen med pausknappen ( m ) nar den &r i funktion.

A OBSERVERA

—fara for brannskador

Fara att skada sig pa grund av den hdga temperaturen pa ytorna - under den pyrolytiska rengéringen varms ugnen mycket jamfort med en normal
kokning, undvik att vidréra ugnen.

— fara for hélsoskador

Pa grund av den héga temperatur som uppnatts, nastan 500 °C, avges angor som kan irritera slemhinnorna. Darfor &r det nddvéndigt att lufta
rummet val under anvandning och undvika att vistas dar nagon langre tid. Hall barn pa sakert avstand.

Anm.: under PY-funktionen tands inte ugnslampan
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m BRUKSANVISNING - Tillbehor

Roterande grillspett (endast vissa modeller)

Tra pa kottet som ska tillagas pa spettet och fixera det med de harfor avsedda fixeringsgafflarna. Lagg spettet pa de harfor avsedda stdden pa motorn som pa forhand
satts in i platen och for in det i hylsan pa det roterande grillspettet. Starta den statiska grillfunktionen med stangd ugnslucka. For att ta ut spettet tillsammans med platen
drar ni bara ut spettet sa mycket som behdvs for att sedan kunna ta ut det tillsammans med platen.

Teleskopiska styrningar

Dra den markerade delen nedat for att ta Vrrid och stdd den pa en plan yta vid For att satta tillbaka skenan, uppre-
ned den fran ugnsvaggen. sidan om den utdragbara skenan. pa forfarandet i omvand ordning.

N

1 I
QPR —— S S
\ — =
Lossa létt pa Klipset med en \
SN N—

sparskruvmejsel sa att det gar
att knappa av.

m RENGORING OCH UNDERHALL - Lossa ugnsluckan

Forfaringssatt

For att underlatta grovrengdringen av ugnen kan det vara praktiskt att montera ned ugnsluckan. Gor pa foljande satt:
- Oppna ugnsluckan

- lossa sparren C och for den nerat mot D

m RENGORING OCH SKOTSEL - Demontera glasskivorna

Forfarande att folja

Ugnsddrren bestar av tre kristaller. Kristalldelarna rengdrs med icke-slipande absorberande kdkspapper och ett vanligt tvattmedel.

Anvand inte grovt slipande material eller skarpa metallskrapor for att rengora ugns glasddrrar eftersom de kan repa ytan och fa glaset att krossa. De inre kristallerna ar
avtagbara for att underlatta rengéringen. For detta &ndamal &r det nddvandigt att demontera ugnsluckan eller alternativt placera den vid mellanklic

Sekvens for avlagsnande av glasdgonen

VARNING! Alla atgarder maste alltid utforas med dorren ut ur ugnen och placeras i en 1dmplig hylla for att inte skada dorren fram. Mittenglaset ska séattas in
korrekt med texten THERMOSTOP lasbart (se fig. 2-3)
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Skruva loss de tva hoger / vénstra sidoskruvarna i den
ovre remsan

Lyft upp det 6vre glaset och ta bort det

Ta bort mellanglaset

m RENGORING OCH UNDERHALL - Rengdringsrad: ugn och mandvreringspanel

UGN
UGNSDEL RENGORINGSMETOD OBSERVERA
Vi rekommenderar att ugnen rengdrs varje gang den har anvénts.
Smutsen gar da lattare att avlidgsna och ni undviker att den branner fast
upprepade ganger under hog temperatur.
Ta ut alla uttagbara delar och rengdr dem var for sig med varmt vatten | Anvand inte &ngrengdring for att rengéra ugnen inuti.
. och ett reng6ringsmedel utan slipmedel. Anvénd inte rengéringsmedel med slipmedel eller vas-
Ugnens inre " " " . . . . A :
For att forenkla rengdringen av ugnsutrymmet, héller du en liten méngd | sa metallverktyg for att rengdra glasluckan till ugnen,
vatten (100 ml, eller ett halvt glas) pa botten; aktivera sedan program- ytan kan da skadas och ga sénder.
met “Undervarme” pa 90 °C i 20 minuter med alternativet “Fuktig
kokning”. D& programmet ar slut vénta tills ugnen svalnat och slutfor
rengdringen med en mjuk trasa.
Ugnsplat Sank ner brlckat] fen [6sning med varmt vatten och neutralt diskmedel. Avisgsna matrester omedelbart efter anvéindningen.
Torka efter rengéringen.
Rengdr gallren med varmt vatten och rengdringsmedel utan slipmedel om smutsep pa gallren ar |.ngr0fjd .(.)Ch ohard r.ekom-
. . menderar vi att gallren far ligga i blét nagon timme
Galler eller med ett [ampligt avfettningsmedel. . .
innan de rengdrs.
MANOVRERINGSPANEL
PANELDEL RENGORINGSMETOD OBSERVERA
Rengo_r delarna med ljummet vatten oc_h ett flytande rengorlng_sm_edel_ Lystern bibehélls genom regelbunden rengdring med
. e e utan slipmedel. Torka sedan med en mjuk trasa eller en trasa i mikrofi- e o o
Yta i rostfritt stal ber harfor avsedda produkter som vanligtvis finns att tiliga
' i handeln. Anvénd aldrig pulver med slipmed
Se ill att inga sura och basiska &mnen (t. ex. &ttika,
w For att egenskaperna hos fargade delar ska bevaras maste dessa delar | citronsaft, salt, tomatjuice osv.) blir kvar pa de malade
Fargad yta - . g e
rengdras ofta med vatten och diskmedel delarna. Rengor fargade ytor medan de &nnu ar
varma.

m RENGORING OCH SKOTSEL - Byte av lampa

Forfarande att folja

Om ugnslampan inte fungerar, koppla bort apparaten fran elnatet, ta bort lampskyddsglaset och byt lampan.
Byt ut lampan mot en halogenlampa pa 40W (G9).

-

@

-

g g

®)

@

/

O)
Lossa med en slitsad skruvmejsel
Ta bort lampskyddsglaset

Ta bort lampan

Byt ut och sténg igen

==

1
2
3
4
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m PROBLEMLOSNING - Generella problem

+ den elektriska kabeln maste dras ur eller harfor avsedd strombrytare vridas till
avstangt lage.

« For en reparation ska apparaten kopplas bort fran elnatet, dvs stickkontakten till
apparaten dras ut ur vaggkontakten eller proppen skruvas ur.

* Insatser och reparationsarbete som utférs av ej auktoriserade personer kan or-
saka en elektrisk stot eller kortslutning. Utfor inte sadant arbete! Overlat det till en
fackman.

+ Vid enklare storningar kan ni prova att [6sa problemet genom att folja vara rad
och anvisningar.

« Insatser fran verkstader under garantiperioden ar inte kostnadsfria om apparaten
inte fungerar pa grund av felaktigt anvandande.

+ Garantin galler ej avhjalpande av funktionsfel eller reklamerade fel som uppkom-
mit till foljd av felaktigt anvandande eller felaktig installering. Garantikostnaden
aligger da anvandaren.

Daligt fungerande TFT-display

Foljande fel pavisas:

Syntaxen som ger felkod &r: “E YY x”, dar:

YY = felkod

x = numret pa ugnsutrymmet nar felet genereras eller ‘0’ for generella fel

BESKRIVNING Felets ID-beteckning
Ugnstermom. fungerar ej 00
Kortslutning, ugnstermom. 01
Kéttermometern fungerar ej 04
Kortslutning, kétttermom. 05
Overhettning 08
Inre avvikelse (elektronikkort) 19
Kommunikationsfel 20

FELMEDDELANDE

A

Vid fel, koppla férst ifran apparaten och
koppla sedan till den.
Om felet kvarstar ska en fackman kontaktas.

error
123456

MEDDELANDET OPPEN LUCKA (UNDER TILLAGNING)

A

DOOR OPEN

Sténg ugnsluckan.
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m TILLAGNINGSTABELL - Ventilerad

konvektionsuvn (rent vagledande varden)

MATRATT TEMP. C° Sawe % MIN.
KOTT
Biff grillat 170-180 2/3 40/50
Ox grillat 170-190 2/3 40/60
Kalvstek 160-180 2/3 65/90
Lammstek 140-160 2 100/130
Rostbiff 180-190 2/3 40/45
Stekt hare 170-180 2/3 80/100
Stekt kanin 160-170 2 80/100
Stekt kalkon 160-170 2 160/240
Stekt gas 160-180 2/3 120/160
Stekt anka 170-180 2/3 100/160
Stekt kyckling 180 2/3 90/120
FISK 160-180 2/3 15/25
PASTRY
Frukttarta 180-200 2 40/50
Daisy kaka 180-190 2 40/45
Croissant 170-180 2 40/60
Sockerkaka 190-200 2 25/35
Kranskaka 160-180 2 35/45
Smordegsbakelse 180-200 2 20/30
Vindruvskaka 190-200 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Savojkakor 150-180 2 50/60
Appelskivor 180-200 2 18125
Savojardpudding 170-180 2 30/40
BAGERI
Bréd 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Toast 185-195 7

m TILLAGNINGSTABELL - Statisk ugn (rent
vagledande varden)

MATRATT TEMP. C° : ‘g‘g MIN.
37

KOTT

Biff grillat 225 2/3 40/50
Ox grillat 250 213 50/60
Kalvstek 225 213 60/80
Lammstek 225 2 40/50
Rostbiff 230 2/3 50/60
Stekt hare 250 2/3 40/50
Stekt kanin 250 2 40/50
Stekt kalkon 250 2 50/60
Stekt gas 225 2/3 60/70
Stekt anka 250 2/3 45/60
Stekt kyckling 250 213 40/45
FISK 200-225 112 15/25
PASTRY

Frukttarta 225 2 35/40




MATRATT TEMP. C° ‘g MIN.
E 175
Daisy kaka 175-200 2 50/60
Croissant 175-200 2 25/30
Sockerkaka 220-250 2 20/30
Kranskaka 180-200 2 30/40
Smoérdegsbakelse 200-220 2 15/20
Vindruvskaka 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Savojkakor 180-200 2 40/50
Appelskivor 200-220 2 15/20
Savojardpudding 200-220 2 20/30
BAGERI
Brod 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Viktigt

Presentera maten nér ugnen &ar varm.

- Cotturaal grill

| ugnar med elektrisk grill ska tillagningen ske med sténgd lucka i 180 °C. Den
maximala insattningshojden maste anvéandas.

m TILLAGNINGSTABELL - Ratternas
innertemperatur, matt med kottermometer

MATRATT INNERTEMPERATUR (°C)
Notkott

* Rostbiff - oxfilé, blodig 40-45
+ mediumstekt (rosa) 50-55
* vélstekt 60-65
+ Ugnsbakat n6tkétt 80-85
Flaskkott

* Flaskkotlettrad 65-70
+ Ugnsbakat flaskkott | skinka 80-85
+ Coppa, grisfot 80-85
* Flaskkotlett 75-80
* Ytterfilé 70

* Kassler 65-70
* Kéttfarslimpa 70-75
Kalvkott

+ Ugnsbakat kalvkétt 70-75
+ Ugnsbakat kalvkétt med kalvnjurar 75-80
* Kalvkléve 80-85
Vilt

* Viltkott 75-80
*Rygg 60-70
+ Blodig biff 40-45
* Mediumstekt biff (rosa) 50-55
+ Valstekt biff 60-65
Lamm 80-85
Kéttrullad 70-75
Kyckling 85-90
Fisk 85-90

OBS! For alltid in staven pa kéttermometern anda till handtaget sé att spetsen
hamnar mitt i kéttet och inte i narheten av benet eller fettet.
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m INSTALLATION - Installationsinstruktioner

A Markplaten sitter pa ugnsluckans téatningslist och syns nar luckan ar ppen.
Dér finns alla uppgifter som kravs for installationen, till exempel apparatmodell,
nominell spanning och absorption. Mat och kontrol-lera forst inbyggnadséppning-
en; matten maste stdmma exakt Gverens med matten i figur A. Kontrollera att
skapbekladnaden, fanéren e.d. ar fastimmad med lim som tal hog varme (150°C).
Om bekladnaden eller limmet inte &r varmebestandigt kan beklddnaden deforme-
ras eller lossna, framfor allt i de trangre delarna av utrymmet. Forsékra er om att
skapet med utrymmet for ugnen har en solid botten och klarar att bara upp appa-
ratens vikt. Alla skruvar och tillbehdr som kravs for att fastgora ugnen i utrymmet
in-gar. Foljande figurer kan vara till hjélp vid monteringen.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P 60 TFT BL

m INSTALLATION - Anslutning till elnatet

A Foljande instruktioner ar avsedda for den fackman som ska ha hand om
installation, instéllning och tek-niskt underhall av apparaten samt som ska se il
att dessa moment i storsta, méjliga man utfors riktigt och i enlighet med gallande
regler. Viktigt: Allt instélinings- och underhallsarbete 0.d. Maste utforas forst efter
det att elektriciteten i koket har kopplats ifran.

Regler for installering

Denna apparat foljer foljande direktiv/forordning:
DIREKTIV 2002/96/CE

LAGSPANNINGSDIREKTIV 2014/35/UE
EMC-DIREKTIV 2014/30/UE

FORORDNING NR 1935/2004 (kontakt med livsmedel)



Installationen méaste ske helt enligt konstens alla regler och i enlighet med EIektris ka scheman
géallande regler for elinstallation. | annat fall avsager sig fillverkaren allt
ansvar. | detta hafte finner ni ocksa det elektriska schemat for er apparat. | Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL
Innan ni kopplar in apparaten i natuttaget ska ni forsakra er om att:

« att matarens och jordfelsbrytarens effekt ar dimensionerade for utrust-
ningen (se uppgifterna pa markplaten);

+ att elsystemet har korrekt och effektiv jordning;

Apparaten levereras med en sladd utan stickkontakt (HO5RR-F, HO5W-F,
HO5V2V2-F, med tvérsnitt 3G1,5 mm2); tank vid tillkopplingen pa att den gul-
grona kabeln &r den jordade ledningen och att den aldrig far brytas.
Kontaktuttaget maste vara synligt och lattillgangligt sa att apparaten latt
kan kopplas ifran.

For direkt anslutning till natet kravs det att:

+ sakringen och elsystemet i huset ar dimensionerade for belastningen
fran apparaten (se uppgifterna pa markplaten).

CcP
[

PT1000

+ att elnétet har en effektiv jordning; * (S

+ uttaget eller den allpoliga strombrytaren med en 6ppning om minst 3 7

mm, ar lattatkomlig nar apparaten ar installerad. T6T8lel—0—0—o—o0—o—o
« en jordfelsbrytare som foljer géllande regler for installation &r inforlivad Y

i systemet.

Mod. VIRTUS MULTI 90 TFTBL

A Den gulgrona jordledaren far aldrig avbrytas,
inte ens av strombrytaren.

Stromkabeln maste placeras pa sa vis att den inte
kommer i kontakt med ytor som har en temperatur pa
50°C over rumstemperaturen. Kontakta serviceverk-
staden om strom-kabeln behover bytas ut.

PT1000

INSTALLATION - Elektriska scheman Absorption (k)

KW
Modell | (220-240v) I
60 32
P 60 33
90 34
Legenda
00  Svart 66 Bla
11 Brun M Kopplingssplint
22 Road MG Roterande grillspett
33 Vit MP Mikrobrytare, lucka
44 Gul N Neutral
45 Gulgrén R1 Ovre varmeelement
55  Gra R2 Nedre varmeelement
CP  Kétttermometer R3 Grill
DU  termostyrdon for avledning av anga | R4 Varmluft
F Fas SD Displaykort
FLC Filter SP Kretskort
K1 Jordkabel for kopplingssplint SS Termometerkort
(VA nedre varmeslinga TS Sakerhetstermostat
K3 ¢ ugnsflakt \Y Ugnsflakt
K4 cirkulerande vérmeslinga | VT Kylflakt
Kée ¢ dvre varmeslinga SA Kretskort
K6 " ugnsbelysning 1 PT1000  Kéttermometer
Ky ** ugnsbelysning 2 MC Kort mikrobrytare TS
K§ ** roterande grillspett MU Mikrobrytare upplasning lucka
K9 ** tangentialflakt ML Mikrobrytare lasning lucka
K15 " ram MBP Motor for lasning lucka
Sékerhetstermostat
L1 Ugnslampa TSP PYROLYS
L2 Ugnslampa 31 Termostat for upplasning
lucka
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A TARKEITA TURVALLISUUTEEN LIITTYVIA
VAROITUKSIA

Laitteiden ominaisuudet

Ominaisuudet on annettu oppaan kannessa, minka lisdksi ne on annettu
kilvessd, joka on asetettu uunin luukun vasteeseen ja joka nékyy oven
ollessa auki, tai ylauunin kannessa

HUOMIO! Namé varoitukset ovat voimassa eri tyyppisille laitteille. Kiinnita
huomiota omistamasi laitteen tyypin oikeaan tunnistukseen (katso tyyp-
pikilvessé ilmoitetut ominaisuudet).

A 1. Ennen kuin kaytat laitetta, lue huolellisesti kayttdohje, joka sisaltaa
muun muassa erittain tarkeita turvallisuuteen liittyvia tietoja asennuksen,
ké&yton ja huoltotoimenpiteiden aikana. Séilyta kéyttdohjetta huolellisesti
my6hempié tarpeita seka sarjanumeron tunnistamista varten.

2.Tamén laitteen séhkéturvallisuus on taattu vain, jos oikea maadoitusli-
itnta on suoritettu asianmukaisten maaraysten mukaisesti. On tarke&a
varmistaa, ettd aitd s&antéjd noudatetaan. Jos asiasta on pienitdkaan
epailystd, ota yhteyttd ammattitaitoiseen henkild6n, joka voi tarkastaa
sahkojarjestelman yksityiskohtaisesti. Valmistaja ei ota vastuuta huonosta
maadoitusjérjestelmasté aiheutuvista vahingoista.

3. Ennen laitteen liittdmistd on varmistettava, ettd tyyppikilven tekniset
tiedot vastaavat tdsmalleen sahkojarjestelman ja kaasunjakeluverkon
teknisid ominaisuuksia. Vain ammattitaitoinen henkildsté saa suorittaa
asennus-/saatétoimenpiteet.

4. Tarkista, ettd sahkojarjestelmé ja pistorasiat kestavat arvokilvessé
nékyvan laitteen enimmaistehon. Jos olet epdvarma, ota yhteyttd patev-
&an henkildon.

5. Kaasulieden kayttd tuotaa 1dmp6é ja kosteutta asennustilaan. Keittion
hyva ilmanvaihto on taattava:

luonnolliset tuuletusaukot tulee pitdd avoinna tai asentaa mekaaninen il-
manvaihto (mekaaninen liesituuletin).

Laitteen intensiivinen ja pitkdaikainen kayttd voi vaatia lisdtuuletusta:
taman voi suorittaa avaamalla ikkunan tai lisd@malla mekaanisen liesi-
tuulettimen tehoa.

6. Jos pistorasia ei sovi pistokkeeseen, vaihda se sopivaan. Ota tassé
tapauksessa yhteytta patevaan henkiloon, jonka on myds tarkistettava,
kestaako pistorasiakaapeleiden osa laitteen absorboimaa tehoa. Vir-
tajohdossa ei ole pistoketta. Katso liitdnnat kappaleesta “Sahkdliitanta”.
On suositeltavaa olla kayttdméatta sovittimia, useita pistorasioita tai ja-
tkojohtoja.

7. Jos laitetta ei kayteta pitkdan aikaan, irrota sdhkoliitanta, irrota paakytkin
ja sulje kaasu.

8. Al tuki iimanvaihtoaukkoja tai lzmmoénpoistoaukkoja.

9. Laitteen vaurioituneen sahkdjohdon saa vaihtaa vain valmistajan val-
tuuttama huoltoliike.

10. Laitetta saa kayttaa vain siind tarkoituksessa, johon se on tarkoitettu
(ruoanlaitto). Kaikki muu kayttd (esimerkiksi huoneen lammitys) on sopi-
matonta ja siksi vaarallista. Valmistaja ei ole vastuussa vahingoista, jotka
aiheutuvat tdmankaltaisesta vaarasta kaytosta.

11. Kaikkien sahkolaitteiden kéyttd edellyttad tiettyjen perussééntéjen
noudattamista:

A. 33 kosketa laitetta koskaan marilla tai kosteilla kasilla tai jaloilla

B. &la koskaan kéyta laitetta paljain jaloin

C. valta jatkojohtoja ja kéyta tarvittaessa kaikkia mahdollisia varotoimia
D. &la irrota sahkdjohtoa pitorasiasta johdosta vetamalla

E. 4l3 altista laitetta sddolosuhteille (sade, aurinko jne.)

F. Varoitus: kosketettavissa olevat osat voivat tulla hyvin kuumiksi kayton
aikana. Pida alle 8-vuotiaat lapset loitolla laitteesta, ellei heita valvota ja-
tkuvasti. 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja henkil6t, joilla on alentunut
fyysinen tai psyykkinen kapasiteetti tai aistit, tai joilta puuttuu kokemus
tai taidot laitteen kaytostd, saavat kéyttaa laitetta vain asianmukaisessa
valvonnassa tai jos heit& on opastettu laitteen turvalliseen kayttdon ja he
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tiedostavat siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa suorittaa puhdistus ja huoltotoimenpiteitd iiman valvontaa.

12. Laite ja sen kasiksipaastavat osat kuumenevat erittdin kuumiksi
kayton aikana. Varo koskemasta lammityselementteihin. Pienet lapset
on pidettava loitolla. Alle 8-vuotiaat lapset tulee pitaa poissa, ellei heita
valvota jatkuvasti.

13. Ennen laitteen puhdistusta tai huollon suorittamista kytke laite irti
sahkdvirrasta irrottamalla virtajohto tai katkaisemalla s&hko tarkoituksen-
mukaisesta kytkimesta.

14. Vikojen tai toimintahairididen yhteydessa kytke laite pois paalta, sulje
kaasuhana alaka yrita korjata vikaa itse. Korjauksen saa suorittaa vain
valtuutettu huoltokeskus. Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Naiden ohjeiden noudattamatta jattdminen voi vaarantaa laitteen turval-
lisuuden.

15. On erittdin suositeltavaa, ettei osia, jotka voivat muodostaa vaaraa,
paasta kasiksi kasiksi, varsinkin jos on lapsia, jotka voivat kayttaa laitetta
leikkimiseen.

16. Ala kayta syttyvia nesteité (alkoholia, bensiinid jne.) laitteen lahettyv-

ila.

i teissa on usein arvokkaita materiaaleja. Ne sisaltavat myos

materiaaleja, jotka vaarin kasiteltyina ja havitettyina voivat olla

ihmisten terveydelle seka ymparistolle vaarallisia. Ne ovat kuitenkin laitte-
en toiminnan kannalta oleellisia. Niitd ei saa havittaa kotitalousjatteen
mukana. Ne on havitettdva paikallisissa jatelaitoksissa. Vaihtoehtoisesti
voidaan apua pyytaa jalleenmyyjalta. Varmista havittamiseen asti, etta
lapset pysyvat loitolla laitteesta.
18. Ala kayta hdyrypuhdistimia uunin sisétilojen puhdistukseen.
19. A4 kdyta hankaavia puhdistusaineita tai teravia valineita uunin luukun
lasiosien puhdistukseen, silla ne voivat vahingoittaa lasin pintaa ja aiheut-
taa sen rikkoutumisen.
20. Jos nakyy savua, ala avaa uunin luukkua: sammuta laite ja irrota se
sahkovirrasta. Ala avaa luukkua liekkien sammuttamiseksi ennen kuin
savu on haihtunut.
21. Jotta lapset eivat pystyisi kaynnistamaan laitetta yksin, kayta painike-
lukitustoimintoa.
22. Valvo lapsia, jos he oleskelevat monitoimiuunin Iahistolla. Ala anna
heidan leikkia laitteella.
23. Tukehtumisvaara.
- Lapset saattavat kaariytya leikkiessaan pakkausmateriaaliin (esim. kel-
muihin) tai laittaa paan sisalle, jolloin he ovat tukehtumisvaarassa. Pida
lapset loitolla taman tyyppisista materiaaleista.
24. Palovammavaara
Lasten ihon on paljon aikuisten ihoa herkempi.
- Lasiluukku, kayttdpaneeli seka aukot, joista uunitilasta tuleva kuuma
ilma paasee ulos, tulevat erittain kuumiksi. Esta lapsia koskettamasta lai-
tetta sen ollessa toiminnassa.
25. Tata laitetta ei saa kayttaa paikoissa, jotka eivat pysy paikoillaan
(esim. laivoissa).
26. Varoitus: Varmista, etta valaisin on sammutettu ennen lampun vaihta-
mista sahkGiskun mahdollisuuden véalttdmiseksi.
27. Ennen PYROLYYSI-toiminnon kytkemista paalle:
- poista uunitilasta kaikki lisavarusteet: ritilat, pellit, sivuttaiset ritilat,
liha-anturi ja mahdolliset aterimet;
- poista liiat valuneet materiaalit (jotta savua ei muodostuisi).
28. Varoitus — palovammojen vaara
Loukkaantumisen vaara pintojen korkean lampétilan vuoksi - pyrolyyttisen
puhdistuksen aikana uuni kuumenee paljon enemman kuin tavallisessa
paistossa. Ald koske uuniin ja pida lapset riittavan etaalla.
Varoitus - Terveysvahinkojen vaara

17. Pakkauksen tarkoituksena on suojata laitetta mahdollisilta
vaurioilta kuljetuksen aikana. Pakkausmateriaalit ovat helposti
kierratettavia, silla ne on valittu ekologisten kriteerien mukaise-
sti. Niiden kierrattdminen vahentaa raaka-aineiden tarvetta ja
pienentaa jatteiden maaraa. Sahkoisissa ja elektronisissa lait-



Korkean lampdtilan, noin 500 °C, saavuttamisen my6ta tulee hoyryja,
jotka saattavat arsyttaa limakalvoja.

Nain ollen huonetta tulee tuulettaa hyvin kayton aikana eika siella saa
oleskella pitkaan.

29. Kayta ainoastaan talle uunille suositeltua lampdanturia.

30. Ylikuumenemisten vélttamiseksi a1 asenna laitetta koristeovien ta-
akse

H ENSIMMAINEN KAYTTOONOTTO

- Kun kaytat uunia ensimmaista kertaa, kayta sita tyhjana noin yhden tun-
nin ajan (230 °C), mahdollisesti jattaen keittion ikkunat avoimiksi. Ensim-
maisen kayttokerran aikana uunista lahtee epamiellyttavia hajuja, jotka
johtuvat valmistuksen aikana kaytettyjen aineiden, kuten rasvojen, 6ljyjen
ja hartsien, jadmista. Kun uuni on jadhtynyt puhdista se kappaleessa "Uu-
nin puhdistus ja huolto” annettujen ohjeiden mukaan.

-Kun ilmoitettu aika on kulunut, uuni on valmis ensimmaiseen paistoonsa.
Al peité uunin sisétiloja alumiinipaperilla puhdistuksen helpottamiseksi.
- Téama muuttaisi uunin tehokkuutta ja voisi vahingoittaa emalipintaa.

- Kaikki lisatarvikkeet, jotka ovat suorassa kosketuksessa ruoan kanssa
on puhdistettava perusteellisesti kayttaen sopivia tuotteita.

A - Ruokaa ei saa valmistaa suorassa kosketuksessa uunin ritildiden
ja peltien kanssa

m KAYTTOOHJEET - Kuvakkeiden selitykset

Tauko

Kéaynnistys

oc_oF

Néayton lukitus

Vahvista

Vahvista

Liha-anturi

Koti
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Ajastin

Poistu - Loppu

Kello

Vahvista asetukset
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Virta poikki
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m KAYTTOOHJEET
Asetukset

Koti: ndyton aloitussivu

1 = Mahdollistaa siirtymisen uunitilan asetusnayttoon.
2 = Mahdollistaa ajastimen asetuksen.

3 = Mahdollistaa ajastimen asetuksen.

Asetukset

4 = Lampdtilayksikon valinta (°C tai °F)

5 = Kellonajan asetus

6 = Poistu - Loppu

7 = Voit lukita ndytdn

8 = \oit avata koskettamalla naytt6a 10 sekuntia

9 = Mahdollistaa merkkid@nen voimakkuuden saatamisen ja nayton
kosketusaénen valitsemisen.

Ajastimen asetus

10 = Lis&a tai vahenna aikaa.

11 = Vahvista, kun haluttu aika on asetettu Paattyminen osoitetaan mer-
kkiaanella

12 = Vahvista ja palaa aloitussivulle

Toiminto
13 = Valitse paistotoiminto.
13a = Valitse kuiva/kostea paisto
HUOMAUTUS: mahdollista vain tietyissa paistotavoissa
13b = Vahvista paistotoiminto.
13.1 = Valo (paalla tai pois paalta)
13.2 = Koti (paluu aloitusnayttoon)
14 = Aseta paistolampdtila
14a = Lampdtilan asettamiseksi on kaksi tapaa:
- vierityspalkkia kayttaen
- painikkeilla + tai -
14b = Vahvista Paisto-toiminto
15 = Aseta paistoaika ja ohjelmoitu kaynnistys
15a = Aseta paistoaika
15b = Nayta paiston loppumisaika
15¢ = Aseta alkamisaika
15d = Nayta paiston loppumisaika.
15e = Numeron&ppaimi
16 = Uunin naytté sammuu 19’ kayttdmattdmyyden vuoksi energian saast-
amiseksi. Nayttd voidaan aktivoida uudelleen koskettamalla sita. Virran-
kulutus pois paalta -tilassa on 0,5 W.

m KOSKETUSNAYTOLLA

UUNITILA ASETETTU

Kun olet saatanyt uunitilan (paisto-
toiminnon, l&mpétilan ja ajastimen
asetukset) vahvista aloittaaksesi
esilammityksen. Téssé vaiheessa
naytto siirtyy

ESILAMMITYSVAIHE
Esilammitysprosessia voidaan
seurata neljalla tasolla. Punainen
osa kasvaa asteittain, kunnes naytto
tayttyy Esilammitysprosessia voida-
an seurata neljalla tasolla. Punainen
osa kasvaa asteittain, kunnes naytto
tayttyy Esilammitysprosessia voida-
an seurata neljalla tasolla. Punainen
osa kasvaa asteittain, kunnes naytto

tayttyy



ESILAMMITYS PAATTYNYT
Kun asetettu [ampdtila on saavutettu, ndyttd muuttuu punaiseksi osoittaen esilammitysvaiheen loppua ja kypsennysvaihe-
en alkamista.

Jos paistoaika oli asetettu, uuni sammuu automaattisesti, kun aika loppuu.

8m 02s
2 8 (258 Jos paistoaikaa ei ole asetettu, voidaan paisto keskeyttaa N ja sitten lopettaa

m PAISTO LIHA - ANTURIN AVULLA

HUOM. Anturin kayttaminen ei ole mahdollista toiminnoissa "DEFROST”, "QUICK START”, "PIZZA” ja "ECO”. Kun uuni on stand-by-tilassa, aseta liha-anturi tarkoitusta
varten olevaan liitantaholkkiin, joka on uunin vasenlla seindmalla

LIHA-ANTURIN LAMPOTILAN VALINTA LAMMITYS LIHA-ANTURIN AVULLA

> 80°

LR e e e e e e e e n e e e

+

A VAROITUS!: jos néytto ei vastaa komentoihin (kosketuslukitus), avaa ja sulje uunin luukku

m ITOIMINTOKUVAKKEET

» Pizzan paisto
@ Tama toiminto soveltuu erityisen pizzojen, focaccian ja leivan paistamiseen. Paaasiallinen 1ampd tulee alemmasta vastuksesta, joka toimii
yhdessa muiden uunin vastusten kanssa.

Normaali staattinen paisto
Tama on sahkoéuunin klassinen toiminto, joka soveltuu erityisen hyvinseuraavien ruokien valmistukseen: porsaankyljykset, makkarat, turska,
pataruoat, riista, vasikanpaisti, marengit ja pikkuleivat, uunihedelmat jne.

Alalampo
Tama paisto sopii parhaiten ruoanvalmistuksen loppuvaiheeseen, erityisesti leivonnaisille (pikkuleivat, marengit, kohotetut leivonnaiset, hedel-
majalkiruoat jne.) ja muille ruoille.

Ylaldmpo
Sopii erityisesti ruskistamiseen ja lopullisen varin antamiseen monille ruoille. Toimintoa suositellaan hampurilaisille, sianlihafileille, vasikanpih-
veille, merianturalle, seepialle jne.

Grillikypsennys luukku suljettuna
Toiminto, joka on tarkoitettu nopeaan ja syvaan grillaukseen, gratinoimiseen, lihojen, erityisesti fileen ja t-luupihvin paahtamiseen ja grillatulle
kalalle ja grillatuille vihanneksille. Sahkdgrillikysennys on sucritettava termostaatin Iampétilassa 180 °C.

Kiertoilmagrilli
Erityisen nopea ja tehokas, huomattava energianséasto, tdmé toiminto soveltuu monille elintarvikkeille, kuten: porsaankyljykset, makkarat,
porsaan tai sekalaiset vartaat, riista, gnocchit roomalaisittain jne. Kypsennys séhkdgrillillié on suoritettava termostaatin lampétilassa 180 °C.

Intensiivinen paisto
Eri ruokalaijien nopea ja tehokas paisto, soveltuu: foliossa paistetulle kalalle, haudutetuille vihanneksille, vartaille, ankalle, kanalle jne.

Kiertoilmakypsennys
Toiminto, joka mahdollistaa eri ruokien samanaikaisen paiston ilman, etta tuoksut sekoittuvat keskenaan. Voit paistaa lasagnea, pizzaa, crois-
santteja ja briosseja, piiraita, kakkuja jne.

Eco-paistotoimonto

Toiminto, jonka avulla voidaan saavuttaa huomattavia saastoja sahkonkulutuksessa ruoanlaiton aikana. Jotta tata toimintoa voidaan hyodyntaa
parhaiten, laita astia uunin sisaan ja aseta se suunitilan keskelle ennen ECO-toiminnon aloittamista.

Eco-toiminnon paistoajat soveltuvat hitaaseen kypsennykseen, kuten lihapadoille, vaaleille lihoille, uunipastoille ja leivonnaisille.

Taté kypsennystapaa ei suositella pakastetuille elintarvikkeille. Tata kypsennystapaa ei suositella pakastetuille elintarvikkeille.

Sulatus
Mahdollistaa kaikkien pakastettujen elintarvikkeiden nopean sulatuksen siten, etta ne tuodaan nopeasti huoneenldmpdon.

Quick Start

Tata toimintoa kaytetdan uunin esikuumennuksen nopeuttamiseen. Tata toimintoa suositellaan kéytettdessé paistolampétilaa vélilla 200-

300 °C. QuickStart-toiminnon kéyttaminen alle 200 °C:n lampétiloissa ei tarjoa erityisia etuja. Kun uuni on saavuttanut lampétilan, termostaatin
oranssi merkkivalo sammuu ja uuni on valmis ottamaan vastaan kypsennettvén ruoan.Téssé vaiheessa voit s44taé halutun kypsennystoimin-
non. HUOMIO: Quick Start -toiminto ei ole ruoanvalmistukseen sopiva toiminto, vaan se auttaa lammittdmaan uunin lyhyemmassa ajassa.
ALA KAYTA QUICK START -TOIMINTOA YLI 20 MINUUTIN AJAN.

&
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Hydrolyyttinen toiminto (malli VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Tamé on automaattinen puhdistustoiminto, joka voi helpottaa uunitilan puhdistusta vain 20 minuutissa alhaisessa l&mpétilassa (90 °C). "Hy-
drolyyttinen” puhdistusjarjestelma pehmittéa likaa, jotta se voidaan poistaa helposti ilman hajuja.

Pyrolyyttinen toiminto (malli VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

Tama on automaattinen puhdistustoiminto, joka voi puhdistaa uunitilan korkeissa lampétiloissa.

Kun tama toiminto kytketaan paalle, uunin keskiosa saavuttaa noin 500 °C:n lampétilan tehden likajaamista tuhkaa. Saatavilla on 2 pyrolyysita-
soa eri kestolla:

- Kevyt jakso: kesto 1:30 h

- Tehojakso: kesto 2:30 h

Suosituksena on kayttaa kevytta jaksoa saanndllisin aikavélein ja kattavaa jaksoa vain erittain pinttyneen lian tapauksessa.

ABBATH

Sabbath-toiminto O *
Sabbath-toiminto pitdd uunin paalla staattisen paiston tilassa niin kauan kuin sité ei kytketa pois p&alta, enintdan 74 tunnin <
ajan. Kypsennystilan ruoat voidaan pitaa lampimind iiman, etté uunia pitaa laittaa paalle tai sammuttaa”. Kaikki muut Q0 Q

kypsennys- ja puhdistusjaksot ovat poissa paalta. Aanimerkkeja ei anneta eika nayttd nayta lampétilan muutoksia.

<L ++ ++ -+
* ‘Ne”
@—? (C=) -

Kuivalkostea paisto

Uunissa on automaattinen laitteisto, joka sallii ruoan kondensoitumishdyryjen poistamisen joidenkin toimintojen aikana. Tama tarkoittaa kuivaa
paistoa (dry). Jos kypsennystoiminto edellyttad, ettd kosteus jaa uunin sisaan, voidaan kayttda kosteaa paistoa (moisture) automaattinen laite
voidaan kytked pois paalté koskettamalla tarkoituksenmukaista kuvaketta.

KYPSYYDEN TARKISTUS
Jos ruokaa on tarpeen tarkistaa paiston aikana, uunin luukku voidaan avata. Tallgin valot syttyvat ja kiertoilma pyséhtyy, jos kyseessé on kiertoilmapaisto, ja paitivar-
ras pysahtyy, jos kyseessa on grillikypsennys luukku suljettuna. Kun luukku suljetaan aiemmin asetettu toiminto aktiv oituu uudelleen.

++

- . ¢
m KAYTTOOHJEET - Hydrolyyttinen toiminto é

Puhdistustoimenpiteen vaiheet

1. Poista mahdolliset ruokajadmét kasin sienella.

2. Poista kaikki mahdolliset varusteet uunitilasta (ritilat, pellit, sivuttaiset ritilat, mahdolliset aterimet).

3. Kun uuni on kylmé, lis44 uunitilan pohjalle 100 ml vettd 60 cm:n mallissa ja 150 ml vettd 90 cm:n mallissa + 2 tippaa neutraalia pesuainetta pinttyneimmén lian poiston

helpottamiseksi.

4. Aktivoi toiminto (toiminnon aikana valo on sammuksissa eika sité voida sytyttaa).

5. Kun jakso on valmis, ole tarkkana luukkua avatessasi, sillé uunitila on tdynna hdyrya. Odota, ettd uuni jadhtyy. Puhdista sitten sienelld ja kuivaa pehmealla liinalla.
6. Uunitila tulee puhdistaa saanndllisesti: 814 anna lian keraantya.

7. Al4 avaa luukkua alaka lisaa vetta uunitilan pohjalle hydrolyyttisen toiminnon aikana.

8. Hydrolyyttista toimintoa ei voida keskeyttaa taukondppaimesta ( m ) toiminnon aikana.

A VAROITUS

- Ala kayta tislattua vetta (sydpymisen vuoksi) tai hapotettua vetta. Kayta ainoastaan juomakelpoista vetts.
- A4 lisa4 vettd kuumaan uunitilaan vaan vain uunitilaan, joka on ympariston lampétilassa.

- Ala avaa luukkua hydrolyysijakson aikana.

- Palovammavaara — varmista ennen mitdan toimenpiteita, etta laite on jaahtynyt assicurarsi.

- Ala kayta metallisienia tai liian voimakkaita puhdistusaineita, jotka saattavat vaurioittaa pintoja.

m KAYTTOOHJEET - Pyrolyyttinen toiminto

Puhdistustoimenpiteen vaiheet

1. Optimaalista tulosta varten poista mahdolliset ruokajadmat kasin sienellé (mahdollinen savun muodostuminen).

2. Poista kaikki mahdolliset varusteet uunitilasta (ritilat, pellit, sivuttaiset ritilat, mahdolliset aterimet).

3. Kun luukku on kiinni, valitse pyrolyysitoiminto. Muutaman sekunnin kuluttua luukun lukituslaite aktivoituu.

4. Pyrolyysijakson aikana erityinen katalyyttinen suodatin aktivoituu: se imee ja poistaa rasvat ja pahat hajut.

5. Laitteen luukku avautuu vain kun toiminto on paattynyt ja kunnes saavutetaan turvallinen I&mpatila.

6. Prosessin paatteeksi mahdollisesti muodostuvat jaamat voidaan poistaa erittéin helposti uunitilan likaisuuden mukaan kostealla liinalla.

7. Pyrolyysijakson kesto voidaan asettaa 90 minuuttiin tai 150 minuuttiin uunin seiniin kertyneen lian maaréan perusteella. Liséksi puhdistusjakson viivéstetty kéynnistys

voidaan aloittaa.

8. PY-toimintoa ei voida keskeyttaa taukondppaimesta ( m ) toiminnon aikana.

A VAROITUS

- palovammavaara

Loukkaantumisen vaara pintojen korkean lampétilan vuoksi - pyrolyyttisen puhdistuksen aikana uuni kuumenee paljon enemmén kuin tavallisessa paistossa. Ala koske

uuniin.

— terveysvahinkojen vaara

Korkean I&mpétilan, noin 500 °C, saavuttamisen myo6ta tulee hoyryja, jotka saattavat arsyttad limakalvoja. Néin ollen huonetta tulee tuulettaa hyvin kaytén aikana eika
siella saa oleskella pitkaan. Pida lapset etaalla.

Huomaa: pyrolyysitoiminnon aikana uunin lamppu ei syty
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m KAYTTOOHJEET - Lisatarvikkeet

Rotisserie - paistivarras (vain joissakin malleissa)
Laita kypsennettava liha vartaaseen ja kiinnité se erityisillé haarukoilla. Aseta varras tarkoituksenmukaisiin tukiin, jotka on aiemmin lisétty alla olevalle pellille ja laita se

paistivartaan moottorin tukeen. Kytke staattinen grillitoiminto luukku suljettuna. Poistaaksesi sek& vartaan etté sen alla olevan uunipellin, veda sité ulos sen verran, etté
saat sen irrotettua kokonaan.

Teleskooppikiskot
Veda punaisella korostettua osaa ala- Veda punaisella korostettua osaa Irrota pidike I6ysaamalla ruuvia
spain poistaaksesi se uunin seinasta. alaspain poistaaksesi se uunin tasaisella ruuvimeisselilla.

seinasta.

J

©

‘4—

®
=

/\
Kaanna ja aseta tasolle liukukis \
NN N—

skon sivulle.

m PUHDISTUS JA HUOLTO - Luukun irrotus

Uunin tehokkaan puhdistuksen helpottamiseksi on kaytannéllista poistaa luukku noudattaen seuraavia ohjeita:
- avaa luukku
- siirrd kiinnike C sarana-alueelle D seuraten vaiheita
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m PUHDISTUS JA HUOLTO - Luukun ja lasiosien puhdistus

Menettelytapa

Uunin luukku koostuu kolmesta lasista. Lasiosat puhdistetaan hankaamattomalla keittipaperilla ja tavallisella pesuaineella. Ald kéyta karkeita, hankaavia tai teravia
metallilastoja uunin lasiovien puhdistamiseen, koska ne voivat naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen. Sisalasit voidaan irrottaa pudistuksen helpottamiseksi.
Tata tarkoitusta varten on irrotettava uunin luukku tai vaihtoehtoisesti sijoitettava se valiasentoon.

Lasienpoistojarjestys

A HUOMIOQ! Kaikki toimenpiteet on tehtava aina luukku poistettuna ja asetettuna sopivalle tasolle siten, ettei luukun etuosa vahingoitu. Valilasi tulee asettaa oike-
aoppisesti siten, ettd THERMOSTOP-kirjoitus nakyy (katso kuvat 2-3).

Irrota 2 ruuvia uunin oikeasta/vasemmasta nurkasta ylarimasta

Nosta ylélasia ja irrota se

Poista valilasi

m PUHDISTUS JA HUOLTO - Neuvoja uunin ja etulevyn puhdistukseen

UUNI

OSA

PUHDISTUSMENETELMA

PUHDISTUSMENETELMA

Uunin sisétilat

Suosittelemme uunin puhdistamista kunkin ruoanvalmistuskerran
jalkeen. Lika on helpompi puhdistaa, kun valtetdan sen uudelleenpala-
mista korkeissa lampétiloissa.

Poista kaikki irrotettavat osat ja pese ne erikseen kuumalla vedella ja
hankaamattomalla puhdistusaineella.

Paistokammion puhdistuksen helpottamiseksi kaada pieni maara
vettd (100 ml, vastaa puolikasta lasillista) kammion pohjalle. Aktivoi
sitten "Paisto alhaalta” -sykli 90° C:eessa 20 minuutiksi "Kostea paisto”
-valinnalla. Jakson lopuksi odota, etta uuni jadhtyy ja viimeistele sitten
kostealla liinalla.

Al3 kayta hdyrypuhdistimia uunin sisétilojen puhdi-
stukseen.

Al3 kayta hankaavia/syovyttavia puhdistusaineita tai
teravia valineita uunin luukun lasiosien puhdistukseen,
silld ne voivat vahingoittaa lasin pintaa ja aiheuttaa
sen rikkoutumisen.

Astia Upota lampimaan saippuaveteen. Kuivaa pesun jalkeen. Poista ruokien jadmat valittomasti kayton jalkeen.

- Puhdista kuumalla vedella ja hankaamattomilla pesuaineilla tai sopivalla J.OS kyseegsa on pmttyn Ytja kovettunut .“ka’. on suo-
Ritilat L siteltavaa liottaa ritilditd muutaman tunnin ajan ennen

rasvanpoistoaineella. o o
niiden puhdistamista.
ETULEVY
OSA PUHDISTUSMENETTELY VAROITUKSET
- Puhdista osat haalealla vedell4 ja ei-syovyttavalla nestemaiselld pesuai- Killtoa yllgpldetaan sgar?nolllsm.puhdlstu!(3|n tarkoituk-
Teraspinta senmukaisten markkinoilla olevien tuotteiden kanssa.

neella ja kuivaa ne pehmeall3 liinalla tai mikrokuituliinalla.

Al kayta koskaan hankaavia jauheita.

Maalattu pinta

Emaloitujen osien ominaisuuksien sailyttdmiseksi on tarpeen puhdistaa
ne usein saippuavedella.

Al4 j&ta maalatuille osille koskaan happamia tai
emaksisid aineita (etikka, sitruunamehu, suola, toma-
attimehu jne.), laka pese pintoja, kun maalatut osat
ovat vield kuumia.

m PUHDISTUS JAHUOLTO - Lampun vaihto

Menettelytapa

Jos uunin valo ei toimi, irrota laite verkkovirrasta, irrota lampun suojalasi ja vaihda lamppu.
Vaihda lampun tilalle sopiva 240 W:n (G9) halogeenilamppu

®

()

leen
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1) Loyséa tasaisella ruuvimeisselilla
2) Irrota lampun suojalasi
3) Irrota lamppu

4) Vaihda uusi lamppu ja sulje uudel-



m ONGELMANRATKAISU -
Yleisluontoiset ongelmat

A VAROITUS !

* Irrota laite virtalahteestd ennen korjaustoimenpiteité irrottamalla virtajohto tai
katkaisemalla virta padkatkaisimesta.

* Irrota laite virtalahteestd ennen korjaustoimenpiteité irrottamalla virtajohto tai
sulake.

+ Valtuuttamattomat korjaukset ja toimenpiteet ivat ole sallittuja, silld ne voivat
aiheuttaa s&hkdiskun tai oikosulun. Jata ndamé ty6t valtuutetuille asentajille.

+ Pienien hairididen yhteydessa voit yrittda ratkaista ongelman seuraamalla
ohjekirjan ohjeita.

* Tukipalvelun toimenpide takuun ollessa voimassa ei ole ilmaista, jos laite ei toimi
sen vaaran kayton vuoksi.

« Vaarinkaytoksista tai virheellisestd asennuksesta johtuvien vikojen korjaaminen
tai valitukset eivat kuulu takuun piiriin. Takuukulut maksaa kéyttéja.

TFT-kosketusnayton toimintahairio
- Jarjestelmavirheet

Seuraavat virheet havaitaan:

Virhekoodin syntaksi on: "E YY X", jossa:

YY = virhekoodi

X = uunitilan numero virheen hetkell tai "0” yleisille virheille

Kuvaus Virheen ID
Uunitilan anturi keskeytetty 00
Uunitilan anturin oikosulku 01
Liha-anturi keskeytetty 04
Liha-anturin oikosulku 05
Ylikuumeneminen 08
Sisdinen vika (elektroniikkalevy) 19
Tiedonsiirtovirhe 20

VAROITUS ONGELMA

A

IVirhetilanteessa irrota laite ja kytke se uu-
delleen. Jos virhe toistuu, tarvitaan valtuute-
tun teknikon valiintuloa.

error
123456

AVAA OVI (AMPUMINEN KAYNNISSA)

A

DOOR OPEN

Sulje uunin luukku.
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m PAISTOTAULUKKO - Uuni kiertoilmatoimonnolla
(puhtaasti ohjeelliset arvot

RUOKALAJI TEMP. C° Sene MIN.
LIHAT
Naudanpaisti 170-180 2/3 40/50
Haranpaisti 170-190 2/3 40/60
Vasikanpaisti 160-180 2/3 65/90
Karitsanpaisti 140-160 2 100/130
Paahtopaisti 180-190 213 40/45
Jénispaisti 170-180 2/3 80/100
Kanipaisti 160-170 2 80/100
Kalkkunapaisti 160-170 2 160/240
Paistettu hanhi 160-180 2/3 120/160
Paistettu ankka 170-180 2/3 100/160
Kanapaisti 180 213 90/120
KALAT 160-180 2/3 15/25
LEIVONNAISET
Hedelméakakku 180-200 2 40/50
Margherita-kakku 180-190 2 40/45
Briossit 170-180 2 40/60
Sokerikakku 190-200 2 25/35
Kuivakakut 160-180 2 35/45
I,\élr?:?;?lt(inaleivonnaiset 180-200 2 2030
Viinirypalekakku 190-200 2 30/40
Omenastruudeli 160 2 25/35
Savoy-keksit 150-180 2 50/60
Omenaletut 180-200 2 18/25
Savoyardin vanukas 170-180 2 30/40
LEIVAT
Leipa 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Toast 185-195 7
m PAISTOTAULUKKO - Staattinen uuni
(puhtaasti ohjeelliset arvot)
RUOKALAJI TEMP. C° : g;? MIN.
44
LIHAT
Naudanpaisti 225 2/3 40/50
Héranpaisti 250 213 50/60
Vasikanpaisti 225 213 60/80
Karitsanpaisti 225 2 40/50
Paahtopaisti 230 213 50/60
Jénispaisti 250 2/3 40/50
Kanipaisti 250 2 40/50
Kalkkunapaisti 250 2 50/60
Paistettu hanhi 225 2/3 60/70
Paistettu ankka 250 2/3 45/60
Kanapaisti 250 2/3 40/45
KALAT 200-225 112 15/25
LEIVONNAISET
Hedelméakakku 225 2 35/40




RUOKALAJI TEMP. C° . ‘g MIN.
E ]
Margherita-kakku 175-200 2 50/60
Briossit 175-200 2 25/30
Sokerikakku 220-250 2 20/30
Kuivakakut 180-200 2 30/40
:\sﬁtl?fa?lt(inaleivonnaiset 200-220 2 15/20
Viinirypalekakku 250 2 25/35
Omenastruudeli 180 2 20/30
Savoy-keksit 180-200 2 40/50
Omenaletut 200-220 2 15/20
Savoyardin vanukas 200-220 2 20/30
LEIVAT
Leipa 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- TARKEAA

Laita ruoka uuniin vasta kun uuni on kuuma.

- Sahkogrillikypsennys

Laitteissa, joissa on sahkogrilli, kypsennys suoritetaan luukun ollessa suljettu-
na 180 °C:ssa. Grillattava ruoka on asetettava suhteelliselle grillille, mieluiten
neljannelle hyllylle.

m PAISTOTAULUKKO - Eri ruokien
sisalampotilat mitattuina anturilla

RUOKALAJI TEMPERATURA (°C)
Naudanliha
* Roastbeef - Naudanfilee raaka 40-45
* keskikypsa (medium) 50-55
* kypsé 60-65
+ Naudanpaisti 80-85
Sianliha
+ Porsaan kylkipaisti 65-70
+ Porsaanpaisti | Kinkku 80-85
* Niska, saari 80-85
* Porsaankyljys 75-80
* Kyljys, luuton 70
* Marinoitu kyljys (Kassler) 65-70
* Lihamureke 70-75
Vasikanliha
+ Vasikanpaisti 70-75
* Vasikanpaisti munuaisilla 75-80
* Vasikansorkka 80-85
Riista
* Riistalihat 75-80
+ Selka 60-70
* Filee raaka 40-45
* Filee keskikypsa (medium) 50-55
* Filee kypsé 60-65
Karitsa 80-85
Taytetyt paistit 70-75
Siipikarja 85-90
Kalat 85-90

Tarkeaa: aseta lampomittari aina kahvaan asti niin, etté karki on paistin keskella
eiké 1ahell luuta tai rasvaisia osia.
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m ASENNUS - Asennusohjeet

A Tyyppikilpi sijaitsee uunin luukun reunassa ja nakyy sivulla. 1, ndkyy oven
ollessa auki, se siséltda kaikki asennukseen tarvittavat tiedot, esimerkiksi: laitteen
malli, nimellisjannite ja absorptio. Mittaa ja tarkista ensin huonekalun syvennys,
jonka tulee vastata tasmalleen kuvan A mittoja. Varmista, ettd huonekalun verhoi-
lu, viilu tai muu on limattu lAmmaénkestavalla limalla (150°C). Jos pinnoite tai lima
ei ole l[Bmmonkestava, pinnoite saattaa vaantya tai hajota erityisesti kalusteen
kapeimmissa kohdissa. Varmista, ettd sisdanrakennetulle uunille tarkoitetussa
kaapissa on tukeva pohja ja ettd se kestaa laitteen painon. Mukana tulevat kaikki
ruuvit ja tarvikkeet, joita tarvitaan uunin kiinnittdmiseen kaappiin. Seuraavista ku-
vista on hyétya sen kiinnittamisessé ja oikein asettamisessa huonekalun sisaan.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL | P 60 TFT BL

m ISAHKOLIITANTA - Liesiyksikot

A Seuraavat ohjeet on tarkoitettu ammattitaitoiselle henkildlle, joka huolehtii
laitteen asennuksesta, saadosta ja teknisesta huollosta ja joka varmistaa, etta
nama toimet toteutetaan mahdollisimman oikein ja voimassaolevien maéraysten
mukaisesti.

Tarkeéé: kaikki saato-, huolto- jne. toimenpiteet on suoritettava vasta kun laite on
irrotettu sahkovirrasta.

Direktiivit / normit

- Tama laite on sovellettavien EU:n direktiivien mukainen
Tama laite on seuraavien direktiivien / asetusten mukainen:
DIREKTIIVI 2002/96 / EY

Matalajannitedirektiivi 2014/35 / EU

GAR-EU-ASETUS 2016/426



SAHKOMAGNETTISEN SOVELTUVUUDEN DIREKTIIVI 2014/30 / EU
ASETUS N: 0 1935/2004 (kosketus ruokaan)

Asennus on suoritettava ammattimaisesti ja tdysin voimassa olevien séhkoase-
nnusta koskevien maaraysten mukaisesti.

Muussa tapauksessa valmistaja ei ota mitdan vastuuta.

Tassa ohjekirjassa on myds laitteen kytkentakaavio.

Laitteet on suunniteltu kytkettévaksi tyyppikilpeen merkittyyn jénnitteeseen.
Ennen laitteen kytkemista verkkovirtaan varmista, etté:

- sahkdmagneettisen kytkimen tai pistorasian ominaisuudet ovat riittdvat suhte-
essa laitteiston aiheuttamaan kuormaan

- virtalahde on varustettu tehokkaalla maadoitusliitannalla.

Laitteessa on kaapeli ilman pistoketta (HOSRR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F poikki-
leikkauksella 3G1,5 mm2):

liitdnté on tehtava ottaen huomioon, etté keltavihred johto on maadoitusjohdin,
Eika sité tule koskaan keskeyttaa.

Pistorasian on oltava nakyvissa ja saavutettavissa, jotta voit helposti irrottaa laitte-
en verkkovirrasta. Jotta laite voidaan yhdista suoraan verkkoon, tulee varmistaa,
etta:

- jaljitelmaventtiili ja kotitalouden sahkdjarjestelma kestavat kuorman (katso sarja-
numerolevy)

- virtalahde on varustettava tehokkaalla maadoitusliitannallaa

- varustuksissa on oltava laite, joka varmistaa irrottamisen verkosta, jonka kosket-
timen avautumisetéisyys mahdollistaa téydellisen katkaisun ylijannitekategorian
Il olosuhteissa asennuss&antdjen mukaisest

- moniakselinen pistorasia tai kytkin, jossa on vahintdan 3 mm:n aukko, on helposti
- saavutettavissa kun laite on asennettu ja liitetty sahkéverkkoon asennusta
koskevien maaraysten mukaisesti.

A Keltavihred maajohdin ei saa olla koskaan
keskeytettavissd edes katkaisijalla. Virtajohdon
tulee olla sijoitettu siten, etta se ei ole kosketuk-
sissa pintoihin, joiden lampétila on yli 50 °C kor-
keampi kuin ympariston lampatila. Jos virtajohto
taytyy vaihtaa, ota yhteys huoltopalveluun.

ASENNUS - SAHKOKAAVIOT imeytyminen (kw)

. KW
malli | 290.240v)
60 3.2
P60 33
90 3.4

Merkintojen selitykset

00  Musta M Kytkentérima

1" Ruskea MG  Paistivarras

22 Rosso MP  Mikro-luukku

33 Valkoinen N Neutri

45  Viher-keltainene L1 Uunin valo

55  Harmaa L2 Uunin valo

66  Sininen R1  Ylavastus

CP  Keittoanturi R2  Maan vastus

DU  Héyrypurkausvahatermomoottori |R3  Grillivastus

F Vaihe R4 Pyored vastus

FLC Suodattaa SD  Néyton valileht

K1 Maadoitusliitin SP Kaynnistyksen sytytystulppa
K2 “ * maan vastus SS  Anturin kortti

K3 “ “ uunituuletin TS  Tangentiaalinen

K4 * * kierron vastus TT  Tangentiaalinen termostaatti
K6  “ * ylévastus V Uunin tuuletin

K6 “ “ uuninvalo 1 VT Jaahdytin
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K7 uunin valo 2

K8 paistivartaat

K9 mototuulet. tangen
K15 runk

SAHKOKAAVIOT

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

CP

PT1000

SA  Sahkdliitanta
PT1000 Lampétila-anturi

MC  Lyhyt mikrokytkin TS

MU Luukun vapautuksen mikrokytkin
ML Luukun lukituksen mikrokytkin
MBP  Luukun lukituksen moottori

TSP PYROLYYSIN turvatermostaatti
TS1  Oven vapautuksen termostaatti

PT1000

o1
TS
o
sl o
[0[o}—0—o—e—0—0—0
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A VIKTIGE SIKKERHETSADVARSLER

Apparatets egenskaper

Skiltet med egenskapene, i tillegg til & veere vist pa omslaget, er pafert
karmen til ovnsderen og er synlig med dgren apen, eller pa det gvre
ovnsdekslet.

VAR OPPMERKSOM! Disse advarslene viser til forskjellige typer ap-
parater. Veer ngye med 4 identifisere typen du har (se merkeskiltet).

A 1. Fer man tar apparatet i bruk, ma man lese instruksjonsheftet
ngye, da dette blant annet inneholder sveert viktig informasjon om sik-
kerhet under installasjon, bruk og vedlikehold. Ta vare pa bruksanvis-
ningen for senere konsultasjon og for identifisering av serienummeret.
2.Den elektriske sikkerheten til dette apparatet er kun garantert hvis
korrekt jordforbindelse er satt opp i henhold til gjeldende standarder.
Det er viktig & serge for at disse reglene er blitt respektert. Hvis du er i
tvil, kontakt en kvalifisert person for a kontrollere det elektriske anlegget
grundig. Produsenten patar seg intet ansvar for skader forarsaket av et
darlig jordingsanlegg.

3. Far du kobler til apparatet, ma du kontrollere at de tekniske egen-
skapene som er vist pa typeskiltet samsvarer perfekt med det elektriske
anlegget. Installasjon/justering méa utfares av kvalifisert personell.

4. Kontroller at det elektriske anlegget og stikkontaktene har kapasitet til
a stette den maksimale effekten til apparatet som er angitt pa typeskil-
tet. Ta kontakt med en fagleert elektriker hvis du er i tvil.

5. Apparatet ma kobles direkte til stremforsyningen i henhold til den
angitte polariteten. For tilkoblingen er det ngdvendig & sette opp en
enhet som sikrer frakobling fra nettverket, med en apningsavstand il
kontaktene som tillater fullstendig frakobling under forholdene i over-
spenningskategori lll, i samsvar med installasjonsreglene.

6. Hvis stikkontakten ikke passer til stgpselet, bytt den ut med en som
passer. Ta i sa fall kontakt med en kvalifisert person som ogsa ma sjek-
ke om tverrsnittet til stikkontaktkablene taler apparatets stremforbruk.
Stremkabelen har ingen plugg. For tilkobling, se avsnittet "Elektrisk til-
kobling”. - Ikke bruk grenuttak eller skjgteledninger.

7. Néar apparatet forblir ubrukt over lengre tid, ma man fierne den elek-
triske tilkoblingen og koble fra hovedbryteren.

8. Ikke blokker ventilasjons- eller varmeuttakene.

9. Hvis apparatets stremkabel er skadet, ma den kun skiftes ut av tek-
nisk service som er blitt autorisert av produsenten.

10. Apparatet ma kun brukes til formalet det er beregnet for (matlaging).
All annen bruk (for eksempel oppvarming av et rom) er feil og derfor
farlig. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader forarsaket
av ukorrekt bruk eller feilaktige innstillinger.

11. Bruk av ethvert elektrisk apparat innebaerer overholdelse av noen
grunnleggende standarder, nemlig:

A. Bergr aldri apparatet med hender eller fatter som er vate eller fuktige.
B. Bruk aldri apparatet med bare fgtter.

C. Unnga a bruke skjeteledninger og ta om ngdvendig alle mulige for-
holdsregler.

D. Ikke trekk i ledningen for & koble den fra stikkontakten.

E. Ikke utsett apparatet for atmosfeeriske pavirkninger (regn, sol osv.).
F. Barn under 8 ars alder ma holdes pa avstand fra apparatet. Dette ap-
paratet kan benyttes av barn fra 8 &r og oppover, samt av personer med
svekkede fysiske, sansemessige eller mentale egenskaper, eller av per-
soner med manglende erfaring og kjennskap, gitt at de holdes under
oppsyn eller er blitt oppleert i sikker bruk av apparatet og er informert om
tilhgrende farer. Ikke la barn fa leke med apparatet. Rengjering og ved-
likehold ma ikke utfares av barn, med mindre de holdes under oppsyn.
12. - Apparatet og de enkelte delene blir sveert varme under bruk. Veer
oppmerksom og pass pa at ingen bergrer varmeelementene. Sma barn
ma holdes unna. Barn under 8 ar bgr holdes unna med mindre de hol-
des under kontinuerlig oppsyn.
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13. For du rengjer apparatet eller utferer vedlikehold, mé du koble fra
apparatet ved a trekke ut stramledningen eller kutte strammen med den
14. Ved driftsavbrudd eller funksjonsfeil, sl& av apparatet og ikke forsgk
reparasjoner som i stedet ma utfgres utelukkende av et autorisert tek-
nisk service. Sper alltid om originale reservedeler. Unnlatelse av & falge
disse instruksjonene kan kompromittere sikkerheten til apparatet.
kan utgjere en fare, spesielt hvis barn kan bruke apparatet til & leke.
16. Ikke bruk brennbare vasker (alkohol, bensin,...) i naerheten av ap-
paratet i drift.
17. Emballasjen er ment & beskytte apparatet mot skade un-
fordi de er valgt i henhold til gkologiske kriterier. Resirkulering
reduserer behovet for ravarer og reduserer mengden avfall.
E Elektriske og elektroniske apparater inneholder ofte verdifulle
materialer. De inneholder ogsa materialer som, hvis de hand-
neskers helse og miljget. De er imidlertid avgjerende for riktig funksjon
av apparatet. Derfor ma du ikke kaste disse sammen med hushold-
ningsavfallet.
Vennligst kast den pa ditt lokale avfallsinnsamlings-/gjenvinningssenter
til det kastes.
18. lkke bruk damprensere til & rengjere innsiden av ovnen.
19. Ikke bruk etsende rengjaringsmidler eller skarpe metallverktay for a
rengjere glassdgren pa ovnen, da disse kan skade overflaten og fa den
20. | tilfelle rayk, ikke apne ovnsderen: sld av apparatet og koble det
fra stramnettet. Ikke &pne daren for rayken har forsvunnet for & kvele
flammene.
21. Bruk kontrolllasfunksjonen for & forhindre at barn slar pa apparatet
22. Hold oppsyn med barn hvis de er i umiddelbar naerhet av multifunk-
sjonsovnen. lkke la barn fa leke med apparatet.
23. Kvelningsfare.
- Barn kan pakke seg inn i emballasjemateriale i forbindelse med lek
typen materiale unna barn.
24, Kvelningsfare.
Barns hud er mye mer delikat enn voksnes.
- Glassdgren, betjeningspanelet og varmluftsapningene som trekker ut
apparatet mens det er i bruk.
25. Ikke bruk denne enheten pa ikke-stasjonzere steder (f.eks. pa skip).
26. Ver oppmerksom: - Hvis overflaten er sprukket, sla gyeblikkelig av
apparatet for & unnga risikoen for elektrisk stat.
- Fjern alt tilbehgr fra ovnsrommet: rister, stekebrett, siderister, steketer-
mometer, eventuelt servise.
- Fjern eventuelt sterknede rester (for & unnga rayk).
28. OBS! - Fare for forbrenninger
sefunksjonen vil ovnen bli svaert varm i forhold til normal steking; ikke
rgr ovnen og hold barn pa god avstand.
OBS! - Fare for helseskader
Grunnet den hgye temperaturen pa nesten 500°C skapes det damp
Det er derfor viktig & lufte rommet godt og ikke oppholde seg der over
lengre tid.
29. Bruk kun anbefalt temperatursonde for denne ovnen.
30. For & unnga overoppheting ma ikke apparatet monteres bak skap-

aktuelle bryteren.
15. Det anbefales pa det sterkeste a ikke gjere tilgjengelige deler som
der transport. Emballasjematerialene er lett resirkulerbare

BN icres eller kastes feil, kan veere potensielt farlige for men-

eller kontakt forhandleren for rad. Serg for at utstyret holdes unna barn

til & ga i stykker.

selv.

(f.eks. folie) eller legge det over hodet og dermed kveles. Hold denne

varm luft fra ovnsrommet pa apparatet blir varme. Unnga at barn bergrer

27. Fgr PYROLYSE-funksjonen kobles inn:

Fare for skader som falge av haye overflatetemperaturer. Under pyroly-

som kan ivirke irriterende pa slimhinnene.

darer



B FORSTE OPPSTART

- N&r man slar pa ovnen for fgrste gang, ma man la den st tom i ca.
1 time (230°C), helst med kjekkenvinduene apne. Nar den slas pa for
forste gang, avgir ovnen vond lukt pa grunn av produksjonsrester som
fett, olje eller harpiks. Nar den angitte tiden har gatt, er ovnen klar til
utfere den farste tilberedningen. Nar ovnen er avkjglt, rengjer den ved a
fglge instruksjonene i avsnittet «Rengjaring og vedlikeholdy.

- |kke dekk innsiden av ovnen med aluminiumsfolie for & lette ren-
gjeringen.

- Denne operasjonen endrer ytelsen til apparatet og kan skade emaljen.
- Alt tilbehgr i direkte kontakt med mat ma rengjeres ngye fer bruk med
egnede produkter.

A Det er ikke tillatt & tilberede mat i direkte kontakt med ovnsrister og

stekebrett.
m DISPLAY - Ikonoversikt

. Pause
D Oppstart
m °C-°F
n Skjermlas
. Bekreft
B Innstillinger
Steketermometer
Hjem

9" Lys
a Timer

Ut - Avslutt
Klokke
. Bekreft innstillinger
OFF Sla av

m BRUKSINSTRUKSJONER
Apparatfunksjon

Hjemstartsiden til displayet

1 = Lar deg fortsette til oppsettskjermen for stekekammer.
2 = Lar deg stille inn timer.

3 = Gir direkte tilgang til innstillingene.

Innstillinger

4 = Valg av gradtype (°C eller °F).

5 = Tidsinnstilling.

6 = Ut - Avslutt.
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7 = Skjermlas.

8 = For a lase opp, trykk pa skjermen i 10 sekunder.

9 = Lar deg stille inn volumet pa det akustiske signalet og eventuelt en
lyd nar du bergrer skjermen.

Still inn en timer

10 = @k eller reduser tid.

11 = Bekreft nar ansket tid er stilt inn. Et akustisk signal vil angi slutt.
12 = Bekreft og g4 tilbake til startsiden.

Apparatfunksjon

13 = Velg stekefunksjon.

13a = Velg terr/fuktig matlaging.

MERK: kun mulig i visse tilberedningsmoduser.

13b = Bekreft tilberedningsfunksjonen.

13,1 = Lys (pa eller av).

13,2 = Hjem (ga tilbake til startskjermen).

14 = Still inn steketemperatur.

14b = Det er to alternativer for 4 stille inn temperaturen:

- dra over linjen

- med + eller -

14 = Bekreft stekefunksjon.

15 = Sitill inn tilberedningstiden og programmert start.

15a = Still inn steketiden.

15b = Viser sluttid for stekingen.

15¢ = Still inn starttiden.

15d = Bekreft stekefunksjon.

15e = Numerisk tastatur.

16 = Displayet til ovnen slar seg av for & spare energi etter 19'inaktivitet.
Det kan aktiveres med et trykk. Stramforbruket i av-modus er 0,5 W

m STEKEPROSESS

KAMMER INNSTILT

Nar kammeret er stilt inn (stekefunk-
sjon, temperatur og timer innstilt),
bekrefter du for & starte forvarmin-
gen. Pa dette tidspunktet vil display-
et bytte til forvarmingsmodus.

10m

280

12:58

FORVARMINGSFASE

Det er fire nivaer som lar deg over-
vake forvarmingsprosessen.

Den rgde delen vil gradvis gke til
den fyller displayet:

L
180

©)

9m 15s
12:58

FORVARMING FERDIG

Nar den innstilte temperaturen er
nadd, vil displayet bli redt for & angi
slutten av forvarmingsfasen og star-
ten av stekefasen. Hvis en steketid
er stilt inn, vil ovnen sla seg av auto-
matisk nar tiden har gatt.

b
28

©)

8m 02s
12:58

Hvis ingen steketid er stilt inn, er det mulig a stanse W og deretter
avslutte matlagingen.



m TILBEREDNING MED STEKETERMOMETER

N.B. Tilbereding med steketermometer kan ikke brukes i funksjonene "DEFROST”, "QUICK START", "PIZZA” og "ECO".
Med ovnen i Stand-by, sett steketermometeret inn i den spesielle tilkoblingskontakten som hovedsakelig er plassert pa venstre vegg i ovnen.

TEMPERATURTERMOSTATVELGER VARMEMODUS MED TERMOMETER

> 80F

L A AR R A A AR A
30 40 50 60 70 80 90

+

A OBS: hvis displayet ikke reagerer pA kommandoene (bergringsblokkert) er det tilstrekkelig & &pne og lukke ovnsderen

m FUNKSJONSIKONER

N Pizza-funksjon
@ Denne funksjonen er spesielt egnet for tilberedning av pizza, focaccia og brad. Hovedvarmekilden kommer fra det nedre varmeelementet som
fungerer i kombinasjon med de andre varmeelementene i ovnen.

Normal statisk steking
Dette er den klassiske funksjonen til den elektriske ovnen, spesielt egnet for tilberedning av falgende matvarer: svineribbe, pglser, bacalao,
braisert kjatt, vilt, kalvestek, marengs og kjeks, bakt frukt, etc.

Steking med undervarme
Dette er den mest egnede metoden for & fullfere tilberedningen av mat, spesielt bakverk (kjeks, marengs, gjeerbakst, fruktdesserter, etc.) og
annen mat.

Steking med overvarme
Spesielt egnet for bruning og for a gi den siste fargen pa mange matvarer. Det er den anbefalte funksjonen for hamburgere, svineribbe, kalve-
kjatt, sjgtunge, blekksprut, etc.

Grilling med lukket dor
Funksjonen indikert for rask og dyp grilling, for bruning og steking av kjett generelt, filet, t-beinstek, grillet fisk og ogsa grillede grennsaker.
Matlaging med elektrisk grill skal utferes med termostaten pé 180 °C.

Ventilert grilling
Spesielt rask og dyp med betydelig energisparing, denne funksjonen passer for mange matvarer som: svineribbe, palser, svinekjgtt eller blande-
de spyd, vilt, potet-gnocchi, etc. Matlaging med elektrisk grill skal utfgres med termostaten pa 180 °C.

Intensiv steking
Det er funksjonen til rask og intens matlaging av ulike retter. Den passer til: fisk i folie, braiserte grannsaker, grillspyd, and, kylling, etc.

Steking med flere vifter
Dette er funksjonen som gjer det mulig a tilberede ulike retter samtidig uten at luktene blander seg sammen. Du kan lage bakt lasagne, pizza,
croissanter, paier, kaker osv.

Eco-steking

Dette er funksjonen som lar deg lage mat med betydelige besparelser pa stramforbruket. For a fa mest mulig ut av denne funksjonen er det nyt-
tig, for du aktiverer ECO-funksjonen, a sette retten i ovnen ved & plassere den i midten av kammeret. Med Eco-funksjonen tilpasses steketidene
til langsomme tilberedninger som: braisert kjatt, hvitt kjgtt, bakt pasta, delikate bakverk.

Tining
Tillater rask tining av all frossen mat generelt som raskt bringes til romtemperatur.

Hurtigstart

Denne funksjonen brukes til & fremskynde forvarmingen av ovnen. Det anbefales & bruke denne funksjonen nar du stiller inn en steketempe-
ratur mellom 200 og 300 °C. Bruk av QuickStart-funksjonen for temperaturer lavere enn 200°C gir ingen spesielle fordeler. VAR OPPMERK-
SOM: Hurtigstartfunksjonen er ikke egnet for tilberedning av mat, den brukes kun til & forvarme ovnen raskere.

IKKE BRUK HURTIGSTARTFUNKSJONEN | MER ENN 20 MINUTTER

Ld

++ Hydrolytisk funksjon (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
OQ En automatisk rengjaringsfunksjon som kan rengjere ovnsrommet pa bare 20 minutter ved lav temperatur (90 °C). “Hydrolytisk” rengjering laser
opp smusset, slik at det kan fiernes lettere uten a etterlate lukt.

Pyrolytisk funksjon (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

@ En automatisk rengjeringsfunksjon som kan rengjgre ovnsrommet ved haye temperaturer.
Nar man velger denne funksjonen vil ovnen na en temperatur pa nesten 500°C midt i ovnen, noe som reduserer alle urenheter til aske. To
forskijellige pyrolysenivaer er tilgjengelig med forskjellig varighet:
- Lett syklus: vareri 1:30 t

+ - Intensiv syklus: varer i 2:30 t

& Det anbefales a bruke lett syklus ved regelmessige intervaller, mens den intensive syklusen kun burde brukes unntaksvis nar det har brent seg

fast store mengder matrester.
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Sabbat-funksjon -
Sabbat-modusen holder ovnen paslatt i statisk stekemodus inntil funksjonen deaktiveres, med en maksimal tid pa 74

timer. Det er mulig a holde matrettene varme i ovnsrommet uten a sla pa eller av ovnen. Alle de andre steke- og rengje- .m ‘.

ringssyklusene er deaktiverte. ‘

Det vil ikke avgis lydsignaler og displayet vil ikke vise temperaturvariasjoner.

Torr/fuktig matlaging

- Ovnen er utstyrt med en automatisk enhet som gjor at kondensatdamp fra matlagingen kan trekkes ut av ovnen i noen funksjoner: dette
forarsaker terrkoking (dry). Hvis behov under matlagingen krever at fuktighet forblir inne i ovnen, matlaging med fuktighet (moisture), kan den
automatiske enheten deaktiveres ved & trykke pa det aktuelle ikonet.

STEKEINSPEKSJON
Hvis det er nadvendig a inspisere maten som tilberedes, kan ovnsdgren apnes. | dette tilfellet tennes lysene og den tvungne ventilasjonen (ved ventilert matla-
ging) og rotasjonen av spyddet (ved grilltilberedning med Iukket der) stopper. Ved & lukke deren aktiveres den tidligere innstilte funksjonen pa nytt.

KN N
m BRUKSINSTRUKSJONER - Hydrolytisk funksjon é

Hvordan foreta rengjering

1. Fjern eventuelle matrester for hand med en fuktig svamp.

2. Ta ut alt tilbehgr av ovnsrommet (rister, stekebrett, siderister, eventuelt servise).

3. Med kald ovn, hell 100 ml vann i bunnen av ovnsrommet pa 60 cm modeller, 150 ml vann pa 90 cm, og tilsett 2 draper ngytralt vaskemiddel for & forenkle fierningen
av de vanskeligste flekkene.

4. Aktiver funksjonen (lampen vil veere avslatt under funksjonen og kan ikke slas pa).

5. Veer forsiktig nar man apner deren ved endt syklus, da ovnsrommet er fullt av damp. Vent til ovnen kjgles ned, vask med en fuktig svamp og terk av med en myk klut.
6. Ovsrommet ma rengjeres regelmessig slik at urenhetene starkner.

7. Under den hydrolytiske funksjonen ma man ikke apne daren eller helle vann i bunnen av ovnen.

8. Det er ikke mulig & avbryte med pausetasten ( ﬁ ) underveis i funksjonen

A OBS!

- Ikke bruk destillert vann (fgrer til korrosjon) eller vann med kullsyre. Bruk kun drikkevann.
- Ikke hell vann i ovnsrommet mens det er varmt, men kun nar det holder romtemperatur.
- lkke apne dgren under hydrolysefunksjonen.

- Fare for forbrenninger — se til at apparatet er avkjalt for det utfgres noen operasjoner.

- lkke bruk metallsvamper eller sveert aggressive vaskemidler som kan skade overflatene.

m BRUKSINSTRUKSJONER - Pyrolytisk funksjon

Hvordan foreta rengjering

1. Fjern eventuelle matrester for hand med en fuktig svamp for et optimalt resultat (kan forarsake raykdannelser).

2. Ta ut alt tilbehgr av ovnsrommet (rister, stekebrett, siderister, eventuelt servise).

3. Velg pyrolysefunksjonen med daren lukket. Etter noen sekunder aktiveres derlassystemet.

4. Under pyrolysesyklusen aktiveres det spesielle katalytiske filteret som absorberer og eliminerer fett og vond lukt.

5. Luken til apparatet apnes kun nar funksjonen avsluttes og inntil ovnen nar en sikker temperatur.

6. Etter endt prosess kan man enkelt fierne alle rester som har satt seg fast med en fuktig klut, avhengig av smussniva i ovnsrommet.

7. Varigheten til pyrolysesyklusen kan innstilles til 90" eller til 150’ basert pa mengden smuss som har festet seg til veggene i ovnen. Det er ogsa mulig & stille inn forsinket
start av rengjgringssyklusen.

8. Det er ikke mulig & avbryte Py-funksjonen med pausetasten (m ) underveis i syklusen.

A OBS!

— Fare for forbrenninger

Fare for skader som fglge av hgye overflatetemperaturer. Under pyrolysefunksjonen vil ovnen bli svaert varm i forhold til normal steking; ikke rar ovnen.

- Fare for helseskader

Grunnet den haye temperaturen pa nesten 500°C skapes det damp som kan ivirke irriterende pa slimhinnene. Det er derfor viktig & lufte rommet godt og ikke
oppholde seg der over lengre tid. Oppbevares utilgjengelig for barn.

Merk: under pyrolysefunksjonen vil ikke lampen veere i funksjon
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m INSTRUKSJONER FOR BRUK - Tilbehar

Bruk av grillspyd (kun pa enkelte modeller)

Stikk kjettet som skal tilberedes inn pa stangen, og fest det med spesialgaflene. Hvil stangen pa de spesielle stettene til spydet som tidligere er satt inn pa steke-

brettet og fer den inn pa grillspydet. Sla pa den statiske grillfunksjonen med dgren lukket. For a trekke ut spydet sammen med drypppannen, trekk det ut akkurat
nok til at det kan fiernes fullstendig.

Teleskopiske skinner

Trekk delen som er markert med radt Snu og plasser dem pa en overflate Gjenta operasjonene i motsatt
nedover for a fierne den fra ovnsveggen. pa siden av skinnen. rekkefelge for & flytte skinnen
0
—————— @1@
I 72N
/ 4 |/’

Bruk en flat skrutrekker til & \

=0 o lgsne klipset.

m RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD - Fjerning av der

Metode

For & lette intensiv rengjering av ovnen, er det praktisk & demontere deren ved a felge instruksjonene nedenfor:
+ apne daren

« flytt kroken C til hengselsektor D ved & falge trinnene:

m RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD - Demontering og rengjaring av glass

Ga frem pa folgende mate:

Ovnsdgren bestar av tre krystaller. Krystalldelene rengjeres med tarkepapir og vanlig oppvaskmiddel. Ikke bruk grove slipende materialer eller skarpe metallskra-
pere til & rengjere glassdarene pa ovnen, da disse kan ripe opp overflaten og f& glasset til & knuse. De innvendige krystallene er avtagbare for & gjare rengjeringen
enklere. Til dette formalet er det nadvendig & demontere ovnsdaren eller, alternativt, plassere den i mellomposisjon.

Sekvens for fjerning av glass

VAR OPPMERKSOM! Enhver operasjon ma alltid gjeres med daren tatt ut av ovnen og plassert pa en passende hylle for ikke a skade framsiden av deren.
Mellomglasset mé fares inn korrekt med skriften THERMOSTOP lesbar (se fig. 2-3).
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Lasne de 2 skruene H/V pa den gvre listen

Loft det gvre glasset og fiern det

Fjern mellomglasset

m RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD - Tips for rengjgring av ovnen og frontpanelet

STEKEOVN

KOMPONENT

RENGJ@RINGSMETODE

ADVARSLER

Innsiden av ovnen

Det anbefales & rengjare ovnen etter hver bruk. Smuss rengjeres lettere
ved & unnga repeterende brenning ved hgye temperaturer.

Fiern alle avtakbare deler og vask dem separat med varmt vann og et
ikke-etsende rengjeringsmiddel. For & forenkle rengjeringen av steke-
kammeret, kan man helle en liten mengde vann (100 ml, tilsvarende

et halvt glass) i bunnen av kammeret og deretter aktivere syklusen
“Steking med undervarme” ved 90°C i 20 minutter med tilvalget “Fukt-
funksjon”. Nar syklusen er ferdig avventer man nedkjeling og fullfgrer
rengjgringen med en fuktig klut.

Ikke bruk damprensere til & rengjere innsiden av
ovnen.

Ikke bruk etsende/korrosive rengjaringsmidler eller
skarpe metallverktey for a rengjere glassderen til
ovnen, da disse kan skade overflaten og gjere at den
gdelegges.

Brett Senk i en lgsning med varmt vann og mild sape. Terk av etter vask. Fiern matrester umiddelbart etter bruk.
Rister Rengjgr med varmt vann og ikke-etsende rengjgringsmidler eller med Ved tilsmussing og herdet smuss anbefales det a la
egnet fettfierner. ristene ligge i blgtt i noen timer for du rengjer dem.
FRONTPANEL
KOMPONENT RENGJZRINGSMETODE ADVARSLER

Staloverflate

Rengjer delene med varmt vann og et ikke-etsende flytende vaskemid-
del og terk deretter av med en myk klut eller mikrofiberklut.

Glansen opprettholdes ved regelmessig rengjgring
med spesialprodukter som normalt er tilgjengelig pa
markedet. Bruk aldri etsende pulver.

Lakkerte overflater

For & bevare egenskapene til de lakkerte delene, er det ngdvendig &
rengjere dem ofte med sapevann.

Unnga & etterlate sure eller alkaliske stoffer (eddik,
sitronsaft, salt, tomatjuice osv.) pa de lakkerte delene
og vask nar de lakkerte delene fortsatt er varme.

m RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD - Lampebytte

Ga frem pa folgende mate:

Hvis ovnslyset ikke virker, koble apparatet fra stramnettet, fiern lampebeskyttelsesglasset og bytt lampen.

Bytt ut lampen med en passende 40W halogenlampe (G9).

-

@

-

g g

®)

@

0)
Lasne med en flat skrutrekker
Fjern lampedekslet

Fjern peeren
Skift ut og lukk igjen

==

1
2
3
4
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m PROBLEML@SNING - Generiske problemer

A VAR OPPMERKSOM!

* | lgpet av garantiperioden kan reparasjoner kun utfgres av autorisert teknisk
service, eller ved a bruke den aktuelle bryteren

* Far reparasjon ma man koble apparatet fra stramnettet, dvs. koble fra stram-
kabelen eller bruke den aktuelle bryteren.

+ Uautoriserte inngrep og reparasjoner kan forarsake elektrisk stat eller kortslut-
ning, sa ikke gjer dette. Overlat disse jobbene il autoriserte teknikere.

+ Ved sma forstyrrelser kan du preve a lgse problemet ved & folge radene i
instruksjonene.

* Inngrep fra teknisk service i garantiperioden er ikke gratis hvis apparatet ikke
fungerer pa grunn av feilaktig bruk.

+ Utbedring av feil, eller reklamasjoner som er forarsaket av feilaktig bruk eller
installasjon, vil ikke bli reparert i garantiperioden. Garantikostnadene dekkes
av brukeren.

TFT touch-feil

- Systemfeil

Falgende feil er oppdaget:

Syntaksen til feilkoden er: "E YY x”, hvor:

YY = feilkode

X = kammernummer hvor feilen genereres eller ‘0’ for generelle feil.

Beskrivelse FEILKODE
Kammersonde brutt 00
Kammersonde i kortslutning 01
Steketermometer brutt 04
Steketermometer i kortslutning 05
Overoppheting 08
Intern anomali (kretskort) 19
Kommunikasjonsfeil 20

PROBLEMVARSEL

A

Hvis feil oppstar, koble fra og koble til en-
heten igjen. Hvis feilen inntreffer igjen, ma
en autorisert tekniker kontaktes.

error
123456

ADVARSEL APEN D@R (MENS TILBEREDNING PAGAR)

DOOR OPEN

Lukk ovnsdgren.
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m STEKETABELL - Ventilert konveksjonsovn
(kun veiledende verdier)

RETT TEMP. C° ] % MIN.
KJOTT
Storfestek 170-180 2/3 40/50
Oksestek 170-190 2/3 40/60
Kalvestek 160-180 2/3 65/90
Lammestek 140-160 2 100/130
Roastbiff 180-190 2/3 40/45
Harestek 170-180 2/3 80/100
Kaninstek 160-170 2 80/100
Kalkunstek 160-170 2 160/240
Géasestek 160-180 2/3 120/160
Andestek 170-180 2/3 100/160
Grillet kylling 180 2/3 90/120
FISK 160-180 2/3 15/25
S@TBAKST
Fruktkake 180-200 2 40/50
Margherita-kake 180-190 2 40/45
Croissant 170-180 2 40/60
Sukkerbradkake 190-200 2 25/35
Smultringer 160-180 2 35/45
Sete butterkaker 180-200 2 20/30
Druekake 190-200 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Ladyfingerkjeks 150-180 2 50/60
Eplesmultboller 180-200 2 18/25
Ladyfingerpudding 170-180 2 30/40
BR@DBAKST
Brad 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Toast 185-195 7
m STEKETABELL - Statisk ovn
(kun veiledende verdier)
RETT Tewece | Feeydl MIN.
4
KJOTT
Storfestek 225 2/3 40/50
Oksestek 250 213 50/60
Kalvestek 225 2/3 60/80
Lammestek 225 2 40/50
Roastbiff 230 2/3 50/60
Harestek 250 2/3 40/50
Kaninstek 250 2 40/50
Kalkunstek 250 2 50/60
Gésestek 225 2/3 60/70
Andestek 250 2/3 45/60
Grillet kylling 250 2/3 40/45
FISK 200-225 112 15/25
S@TBAKST
Fruktkake 225 2 35/40




RETT TEMP. C° iE MIN.
S kT
Margherita-kake 175-200 2 50/60
Croissant 175-200 2 25/30
Sukkerbrgdkake 220-250 2 20/30
Smultringer 180-200 2 30/40
Sgte butterkaker 200-220 2 15/20
Druekake 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Ladyfingerkjeks 180-200 2 40/50
Eplesmultboller 200-220 2 15/20
Ladyfingerpudding 200-220 2 20/30
BRODBAKST
Brod 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Viktig

Sett inn maten nar ovnen er varm.

- Tilbereding pa grill

P& apparater med elektrisk grill gjores matlagingen med deren lukket ved
180°C. Maten som skal grilles ber helst plasseres pa den tilhgrende risten pa
fierde hylle.

m STEKETABELL - Innvendige
temperaturer i retter med sonde

RETT TEMPERATUR (°C)
KJOTT
Storfekjott
* Roasthiff - Blodig oksefilet 40-45
* rosa (medium) 50-55
* godt stekt 60-65
* Oksestek 80-85
Svinekjatt
* Svinefilet 65-70
* Svinesteik | skinke 80-85
+ Coppa, skank 80-85
* Kotelett 75-80
* Schnitzel, uten bein 70
* Schnitzel i saltlake (Kassler) 65-70
* Kjottkake 70-75
Kalvekjott
* Kalvestek 70-75
* Kalvestek med nyrer 75-80
+ Kalvefot 80-85
Vilt
* Viltkjott 75-80
*Rygg 60-70
+ Blodig filet 40-45
* Rosa filet (medium) 50-55
* Godt stekt filet 60-65
Lam 80-85
Stek med fyll 70-75
Fjerfe 85-90
Fisk 85-90

Viktig: Stikk alltid termometeret helt inn til handtaket slik at spissen er i midten
av steken og ikke i naerheten av bein eller fett.
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m MONTERING - Monteringsanvisninger

A Typeskiltet som er plassert pa karmen til ovnsdaren og vist pa side 1,
er synlig med dgren &pen, det inneholder alle ngdvendige data for installasjon,
for eksempel: apparatmodell, merkespenning og stremforbruk. Mal og kontrol-
ler farst utskjeeringen for innfelling i mgblet, som skal samsvare ngyaktig med
malene vist i figur A. Serg for at mabeltrekk, belegg eller annet, limes med var-
mebestandig lim (150°C). Hvis belegget eller limet ikke er varmebestandig, kan
belegget deformeres eller falle fra hverandre, spesielt i de smaleste punktene i
mablet. Pass pa at mablet som er designet for & huse ovnen har en solid bunn
og taler vekten av apparatet. Alle skruer og tilbehar som trengs for & feste ovnen
il skapet er inkludert. Falgende figurer vil vaere nyttige for a feste og sette den
inn i mabelet pa riktig méate.

Mod. VIRTUS MULTI60 TFT BL| P60 TFT BL

m MONTERING - Elektrisk tilkobling

A Folgende instruksjoner er ment for den kvalifiserte personen som skal
utfere installasjonen, justeringen og det tekniske vedlikeholdet av apparatet,
og som skal sgrge for at disse operasjonene skjer s& korrekt som mulig og i
samsvar med gjeldende forskrifter.

Viktig: eventuell justering, vedlikehold osv. ma utferes etter at stgpselet er
koblet fra apparatet.



MONTERINGSREGLER

Dette utstyret samsvarer med fglgende direktiver:

DIREKTIV 2002/96/EF

LAVSPENNINGSDIREKTIV 2014/35/EU

ELEKTROMAGNETISK KOMPATIBILITETSDIREKTIV 2014/30/EU
FORSKRIFT NR. 1935/2004 (kontakt med naeringsmidler).

- Installasjonen ma utfgres av fagleert og kvalifisert personell, som kjenner til
gjeldende regler for installasjon og sikkerhet.

| motsatt fall fraskriver produsenten seg alt ansvar.

| dette heftet finner du ogsa koblingsskjemaet il apparatet.

Apparatene er konstruert for & kobles til spenningen vist pa typeskiltet.

For du kobler apparatet til stremnettet, serg for at:

- egenskapene til den elektromagnetiske bryteren eller til stikkontakten kan tale
belastningen pa apparatet (se data pa typeskiltet),

- stremforsyningssystemet ma vaere utstyrt med en effektiv jordforbindelse.
Apparatet leveres med ledning uten stepsel (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F,
med tverrsnitt 3G1,5 mm2): tilkoblingen mé gjeres med tanke péa at den gul-
grenne ledningen er jordleder og aldri ma brytes.

Stikkontakten ma veere synlig og tilgjengelig slik at apparatet enkelt kan kobles
fra.

For direkte tilkobling til nettverket er det nadvendig at:

« avlastningsventilen og hjemmeanlegget kan tale belastningen pa apparatet
(se typeskilt),

+ strgmforsyningsanlegget er utstyrt med en effektiv jordforbindelse,

« den flerpolede stikkontakten eller bryteren, med en minimumsapning pa 3 mm,
er lett tilgjengelig nar apparatet er installert,

+ en fast nettbryter er integrert i samsvar med installasjonsreglene.

A Den gulgrenne jordlederen ma aldri brytes,
heller ikke av selve bryteren. Stremledningen ma
plasseres slik at den ikke kommer i kontakt med
overflater som har en temperatur hoyere enn 50°C
over romtemperatur. Lysanlegget kan ikke skiftes ut
av brukeren. Hvis det oppstar feilfunksjoner bes man
kontakte kundeservice.

INSTALLASJON - Koblingsskjema Forbruk (kw)

KW
Modell G5 (230V)
oveo 3,2
ova1 34
Oversikt
00  Sort M Rekkeklemmer
1 Brun MG  Spyd
22 Rad MP  Mikrobryter dr
33 Huvit N Ngytral
44 Gul R1  @vre element
45  Gullgrenn R2  Nedre element
55 Gra R3  Grillelement
66  Bla R4 Sirkuleert element
PC  Stekesonde L1 Ovnslys
DU  Termoaktuator damputigp L2 Ovnslys
F Fase SD  Displaykort
FLC Filter SD  Displaykort
K1 Rekkeklemme jordledning SP  Effektkort
K2 ""nedre element SS  Sondekort
K3 ““ovnsvifte TS  Sikkerhetstermostat
K4 " "sirkuleert element \ Ovnsvifte
K5  ""gvre element VT Kjolevifte
K6  ““ovnslys 1 SA  Forsyning
K7 ““ovnslys 2 PT1000 - Temperatursonde
K8  ““spyd MC  Kort mikrokontakt TS
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K9
K15

perifer motorisert vifte
ramme

MU
ML
MBP
TSP
TS1

Elektriske skjema
Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

PT1000

CP
7o

Mikrokontakt derapning
Mikrokontakt derlasing
Dgrlasmotor

PYROLYSE sikkerhetstermostat
Dgrapningstermostat

o
IS

]
BEE KI__ K3 Ke K1 k9 K3,
P

N F ==

Mod. VIRTUS MULTI 90 TFT BL

Mod.

PT1000

6 jos
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A WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Charakterystyka urzadzen

Tabliczka znamionowa z danymi, ktére wskazano réwniez na oktadce, jest
przymocowana do ogranicznika drzwiczek piekarnika i jest widoczna po ich
otwarciu lub na gérnej pokrywie piekarnika

UWAGA! Wskazane ostrzezenia odnosza sie do réznych typéw urzadzen.
Nalezy pamieta¢, aby prawidtowo okresli¢ typ posiadanego urzadzenia
(patrz tabliczka znamionowa).

A 1. Przed uzyciem urzadzenia doktadnie przeczytaé instrukcije obstugi,
ktéra zawiera miedzy innymi bardzo wazne informacje dotyczace bezpie-
czenstwa podczas instalacji, uzytkowania i konserwacji. Starannie prze-
chowywa¢ instrukcje obstugi w celu jej wykorzystania w przysztosci oraz
okreslenia numeru seryjnego.

2.Bezpieczenstwo elektryczne omawianego urzadzenia jest zagwaranto-
wane tylko po jego prawidtowym uziemieniu, zgodnie z wymogami obo-
wigzujacych przepisow. Nalezy upewni¢ si¢, ze takie normy zostaty spet-
nione; w razie watpliwosci skontaktowac si¢ z wykwalifikowang osobg w
celu doktadnego sprawdzenia instalacji elektrycznej. Producent nie ponosi
odpowiedzialno$ci za szkody wynikajace z nieprawidtowego uziemienia.

3. Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy dane wskazane
na tabliczce znamionowej odpowiadajg charakterystyce instalacji elektrycz-
nej. Instalacja/regulacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowany
personel.

4. Sprawdzic, czy instalacja elektryczna i gniazdka sg odpowiednie do mak-
symalnej mocy urzadzenia wskazanej na tabliczce znamionowej. W razie
watpliwosci skontaktowac sie z wykwalifikowang osobg.

5. Urzadzenie musi by¢ podtaczone bezposrednio do zasilania, zgodnie ze
wskazang polaryzacja. W celu podtaczenia nalezy zastosowaé urzadzenie
zapewniajace odtgczenie od sieci, 0 minimalnym rozwarciu stykow gwaran-
tujacym catkowite odtgczenie w warunkach kategorii przetezenia ll, zgod-
nie z zasadami instalacji.

6. Jesli gniazdo nie pasuje do wtyczki, wymieni¢ je na odpowiednie. W ta-
kim przypadku skontaktowa¢ sie z wykwalifikowang osobg, ktéra powinna
réwniez sprawdzic, czy przekrdj kabli w gniazdku jest odpowiedni do mocy
pobieranej przez urzadzenie. Kabel zasilajgcy nie posiada wtyczki. W celu
podtaczenia skonsultowa¢ punkt ,Podtaczenie elektryczne”. Nie zaleca sie
stosowania adapterow, listew zasilajacych ani przediuzaczy.

7. Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy okres czasu, odtgczy¢
przytacze elektryczne i wytaczy¢ wytacznik gtowny.

8. Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych i odprowadzajacych ciepto.

9. Jesli kabel zasilajacy urzadzenia jest uszkodzony, moze by¢ wymieniony
tylko przez serwis techniczny upowazniony przez producenta.

10. Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie zgodnie z jego przezna-
czeniem (pieczenie potraw). Kazde inne zastosowanie (np. ogrzewanie
pomieszczenia) jest niewtasciwe i tym samym niebezpieczne. Producent
nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzytkowania.

11. Korzystanie z jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego zobowigzuje do
przestrzegania pewnych podstawowych zasad, a mianowicie:

A. Nigdy nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi rekami lub stopami;
B. Nigdy nie uzywa¢ urzadzenia na boso;

C. Unika¢ stosowania przedtuzaczy i ewentualnie podja¢ wszelkie mozliwe
$rodki ostroznosci;

D. Nie ciagna¢ za przewdd elektryczny, aby wyjaé go z gniazda pradu;

E. Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych
(deszcz, stonce itp.);

F. Trzymac dzieci ponizej 8 roku zycia z dala od urzadzenia, chyba Ze sg
one pod statym nadzorem. - To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku od 8 lat i przez osoby o0 ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej
lub psychicznej lub z brakiem dos$wiadczenia i wiedzy, jesli sq pod nad-
zorem lub jesli zostaly odpowiednio przeszkolone na temat bezpiecznego
uzytkowania i zwigzanego z nim zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie
urzadzeniem. Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i z konserwacja nie po-
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winny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

12. Urzadzenie i jego dostepne elementy stajg sig bardzo gorace podczas
uzytkowania. Nalezy uwazac, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych. Trzy-
ma¢ mate dzieci w bezpiecznej odlegtosci. Trzymac¢ dzieci ponizej 8 roku
zycia z dala, chyba ze bedg stale nadzorowane.

13. Przed czyszczeniem urzadzenia lub przeprowadzeniem konserwacji

pradu za pomocg wytacznika zasilania.

14. W przypadku usterek lub nieprawidtowego dziatania wytaczy¢ urzadze-

nie i nie podejmowac préb naprawy. Naprawa powinna by¢ wykonana wy-

tacznie przez autoryzowany serwis. Zawsze wymagac stosowania oryginal-

bezpieczenstwu urzadzenia.

15. Zaleca sig, aby nie udostepnia¢ czesci, ktore moga stanowi¢ zagroze-

nie, zwtaszcza w obecnosci dzieci, ktére moga uzy¢ urzadzenia do zabawy.

16. Nie uzywac tatwopalnych ptynow (alkohol, benzyna itp.) w poblizu dzia-
17. Opakowanie ma na celu ochrone urzadzenia przed uszko-
dzeniem podczas transportu. Materiaty opakowaniowe nadajg
sie do recyklingu, poniewaz zostaty wybrane zgodnie z kryteria-

E mi ekologicznymi. Ich recykling zmniejsza zapotrzebowanie na
elektroniczne czesto zawierajg cenne materiaty. Zawierajg row-
BN ez materialy, ktore w przypadku niewlasciwego obchodzenia

sie z nimi lub ich usuwania moga by¢ potencjalnie niebezpieczne dla zdro-

wia ludzkiego i srodowiska. Sg one jednak niezbedne do prawidtowego

domowymi.

Nalezy go zutylizowa¢ w lokalnym centrum zbidrkilrecyklingu odpadow

komunalnych lub skontaktowac sie ze sprzedawca w celu uzyskania nie-

zbednych informacji. Upewni¢ sig, ze do czasu utylizacji urzadzenie bedzie

18. Nie uzywac¢ myjek parowych do czyszczenia wnetrza piekarnika.

19. Nie uzywac $ciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych metalowych

narzedzi po czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz moga

one uszkodzi¢ powierzchnie i spowodowac jej pekniecie.

urzadzenie i odtgczy¢ je od sieci elektrycznej. Nie otwiera¢ drzwiczek, do-

poki dym nie rozproszy sie, aby zdusi¢ ptomienie.

21. Uzy¢ funkcji blokady sterowania, aby uniemozliwi¢ dzieciom samodziel-

ne wigczenie urzadzenia.

karnika wielofunkcyjnego. Nie pozwoli¢ im na zabawe urzadzeniem.

23. Niebezpieczenstwo uduszenia.

- Podczas zabawy dzieci mogg owingé sie materiatem opakowaniowym

(np. folig) lub zatozy¢ go na gtowe - istnieje ryzyko uduszenia. Tego typu

24. Ryzyko oparzenia

Skéra u dzieci jest duzo bardziej delikatna niz skéra osob dorostych.

- Szklane drzwiczki, panel sterowania i wyloty goracego powietrza z komory

pieczenia stajg sie gorace. Uniemozliwi¢ dotykanie urzadzenia dzieciom

25. Nie uzywac urzadzenia w miejscach niestacjonarnych (np. na statkach).

26. Uwaga: przed wymiang zarowki upewnic sie, ze urzadzenie jest wyta-

czone, aby unikngC porazenia pradem.

27. Przed wiaczeniem funkcji PIROLIZY:

sonde punktowa, ewentualne naczynia;

- usunag zanieczyszczenia (aby unikng¢ dymu).

28. Uwaga - niebezpieczenstwo poparzenia

Niebezpieczenstwo obrazen spowodowanych wysokg temperaturg po-

sie znacznie bardziej niz podczas normalnego pieczenia. Unika¢ dotykania

piekarnika, trzymac dzieci w bezpiecznej odlegtosci.

Uwaga - niebezpieczenstwo obrazen

Ze wzgledu na wysokg temperature, prawie 500°C, uwalniane sg opary,

odtaczy¢ je od zasilania, odtaczajac kabel zasilajacy lub odcinajac doptyw
nych czesci zamiennych. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze zagraza¢
tajacego urzadzenia.

surowce i redukuje ilos¢ odpadéw. Urzadzenia elekiryczne i
funkcjonowania urzadzenia. Prosimy nie wyrzuca¢ urzadzenia z odpadami
przechowywane z dala od dzieci.
20. W przypadku pojawienia si¢ dymu nie otwiera¢ drzwiczek: wytgczy¢
22. Nadzorowa¢ dzieci, jesli znajdujg sie w bezposrednim sasiedztwie pie-
materiaty nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.
podczas jego dziatania.
- wyjac z komory pieca wszystkie akcesoria: ruszty, blachy, boczne kratki,
wierzchni - podczas czyszczenia z funkcjg pyrolizy, piekamik nagrzewa
ktore moga podrazniac btony $luzowe.



Z tego powodu, podczas uzytkowania nalezy dobrze wywietrzy¢ pomiesz-
czenie, unikajac przebywania wewnatrz przez dtuzsze okresy czasu.

29. Nalezy uzywa¢ wytacznie sondy temperatury zalecanej dla tego pie-
karnika.

30. Aby unikng¢ przegrzania, nie instalowa¢ urzadzenia za ozdobnymi
drzwiami

B PIERWSZE URUCHOMIENIE
- Przy pierwszym uzyciu piekarnika nalezy uruchomi¢ go bez wsadu na
okofo 1 godzing (230°C), ewentualnie pozostawiajac otwarte okna w kuch-
ni. Przy pierwszym wigczeniu z piekarnika wydzielg sie nieprzyjemne za-
pachy. Sg one spowodowane pozostatosciami produkcyjnymi, takimi jak
smary, oleje czy zywice. Po uptywie okreSlonego czasu piekarnik bedzie
gotowy do pierwszego pieczenia. Po ostygnigciu piekarnika nalezy go
wyczysci¢ zgodnie z instrukcjami wskazanymi w rozdziale ,Czyszczenie i
pielegnacja’.
- Nie przykrywaé wnetrza piekarnika folig aluminiowg dla tatwiejszego
czyszczenia.
- Zmieni to wydajnos$¢ urzadzenia i moze spowodowac uszkodzenie emalii.
- Przed uzyciem, nalezy doktadnie wyczysci¢ wszystkie akcesoria majgce
bezposredni kontakt z zywno$cia, uzywajac odpowiednich produktow.
A Nie wolno piec zywno$ci w bezpo$rednim kontakcie z rusztami i bla-
chami piekarnika.
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m INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
Dziatanie

Home strona gtéwna wyswietlacza

1 = Umozliwia przejscie do ekranu ustawien komory.

2 = Umozliwia ustawienie timera.

3 = Umozliwia bezposredni dostep do ustawien.

Ustawienia

4 = Wybor jednostki stopni (°C lub °F).

5 = Ustawienie godziny.

6 = Wyjscie - Zakonczenie.

7 = Blokada ekranu.

8 =W celu odblokowania dotkna¢ ekran przez 10 sekund.

9 = Umozliwia ustawienie gtosnosci sygnatu dzwiekowego i wybér dzwie-
ku po dotknieciu wyswietlacza.

Ustawianie timera

10 = Zwiekszenie lub zmniejszenie czasu.

11 = Potwierdzenie po ustawieniu zadanego czasu. Sygnat dzwiekowy
wskaze jego zakorczenie.

12 = Potwierdzenie i powrdt do strony poczatkowe;.

Funkcje

13 = Wybdr funkcji pieczenia.

13a = Wybdr pieczenia na sucho/z wilgocia.

UWAGA: mozliwe tylko w niektérych trybach pieczenia.
13b = Potwierdzenie funkcji pieczenia.

13.1 = OSwietlenie (wtgczone lub wytaczone).

13.2 = Home (powro6t do strony poczatkowe;).

14 = Ustawienie temperatury pieczenia.

14b = Istniejg dwie mozliwosci ustawienia temperatury:

- przewiniecie paska

- za pomocag + lub -

14 = Potwierdzenie funkcje pieczenia.

15=Ustawienie czas pieczenia i zaprogramowany start.
15a = Ustawienie czasu pieczenia.

15b = Pokazuje godzine zakoriczenia pieczenia.

15¢ = Ustawienie godziny rozpoczecia.

15d = Potwierdzenie funkcji pieczenia.

15e = Klawiatura numeryczna.

16 = Ze wzgledu na oszczedno$¢ energii wySwietlacz pieca wytacza sig
po 19’ bezczynnosci. Wystarczy dotka¢, aby go ponownie uaktywni¢. Po-
bor mocy w trybie wytaczenia wynosi 0,5 W

m PROCES PIECZENIA

148 KOMORA USTAWIONA

& 0

Po ustawieniu komory (funkcja pie-
czenia, temperatura i timer) potwier-
dzi¢, aby rozpocza¢ nagrzewanie. W
tym momencie wy$wietlacz przetaczy
sie na tryb nagrzewania.

280 L

ETAP NAGRZEWANIA
Istniejq cztery poziomy monitorowa-
B O nia procesu nagrzewania.
9m 155 Czerwona cze§c bedzie sie stopnio-
12:58 wo powiekszac, do momentu wypet-
nienia wyswietlacza.

180
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NAGRZEWANIE ZAKONCZONE
gLes Po osiggnieciu ustawionej temperatura, wyswietlacz zmieni kolor na czerwony, wskazujac zakoriczenie etapu nagrzewania
85( O i rozpoczecie etapu pieczenia. Je$li zostat ustawiony czas pieczenia, piekarnik wytaczy sie automatycznie po jego uptywie.

8m 02s N
2 8 12:58 Jesli nie ustawiono czasu pieczenia, mozliwe jest wstrzymanie w , a nastepnie dokonczenie pieczenia.

m PIECZENIE Z SONDA DO MIESA

Zwro¢ Uwage Pieczenie z uzyciem sondy nie moze by¢ stosowane w funkcjach ,DEFROST”, ,QUICK START”, ,PIZZA" i ,ECO”.
Gdy piekarnik znajduje sie w trybie stand-by, wtozy¢ sonde do odpowiedniej tulei przytaczeniowej, ktéra znajduje sie na lewej $ciance piekarnika.

PRZELACZNIK TEMPERATURY SONDA

> 80°

TRYB NAGRZEWANIA Z SONDA

+

A OSTRZEZENIE: jesli wy$wietlacz nie reaguje na polecenia (zablokowany dotyk), wystarczy otworzy¢ i zamknaé drzwiczki piekarnika

m IKONY FUNKCJI

» Funkcja Pizza
@ Funkcja ta jest szczegolnie przydatna do pieczenia pizzy, butek i chleba. Gtéwne Zrédto ciepta pochodzi z dolnej grzatki, ktéra pracuje w pota-
czeniu z innymi grzatkami piekarnika.

Pieczenie tradycyjne statyczne
Jest to klasyczna funkcja piekarnika elektrycznego, szczegolnie przydatna do przyrzadzania nastepujacych potraw: zeberka wieprzowe, kietba-
sa, dorsz, duszone mieso, dziczyzna, pieczen cieleca, beza i ciastka, pieczone owoce itp.

Pieczenie od spodu
Jest to najbardziej odpowiednia metoda koriczenia pieczenia potraw, zwtaszcza ciast (biszkoptdw, bez, ciast drozdzowych, ciast z owocami itp)
oraz innych produktow.

Pieczenie od gory
Szczegolnie nadaje sie do przyrumieniania i nadawania koloru wielu potrawom; jest to funkcja zalecana do hamburgeréw, kotletow wieprzo-
wych, stekow cielecych, soli, matwy itp.

Pieczenie na grillu z zamknietymi drzwiczkami
Idealna funkcja do szybkiego i gtebokiego grillowania, do opiekania i pieczenia miesa, steku z fileta, steku po florencku, grillowanych ryb oraz
warzyw. Pieczenie na grillu elektrycznym musi odbywa¢ sie z termostatem ustawionym na 180 °C.

Pieczenie na grillu z termoobiegiem

Szczegolnie szybka i gteboka przy duzej oszczednosci energii, funkcja ta nadaje sie do przyrzadzania wielu potraw takich jak: zeberka wieprzo-
we, kietbaski, szasztyki wieprzowe lub mieszane, dziczyzna, gnocchi alla romana itp. Pieczenie za pomoca grilla elektrycznego musi odbywaé
sie z termostatem ustawionym na 180 °C.

Pieczenie intensywne
Jest to funkcja do szybkiego i intensywnego pieczenia réznych potraw; nadaje sie do: pieczonych ryb, duszonych warzyw, szasztykéw, kaczki,
kurczaka itp.

Pieczenie z termoobiegiem wielopoziomowe
Jest to funkcja, ktora pozwala na jednoczesne pieczenie réznych potraw bez mieszania sig¢ zapachdw; mozna jg wykorzystac do pieczenia
lasagne, pizzy, croissantéw i brioszek, tart, ciast itp.

Pieczenie Eco

Jest to funkcja, ktéra umozliwia pieczenie z duzg oszczednoscig energii elektrycznej. Aby w petni wykorzystac te funkcje, nalezy przed wia-
czeniem funkcji ECO wiozy¢ potrawe do piekarnika, umieszczajac ja na srodku komory. Dzieki funkcji Eco czas pieczenia dostosowany jest do
wolnego pieczenia takich potraw jak: duszone migso, biate migsa, zapiekane makarony, delikatne ciasta.

Rozmrazanie
Umozliwia szybkie rozmrazanie wszystkich zamrozonych produktdw, ktore sa szybko odzyskuja temperature pokojowa.

Quick Start

Funkcja ta stuzy do przyspieszenia nagrzewania piekarnika. Zaleca sie jej stosowanie w przypadku temperatury pieczenia od 200 do 300°C.
Uzywanie funkcji QuickStart w przypadku temperatury ponizej 200°C nie ma szczegdlnych zalet. OSTRZEZENIE: Funkcja Quick Start nie jest
funkcjg do pieczenia potraw, stuzy jedynie do szybszego nagrzewania piekarnika.

NIE UZYWAC FUNKCJI QUICK START PRZEZ DLUZEJ NIZ 20 MINUT

\d
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++ Funkcja Hydrolizy (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)

65 Jest to funkcja automatycznego czyszczenia, ktéra utatwia czyszczenie komory pieczenia w zaledwie 20 minut, w niskiej temperaturze (90 °C).
System czyszczenia z funkcjg ,Hydrolizy”: zmigkcza brud, dzieki czemu mozna go fatwiej usunag i nie pozostawia nieprzyjemnych zapachow.
++ Funkcja Pyrolizy (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
@ Jest to funkcja automatycznego czyszczenia komory pieczenia w wysokich temperaturach.

Po wiaczeniu tej funkcji Srodek piekarnika osiaga temperature prawie 500°C, zamieniajac resztki brudu na popiét. Dostepne sg 2 poziomy
pyrolizy o réznym czasie trwania:
++ - Cykl delikatny: trwajacy 1:30 godz.
&"' - Cykl intensywny: trwajacy 2:30 godz.
Zaleca sie stosowanie cyklu delikatnego w regularnych odstepach czasu, a cyklu petnego tylko w przypadku bardzo uporczywych zabrudzen.

Sabbat-functie -

SABBATH De Sabbat-modus houdt de oven ingeschakeld in een statische bereidingsstand totdat deze wordt uitgeschakeld, voor
maximaal 74 uur. U kunt het voedsel warm houden in de bereidingsruimte zonder de oven in of uit te schakelen. Alle 0 0
andere bereidings- en reinigingscycli zijn uitgeschakeld. Er worden geen geluidssignalen afgegeven en het display geeft M‘
geen temperatuurveranderingen aan.

Pieczenie na sucho / z wilgocia

- Piekarnik jest wyposazony w automatyczne urzadzenie, ktére w okreslonych funkcjach pozwala na wydalanie oparéw kondensacyjnych powsta-
jacych podczas pieczenia: pieczenie na sucho (dry). Jesli potrawa wymaga, aby wilgo¢ pozostata wewnatrz piekarnika, pieczenie z wilgocia,
(moisture) mozna automatyczne wytaczyc¢ takie urzadzenie, dotykajac odpowiedniej ikony.

KONTROLA PIECZENIA

W razie konieczno$ci kontroli pieczonej potrawy, mozna otworzy¢ drzwiczki piekarnika. Nastepuje wigczenie o$wietlenia i zatrzymanie wymuszonego termoobiegu,
w przypadku pieczenia z termoobiegiem oraz obrét rozna, w przypadku pieczenia na grillu z zamknigtymi drzwiczkami. Zamkniecie drzwiczek powoduje aktywacje
ustawionej wczesniej funkgji.

++

. )
= INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - Funkcja Hydrolizy B

Przebieg procesu czyszczenia

1. Recznie za pomoca wilgotnej gabki usunaé wszelkie resztki jedzenia;

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria z komory pieczenia (ruszty, blachy, boczne kratki, ewentualne naczynia).

3. Gdy piekarnik jest zimny, wia¢ na dno komory 100 ml wody w przypadku modelu 60 cm i 150 ml wody w przypadku modelu 60 cm. od 90 cm + 2 krople neutralnego
detergentu, aby utatwi¢ usuniecie uporczywych zabrudzen;

4. Uaktywni¢ funkcje (podczas dziatania funkcji $wiatto jest wytaczone i nie mozna go wiaczy¢);

5. Po zakoriczeniu cyklu nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwiczek, poniewaz wneka jest nasycona para. Poczekaé, az piekarnik ostygnie, a nastepnie
wyczysci¢ gabka i osuszy¢ migkka Sciereczka;

6. Nalezy regularnie czysci¢ komore i nie pozwoli¢ na osadzanie sig brudu;

7. Podczas dziatania funkgji hydrolizy nie otwiera¢ drzwiczek i nie uzupetnia¢ wody na dnie komory;

88. Podczas trwania funkcji hydrolizy nie jest moZliwe jej przerwanie za pomoca przycisku pauzy ( m ).

A UWAGA

- Nie uzywa¢ wody destylowanej (powoduije korozje) ani gazowanej. Uzywaé wytacznie wody pitne;j.

- Nie wlewa¢ wody do goracej komory pieczenia, poczekac az ostygnie do temperatury pokojowej.

- Nie otwieraC drzwiczek podczas cyklu hydrolizy.

- Niebezpieczeristwo poparzenia - przed wykonaniem jakichkolwiek czynno$ci upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.

- Nie uzywa¢ metalowych druciakéw ani zbyt agresywnych srodkéw czyszczacych, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie.

++

m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - Funkcja Pyrolizy B

Przebieg procesu czyszczenia

1. Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty, za pomoca wilgotnej gabki usuna¢ wszelkie resztki zywnosci (moze pojawic sie dym);

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria z komory pieczenia (ruszty, blachy, boczne kratki, ewentualne naczynia).

3. Po zamknieciu drzwiczek wybraé funkcje pyrolizy. Po kilku sekundach zadziata blokada drzwiczek.

4. Podczas cyklu pyrolizy uruchamia sie specjalny filtr katalityczny, ktdry pochtania i eliminuje ttuszcz oraz nieprzyjemne zapachy.

5. Drzwiczki urzadzenia otwierajg sie tylko po zakoficzeniu funkgji i po osiggnieciu bezpiecznej temperatury.

6. Pod koniec procesu resztki, ktére moga powsta¢ w zaleznosci od stopnia zabrudzenia komory, mozna tatwo usuna¢ za pomoca wilgotnej szmatki.
7. Czas trwania cyklu pyrolizy mozna ustawi¢ na 90’ lub 150" w zaleznosci od ilosci brudu osadzajacego sie na $ciankach piekarnika. Mozliwe jest
réwniez ustawienie rozpoczecia cyklu czyszczenia z opdznieniem.

8. Nie jest mozliwe przerwanie funkcji PY podczas jej dziatania za pomoca przycisku pauzy (m ).

A UWAGA

- niebezpieczenstwo poparzenia
Niebezpieczenstwo obrazen spowodowanych wysoka temperatura powierzchni - podczas czyszczenia z funkcjg pyrolizy, piekarnik nagrzewa sie znacznie bardziej niz
podczas normalnego uzytkowania. Unika¢ dotykania piekarnika.
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- niebezpieczenstwo obrazen

Ze wzgledu na wysoka temperature, prawie 500°C, uwalniane sg opary, ktore moga podraznia¢ btony $luzowe. Z tego powodu, podczas uzytkowania nalezy dobrze
wywietrzy¢ pomieszczenie, unikajac przebywania wewnatrz przez dtuzsze okresy czasu. Trzyma¢ dzieci z daleka.

Uwaga: podczas funkcji Pyrolizy lampka piekarnika nie wiacza sie

m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - Akcesoria

Uzywanie rozna (tylko w niektérych modelach)

Nabi¢ mieso do upieczenia na drazek, zabezpieczajac je odpowiednimi widelcami. Umie$¢ drazek rozna na odpowiednich wspornikach ustawionych wczesniej na blasze
i wsuna¢ go do tulejki rozna. Wiaczy¢ funkcje grilla statycznego z zamknietymi drzwiczkami. W celu wyjecia rozna wraz z blacha, wyciagna¢ go na tyle, aby umozliwi¢
catkowite wyjecie.

Prowadnice teleskopowe

Pociagna¢ w dot cze$¢ oznaczong Odwrd¢ i umies¢ na ptaszczyznie Powtdrz czynnosci w odwrotnej
na czerwono, aby zdja¢ ja ze Scianki czesci prowadnicy przesuwne;. kolejnosci, aby ponownie wiozy¢
piekarnika. -~ prowadnicg
1 I
,,,,,, N
7 N2\

J
Aby zwolni¢ Klips, poluzowaé \
NN Jon—")

go za pomocg $rubokreta
ptaskiego.

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Zdejmowanie drzwiczek

Proces

Aby utatwi¢ doktadne czyszczenie piekarnika, przydatne jest zdemontowanie drzwiczek; w tym celu wykonac ponizsze instrukcje:
* otworzy¢ drzwiczki

* przesuna¢ zaczep C do sektora zawiasu D, w nastepujacy sposob:

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Demontaz i czyszczenie szyby

Procedura, ktdra nalezy zastosowac
Drzwiczki piekarnika skiadajg sie z trzech szklanych elementow. Szklane czesci nalezy czysci¢ za pomoca papierowego recznika i zwyczajnego ptynu do mycia.
Nie stosowa¢ szorstkich materiatow Sciernych ani ostrych metalowych skrobaczek do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz moga one porysowac
powierzchnig i spowodowaé pekniecie szkta. Mozna wyjaé wewnetrzne szklane elementy w celu utatwienia ich czyszczenia. W tym celu nalezy zdjgé drzwiczki lub
ewentualnie ustawi¢ je w pozycji Srodkowej.

Kolejno$¢ wyjmowania szyb
UWAGA! Wszelkie czynnosci wykonywa¢ zawsze na drzwiczkach wyjetych z piekarnika i umieszczonych na odpowiednim blacie, aby nie uszkodzi¢ ich frontu.
Szyba $rodkowa musi by¢ wtozona prawidtowo, z czytelnym napisem THERMOSTOP (patrz rys. 2-3)
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Odkreci¢ 2 $ruby z prawej/lewej strony gérnej listwy

Podnies$¢ gorna szybe i wysunag ja

Wysuna¢ szybe srodkowg,

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Porady dotyczace czyszczenia piekarnika i frontu

PIEKARNIK
KOMPONENT METODA CZYSZCZENIA OSTRZEZENIA
Zaleca sie czyszczenie piekarnika po kazdym uzyciu. Mozna fatwiej
usuna¢ brud, zapobiegajac jego wielokrotnemu spalaniu w wysokich
temperaturach. Nie uzywa¢ myjek parowych do czyszczenia wnetrza
Zdja¢ wszystkie zdejmowane czesci i oddzielnie je umy¢ w cieptej piekarnika.
Wnetrze piekarnika wodzie i nieSciernym detergentem. Nie uzywac $ciernych/zracych detergentow ani
elrze p Aby utatwi¢ czyszczenie komory, wia¢ niewielka ilo$¢ wody (100 ml - ostrych metalowych narzedzi do czyszczenia
okoto pét szklanki) na dno komory; nastepnie wiaczy¢ cykl ,Pieczenie szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz moga one
od spodu” w temperaturze 90° C przez 20 minut z opcja_,Pieczenie uszkodzi¢ powierzchnie i spowodowac jej pekniecie.
z wilgocig”. Po zakoriczeniu cyklu, poczekac az piekarnik ostygnie i
dokonczy€ czyszczenie miekka Sciereczka.
Blacha Nachzyc w roszorze cieptej wody i neutralnego ptynu do mycia. Po Usunag resziki zywnosci natychmiast po uzyci.
umyciu wysuszy¢.
My¢ w cieptej wodzie z nieSciernym detergentem lub odpowiednim W przypad.ku osadu zgschmetych a brudze:n, przed
Ruszty s : czyszczeniem, zaleca si¢ namoczenie rusztow przez
$rodkiem odttuszczajacym. : .
kilka godzin.
FRONT
KOMPONENT METODA CZYSZCZENIA OSTRZEZENIA
Umy¢ elementy letnig woda z niekorozyjnym ptynnym do mycia, a Polysk mozna irzymat poprzez okresowe czysz-
Stalowa powierzchnia ye et yi€einia wodg yinym piynnym do mycia, czenie dostepnymi w handlu specjalnymi $rodkami
nastepnie wytrze¢ migkka szmatka lub $ciereczkg z mikrofibry. e o )
czyszczacymi. Nigdy nie uzywaé Sciernych proszkow.
Unika¢ pozostawiania na malowanych elementach
. . Aby zachowa¢ wtasciwo$ci pomalowanych elementow, konieczne jest substancji kwasnych lub zasadowych (ocet, sok z
Powierzchnie malowane . . . . . . .
ich czeste mycie wodg z mydtem. cytryny, sél, sok pomidorowy itp.) oraz nie my¢, gdy
malowane elementy sg jeszcze gorace.

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Wymiana zarowki

Procedura, ktéra nalezy zastosowac
Jesli oswietlenie w piekarniku nie dziata, odtaczy¢ go od sieci elektrycznej, zdjaé szkietko ochronne i wymienié zarowke.
Wymien na odpowiednig zaréwke halogenowa 40W (G9).

-
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Poluzowa¢ $rubokretem ptaskim
Zdja¢ szkietko ochronne

Wyja¢ zaréwke

Wymieni¢ i ponownie
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==

1
2
3
4
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m ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW -
Problemy ogdlne

A UWAGA!

* Podczas okresu gwarancyjnego naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie
przez autoryzowany serwis lub uzy¢ odpowiedniego wytgcznika

* Przed przystapieniem do naprawy nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci, tzn.
odtaczy¢ kabel zasilajacy lub uzyé wytacznika.

+ Nieautoryzowane interwencje i naprawy moga spowodowac porazenie pradem
lub zwarcie, dlatego nie nalezy ich przeprowadza¢. Takie czynnosci nalezy zleci¢
autoryzowanym technikom.

* W przypadku drobnych zaktocen mozna sprébowaé rozwigzaé problem, stosujac
sie do porad wskazanych w instrukcji.

* Interwencja serwisu podczas okresu gwarancyjnego bedzie ptatna, jesli uszko-
dzenie urzadzenia wynika z nieprawidtowego uzytkowania.

* Usterki lub reklamacie, ktore powstaty w wyniku nieprawidtowego uzytkowania
lub montazu nie bedg objete gwarancja. Koszty gwarancji poniesie uzytkownik.

Awaria ekranu dotykowego TFT

- Btedy systemu

Wykryto nastepujace btedy:

Kod btedu przedstawia si¢ nastepujaco: ,E YY x”, gdzie:

YY = kod btedu

x = numer komory, gdy btad jest generowany lub ,0” w przypadku btedoéw ogdinych.

OPIS ID biedu
Przerwana sonda komory 00
Zwarcie sondy komory 01
Przerwana sonda do migsa 04
Zwarcie sondy do miesa 05
Przegrzanie 08
Usterka wewnetrzna ( ptytka elektroniczna ) 19
Btad komunikacji 20
OSTRZEZENIE O PROBLEMIE

A

W przypadku wystapienia btedu nalezy
odtaczy¢ i ponownie podtaczy¢ urzadzenie.
Jesli blad pojawi sie ponownie, konieczna
bedzie kontrola autoryzowanego technika.

error
123456

OSTRZEZENIE O OTWARTYCH DRZWICZKACH (PODCZAS PIECZENIA)

DOOR OPEN

Zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

109

m TABELA PIECZENIA - Piekarnik konwekcyjny

Z termoobiegiem (wartosci orientacyjne)
POTRAWA TEMP.C® | FE MIN.

MIESO
Pieczen wotowa 170-180 2/3 40/50
Eéingewz% az 170-190 213 40/60
Pieczen cieleca 160-180 2/3 65/90
Pieczona jagnigcina 140-160 2 100/130
Rostbef 180-190 213 40/45
Pieczony zajac 170-180 2/3 80/100
Pieczony krolik 160-170 2 80/100
Pieczony indyk 160-170 2 160/240
Pieczona ges$ 160-180 2/3 120/160
Pieczona kaczka 170-180 213 100/160
Pieczony kurczak 180 2/3 90/120
RYBA 160-180 2/3 15/25
WYROBY CUKIERNICZE
Ciasto owocowe 180-200 2 40/50
Ciasto Margherita 180-190 2 40/45
Brioszki 170-180 2 40/60
Biszkopt 190-200 2 25/35
Donaty 160-180 2 35/45
Stodkie ciastka francuskie | 180-200 2 20/30
Focaccia z winogronami | 190-200 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Ciastka Savoia 150-180 2 50/60
Placuszki jabtkowe 180-200 2 18125
oudpzhermaniamt | 47180 |2 30140
WYROBY PIEKARSKIE
Chleb 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Tosty 185-195 2 7

m TABELE PIECZENIA - Piekarnik statyczny
(warto$ci orientacyjne)

POTRAWA TEMP. C° F =] gg MIN.
S kT

MIESO

Pieczen wotowa 225 2/3 40/50
Pieczen wotowa z dorostego byka | 250 213 50/60
Pieczen cieleca 225 213 60/80
Pieczona jagnigcina 225 2 40/50
Rostbef 230 2/3 50/60
Pieczony zajac 250 2/3 40/50
Pieczony krolik 250 2 40/50
Pieczony indyk 250 2 50/60
Pieczona ge$ 225 2/3 60/70
Pieczona kaczka 250 213 45/60
Pieczony kurczak 250 2/3 40/45
RYBA 200-225 112 15/25
WYROBY CUKIERNICZE

Ciasto owocowe 225 2 35/40




POTRAWA TEMP. C° 21
£ 5

Ciasto Margherita 175-200 2 50/60
Brioszki 175-200 2 25/30
Biszkopt 220-250 2 20/30
Donaty 180-200 2 30/40
Stodkie ciastka francuskie 200-220 2 15/20
Focaccia z winogronami 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Ciastka Savoia 180-200 2 40/50
Placuszki jabtkowe 200-220 2 15/20
Budyn z herbatnikami savoiardi | 200-220 2 20/30
WYROBY PIEKARSKIE
Chleb 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Tosty 250 3 5

- Wazne

Wihozy¢ produkty, gdy piekarnik jest nagrzany.

- Grillowanie

W urzadzeniach z grillem elektrycznym pieczenie odbywa si¢ przy zamknietych
drzwiczkach w temperaturze 180°C. Umiesci¢ potrawy przeznaczone do grillowa-
nia na ruszcie, najlepiej na czwartym poziomie.

m TABELA PIECZENIA - Wewnetrzne
temperatury potraw z sondg

POTRAWA TEMPERATURA (°C)
MIESO
Wotowina
* Rostbef - Filet wotowy krwisty 40-45
« Srednio wysmazony (medium) 50-55
+ dobrze wysmazony 60-65
* Pieczen wotowa 80-85
Wieprzowina
+ Poledwica wieprzowa 65-70
* Pieczen wieprzowa i szynka 80-85
+ Baleron, golonka 80-85
* Kotlet 75-80
+ Kotlet, bez kosci 70
+ Peklowana wieprzowina (Kassler) 65-70
* Pieczen 70-75
Cielecina
* Pieczen cieleca 70-75
* Pieczen cieleca z nerkg 75-80
 NOzZKi cielece 80-85
Dziczyzna
* Mieso z dziczyzny 75-80
« Kark 60-70
* Filet krwisty 40-45
* Filet Srednio wysmazony (medium) 50-55
* Filet dobrze wysmazony 60-65
Jagniecina 80-85
Pieczenie nadziewane 70-75
Drob 85-90
Ryby 85-90

Wazne: zawsze wkiada¢ termometr do samego uchwytu, aby korncéwka znajdo-
wata sie w $rodku pieczeni, a nie blisko kosci lub w czesci ttustej.

110

INSTALACJA - Instrukcja instalacii

A Tabliczka znamionowa, znajdujaca si¢ na ograniczniku drzwiczek piekar-
nika i pokazana na stronie 1, jest widoczna po otwarciu drzwiczek; zawiera ona
wszystkie dane wymagane do instalacji, np. model urzadzenia, napiecie znamio-
nowe i pobér mocy. Nalezy najpierw zmierzy¢ i sprawdzi¢ wneke w szafce, ktéra
musi odpowiada¢ wymiarom przedstawionym na rysunku A. Upewni¢ sie, ze po-
wioka meblowa, fornir lub podobne materiaty sg przyklejone klejem odpornym na
dziatanie wysokich temperatur (150°C). Jesli powtoka lub klej nie sg odporne na
wysokq temperature, moze nastapic jej wypaczenie lub odklejenie, zwtaszcza w
najwezszych punktach szafki. Upewnic sig, ze szafka na piekarnik posiada solid-
ne dno i wytrzyma ciezar piekarnika. W zestawie znajdujg sie wszystkie Sruby i
akcesoria niezbgdne do zamontowania piekarnika w szafce. Ponizsze ilustracje
pomoga Panstwu w prawidtowym zamocowaniu i wiozeniu do szafki.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P60 TFTBL

m INSTALACJA - Podtgczenie elektryczne

A Ponizsza instrukcja skierowana jest do wykwalifikowanej osoby, ktéra
bedzie odpowiedzialna za instalacje urzadzenia, jego regulacje i konserwacje
techniczng oraz ktdra zapewni, ze czynno$ci te zostang wykonane prawidfowo i
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Wazne: wszelkie czynnosci regulacyjne, konserwacyjne itp. musza by¢ wykony-
wane po odtgczeniu urzadzenia od gniazda elektrycznego.

Zasady instalaciji

To urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi dyrektywami:
DYREKTYWA 2002/96/WE

DYREKTYWA NISKONAPIECIOWA 2014/35/EU



DYREKTYWA KOMPATYBILNOSCI ELEKTROMAGNETYCZNEJ 2014/30/EU
ROZPORZADZENIE Nr 1935/2004 (kontakt z zywnoscia).

Instalacja musi by¢ przeprowadzona w sposéb nienaganny i w petni zgodny z
obowigzujacymi przepisami dotyczacymi instalacji elektrycznych. W przeciwnym
razie Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialno$ci. W niniejszej instrukcji za-
mieszczono réwniez schemat elektryczny urzadzenia. Urzadzenia przeznaczone
sq do podigczenia do napiecia podanego na tabliczce znamionowej.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy upewnic sie, ze:
- charakterystyka wytacznika elektromagnetycznego lub gniazdka jest odpowied-
nia do poboru urzadzenia (patrz dane na tabliczce znamionowej);

- instalacja zasilania jest wyposazona w skuteczne uziemienie.

Urzadzenie jest dostarczane z kablem bez wtyczki (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V-
2-F, o przekroju 3G1,5 mm2): potaczenie nalezy wykona¢ pamietajac, ze z6tto-
-Zielony kabel jest przewodem uziemiajacym i nigdy nie wolno go przerywac.
Gniazdko pradu musi by¢ widoczne i dostepne, aby mozna byto tatwo odtaczy¢
urzadzenie.

W celu bezposredniego potaczenia do sieci:

+ zawdr ograniczajacy i instalacja domowa muszg by¢ odpowiednie do poboru
urzadzenia (patrz tabliczka znamionowa);

+ system zasilania jest wyposazony w skuteczne uziemienie;

+ gniazdko lub wytgcznik omnipolarny, o minimalnym rozwarciu pomiedzy stykami
3 mm, sq tatwo dostepne po zainstalowaniu urzadzenia;

* jest obecny zintegrowany roztacznik sieciowy, zgodnie z zasadami instalacji.

¥

A Zolto-zielony przewod uziemiajacy nie moze byé
nigdy przerwany, nawet przez wytacznik. Kabel zasilajacy
musi by¢ umieszczony w taki sposéb, aby nie stykat sie z
powierzchniami, ktérych temperatura jest wyzsza niz 50
°C. Jesli kabel zasilajacy wymaga wymiany, nalezy skon-
taktowac sie z serwisem.

INSTALACJA - Schematy elektryczne Pobor (kw)

KW
MODEL (220-240V)
60 3.2
P60 3,3
90 34
Legenda
00 Czarny 66 Niebieski
" Brazowy M Tabliczki zaciskowe
22 Czerwony MG Rozen
33 Biaty MP Mikroprzetacznik drzwi
44 Zotty N Neutralny
45 Z6tto-zielony CP Sonda pieczenia
55 Szary L1 Oswietlenie piekarnika
CP Sonda pieczenia L2 Oswietlenie piekarnika
Termostat woskowy z Termostat woskowy z
bu odprowadzeniem pary bu odprowadzeniem pary
F Faza R1 Grzatka gérna
FLC Filtr R2 Grzatka dolna
K1 ZP;iieswkgal :jZ|em|en|a tabliczki R3 Grzatka grilla
K2 L grzatka dolna R4 Grzatka okragta
K3 o wentylator piekarnika SD Plytka wyswietlacza
K4 ‘e grzatka okragta SP Ptytka mocy
K5 o grzatka gorna SS Plytka sondy
K6 . o$wietlenie piekarnika 1 | TS Termostat bezpieczenstwa
K7 ‘e o$wietlenie piekarnika 2 | V Wentylator Piekarnika
K8 . rozen VT Went. chtodzacy
K9 . motowent. obw. SA Zasilanie
K15 e rama MU l\/_likroprzle’rqcznik odblokowa-
nia drzwiczek

M

PT1000 “Sonda temperatury ML

MC Mikroprzetacznik krotki TS MBP
TSP
TS1

Schematy elektryczne

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

CcP
TS

PT1000

Mikroprzetacznik blokady
drzwiczek

Silnik blokady drzwiczek
Silnik blokady drzwiczek
Termostat bezpieczenstwa
PYROLIZY

Termostat odblokowania
drzwiczek

Mod. VIRTUS MULTI 90 TFT BL

PT1000

K Ki K& K k9 ki3,
&
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A DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI
Charakteristiky pristroju

Stitek s vyrobnimi daji, které jsou uvedené na obalce, je pfipevnén
na zarazce dvifek trouby a je viditelny, kdyZ jsou dvifka oteviena nebo
na hornim krytu trouby.

POZOR! Tato upozornéni se vztahuji na rlizné typy pfistroju. Dejte
pozor na spravnou identifikaci typu, ktery vlastnite (viz Stitek s cha-
rakteristikami).

A 1. Pfed pouZitim pfistroje si peclivé prectéte navod k pouZiti, kte-
ry obsahuje mimo jiné velmi dilezité informace tykajici se bezpeénosti
pfi instalaci, provozu a udrzbé. Navod k pouZziti peclivé uchovejte pro
pfipadné dodateéné nahlédnuti a identifikaci vyrobniho €isla.
2.Elektricka bezpecnost tohoto pfistroje je zaruena pouze v pfipadé,
Ze je spravné uzemnén v souladu s platnymi normami. Je nezbytné
zajistit, aby tyto normy byly dodrzeny; v pfipadé pochybnosti se ob-
ratte na kvalifikovanou osobu, ktera elektrickou instalaci peclivé zkon-
troluje. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za $kody zplsobené
nevyhovujicim uzemfiovacim systémem.

3. Pfed pfipojenim pfistroje zkontrolujte, zda technické charakteristiky
uvedené na vyrobnim 8titku odpovidaji pfesné charakteristikam elek-
troinstalace. Instalaci/sefizeni musi provadét kvalifikovany personal.
4. Zkontrolujte, zda jsou elektroinstalace a z&suvky schopny odolat
maximalnimu vykonu pfistroje uvedenému na vyrobnim §titku. V pfi-
padé pochybnosti se obratte na kvalifikovanou osobu.

5. Pfistroj musi byt pfipojen pfimo k napéjeni v souladu s uvedenou
polaritou. Pro pfipojeni musi byt k dispozici zafizeni zajistujici odpo-
jeni od sité s rozpinaci vzdalenosti kontaktd, ktera umoziiuje Upiné
odpojeni v podminkéch pfepétové kategorie Ill, v souladu s pfedpisy
pro instalaci.

6. Pokud z&suvka neni vhodna pro zastrcku, vyméiite ji za vhodnou. V
tomto pfipadé se obratte na kvalifikovanou osobu, kterd by méla také
zkontrolovat, zda prlfez kabelu zasuvky vydrzi pfikon pfistroje. Napajeci
kabel nema zéstréku. Pfipojeni viz kapitola ,Elektrické pfipojeni®. Dopo-
ruéuje se nepouzivat adaptéry, zasuvkové listy ani prodluzovaci kabely.
7. Pokud pfistroj delSi dobu nepouzivate, odpojte elektrické pfipojeni
a vypnéte hlavni vypinag.

8. Nezakryvejte vétraci otvory ani $térbiny pro odvod tepla.

9. Pokud je napéjeci kabel pfistroje poSkozen, smi jej vyménit pouze
servisni stfedisko autorizované vyrobcem.

10. Pfistroj se smi pouzivat pouze k uréenému UCelu (peceni). Ja-
kékoli jiné pouZiti (napF. vytapéni mistnosti) je nevhodné, a tudiz ne-
bezpecné. Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za Skody zplisobené
takovym nespravnym pouzitim.

11. Pouzivani jakéhokoli elektrického pfistroje pfedpoklada dodrzova-
ni uritych zakladnich pravidel, a to:

A. Nikdy se pfistroje nedotykejte mokryma nebo vlhkyma rukama
nebo nohama;

B. Pfistroj nikdy nepouZivejte naboso;

C. NepouZivejte prodluzovaci kabely a pfijméte veSkera mozné opatfeni;
D. Netahejte za elektricky vodi€, abyste jej odpojili od z&suvky;

E. Nevystavuijte pfistroj povétrnostnim vliviim (dést, slunce atd.);

F. Déti mladsi 8 let se nesméji k pistroji pfiblizovat, pokud nejsou pod
neustalym dohledem. Tento pfistroj mohou pouzivat déti starsi 8 let
a télesnymi, smyslovymi &i dudevnimi schopnostmi nebo osoby bez
patficnych zkuSenosti a znalosti, pouze pokud jsou pod neustalym
dohledem nebo byly pou€eny o bezpeéném pouZiti pfistroje a jsou si
védomy rizik spojenych s jeho pouZitim. Déti si nesméji hrat s pfistro-
jem. Cisténi a udrzba pfistroje nesmi byt provadéna détmi bez dozoru.
12. Pfistroj a jeho pfistupné &asti se b&hem pouzivani velmi zahfivaji.
Déavejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles. Malé déti je tfeba
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drzet v dostatené vzdalenosti. Déti mlad$i 8 let se nesméji k pfistroji
pfiblizovat, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

13. Pred Cisténim pfistroje nebo provadénim udrzby jej odpojte od
sité odpojenim napajeciho kabelu nebo vypnutim elektrického proudu
pomoci vypinace.
14. V pfipadé zavady nebo poruchy pfistroj vypnéte a nepokousej-
te se o Zadné opravy, ty smi provadét pouze autorizované servisni
stfedisko. Vzdy pozaduijte originalni nahradni dily. NedodrZeni téchto
pokyn( mlze ohrozit bezpeénost pfistroje.
15. Darazné se doporuCuje nezpfistupfiovat zadné Casti, které by
mohly pfedstavovat nebezpeci, zejména pokud se v blizkosti pfistroje
nachéazeji déti, které by si s nim mohly hrat.
16. V blizkosti pfistroje za provozu nepouziveijte hoflavé kapaliny (al-
kohol, benzin...).
17. Obal je uréen k ochrané pfistroje pfed poSkozenim bé-
hem prepravy. Obalové materialy jsou snadno recyklovatel-
né, protoze byly vybrany podle ekologickych kritérii. Jejich
recyklace snizuje potfebu surovin a snizuje objem odpadu.
tg Elektrické a elektronické pfistroje Casto obsahuji vzacné
materialy. Obsahuji také materialy, které by pfi nespravné
mmmm manipulaci nebo likvidaci mohly byt potencialné nebezpec-
né pro lidské zdravi a Zivotni prostfedi. Jsou vSak nezbytné pro sprav-
nou funkci pfistroje. Nevyhazuijte je do domovniho odpadu.
Zlikvidujte jej v mistnim sbérném/recyklacnim stfedisku komunainiho
odpadu nebo se obratte na svého prodejce, ktery vam poradi. Zajisté-
te, aby se pfistroj az do likvidace nachazel mimo dosah déti.
18. K Cisténi vnitfku trouby nepouzivejte parni Cistice.
19. K ¢Cisténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte abrazivni Cistici
prostfedky ani ostré kovové nastroje, protoze by mohly poskodit po-
vrch a zpusobit jeho prasknuti.
20. V pfipadé koufe neotvirejte dvifka trouby: vypnéte pfistroj a odpoj-
te jej od elektrické sité. Neotvirejte dvirka, dokud se kouf nerozptyli,
aby mohlo dojit ke zhaSeni plamend.
21. Pomoci funkce zablokovani ovladacich prvk( zabrante détem, aby
pfistroj mohly samy zapnout.
22. Dohlizejte na déti, pokud se pohybuji v bezprostfedni blizkosti
multifunkéni trouby. Nedovolte jim si hrat s pfistrojem.
23. Nebezpeéi uduseni.
- Déti by se mohly pfi hie obalit obalovym materialem (napf. félie)
nebo si jej nasadit na hlavu a udusit se. Tento druh materialu uchova-
vejte mimo dosah déti.
24. Nehezpeci popaleni
Détska pokozka je mnohem citlivéjSi neZ pokozka dospélych.
- Sklenéna dvifka, ovladaci panel a vyvody horkého vzduchu z var-
ného prostoru pfistroje se zahfivaji. Zabrante détem, aby se dotykaly
pfistroje, kdyZ je v provozu.
25. Nepouzivejte tento pfistroj na jinych neZ stacionarnich mistech
(napf. na lodich).
26. Pozor: pfed vyménou zarovky se ujistéte, Ze je zhasnuta, abyste
predesli moznosti Urazu elektrickym proudem.
27. Pied zadanim funkce PYROLYZA:
- vyjméte z prostoru trouby veskeré prislusenstvi: rosty, plechy, bo¢ni
rosty, sondu na maso, veskeré nadobi;
- odstranite pretekly material (abyste zabranili tvorbé koure).
28. Upozornéni — nebezpedi popaleni
Nebezpeci poranéni v dusledku vysoké teploty povrchd - pfi pyrolytic-
kém Cisténi se trouba zahfivd mnohem vice nez pfi béZném vafeni,
nedotykejte se trouby, drzte déti v dostate¢né vzdalenosti.
Pozor — nebezpeci poSkozeni zdravi
Vzhledem k vysoké dosazené teploté, témér 500 °C, se uvolfiuji vypa-
ry, které by mohly podrazdit sliznice.
Proto je nutné mistnost béhem pouZivani dobfe vétrat a vyhnout se
delSimu pobytu v ni.
29. Pouzivejte pouze teplotni sondu doporucenou pro tuto troubu.
30. Abyste zabranili pfehfati, neinstalujte spotfebic¢ za dekorativni dvefe



B PRVNI UVEDENI DO PROVOZU

-PFi prvnim pouZziti trouby ji zapnéte napréazdno asi na 1 hodinu

(230 °C), a pokud mozno nechte oteviena kuchynska okna. Pfi prv-

nim zapnuti trouba vydava nepfijemny zapach kvdli zbytkm z vyroby,

jako je tuk, olej nebo pryskyfice. Po uplynuti uvedeného ¢asu je trouba

pfipravena k prvnimu peceni. Po vychladnuti trouby ji vyCistéte podle

pokynt v &asti ,Cisténi a Udrzba®.

- Vnitfek trouby nezakryvejte hlinikovou folii, abyste usnadnili ¢isténi.

- Tato operace by zménila vykon pfistroje a mohlo by dojit k po$kozeni

laku.

- VeSkeré pfislusenstvi, které pfichazi do pfimého styku s potravinami,

je tfeba pred pouzitim dikladné vycistit vhodnymi prostredky.

A Neni dovoleno pfipravovat pokrmy v pfimém kontaktu s roStem
a odkapavacimi plechy trouby.

m DISPLEJ - Legenda ikon
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m NAVOD K POUZITI
Funkcni princip

Home tGvodni stranka displeje

1 = Umoznuje pfejit na obrazovku nastaveni dutiny.

2 = Umozfiuje nastavit ¢asovac.

3 = Umoziiuje pfimy pfistup k nastaveni.

Nastaveni

4 = Volba stupnice (°C nebo °F).

5 = Nastaveni Casu.

6 = Exit - Ukonceni.

7 = Zablokovani obrazovky.

8 = Pro odblokovani klepnéte na displej na 10 sekund.

9 = Umoziuje nastavit hlasitost akustického signalu a volitelné i zvuk
pfi dotyku displeje.

Nastaveni ¢asovace

10 = ProdlouZeni nebo zkraceni ¢asu.

11 = Po nastaveni pozadovaného ¢asu potvrdte. Zvukovy signal ozna-
mi jeho ukonceni.

12 = Potvrdte a vratte se na Gvodni stranku.

Funkce

13 = Volba funkce peceni.

13a = Volba suché / vihké pfipravy.

POZN.: mozné pouze v urgitych rezimech peceni.

13b = Potvrzeni funkce peceni.

13.1 = Osvétleni (rozsvicené nebo zhasnuté).

13.2 = Home (névrat na Gvodni obrazovku).

14 = Nastaveni teploty peceni.

14b = Dvé moznosti nastaveni teploty:

- posouvanim po listé

- pomoci + nebo -

14 = Potvrzeni funkce peceni.

15 = Nastaveni ¢asu peceni a naprogramovaného startu.
15a = Nastaveni Casu peceni.

15b = Zobrazuje Cas konce peceni.

15¢ = Nastaveni ¢asu zacatku.

15d = Potvrzeni funkce peceni.

15e = Ciselna klavesnice.

16 = Displej trouby se vypne pro Usporu energie po 19' ne€innosti.
Dotykem ji Ize znova aktivovat. Spotfeba energie ve vypnutém stavu
ie0,5W

m PROCES PECENI

1:48 NASTAVENA DUTINA

& 0

Po nastaveni dutiny (nastavené
funkce peceni, teplota a ¢asovac)
potvrdte zahéajeni predehfevu. Dis-
plej se pfepne do rezimu pfedehfe-
Vu.

280 L

FAZE PREDEHREVU
Proces predehfevu Ize sledovat ve

b o

9m 15
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Qtyfech Urovnich.
Cervena cast se bude postupné
zvétSovat, dokud nezaplni displej.



PREDEHREV UKONCENY
CLes Po dosazeni nastavené teploty se displej zbarvi ¢ervené, coz signalizuje konec faze pfedehievu a zacatek faze pece-
80.: O ni. Pokud byl nastaven €as peceni, trouba se po jeho uplynuti automaticky vypne.

8m 02
2 8 rr:2:sas

Pokud nebyl nastaven ¢as peceni, Ize peceni pozastavit w a poté ho opét spustit pro dokongéeni.

m PECENIi SE SONDOU MASA

Pozn. Peceni se sondou nelze pouzit ve funkcich ,DEFROST", ,QUICK START*, ,PIZZA* a ,ECO".
Kdyz je trouba v pohotovostnim rezimu, zasunte sondu masa do pfipojovaciho pouzdra, které se nachazi zpravidla na levé sténé trouby.

VOLIC TEPLOTY SONDY REZIM OHREVU SE SONDOU

> 80°
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A UPOZORNENI: pokud displej nereaguje na pfikazy (zablokovany dotyk), staéi otevfit a zavit dvirka trouby

m IKONY FUNKCI

N Funkce Pizza
@ Tato funkce je vhodna zejména pro peceni pizzy, placek focacce a chleba. Hlavnim zdrojem tepla je spodni topné téleso, které funguje v kombi-
naci s ostatnimi topnymi télesy trouby.

Bézné statické peceni
Jedna se o klasickou funkci elektrické trouby vhodnou zejména pro pfipravu nasledujicich pokrm: vepfova kotleta, klobasy, treska, dusené
maso, zveéfina, teleci peCené, pusinky a suSenky, pe¢ené ovoce atd.

Peceni zespodu
Jedna se o nejvhodnéjsi zplsob pfipravy pokrm(, zejména mouénikl (susenky, pusinky, kynuté kolace, ovocné kolace atd.) a dalSich jidel.

Peceni shora
Tato funkce je vhodna zejména pro opékani a kone€nou upravu mnoha jidel; doporu¢uje se pro hamburgery, vepfové kotlety, teleci steaky,
mofsky jazyk, sépie atd.

Grilovani s uzavienymi dvirky
Idealni funkce pro rychlé propeceni na grilu a peceni masa obecné, steaki ze svickové, T-bone steak, grilovanych ryb a dokonce i grilované
zeleniny. Pfi pipravé pokrm0 na elektrickém grilu musi byt termostat nastaven na 180 °C.

Grilovani s ventilaci
Tato funkce, ktera umoZriuje rychlé propeceni, pfinasi znacnou Usporu energie, je vhodna pro mnoho jidel, jako jsou veprfovéa Zebirka, klobasy,
veprové nebo smiSené $pizy, zvéfina, gnocchi po fimsku atd. Pfiprava pokrmd na elektrickém grilu musi probihat pfi teploté termostatu 180 °C.

Intenzivni peceni
Tato funkce slouZi k rychlé a intenzivni pfipravé riznych pokrmd; je vhodna pro: pecené ryby, duSenou zeleninu, Spizy, kachnu, kufe atd.

Peceni s vice plechy s ventilaci
Jedna se o funkci, ktera umoZriuje upravovat riizné pokrmy sou¢asné, aniz by se pachy misily; Ize ji pouzit k pfipravé zapecenych lasagni,
pizzy, croissantd a brio$ek, kolacu, dortd atd.

Peceni Eco

Funkce, kterad umoZzriuje peceni s vyraznou Usporou spotfeby elektrické energie. Abyste tuto funkci co nejlépe vyuZili, je vhodné pfed zapnutim
funkce ECO vlozit pokrm do trouby tak, Ze jej umistite do stfedu dutiny. S funkci Eco je ¢as pfipravy vhodny pro pomalé peceni, napf.: duSené
pokrmy, bilé maso, zapecené téstoviny, jemné pecivo.

Rozmrazovani
Umoziuje vSeobecné rychlé rozmrazeni vSech zmrazenych potravin, které se rychle uvedou na pokojovou teplotu.

Quick Start

Tato funkce slouzi k urychleni pfedehrati trouby. Tuto funkci doporuCujeme pouZivat pfi nastaveni teploty peceni mezi 200 a 300 °C. PouZiti
funkce Quick Start pro teploty nizsi nez 200 °C nepfinasi zadné zvlastni vyhody. UPOZORNENI: funkce Quick Start neni vhodna pro pfipravu
pokrm0, slouzi pouze k rychlej§imu pfedehrati trouby.

NEPOUZIVEJTE FUNKCI QUICK START DELE NEZ 20 MINUT

Ld

114



Hydrolyticka funkce (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Préavé funkce automatického ¢iténi usnadriuje CiSténi varného prostoru za pouhych 20 minut, pfi nizké teploté (90 °C). Systém ,hydrolytického*
cisténi zmékcuje nedistoty, takze je Ize snadnéji odstranit, aniz by zanechavaly pachy.

Pyrolyticka funkce (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

Jedna se o funkci automatického ¢isténi, ktera dokaze vycistit varny prostor pfi vysokych teplotach.

Aktivaci této funkce dosahne stfed trouby teploty ptémér 500 °C, ¢imz se zbytky necistot zméni na popel. K dispozici jsou 2 irovné pyrolyzy s
riznou dobou trvani:

- Lehky cyklus: doba trvani 1:30 h

- Intenzivni cyklus: doba trvani 2:30 h

Doporucuje se pouzivat lehky cyklus v pravidelnych intervalech a kompletni cyklus pouze v pfipadé velmi odolnych nedistot.

Funkce Sabbath *
ABBATH Rezim Sabbath udrzuje troubu zapnutou v reZimu statické tepelné upravy, dokud nebude vypnuta, po dobu maximalné 74 ,

hodin. Jidlo mizete udrZovat teplé ve varném prostoru, aniz byste museli troubu zapinat nebo vypinat. VSechny ostatni .m ‘.

cykly tepelné Upravy a Cisténi jsou vypnuté. ‘

Nebudou vydavany Zadné akustické signaly a na displeji se nezobrazi zmény teploty.

Sucha / vinka priprava

Trouba je vybavena automatickym zafizenim, které pfi uréitych funkcich umozriuje odvadéni kondenzovanych par z peceni: vysledkem je
pfiprava zasucha (dry). Pokud pfiprava vyZaduje, aby uvnitf trouby zistala vihkost, jedna se o pfipravu zavihka (moisture), automatické zafizeni
Ize vypnout klepnutim na pfislusnou ikonu.

&L ++ ++ -+
* ‘Ne”
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KONTROLA PECENI
Pokud je tfeba pfipravovany pokrm zkontrolovat, Ize dvifka trouby otevfit. Tim se zapne osvétleni a zastavi nucené vétrani v pfipadé grilovani s ventilaci a
otaceni rozné v pfipadé grilovani se zavienymi dvirky. Zavfenim dvifek se znovu aktivuje dfive nastavena funkce.

++

y v é
m NAVOD K POUZITI - Hydrolyticka funkce é

Prabéh cisténi

1. Odstranite pfipadné zbytky potravin ruéné vihkou houbickou;

2. Odstranite z varného prostoru veskeré pfislusenstvi (rosty, odkapavaci misky, bocni rosty, pfipadné nadobi).

3. Kdyz je trouba studend, nalijte na dno dutiny trouby 100 ml vody u modelu o velikosti 60 cm a 150 ml vody u modelu o velikosti 90 cm + 2 kapky neutrélniho Eisticiho
prostiedku, ktery usnadni odstranéni odolnych necistot;

4. Aktivujte funkci (b&hem funkce je svétlo zhasnuté a nelze jej rozsvitit);

5. Na konci cyklu budte opatrni pfi otevirani dvifek, protoze dutina je nasycena parou, pockejte, az trouba vychladne, a poté ji vyéistéte houbickou a osuste mékkym
hadrikem;

6. Dutina se musi pravidelné Cistit a nesmi se v ni usazovat negistoty;

7. Béhem hydrolytické funkce neotvirejte dvifka a nedoplfiujte vodu na dno trouby;

8. Hydrolytickou funkci nelze b&hem provozu prerusit tlacitkem pauzy ( m ).

A POZOR

- Nepouzivejte destilovanou (zpUsobuje korozi) nebo sycenou vodu. Pouzivejte vyhradné pitnou vodu.
- Nenalévejte vodu do horkého varného prostoru, pouze az kdyz ma pokojovou teplotu.

- Neotevirejte dvifka b&hem cyklu hydrolyzy.

- Nebezpeli popéleni - pfed jakoukoli operaci se ujistéte, ze spotfebic vychladl.

- NepouZivejte kovové draténky ani pfili§ agresivni Cistici prostfedky, které by mohly poskodit povrch.

m NAVOD K POUZITI - Pyrolyticka funkce

Prabéh cisténi

1. Pro dosazeni optimalniho vysledku odstrarite kousky potravin ru¢né vihkou houbickou (moZznost tvorby koure);

2. Odstrante z varného prostoru veskeré pfisluSenstvi (rosty, odkapavaci misky, bocni rosty, pfipadné nadobi).

3. Kdyz jsou dvitka zavrena, zvolte funkci pyrolyzy. Po nékolika sekundach se uvede do Cinnosti blokovani dvifek.

4. Béhem pyrolyzniho cyklu je v provozu specialni katalyticky filtr, ktery pohlcuje a odstrafiuje mastnotu a zapach.

5. Dvitka spotfebice se oteviraji az po ukonceni funkce a do dosazeni bezpecné teploty.

6. Na konci procesu Ize zbytky, které mohou vzniknout v zavislosti na stupni zneciténi prostoru, snadno odstranit vihkym hadfikem.

7. Délku pyrolyzniho cyklu Ize nastavit na 90 minut nebo 150 minut v zavislosti na mnoZstvi necistot usazenych na sténach trouby. Je také mozné nastavit odlozeny
start Cisticiho cyklu.

8. Funkci PY nelze béhem provozu prerusit tlacitkem pauzy ( m ).

A POZOR

— Nebezpedi popaleni

Nebezpe€i poranéni v disledku vysoké teploty povrcha - pii pyrolytickém ¢isténi se trouba zahfiva mnohem vice nez pfi bézném peceni, nedotykejte se trouby.

— Nebezpeti poskozeni zdravi

Vizhledem k vysoké dosazené teploté, téméF 500 °C, se uvolfiuji vypary, které by mohly podrazdit sliznice. Proto je nutné mistnost béhem pouzivani dobfe vétrat a
vyhnout se delSimu pobytu v ni. UdrZujte déti mimo dosah.

Poznamka: béhem funkce pyrolyzy svétlo trouby nefunguje
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m NAVOD K POUZITI - Prislusenstvi

Pouziti otocného rozné (pouze u nékterych modeli)
Maso, které chcete upéct, napichnéte na roZefi a zajistéte ho pfilozenymi vidlicemi. Umistéte nasadu rozné na podpéry, které byly pfedtim vioZzeny na odkapava-

ci plech, a zasuite ji do nastavce pro otoény roZeni. Se zavienymi dvifky zapnéte statickou funkci grilu. Chcete-li rozef vyjmout spolu s odkapavacim plechem,
vytahnéte jej jen natolik, abyste mohli roZef zcela vyjmout.

Teleskopicka voditka

Stahnéte dolli Cervené zvyraznénou Cast Otocte a poloZte na plochu stranou Pro opétné umisténi voditka postu-
tak, aby byla odstranéna ze stény trouby. posuvného voditka. pujte opacné
I
—————— @1@
a2 T
/ 4 |/
Pro uvolnéni svorky pouZijte \
=0 o Sroubovak.

m CISTENI A UDRZBA - Odstranéni dvirek

Postup

Pro usnadnéni Gpiného ¢isténi trouby je vhodné demontovat dvifka podle niZe uvedenych pokynu:
+ oteviete dvitka

« posurite spojku C do sektoru zavésu D podle nasledujicich fazi:

m CISTENI A UDRZBA - Rozmontovani a Cisténi skel

Postup, ktery je tieba provést

Dvifka trouby se skladaji ze tfi skel. Sklenéné Casti se Cisti neabrazivnim kuchyiskym papirem a béznym Cisticim prostfedkem. K Cidténi sklenénych dvifek
trouby nepouzivejte hrubé abrazivni materialy ani ostré kovové Skrabky, protoze by mohly poskrabat povrch a zpusobit rozbiti skla. Vnitfni skla jsou vyjimatelna,

coz usnadfiuje jejich Cisténi. Za timto ucelem je nutné dvirka trouby vyjmout, pfipadné je umistit na mezistupen.

Postup pfi odstranovani skla

POZOR! Veskeré operace se musi vzdy provadét s dvirky vytaZzenymi z trouby a poloZzenymi na vhodnou plochu, aby nedoslo k poskozeni pfedni strany
dvifek. Mezilehlé sklo musi byt spravné vioZeno tak, aby byl ¢itelny napis THERMOSTOP (viz obr. 2-3)
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Odkreci¢ 2 $ruby z prawej/lewej strony gorne;j listwy

Podnies$¢ gorng szybe i wysunag jg

Wysuna¢ szybe Srodkowa,

m CISTENI

A UDRZBA - Rady pro ¢isténi trouby a &elniho panelu

TROUBA
SOUCAST METODA CISTENI UPOZORNENI
Doporucuje se troubu Cistit po kazdém pouziti. Necistoty se snadnéji
Cisti a pfi vysokych teplotach se nebudou opakované pélit.
Vlyjméte vSechny odnimatelné ¢asti a umyjte je oddélené teplou vodou Gy _ .
, - . N K Cisténi vnitfku trouby nepouzivejte parni Cistice.
pomoci neabrazivniho myciho prostfedku. ivix . o .
¢ vy ) . i K Cisténi sklenénych dvifek trouby nepouZivejte
. Pro usnadnéni ¢iSténi varného prostoru nalijte na dno varného prostoru o LT . S .
Vnitrek trouby . . oo . o oy N abrazivni/korozivni Cistici prostfedky ani ostré kovové
malé mnozstvi vody (100 ml, coZ odpovida poloviné sklenice); poté o p “L g A
- L « ° . néstroje, protoZe by mohly poSkodit povrch a zpUsobit
aktivujte cyklus ,Vafeni zespodu® na 90 °C po dobu 20 minut s volbou | . .
e jeho prasknuti.
,VIhké peceni*.
Na konci cyklu pockejte, az vychladne, a dokoncete Cisténi mékkym
hadfikem.
Plech Namocte je do roztoku teplé vody a jemného mydla. Po umyti osuste. Zbytky potravin odstrante ihned po pouZziti.
Roé Cistéte teplou vodou a neabrazivnimi ¢isticimi prosttedky nebo vhod- V pfipadé ztvrdlych, usazenych necistot se doporucu-
ost , o . N . W o s s wy ; .
nym odmastovacim prostfedkem. je nechat rost pred ¢iSténim nékolik hodin odmocit.
CELNi PANEL
SOUCAST METODA CISTENI UPOZORNENI

Ocelové povrchy

Dily ocistéte viaZznou vodou a nekorozivnim tekutym €isticim prostfed-
kem a poté je osuSte mékkym hadfikem nebo utérkou z mikrovlakna.

Lesk se udrzuje pravidelnym ¢isténim bézné
dostupnymi Cisticimi prostredky. Nikdy nepouzivejte
abrazivni prasky.

Lakované povrchy

Aby se zachovaly charakteristiky lakovanych dil0, je tfeba je asto Cistit
mydlovou vodou.

Na lakovanych dilech nenechavejte kyselé nebo
zasadité latky (ocet, citronovou $tavu, s, rajcatovou
Stavu atd.) a nemyjte je, dokud jsou jesté horké.

m CISTENI A UDRZBA - Vyména Zarovky

Postup, ktery je tieba provést
Pokud osvétleni trouby nefunguje, odpojte pfistroj od elektricke sité, sejméte ochranné sklo zarovky a zarovku vyméite.
Zarovku vyménte za vhodnou 40W halogenovou zérovku (G9).

-

@

-

g g

®

@

@)
1) Uvolnéte Sroubovakem
2) Sejméte ochranné sklo
3) Vytahnéte zarovku

4) Vyméiite a opét uzaviete
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m RESENI PROBLEMU - Obecné problémy SOKRIM weeLee | el MIN.
I\ pozor: — —
- B&hem zaruéni doby smi opravy provadét pouze autorizované servisni stfe- | | Pecena husa 160-180 23 120/160
disko nebo stisknéte pfislusny vypinac Pecéena kachna 170-180 213 100/160
- Pfed opravou odpojte pfistroj od elektrické sité, tj. odpojte napéjeci kabel Petent kufe 180 703 90/120
nebo stisknéte pfislusny vypinac.
- Nepovolené zasahy a opravy mohou vést k (rrazu elektrickym proudem nebo | | RYBY 160-180 23 1525
ke zkratu, proto je neprovadéjte. Tyto Ukony pfenechte autorizovanym tech- MOUCNIKY
nikGm. p
- V pfipadé drobnych poruch se mlZete pokusit problém vyfesit podle rad Ovocny dort 180-200 2 40150
uvedenych v navodu. Dort Margherita 180-190 2 40/45
- Servisni zasah béhem zaru¢ni doby neni bezplatny, pokud zafizeni nefungu- Briosky 170-180 2 40/60
je z dGvodu nespravného pouzivani. " -
- Zavady nebo reklamace, které byly zplsobeny nespravnym pouzivanim PiSkotovy dort 190-200 2 25/35
nebo instalaci, nebudou v ramci zaruky opraveny. Zaruéni naklady nese uzi- Koblizky 160-180 2 35/45
vatel. Sladké tasticky 180-200 2 20/30
; Hroznovy kolac 190-200 2 30/40
Porucha dotykoveho TFT Stradl 160 2 25/35
- Systémové chyby o .
Byly zjistény nasledujici chyby: Piskoty Savoia 150-180 2 50/60
Syntaxe chybového kodu je nasledujici: ,E YY x“, kde: Jable¢né livanecky 180-200 2 18/25
YY = chybovy kod Puding s cukrafskymi pis-
x = Cislo dutiny, kdyZ je generovana chyba nebo , 0° pro obecné chyby. Koty savoiardi 170-180 2 30/40
PEKARSKE VYROBKY
POPIS ID chyby Chleba 180-200 3 45
Pferusena sonda dutiny 00 Pizza 250 3 10/20
Zkrat sondy dutiny 01 Toast 185-195 7
PreruSena sonda masa 04 . ,
Zkrat na sondé masa 05 m TABULKA PECENI - Staticka trouba
Prenfati 08 (pouze orientaCni hodnoty)
v s . . - - 55
Vnitfni zavada (elektronicka deska) 19 POKRM TEPL. C° 1% MIN.
Chyba komunikace 20 1%
o , MASO
UPOZORNENI NA PROBLEM Hovézi pecens 225 1 4050
» Peceny vl 250 213 50/60
& V pfipadé chyby odpojte a znovu pfipojte Teleci pecené 225 213 60/80
T pfistroj. Pokud se chyba opakuje, je tfeba Jehnggi pecend 225 2 40/50
123456 pfivolat autorizovaného technika.
Roast beef 230 213 50/60
Zajedi pecené 250 2/3 40/50
UPOZORNENI NA OTEVRENA DVIRKA (PRI PROBIHAJICIM PECENI) Kralici pecend 250 2 40/50
Pecena kruta 250 2 50/60
i Pecena husa 225 213 60/70
A Pecena kachna 250 2/3 45/60
——— ZavFete dvifka trouby. Pecené kufe 250 2/3 40/45
RYBY 200-225 12 15/25
m TABULKA PECENi - Ventilovana MOUENIKY
XA ! ; sni Ovocny dort 225 2 35/40
konvekeni trouba (pouze orientacni hodnoty) voeny
- = Dort Margherita 175-200 2 50/60
POKRM TEPL. C° umE MIN. Briosky 175-200 2 25/30
e s
Hovézi pecens 170-180 213 40/50 SIO dl'(Z, . - 200'220 5 a0
Pegeny vl 170190 213 40/60 y ace “’fs;'cl Y o : e
Teleci pecené 160-180 213 65/90 éro’zdr:ovy oec o : o
Jehnééi pecené 140-160 2 1001130 P_tf: - o 5 s
Roast beef 180-190 213 40/45 J'if’fy , ?V°'a ” o020 : 15/20
Zajedi pecené 170-180 213 801100 :;C"e 'V:nffck‘f : -
PP uding s cukrafskymi i
Krali¢i pecené 160-170 2 80/100 piskoty savoiardi 200-220 2 20/30
Pedena krita 160-170 2 160/240 PEKARSKE VYROBKY
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POKRM TEPL. C° ] % MIN.
C 211
Chleba 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Dalezité
Pokrm vlozte do trouby, kdyz je horka.
- Grilovani

U pfistroju s elektrickym grilem probiha pfiprava pokrmi pfi 180 °C se zavfe-
nymi dvifky. Grilované potraviny by mély byt umistény na pfislusném rostu,
nejlépe ve &tvrté poloze.

m TABULKA PECENI - Vnitini teploty

pokrmu se sondou

POKRM TEPLOTA (°C)
MASO
Hovézi maso
* Roast beef - Krvavy hovézi biftek 40-45
+ dor(iZova (medium) 50-55
+ dobfe propeceny 60-65
* Hovézi pecené 80-85
Veprové maso
* Vepfova panenka 65-70
* Vepfova pecené | kyta 80-85
* Veprova krkovice, koleno 80-85
* Kotleta 75-80
* Rizek, bez kost 70
* Rizek ve slaném nalevu (Kassler) 65-70
+ Sekana Polpettone 70-75
Teleci maso
* Teleci pecené 70-75
* Teleci peCené s ledvinkami 75-80
* Teleci nozicka 80-85
Zvéfina
* Zvéfinové maso 75-80
* Hrbet 60-70
* Krvavy filet 40-45
+ Filet dordZova (medium) 50-55
+ Dobfe propeceny filet 60-65
Jehnéci 80-85
Pecené s nadivkou 70-75
Driibez 85-90
Ryby 85-90

Dalezité: teplomér vzdy zasurite az k rukojeti tak, aby se jeho Spicka nachaze-
la uprostfed pecené, nikoli v blizkosti kosti nebo v tu¢né casti.

m INSTALACE - Navod k instalaci

A Vyrobni Stitek, ktery je umistén na zarazce dvifek trouby a zobrazen
na strané 1, je viditelny, kdyZ jsou dvifka oteviend; obsahuje vSechny udaje
potfebné pro instalaci, napf. model pfistroje, jmenovité napéti a absorpci. Nej-
prve zméfte a zkontrolujte vyklenek pro umisténi nabytku, ktery musi pfesné
odpovidat rozmérim uvedenym na obrazku A. Ujistéte se, Ze je obloZeni,
dyha nebo jind krytina nabytku pfilepena zaruvzdornym lepidlem (150 °C).
Pokud dyha nebo lepidlo nejsou tepelné odolné, dyha by se mohla deformovat
nebo odlupovat, zejména v nejuzsich mistech nabytku. Ujistéte se, Ze nabytek
uréeny pro troubu ma pevné dno a unese jeji hmotnost. VSechny Srouby a
pfisluSenstvi potfebné k upevnéni trouby k nabytku jsou souéasti dodavky.
Nésledujici obrazky vdm pomohou s upevnénim a spravnym zasunutim do
nabytku.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P60 TFTBL
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m INSTALACE - Elektrické zapojeni

A Nésledujici pokyny jsou ur¢eny kvalifikované osobé, ktera bude zodpovéd-
na za instalaci pristroje, jeho sefizeni a technickou udrzbu a ktera zajisti, aby tyto
¢innosti byly provedeny co nejspravnéji a v souladu s platnymi normami.
Dulezité: jakékoli sefizovani, udrzbu atd. je nutné provadét po odpojeni pfistroje
z elektrické zasuvky.

Instalacni normy

Toto zafizeni je v souladu s nasledujicimi smérnicemi:

SMERNICE 2002/96/ES

SMERNICE O NiZKEM NAPETI 2014/35/EU

SMERNICE O ELEKTROMAGNETICKE KOMPATIBILITE 2014/30/EU
NARIZENI &. 1935/2004 (styk s potravinami).

Instalace musi byt provedena odborné a v piném souladu s platnymi elektroin-
stalaCnimi pfedpisy. Jinak vyrobce nenese zadnou odpovédnost. V této brozufe
naleznete také schéma zapojeni vaeho pfistroje. Pfistroje jsou uréeny k pfipojeni
na napéti uvedené na vyrobnim Stitku.

Pred pripojenim pristroje k elektrické siti se ujistéte, ze:

- charakteristiky elektromagnetického vypinaCe nebo zasuvky vydrzi zatizeni pfi-
stroje (viz Udaje na vyrobnim titku);

- napajeci systém musi byt vybaven G¢innym uzemnénim.

Pristroj je dodavan s kabelem bez zastréky (HOSRR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F, s
priifezem 3G1,5 mm2): pfipojeni je tfeba provést s ohledem na to, Ze Zlutozeleny
kabel je zemnici vodi¢ a nesmi byt nikdy pferusen.

Zasuvka musi byt viditelna a pfistupna, aby bylo mozné pfistroj snadno odpojit.
Pro pfimé piipojeni k elektrické siti je nutné, aby:

- omezovaci ventil a domovni instalace snesly zatizeni pfistroje (viz vyrobni 8ti-
tek);

- napajeci systém byl vybaven G¢innym uzemnénim;

- zasuvka nebo omnipolarni spina¢ s minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm
byly po instalaci pfistroje snadno pfistupné;

- byl zabudovan pevny sitovy odpojovac v souladu s instalacnimi pravidly.

A Zlutozeleny zemnici vodié nesmi byt nikdy prerusen
ani vypinacem. Napajeci kabel musi byt umistén tak, aby
nepfiSel do styku s povrchy, jejichz teplota je o 50 °C nez
okolni teplota. Pokud je tfeba napajeci kabel vyménit, kon-
taktujte servisni oddéleni.

INSTALACE - Elektricka schémata Absorpce (kW)

KW
MODEL (220-240V)
60 3.2
P 60 3,3
90 34
Legenda
00  Cemy 66 Modry
11 Hnédy M Svorkovnice
22 Cerveny MG Otocny rozefi
33 Bily MP Mikrospina¢ dvefi
44 Zuty N Nulovy
45 Zluto-zeleny CP Pegici sonda
55  Sedy DU Voskovy termoaktuator odvod par
F Faze R1 Stropni topné téleso
FLC Filtr R2 Spodni topné téleso
K1 Uzemnovaci vodi€ svorkovnice R3 Topné téleso gril
K2 " spodni tepelné téleso R4 Kruhové topné téleso
K3 ¢ ventilator trouby SD Deska displeje
K4 kruhové tepelné téleso SP Silova deska

K5
K6
K7
K8
K9
K15
L1
L2

stropni tepelné téleso
osvétleni trouby 1
osvétleni trouby 2
otocny rozen
tangen.motovent.
ram

Osvétleni trouby

Osvétleni trouby

“«

“u

SS

TS

v

VT

SA
PT1000
MmC

MU

ML
MBP

TSP
TS1

Elektricka schémata

Mod.

Mod.

VIRTUS MULTI 60 TFT BL

PT1000

Deska sondy
Bezpecnostni termostat
Ventilator trouby
Vent.chlazeni

Napajeni

Teplotni sonda

Kratky mikrospina¢ TS
Mikrospina¢ uvolnéni dveri
Mikrospina¢ zamku dvefi
Motor z&mku dvefi

Bezpecnostni termostat
PYROLYZY

Termostat uvolnéni dvefi

PT1000

PT1000

O

' Doooono
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A DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
Vlastnosti spotrebi¢ov

Okrem toho, Ze na §titku na obale su uvedené charakteristiky, Stitok je
pouzity aj na zardzke dveri rury a je viditelny, ked su dvere otvorené
alebo na kryte hornej rary.

POZOR! Tieto upozornenia sa tykaju roznych typov spotrebicov. Dbaj-
te na spravnu identifik&ciu pouzivaného typu (pozrite vyrobny §titok).

A 1. Pred pouZitim spotrebiCa si pozorne precitajte navod na po-
uZitie, ktory okrem iného obsahuje velmi dolezité informacie tykajlice
sa bezpeénosti pri indtalacii, pouzivani a udrzbe. Navod na pouZzitie
starostlivo uschovajte pre neskorsie pouZzitie a pre identifikiciu sério-
vého Eisla.

2.Elektrickd bezpelnost tohto spotrebi¢a je zarucend len vtedy, ak
bolo vykonané sprévne uzemnenie v sulade s ustanoveniami platnych
noriem. Je dblezité zabezpedit, aby sa tieto normy dodrzali; v pripade
pochybnosti sa obratte na kvalifikovant osobu, aby podrobne skon-
trolovala elektricky systém. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za
Skody spbsobené zlym uzemnenim.

3. Pred pripojenim spotrebi€a skontrolujte, ¢i udaje na Stitku zodpove-
daju udajom elektrického systému. In$talgciu/nastavenie musi vyko-
nat kvalifikovany pracovnik.

4. Skontrolujte, Ci elektricky systém a elektrické zasuvky budu schop-
né znaSat maximalny vykon spotrebia uvedeny na §titku. V pripade
pochybnosti sa poradte s kvalifikovanou osobou.

5. Spotrebi¢ musi byt pripojeny priamo k elektrickej napajacej sieti
podla uvedenej polarity. Na pripojenie musi byt k dispozicii odpéjacie
zariadenie, ktoré zabezpeci odpojenie od siete so vzdialenostou ro-
zopnutia kontaktov, ktord umoZiuje uplné odpojenie v podmienkach
kategdrie prepatia Ill, v silade s predpismi o intal&cii.

6. Ak zasuvka nie je vhodna pre zastr¢ku, nahradte ju vhodnou. V
tomto pripade sa poradte s kvalifikovanou osobou, ktora by mala tiez
skontrolovat, Ci prierez k&bla zasuvky znesie spotrebu spotrebita. Na-
pajaci kabel nema zastréku. Informécie o pripojeni najdete v odseku
,Elektrické pripojenie®. PouZivanie adaptérov, rozvodiek, ani pred|Zo-
vacich kablov sa neodporuéa.

7. Ak sa spotrebi¢ dlh&i ¢as nepouZziva, odpojte elektricku pripojku a
vypnite hlavny vypinac.

8. Nezakryvajte ventilaéné otvory ani otvory na odvadzanie tepla.

9. Ak je napéjaci kabel spotrebiCa poSkodeny, smie ho vymenit iba
servisné stredisko autorizované vyrobcom.

10. Spotrebi¢ sa mdZe pouzivat len na zamysfany ucel (tepelné Upra-
va jedla). Akékolvek iné pouZitie (napr. vyhrievanie miestnosti) je ne-
spravne, a preto nebezpe¢né. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost
za Skody spdsobené takymto nespravnym pouzivanim.

11. Pouzivanie akéhokolvek elektrického spotrebic¢a predpoklada do-
drziavanie ur€itych zakladnych predpisov:

A.V Ziadnom pripade sa spotrebi¢a nedotykajte mokrymi alebo vihky-
mi rukami alebo nohami;

B. Nikdy nepouzivajte spotrebi¢, ak neméate na nohach obuy;

C. Nepouzivajte predlZovacie kable a v pripade potreby vykonajte
vSetky mozné bezpec€nostné opatrenia;

D. Pri odpajani elektrického kabla zo zasuvky zariho netahajte;

E. Nevystavujte spotrebi¢ poveternostnym vplyvom (dazd, sinko,
atd.);

F. Deti mladSie ako 8 rokov bez neustaleho dohladu dospelej osoby
drzte v bezpelnej vzdialenosti od spotrebica. - Tento spotrebi¢ mozu
pouzivat deti od 8 rokov a osoby so zniZzenymi fyzickymi, zmyslovy-
mi alebo duSevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti
a znalosti vyhradne pod riadnym dohfadom alebo ak boli poucené
0 bezpe¢nom pouzivani spotrebi¢a a chapu, aké nebezpecfenstvo im
hrozi pri jeho pouzivani. Deti sa nesmu hrat so zariadenim. Cistenie a
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Udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

12. Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa po€as pouzivania velmi za-
hrievaju. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrievacich telies. Malé
deti sa musia drzat v bezpeénej vzdialenosti. Deti mladSie ako 8 rokov
sa musia drzat daleko od spotrebi¢a, ak nie su pod stalym dohladom
dospelej osoby.

13. Pred Cistenim spotrebiCa alebo vykonavanim udrzby odpojte spot-
rebi¢ od elektrickej siete vytiahnutim sietového kabla alebo vypnutim

elektrického napajania pomocou vypinaca.

14. V pripade poruch alebo nespravneho fungovania spotrebi¢ vypnite

rizované servisné stredisko. Vzdy si vyziadajte pouZitie originalnych

nahradnych dielov. Nedodrzanie tychto pokynov méze ohrozit bez-

pecnost spotrebica.

15. Jednoznacne sa odporuca neumoznit pristup k Ziadnym &astiam,

deti, ktoré by mohli spotrebi¢ pouzivat na hranie.

16. V blizkosti spotrebi¢a v prevadzke nepouzivajte horlavé kvapaliny

(alkohol, benzin,...).
17. Obal je uréeny na ochranu spotrebi¢a pred poSkodenim
pretoze boli vybrané na zéklade ekologickych kritérii. Ich re-
cyklacia znizuje potrebu surovin a zmenSuje objem odpadu.
Elektrické a elektronické spotrebice Casto obsahuju vzacne
materialy. Obsahuju aj materialy, ktoré mézu byt pri ne-
nebezpeéné pre ludské zdravie a zivotné prostredie. Su

vS§ak nevyhnutné pre spravne fungovanie zariadenia. Nevyhadzuijte

ich preto spolu s domovym odpadom.

Prosime, aby ste ho zne$kodnili v miestnom zariadeni zberu/recykla-

vam poradi. Uistite sa, Ze bude spotrebi¢ az do jeho likvidacie ulozeny

mimo dosahu deti.

18. Na Cistenie vnutra rury nepouzivajte parné CistiCe.

19. Na Cistenie sklenenych dvierok rdry nepouZzivajte abrazivne Cistia-

povrch a spdsobit ich rozbitie.

20. Ak sa v rare objavil dym, neotvarajte dvierka: vypnite spotrebi¢

a odpojte ho od elektrickej siete. Dvierka neotvarajte, kym sa dym

nerozptyli, aby sa plamene uhasili.

svojvolne zapnut spotrebic.

22. Dohliadajte na deti, ak sa nachadzaju v bezprostrednej blizkosti

multifunkénej rary. Nedovolte im hrat sa so spotrebi¢om.

23. Nebezpecenstvo udusenia.

lie) alebo si ho dat nad hlavu a udusit sa. Takyto material uchovavajte

mimo dosahu deti.

24. Nebezpecenstvo popalenia

Detska pokozka je ovela jemnejSia ako pokozka dospelych.

chu z priestoru tepelnej Upravy spotrebica su horlce. Zabrante detom

dotykat sa spotrebica po€as jeho prevadzky.

25. Nepouzivajte tento spotrebi¢ na nestalych plochach (napr. na lo-

diach).

vypnuty, aby ste predisli moznosti urazu elektrickym pradom.

27. Pred zapnutim funkcie PYROLYZY:

- z dutiny rury odoberte vSetko prislusenstvo: mriezky, odkvapkavacie

pekace, bo¢né mriezky, masovu sondu, pripadne riad;

28. Pozor - nebezpecenstvo popalenin

Nebezpecenstvo zranenia z dévodu vysokej teploty povrchov - poCas

pyrolytického Cistenia sa rura zohrieva omnoho viac v porovnani s

normalnym pecenim, rury sa nedotykajte, deti udrZiavajte v naleZite;

a nepokUSajte sa o ziadne opravy, ktoré smie vykonavat len auto-
ktoré by mohli predstavovat nebezpelenstvo, najma v pritomnosti
pocas prepravy. Obalové materialy st lahko recyklovatelné,
mmmm  SPravnej manipulacii alebo nespravnej likvidacii potencialne
cie komunalneho odpadu alebo sa obratte na svojho predajcu, ktory
ce prostriedky ani ostré kovové nastroje, pretoze moézu poskodit' ich
21. Pouzite funkciu blokovania ovladania, aby ste zabranili detom
- Deti sa mozu pocas hrania zabalit do obalového materialu (napr. f6-
- Sklenené dvierka, ovladaci panel a otvory pre vystup hortceho vzdu-
26. Upozornenie: pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebi¢
- odstrante nadmerny preteeny material (aby sa zabranilo tvorbe dymu).
vzdialenosti.



Pozor — nebezpecenstvo poSkodenia zdravia

Po dosiahnuti vysokej teploty, takmer 500 °C, sa uvolfuju pary, ktoré
by mohli podrazdit sliznice.

Preto je potrebné miestnost poCas pouZivania dobre vyvetrat, a ne-
zdrziavat sa nadmerny ¢as.

29. Pouzivajte iba tepelnu sondu odportc¢anu pre tato raru.

30. Aby sa zabranilo prehriatiam, zariadenie nein$talujte za dekorac-
né dvere

B PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY

- Pri prvom pouziti rary ju spustte a nechajte ju prazdnu fungovat

priblizne jednu hodinu (230°C), pri€om zaistite vetranie kuchyne otvo-

renim okna. Pri prvom zapnuti rira vydava neprijemny zépach spé-

sobeny usadeninami z vyroby, ako je mazivo, olej alebo zivice. Po

tomto Ukone je rdra pripravena na prvu tepelnu Upravu jedla. Ked rura

vychladne, vygistte ju podla pokynov v odseku «Cistenie a starostli-

vost».

- Vnutro rury nezakryvajte hlinikovou féliou, aby ste si zjednodusili

Cistenie.

- Zmenilo by to vykon spotrebi¢a a méZe dojst k poSkodeniu smaltu.

- Celé prisluSenstvo, ktoré prichadza do priameho kontaktu s potra-

vinami, sa musi pred pouZitim dokladne vycistit vhodnymi prostried-

kami.

A Nie je dovolené pripravovat jedlo v priamom kontakte s mrieZzka-
mi a odkvapkavacimi nadobami rury.

m DISPLEJ - Vysvetlivky k ikonam

Pauza

Spustenie

oc_oF

Zamknutie obrazovky

Potvrdenie

Nastavenia

Sonda na méso

Home

Sl 2foll Jell-Hvjl

’
(N

’,

Svetlo

.

Casovaé

Vystup - Ukoncenie

Hodiny

Potvrdenie nastaveni

8006

o
m
mL

Vypnutie

m NAVOD NA POUZIVANIE
Prevadzka

Domovska stranka displeja

1 = Umoznuje prejst na stranku nastavenia komory.

2 = Umozfiuje nastavit ¢asovac.

3 = Umozniuje priamy pristup k nastaveniam.

Nastavenia

4 = \Volba stupnice stupriov (°C alebo °F).

5 = Nastavenie ¢asu.

6 = Vystup — UkonCenie.

7 = Zamknutie obrazovky.

8 = Obrazovku odomknete, ak sa na 10 sekund dotknete displeja.

9 = Umoziuje nastavit hlasitost zvukového signalu a zvolit druh zvuku
pri dotyku displeja.

Nastavenie ¢asovaca

10 = PrediZenie alebo skratenie doby.

11 = Potvrdenie po nastaveni pozadovaného ¢asu. Zvukovy signal
oznami ukonéenie.

12 = Potvrdenie a navrat na domovsku stranku.

Funkcie

13 = Volba funkcie tepelnej upravy.

13a = Volba suchej/vihkej tepelnej Upravy.

POZNAMKA: mozné len u niektorych rezimov tepelnej tpravy.
13b = Potvrdenie funkcie tepelnej Upravy.

13.1 = Svetlo (rozsvietené alebo zhasnuté).

13.2 = Home (névrat na domovsku stranku).

14 = Nastavenie teploty tepelnej Upravy.

14b = K dispozicii si dva spdsoby nastavenia tepelnej pripravy:
- posuvanim po lite

- pomocou + alebo -

14 = Potvrdenie funkcie tepelnej Upravy.

15 = Nastavenie doby tepelnej Gpravy a naprogramovany S$tart.
15a = Nastavenie doby tepelnej Upravy.

15b = Zobrazenie ¢asu ukoncenia tepelnej Upravy.

15¢ = Nastavenie ¢asu spustenia.

15d = Potvrdenie funkcie tepelnej Upravy.

15e = Numericka klavesnica.

16 = Displej rury sa po uplynuti 19'neCinnosti vypne z dévodu energe-
tickej Uspory. Dotykom je mozné ho znovu aktivovat. Spotreba energie
vo vypnutom rezime je 0,5 W

m PROCES TEPELNEJ UPRAVY

1:48 NASTAVENA VYKUROVACIA

& 0

CAsT

Po nastaveni komory (nastavena
funkcia tepelnej upravy, teplota a
CasovaC) potvrdte spustenie pre-
dohrevu. Displej sa teraz prepne do
rezimu predohrevu.

280 L

FAZA PREDOHREVU
K dispozicii su $tyri stupne na sle-

b o
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dovanie procesu predohrevu.
Cervena gast sa bude postupne
stupfiovat, az kym neddjde k
naplneniu displeja.



UKONCENIE PREDOHREVU

CLes Ked sa dosiahne nastavena teplota, displej sa sfarbi na ¢erveno, ¢im signalizuje ukonéenie fazy predohrevu a zacia-
80.: O tok fazy tepelnej Upravy. Ak bola nastavena doba trvania tepelnej Upravy, rira sa po uplynuti tejto doby automaticky
vypne.

8m 02
2 8 rr:2:sas

Ak nebola nastavena doba tepelnej Gipravy, je mozné ju pozastavit W a nasledne ukongit.

m TEPELNA UPRAVA SO SONDOU NA MASO

POZN.: U funkcii ,ROZMRAZOVANIE*, ,RYCHLY START*, ,PIZZA*“ a ,ECO" nie je mozn4 tepelna Uprava so sondou.
Ked je rura v pohotovostnom rezime, vlozte sondu na maso do pripojného puzdra, ktoré sa nachadza najma na lavej stene rury.

VOLIC TEPLOTY SONDY REZIM OHREVU SO SONDOU

> 80°

+

A UPOZORNENIE: ak displej nereaguje na prikazy (zablokovany dotyk), staci otvorit' a zatvorit’ dvierka rury

m IKONY FUNKCII

» Funkcia Pizza
@ Tato funkcia je vhodna najma na pecenie pizze, peciva a chleba. Hlavny zdroj tepla vychadza zo spodného ohrievacieho telesa, ktoré pracuje v
kombinacii s ostatnymi ohrievacimi telesami rary.

Bezna staticka tepelna Gprava
Ide o klasicku funkciu elektrickej rary, ktora je vhodna najma na pripravu tychto jedal: brav€ové rebierka, klobasy, treska, dusené méso, divina,
telacia pecienka, pusinky a suSienky, pe¢ené ovocie, atd.

Spodny ohrev
Ide o najlepsi spdsob dokonCovania tepelnej Upravy jedal, najma peciva (susienok, pusiniek, kysnutych kolaov, ovocnych kolagov atd.) a inych
potravin.

Vrchny ohrev
Tato funkcia je vhodna najma na prudké orestovanie a finalne zafarbenie réznych jedal; odporuca sa pre hamburgery, bravéové rebierka,
telacie steaky, morsky jazyk, sépie, atd.

Grilovanie so zatvorenymi dvierkami
Tato funkcia sa odportica na rychle a hiboké grilovanie, gratinovanie a opekanie masa vSeobecne, steaky zo svieckovice, florentsky steak,
grilované ryby a dokonca aj grilovanu zeleninu. Pri tepelnej Uprave s elektrickym grilom je potrebné nastavit termostat na 180 °C.

Grilovanie s teplovzdusnou funkciou

Ide o mimoriadne rychle a hibkové grilovanie s vyraznou energetickou Usporou, tato funkcia je vhodna pre mnohé jedla, ako napriklad: bravéové
rebierka, klobasy, bravcovy alebo mieSany kebab, divinu, rimske gnocchi, atd. Pri priprave jedal pomocou elektrického grilu musi byt termostat
nastaveny na 180 °C.

Intenzivna tepelna tprava
Ide o funkciu na rychlu a intenzivnu pripravu réznych jedal, najmé: peCenych ryb, dusenej zeleniny, kebabu, kacice, kurata, atd.

Kombinovana tepelna tprava s teplovzdusnou funkciou
Ide o funkciu, ktord umoZriuje suc¢asnu tepelnt Upravu roznych jedal bez mieSania pachov; mozno ju pouzit na pripravu pecenych lasagni,
pizze, croissantov, briosiek, kolacov, tort, atd.

Tepelna uprava Eco

Ide o funkciu, ktord umoZriuje tepelnu Upravu s vyraznou Usporou spotreby elektrickej energie. Pre maximalne vyuzitie tejto funkcie je vhodné
pred zapnutim funkcie Eco vloZit jedlo do rary tak, aby bolo umiestnené v strede komory. S funkciou Eco sa ¢as tepelnej Upravy prispdsobi
pomalej priprave jedal, napriklad priprave duseného masa, bieleho masa, zapekanych cestovin a jemného peciva. .

Rozmrazovanie
Umozfuje rychle rozmrazenie vetkych mrazenych potravin vSeobecne, a ich rychle privedenie na izbovy teplotu.

Quick Start (Rychly start)

Tato funkcia sluzi na urychlenie predohrevu rary. Tuto funkciu sa odporuca pri tepelnej Uprave s teplotou od 200 do 300 °C. PouZitie funkcie
QuickStart pri teplotach nizSich ako 200 °C nema Ziadne osobitné vyhody. UPOZORNENIE: Funkcia QuickStart nie je vhodna na tepelnu
Upravu jedla, sluzi len na rychlejSi predohrev rury.

FUNKCIU QUICK START NEPOUZIVAJTE DLHSIE AKO 20 MINUT

L
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Hydrolyticka funkcia (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Je to funkcia automatického Cistenia schopnd ufahéit Cistenie varného priestoru, iba 20 minat, pri nizkej teplote (90 °C). Systém ,hydrolytické-
ho* istenia zmék¢uje necistotu, aby sa mohla lahSie odstranit, bez zanechania zapachu.

Pyrolyticka funkcia (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

Je to funkcia automatického Cistenia schopna Cistit varny priestor pri vysokych teplotach.

Zapnutim tejto funkcie stred rury dosiahne teplotu takmer 500 °C, ¢im sa v popole redukuju zvySky necistoty. Su k dispozicii 2 Grovne pyrolyzy s
odliSnym trvanim:

- Mierny cyklus v trvani 1:30 h

- Intenzivny cyklus: v trvani 2:30 h

Odporuca sa pouzivat mierny cyklus v pravidelnych intervaloch a kompletny cyklus iba v pripade velmi odolnej nec€istoty.

Funkcia Sabbath O *

ABBATH V rezime Sabbath je rira zapnuta v reZime statického varenia, a2 kym sa neaktivuje na maximaine 74 hodin. Jedlo sa A
da vo varnom priestore udrziavat' teplé bez potreby zapnut alebo vypnut riru. VSetky ostatné cykly varenia a Cistenia st OM“Q
deaktivované. Nezneju Ziadne zvukové signaly a na displeji sa nezobrazuju zmeny teploty.

Sucha/vlhka tepelna tGiprava

Rdra je vybavena automatickym zariadenim, ktoré pri urcitych funkciach umozfuje odvadzanie kondenzovanych par z tepelnej Upravy:
vysledkom je suchd tepelna tprava (dry). Ak si tepelna Uprava vyZaduje, aby vihkost zostala vnutri rdry, tzv. vihka tepelna Uprava (moisture),
automatické zariadenie mozete vypnut dotykom na prisludnu ikonu.

<L ++ ++ -+
* ‘Ne”
@—? (C=) -

KONTROLA TEPELNEJ UPRAVY
Ak je potrebné skontrolovat tepelne upravované jedlo, dvierka rury je mozné otvorit. V takom pripade sa rozsvietia kontrolky a zastavi sa nutené vetranie
pri funkcii teplovzdudnej tepelnej Upravy a ota¢anie rostu v pripade tepelnej Upravy s grilom a zatvorenymi dvierkami. Zatvorenim dvierok sa znovu aktivuje
predtym nastavena funkcia.

++

v é
m POKYNY PRE POUZITIE - Hydrolyticka funkcia é

Vykonanie postupu Cistenia

1. Ruéne odstrante vihkou Spongiou pripadné kusky jedla;

2. Vytiahnite vetko prisluSenstvo z varného priestoru (mriezky, odkvapkavacie pekace, bocné mriezky, eventualny riad).

3. Ked je rura studend, nalejte na dno dutiny 100 ml vody v pripade 60 cm modelu a 150 ml vody v pripade mod. 90 cm, + 2 kvapky neutralneho Gistiaceho prostriedku
na ulah&enie odstranenia odolnejSej necistoty;

4. Aktivujte funkciu (po€as funkcie je svetlo vypnuté a nemoze sa zapnut);

5. Po ukonceni cyklu budte pozorni pri otvarani dvierok, pretoZe dutina je nasytena parou, pockajte, kym rira nevychladne, potom vy€istite Spongiou a osuSte makkou
handrou;

6. Dutina sa musi pravidelne Cistit, nedovolte, aby sa v nej usadzovala necistota;

7. Pocas hydrolytickej funkcie neotvarajte dvierka a nedolievajte vodu na dno rdry;

8. Hydrolytickl funkciu nie je mozné pocas prevadzky prerusit tlacidlom pauzy ( m ).

A POZOR

- Nepouzivajte destilovan( vodu (sposobuje koroziu) alebo sytend vodu. Pouzivajte vyhradne iba pitnu vodu.
- Nenalievajte vodu do horlceho varného priestoru, ale iba, ked mé teplotu okolia.

- Pocas cyklu hydrolyzy neotvérajte dvierka.

- Nebezpecenstvo popalenin — skér ako vykonate akykolvek Ukon, sa uistite, i spotrebi¢ vychladol.

- NepouZzivajte kovové drdtenky alebo prili§ agresivne Cistiace prostriedky, ktoré by mohli pokodit povrch.
++

m POKYNY PRE POUZITIE - Pyrolyticka funkcia b

Vykonanie postupu Cistenia

1. Pre optimalny vysledok ruéne odstrante vihkou $pongiou pripadné kusky jedla (mozna tvorba dymu);

2. Vytiahnite vSetko prisluSenstvo z varného priestoru (mriezky, odkvapkavacie pekace, bocné mriezky, eventualny riad).

3. Ked su dvierka zatvorené, zvolte funkciu pyrolyzy. Po niekolkych sekundach sa uvedie do prevadzky zariadenia blokovania dvierok.

4. Pocas cyklu pyrolyzy sa uvedie do prevadzky Specialny katalyticky filter, ktory absorbuje a odstrani tuky a neprijemny zapach.

5. Okienko spotrebica sa otvori iba, ked sa funkcia ukon¢i a kym sa nedosiahne bezpecna teplota.

6. Po dokonceni procesu je mozné mimoriadne lahko odstranit zvySky, ktoré sa mozu vytvorit podla stupfia ne€istoty priestoru, vihkou handrou.

7. Trvanie cyklu pyrolyzy sa méze nastavit na 90" alebo 150’ na zaklade mnozstva necistoty usadenej na stendch rury. Okrem toho je mozné nastavit oneskorené
spustenie cyklu Cistenia.

8. Pocas prevadzky nie je mozné prerusit funkciu pyrolyzy tlacidiom pauzy ( m)

A POZOR

- nebezpecenstvo popalenin

Nebezpecenstvo poranenia z dévodu vysokej teploty na povrchu - pocas pyrolytického Cistenia sa rdra zohrieva ovela viac v porovnani s normalnym varenim, rdry sa
nedotykajte.

- nebezpecenstvo poskodenia zdravia

Po dosiahnuti vysokej teploty, takmer 500 °C, sa uvolfiuju pary, ktoré by mohli podrazdit sliznice. Preto je potrebné miestnost pocas pouzivania dobre vyvetrat, a
nezdrZiavat sa nadmerny ¢as. Deti udrZiavajte v bezpecnej vzdialenosti.

Poznamka: pocas funkcie pyrolyzy sa ziarovka rury neuvedie do prevadzky
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m NAVOD NA POUZIVANIE - Pridavné zariadenia

Pouzivanie otoéného rostu (len u niektorych modelov)

Nasadte pripravované méso na razen a zaistite ho prilozenymi vidlickami. RaZiovu ihlu poloZte na drZiaky razia, ktoré boli predtym vlozené na odkvapkavaciu

nadobu, a nasadte ju do otoéného razia. zapnite funkciu grilovania so zatvorenymi dvierkami. Na vybratie razia spolu s odkvapkavacou nadobou ho vytiahnite
len natolko, aby ste ho nasledne dokazali uplne vybrat.

Teleskopické vodiace listy

Potiahnite smerom nadol ¢ast zvyrazne- Otocte ju a poloZte na plochu zo Zopakujte kroky v opacnom poradi,
nu Cervenou farbou tak, aby sa oddelila strany posuvne;j lity. aby ste opatovne umiestnili posuvnu
od steny rdry. —~ liStu.
1 I
,,,,,, @,,,,,,,, ,,,,,,,,,@,,,,,,,
a2 T
—_—
Na uvolnenie svorky pouzite \
= S plochy skrutkovac.

m CISTENIE A UDRZBA - Odstranenie dvierok

Postup

Na ulahCenie intenzivneho Cistenia rury je praktické odstranit dvierka podla dalej uvedenych pokynov:
+ otvorte dvierka

+ posurite zapadku C v mieste zavesov D podla nasledujucich krokov:

m CISTENIE A UDRZBA - Demonta? a ¢istenie skiel

Postup na dodrzanie

Dvierka rury sa skladaju z troch skiel. Sklenené Casti sa Cistia pomocou neabrazivneho kuchynského papiera a bezného saponatu. Na Cistenie sklenenych dvie-
rok riry nepouZivajte drsné abrazivne materialy ani ostré kovové stierky, pretoze mozu poskodit povrch a spdsobit rozbitie skla. Vnatorné skla s odnimatelné,
aby sa ulahilo ich Cistenie. Na tento UCel je potrebné dvierka rary vybrat, pripadne ich umiestnit do polohy strednej zarazky.

Postup odstranenia skiel

UPOZORNENIE! Kazdy tkon sa musi vzdy vykonat s dvierkami vybratymi z rdry a polozenymi na vhodnej podloZke, aby nedo$lo k po$kodeniu prednej
Casti dvierok. Stredné sklo sa bude musiet zalozZit spravne s Citatelnym napisom THERMOSTOP (pozri obr. 2-3).
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Odskrutkujte 2 skrutky na pravej/favej strane hornej listy.

Zdvihnite horné sklo a vyberte ho

Viyberte stredné sklo

m CISTENIE A UDRZBA - Rady k gisteniu rry a predného panela

RURA
KOMPONENT SPOSOB CISTENIA UPOZORNENIA
Odportcame Eistit ruru po kazdom pouziti. NeCistoty sa lahS3ie Cistia,
pretoze sa zabrani ich opakovanému spalovaniu pri vysokych teplotach.
Vlyberte vSetky odnimatelné ¢asti a umyte ich samostatne teplou vodou | Na Eistenie vnutra rury nepouzivajte parné Cistice.
a neabrazivnym Cistiacim prostriedkom. Na Cistenie sklenenych dvierok riry nepouzivajte
Vnatro rary Na ulah&enie Cistenia rury vylejte malé mnoZstvo vody (100 ml, asi pol | abrazivne/korozivne Cistiace prostriedky ani ostré
pohara) na jej dno; potom na 20 mindt aktivujte cyklus ,Tepelna Uprava | kovové nastroje, pretoze mézu poSkodit povrch a
zdola“ na teplotu 90°C s volbou ,Vihka tepelna Uprava“. spbsobit jeho prasknutie.
Po dokonceni cyklu pockajte na vychladnutie a vycistite raru vihkou
utierkou.
Plech SNuacmhgcte do roztoku teplej vody a Setrného saponatu. Po umyti utrite do Zvysky jedla odstrite ihned po pouZiti,
. VyCistte teplou vodou a neabrazivnymi saponatmi alebo vhodnym V pripade stvrdnutych, usadenych necistét odporuca-
Rosty o ) . o T p i
odmastovacim prostriedkom. me roSty pred Cistenim na niekolko hodin namocit.
PREDNY PANEL
KOMPONENT SPOSOB CISTENIA UPOZORNENIA

Ocefovy povrch

Casti vygistte viaznou vodou a neagresivnym tekutym saponatom a
potom ich vysuste mékkou handrickou alebo handrickou z mikrovlakna.

Lesk sa udrziava pravidelnym Cistenim komercne do-
stupnymi Cistiacimi prostriedkami. Nikdy nepouzivajte
abrazivne prasky.

Lakované povrchy

Aby sa zachovali vlastnosti lakovanych dielov, musia sa ¢asto Cistit
mydlovou vodou.

Na lakovanych dieloch nenechévajte kyslé alebo
zasadité latky (ocot, citrénovy $tavu, sol, paradajkovu
$tavu, atd.) a neumyvajte ich lakované Casti, kym su
eSte horlce.

m CISTENIE A UDRZBA - Vymena ziarovky

Postup na dodrzanie
Ak osvetlenie riry nefunguje, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete, odstrarite ochranné sklo Ziarovky a ziarovku vymerite.
Vlymente za vyhovujuci typ 40W halogénove;j ziarovky (G9).

-
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1) Uvolnite pomocou plochého
skrutkovaca

2) Odstréante ochranné sklo Ziarovky
3) Vyberte Ziarovku

4) Vymeiite ju a znovu zatvorte

126



m RIESENIE PROBLEMOV -

m TABULKY TEPELNEJ UPRAVY - Teplovzdu$né

Véeobecné problémy konvekcna rura (len orientacné hodnoty)
I\ pozor JEDLO TEP. C° SanEl MIN.
+ PoCas zaru€nej doby moze opravy a zasahy na vypinaci vykonavat' len au- o
torizované servisné stredisko MASO
+ Pred opravou odpojte spotrebi€ od elektrickej siete, t. j. odpojte napéjaci Pedena mlada hovadzina | 170-180 203 40/50
kabel alebo ho vypnite pomocou vypinaca. ——

+ Neopravnené zasahy a opravy mozu spdsobit Uraz elektrickym pridom Hovadzia pecienka 170-190 213 40/60
alebo skrat, preto ich nevykondvajte. Tieto prace prenechajte autorizovanym Telacia pedienka 160-180 2/3 65/90
technikom. T
+ V pripade menS$ich porich sa mozete pokusit problém vyriesit podla rad Petené jahfiacie maso 140-160 2 1007130
uvedenyCh v névode. Roastbeef 180-190 2/3 40/45
* Servisny z4sah poCas zarucnej doby nie je bezplatny, ak spotrebi¢ nefunguje Pedeny zajac 170-180 23 80/100
z dovodu nespravneho pouzivania. =~ - Peceny kralik 160-170 2 80/100
+ Na poruchy alebo reklamécie, ktoré boli spdsobené nespravnym pouzivanim —
alebo in3talaciou, sa nevztahuje zaruka. Zaruéné naklady znasa pouzivatel. Peceny moriak 160-170 2 160/240
Pecena hus 160-180 2/3 120/160
Funkcna porucha TFT touch Pecend kacica 170-180 23 100160
- Systémové chyby Pedené kura 180 213 90/120
Zistia sa tieto chyby:
Syntax kédu chyby je: ,E YY x“, kde: RYBA — 160-180 23 15/25
YY =kod chyby SLADKE PECIVO
x = Cislo komory generuje chybu alebo ,0“ pre vSeobecné chyby. Ovocna torta 180-200 2 40/50
Piskétova torta 180-190 2 40/45
OPIS ID chyba Briogky 170-180 2 40/60
Sonda komory prerusena 00 Pigkota 190-200 2 25/35
Skrat sondy komory 01 Babovky 160-180 2 35/45
Sonda na maso prerusena 04 Listkové pecivo 180-200 2 20/30
Skrat sondy na maso 05 Bublanina 190-200 2 30/40
Prehrievanie 08 Stradla 160 2 25/35
Interna anomalia (elektronicka karta) 19 Savojské susienky 150-180 2 50/60
Chyba komunikacie 20 Jablkové Sisky 180-200 2 18125
UPOZORNENIE NA PROBLEM SaVOj’Sky pudln’g 170-180 2 30/40
PEKARSKE VYROBKY
A ) N ' Chlieb 180-200 3 45
\% pr|paqe chyby spotrebi¢ odpojte a zno- Pizza 250 3 10/20
vu pripojte. Ak sa chyba vyskytne znova, :
bude potrebny zasah autorizovaného | | Hrianky 185-195 7
technika. ,
7
, . : m TABULKY TEPELNEJ UPRAVY -
UPOZORNENIE NA OTVORENE DVIERKA (POCAS TEPELNEJ UPRAVY) ., . v s
Staticka rura (len orientacné hodnoty)
n -] 55
JEDLO TEP.C° =] g;; MIN.
J1
MASO
DOCRICEEN Zatvorte dvierka rary. Pegena mlada hovadzina 225 213 40/50
Hovadzia pecienka 250 213 50/60
Telacia pecienka 225 2/3 60/80
Pecené jahfacie maso 225 2 40/50
Roastbeef 230 2/3 50/60
Peceny zajac 250 2/3 40/50
Peceny kralik 250 2 40/50
Peceny moriak 250 2 50/60
Pecena hus 225 2/3 60/70
Pedena kacica 250 2/3 45/60
Pecené kura 250 2/3 40/45
RYBA 200-225 112 15/25
SLADKE PECIVO
Ovocna torta 225 35/40
Piskétova torta 175-200 50/60
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JEDLO TEP. C° iE MIN.
3%
Brioky 175-200 2 25/30
Piskéta 220-250 2 20/30
Babovky 180-200 2 30/40
Listkové pecivo 200-220 2 15/20
Bublanina 250 2 25/35
Stradla 180 2 20/30
Savojské susienky 180-200 2 40/50
Jablkove Sisky 200-220 2 15/20
Savojsky puding 200-220 2 20/30
PEKARSKE VYROBKY
Chlieb 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Hrianky 250 3 5
- Dolezité

Jedlo vkladajte do predhriatej rary.

- Tepelna Uprava na grile

V spotrebicoch s elektrickym grilom prebieha tepelna Uprava jedla pri zatvore-
nych dvierkach na teplote 180 °C. Jedlo na grilovanie by malo byt umiestnené
na roSte, najlepSie na Stvrtej priecke.

m TABULKA TEPELNEJ UPRAVY -
Vnutorné teploty potravin merané sondou

JEDLO TEPLOTA (°C)
MASO
Hovadzie maso
* Roastbeef — Filet zo svieCkovice 40-45
* ruzovy (medium) 50-55
+ dobre prepeceny 60-65
* PeCend mlada hovadzina 80-85
Bravéové maso
* BravCova panenka 65-70
* BravCova pecienka | Sunka 80-85
+ Coppa, koleno 80-85
* Plece 75-80
+ Kotleta bez kosti 70
+ Kotleta v slanom néaleve (Kassler) 65-70
+ Sekana 70-75
Tel'acie maso
+ Telacia pecienka 70-75
Telacia pecienka s ladvinkami 75-80
+ Telacia noha 80-85
Divina
+ Méso z diviny 75-80
* Chrbat 60-70
* Krvavy steak 40-45
* RuZovy steak (medium) 50-55
* Prepeceny steak 60-65
Jahna 80-85
PInené pecené méso 70-75
Hydina 85-90
Ryba 85-90

Délezité: teplomer vzdy zavedte az po rukovat tak, aby bol hrot v strede mésa
a nie v blizkosti kosti alebo tuku.
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m INSTALACIA - Pokyny k instalacii

A Stitok umiestneny na zarazke dvierok riry a zobrazeny na strane 1 je
viditelny, ked su dvierka otvorené, obsahuje vSetky Udaje potrebné na instala-
ciu, napr. model spotrebi¢a, menovité napatie a spotreba. Najskor zmerajte a
skontrolujte vyklenok na vlozenie do nabytku, ktory musi presne zodpovedat
rozmerom uvedenym na obrézku A. Uistite sa, ze oblozenie nabytku, dyha
alebo podobné materialy su prilepené lepidiom odolnym voci vysokym teplo-
tam (150 °C). Ak oblozenie alebo lepidlo nie su odolné voci teplu, mohlo by
dojst k deformécii alebo odlupovaniu obloZenia, najma v najuz$ich miestach
nabytku. Uistite sa, ze nabytok, pripraveny na vlozenie rary, ma makké dno
a udrzi hmotnost rury. VSetky skrutky a prisluSenstvo potrebné na upevnenie
rary k nabytku st sucastou dodavky. Nasledujuce obrazky vam pomézu s
upevnenim a spravnym vlozenim do korpusu nabytku.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P60 TFTBL

m INSTALACIA - Elektrické pripojenie

A Nasledujuce pokyny st urcené kvalifikovanej osobe, ktora bude zodpoved-
na za inStal&ciu spotrebica, jeho nastavenie a technicku Udrzbu, a ktora zabezpe-
¢i, aby tieto Cinnosti boli vykonané Co najsprévnejSie a v sulade s platnymi norma-
mi. Dolezité: akékolvek Ukony nastavenia alebo udrzby, atd. sa musia vykonavat
po odpojeni elektrickej zastrcky spotrebica.

Poziadavky na instalaciu

Tento spotrebi€ je v stlade so smernicami:
SMERNICA 2002/96/ES

SMERNICA 2014/35/EU O NiZKOM NAPATI



SMERNICA 20v14/30/EU O ELEKTROMAGNETICKEJ KOMPATIBILITE
NARIADENIE C.1935/2004 (o materialoch uréenych na styk s potravinami).

InStalacia sa musi vykonat odborne a v pinom sulade s platnymi predpismi o elek-
trickej inStalécii. V opacnom pripade vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost.
V tejto kniZke najdete aj schému zapojenia vasho spotrebica.

Spotrebice su uréené na pripojenie na napatie uvedené na typovom titku.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti sa uistite, ze:

- vlastnosti elektromagnetického spinaca alebo z&suvky vydrZia zataZenie spotre-
bi¢a (pozrite Gidaje na Stitku);

- napéjaci systém musi mat u¢inné uzemnenie.

Spotrebi¢ sa dodava s kablom bez zastréky (HO5RR-F, HOSW-F, HO5V2V2-F, s
prierezom 3G1,5 mm2): pripojenie sa musi vykonat s ohladom na to, Ze Zltozele-
ny kabel je uzemrovaci vodi¢ a nikdy sa nesmie prerusit.

Elektrickd zasuvka musi byt viditelnd a pristupna, aby sa spotrebi¢ dal lahko
odpojit.

Pri priamom pripojeni k elektrickej sieti je potrebné, aby:

* poistny ventil a domaca inStalacia zniesli zatazenie spotrebica (pozrite typovy
Stitok);

* napajaci systém mal U¢inné uzemnenie;

+ zasuvka alebo multipolarny spina¢ s minimélnym otvorom 3 mm boli po inétalacii
spotrebiCa lahko pristupné;

* bol integrovany pevny sietovy odpojovac v sulade s inStalaénymi predpismi.

A Zlto-zeleny uzemiiovaci vodié sa nikdy nesmie
prerusit ani pomocou vypinaca. Sietovy kabel musi
byt umiestneny tak, aby neprisiel do kontaktu s po-
vrchmi, ktorych teplota je o 50 °C vyssSia ako teplota
prostredia. Ak je potrebné vymenit’ sietovy kabel, ob-
ratte sa na servisné oddelenie.

INSTALACIA — Elektrické schémy Prikon (kw)

MODEL (220%0 V)
60 3.2
P 60 3,3
90 34

Vysvetlivky
00

Cierny 55 Sivy

1" Hnedy 66 Modry

22 Cerveny M Svorkovnice

33 Biely MG Otocny razen

44 Zlty MP Mikrospina¢ dvierok

45 Zlto-zeleny N Neutrélny

CP Sonda tepelnej Upravy R1 Ohrievacie teleso horné

DU ngzgg;ieep;g]ry aktuator na R2 Ohrievacie teleso spodné

F Faza R3 Ohrievacie teleso grilu

FLC Filter R4 Kruhové ohrievacie teleso

K1 Uzemnovaci vodic¢ svorkovnice SD Karta displeja

K2 ‘o ohrievacie teleso spodné | SE Prepina¢

K3 o ventilator rary SP Napéjaci panel

K4 . kruhové ohrievacie teleso | SS Karta sondy

K5 . ohrievacie teleso horné | T Termostat grilu

K6 L svetlo rary 1 TF Termostat rury

K7 L svetlo rury 2 TS Bezpeé&nostny termostat

K8 . oto¢ny razen T Tangenciélny termostat

K9 ‘ motovent, tangen. ST Bezpecnostny tangencialny
termostat

K15 ram MC Kratky mikrospina¢ TS

1 Svetlo riry MU Mi!(rospinaé odblokovania
dvierok
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L2 Svetlo rury

v Ventilator rury
VT Vent. chladenia
SA Napajanie

GL Led krazok

PT1000 Tepelna sonda

Elektrické schémy
Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

PT1000

PT1000

Mod.

PT1000

P
7o

ML
MBP
TSP

TS1

Mikrospina¢ blokovania
dvierok

Motor blokovania dvierok
Bezpecnostny termostat
PYROLYZY

Termostat odblokovania
dvierok

® ooooooo
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A VAZNA SIGURNOSNA UPOZORENJA

Karakteristike uredaja

PloCica sa znaCajkama, koje su navedene i na naslovnoj stranici, nalazi
se na rubu vrata peénice i vidljiva je kada su vrata otvorena ili na gornjem
poklopcu pecnice.

PAZNJA! Ova upozorenja se odnose na razlicite vrste uredaja. Pazite da
ispravno identificirate tip koji imate (pogledajte plocicu s tehni¢kim poda-
cima).

A 1. Prije uporabe uredaja paZljivo proditajte knjizicu s uputama koja
izmedu ostalog sadrzi vrlo vazne informacije o sigurnosti tijekom postav-
lianja, uporabe i odrZzavanja. Pazljivo Cuvajte knjizicu s uputama za kasni-
je konzultacije i identifikaciju serijskog broja.

2.Elektriéna sigurnost ovog uredaja zajam¢ena je samo ako je pravilno
uzemljenje izvedeno prema zahtjevima vazec¢ih standarda. Bitno je osigu-
rati da se ta pravila po3tuju; ako ste u nedoumici, obratite se kvalificiranoj
osobi da temeljito provjeri elektriéni sustav. Proizvodac ne preuzima odgo-
vornost za Stetu uzrokovanu lo8im sustavom uzemljenja.

3. Prije prikljucivanja uredaja provjerite odgovaraju li tehnicke karakteri-
stike prikazane na tipskoj plocici u potpunosti onima elektriénog sustava.
Instalaciju/podeSavanje mora izvrSiti kvalificirano osoblje.

4. Provjerite imaju li elektriéni sustav i utiénice kapacitet da podrze mak-
simalnu snagu uredaja koja je prikazana na plogici s podacima. Ako ste u
nedoumici, obratite se kvalificiranoj osobi.

5. Uredaj mora biti spojen izravno na napajanje u skladu s navedenim
polaritetom. Za priklju¢enje je potrebno predvidjeti uredaj koji osigurava
iskljuCenje iz mreZe, s razmakom otvaranja kontakata koji omoguéuje pot-
puno iskljuenje u uvjetima prenaponske kategorije Ill, sukladno pravilima
montaze.

6. Ako uticnica ne odgovara utikacu, zamijenite ga odgovaraju¢im. U tom
sluéaju kontaktirajte kvalificiranu osobu koja Ce takoder morati provjeriti
moze li dio kabela uti¢nice izdrzati snagu koju apsorbira uredaj. Kabel za na-
pajanje nema utika¢. Za spajanje pogledajte odlomak “Elektricni prikljucak’”.
Nije preporudljivo koristiti adaptere, viSestruke utiénice ili produzne kabele.
7. Ako se uredaj ne koristi dulje vrijeme, uklonite elektriéni prikljucak i
iskljucite glavni prekidac.

8. Nemojte blokirati otvore za ventilaciju ili raspr3ivanje topline.

9. Ako je kabel za napajanje uredaja oSte¢en, smije ga zamijeniti samo
servis ovlasten od strane proizvodaca.

10. Aparat se smije koristiti samo u svrhe za koje je namijenjen (kuha-
nje). Svaka druga uporaba (npr. grijanje prostorije) je neprikladna i stoga
opasna. Proizvoda¢ odbija svaku odgovornost za Stetu nastalu takvom
neprikladnom uporabom.

11. Koristenje bilo kojeg elektri¢nog uredaja podrazumijeva uskladenost s
nekim temeljnim standardima, naime:

A. Nikada nemojte dodirivati uredaj mokrim ili viaznim

rukama ili nogama;

B. Nikada nemoijte koristiti uredaj bosih nogu;

C. Izbjegavajte koriStenje produznih kabela i ako je potrebno poduzmite
sve moguée mjere opreza;

D. Nemojte povladiti kabel kako biste ga iskljucili iz utiénice;

E. Ne izlaZite uredaj atmosferskim utjecajima (kisa, sunce itd.);

F. Djecu mladu od 8 godina drZite podalje od uredaja osim ako nisu pod
stalnim nadzorom. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i
osobe sa smanjenim fizi¢kim, osjetilnim i mentalnim sposobnostima, ili s
nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod ispravnim nadzorom ili su edu-
cirani o sigurnom nacinu uporabe uredaja i razumiju opasnosti do kojih
moze do¢i. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cid¢enje i odrzavanje ne
smiju su obavljati djeca bez nadzora.

12. Uredaj i njegovi dostupni dijelovi jako se zagrijavaju tijekom uporabe.
Treba paziti da ne dodirnete grijac¢e elemente. Malu djecu morate drzati
podalje. Djecu mladu od 8 godina treba drZati podalje osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.
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13. Prije CiS¢enja ili odrZzavanja uredaja, iskljucite uredaj tako da iskljucite
kabel za napajanje ili iskljucite struju pomo¢u odgovarajuceg prekidaca.
14. U slu€aju kvarova ili neispravnosti, iskljucite uredaj i ne pokuSavaijte
popravljati, ve¢ ih mora obaviti iskljucivo ovlasteni servisni centar. Uvijek
trazite originalne rezervne dijelove. Nepostivanje ovih uputa moze ugroziti
sigurnost uredaja.
15. Strogo se preporuca da dijelovi koji bi mogli predstavljati opasnost ne
budu dostupni, posebno ako postoje djeca koja bi mogla koristiti uredaj
zaigru.
16. Nemojte koristiti zapaljive tekucine (alkohol, benzin,...) u blizini ure-
daja koji radi.
17. Ambalaza je namijenjena za zastitu uredaja od oStecenja
tijekom transporta. Materijali za pakiranje lako se mogu recikli-
rati jer su odabrani prema ekoloSkim kriterijima. Njihovim recikli-
ranjem smanjuje se potreba za sirovinama i smanjuje se kolici-
na otpada. ElektriCni i elektronicki uredaji Cesto sadrZe vrijedne materijale.
Takoder sadrze materijale koji bi, ako se nepravilno rukuju ili
E odlazu, mogli biti potencijalno opasni za ljudsko zdravlje i oko-
liS. Medutim, oni su neophodni za ispravan rad uredaja. Sto-
BN 5 nemojte ga odlagati s kuénim otpadom. OdloZite ga u lo-
kalnom centru za prikupljanje/recikliranje otpada ili kontaktirajte svog
prodavaca za savjet. Osigurajte da se oprema drzi podalje od djece dok
se ne odloZi.
18. Ne koristite CistaCe na paru za ¢iS¢enje unutrasnjosti pecnice.
19. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za CiS¢enje ili ostre metalne alate
za CiScenje staklenih vrata pecnice jer bi mogli oStetiti povrsinu i uzroko-
vati njezino pucanje.
20. U slucaju dima, ne otvarajte vrata pecnice: iskljucite uredaj i iskljucite
ga iz elektricne mreZe. Ne otvarajte vrata dok se dim ne razide kako biste
ugusili plamen.
21. Koristite funkciju zaklju¢avanja kontrole kako biste sprijecili djecu da
sama ukljuce uredaj.
22. Nadzirite djecu ako su u neposrednoj blizini viSenamjenske peénice.
Ne dopustite im da se igraju s uredajem.
23. Opasnost od gusenja.
- Djeca se mogu u igri zamotati u materijal za pakiranje (npr. foliju) ili ga
staviti preko glave i tako se ugusiti. Ovu vrstu materijala drzite podalje od
djece.
24. Opasnost od opeklina
Djecja koza mnogo je njeznija od koZe odraslih.
- Staklena vrata, upravljaéka plo¢a i otvori za izlazak vruéeg zraka iz
odjelika za kuhanje uredaja postaju vruci. Sprijecite da djeca dodiruju ure-
daj dok radi.
25. Ne koristite ovaj uredaj na nestacionarnim mjestima (npr. na brodovi-
ma).
26. Pozor: uvjerite se da je uredaj iskljuCen prije zamjene zarulje kako
biste izbjegli moguénost elektricnog udara.
27. Prije ukljuéivanja funkcije PIROLIZE:
— uklonite sav pribor iz unutradnjosti pecnice: reSetke, posude za skuplja-
nje tekucine, boCne reSetke, sondu za meso, bilo kakvo posude;
— uklonite visak materijala koji se prelio (kako biste sprijecili stvaranje
dima)
28. Oprez — opasnost od opeklina
Opasnost od ozljeda zbog visoke temperature na povrSinama — tijekom
pirolitickog ¢iS¢enja pecnica se zagrijava puno vise nego tijekom uobica-
jenog kuhanja, nemojte dodirivati peénicu i drzite djecu na sigurnoj uda-
lienosti.
Oprez — opasnost od o$te¢enja zdravlja
S obzirom na visoku postignutu temperaturu, gotovo 500 °C, oslobadaju
se pare koje mogu nadraziti sluznicu.
Stoga tijekom uporabe treba dobro prozraiti prostoriju i ne zadrzavati se
dugo u njoj.
29. Rabite samo temperaturnu sondu preporucenu za ovu pecénicu.
30. Kako biste sprijecili pregrijavanje, nemojte postavljati uredaj iza ukra-
shih vrata.



Il PRVO UKLJUCIVANJE

- Kada prvi put koristite pecnicu, ostavite je da radi praznu oko 1 sat (na
230 °C), po mogucnosti ostavite otvorene kuhinjske prozore. Kada se prvi
put ukljuci, peénica ispusta neugodne mirise zbog ostataka proizvodnje
kao 8to su masti, ulja ili smole. Nakon isteka naznac¢enog vremena, pec-
nica je spremna za prvo pecenje. Kad se pe¢nica ohladi, oCistite je prema
uputama u odjeljku ,Cidéenje i njega“.

- Nemojte prekrivati unutradnjost peénice aluminijskom folijom kako biste
olaksali ¢iscenje.

- Ovaj postupak mijenja rad uredaja i moze oStetiti caklinu.

- Sav pribor u izravnom kontaktu s hranom mora se pazljivo odistiti prije
upotrebe odgovarajuéim proizvodima.

A Nije dopusteno kuhati hranu u izravnom kontaktu s reSetkama pec-

nice i posudama za skupljanje vode.
m ZASLON - Legenda ikona

Pauza

Ukljuivanje

OC_OF

Zakljucavanje zaslona

Potvrda

Postavke

Sonda za meso

Pocetna

Svjetlo

Mjera¢ vremena

Izlaz - Kraj

Sat

Potvrda postavki

- Jlolfx laffsli>[flofl Jlell-Hv ]l

()
T
-

Iskljuéivanje

m UPUTE ZA UPORABU
Rad

Pocetna stranica zaslona
1 = Omogucuje vam nastavak na zaslon za postavljanje komore.
2 = Omogucuje vam postavljanje mjeraCa vremena.

3 = Omogucuije izravan pristup postavkama.

Postavke

4 = Izbor skale stupnjeva (°C ili °F).

5 = PodeSavanje vremena.
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6 = Izlaz - Kraj.

7 = Zaklju€avanje zaslona.

8 = Za otklju¢avanje dodirnite zaslon 10 sekundi.

9 = Omogucuje vam da postavite glasnocu zvuénog signala i po Zelji zvu-
ka kada dodirnete zaslon.

Postavljanje mjerac¢a vremena

10 = Povecajte ili smanijite vrijeme.

11 = Potvrdite nakon postavljanja zeljenog vremena. Zvucni signal oznacit
e kraj.

12 = Potvrdite i vratite se na poCetnu stranicu.

Funkcije

13 = Odaberite funkciju kuhanja.

13a = Odaberite suho/mokro kuhanje.

NAPOMENA: mogucée samo u odredenim nacinima kuhanja.
13b = Potvrdite funkciju kuhanja.

13.1 = Svjetlo (ukljuéeno ili iskljuceno).

13.2 = PoCetna (povratak na pocetni zaslon).

14 = Podesite temperaturu kuhanja.

14b = Postoje dvije opcije za podeSavanje temperature:

- pomicanje trake

-sa+ili-

14 = Potvrdite funkciju kuhanja.

15 = Postavite vrijeme kuhanja i programirani pocetak.

15a = Podesite vrijeme kuhanja.

15b = Prikazuje vrijeme zavrsetka kuhanja.

15¢ = Postavite vrijeme pocCetka.

15d = Potvrdite funkciju kuhanja.

15e = Numericka tipkovnica.

16 = Zaslon pecnice se iskljucuje radi ustede energije nakon 19 minuta
neaktivnosti. MoZe se ponovno aktivirati dodirom. PotroSnja u isklju¢enom
nacinu je 0,5 W.

m POSTUPAK KUHANJA

POSTAVLJENA KOMORA

Nakon $to je komora postavijena
(postavliena funkcija kuhanja, tem-
peratura i timer), potvrdite pocetak
predgrijavanja. U ovom trenutku
zaslon ¢e se prebaciti na nacin rada
predgrijavanja.

FAZA PREDGRIJAVANJA

Postoje Cetiri razine koje vam omogu-
¢uju pracenje procesa predgrijavanja.
Crveni dio ¢e se progresivno poveca-
vati dok ne ispuni

zaslon.

KRAJ PREDGRIJAVANJA

Kada se postigne postavljena tempe-
ratura, zaslon e postati crven kako
bi oznacio kraj faze predgrijavanja
i pocetak faze kuhanja. Ako je po-
stavljeno vrijeme kuhanja, pe¢nica ¢e
se automatski iskljuciti kada vrijeme

istekne.
w i zatim

Ako nije postavljeno vrijeme kuhanja, moguce je prekinuti
zavrsiti kuhanje.



m KUHANJE SA SONDOM ZA MESO

NAPOMENA Kuhanje sondom ne moZe se koristiti u funkcijama “DEFROST - ODMRZAVANJE”, “QUICK START - BRZ| START”, “PIZZA"i “ECO".
Dok je peénica u stanju pripravnosti, umetnite sondu za meso u posebnu prikljuénu utiénicu koja se uglavnom nalazi na lijevoj stijenci pecnice.

SELEKTOR TEMPERATURE SONDE NACIN GRIJANJA SA SONDOM

> 80°
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A PAZNJA: ako zaslon ne reagira na naredbe (dodir blokiran) dovoljno je otvoriti i zatvoriti vrata peénice

m IKONE FUNKCIJA

N Funkcija za pizzu
@ Ova je funkcija posebno prikladna za pripremu pizze, focaccie i kruha. Glavni izvor topline dolazi iz donjeg grijaca koji radi u kombinaciji s
ostalim grija¢ima u pecnici.

Normalno stati¢no kuhanje
Ovo je klasi¢na funkcija elektriéne peénice, posebno pogodna za kuhanje sliede¢ih namirnica: svinjski kotleti, kobasice, bakalar, pirjano meso,
divijac, telece peCenje, meringue i keksi, peceno voce itd.

Kuhanje odozdo
Ovo je najprikladniji nain za zavrSetak kuhanja hrane, posebno tijesta (keksa, meringa, dizanih kola¢a, voénih deserta itd.) i drugih namirnica.

Kuhanje odozgo
Posebno prikladno za zapicanje i za davanje zavrne boje mnogim namirnicama; preporucena je funkcija za hamburgere, svinjske kotlete,
telece odreske, list, sipe itd.

Pecenje na rostilju sa zatvorenim vratima
Funkcija naznaCena za brzo i duboko pecenje na Zaru, za przenje i peCenje mesa opcenito, fileta, firentinskog rebarca, ribe na zaru i takoder
povr¢a na Zaru. Pegenje na elektricnom rostilju mora se provoditi s termostatom na 180 °C.

Kuhanje na ventiliranom rostilju
Posebno brza i duboka uz znacajnu ustedu energije, ova je funkcija prikladna za mnoge namirnice kao Sto su: svinjski kotleti, kobasice, svinjski
ili mijeSani raznji¢i, divija, rimski njoki itd. Pecenje na elektricnom rostilju mora se provoditi s termostatom na 180 °C.

Intenzivno kuhanje
To je funkcija brzog i intenzivnog kuhanja raznih jela; pogodan je za: ribu na papilote, pirjano povrée, ¢evape, patku, piletinu itd.

Kuhanje s vise ventilatora
To je funkcija koja omoguéuije istovremeno kuhanje razliCitih jela bez mijeSanja mirisa; moZete kuhati peCene lazanje, pizzu, kroasane i briose,
pite, kolace itd.

Eko kuhanje

Ovo je funkcija koja vam omogucuje kuhanje uz zna¢ajnu ustedu potrosnje elektricne energije. Kako biste maksimalno iskoristili ovu znacajku,
prije aktiviranja ECO funkcije, korisno je staviti posudu u peénicu, tako da je postavite u srediSte pecnice. S funkcijom Eco vremena kuhanja
prilagodena su sporom kuhanju kao $to su: pirjano meso, bijelo meso, pe€ena tjestenina, delikatna peciva.

Odmrzavanje
Omogucuje brzo odmrzavanje svih smrznutih namirnica op¢enito koje se brzo dovedu do sobne temperature.

Quick start - brzi start

Ova se funkcija koristi za ubrzavanje predgrijavanja vase pe¢nice. Preporuca se koridtenje ove funkcije pri postavljanju temperature kuhanja
izmedu 200 i 300 °C. Koristenje funkcije Quick start za temperature nize od 200 °C ne donosi posebne prednosti. PAZNJA: funkcija Quick Start
nije prikladna za kuhanje hrane, koristi se samo za brze zagrijavanje pecnice.

NE KORISTITE FUNKCIJU BRZOG POKRETANJA DULJE OD 20 MINUTA

Ld

++ Funkcija hidrolize (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
QQ Rije¢ je o funkciji automatskog ¢is¢enja kojom se olak$ava ¢iS¢enje prostora za kuhanje u samo 20 minuta, na niskoj temperaturi (90 °C).
LHidroliticki” sustav CiS¢enja omeksava prijavstinu kako bi se mogla lakSe ukloniti i spre¢ava neugodne mirise.
++ Funkcija pirolize (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
@ Funkcija automatskog ¢iS¢enja kojom se prostor za kuhanje moze o€istiti na visokim temperaturama.

Aktiviranjem ove funkcije srediSnji dio pecnice postize temperaturu od gotovo 500 °C, a ostaci prljavstine pretvaraju se u pepeo. Dostupne su 2
razine pirolize s razli¢itim trajanjem:
— Lagani ciklus: u trajanju od 1:30 h
@"‘ — Intenzivan ciklus: u trajanju od 2:30 h
Preporucuje se primjena laganog ciklusa u redovitim intervalima, a potpunog ciklusa samo u slu&aju vrlo tvrdokorne prijavstine.

+
*¥
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Funkcija Sabbath
U nacinu rada Sabbath pec¢nica je ukljuéena u statiénom na¢inu kuhanja dok se ne isklju¢i nakon maksimalnih 74 sata.
Hrana se moze odrzavati toplom u prostoru za kuhanje bez uklju¢ivanja ili iskljucivanja pecnice.
Svi su ostali ciklusi kuhanja i ¢iS¢enja onemoguceni.
Zvucni signali se ne ispustaju, a zaslon ne prikazuje promjene temperature.

Suholvlazno kuhanje

- Pecnica je opremljena automatskim uredajem koji omogucuje isparavanje kondenzata od kuhanja, u nekim funkcijama, izbacivanje iz pecnice:
to uzrokuje suho kuhanje (dry). Ako zahtjev za kuhanjem zahtijeva zadrzavanje vlage unutar peénice, vlazno kuhanje (vlaga), automatski uredaj
se moze deaktivirati dodirivanjem odgovarajuée ikone.

KONTROLA KUHANJA
Ako je potrebno pregledati hranu koja se kuha, vrata pecnice se mogu otvoriti. U tom slu€aju pale se svjetla i zaustavlja se prisilna ventilacija, u slu¢aju kuhanja s
ventilacijom, i okretanje raznja, u slucaju pecenja na rostilju sa zatvorenim vratima. Zatvaranjem vrata ponovno se aktivira prethodno postavljena funkcija.

++

m UPUTE ZA UPORABU - Funkcija hidrolize ¢

Obavljanje postupka ¢iséenja

1. Ruéno uklonite sve komadice hrane vlaznom spuzvom;

2. Uklonite sav pribor iz prostora za kuhanje (reSetke, posude za skupljanje vode, bocne reSetke, posude).

3. Dok je peénica hladna, ulijte 100 ml vode na dno peénice mod. od 60 cm i 150 ml vode na dno peénice mod. od 90 cm + 2 kapi neutralnog deterdZenta za lak3e
uklanjanje najtvrdokornije prijavstine;

4. Aktivirajte funkciju (dok je funkcija aktivna, svjetlo je ugadeno i ne moze se upaliti);

5. Na kraju ciklusa oprezno otvorite vrata jer je peénica zasicena parom, pricekajte da se pecnica ohladi, zatim o€istite spuzvom i osusite mekom krpom;

6. Pecnica se mora Cistiti redovito, nemojte dopustiti da se prijavstina taloZi;

7. Tijekom funkcije hidrolize nemojte otvarati vrata i dolijevati vodu na dno peénice;

8. Nije moguce prekinuti funkciju hidrolize tipkom za pauzu (m ) tijekom rada.

A OPREZ

— Nemojte upotrebljavati destiliranu vodu (uzrokuje koroziju) ili gaziranu vodu. Upotrebljavajte samo vodu za pice.
— Nemojte ulijevati vodu u prostor za kuhanje dok je vru¢, ve¢ samo kada je na sobnoj temperaturi.

- Nemojte otvarati vrata tijekom ciklusa hidrolize.

— Opasnost od opeklina — uvjerite se da je uredaj hladan prije izvodenja bilo kojeg postupka.

- Nemojte upotrebljavati metalne spuzve ili jake deterdzente koji bi mogli oStetiti povrSine.
4+

m UPUTE ZA UPORABU - Funkcija pirolize d

Obavljanje postupka ¢is¢enja

1. Za postizanje najboljeg moguceg rezultata ruéno uklonite sve komadice hrane vliaznom spuzvom (moguce stvaranje dima);

2. Uklonite sav pribor iz prostora za kuhanje (reSetke, posude za skupljanje vode, bocne resetke, posude).

3. Dok su vrata zatvorena, odaberite funkciju pirolize. Nakon nekoliko sekundi aktivira se uredaj za zaklju¢avanje vrata.

4. Tijekom ciklusa pirolize ukljuCuje se poseban kataliticki filter koji upija i uklanja masnoéu i neugodne mirise.

5. Vrata uredaja otvaraju se samo kada funkcija zavrsi s radom i kada se postigne sigurna temperatura.

6. Na kraju postupka moguée je izuzetno jednostavno ukloniti ostatke koji se mogu stvoriti ovisno o stupnju prijavstine u prostoru uz uporabu viazne krpe.

7. Trajanje ciklusa pirolize moZe se postaviti na 90’ ili 150’ na temelju koli¢ine prljavstine koja se natalozila na stjenkama peénice. Osim toga, moguée je postaviti od-
godeni pocetak ciklusa Cis¢enja

8. Nije moguce prekinuti funkciju PY tipkom za pauzu (m ) tijekom rada.

AOPREZ

- opasnost od opeklina
Opasnost od ozljeda zbog visoke temperature na povrSinama - tijekom pirolitikog Ci¢enja pecnica se zagrijava puno viSe nego tijekom uobi¢ajenog kuhanja, nemojte
dodirivati pecnicu.

— opasnost od oSteéenja zdravlja
S obzirom na visoku postignutu temperaturu, gotovo 500 °C, oslobadaju se pare koje mogu nadraZiti sluznicu. Stoga tijekom uporabe treba dobro prozraciti prostoriju i
ne zadrzavati se dugo u njoj. Djecu drzite podalje.
Napomena: tijekom funkcije pirolize Zaruljica pecnice ne svijetli
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m UPUTE ZA UPORABU - Pribor

Koristenje raznja (samo na nekim modelima)

Meso koje se pee nanizite na Sipku i priévrstite ga odgovarajucim vilicama. Naslonite Sipku na raznju na posebne nosace koje ste prethodno umetnuli u tavu i umetnite
je u trubu rostilja. Ukljucite funkciju statiénog roétilja sa zatvorenim vratima. Kako biste izvukli razanj zajedno s posudom za skupljanje, izvucite ga tek toliko da omogucite
potpuno izvlagenje.

Teleskopske vodilice

Povucite dio oznagen crvenom bojom Okrenite ih i postavite na povrsinu Ponovite radnje obrnutim redom
prema dolje kako biste ga uklonili sa sa strane klizne vodilice. kako biste premjestili vodilicu
stijenke pecnice. —~

©

‘4—

®
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N0 !
Kako biste oslobodili kopéu, \
NN N—

otpustite je ravnim odvijacem.

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Uklanjanje vrata

Postupak

Kako biste olaksali intenzivno CiS¢enje pecnice, praktiéno je rastaviti vrata slijedeéi upute u nastavku:
* otvorite vrata

+ pomaknite kuku C u sektor Sarke D slijedeci korake:

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Demontaza i ¢iséenje stakla

Postupak koji treba slijediti

Vrata pecnice se sastoje od tri stakla. Stakleni dijelovi se Eiste neabrazivnim kuhinjskim papirom i uobi¢ajenim deterdzentom. Nemojte koristiti grube abrazivne materi-
jale ili oStre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata pecnice jer mogu ogrebati povrSinu i uzrokovati pucanje stakla. Unutarnja stakla se mogu ukloniti radi lakSeg
Cis¢enja. U tu svrhu potrebno je rastaviti vrata peénice ili ih pak postaviti na srednji meduklik.

Redoslijed uklanjanja stakla

PAZNJA! Sve radnje uvijek morate izvoditi s vratima koja su skinuta s peénice i postavliena na odgovarajuéu policu kako se ne bi otetila prednja strana vrata.
Srednje staklo mora biti pravilno umetnuto s €itljivim natpisom THERMOSTOP (pogledajte sl. 2-3)
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Odvijte 2 vijka na desnoj/lijevoj strani u gornjoj traci

Podignite gornje staklo i uklonite ga

Uklonite medustaklo

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Savjeti za ¢iséenje peénice i prednje ploce

PECNICA

KOMPONENTA

METODA CISCENJA

UPOZORENJA

Unutrasnjost pecnice

Preporucljivo je o€istiti pecnicu nakon svake uporabe. Necistoca se
lak3e Cisti izbjegavanjem opetovanog spaljivanja na visokim tempera-
turama.

Uklonite sve uklonjive dijelove i operite ih odvojeno vru¢om vodom i
neabrazivnim deterdZentom.

Kako biste olak3ali CiS¢enje pecnice, ulijte malu koli€¢inu vode (100 ml,
$to odgovara pola ¢ase) na dno pecnice; zatim aktivirajte ciklus “Kuha-
nje odozdo” na 90 °C na 20 minuta s opcijom “Vlazno kuhanje”.

Na kraju ciklusa pricekajte da se ohladi i dovrSite ¢iS¢enje mekom
krpom.

Ne koristite CistaCe na paru za CiScenje unutradnjosti
pecnice.

Nemojte koristiti abrazivna/korozivna sredstva za
¢iscenje ili ostre metalne alate za CiScenje staklenih
vrata pecnice jer bi mogli oStetiti povrSinu i uzrokovati
njezino pucanje.

Pladanj Uronite u otopinu tople vode i blagog sapuna. Posusiti nakon pranja. Uklonite ostatke hrane odmah nakon upotrebe.
. Ocistite toplom vodom i neabrazivnim deterdzentima ili odgovarajuéim v ?l.l.maj.u nakupl!en? | strdnute prljav§ fine, prepo-
Resetke wri rucljivo je ostaviti reSetke da se namacu nekoliko sati
odmas¢ivacem. L
prije CiS¢enja.
PREDNJA PLOCA
KOMPONENTA METODA CISCENJA UPOZORENJA

Celiéne povrsine

Ocistite dijelove toplom vodom i nekorozivnim teku¢im deterdzentom, a
zatim ih osusite mekom krpom ili krpom od mikrovlakana.

Sjaj se odrzava povremenim ¢iS¢enjem posebnim
proizvodima koji su inace dostupni na trzistu. Nikada
nemojte koristiti abrazivne praskove.

Obojene povrsine

Za odrzavanje svojstava obojenih dijelova potrebno ih je Cesto Eistiti
sapunicom.

Izbjegavajte ostavljati kisele ili alkalne tvari (ocat,
limunov sok, sol, sok od raj€ice itd.) na obojenim
dijelovima i perite dok su obojeni dijelovi jo3 vruci.

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Zamijena Zarulje

Postupak koji treba slijediti
Ako svjetlo peénice ne radi, iskljucite uredaj iz elektriéne mreZe, uklonite zastitno staklo lampe i zamijenite lampu.
Zamijenite Zarulju odgovaraju¢om halogenom Zaruljom od 40 W (G9).

. e o ¢ ™
m 1) Otpustite ravnim odvijacem
2) Uklonite pokrovno staklo zarulje
3) Uklonite zarulju
4) Zamijenite i ponovno zatvorite
b . e h. A

m RJESAVANJE PROBLEMA - Opéi problemi

A PAZNJA!

+ Tijekom jamstvenog roka popravke smije obavljati samo ovlaSteni postprodajni servis ili uklju¢ivanjem odgovarajuceg prekidaca

* Prije popravka iskljucite uredaj iz elekirine mreze, tj. izvucite kabel iz uticnice ili ukljucite odgovarajuci prekidac.

+ Neovlasteni zahvati i popravci mogu uzrokovati strujni udar ili kratki spoj, stoga ih nemojte izvoditi. Ove poslove prepustite ovlastenim tehniCarima.

+ U slu¢aju manjih smetnji, mozete pokusati rijesiti problem slijedeci savjete u uputama.

* Intervencija servisne sluzbe tijekom jamstva nije besplatna ako aparat ne radi zbog nepravilne uporabe.

+ Otklanjanje kvarova ili prituzbi koje su uzrokovane neispravnom uporabom ili ugradnjom nece biti popravljene pod jamstvom. TroSkove jamstva snosi korisnik.
3




Neispravnost TFT zaslona osjetljivog na dodir

- Pogreske sustava

Otkrivene su sliedece pogreske:

Sintaksa koda pogreske je: “E YY X, gdje je:

YY =kod pogreske

x = broj Supljine kada se generira pogreska ili ,0“ za opCenite pogreske.

OPIS ID pogreske
Sonda komore prekinuta 00
Sonda komore u kratkom spoju 01
Sonda za meso prekinuta 04
Sonda za meso u kratkom spoju 05
Pregrijavanje 08
Unutarnja anomalija (elektronic¢ka kartica) 19
Greska u komunikaciji 20

OBAVIJEST O PROBLEMU

A

U slu€aju pogreske, odspojite i ponovno
spojite uredaj. Ukoliko se greska ponovno
pojavi, bit ¢e potrebna intervencija ovlaste-
nog tehnicara.

error
123456

UPOZORENJE O OTVORENIM VRATIMA (KUHANJE U TIJEKU)

A

DOOR OPEN

Zatvorite vrata peénice.

m TABLICE ZA KUHANJE - Ventilirana
konvekcijska pecnica (samo indikativne
vrijednosti)

JELO TEMP. C° £ MIN.
MESO
Pecena junetina 170-180 2/3 40/50
Pecena govedina 170-190 2/3 40/60
Pecena teletina 160-180 2/3 65/90
Pecena janjetina 140-160 2 100/130
Rozbif 180-190 2/3 40/45
Peceni kuni¢ 170-180 2/3 80/100
Peceni zec 160-170 2 80/100
Pecena purica 160-170 2 160/240
Pecena guska 160-180 2/3 120/160
Pecena patka 170-180 2/3 100/160
Peceno pile 180 2/3 90/120
RIBA 160-180 2/3 15/25
SLASTICARSTVO
Voéni kola¢ 180-200 2 40/50
Margherita torta 180-190 2 40/45
Briosi 170-180 2 40/60
Biskvit torta 190-200 2 25/35
Krafne 160-180 2 35/45
Slatka lisnata peciva 180-200 2 20/30
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JELO TEMP. C° 18 MIN.
Kola¢ od grozda 190-200 30/40
Strudla 160 25/35
JELO TEMP. C° Semer MIN.
Pigkote 150-180 50/60
Jabuke u $rafloku 180-200 18/25
Puding sa piSkotama 170-180 30/40
PEKARA
Kruh 180-200 3 45
Pizza 250 3 10120
Tost 185-195 7

m TABLICE ZA KUHANJE - Staticka pecnica
(samo indikativne vrijednosti)

JELO TEMP. C° ; 33 MIN.
47
MESO
Pecena junetina 225 2/3 40/50
Pecena govedina 250 2/3 50/60
Pecena teletina 225 2/3 60/80
Pecena janjetina 225 2 40/50
Rozbif 230 2/3 50/60
Peceni kuni¢ 250 2/3 40/50
Peceni zec 250 2 40/50
Pegena purica 250 2 50/60
Pecena guska 225 2/3 60/70
Pecena patka 250 2/3 45/60
Peceno pile 250 213 40/45
RIBA 200-225 112 15/25
SLASTICARSTVO
Voéni kola¢ 225 2 35/40
Margherita torta 175-200 2 50/60
BrioSi 175-200 2 25/30
Biskvit torta 220-250 2 20/30
Krafne 180-200 2 30/40
Slatka lisnata peciva 200-220 2 15/20
Kola¢ od grozda 250 2 25/35
Strudia 180 2 20/30
Piskote 180-200 2 40/50
Jabuke u Srafloku 200-220 2 15/20
Puding sa piSkotama 200-220 2 20/30
PEKARA
Kruh 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Tost 250 3 5
- Vazno

Stavite hranu kada je peénica vruca.

- Kuhanje na roétilju

Kod uredaja s elektricnim rostiliem kuhanje se provodi sa zatvorenim vratima na
180 °C. Hranu koju ¢ete peci na roétilju po mogucnosti stavite na odgovarajucu
reSetku na Cetvrtoj polici.



m TABLICA ZA KUHANJE - Unutarnje
temperature jela sa sondom

JELO TEMPERATURA (°C)
MESO
Govedina
* Rozbif - krvavi govedi file 40-45
* ruzi¢asta (srednje kuhano) 50-55
+ dobro kuhano 60-65
* Pegena govedina 80-85
Svinjetina
« Svinjski but 65-70
« Svinjsko pecenje | Sunka 80-85
« Vrat, koljenica 80-85
+ Svinjski odrezak 75-80
. $nicla, bez kostiju 70
+ Snicla u salamuri (Kassler) 65-70
* Mesna Struca 70-75
Teletina
* Tele¢e pecenje 70-75
* Tele¢e pecenje s bubrezima 75-80
* Tele¢a noga 80-85
Divlja¢
* Meso divijaci 75-80
* Leda 60-70
* Krvavi filet 40-45
* Ruzi¢asti filet (srednje kuhano) 50-55
* Dobro kuhani filet 60-65
Jagnjetina 80-85
Punjene pecenke 70-75
Perad 85-90
Riba 85-90

Vazno: Termometar uvijek umetnite skroz do drSke tako da vrh bude u sredini
pecenja, a ne blizu kosti ili masnoce.

m INSTALACIJA - Upute za instalaciju

A Plocica s podacima nalazi se na rubu vrata pecnice i prikazana je na stra-
nici 1, vidljiv je s otvorenim vratima, sadrZi sve podatke potrebne za ugradnju,
npr.: model uredaja, nazivni napon i apsorpciju. Najprije izmjerite i provjerite niSu
za postavljanje u kuhinjskim elementima, koja mora toéno odgovarati mjerama
prikazanim na slici A. Provjerite je li presviaka namjeStaja, furnir ili drugo zalije-
plieno liepilom otpornim na toplinu (150°C). Ako premaz ili ljepilo nije otporno na
toplinu, premaz bi se mogao deformirati ili raspasti, posebno na najuzim mjestima
namjestaja. Provjerite ima |i namjeStaj pripremljen za ugradbenu peénicu Evrsto
dno i moze i izdrzati tezinu uredaja. UkljuCeni su svi vijci i dodaci potrebni za
pricvrdc¢ivanje pecnice na kuciSte. Sliedece slike bit ¢e korisne za pricvriCivanje i
pravilno umetanje u komad namjestaja.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P 60 TFT BL

Mod. VIRTUS MULTI 90 TFT BL

m INSTALACIJA - Elektriéno prikljucivanje

A Sliede¢e upute namijenjene su kvalificiranoj osobi koja ¢e se pobrinuti za
postavljanje uredaja, njegovu prilagodbu i tehnicko odrzavanje i koja ¢e osigurati
da se ti postupci odvijaju $to je moguce pravilnije i u skladu s vazec¢im propisima.
Vazno: sva podeSavanja, odrzavanije itd. mora se provesti nakon $to ste iskljucili
elektriéni utikac iz uredaja.

Pravila instalacije

Ova oprema je u skladu sa sljede¢im direktivama:

DIREKTIVA 2002/96/EZ

DIREKTIVA O NISKOM NAPONU 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETSKOJ KOMPATIBILNOSTI 2014/30/EU
UREDBA BR. 1935/2004 (dodir s hranom).

Instalacija se mora izvrsiti na stru¢an nacin iu potpunom skladu s vazecim propisi-
ma koji se odnose na elektriéne instalacije. U protivnom proizvoda¢ odbija svaku
Uredaiji su dizajnirani za spajanje na napon prikazan na plo€ici s podacima.

Prije spajanja uredaja na elektri€nu mrezu provijerite sljedece:

- karakteristike elektromagnetskog prekidaca ili utiénice mogu podnijeti opterece-
nje uredaja (vidi podatke na tipskoj plogici);

- sustav napajanja mora biti opremljen ucinkovitim uzemljenjem.

Uredaj se isporucuje s kabelom bez utikata (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F, s
povrSinom 3G1,5 mmz2): spajanje se mora izvrSiti imaju¢i na umu da je Zuto-zele-
ni kabel vodi¢ uzemljenja i da se nikada ne smije prekidati.

Uti¢nica mora biti vidljiva i dostupna kako bi se uredaj mogao lako iskljuciti.

Za izravno spajanje na mrezu potrebno je:

« sigurnosni ventil i kuéni sustav mogu izdrzati opterecenje uredaja (vidi plo¢icu
s podacima);

« sustav napajanja je opremljen ucinkovitim uzemljenjem;

+ viSepolna utiénica ili sklopka, s minimalnim otvorom od 3 mm, lako je dostupna
nakon postavljanja uredaja;

+ ugraden je fiksni glavni prekida¢ u skladu s pravilima postavljanja.

A Zuto-zeleni vodié¢ uzemljenja se nikada ne smije
prekidati, ¢ak ni sklopkom. Kabel za napajanje mora biti
postavljen tako da ne dolazi u dodir s povrSinama koje
imaju temperaturu viSu od 50 °C iznad temperature okoli-
ne. Ako trebate zamijeniti kabel za napajanje, obratite se
postprodajnom servisu.



INSTALACIJA - Dijagrami oZiCenja Apsorpcija (kW)

MODEL (220|-(2vXo V)
60 3.2
P 60 33
% 34

Leg
"

2
33
44
45
55
66
cp
DU
F
FLC
K1
K2
K3
K4
K5
K6

K7

K8

K9
K15
L1

M

enda

Smeda

Crvena

Bijela

Zuta

Zuto-zelena

Siva

Plava

Sonda za kuhanje

Termoaktivator voska za praznjenje pare
Faza

Filtar

Zica za uzemlienje terminalnog bloka
. donji grija¢

ventilator pecnice

kruzni grija¢

gorniji grija¢

svjetlo u pecnici 1

]

svjetlo u pecnici 2
. razanj

tangenc. motovent.
okvir
Svjetlo pecnice

“u

Terminalni blokovi

MG  Razanj

MP  Mikroprekidac vrata

N Neutralna

R1  Gornji grija¢

R2  Doniji grija¢

R3  Grijac rostilja

R4 Kruzni grija¢

SD  Kartica zaslona

SP  Kartica napajanja

SS  Kartica sonde

TS  Sigurnosni termostat
Vv Ventilator pecnice

VT  Vent. hladenja

SA  Napajanje

GL  Led prsten

PT1000 Sonda za temperaturu
MC  Kratki mikroprekida¢ TS

Mikroprekida¢ za otklju¢avanje
MU
vrata

Mikroprekida¢ za zaklju¢avanje
vrata

MBP  Motor za zaklju€avanje vrata
TSP Sigurnosni termostat PIROLIZA
TS1  Termostat za otkljuavanje vrata

ML
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Dijagrami ozi¢enja
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A VAZNA BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

Karakteristike uredaja

PloCica s karakteristikama koje su, osim toga, prikazane i na poklopcu,
stavlja se na rub vrata rerne pecnice i vidljiva je dok su vrata otvorena ili
na gornjem poklopcu pecénice.

PAZNJA! Ova upozorenja se odnose na razligite vrste uredaja. Pazite
da pravilno identifikujete tip uredaja koji posedujete (pogledajte natpisnu
plocicu).

A 1. Pre upotrebe uredaja, pazljivo proCitajte uputstvo za upotrebu koje
sadrZi, izmedu ostalog, veoma vazne informacije u vezi sa bezbedno$éu
tokom instalacije, upotrebe i odrZavanja. PaZljivo Cuvajte knjizicu sa
uputstvima za naknadne konsultacije i identifikaciju serijskog broja.
2.Elektriéna sigurnost ovog uredaja je zagarantovana samo ako je izvedeno
ispravno uzemljenje u skladu sa vaze¢im standardima. Neophodno
je osigurati da se ova pravila postuju; ako ste u nedoumici, obratite se
kvalifikovanoj osobi da temeljno proveri elektriéni sistem. Proizvoda¢ ne
preuzima odgovornost za Stetu uzrokovanu losim sistemom uzemljenja.
3. Pre nego Sto prikljucite uredaj, proverite da li tehnicke karakteristike
prikazane na natpisnoj plocici savrSeno odgovaraju karakteristikama
elektriénog sistema. Instalaciju/pode$avanje mora da izvr8i kvalifikovano
osoblje.

4. Proverite da li elektriéni sistem i utinice imaju kapacitet da podrZze
maksimalnu snagu uredaja koja je prikazana na natpisnoj plocici. Ako ste
u nedoumici, obratite se kvalifikovanoj osobi.

5. Uredaj mora biti priklju¢en direktno na napajanje u skladu sa
naznagenim polaritetom. Za prikljuéivanje je potrebno obezbediti
uredaj koji obezbeduje iskljuéivanje sa mreZe, sa rastojanjem otvaranja
kontakata koji omogucava potpuno iskljuenje u uslovima prenaponske
kategorije IIl, u skladu sa pravilima ugradnje.

6. Ako uticnica ne odgovara utikadu, zamenite je odgovarajucom. U tom
slu¢aju kontaktirajte kvalifikovanu osobu koja ¢e takode morati da proveri
da li deo kablova utiCnice moze da izdrZi snagu koju apsorbuje ureda;.
Kabl za napajanje nema utikal. Za povezivanje, pogledajte odeljak
,Elektriéni prikljuak®. PreporuCuje se da ne koristite adaptere, viSestruke
utiCnice ili produzne kablove.

7. Kada se uredaj nekoristi duze vreme, izvadite utika€ iz utiénice i
iskljucite glavni prekidac.

8. Nemojte blokirati otvore za ventilaciju ili rasipanje toplote.

9. Ako je kabl za napajanje uredaja oSteCen, sme ga zameniti samo
servisna sluzba ovla$éena od strane proizvodaca.

10. Aparat smeda se Koristiti samo u svrhe za koje je namenjen
(kuvanje). Svaka druga upotreba (na primer zagrevanje prostorije) je
nepravilna i stoga opasna. Proizvoda¢ odbija svaku odgovornost za $tetu
prouzrokovanu takvom nepravilnom upotrebom.

11. Upotreba bilo kog elektriénog uredaja podrazumeva postovanje nekih
osnovnih standarda, a to su:

A. Nikada ne dodirujte uredaj mokrim ili viaznim rukama ili nogama;

B. Nikada ne koristite uredaj bosi;

C. Izbegavajte koriS¢enje produznih kablova i ako je potrebno preduzmite
sve moguée mere predostroznosti;

D. Nemojte povladiti kabl da biste ga iskljuili iz uticnice;

E. Ne izlaZite uredaj atmosferskim agensima (kiSa, sunce, itd.);

F. Drzite decu mladu od 8 godina dalje od uredaja, osim ako su pod
stalnim nadzorom. Ovaj uredaj mogu da koriste deca iznad 8 godina i
osobe sa smanjenim fizickim, psihi¢kim i mentalnim sposobnostima, ili
bez dovoljnog iskustva i znanja samo ako su pod kontrolom ili su dobile
uputstva u vezi sa koriS¢enjem aparata na bezbedan nacin, te ako su
svesne opasnosti koje pri tome postoje. Deca ne smeju da se igraju sa
aparatom. Ciscenje i odrzavanje nisu dozvoljeni deci ukoliko nisu pod
nadzorom.

12. Aparat i njegovi dostupni delovi postaju veoma vruéi tokom upotrebe.
Treba paziti da ne dodirnete grejne elemente. Mala deca se moraju drzati
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dalje od uredaja. Decu mladu od 8 godina treba drzati dalje od uredaja
osim ako nisu pod stalnim nadzorom.
13. Pre CiS¢enja uredaja ili odrzavanja, iskljucite uredaj tako Sto Cete
iskljuciti kabl za napajanje ili iskljuciti struju pomocCu odgovarajuceg
prekidaca.
14. U slu¢aju kvara ili loSeg rada, iskljucite uredaj i ne pokuSavajte nikakve
popravke koje umesto toga mora izvrsiti iskljucivo ovlaS¢eni centar za
pomo¢. Uvek trazite originalne rezervne delove. NepoStovanje ovih
uputstava moze ugroziti bezbednost uredaja.
15. Strogo se preporuduje da delovi koji mogu predstavljati opasnost ne
budu dostupni, posebno ako ima dece koja bi mogla da koriste uredaj za
igru.
16. Ne koristite zapaljive te¢nosti (alkohol, benzin,...) u blizini uredaja koji
radi.
17. Ambalaza je namenjena zastiti uredaja od oStecenja tokom
transporta. Materijali za pakovanje se lako mogu reciklirati jer
su odabrani po ekoloSkim kriterijumima. Njihova reciklaza
smanjuje potrebu za sirovinama i smanjuje koliinu otpada.
Elektricni i elektronski uredaji Cesto sadrze vredne materijale.
Ef Takode sadrZze materijale koji, ako se njima rukuije ili odlazu na
pogreSan nacin, mogu biti potencijalno opasni po ljudsko
BN zdravije i zivotnu sredinu. Medutim, oni su neophodni za
pravilno funkcionisanje uredaja. Zbog toga nemojte ga odlagati sa kucnim
otpadom.
Molimo vas da ga odlozite u centar za sakupljanje/recikliranje otpada u
lokalnoj zajednici ili kontaktirajte svog prodavca za savet. Uverite se da se
u trenutku odlaganja uredaj drzi dalje od dece.
18. Nemojte koristiti parne Cistae za CiS¢enje unutradnjosti rerne.
19. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za CiS¢enje ili ostre metalne alate
za CiS€enje staklenih vrata rerne, jer mogu ostetiti povrSinu i uzrokovati
njeno lomljenje.
20. U slu€aju dima, ne otvarajte vrata rerne: iskljuite uredaj i iskljucite
ga iz elektriche mreze. Ne otvarajte vrata dok se dim ne razbistri da biste
ugasili plamen.
21. Koristite funkciju zaklju¢avanja kontrola da sprecite decu da sama
ukljuce uredaj.
22. Nadgledajte decu ako se nalaze u neposrednoj blizini multifunkcionalne
rerne. Ne dozvolite im da se igraju sa uredajem.
23. Opasnost od gusenja.
- Deca se mogu u igri umotati u ambalazni materijal (npr. foliju) ili ga staviti
preko glave i tako se ugusiti. DrZite ovu vrstu materijala dalje od dece.
24, Opasnost od opekotina
Koza dece je mnogo delikatnija od koze odraslih.
- Staklena vrata, kontrolna tabla i otvori za izlazak vruéeg vazduha iz
odeljika za kuvanje postaju vruéi. Sprecite decu da dodiruju uredaj dok
je uradu.
25. Nemojte koristiti ovaj uredaj na nestacionarnim mestima (npr. na
brodovima).
26. Paznja: Uverite se da je uredaj iskljucen pre nego $to zamenite lampu
kako biste izbegli moguénost strujnog udara.
27. Pre ubrizgavanja PIROLISI:
- uklonite iz otvora peci sav pribor: reSetke, posude za kapanje, bo¢ne
reSetke, sondu za meso, eventualno posude;
- ulonite viSak materijala koji se presipa (da biste izbegli formiranje dima).
28. Paznja - opasnost od opekotina.
Opasnost od povreda zbog visokih temperatura povrSina - za vreme
pirolitickog ¢iS¢enja pe¢ se mnogo greje u odnosu na normalnu
temperaturu peéenja, izbegavajte dodirivanje peci, drzite decu dalje.
Paznja - opasnost od $tete po zdravlje
Zbog dosegnute visoke temperature, skoro 500°C, ispustaju se pare koje
mogu da iritiraju sluznice.
Stoga je potrebno da dobro provetrite sobu za vreme upotrebe,
izbegavajuci duzi boravak u njoj.
29. Koristite samo termi¢ku sondu koja je preporuéena za ovu pecnicu.
30. Da biste izbegli pregrevanje, nemojte da postavijate uredaj iza
ukrasnih vrata.



Il PRVO PUSTANJE U RAD

- Kada prvi put koristite rernu, puatite je da radi oko 1 sat (na 230 °C),
eventualno ostavite kuhinjske prozore otvorene. Kada se prvi put ukljuci,
rerna ispusta neugodne mirise zbog ostataka proizvodnje kao $to su
masti, ulja ili smole. Kada istekne naznageno vreme, rerna je spremna za
prvu upotrebu. Kada se rerna ohladi, odistite je prateci uputstva u odeljku
,Cidéenje i odrzavanje’.

- Ne pokrivajte unutradnjost rerne aluminijumskom folijom da biste olak3ali
cisCenje.

- Ova operacija menja performanse uredaja i moze oStetiti emajl.

- Sav pribor koji je u direktnom kontaktu sa hranom mora biti pazljivo
oCiscéen pre upotrebe odgovarajucih proizvoda.

A Nije dozvoljeno kuvanje hrane u direktnom kontaktu sa rostiliem

remne i posudama za kapanje.
m DISPLEJ - Legend ikona

Pauza

Ukljuivanje

OC_OF

Blokiranje ekrana

Potvrda

Podesavanja

Sonda za meso

Pocetna

Svetlo

Tajmer

Izlaz - Kraj

Sat

Potvrda podesavanja

- Jloff < laffeli>[flofl Jlell-Hv ]l

o
T
-

Iskljuéivanje

m UPUTSTVO ZAUPOTREBU
Rad

Pocetna strana ekrana
1 = Omogucava vam da predete na ekran za podeS$avanje komore.
2 = Omogucava vam da podesite tajmer.

3 = Omogucava vam direktan pristup podeSavanjima.
Podesavanja

4 = Izbor stepena skale (°C ili °F).

5 = PodeSavanje vremena.
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6 = Izlaz - Kraj.

7 = Blokiranje ekrana.

8 = Da biste otkljucali, dodirnite ekran 10 sekundi.

9 = Omogucéava vam da podesite jaginu akustiénog signala i opciono
zvuka kada dodirnete ekran.

Podesavanje tajmera

10 = Povecajte ili smanijite vreme.

11 = Potvrdite kada je podeSeno Zeljeno vreme. Zvuéni signal oznacava
kraj.

12 = Potvrda i vraanje na poCetnu stranicu.

Funkcije

13 = Izbor funkcije kuvanja.

13a = Izbor suvog / vlaznog kuvanja.

NAPOMENA: mogucée samo u odredenim rezimima kuvanja.
13b = Potvrda funkcije kuvanja.

13.1 = Svetlo (uklju€eno ili iskljuceno).

13.2 = Pocetna (povratak na pocetni ekran).

14 = PodeSavanje temperaturu kuvanja.

14b = Postoje dve opcije za podeSavanje temperature:

- pomeranije trake

-sa+ili-

14 = Potvrda funkcije kuvanja.

15 = PodeSavanje vremena kuvanja i programiranog pocetka.
15a = PodeSavanje vremena kuvanja.

15b = Prikazuje vreme zavrSetka kuvanja.

15¢ = PodeSavanje vremena pocCetka.

15d = Potvrda funkcije kuvanja.

15e = Numericka tastatura.

16 =Ekran rere se iskljuCuje radi uStede energije nakon 19 minuta
neaktivnosti. Moze se ponovo aktivirati dodirom. PotroSnja u isklju¢enom
rezimu je 0,5 W.

m PROCES KUVANJA

PODESENA KOMORA

Kada je rerna podesena (funkcija
kuvanja, temperatura i podeSeni
tajmer), potvrdite da biste zapoceli
prethodno zagrevanje. U ovom
trenutku ekran ¢e se prebaciti u
rezim predgrevanja.

FAZA PREDGREVANJA
Postoje Cetiri nivoa koji vam
omogucavaju da pratite proces
predgrevanja.

Crveni deo ¢e se postepeno
povecavati sve dok ne popuni
ekran.

KRAJ PREDGREVANJA

Kada se postigne podeSena
temperatura, displej ¢e postati crven
da bi oznacio kraj faze predgrevanja
i poCetak faze kuvanja. Ako je
vreme kuvanja podeSeno, rerna ¢e
se automatski iskljuciti kada vreme

istekne.
w a zatim

Ako vreme kuvanja nije podeSeno, moguce je obustaviti,
zavrsiti kuvanje.



m KUVANJE SA SONDOM ZA MESO

NAPOMENA: Kuvanje sondom se ne moze koristiti u funkcijama ,DEFROST - ODMRZAVANJE®, ,QUICK START - BRZI START*, ,PIZZA - PICA* i ,ECO - EKO".
Kada je rerna u stanju pripravnosti, ubacite sondu za meso u specijalnu uti€nicu koja se uglavnom nalazi na levom zidu rerne.

BIRAC TEMPERATURE SONDE REZIM ZAGREVANJA SA SONDOM

> 80°
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A PAZNJA: ako displej ne reaguje na komande (dodir blokiran) dovoljno je otvoriti i zatvoriti vrata rerne

m IKONE FUNKCIJA

Pizza funkcija
Ova funkcija je posebno pogodna za spremanje pice, fokaCe i hleba. Glavni izvor toplote dolazi od donjeg grejnog elementa koji radi u
kombinaciji sa ostalim grejnim elementima u rerni.

Normalno staticko kuvanje
Ovo je klasi¢na funkcija elektricne rerne, posebno pogodna za kuvanje slede¢ih namirnica: svinjski kotleti, kobasice, bakalar, dinstano meso,
divijac, telece peCenje, meringue i keksi, peceno voce itd.

Kuvanje odozdo
Ovo je najpogodniji nacin za dovrSavanje kuvanja hrane, posebno peciva (keksi, meringue, dizani koladi, voéni deserti, itd.) i drugih namirnica.

Kuvanje odozgo
Posebno pogodan za zapecavanje i za davanje finalne boje mnogim namirnicama; to je preporu¢ena funkcija za hamburgere, svinjske kotlete,
telece odreske, list, sipe itd.

Kuvanje na rostilju sa zatvorenim vratima
Funkcija je naznaCena za brzo i duboko pecenje na rostilju, za zaprZavanje i peenje mesa uopSte, fileta, florentinskog bifteka, ribe na Zaru i
povr¢a na Zaru. Kuvanje na elektricnom rostilju mora se vrsiti sa termostatom na 180 °C.

Kuvanje na ventilacionom rostilju
Funkcija za brzo i duboko kuvanje sa zna¢ajnom uStedom energije, ova funkcija je pogodna za mnoge namirnice kao Sto su: svinjski kotleti,
kobasice, svinjski ili meSani raznjici, divlja¢, njoki na rimski nacin itd. Kuvanje na elektriénom rostilju mora se vrsiti sa termostatom na 180 °C.

Intenzivno kuvanje
To je funkcija za brzo i intenzivno kuvanje raznih jela; pogodan je za: pe€enu ribu, dinstano povrée, ¢evape, patku, piletinu itd.

ViSestruko ventilirano kuvanje
To je funkcija koja omoguéava istovremeno kuvanje razli¢itih jela bez meSanja mirisa; moZete kuvati pecene lazanje, pice, kroasane i brioSe,
pite, kolace itd.

Eko kuvanje

To je funkcija koja vam omogucava da kuvate uz znacajne ustede na potro3nji elektriCne energije. Da biste maksimalno iskoristili ovu funkciju,
pre aktiviranja ECO funkcije, potrebno je staviti posudu u centar komore rerne. Sa funkcijom Eco, vremena kuvanja su prilagodena sporom
kuvanju kao $to su: dinstano meso, belo meso, pecena testenina, delikatna peciva.

Napomena: Eko kuvanje se ne moZe izabrati kada je sonda za meso umetnuta.

Odmrzavanje
Omogucava brzo odmrzavanje svih zamrznutih namimica koje se brzo dovode do sobne temperature.

DA ADEEREEDENC

++ Hidroliticka funkcija (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
OQ Radi se o funkciji automatskog ¢iS¢enja da bi se olakSalo CiS¢enje rere za skoro 20 minuta, na niskoj temperaturi (90°C). Hidroliticki” sistem
CiS¢enja omekSava prijavstinu da bi je lakSe mogao ukloniti, bez da ostavlja mirise.
++ Pyrolytic function (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
@ This is the automatic cleaning function that can clean the cooking chamber at high temperatures.

When this function is activated, the centre of the oven reaches a temperature of gotovo 500 °C, turning dirt residues into ash. There are 2 pyrolysis
levels available with different durations:
4+ - Light cycle: lasting 1:30 h
Jll"‘ - Intensive cycle: lasting 2:30 h
Itis advisable to use the light cycle at regular intervals and the full cycle only in case of very stubborn dirt.
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Funkcija Sabbath

Nacin Sabbath ¢uva pecnicu uklju¢éenom u stati¢kom nacinu kuvanja dok se ne onemoguci na najduze 74 ¢asa. Moguce
SABBATH , . ) . . e o

je odrzavati hranu vru¢om u odeljku za kuvanje bez da morate ukljucivati ili iskljucivati peénicu.

Svi drugi ciklusi kuvanja i ¢iS¢enja su onemoguceni.

Nece se emitovati zvucni signali a prikaz ne¢e naznacavati varijacije u temperaturi.

Quick start - brzi start
a Ova funkcija se koristi za ubrzavanje predgrevanja vase rerne. Preporucljivo je da koristite ovu funkciju kada podesite temperaturu kuvanja

izmedu 200 i 300 °C. Koriséenje funkcije Quick start - brzi start za temperature niZe od 200 °C ne donosi posebne prednosti. PAZNJA: funkcija
Quick start - brzi start nije pogodna za kuvanje hrane, ve¢ se koristi samo za brze zagrevanje rere.
NE KORISTITE FUNKCIJU QUICK START - BRZI START DUZE OD 20 MINUTA

Suvo / vlazno kuvanje

- Rerna je opremljena automatskim uredajem koji omogucava da pare kondenzata za kuvanje, u nekim funkcijama, budu izbacene iz rerne: to
izaziva suvo kuvanje (dry). Ako zahtev za kuvanje zahteva da vlaznost ostane unutar rerne, viazno kuvanje (vlaga), automatski uredaj se moze
deaktivirati dodirom na odgovarajucu ikonu.

PROVERA KUVANJA
Ako je potrebno pregledati hranu koja se kuva, mogu se otvoriti vrata rerne. U tom sluaju pale se svetla i prestaje prinudna ventilacija, u slu¢aju kuvanja sa
ventilacijom, i rotacija raznja, u slu€aju pe€enja na rostilju sa zatvorenim vratima. Zatvaranjem vrata ponovo se aktivira prethodno podesena funkcija.

4+

66

m UPUTSTVA ZA UPOTREBU - HidrolitiCka funkcija

Obavljanje postupka ¢isc¢enja

1. Uklonite ru¢no vlaznom krpom eventualne komade hrane;

2. Izvadite sav pribor iz pecnice (reSetke, posude za kapanje, bo¢ne reSetke, eventualno posude).

3. Dok je pecnica hladna, na dno otvora sipajte 100 ml vode u modelu od 60 cm i 150 ml vode u modelu od 90 cm, + 2 kapi neutralnog deterdZenta da biste olaksali
uklanjanje upornije prijavstine;

4. Aktivirajte funkciju (za vreme funkcije svetlo je ugaeno i ne moze se upaliti);

5. Na kraju ciklusa obratite paZnju kada se vrata otvaraju jer je otvor pun pare, sacekajte da se pecnica ohladi a zatim je o€istite sunderom i osusite mekom krpom.

6. Otvor morate da redovno Cistite, te ne sme te da dopustite da se prljavtina nagomila;

7. Za vreme hidrolitiCke funkcije nemojte da otvarate vrata i nemojte da sipate vodu na dno peénice;

8. Nije moguce prekinuti s tasterom pauza ( m ) hidroliti¢ku funkciju za vreme rada.

A OPREZ

- Nemojte da koristite kiselu ili destilovanu vodu (uzrokuje koroziju). Koristite samo pitku vodu.

- Nemojte da sipate vodu dok je peénica vru¢a, samo kad dosegne sobnu temperaturu.

- Nemojte da otvarate vrata za vreme ciklusa hidrolize.

- Opasnost od opekotina - uverite se da se uredaj ohladio pre obavljanja bilo kakve radnje.

- Nemojte da koristite metalne strugace ili previSe grube deterdZente koji bi mogli da o3tete povrsine

m UPUTSTVA ZA UPOTREBU - Piroliticka funkcija

Obavljanje postupka ¢iséenja

1. Za optimalan rezultat, ru¢no vlaznim sunderom uklonite eventualne komade hrane (moguce formiranje dima);

2. Izvadite sav pribor iz pe¢nice (reSetke, posude za kapanje, bocne reSetke, eventualno posude).

3. Dok su vrata zatvorena, odaberite piroliticku funkciju. Nakon nekoliko sekundi pokrece se uredaj za blokiranje vrata.

4. Za vreme ciklusa pirolize pokrece se specijalni kataliticki filter koji upija i uklanja mast i ruzne mirise.

5. Vratadca uredaja se otvaraju tek kada je funkcija zavrSena i kada se dosegne bezbedna temperatura.

6. Po zavrSetku procesa moguce je, veoma jednostavno, ukloniti ostatke koji mogu da se formiraju prema stepenu prljavstine u peénici, koriste¢i vlaznu krpu.

7. Trajanje ciklusa pirolize moze da se postavi na 90 ili na 150 na osnovu koli¢ine prijavstine koja se natalozila na zidovima pecnice. Pored toga, moguce je i postaviti
odgodu ciklusa ¢iscenja.

8. Nije moguce prekinuti s tasterom pauza (m ) PY funkciju za vreme rada.

A OPREZ

- opasnost od opekotina

Opasnost od povreda od visoke temperature na povrSinama - za vreme pirolitickog ¢iS¢enja pe¢nica se zagreva mnogo vise u odnosu na normalno ¢iScenje, stoga
izbegavajte da je dodirujete.

- opasnost od Stete po zdravije

Zbog dosegnute visoke temperature, skoro 500°C, ispustaju se pare koje mogu da iritiraju sluznice. Stoga je potrebno da dobro provetrite sobu za vreme upotrebe,
izbegavajuci duzi boravak u njoj. DrZite decu dalje.

Zabeleska: tokom funkcije pirolize lampica peénice se ne ukljucuje
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m UPUTSTVO ZA UPOTREBU - Pribor

Kori$éenje raznja za rostilj (samo na nekim modelima)

Meso koje se pece navucite na Stap, priévrstite ga odgovarajucim viljuskama. Oslonite Sipku na raznju na specijalne nosace koje ste prethodno postavili na posudu za
kapanje i ubacite je u trubu za pecenje. Ukljucite funkciju stati¢kog roétilja sa zatvorenim vratima. Da biste izvadili razanj zajedno sa posudom za kapanje, izvucite ga
tek toliko da omoguéite potpuno izvlacenje.

Teleskopski vodici

Povucite deo oznacen crvenom bojom Okrenite ih i stavite na povrsinu sa Ponovite operacije u obrnutom
nadole da biste ga skinuli sa zida rerne. strane kliznog vodica. smeru da biste promenili poloZaj
N vodice

il
—————— @————————1—————————@——————7

J
Da biste oslobodili klip, \
NN N—

olabavite ga ravnim odvijacem.

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Skidanje vrata

Postupak

Da biste olak3ali intenzivno ¢iS¢enje rerne, praktiéno je da rastavite vrata prate¢i uputstva u nastavku:
+ otvorite vrata

+ pomerite kuku C u sektoru Sarki D prateCi korake:

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Demontaza i ¢iséenje stakla

Postupak koji treba pratiti

Vrata rerne su sastavljena od tri stakla. Kristalni delovi se Ciste neabrazivnim kuhinjskim papirom i uobicajenim deterdZentom. Nemojte koristiti grube abrazivne materijale
ili o3tre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata pecnice jer mogu izgrebati povrSinu i uzrokovati pucanje stakla. Unutradnja stakla se mogu skinuti zbog lakSeg
Cis¢enja. U tu svrhu potrebno je rastaviti vrata rerne ili ih, alternativno, postaviti u srednji klik.

Redosled skidanja stakla

PAZNJA! Svaka radnja se uvek mora obaviti sa uklonjenim vratima iz rerne i postavljenim na odgovarajuéu policu kako ne bi ostetili prednji deo vrata. Srednje
staklo mora da se umetne ispravno sa €itkim natpisom THERMOSTOP (vidi sl. 2-3).
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Odvmite 2 zavrtnja na desnoj/levoj strani na gornjoj traci

Podignite gornje staklo i skinite ga

ey

lzvucite srednje staklo

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Saveti za ¢iséenje reme i prednje ploge

RERNA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA UPOZORENJA
PreporuCuje se &iScenje rerne posle svake upotrebe. Prljavstina
se lak3e Cisti izbegavanjem ponovnog sagorevanja na visokim
temperaturama, Nemojte koristiti parne Cistace za ¢iS¢enje
Uklonite sve delove koji se mogu ukloniti i odvojeno ih oprati toplom Jje Konst p I
. L N unutrasnjosti rerne.
vodom i neabrazivnim deterdzentom. . o . .
. ks e . Nemojte koristiti abrazivna/korozivna sredstva za
Celarerna Da biste olak3ali ¢is¢enje Supljine za kuvanje, sipajte malu koli¢inu G o e .
- - e _— Cis¢enje ili oStre metalne alate za CiS¢enje staklenih
vode (100 ml, $to odgovara pola ¢ase) na dno Supljine; zatim aktivirajte e - DA .
. i ; " o e ) . vrata pecnice jer mogu ostetiti povrSinu i uzrokovati
ciklus "Kuvanje odozdo" na 90° C u trajanju od 20 minuta sa opcijom . o
o - njeno lomljenje.
Vlazno kuvanje".
Na kraju ciklusa sacekajte da se ohladi i zavrSite ¢iS¢enje mekom
krpom.
Tepsija Potopite u rastvor tople vode i blagog sapuna. Osusite posle pranja. Uklonite ostatke hrane odmah posle upotrebe.
. Ocistite toplom vodom i neabrazivnim deterdzentima ili odgovarajuéim v slu?aju nslaga.l stvrdnute prljgvstlne, §avetu!e €
Resetke wri da reSetke ostavite da se namacu nekoliko sati pre
odmas¢ivaCem. v
¢iscenja.
PREDNJA PLOCA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA UPOZORENJA

Celiéna povrsina

Ocistite delove toplom vodom i nekorozivnim te¢nim deterdZentom, a
zatim ih osusite mekom krpom ili krpom od mikrovlakana.

Sjaj se odrzava periodi¢nim ¢iS¢enjem specijalnim
proizvodima koji su inage dostupni na trzistu. Nikada
ne koristite abrazivne prahove.

Ofarbane povrsine

Da bi se odrZale karakteristike farbanih delova potrebno ih je Cesto Cistiti
sapunom.

Izbegavajte ostavljanje kiselih ili alkalnih supstanci
(sirce, limunov sok, so, sok od paradajza, itd.) na
farbanim delovima i perite kada su ofarbani delovi jo$
vrugi.

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Zamena sijalice

Postupak koji treba pratiti
Ako lampica rerne ne radi, iskljuCite uredaj iz elektriéne mreze, uklonite zastitno staklo za sijalicu i zamenite sijalicu.
Zamenite sijalicu odgovaraju¢om halogenom sijalicom od 40W (G9).

. e o ¢ ™
1) Olabavite ravnim odvijatem
2) Skinite staklo poklopca sijalice
3) Izvucite sijalicu
m 4) Zamenite i ponovo zatvorite
b . e h A
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m RESAVANJE PROBLEMA - Opsti problemi o . TN -
A PAZNJA! Pedeni zec 160-170 2 80/100
* Za vreme garantnog perioda, popravke smeju da obavljaju samo ovladéeni Petena cureting 160-170 2 160/240
servisi ili ukljucivanjem odgovarajuceg prekidaca - —
+ Pre popravke, iskljucite uredaj iz elektriéne mreZe, odnosno izvucite kabl za | | Pecena guscetina 160-180 23 1201160
napajanje ili ukljuite odgovarajuci prekidac. Pecena padetina 170-180 213 100/160
* Neovlacene intervencije i popravke mogu izazvati strujni udar ili kratak spoj, pa . P
ih nemojte izvoditi. Prepustite ove poslove ovlaséenim tehni¢arima. Pecena pieina 180 23 907120
+ U slu¢aju manjih smetnji, moZete pokusati da resite problem prateci savete iz | | RIBA 160-180 23 15/25
uputstva. KOLACI
* Intervencija servisne sluzbe tokom garancije nije besplatna ako aparat ne radi — "
Zbog nepravilne upotrebe. Voéni kola¢ 180-200 2 40/50
+ Otklanjanje kvarova ili reklamacije uzrokovane nepravilnom upotrebom ili Margherita torta 180-190 2 40/45
instalacijom nece biti popravijene pod garancijom. TroSkove garancije snosi Briogi 170-180 2 40/60
korisnik.
orsn! Biskvit torta 190-200 2 25/35
. . . Krofne 160-180 2 35/45
Neispravnost TFT ekrana osetljivog na dodir | jo-~— oove [ s0200 > 20730
-O Gkreéke sistelmda ) Torta od grozda 190-200 2 30/40
tkrivene su sledecée greske: -
Sintaksa koda greske je: “E YY x”, gde je: sinidia 160 2 25/35
YY = Sifra greSke Piskote 150-180 2 50/60
X = broj komore kada se generiSe greska ili ,0“ za op$te greske. Jabuke u &lafroku 180-200 2 18/25
Puding od piskota 170-180 2 30/40
OPIS ID greske PEKARA
Sonda komore je prekinuta 00 Hleb 180-200 3 45
Sonda komore je u kratkom spoju 01 Pizza 250 3 10/20
Sonda za meso je prekinuta 04 Tost 185-195 2 7
Sonda za meso je u kratkom spoju 05
Pregrejavanje 08 m TABELE ZA KUVANJE - StatiCka rerna
Unutradnja anomalija (elektronska kartica) 19 (élStO indikativne VreanS’[i)
GreSka komunikacije 20 ———
JELO TEMP. C° 1% MIN.
UPOZORENJE O PROBLEMU 1%
MESO
ﬂ U slu¢aju greske, iskljucite i ponovo poveZite Junece peévenj? 225 23 40750
orror uredaj. Ako se greska ponovo pojavi, | | Govede pecenje 250 23 50/60
123456 potrebna je intervencija  ovlaS¢enog Teleée pecenje 225 213 60/80
tehnicara. Pecena jagnjetina 225 2 40/50
UPOZORENJE NA OTVORENA VRATA (U TOKU KUVANJA) Rostoif 230 23 50/60
Peceni kuni¢ 250 213 40/50
Peceni zec 250 2 40/50
Pecena Curetina 250 2 50/60
Pecena gudcetina 225 2/3 60/70
POOR OPEN Zatvorite vrata rerne. Pecena padetina 250 23 45160
Pecena piletina 250 2/3 40/45
m TABELE ZA KUVANJE - Ventilirana RIBA_ 2025 |02 1525
. v AT . KOLACI
konvekcuska rerna (Cisto indikativne v o ; -~
vrednosti) Mergherita torta 175-200 2 50/60
JELO TEMP. C° i MIN. Briosi 175-200 2 25/30
J 1 Biskvit torta 220-250 2 20/30
MESO Krofne 180-200 2 30/40
Junece pecenje 170-180 2/3 40/50 Slatko lisnato pecivo 200-220 2 15/20
Govede pecenje 170-190 213 40/60 Torta od grozda 250 2 25/35
Tele¢e pecenje 160-180 2/3 65/90 Strudla 180 2 20/30
Pecena jagnjetina 140-160 2 100/130 Piskote 180-200 2 40/50
Rostbif 180-190 213 40/45 Jabuke u $lafroku 200-220 2 15/20
Pedeni kuni¢ 170-180 2/3 80/100 Puding od pigkota 200-220 2 20/30
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55
JELO TEMP. C° :§§ MIN.
C J11
PEKARA
Hleb 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Tost 250 3 5
- Vazno

Stavite hranu kada je rerna vru¢a.

- Kuvanje na roétilju

Na aparatima sa elektri¢nim rostiliem, kuvanje se vrsi sa zatvorenim vratima na
180°C. Hranu koja se pece pozeljno je staviti na odgovarajuci rostilj na Cetvrtoj
polici.

m TABELE ZA KUVANJE - Unutrasnje
temperature jela sa sondom

JELO TEMPERATURA (°C)
MESO
Junetina
* Rosthif - krvavi govedi file 40-45
* roze (srednje kuvano) 50-55
+ dobro kuvano 60-65
+ Junece pecenje 80-85
Svinjetina
+ Svinjski but 65-70
+ Svinjsko pecenje | Sunkavinjski but 80-85
+ Svinjska kolenica 80-85
* Krmenadla 75-80
. snicla, bez kostiju 70
* Snicla u salamuri (Kassler) 65-70
* Mesni Struc 70-75
Teletina
* Tele¢e pecenje 70-75
+ Tele¢e pecenje sa bubrezima 75-80
« Tele¢a potkolenica 80-85
Divlja¢
+ Meso divijai 75-80
*Leda 60-70
* Krvavi file 40-45
* Roze file (srednje kuvano) 50-55
+ Dobro kuvani file 60-65
Jagnjetina 80-85
Punjena pecenja 70-75
Piletina 85-90
Riba 85-90

Vazno: Uvek stavite termometar skroz do drSke tako da vrh bude u centru peCenja,
a ne blizu kosti ili masti.

m INSTALACHJA - Uputstva za instalaciju

A Tablica sa podacima koja se nalazi na ivici vrata rerne i prikazana je na strani
1, vidljiv je sa otvorenim vratima, sadrZi sve podatke neophodne za ugradnju, na
primer: model uredaja, nazivni napon i apsorpciju. Najpre izmerite i proverite niSu
za udubljenje u namestaju, koja mora tano da odgovara merama prikazanim na
slici A. Uverite se da je tapaciranje namestaja, furnir ili drugo, zalepljeno lepkom
otpornim na toplotu (150 °C). Ako premaz ili lepak nisu otporni na toplotu, premaz
bi se mogao deformisati ili raspasti posebno na najuzim mestima namestaja.
Uverite se da namestaj pripremljen za ugradnu rernu ima ¢vrsto dno i da moze da
izdrzi tezinu uredaja. UkljuCeni su svi Srafovi i dodaci potrebni za pri¢vr§¢ivanje
rerne na ormari¢. Sledece slike su korisne za fiksiranje i pravilno postavljanje
uredaja u kuhinjske elemente.
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m INSTALACIJA - Elektri¢no prikljucivanje

A Sledeca uputstva su namenjena kvalifikovanoj osobi koja ¢e se pobrinuti za
montazu uredaja, njegovo podeSavanje i tehnicko odrzavanje i koja e obezbediti
da se ove radnje odvijaju Sto je moguce ispravnije iu skladu sa vazecim propisima.
Vazno: svako podeSavanje, odrzavanje itd. morate izvrsiti posle iskljucivanja
elektriénog utikaca iz uredaja.

Pravila instalacije

Ova oprema je u skladu sa slede¢im direktivama:

DIREKTIVA 2002/96/EZ

DIREKTIVA O NISKOM NAPONU 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETNOJ KOMPATIBILNOSTI 2014/30/EU
UREDBA BR. 1935/2004 (kontakt sa namirnicama).

Instalacija mora biti izvedena kvalitetno iu potpunosti u skladu sa vaze¢im
propisima o elektri¢nim instalacijama.

U suprotnom proizvodac odbija svaku odgovornost.

U ovoj knjizici ¢ete takode pronaéi elektrinu Semu vaSeg uredaja.

Uredaji su dizajnirani da budu prikljueni na napon prikazan na plocici sa
podacima.

Pre nego $to prikljucite uredaj na elektriénu mrezu, uverite se da:

- karakteristike elektromagnetnog prekidaca ili uti¢nice mogu izdrzati opterecenje
uredaja (pogledajte podatke na natpisnoj plogici);

- sistem napajanja mora biti opremljen efektivnim uzemljenjem.

Uredaj se isporucuje sa kablom bez utikaca (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F, s
odeljkom 3G1,5 mmz2): povezivanje mora da se odvija imajuci u vidu da je zuto-
zeleni kabl provodnik uzemljenja i da se nikada ne sme prekidati.



Uti¢nica mora biti vidljiva i dostupna kako bi se uredaj mogao lako iskljuciti.

Za direktno povezivanje na mrezu potrebno je da:

+ sigurnosni osigurac i kuéni sistem mogu izdrzati opterecenje uredaja (pogledajte
natpisnu plocicu);

+ sistem napajanja je opremljen efektivnim uzemljenjem;

+ omnipolarna uti¢nica ili prekida¢, sa minimalnim otvorom od 3 mm, su lako
dostupni posle instaliranja uredaja;

« fiksni mrezni prekidac je ugraden u skladu sa pravilima instalacije.

A Zuto-zeleni vodi¢ uzemljenja nikada ne sme
biti prekinut, ¢ak ni prekidacem. Kabl za napajanje
mora biti postavljen tako da ne dode u kontakt sa
povrSinama koje imaju temperaturu veéu od 50 °C
iznad okoline. Ako treba da zamenite kabl za
napajanje, obratite se servisnoj sluzbi.

INSTALACIJA - Elektrina Sema Apsorpcija (kW)

KW
MODEL (220-240 V)
60 3,2
P 60 33
90 34
Legenda
00 Crma M Terminal blokovi
11 Braon MG Rostilj
22 Crvena MP Mikroprekida¢ za vrata
33  Bela N Neutralna
44 Zuta R1 Gomnji greja¢
45 Zuto-zelena R2 Doniji grejac
55  Siva R3 Grejac rostilja
66  Plava R4 Kruzni greja¢
CP  Sonda za kuvanje SD Kartica displeja
DU  Termoaktuator voska za ispustanje pare | SP Kartica napajanja
F Faza SS Kastrica sonde
FLC Filter TS Bezbednosni termostat
K1 Zicaza uzemljenje terminalnog bloka | TT Tangencijalni termostat
K2 doniji greja¢ v Ventilator rermne
K3 ¢ ventilator rerne VT Vent. hladenja
K4 kruzni greja¢ SA Napajanje
Ks " gornji grejac PT1000 Sonda temperature
K6 " svetlo rerne 1 MC Kratki mikroprekida¢ TS
Kr ** svetlo rerne 2 MU M|kropr ekl_dac za
deblokiranje vrata
K§ ro&ti ML Mikroprekida¢ za blokiranje
vrata
K9 ** tangen. motovet. MBP Motor za blokiranje vrata
u . Bezbednosni termostat
K15 okvir TSP PIROLISI
1 Svetlo reme 31 Termostat za deblokiranje
vrata
L2 Svetlorerne
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A POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA

Znacilnosti naprav

PloS¢ica z lastnostmi, kot je prikazana na platnici, je name$¢ena na robu
vrat pe€ice in je vidna pri odprtih vratih ali na pokrovu zgornje pegice.
POZOR! Ta opozorila se nana3ajo na razliCne vrste naprav. Poskrbite, da
boste pravilno dolo€ili svojo vrsto (glejte tablico z znadilnostmi).

A 1. Pred uporabo naprave natan¢no preberite navodila za uporabo,
ki med drugim vsebujejo zelo pomembne informacije o varnosti pri na-
mestitvi, delovanju in vzdrZevanju. Knjizico z navodili skrbno shranite za
poznej3e iskanje in za identifikacijo serijske Stevilke.

2.Elektrina varnost tega aparata je zagotovljena le, ¢e je bila izvedena
pravilna ozemljitvena povezava, kot to zahtevajo veljavni standardi. Za-
gotoviti je treba, da so ti predpisi upostevani; ¢e ste v dvomih, se obrnite
na kvalificirano osebo, da natancno preveri elektri¢no napeljavo. Proizva-
jalec ne prevzema nobene odgovornosti za 8kodo, nastalo zaradi slabe
ozemljitve.

3. Pred priklopom aparata preverite, ali se podatki na tipski plos¢ici uje-
majo s podatki elektricnega sistema. Namestitev/nastavitev mora opraviti
kvalificirano osebje.

4. Preverite, ali so elektriCni sistem in vtinice sposobni prenesti najve¢jo
mo¢ naprave, ki je navedena na tipski plo¢ici. V primeru dvomov se obr-
nite na kvalificirano osebo.

5. Aparat je treba prikljuciti neposredno na elektriéno omreZje v skladu
z navedeno polariteto. Za prikljuCek je treba namestiti napravo, ki zago-
tavlja odklop iz elektriénega omreZja, z razdaljo odpiranja kontaktov, ki
omogoca popoln odklop v pogojih prenapetostne kategorije Ill, v skladu s
predpisi 0 namestitvi.

6. Ce prikljugek ni primeren za vti¢, ga zamenjajte z ustreznim. V tem
primeru se obrnite na kvalificirano osebo, ki naj preveri tudi, ali presek
kabla vti€nice prenese mog, ki jo absorbira naprava. Napajalni kabel nima
vti¢a. Za prikljuCitev glejte poglavje » Prikljucitev na elektriéno omrezje«.
Priporogljivo je, da ne uporabljate adapterjev, razdelilcev ali podalj$kov.
7. Ce naprave dalj ¢asa ne uporabljate, odklopite elektriéni priklju¢ek in
izklopite glavno stikalo.

8. Ne zakrivajte prezraCevalnih rez ali reZ za odvajanje toplote.

9. Ce je napajalni kabel aparata poskodovan, ga sme zamenjati le servisni
center, ki ga je pooblastil proizvajalec.

10. Napravo lahko uporabljate le za predvideni namen (peka). Vsaka dru-
ga uporaba (npr. ogrevanje prostora) je neprimerna in zato nevarna. Proi-
zvajalec ne prevzema nobene odgovornosti za $kodo, ki bi nastala zaradi
takSne neustrezne uporabe.

11. Uporaba katere koli elektricne naprave pomeni upostevanje nekaterih
osnovnih pravil, in sicer:

A. Naprave se nikoli ne dotikajte z mokrimi ali viaznimi

rokami ali nogami;

B. Naprave nikoli ne uporabljajte bosi;

C. Izogibajte se uporabi podaljSkov in po potrebi sprejmite vse mozne
varnostne ukrepe;

D. Ne vlecite za elektri€ni kabel, da bi ga izvlekli iz vtiénice;

E. Naprave ne izpostavljajte vremenskim vplivom (deZ, sonce itd.);

F. Otroci, mlaj$i od 8 let, naj se ne priblizujejo napravi, razen ¢e so pod
stalnim nadzorom. Tega aparata naj ne uporabljajo otroci, mlajSi od 8 let
in osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoriCnimi ali umskimi zmoZnostmi
oziroma s premalo izkudnjami in znanja, razen ¢&e jih pri tem nadzira ali
usmerja oseba, zadolzena za njihovo varnost in ¢e razumejo nevarnosti,
ki so povezane z uporabo tega aparata. Otroci naj se z aparatom ne igra-
jo. Otroci naj aparata ne €istijo in naj na njem ne izvajajo vzdrzevalnih del
brez nadzora.

12. Naprava in njeni dostopni deli med uporabo postanejo zelo vroéi. Pa-
zite, da se ne dotaknete grelnih elementov. Majhne otroke je treba drzati
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na varni razdalji. Otrokom, mlaj$im od 8 let, ne smete omogociti dostopa,
¢e niso pod stalnim nadzorom.

13. Pred CiSCenjem naprave ali izvajanjem vzdrZevanja napravo izkljucite,
tako da izvleCete napajalni kabel ali prekinete dovod elektriéne energije z

ustreznim stikalom.

14. V primeru okvar ali nepravilnega delovanja napravo izklopite in ne po-

skuSajte popravljati; popravila lahko opravi le pooblas¢eni servisni center.

Vedno zahtevaijte originalne nadomestne dele. Neupo$tevanje teh navodil

lahko ogrozi varnost aparata.

15. Priporodljivo je, da ne omogodite dostopa do delov, ki bi lahko predstav-

ljali nevarnost, zlasti ¢e gre za otroke, ki bi se z napravo lahko igrali.

16. V bliZini delujode naprave ne uporabljajte vnetljivih tekocin (alkohol,

bencin ...).
17. Embalaza je namenjena zasCiti naprave pred poskodbami
med prevozom. EmbalaZne materiale je mogoCe enostavno re-
ciklirati, saj so bili izbrani v skladu z ekolokimi merili. Njihovo
recikliranje zmanjSuje potrebo po surovinah in zmanjSuje koli¢i-

Eﬁ no odpadkov. Elektri¢ne in elektronske naprave pogosto vsebu-

jejo dragocene materiale. Vsebujejo tudi materiale, ki so lahko
ob nepravilnem ravnanju ali odlaganju nevarni za zdravje ljudi

in okolje. Vendar pa so ti materiali nujni za pravilno delovanje naprave.

Zato jih ne odlagajte skupaj z gospodinjskimi odpadki.

Odstranite jih v lokalnem centru za zbiranje/recikliranje odpadkov ali se

za nasvet obrnite na prodajalca. Zagotovite, da bo naprava do odlaganja

shranjena tako, da ne bo dostopna otrokom.

18. Za CiSCenje notranjosti pecice ne uporabljajte parnih Cistilcev.

19. Za CiSCenje steklenih vrat pecice ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali

ostrih kovinskih orodij, saj lahko poSkoduijejo povrsino in jo razbijejo.

20. V primeru dima ne odpirajte vrat peCice: izklopite aparat in ga izkljucite

iz elektricnega omreZja. Ne odpirajte vrat, dokler se dim ne razprsi, da bi

zadusili plamene.

21. Ce zelite prepreciti, da bi otroci sami vklopili aparat, uporabite funkcijo

zaklepanja krmilnikov.

22. Ce so otroci v neposredni blizini ve&funkcijske pecice, jih nadzoruite.

Ne dovolite jim, da bi se igrali z napravo.

23. Nevarnost zadusitve.

- Otroci se lahko pri igri zavijejo v embalazni material (npr. folijo) ali si ga

dajo na glavo ter se tako zadusijo. TakSen material hranite dale¢ od otrok.

24. Nevarnost opeklin

Otro$ka koZa je veliko bolj obcutljiva kot koza odraslih.

- Steklena vrata, nadzorna plo$¢a in odprtine za vro¢ zrak v prostoru za

pecenje naprave se segrejejo. Otrokom preprecite, da bi se dotikali apa-

rata med delovanjem.

25. Naprave ne uporabljajte na nestabilnih lokacijah (npr. na ladjah).

26. Pozor: pred zamenjavo sijalke se prepri€ajte, da je aparat izkljuCen,

da se izognete moZnosti elektricnega udara.

27. Preden vstavite funkcijo PIROLIZA:

- iz notranjosti peCice odstranite vse pripomocke: reSetke, ponve za ka-

plianje, stranske reSetke, sondo za meso, morebitno posodo;

- odstranite odvecni material, ki se je prelil (da prepredite nastajanije dima).

28. Pozor - nevarnost opeklin

Nevarnost poSkodb zaradi visoke temperature na povrsinah - med piro-

litiCnim CiSCenjem se pecica segreje veliko bolj kot med obi¢ajnim pece-

njem, izogibajte se dotikanju pecice, otroci naj bodo na varni razdalji.

Opozorilo — nevarnost za zdravje

Pri dosezeni visoki temperaturi, skoraj 500°C, se spro$¢ajo hlapi, ki lahko

draZijo sluznico.

Zato je treba prostor med uporabo dobro prezracevati in se izogibati dalj-

Semu zadrzevanju.

29. Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporoCena za to pecico.

30. Da preprecite pregrevanje, aparata ne namescajte za okrasnimi vrati



B PRVI ZAGON

- Ko pegico prvi¢ uporabljate, jo priblizno 1 uro (230 °C) uporabljajte praz-
no, po moznosti z odprtimi kuhinjskimi okni. Ob prvem zagonu pecica
oddaja neprijetne vonjave zaradi ostankov proizvodnje, kot so mast, olje
ali smole. Ko pretece ta Cas, je peCica pripravljena za prvo peko. Ko se
pecica ohladi, jo oéistite v skladu z navodili v poglavju »Ci&&enje in nega.
- Zaradi laZjega ciS¢enja notranjosti pecice ne prekrijte z aluminijasto fo-
lijo.

- To bo spremenilo delovanije naprave in lahko po$koduje emajl.

- Ves pribor, ki pride v neposreden stik z zivili, je treba pred uporabo teme-
ljito odistiti z ustreznimi sredstvi.

A Ni dovoljeno kuhati hrane v neposrednem stiku z reSetkami in pon-
vami za kapljanje v pegici.

m ZASLON - Legenda ikon

Premor

Zagon

oc_oF

Blokiraj zaslon

Potrdi

Nastavitve

Sonda za meso

Sl 2foll Jell-Hvjl

Domov
-é- Lu¢
a Timer
Izhod - Konec
Ura
. Potrdi nastavitve

o
m
L

Izklopi

m NAVODILA ZA UPORABO
Delovanje

Zacetna domaca stran zaslona

1 = Omogoca prehod na zaslon za nastavitev votline.
2 = Omogoca nastavitev timerja.

3 = Omogoca neposreden dostop do nastavitev.
Nastavitve

4 = |zberite stopinjsko lestvico (°C ali °F).

5 = Nastavite Cas.
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6= Izhod - konec.

7 = Blokiraj zaslon.

8 = Za odklepanje zaslona se za 10 sekund dotaknite zaslona.

9 = Omogoca nastavitev glasnosti zvo¢nega signala in po Zelji tudi zvoka,
ko se dotaknete zaslona.

Nastavitev timerja

10 = Povecajte ali zmanj$ajte Cas.

11 = Potrdite, ko je nastavljen zeleni ¢as. Zvocni signal bo naznanil konec.
12 = Potrdite in se vrnite na zacetno stran.

Funkcije

13 = Izberite funkcijo pecenja.

13a = Izberite suho / vlazno pecenje.

OPOMBA: mozno le pri nekaterih nadinih pecenja.

13b = Potrdite funkcijo pecenja.

13.1 = Lucka (prizgana ali ugasnjena).

13.2 = Domov (vrnitev na domadi zaslon).

14 = Nastavite temperature pecenja.

14b = Na voljo sta dve moznosti za nastavitev temperature:
- z drsenjem po vrstici

-s+ali-

14 = Potrdite funkcijo peéenja.

15 = Nastavite ¢as pecenja in programiran zacetek.

15a = Nastavite Cas pecenja.

15b = Prikazi Cas pecenja.

15¢ = Nastavite ¢as zaCetka.

15d = Potrdite funkcijo pecenja.

15e= Numeri¢na tipkovnica.

16 =Zaslon pecice se zaradi varevanja z energijo izklopi po 19 minutah
neaktivnosti. Z dotikom ga je mogoce ponovno aktivirati. Poraba v izklop-
lienem nacinu je 0,5 W.

m POSTOPEK PECENJA

KOMORA NASTAVLJENA

Ko je votlina nastavljena (funkcija pe-
¢enja, temperatura in timer), potrdite
zaCetek predgretja. Zaslon se preklo-
pi v nacin predgretja.

10m

280

12:58

FAZA PREDGRETJA
Na voljo so Stiri stopnje za spremlja-

L
180

©)

9m 15s
12:58

I 0

8m 02s
12:58

28

Ce ¢as pecenja ni bil nastavljen, je mogoée peko prekiniti

koncati.

nje postopka predgretja.

Rdeci del se bo postopoma povece-
val, dokler ne bo zapolnil

zaslona.

PREDGRETJE KONCANO

Ko je doseZena nastavljena tempe-
ratura, se bo zaslon obarval rdece,
kar pomeni konec faze predgretja in
zadetek faze pecenja. Ce je bil nas-
tavlien Cas pecenja, se bo peCica
samodejno izklopila, ko se Cas izteCe.

m in nato



m PECENJE Z MASNO SONDO

Opomba. Pecenja s sondo ni mogoc€e uporabljati v funkcijah "DEFROST«, »QUICK START«, »PIZZA« in »ECO«.
Ko je pecica v stanju pripravljenosti, vstavite mesno sondo v prikljuéno pu3o, ki se vecinoma nahaja na levi steni pecice.

STIKALO ZA IZBIRO TEMPERATURE SONDE NACIN OGREVANJA S SONDO

> 80°

FEECEEEEEET T e e e e e e e e e e e
30 40 50 60 70 80 20

+

A POZOR: ¢e se zaslon ne odziva na ukaze (blokiran dotik), preprosto odprite in zaprite vrata pecice

m IKONE FUNKCIJ

Funkcija pica
Ta funkcija je Se posebej primerna za peko pic, zemljic in kruha. Glavni vir toplote je spodnji grelni element, ki deluje v kombinaciji z drugimi
grelnimi elementi pedice.

Obicajno stati¢no pecenje
To je klasicna funkcija elektricne pecice, ki je Se posebej primerna za peko naslednijih Zivil: svinjskih kotletov, klobas, trske, du$enega mesa,
divjacine, telecje pecenke, Spanskih vetrcev in piSkotov, peenega sadja itd.

Pecenje od spodaj
To je najboljSi nagin za dokon¢anje pecenja hrane, zlasti peciva (piskotov, Spanskih vetrcev, kvadenega peciva, sadnega peciva itd.) in drugih
Zivil.

Pecenje od zgoraj
Posebej primerno za porjavitev in dokon¢no obarvanje Stevilnih Zivil; to je priporocljiva funkcija za hamburgerje, svinjske kotlete, telecje zrezke,
morski list, sipe itd.

Pecenje na zaru z zaprtimi vrati
Ta funkcija je priporo€ljiva za hitro in globoko peko na Zaru, gratiniranje in peko mesa na splosno, fileja, T-bone steaka, rib na zaru in celo
zelenjave na Zaru. Pe€enje na elektricnem Zaru mora potekati pri termostatu, nastavljenem na 180 °C.

Pecenje na zaru z ventilacijo
Ta funkcija, ki je iziemno hitra in globoka ter omogoca velik prihranek energije, je primerna za Stevilne jedi, kot so svinjski kotleti, klobase, svinj-
ski ali meSani raznji¢i, divjacina, njoki alla romana itd. Kuhanje na elektricnem Zaru mora potekati pri nastavitvi termostata na 180 °C.

Intenzivno pecenje
To je funkcija za hitro in intenzivno pripravo razliénih jedi; primerna je za: pecene ribe, duSeno zelenjavo, raznjice, raco, pis€anca itd.

Vecdelna peka z ventilacijo
To je funkcija, ki omogoca hkratno peko razliénih jedi brez meSanja vonjav; uporablja se za peko lazanje, pice, rogljickov in brioSev, tort, peciva
itd.

Eco pecenje

To je funkcija, ki omogoCa pecenje z znatnim prihrankom pri porabi elekiri¢ne energije. Da bi to funkcijo kar najbolje izkoristili, je dobro, da pred
vklopom funkcije Eco vstavite posodo v pecico tako, da jo postavite na sredino komore. S funkcijo Eco je ¢as pegenja primeren za po¢asno
peko, kot so: duSeno meso, belo meso, pecene testenine, nezno pecivo.

Odtajanje
Omogoca hitro odtajanje vseh zamrznjenih Zivil na splo$no, ki se hitro segrejejo na sobno temperaturo.

Hidrolitska funkcija (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)

To je samodejna funkcija ¢iS¢enja, ki omogoca &is¢enje kuhalne komore v samo 20 minutah pri nizki temperaturi (90 °C). “Hidrolitiéni” Cistilni
sistem zmeh¢a umazanijo in jo tako lazje odstranite, ne da bi pustil neprijetne vonjave.
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Pirolitiéna funkcija (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

To je samodejna funkcija ¢iSCenja, ki lahko ocisti kuhalno komoro pri visoki temperaturi.

Z aktiviranjem te funkcije sredina pecice doseze temperaturo skoraj 500°C, kar pretvori ostanke umazanije v pepel. Na voljo sta 2 stopnji
pirolize z razliénim ¢asom trajanja:

- Lahki cikel: traja 1:30 h

- Intenzivni cikel: traja 2:30 ure

Priporodljivo je, da lahki cikel uporabljate v rednih intervalih, polni cikel pa samo v primeru zelo trdovratne umazanije.

+
*y

—
+

Funkcija Sabbath
ARBATH Nacin Sabbath ohranja pecico vklopljeno v statiénem nacinu kuhanja, dokler ni onemogo¢ena, do 74 ur. Hrano lahko
ohranjate toplo v predelu za kuhanje, ne da bi morali vklopiti ali izklopiti pecico.

Vsi drugi cikli kuhanja in ¢i$¢enja so onemogoceni.
Piski se ne bodo oglasili in zaslon ne bo prikazoval temperaturnih sprememb.

.

150



Quick Start

Ta funkcija se uporablja za pospeSitev predgretja pecice. To funkcijo je priporocljivo uporabiti, ko nastavite temperaturo pecenja med 200 in
a 300 °C. Uporaba funkcije QuickStart pri temperaturah pod 200 °C nima posebnih prednosti. POZOR: funkcija QuickStart ni funkcija, primerna

za peko hrane, temve€ sluzi le za hitrejSe segrevanje pecice.

FUNKCIJE QUICK START NE UPORABLJAJTE VEC KOT 20 MINUT

Suho / vlazno pecenje

- Pecica je opremljena z avtomatsko napravo, ki pri doloCenih funkcijah omogoca izlo€anje kondenzacijskih hlapov, ki nastanejo pri pe¢enju: pos-
ledica tega je suho pecenje (dry). Ce peka zahteva, da viaga ostane v pegici, gre za viazno peko (moisture), avtomatsko napravo lahko izklopite
tako, da se dotaknete ustrezne ikone.

PREVERJANJE PECENJA
Ce je treba pregledati hrano, ki se pece, lahko odprete vrata pecice. V tem primeru se prizgejo luéi in se ustavi prisilno prezraevanje pri peki z ventilacijo ter vrtenje
raznja pri peki na Zaru z zaprtimi vrati. Ko vrata zaprete, ponovno aktivirate predhodno nastavljeno funkcijo.

m NAVODILA ZA UPORABO - Hidroliticna funkcija ¢

Izvajanje postopka €iS¢enja

1. KoS¢ke hrane ro¢no odstranite z vlazno gobo;

2. Odstranite vse pripomocke iz kuhalnega prostora (Zare, ponve, stranske reSetke, morebitno posodo).

3. Pri hladni pegici nalijte 100 ml vode na dno komore na mod. 60 cm in 150 ml vode na mod. od 90 cm + 2 kapljici nevtralnega detergenta za laZje odstranjevanje
najtrdovratnejSe umazanije;

4. Aktivirajte funkcijo (med funkcijo luCka ne sveti in je ni mogoCe prizgati);

5. Ob koncu cikla bodite previdni pri odpiranju vrat, ker je komora nasi¢ena s paro, po¢akajte, da se pecica ohladi, nato o€istite z gobo in posusite z mehko krpo;

6. Komoro morate redno Cistiti, ne dovolite, da se umazanija nabere;

7. Med hidroliticno funkcijo ne odpirajte vrat in ne dolivajte vode na dno pecice;

8. Med delovanjem hidroliticne funkcije ni mogoce prekiniti s tipko za premor ( m)

A POZOR

- Ne uporabljajte destilirane vode (povzroci korozijo) ali gazirane vode. Uporabljajte samo pitno vodo.
- Vode ne vlivajte v vro€o kuhalno komoro, ampak $ele, ko je na sobni temperaturi.

- Med ciklom hidrolize ne odpirajte vrat.

- Nevarnost opeklin — pred kakrdnim koli posegom se prepricajte, da se je naprava ohladila.

- Ne uporabljajte kovinskih gobic ali preve¢ agresivnih detergentov, ki bi lahko poSkodovali povrSine.

m NAVODILA ZA UPORABO - Piroliticna funkcija

Vv v

Izvajanje postopka ¢isc¢enja

1. Za optimalen rezultat morebitne ko$cke hrane odstranite roéno z vliazno gobo (mozna tvorba dima);

2. Odstranite vse pripomocke iz kuhalnega prostora (Zare, ponve, stranske reSetke, morebitno posodo).

3. Pri zaprtih vratih izberite funkcijo pirolize. Po nekaj sekundah zaéne delovati naprava za zaklepanje vrat.

4. Med ciklom pirolize zacne delovati poseben kataliticni filter, ki absorbira in odstrani mas&obo in neprijetne vonjave.

5. Vrata aparata se odprejo Sele, ko je funkcija kon€ana in dokler ni doseZena varna temperatura.

6. Na koncu postopka je mogocCe z vlazno krpo izjemno enostavno odstraniti ostanke, ki lahko nastanejo glede na stopnjo umazanije v predelu.

7. Trajanje cikla pirolize lahko nastavite na 90 ali 150’ glede na koli¢ino umazanije, nalozene na stenah pecice. MoZno je nastaviti tudi zamik zacetka Cistilnega cikla.

8. Funkcije PY med delovanjem ni mogoge prekiniti z gumbom za premor ( )

A POZOR

- nevarnost opeklin

Nevarnost poSkodb zaradi visoke temperature na povrsinah - med pirolitiénim ¢iS¢enjem se pecica segreje veliko bolj kot med obi¢ajnim pe€enjem, ne dotikajte se
pecice.

- nevarnost za zdravje

Pri dosezeni visoki temperaturi, skoraj 500°C, se spro$¢ajo hlapi, ki lahko drazijo sluznico. Zato je treba prostor med uporabo dobro prezraCevati in se izogibati daljSemu
zadrzevanju. Poskrbite, da se ne priblizajo otroci.

Opomba: med funkcijo pirolize lucka v pecici ne sveti
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m NAVODILA ZA UPORABO - Dodatna oprema

Uporaba raznja (samo nekateri modeli)

Na razenj nabodite meso, ki ga Zelite pripraviti, in ga pritrdite s priloZenimi vilicami. Palico raznja postavite na ustrezne nosilce raznja, ki ste jih predhodno namestili na
posodo za odcejanje, in jo potisnite v zanko raznja. Pri zaprtih vratih vklopite funkcijo statiénega Zara. Odstranite razenj skupaj s posodo za odcejanje, tako da ga izviecete
le toliko, da ga lahko popolnoma odstranite.

Teleskopska vodila

Potegnite navzdol rde¢e oznaceni del, Obrnite ga in ga postavite na povrsi- Ponovite korake v obratni smeri, ¢e
tako da ga odstranite s stene pecice. no na strani drsnega vodila. Zelite ponovno namestiti vodilo

N

I
—————— @1@
=Y =\
/ 4 |/
Ce Zelite sprostiti sponko, jo \
= S odvijte s ploscatim izvijacem.

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Odstranitev vrat

Postopek

Da bi lazje opravili intenzivno &iSCenje pecice, je praktiéno odstraniti vrata v skladu s spodnjimi navodili:
+ odprite vrata

+ premaknite zati¢ C na sektor teajev D, pri cemer sledite naslednjim korakom:

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Demontaza in ¢is¢enje stekla

Postopek, ki ga je treba upostevati
Vrata pecice so sestavljena iz treh stekel. Steklene dele oCistite z neabrazivnim kuhinjskim papirjem in obi¢ajnim Cistilnim sredstvom. Za €iS¢enje steklenih vrat pecice

ne uporabljajte grobih abrazivnih materialov ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko opraskajo povrsino in povzro€ijo razbitje stekla. Notranja stekla so odstranljiva, kar olajsa
CisCenje. V ta namen je treba vrata pecice odstraniti ali pa jih namestiti na vmesni zaskoéni element.

Zaporedje odstranjevanja stekla

POZOR! Vse posege je treba vedno opraviti tako, da so vrata odstranjena iz pecice in postavljena na ustrezno povrsino, da ne poskoduijete sprednje strani vrat.
Vmesno steklo mora biti pravilno vstavljeno tako, da je napis THERMOSTOP ¢itljiv (glejte sliko 2-3).
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Odvijte 2 vijaka na desni/levi strani zgornje letve

Dvignite zgornje steklo in ga izvlecite

Izvlecite srednje steklo

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Nasveti za ¢is¢enje pegice in sprednje plodce

PECICA

KOMPONENTA

NACIN CISCENJA

OPOZORILA

Notranjost pecice

Priporodljivo je, da pecico odistite po vsaki uporabi. Umazanijo lazje
ocistite, ¢e preprecite, da bi se veckrat zaZgala pri visokih temperaturah.
Odstranite vse odstranljive dele in jih lo¢eno operite s toplo vodo in
neabrazivnim Cistilnim sredstvom.

Da bi olaj3ali ¢iS¢enje kuhalne votline, v dno votline nalijte majhno koli¢i-
no vode (100 ml, kar ustreza pol kozarcu). Nato 20 minut aktivirajte cikel
»Kuhanje od spodaj« pri 90° C z moznostjo »Mokro kuhanje«.

Na koncu cikla po¢akajte, da se ohladi in zakljucite Cicenje z mehko
krpo

Za CisCenje notranjosti pecice ne uporabljajte parnih
Cistilcev.

Za CisCenje steklenih vrat pecice ne uporabljajte
abrazivnih / jedkih Cistil ali ostrih kovinskih orodij, saj

lahko poskodujejo povrsino in jo razbijejo.

Pladenj Potopite v raztopino tople vode in blagega mila. Po pranju posusite. Ostanke hrane odstranite takoj po uporabi.
Resetke Cistite s toplo vodo in neabrazivnimi Gistilnimi sredstvi ali ustreznim V primeru otrdele, oprijete umazanije priporo¢amo, da
razmaSCevalnim sredstvom. reSetke pred ¢iSCenjem za nekaj ur namodite.
CELNA PLOSCA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA OPOZORILA

Jeklena povrsina

Dele odistite z mlacno vodo in nekorozivnim teko&im detergentom ter jih
nato osusite z mehko krpo ali krpo iz mikrovlaken.

Sijaj se ohranja z rednim ¢is¢enjem s Cistili, ki so
na voljo na trziS¢u. Nikoli ne uporabljajte abrazivnih
praskov.

Lakirane povrsine

Da bi ohranili lastnosti lakiranih delov, jih je treba pogosto Eistiti z
milnico.

Na lakiranih delih ne pu¢ajte kislih ali alkalnih snovi
(kis, limonin sok, sol, paradiznikov sok itd.) in jih
perite, ko so lakirani deli e topli.

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Zamenjava sijalke

Postopek, ki ga je treba upostevati
Ce Iuc v pecici ne sveti, izklopite aparat iz elektricnega omreZja, odstranite zascitno steklo svetilke in svetilko zamenjajte.
Zarnico zamenjajte z ustrezno 40W halogensko sijalko (G9).

. e o ¢ ™
1) Odvijte s plo$catim izvijacem
m 2) Odstranite za¢itno steklo sijalke
3) Odstranite sijalko
4) Zamenjajte in ponovno zaprite
b . e h. A
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m RESEVANJE TEZAV - Splosne tezave e NP Ce 2
A POZOR! Petena raca 170-180 23 100/160
+ \/ garancijskem obdobju lahko popravila izvaja le pooblad&eni servisni center Peden pistanec 180 23 90/120
* Pred izvajanjem popravil aparat izkljucite iz elektriénega omreZja, j. odklopite P
napajalni kabel ali uporabite ustrezni odklopnik. RIBE 160-180 2/3 15/25
+ Nepoobla$ceni posegi in popravila lahko povzrogijo elektriéni udar ali kratek stik, SLADICE
zato jih ne izvajajte. Ta dela prepustite pooblascenim serviserjem.
+V primeru manjSih motenj lahko poskuSate tezavo odpraviti z upostevanjem nas- Sadna forta 180-200 2 40150
vetov v navodilih. Biskvitna torta 180-190 2 40/45
* Servisni posegi v garancijskem roku niso brezplacni, ¢e naprava ne deluje zaradi Rogliicki 170-180 2 40/60
nepravilne uporabe. ..
+ Napake ali reklamacije, ki so nastale zaradi nepravilne uporabe ali namestitve, Bisivit 190-200 2 25135
ne bodo popravljene v sklopu garancije. StroSke garancije krije uporabnik. Krofi z luknjo 160-180 2 35/45
Sladko pecivo iz listnatega testa | 180-200 2 20/30
Nepravilno delovanje TFT na dotik Grozdna pogata 190-200 2 30140
- Sistemske napake Zavitek 160 2 25135
Zaznane so naslednje napake: T
Sintaksa kode napake je: »Je YY x, kjer je: Savojski piskofi 150-180 2 50/60
YY = koda napake Jaboléni ocvrtki 180-200 2 18125
x = $tevilka komore, ko se napaka ustvari, ali ' 0' za splosne napake. Puding iz savojardskih piskotov | 170-180 2 30/40
KRUSNI IZDELKI
OPIS ID napake Kruh 180-200 3 45
Sonda komore prekinjena 00 Pica 250 10/20
Kratek stik na sondi komore 01 Toast 185-195 2 7
Sonda za meso prekinjena 04 v - .
Kratek stik na sondi za meso 05 [ | TABELE ZA PECENJ E = Stat|Cna peCICa
Pregretje 08 (vrednosti so zgolj okvirne)
Notranja nepravilnost (elektri¢na plo$ca) 19 55
- S JED TEMP. C° 1% MIN.
Napaka pri komunikaciji 20 122
OPOZORILO O TEZAVI MESO
Goveja pecenka 225 2/3 40/50
Pecen vol 250 2/3 50/60
ﬂ V primeru napakevnapravo odklopite in po- Teledja pecenka 295 213 60/80
T novno priklopite. Ce se napaka ponovi, bo ——
123456 treba poklicati pooblastenega tehnika. Jagnjecja pecenka 225 2 4050
Roast-beef 230 2/3 50/60
. Pecen zajec 250 213 40/50
OPOZORILO O ODPRTIH VRATIH (POTEKA PECENJE) -
Pecen kunec 250 2 40/50
Pecen puran 250 2 50/60
l Pecena gos 225 2/3 60/70
A Petena raca 250 213 45/60
DOOR OPEN Zaprite vrata pegice. Pecen piscanec 250 213 40/45
. RIBE 200-225 112 15/25
m TABELE ZA PECENJE - Ventilatorska kon- | | staice
i X ; ; ; Sadna torta 225 2 35/40
vekcijska pecica (vrednosti so zgolj okvirne)
— Biskvitna torta 175-200 2 50/60
JED TEMP. C° T MIN. Rogliigki 175-200 2 25/30
e
Goveja petenka 170-180 213 40/50 Slrod'kz e -
Pecen vol 170-190 213 40/60 e g:fg’s‘;: 200-220 2 15/20
Tele¢ja pecenka 160-180 2/3 65/90 Grozdna pogaca 250 2 25/35
Jagnjecja peCenka 140-160 2 100/130 Zavitek 180 2 20/30
Roast-beef 180-190 23 40/45 Savojski piskoti 180-200 2 4050
Pecen zajec 170-180 43 807100 Jaboléni ocvrtki 200-220 2 15120
Pecen kunec 160-170 2 80/100 o . .
- F’Edlng iz savojardskih 200-220 2 20130
Pecen puran 160-170 2 160/240 piskotov
Pegena gos 160-180 2/3 120/160 KRUSNI IZDELKI
Kruh 220 3 30




55
JED TEMP. C° :§§ MIN.
o J1
Pica 250 15/20
Pica 250 10/20
Toast 250 5
- Pomembno

Jedi vstavite, ko je pecica vroCa.

- Peka na zaru

Pri aparatih z elektriCnim zarom poteka peka pri 180 °C pri zaprtih vratih. Jedi, ki
jih boste pekli na zaru, postavite na Zar, po moznosti na Cetrto polico.

m TABELA ZA PECENJE - Notranje
temperature jedi s sondo

JED TEMPERATURA (°C)
MESO
Goveje meso
. .Roastbeef - Goveja pljucna pecenka na 40-45
hitro
. . 50-55
* roznato (srednje)
. 60-65
+ dobro pecen
SR 80-85
* Goveja peCenka
Svinjsko meso
* Ledvena peCenka 65-70
+ Svinjska pecenka | priut 80-85
* Vrat, kraCa 80-85
* BrZola 75-80
* Zrezek, brez kosti 70
* Zrezek v slanici (Kassler) 65-70
* PeCenka Stefani 70-75
Telecje meso
+ Telecja pegenka 70-75
* Telecja pecenka z ledvicami 75-80
+ Telecje nogice 80-85
Divjacina
* Divjaginsko meso 75-80
* Hrbet 60-70
+ Malo pecen file 40-45
* Roznato pecen file (srednje) 50-55
+ Dobro pecen file 60-65
Jagnje 80-85
Polnjene pecenke 70-75
Perutnina 85-90
Ribe 85-90

Pomembno: termometer vedno vstavite do ro¢aja, tako da je njegova konica na
sredini peCenke in ne v blizini kosti ali mas¢obe.

m NAMESTITEV - Navodila za namestitev

A PlosCica z znacilnostmi, ki se nahaja na omejevalniku vrat pecice in je pri-
kazana na str. 1, je vidna, ko so vrata odprta, in vsebuje vse podatke, potrebne za
namestitev, npr. model naprave, nazivno napetost in porabo energije. Najprej izmerite
in preverite prostor za vgradnjo v omarici, ki mora natan¢no ustrezati meram, prika-
zanim na sliki A. PrepriCajte se, da je pohitvena obloga, furnir ali podobno leplieno
s toplotno odpornim lepilom (150 °C). Ce obloga ali lepilo nista odporna na toploto,
se lahko obloga deformira ali odlud¢i, zlasti na najozjih mestih omarice. PrepriCajte
se, da ima omarica, namenjena pecici, trdno podlago in lahko prenese teZo naprave.
Prilozeni so vsi vijaki in oprema, ki so potrebni za pritrditev pecice na omarico. Nas-
lednje ilustracije vam bodo v pomog pri pritrjevanju in pravilnem vstavljanju v omarico.
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Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL|P 60 TFT BL

m NAMESTITEV - Priklop na elektriko

A Naslednja navodila so namenjena kvalificirani osebi, ki bo odgovorna za
namestitev naprave, njeno nastavitev in tehniéno vzdrzevanje ter bo poskrbela,
da bodo ti postopki izvedeni ¢&im bolj pravilno in v skladu z veljavnimi standardi.
Pomembno: vsa nastavitvena ali vzdrzevalna dela itd. je treba opraviti po odklopu
iz elektricne vtiCnice aparata.

Standardi za namestitev

Ta oprema je skladna z naslednjimi direktivami:

DIREKTIVA 2002/96/ES

DIREKTIVA O NIZKI NAPETOSTI 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETNI ZDRUZLJIVOSTI 2014/30/EU
UREDBA it. 1935/2004 (stik z Zivili).

Namestitev mora biti izvedena strokovno in v celoti v skladu z veljavnimi predpisi
o elektricnih inStalacijah.

V nasprotnem primeru proizvajalec zavraca vsakrsno odgovornost.

Naprave so namenjene prikljuitvi na napetost, ki je navedena na napisni ploscici.
Pred prikljucitvijo aparata na elektricno omreZje se prepriajte, da:

- znadilnosti elektromagnetnega stikala ali vtinice prenesejo obremenitev aparata
(glejte podatke na ploscici);

- napajalni sistem mora imeti ucinkovit ozemljitveni prikljucek.

Aparat je dobavljen s kablom brez vti¢a (HOSRR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F, s pre-
sekom 3G1,5 mm2): pri prikljucitvi je treba upostevati, da je rumeno-zeleni kabel
ozemljitveni vodnik in ga nikoli ne smete prekiniti.



Vti€nica mora biti vidna in dostopna, tako da je mogoce napravo enostavno
odklopiti.

Za neposredno prikljucitev na elektricno omrezje je potrebno, da:

+ omejitveni ventil in hi$na instalacija lahko preneseta obremenitev naprave (glej
tipsko plos¢ico);

* je napajalni sistem opremljen z uinkovitim ozemljitvenim prikljuckom;

* je vtiCnica ali omnipolarno stikalo z odprtino najmanj 3 mm lahko dostopno, ko
je naprava namesc¢ena;

* je vgrajeno stikalo za odklop iz omrezja v skladu s predpisi o vgradniji.

A Rumeno-zeleni ozemljitveni vodnik ne sme
biti nikoli prekinjen niti s stikalom. Omrezni kabel
mora biti namescen tako, da ne pride v stik s povr-
Sinami, katerih temperatura je za ve¢ kot 50 °C
visja od temperature okolice. Ce je treba zamenja-
ti napajalni kabel, se obrnite na servisno sluzbo.

NAMESTITEV - Elektrine sheme Absorpcija (kW)

KW
MODEL (220-240
V)
60 32
P 60 3,3
90 34
Legenda
00 Crna M Prikljuénice
" Rjava MG Razenj
22 Rdece MP Mikro stikalo vrat
33  Bela N Nevtralen
44 Rumena R1 Upor stropa
45  Rumeno - zelena R2 Upor dna
55  Siva R3 Upor zara
66  Modra R4 KroZni upor
CP  Sonda za peCenje SD Kartica zaslona

DU  Termo aktuator z voskom za

odvajanje hiapov SP Napajalna plos¢a

F Faza SS Kartica sonde

FLC Filter TS Varnostni termostat

K1 Ozemljitveni filter prikljucnice \% Ventilator pecice

K2 ¢ upor dna VT Vent. za hlajenje

K3 “¢ ventilator pecice SA Napajanje

K4 - krozni upor PT1000  Temperaturna sonda

Kt “¢ upor stropa MC Kratko mikrostikalo TS

K6 “ lutka pedice 1 MU Mikrostikalo za sprostitev
vrat

K7 w lucka pedice 2 ML Mikrostikalo za zaklepanje
vrat

K8 ¢ razenj MBP Motor za zaklepanje vrat

K9 ¢ tangencialni motovent. TSP Vamostni termostat PIRO-
LIZE

K15 « ogrodie TS1 I(re;tmostat za sprostitev

L1 Lucka pecice
L2 Lucka pecice

Diagrami tokokrogov

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

PT1000

Mod. VIRTUS MULTI P60 TFT BL

PT1000

* ooooooo DDDD

156



HU

A FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

A késziilékek jellemzdi

A jellemzbket tartalmazé tabla megtalélhaté a fedélen, tovabba a s(té
ajtajanak zaréelemén, és nyitott ajténal lathatd vagy a sité felsé fedelén
FIGYELEM! Ezek a figyelmeztetések kiildnbdzé tipusu készilékekre vo-
natkoznak. Ugyelien, hogy megfeleléen beazonositsa a késziilékét (lasd
a jellemzdket tartalmazo tablat).

A 1. A készilék hasznélata elétt figyelmesen olvassa el a hasznélati
utasitast, amely tobbek koz6tt a telepitéssel, a hasznélattal és a karban-
tartéssal kapcsolatos nagyon fontos biztonsagi informaciokat tartalmaz.
Gondosan Grizze meg a hasznalati utasitast késébbi megtekintés érdeké-
ben, és hogy beazonositsa a sorozatszamot.

2.A készlilék elektromos biztonsaga csak akkor garantélt, ha elvégezte a
megfelelé foldelé csatlakozast, a hatélyos szabvanyok szerint. Alapveté
fontossagu, hogy ellendrizze ezen szabvanyok betartasat; kétely esetén
forduljon szakképzett személyzet, hogy alaposan ellendrizze az elektro-
mos berendezést. A gyartd nem vallal felelésséget nem megfeleld folde-
|ésbdl eredd kérok esetén.

3. A késziilék csatlakozésa el6tt ellendrizze, hogy a tabléan talalhaté jel-
lemzdk tokéletesen megfeleljenek az elektromos berendezésnek. A tele-
pitést/szabalyozést szakképzett személyzet kell, hogy elvégezze.

4. Ellenérizze, hogy az elektromos rendszer és az elektromos foglalatok
megfeleljenek a készilék maximalis teljesitményének, amely a tablan ta-
l&lhatd. Kétely esetén forduljon szakképzett személyzethez.

5. A készlléket kozvetlenll a taphalézathoz kell csatlakoztatni, a jellt
polaritas szerint. A csatlakozéshoz egy késziilékre van szlikség, amely
biztositja a halozatrdl torténd levalasztast, az érintkezdk olyan nyit6 tavol-
sagaval, amely lehetdvé teszi a teljes levalasztast a lll. osztalyu tllfesziilt-
ség esetén, a telepitési eléirdsoknak megfeleléen.

6. Ha a foglalat nem felel meg a csatlakozodugénak, cserélje egy megfe-
lelére. Ebben az esetben forduljon szakképzett személyzethez, aki elle-
nérzi, hogy a foglalat kabeleinek keresztmetszete elbirja a kész(lék altal
elnyelt teljesitményt. A tdpkabelhez nem tartozik csatlakozodugé. A csat-
lakozashoz lasd az ,Elektromos csatlakozas” bekezdést. Ne hasznaljon
adaptert, tbbszords aljzatot vagy hosszabbitot.

7. Amikor a készliléket hosszabb ideig nem hasznélja, tavolitsa el az
elektromos csatlakozast, és kapcsolja ki a fékapcsolot.

8. Ne takarja el a szell6z6- vagy héelvezetd nyilasokat.

9. Az elektromos tapkabelt - ha sériilt - kizérélag a gyartd altal felhatalma-
zott szervizszolgalattal cseréltesse le.

10. A készilléket csak rendeltetésszeriien hasznélja (sttés). Barmi tovab-
bi hasznélat (példaul egy szoba flitése) nem megfeleld, tehat veszélyes.
A gyarto nem véllal feleldsséget hasonld, nem rendeltetésszerl hasznalat
esetében.

11. Barmiféle elektromos készlilék hasznalata néhany alapveté elSiras
betartasaval jér, azaz:

A. Soha ne érintse meg a kész(iléket

vizes vagy nedves kézzel vagy labbal;

B. Soha ne hasznalja a késziléket mezitlab;

C. Ne hasznaljon hosszabbitét, és alkalmazzon minden el8vigyazatossagot;
D. Ne huzza az elektromos kébelt, hogy kihuzza az aljzatbdl;

E. Ne tegye ki a késziléket 1égkori hatasoknak (es6, napfény stb.);

F. Tartsa a 8 évnél kisebb, felligyelet nélkili gyermekeket tavol a készi-
Iékt8l. A nyolc éven fellli gyerekek, valamint a csokkent testi, érzékszervi
és szellemi képességekkel bird személyek, illetve azok, akik nem rendel-
keznek megfeleld tudassal és tapasztalattal, a késziiléket csak megfelelé
felligyelet mellett hasznalhatjék, vagy abban az esetben, ha megfeleld
Utmutatést kaptak a készilék biztonsagos hasznélatét illetéen és meg-
értették a készilék hasznalataval jaro veszélyeket. Ugyeljen arra, hogy
gyermekek ne jatsszanak a készilékkel! A tisztitasi és karbantartasi mi-
veleteket gyermekek csak felligyelet mellett végezhetik.

12. Hasznélat kdzben a kész(ilék és elérhetd részegységei rendkivil fel-
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forrosodnak. Ugyelien, hogy ne érintse meg a fiitéelemeket. Kisgyerme-

keket tartsa tavol. 8 éven aluli gyermekeket tartson tavol, ha nincsenek

folyamatos felligyelet alatt.

13. Akészilék tisztitasa elétt, illetve a karbantartas elvégzése elétt valasz-

sza le a késziléket a tapkabel kihlizasaval vagy az elektromossag meg-

szakitasaval az erre szolgald kapcsolo segitségével.

14. Hiba vagy rendellenes miikodés esetén kapcsolja ki a késztiléket, és

ne probalja megjavitani; a javitast kizarélag felhatalmazott szervizkozpont

kell hogy elvégezze. Mindig eredeti alkatrészeket hasznéljon. Ezen elbira-

sok be nem tartasa a készUlék biztonsagat veszélyezteti.

15. Ajanlott, hogy ne tegye elérhetévé a veszélyes részeket, féleg gyer-

mekek jelenlétében, akik jatszhatnak a készllékkel.

16. Ne hasznaljon tlizveszélyes folyadékokat (alkohol, benzin...) a m{ko-

dé készUlék kozelében.
17. A csomagolas megvédi a készlléket esetleges sértlésektdl
a szallitas kdzben. A csomagoloanyagok kénnyen hasznositha-
tok, mert dkoldgiai kritériumok szerint lettek kivalasztva. Az Ujra
hasznositas az alapanyagok sziikségletét csokkenti, és csok-
kenti a hulladékok mennyiségét. Elektromos és elektronikus
késziilékek gyakran tartalmaznak értékes anyagokat. Olyan
anyagokat is tartalmaznak, amelyeket ha nem megfeleléen ke-
zel vagy artalmatlanit, potencialisan veszélyesek lehetnek az
emberi egészségre és a kornyezetre. Mindazonaltal nélkiloz-
hetetlenek a késziilék megfeleld mikodéséhez. Ezért kérjik,
hogy ne a haztartasi hulladékkal artalmatlanitsa.

A sajat helyi gy(jt6-/jrahasznositod kozpontban artalmatlanitsa, vagy for-

duljon tanacsért a viszonteladohoz. Gyézdédjon meg réla, hogy a késziilék

artalmatlanitasaig az tavol marad a gyermekektd!.

18. Ne hasznaljon a sité belsejének tisztitasahoz gdztisztitot.

19. Ne hasznaljon sUrolészereket vagy hegyes fémszerszamokat a siitd

Uvegaijtajanak tisztitasahoz, mert megsériilhet a fellilete, és eltorhet.

20. Fust esetén ne nyissa ki a sitd ajtajat: kapcsolja ki a késziiléket, és

valassza le az elektromos aramrol. Ne nyissa ki, amig a fist el nem szallt,

hogy elfojtsa a langokat.

21. Hasznalja a blokkold funkciot, hogy meggatolja, hogy a gyerekek

egyediil felkapcsolhassak a készlléket.

22. Tartsa a gyermekeket felligyelet alatt, ha a multifunkciés sit6 kozelé-

ben tartézkodnak. Ne engedje, hogy jatszanak a siitével.

23. Fulladasveszély.

- A gyerekek jatékbol betekerhetik magukat a csomagoloanyaggal (pl. fo-

lia) vagy a fejlikre huzhatjak, és az fulladast okozhat. Tartsa ezeket az

anyagokat a gyermekektdl tavol.

24. Egési veszély

A gyermekek bére sokkal gyengédebb a felnéttekénél.

- A készlilék sttékamrajabdl kiaramld meleg levegd miatt az Gvegajtd, a

vezérlépult és a nyilasok felmelegszenek. Ne engedie, hogy a gyermekek

a készillékhez érjenek miikodés kdzben.

25. Ne hasznalja ezt a késziiléket nem all6 terlleten (pl. hajokon).

26. Figyelem: Ugyeljen, hogy a készUlék ki legyen kapcsolva, mielétt a

lampat kicseréli, hogy elkerllje az aramitést.

27. APIROLIZIS funkcié bekapcsolasa elbtt:

- tavolitsa el a sUt6 Uregébdl az 6sszes kiegészitdt: racsok, csepegtetétal-

cak, oldalso racsok, hiisszonda, esetleges edények;

- tavolitsa el a kifolyt anyagokat (hogy elkertilje a flist képzddését).

28. Figyelem — Egésveszély

A magas hémérséklet(i fellletek miatti sérlilésveszély - a pirolitikus tiszti-

tas soran a siité sokkal jobban felmelegszik a normal siitéshez képest, ne

érjen a siitdhoz, tartsa megfeleld tavolsagban a gyermekeket.

Figyelem — Egészségkarosodas veszélye

Az elért magas hémérséklet miatt - majdnem 500°C - olyan g6zdk tavoz-

hatnak, amelyek irritalhatjak a nyalkahartyat.

Ezért jol szelloztetni kell a helyiséget a hasznalat soran, és tartozkodjon

tul sokaig a helyiségben.

29. Csak ehhez a siitéhoz ajanlott hémérsékleti szondat alkalmazza.

30. A tiimelegedés elkeriilése érdekében ne telepitse a sitét dekoracids

ajtok mogé



W ELSG UZEMBE HELYEZES

- Amikor el8szor hasznélja a siit6t, kb 1 éran at Uresen mikddtesse
(230°C), és hagyja nyitva a konyha ablakat. Az elsé bekapcsoléskor a
sttébdl kellemetlen szag szabadul fel, a gyartasi maradvanyok, példaul
zsirok, olajok vagy gyanték miatt. Az adott idé elteltével a sité készen all
az elsé sutésre. Amikor a stt6 kihilt, tisztitsa meg a , Tisztitas és gondo-
zas” bekezdés szerint.

- Ne takarja le a st belsejét aluminium féliaval a tisztitas megkénnyi-
téséhez.

- Ez a miivelet mddositja a kész(ilék teljesitményét, és karosithatja a zo-
mancot.

- Az élelmiszerekkel kdzvetlendl érintkezd dsszes kiegészitét a hasznalat
el6tt gondosan meg kell tisztitani megfeleld termékek hasznélataval.
A Elelmiszerek siitése nem megengedett kdzvetleniil a racsokon és a

csepegtetékon.
m KIJELZO - Ikon jelmagyarazat

Sziinet

Inditas

OC_OF

Képernyd blokkolasa

Megerdsités

Beallitasok

Husszonda

Home

Fény

Idézité

Kimenet - Befejezés

Ora

Beallitasok megerdsitése

- Jloff < laffsli>f2floll Jlell-Hv ]l

o
m
n

Kikapcsolas
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m HASZNALATI UTASITAS
Mikodés

Home a kijelzé kezddoldala

1 = Lehetdvé teszi, hogy belépjen a sitblreg beallitasi képernydre.
2 = Lehet6vé teszi az idézitd beallitasat.

3 = Lehet6vé teszi, hogy kozvetlentil belépjen a beallitdsokhoz.
Beallitasok

4 = Ahdémérsékleti skala kivalasztasa (°C vagy °F).

5 = 1d6 bedllitasa.

6 = Kimenet - Befejezés.

7 = Képernyd blokkolasa.

8 = Akioldashoz érintse meg a képernyén 10 masodpercig.

9 = Lehetévé teszi a hangjelzés hangerejének beallitasat és a képer-
ny&érintés hangjanak kivalasztasat.

Id6zit6 beallitasa

10 = Az id6 ndvelése vagy csokkentése.

11 = Er6sitse meg a kivant idé beallitdsa utan. Egy hangjelzés jelzi a
befejezést.

12 = Megerdsités és visszalépés a kezdboldalra.

Funkciok

13 = A sitési funkcid kivalasztasa.

13a = A szaraz / nedves siités kivalasztasa.

MEGJ.: csak bizonyos siitési mddban lehetséges.

13b = A slitési funkcidé megerésitése.

13.1 = Fény (felkapcsolt vagy lekapcsolt).

13.2 = Home (visszalépés a kezddoldalra).

14 = A siitési hdmérséklet beallitasa.

14b = Két lehetséges opcid létezik a hdmérséklet beallitasahoz:
- a sav gorgetésével

- a + vagy - gombokkal

14 = A s(itési funkcié megerdsitése.

15 = A sitési id6 és a programozott beinditas beallitasa .

15a = A stési id6 beallitasa.

15b = A slités befejezési idépontjat mutatja.

15¢ = A kezdeti id6pont beallitasa.

15d = A slitési funkcié megerésitése.

15e = Numerikus billenty(izet.

16 = A siitd kijelz6je energiatakarékossagi okokbdl 19 perc tétlenség
utan kikapcsol. Egy érintéssel Ujra aktivalhato. Kikapcsolt allapotban a
fogyasztas 0,5 W.

m SUTESI FOLYAMAT
§
280

BEALLITOTT SUTGUREG
A siitélreg beallitasa utan (a sité-
funkcio, hémérséklet és idézité beal-
litasa utan) erdsitse meg, hogy elin-
ditsa az elémelegitést. Ekkor a kijelzé
az elémelegités modba Iép.

©)

10m

12:58

ELOMELEGITES SZAKASZ

Négy szint teszi lehetévé az eléme-
legitési folyamat felligyeletét.

A voros rész fokozatosan nd a kijelzé
betelitéséig.

b o

9m 15s
12:58
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ELOMELEGITES BEFEJEZODOTT
gLes Amikor a s(it6 eléri a beallitott hémérsékletet, a kijelz6 voros szinl lesz, ami azt jelzi, hogy az elémelegitési szakasz befe-
85( O jezbdott, és megkezdédik a sUtési szakasz. Ha beallitott egy sUtési idét, a sité automatikusan kikapcsol az idd elteltével.

2 8 8m 02s
(258 Ha nem allitott be siitési idot, megszakithatja, W majd befejezheti a siitést.

m SUTES HUSSZONDAVAL

Megjegyzés Nincs lehet6ség a szondas siités hasznalatara a ,DEFROST", ,QUICK START", ,PIZZA" és ,ECO” funkciokban. Ha a sit6 Készenléti allapotban van,
helyezze a husszondat a csatlakozé hiivelybe, amely a siitd bal oldali falan talalhaté.

SZONDA HOMERSEKLET VALASZTOKAPCSOLO SZONDAS MELEGITESI MOD

> 80°

L T AR R TR AR A
30 40 50 60 70 80 20

+

A FIGYELEM: ha a kijelz6 nem valaszol a parancsokra (érintéképernyd blokkolva), elegendé a siité ajtajat kinyitni majd becsukni

m FUNKCIOIKONOK

» Pizza funkcio
@ Ez a funkcid kulonlegesen ajanlott pizza, pogacsa és kenyér sitéséhez. A fé héforras az alsé ellenallasbol szarmazik, amely a siitd tobbi ellen-
allasaval kombinalva mikodik.

Normal statikus siités
Az elektromos siitd klasszikus funkciéja, amely kiiléndsen alkalmas a kovetkez6 ételek stitéséhez: sertésszelet, kolbasz, tékehal, parolt hus,
vadhus, borjustilt, habcsok és keksz, siilt gylimélcs stb.

Also siités
Az ételek siitésének befejezéséhez leginkabb alkalmas funkcid, kiilondsen édességekhez (kekszek, habcsok, kelesztett édességek, gylimal-
csOs édességek stb.) és egyéb ételekhez.

Felsé siités
Kiiléndsen alkalmas piritasra és tobb élelmiszer végsé szinének megadaséra; ajanlott funkcié hamburgerekhez, sertésszelethez, borjuszelet-
hez, nyelvhalhoz, tintahalhoz stb.

Zart ajtos grillsiités
Gyors és mély grillezéshez ajanlott funkcid, altalaban hus, filé, firenzei bordaszem, grillezett hal barnitdsahoz és piritasahoz, illetve még grille-
zett zOldségekhez. Az elektromos grillezést 180 °C-ra bedllitott hékapcsoloval kell elvégezni.

Légkeveréses grillezés
Kiildndsen gyors és alapos, Iényeges energiamegtakaritassal, ez a funkcié tobb ételhez ajanlott, mint: sertéskaraj, kolbasz, sertés- vagy vegyes
nyars, vadhUs, romai gnocchi stb. Az elektromos grillezést 180 °C-ra beallitott hékapcsoldval kell elvégezni.

Intenziv siités
Kiilonbozo ételek gyors és intenziv f6zésének funkcidja; alkalmas a kovetkez6khoz: félidban siilt hal, parolt zéldségek, nyarsak, kacsa, csirke stb.

Tobbszoros légkeveréses siités
Ez az a funkcioé, amely lehet6vé teszi kiilonbdzd ételek egyidejl fézését anélkiil, hogy a szagok dsszekeverednének; fézhet siilt lasagnat,
pizzat, croissant-t és briost, pitéket, siteményeket stb.

Eco siités

Ez a funkcid lehet6vé teszi, hogy jelentds villamosenergia-megtakaritassal f6zzon. Ennek a funkciénak a maximalis kihasznalasa érdekében
az ECO funkcié aktivalasa el6tt célszer(i az edényt a siitdben a siitdiireg kozepére helyezni. Az Eco funkciéval a siitési id lassu stitéshez
igazodik, mint: parolt husok, fehér hisok, siilt tésztak, gyengéd slitemények.

Kiolvasztas
Az Gsszes fagyasztott étel gyors kiolvasztasat teszi lehetdvé Ugy, hogy ezeket gyorsan kdrnyezeti hémérsékletre melegiti.

Hidrolitikus funkcié (VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL mod.)
Automatikus tisztité funkcio, amely képes a f6z6ureg tisztitasat megkénnyiteni alig 20 perc alatt, alacsony hémérsékleteken (90 °C). A ,Hidroli-
tikus” tisztitd rendszer megpuhitja a szennyez8dést, hogy konnyebben eltavolithatd legyen, szagok nélkiil.

-+
+ >
y /
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Pirolitikus funkcié (VIRTUS MULTI P 60 TFT BL mod.)

Automata tisztitasi funkcio, amely képes a sitéireg magas hémérsékleten végzett tisztitasara. E funkcié bekapcsolasakor a stitd majdnem
500°C hémérsékletet ér el, a szennyez6dés maradvanyok hamuvé valtoztatdsaval. 2 kiilénbézé idétartamu pirolizis szint all rendelkezésre:

- Enyhe ciklus: 1:30 h idétartammal

- Intenziv ciklus: 2:30 h idétartammal

Ajanlott az enyhe ciklus alkalmazasa rendszeres idékdzonként, és a teljes ciklus hasznalata csak nagyon makacs szennyez6dések esetében.

Sabbath funkcioé

ARBATH A Sabbath mod bekapcsolva tartja a siitét statikus stitési modban egészen addig, amig ki nem kapcsolja, maximum 74
oraig. Melegen lehet tartani az ételt a f6z8lregben anélkiil, hogy be ellene kapcsolni a sitét.

Az Gsszes tobbi sitési és tisztitasi ciklus ki van kapcsolva.

Nincs hangjelzés, és a kijelzd nem jelez hdmérséklet-valtozast.

Quick Start

Ez a funkcié a st elémelegitési funkciéjanak gyorsitasara szolgal. Ennek a funkcionak a hasznalata akkor ajanlott, amikor 200 és 300 °C ko-
z0tti sitési hdmérsékletet allit be. 200°C alatti hémérsékletek esetén a QuickStart funkcié hasznalata semmi elénnyel nem szolgal. FIGYELEM:
a Quick Start funkcio ételek stitésére nem ajanlott funkcio, csak a siité gyorsabb elémelegitésére szolgal.

NE HASZNALJA A QUICK START FUNKCIOT 20 PERCNEL TOVABB

Szaraz | Nedves siités

A suté egy automata eszkozzel rendelkezik, amely bizonyos funkciok esetén lehetévé teszi a kondenzatum gézok kivezetését a siitébdl: ez sza-
raz (dry) f6zéshez vezet. Amennyiben a slitéshez szlikség van arra, hogy a para a siitében maradjon - nedves siités (moisture) - az automata
eszkozt ki lehet kapcsolni, az erre szolgald ikon érintésével.

£ E: E:
(Coe] (C==}
+

SUTES VIZSGALATA
Ha a slités alatt allo ételt meg kell vizsgalnia, ki lehet nyitni a siitd ajtajat. Ebben az esetben felkapcsolnak a fények, és leall a kényszeritett légkeverés, légkeveréses
slités esetében, a nyars forgasa, zart ajtds grillezés esetében. Az ajté visszacsukasaval visszaall az elézéleg beallitott funkcid.

4+

m HASZNALATI UTASITAS - Hidrolitikus funkcio ¢

Tisztitasi folyamat elvégzése

1. Kézzel, egy nedves szivacs segitségével tavolitsa el az esetleges étel darabokat;

2. Vegye ki az dsszes kiegészitét a stt6lreghdl (racsok, csepegtetétalcak, oldalso racsok, esetleges edények).

3. Hideg slt6vel 6ntson az iireg aljara 100 ml vizet a 60 cm-es modelinél és 150 ml vizet a 90 cm-es modellnél + 2 csepp semleges tisztitdszert, hogy megkonnyitse
a makacsabb szennyezddések eltavolitasat;

4. Aktivalja a funkciot (a funkcié alatt a vilagitas kikapcsol, és nem lehet bekapcsolni);

5. A ciklus végeén igyelien, amikor kinyitja az ajtot, mert az lireg tele lesz gézzel, varja meg, mig a sité kihdl, majd tisztitsa meg egy szivaccsal, és szaritsa meg egy
puha ruhaval;

6. Az Ureget rendszeresen meg kell tisztitani, ne hagyja, hogy a szennyezddés lerakodjon;

7. A hidrolitikus funkcié alatt ne nyissa ki az ajtot, és ne dntsén tovabbi vizet a siit6 aljara;

8. A hidrolitikus funkciot nem lehet megszakitani a sziinet gombbal (m ) a mikddés kézben.

A FIGYELEM!

- Ne hasznaljon desztillalt (korroziét okoz) vagy szénsavas vizet. Kizarolag ivovizet hasznaljon.

- Ne dntse a vizet a meleg siitéliregbe, varja meg, mig leh(l szobah6mérsékletre.

- Ne nyissa ki az ajtdt a hidrolizis ciklus folyaman.

- Egési vesz&ly - tigyeljen, hogy a késziilék lehdiljon, mieldtt barmilyen miveletet végez.

- Ne hasznaljon acélgyapotot vagy tul agressziv tisztitdszereket, amelyek megsérthetik a fellileteket.

++

m HASZNALATI UTASITAS - Pirolitikus funkcio d

Tisztitasi folyamat elvégzése

1. Az optimalis eredmény elérése érdekében egy nedves szivacs segitségével kézzel tavolitsa el az esetleges étel darabokat (flist képzédésének lehetbsége);

2. Vegye ki az dsszes kiegészitét a stt6lreghdl (racsok, csepegtetétalcak, oldalso racsok, esetleges edények).

3. Zart ajtoval valassza ki a pirolizis funkciét. Néhany masodperc utan miikddésbe 1ép az ajtoblokkold eszkdz.

4. A pirolizis funkcié alatt a miikédésbe lép a specialis katalitikus sz(ir6, amely beszivja és eltavolitja a zsirokat és a kellemetlen szagokat.

5. Akész(ilék ajtaja csak akkor nyilik ki, amikor a funkcio befejez6dott, és egy biztonsagos hdmérsékletet ér el.

6. A folyamat befejeztével nagyon egyszeriien el lehet tavolitani a képz6dott maradvanyokat az lireg szennyezdédési foka szerint, egy nedves ruha segitségével.

7. A pirolizis ciklust 90™-re vagy 150’-re lehet beallitani a siité falaira lerakddott szennyez6dés mennyisége alapjan. Tovabba be lehet allitani a tisztitd ciklus késleltetett
inditasat.

8. APY funkciét nem lehet megszakitani a szlinet gombbal ( m ) a miikddés kozben.
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A FIGYELEM!

- égési veszély

A magas hémérsékleti fellletek miatti sérlilésveszély - a pirolitikus tisztitas soran a siit6 sokkal jobban felmelegszik a normal siitéshez képest, ne érjen a siitéhoz.

- egészségkarosodas veszélye

Az elért magas hémérséklet miatt - majdnem 500°C - olyan g6zok tavozhatnak, amelyek irritalhatjak a nyalkahartyat. Ezért jol szelléztetni kell a helyiséget a hasznalat
soran, és tartézkodjon tul sokaig a helyiségben. Tartsa tavol a gyermekektél. Megj.: a Pirolizis funkcié alatt nem 1ép miikddésbe a siit6 lampaja

m HASZNALATI UTASITAS - Kiegészitk

Nyarsforgaté hasznalata (csak bizonyos modelleken)
Huzza a nyarsra a siitni valé hisokat, az erre szolgalé villakkal rogzitse. Helyezze a nyarsat az erre szolgalo, a csepegtetdre elézdleg behelyezett tamasztékra, és dugja
be a nyarsforgatd nyilasba. Kapcsolja be a zart ajtos statikus grill funkciot. A nyars és a csepegtetd kivételéhez hiizza ki a nyarsat annyira, hogy teljesen ki tudja venni.

Teleszkopos sinek

Huzza lefelé a pirossal jeldlt részt, hogy Forgassa el, és helyezze egy lapra, Ismételje meg a miiveleteket forditott
eltavolitsa a siitd falarol. a csliszovezetd oldalava sorrendben, hogy visszahelyezze a
~~ vezet6t

il
—————— @————————1—————————@——————7

V4
Akapocs kioldasahoz \
NN JoN—

lazitsa meg egy laposfejl
csavarhlzoval.

m TISZTITAS ES KARBANTARTAS - Ajt6 eltavolitasa

Eljaras

A sit6 alapos tisztitasanak konnyitéséhez ajanlott az ajto leszerelése, a kovetkez6 utasitasok betartasaval:
* nyissa ki az ajtét

+ tolja el a D zsanér szakasz C kampojat a kdvetkez0 lépésekkel:

m TISZTITAS ES KARBANTARTAS - Uveg leszerelése és tisztitasa

Kovetendd eljaras

A siit6 ajtaja harom Givegbdl all. Az livegrészek tisztitasat konyhai, nedvszivd, nem karcold papirral kell elvégezni és altalanos tisztitdszerrel. A siité ajtajanak tisztitas-
hoz ne hasznaljon érdes anyagot vagy éles, fémes kaparot, mert az megkarcolhatja a felliletet, és az liveg torését okozhatja. A belsé livegek eltavolithatok, a tisztitas
megkonnyitéséhez. Ehhez le kell szerelni a st ajtajat, vagy a kdztes allasba kell helyezni.
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Az iivegek eltavolitasanak Iépései
FIGYELEM! Minden miiveletet a siitérdl leszerelt ajton kell elvégezni, amelyet egy megfeleld fellletre helyet, hogy ne sértse az ajté elejét. A koztes iveget
megfeleléen be kell helyezni a THERMOSTOP olvashatd iréssal (lasd 2-3. abra).

Lazitsa meg a 2 csavart a jobb/bal oldalon a fels lécen Emelje fel a felsd liveget, és hlizza ki Hlzza ki a koztes (iveget

m TISZTIiTAS ES KARBANTARTAS - Tanacsok a siité és az eldlap tisztitasahoz

KEMENCE
ALKOTOELEM TISZTITASI MODSZER FIGYELMEZTETES

Ajanlott a sUt6 tisztitasa minden hasznélat utan. A szennyez6dés kony-
nyen megtisztithatd, és elkerli, hogy tébbszér magas hémérsékleten

odaégjen.
Tavolitsa el az dsszes kivehetd részt, és mossa le kiilén meleg vizzel és | Ne haszndljon a siitd belsejének tisztitasahoz g6z-
nem surold tisztitészerrel. tisztitot.

A'siitd belseje A slitéireg tisztitasanak megkonnyitéséhez 6ntson egy kis mennyiségli | Ne hasznaljon surolé/korroziv szereket vagy hegyes
vizet (100 ml, ami fél poharnak felel meg) az lireg végébe; ezutan fémszerszamokat a slitd Uvegajtajanak tisztitdsahoz,
inditsa el az ,Alsé stités” ciklust 90° C-on 20 percig, ,Nedves siités” mert megsérllhet a fellilete, és eltorhet.
opcioval.

A ciklus befejeztével varja meg mig kihdl, és végezze el a tisztitast egy
puha ruhaval.

Télca Meritse meleg vizes semleges szappanos oldatba. A mosas utan A hasznalat utan azonnal tavolitsa el az ételmaradé-
szaritsa meg. kokat.
. . A e Lerakodott és megkeményedett szennyezdések
. Meleg vizzel és nem karcold tisztitoszerrel vagy megfelel zsiroldéval o f b s . :
Racsok - esetén ajanlott a racsokat néhany éréra beaztatni,
tisztitsa. L PR
miel6tt megtisztitand Sket.
ELOLAP
ALKOTOELEM TISZTITASI MODSZER FIGYELMEZTETES
Tisztitsa a részeket langyos vizzel és folyékony, nem korroziv tisztito- Acsillogas megtarthat6 a kereskedelemben megta-
Acélfeliilet 9y yexony, lalhaté megfeleld termékek altal végzett rendszeres

szerrel, majd tisztitsa meg puha, mikroszélas ruhaval. tisztitassal, Soha ne hasznaljon siroléport,

Ne hagyjon a mazolt fellileteken savas vagy lugos
anyagokat (ecet, citromlé, s6, paradicsomlé stb.), és
akkor mossa le, amikor még meleg a fellilet.

A mazolt felilletek jellemz8inek megtartasahoz gyakori szappanos vizes

Mazolt feliiletek A
tisztitas javasolt.

m TISZTITAS ES KARBANTARTAS - Lampa cseréje

Kovetendd eljaras

Ha nem m(ikddik a stt6 fénye, valassza le a kész(iléket a haldzatrdl, tavolitsa el a lampa véddiivegét, és cserélje ki a lampat. 1) Lazitsa ki egy egyenes hegyd csa-

L N . o A varhuzéval
Alampat egy megfelelé 40W-os halogén (G9) lampaval cserélje ki. 2) Tavolitsa el a lampaburkolé iveget
3) Huzza ki a lampét
4 ATl é @ ¢ 7y 4) Cserélje ki és zarja vissza
. . . " A
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m HIBAELHARITAS - Altalanos hibak

ETEL HOM. C° MIN.
I\ rioveLem — —
« A jotallasi id6 folyaman csak a meghatalmazott szerviz végezhet javitast illetve | | Libastilt 160-180 23 120/160
avgtquhat be a Ifapcsolén o o ) . Kacsasiilt 170-180 2/3 100/160
. A Ja’wtas elétt valasszg Ie.a kgszuleket'az elektromos hélozatrol, azaz hizza ki a Siilt csirke 180 703 90/120
tapkabelt vagy kapcsolja ki a fékapcsolét.
« Nem engedélyezett javitasok vagy beavatkozasok aramiitést vagy révidzarlatot | | HAL 160-180 23 1525
okozhatnak, ezért ne végezzen ilyeneket. Hagyja ezeket a munkakat felhataima- SUTEMENYEK
zott szakemberekre. P
+ Kisebb hibak esetén megprébalhatja megoldani a problémat az utasitasok ta- Gylimblcstorta 180-200 2 40150
nacsainak kovetésével. Margherita torta 180-190 2 40/45
* A jotéllas alatt a szervizszolgalat nem ingyenes, ha a késziilék nem rendelte- Brios 170-180 2 40/60
tésszerii hasznélat miatt hibas. —
« Anem megfeleld hasznalathdl vagy telepitésbl ereds hibakat vagy reklamacio- | | Piskota 190-200 2 25/35
kat a garancia nem fedi. A garancia koltségeit a felnasznalé fedezi. Fank 160-180 2 35/45
Edes leveles tészta 180-200 2 20/30
TFT touch rendellenes miikodése Mazsols lepény 190200 |2 3040
- Rendszerhiba Rétes 160 2 25/35
Akévetkezé hibak meriinek fel:
Ahibakod szintaxisa a kovetkezd: °E YY X', ahol: Keksz 150-180 2 S0/60
YY = hibakdd Almas fank 180-200 2 18125
x = slitélireg szdma, amikor a hiba keletkezik vagy ,0” az altalanos hibak eseté- Babapiskotas puding 170-180 2 30/40
ben. PEKARU
LEIRAS Hib — Kenyér 180-200 3 45
baazonosio | | | pizza 250 3 10/20
Sitéureg szonda megszakitva 00 Toast 185-195 7
Sitéureg szonda rovidzarlat 01
Hisszonda megszakitva o m SUTESI TABLAZAT - Statikus sut6
Husszonda rovidzarlat 05 t sy k tat ;o ” "oy it , k k
Tulmelegedés 08 ( aje 0ziaio Je egU erieke )
F - 55
Bels6 rendellenesség (elektronikus kartya) 19 ETEL HOM. c° 1% MIN.
22
Kommunikéciés hiba 20 _ =
HUSOK
PROBLEMA FIGYELMEZTETO Marhasiilt 225 213 40/50
Okorsiilt 250 2/3 50/60
ﬂ Hiba esetében valassza le és csatlakoztas- Borjusiilt 225 23 60/80
rTar sa Ujra a készUléket. Ha a hiba tovabbra is Baranysiilt 225 2 40/50
123456 fennall, egy engedelﬂyez’ett szakember be- Roast-beef 230 213 50/60
avatkozaséra van szlikség.
Vadnyulsilt 250 213 40/50
AJTO NYITVA FIGYELMEZTETES (BEKAPCSOLT SUTES KOZBEN) Nyulsilt 250 2 40/50
Pulykasiilt 250 2 50/60
_'i Libasiilt 225 23 60170
A Kacsastilt 250 2/3 45/60
S Coukia be a sis aitai Silt csirke 250 213 40/45
suda be a sUto ajtajat. HAL 200-225 12 15/25
- 1 1 . . . SUTEMENYEK
m SUTESI TABLAZAT - Légkeveréses suto —
L, . Y Gyiimolcstorta 225 2 35/40
(tajékoztato jellegli értékek) Margherita torta 175200 |2 50160
ETEL HOM. C° F §§ MIN. Brios 175-200 2 25/30
S Piskota 220-250 2 20/30
HUSOK Fank 180-200 2 30/40
Marhasiilt 170-180 213 40/50 Edes leveles tészta 200-220 2 15/20
Okdrsiilt 170-190 2/3 40/60 Mazsolas lepény 250 2 25/35
Borjusiilt 160-180 2/3 65/90 Rétes 180 2 20/30
Baranysdilt 140-160 2 100/130 Keksz 180-200 2 40/50
Roast-beef 180-190 2/3 40/45 Almas fank 200-220 2 15/20
Vadnydlstilt 170-180 2/3 80/100 Babapiskétas puding 200-220 2 20/30
Nyulsiilt 160-170 2 80/100 PEKARU
Pulykasiilt 160-170 2 160/240 Kenyér 220 3 30
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ra v 955
ETEL HOM. C° ] §§ MIN.
C J11
Pizza 250 15/20
Pizza 250 10/20
Toast 250 5
- Fontos
A mér meleg sitébe helyezze az ételt.
- Grillstités

Az elektromos grillel rendelkezé késziilékeken a sitést zart ajtéval, 180°C-on kell
végezni. A grillezni kivant ételt a racsra kell helyezni, lehetdleg a negyedik szintre.

m SUTESI TABLAZAT - Az ételek belsd hé-
mérséklete szondaval

ETEL HOMERSEKLET (°C)
HUSOK
Marhahus
* Roastbeef - Véres szlizpecsenye 40-45
* kdzepes (medium) 50-55
* jol megsiilt 60-65
* Marhasiilt 80-85
Sertéshus
* Sertéskaraj 65-70
* Disznésilt vagy sonka 80-85
* Tarja, labszar 80-85
* Hatszin 75-80
* Karaj, csont nélkil 70
* Pacolt karaj (Kassler) 65-70
* Fasirt 70-75
Marhahus
* Borjustilt 70-75
* Borjustlt vesével 75-80
* Marha labszar 80-85
Vadhusok
* Vadhus 75-80
* Hat 60-70
* Véres bélszin 40-45
* Kdzepes bélszin (medium) 50-55
+ Jol megsillt bélszin 60-65
Barany 80-85
Toltott siiltek 70-75
Csirkehus 85-90
Halak 85-90

Fontos: Mindig a fogantyuig helyezze be a hémérét Ugy, hogy a hegye a siilt ko-
zepére keriljén és ne a csont kdzelébe vagy a zsiros részbe.

m TELEPITES - Telepitési utasitasok

A A slitd ajtajanak zaroelemén talalhato jellemzdket tartalmazé tabla az 1.
oldalon megtekinthetd, és nyitott ajtéval lathatd, a telepitéshez sziikséges dsszes
adatot tartalmazza, mint példaul: készilék modellje, névleges fesziltség és el-
nyelés. El6szér mérje meg és ellendrizze a butor mélyedését, amelynek pontosan
meg kell egyeznie az A abran lathatdo méretekkel. Gy6z6djon meg arrol, hogy a
burkolat, furnér vagy egyéb hdallé ragasztdval (150 °C) legyen ragasztva. Ameny-
nyiben a burkolat vagy a ragasztdé nem héallé, a burkolat deformélédhat vagy a
ragaszto levalhat, f6leg a butor keskenyebb részein. Gydz8djon meg arrél, hogy a
siitd elhelyezésére tervezett butornak szilard alja legyen, és elbirja a késziilék su-
lyat. A stit6 butorhoz torténd rogzitésehez szilkséges dsszes csavar és kiegészitd
mellékelve van. A kévetkez6 abrak hasznosak a rogzitéshez és a butorba torténd
megfeleld behelyezéshez.
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m TELEPITES - Elektromos csatlakozas

A A kdvetkez0 utasitasok a szakembernek szolnak, aki a készilek telepité-
sével, beallitasaval és mlszaki karbantartasaval foglalkozik, és aki tigyel, hogy
ezeket a mlveleteket a leheté legmegfelelébben és a hatalyos eléirasokkal 6sz-
szhangban végezzék.

Fontos: Barmiféle szabalyozasi, karbantartasi stb miveletet azutan kell elvégezni,
hogy a késziiléket levalasztotta az elektromos aramrol.

Telepitési eldirasok

Ez a késziilék megfelel a kovetkezd iranyelveknek:

2002/96/EK IRANYELV

2014/35/EU KISFESZULTSEG IRANYELV

2014/30/EU ELEKTROMAGNESES OSSZEFERHETOSEG IRANYELY
1935/2004 SZ. RENDELET ( éleimiszerekkel érintkezésbe keruld anyagokrol).



A telepitést szakszeriien és az elektromos telepitésre vonatkozé hatalyos el8ira- K9 ,,Tangencialis motorventilator | MC TS révid mikrokapcsold
soknak megfelelden kell elvégezni. K15

., Vaz ML Ajtoblokkolé mikrokapcsold
Ellenkezd esetben a Gyarté nem vallal felelésséget.
Ebben a kézikonyvben megtalalja a késziilék kapcsolasi rajzat is. L1 Sutd feny MBP Ajtoblokkol6 motor
A késziilékeket az adattablan feltiintetett fesziiltségre valo csatlakoztatasra ter- | L2~ Sutdfeny TSP PIROLIZIS biztonsagi termosztat
vezték. MU Ajtokioldd mikrokapcsold TS1 Ajtokiold6 termosztat
Miel6tt csatlakoztatna a késziiléket a halézathoz, ellenérizze a kovetkezéket:
- az elektromégneses kapcsold vagy az aljzat jellemzéi elbirjak a berendezés ter-
helését (lasd az adattablan szereplé adatokat); Ka pCSOI asi rajzok
- az aramellaté rendszer hatékony foldeléssel rendelkezzen.
Akészliléket dugo nélkili kabellel szallitiuk (HO5RR-F, HOSW-F, HO5V2V2-F, Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

3G1,5 mm2 keresztmetszettel): a csatlakoztatasnal figyelembe kell venni, hogy a
sarga-zold kabel a foldeld vezeték, és soha nem szabad megszakitani.

A halozati aljzatnak lathatonak és elérhetének kell lennie, hogy a késztiléket
kénnyen ki lehessen hazni.

A halézathoz torténé kozvetlen csatlakoztatashoz a kdvetkezdkre van
sziikség:

* a biztonsagi szelep és a haztartasi berendezés megfeleljen a késziilék terhelé-
sének (lasd az adattablat);

+ az aramellaté rendszer hatékony foldeléssel rendelkezzen;

* a legalabb 3 mm-es nyilassal rendelkezd omnipolaris aljzat vagy kapcsold kony-
nyen elérhetd legyen a készilék beszerelése utan;

* a beépitési szabalyoknak megfeleléen haldzati megszakitd kapcsold legyen be-
épitve.

PT1000

[o]
A A sarga-zéld foldel6 vezeték soha ne legyen S
megszakitva, a megszakito altal sem. A tapkabel ugy
helyezze el, hogy ne érintkezzen olyan feliiletekkel, | Mod. VIRTUS MULTI 90 TFT BL
amelyek a kérnyezeti hdmérsékletet 50 °C-kal meg-
haladjak. Ha sziikségessé valik a tapkabel cseréje,
forduljon az ligyfélszolgalathoz.

PT1000

TELEPITES - Kapcsolasi rajzok Aramfelvétel (k)

wie
s &

KW
MODELL (220-240 V)
60 3,2 "
SA N
P 60 3,3 ‘T‘S
90 34 ol o
$Té[ot—o0—e—6—o0—o0—o0—o
[ofofo] w e v v © w,
N F*= B
Jelmagyarazat . Mod. VIRTUS MULTI P60 TFTBL
00  Fekete 55 Sziirke i
11 Barna 66 Kék
22 Piros M Vezetekszoritok | rEg o e W wp
33 Fehér MG Nyars
44 Sérga MP Ajté mikrokapcsolo
45  Sérga-zold N Semleges 3 &=
CP  Siitszonda R1 Fels6 ellenallas g boooooo
DU  Gozkibocsato viasz termomotor | R2 Als¢ ellenallas Q; e
F Fazis R3 Grill ellenallas ]
FLC  Sziré R4 Korkoros ellenallas by
K1 Sorkapocs foldel6 vezeték SD Kijelzé kartya =
K2, ,alsé ellenallas SP Teljesitmény kartya = b LIS
K3, Siité ventilator SS Szonda kartya —
K4, Korkéros ellenallas TS Biztonsagi termosztat : égs
K5 ,, Felsé ellendllas Vv Sitd ventilator
K6 ,,1.sitd fény VT Hdtéventilator
K7, 2. sitd fény SA Betaplalas
K8 ,,Nyéarsforgatd PT1000 Hémérséklet szonda
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A BAXHW NPEOYNPEXOEHUA 3A BE3ONMACHOCT
XapakTepucTukmn Ha ypegute

OcBeH Ye ca MOCOYEHM Ha NOKPUTUETO, Tabenkata C XxapaKkTepucTukuTe
nocTaBeHa Ha OrpaHNYNTENs Ha BpaTaTa Ha pypHaTa v Ce BIKaa, korato
BpaTaTa e 0TBOPEHa Unu BbPXY FOPHUS kanak Ha ypHaTa.
BHUMAHWE! Tean npegynpexaeHus ce 0THACAT 3a pasnuyHu BULOBE
ypeaou. bvgerte BHUMaTenHu, 3a Aa naeHTUduLmMpaTe nNpasunHoO Tvna, ¢
KOWTO pasnonarate (BuxTe Tabenkara ¢ XxapakTepucTukuTe).

A 1. Mpeawn na m3nonaeate ypena, BHUMATENHO npoyeTeTe BpoLuy-
paTa C MHCTPYKLWW, KOSTO CbAbpKa, OCBEH TOBA, MHOTO BaXHa MHGOp-
MaLust OTHOCHO 6e3onacHoCTTa Npy MHCTanupawe, npu ynotpeba v npu
noaapbKka. [PUKMMBO CbXpaHsBalTe MHCTPYKUWMTE 3a Mocreqsaluiy
CrpaBku 1 3a AEHTUULMPaHE Ha CEPUIAHNS HOMEP.

2.Enektpuyeckara 6€30nacHOCT Ha TO3W ypend e rapaHTipaHa, eanHCTBEHO
aKo e U3BbPLUEHO NPABUITHOTO 3a3eMsBaHe, KakTo Ce 13NCKBa OT AenCTBALLM-
Te pasnopeabv. BaxHo e aa ce yBepuTe, Ye Te3n NpaBuna ca cnaseHu; B Cny-
yail Ha CbMHEHWE, CBBPXKETE CE C kKBannuLyMpaHo nuue, 3a fa NpoBepy BHI-
MaTenHo enekTpuyeckata nHcTanaums. MpousBoANTENAT He MoemMa HUKakBa
OTFOBOPHOCT 32 NOBPEAM, Ab/IKALLM CE Ha NOLLA MHCTanaLms Ha 3a3eMsBaHe.
3. Mpeaw pa cBbpxKETE Ypeaa, NpoBepeTe Aany TEXHUYECKUTE XxapakTe-
PUCTWKM, MOCOYEHM Ha Tabenkata, CbOTBETCTBAT NEPEKTHO Ha Te3n Ha
enekTpuyeckata HCTanauus. MiHctanupaxeTo/perynnpateTo Tpsbsa ga
ObAe M3BBLPLLBAHO OT KBANMMLMPaH NepcoHarn.

4. TpoBepeTe fanu enekTpuyeckata WHCTanauws v enekTpudeckuTe
KOHTaKTV UMaT KanauuTeT Aa W3AbpxaT Ha MakcumarnHata MOLHOCT Ha
ypena, KosiTo € nocoyeHa Ha Tabenkata. AKO ce CbMHsIBaTe, CBbPXKETE
ce C KBanuuumpaHo nuue.

5. YpenbT TpsbBa ga 6bage cebp3aH AMPEKTHO KbM 3aXpaHBaHETO B Cb-
OTBETCTBME C MOCOYEHaTa MoMsPHOCT. 3a CBbP3BaHETO e Heobxoanmo
[a Ce 0Curypm yCTponcTBO, KOETO [ja OCUrypsiBa WU3KIKOYBaHE OT Mpexa-
Ta, C e4Ha AMCTaHUMS Ha 0TBApSIHE Ha KOHTAKTWTE, KOSITO a NO3BONsBa
MbHOTO U3KIT0YBAHE NPU YCIOBWS Ha KaTeropust Ha npeHanpexenue |l
B CbOTBETCTBYE C NpaBufaTa 3a NHeTanmpaxe.

6. AKO KOHTaKTBT He e MOAXOAsLL 3a Luencena, 3amMeHeTe ro ¢ noaxogs. B
TO3M Cryyali ce CBbPXETe C KBanMuLMpaHo Nnue, KOeTo ChLuo Lie Tpsbea
[Aa NpoBepy [anu CEYeHNeTo Ha kabenuTe Ha KOHTaKTa MOXE Aa U3LbpPXKN
Ha MoLLHocTTa, abcopbupaHa oT ypeaa. 3axpaHBalumsT kaben e 6e3 wen-
cen. 3a cBbp3BaHeTo, KOHCYNTUpaiTe naparpad) ,EnekTpuyecko cebpasa-
He". [penopbyBa ce ga ce M3n0n3BaT PasKIoHUTENN UMK YOBIKUTENN.

7. KoraTo ypegbT ocTaHe HewsnonaeaH 3a Obiro Bpeme, OTCTpaHeTe
enekTpuyeckaTa Bpb3ka 1 U3KIHOYeTE rMaBHMS MPeKbCaay.

8. He 3anywuBaiTe pelieTkuTe Ha BEHTUALMSATA UK 3a pasCelBaHe Ha
TONMMHaTa.

9. EnektpuyeckuaT 3axpaHBaly kaben Ha ypeaa, ako e noBpegeH, Tpsibea
Aa Obae 3aMeHeH camo OT OTAEN 3a TEXHUYECKO 0BCMyXBaHe, YMbiHO-
MOLLIEH OT NPOM3BOAMTENS.

10. YperbT TpsibBa Aa ce 13nonasa camo 3a LienuTe, 3a KoUTo e npeaHas-
HayeH (neveHe). Beska gpyra ynotpeba (Hanmpumep OTomnneHne Ha crasl)
€ HenpasuHa W criefoBaTenHo onacHa. Mpon3BoanTensT OTXBbpNs BCs-
kakBa OTFOBOPHOCT 3a LLETU, MPUYMHEHI OT TakaBa HenpaswuiHa ynoTpeba.
11. YnotpebaTa Ha BCEku enekTpuyeckn ypea npegnonara crnassaHe Ha
HSIKOW OCHOBHM MpaBuna, a IMEHHO:

A. Hukora He fokocBaliTe ypefa ¢ pblie unu kpaka,

MOKPY UMW BNaXHW;

B. Hukora He nsnonseaiite ypeaa ¢ 6ocu kpaka;

C. MN3barsaiTe M3noN3BaHETO Ha YOBIMKUTENN U EBEHTYamnHO B3eMeTe
BCWYKM BB3MOXHM NpeanasHin Mepku;

D. He gbpnaiite enektpudeckus kaben, 3a [a ro U3KIMKUMTE OT KOHTaKTa;
E. He nanaraiiTe ypena Ha aTMoChepHm SBNeHNs (Obxa, CrbHUe U ap.).
F. OpbxTe geuata Ha Bb3pacT noA 8 rogwHu aaned oT ypeaa, OCBEH ako
He Ce MoA HempekbcHaToO Habnogerue. YpeabT Moxe fa bbae uanons-
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BaH OT ieLja Ha Bb3pacT He NO-HUCKa OT 8 roANHM 1 OT NiNLa C OrpaHnye-
HW (DN3NYECKM, CETUBHI UMM YMCTBEHU Bb3MOXHOCTY Ui xopa 6e3 onut
Unn HeobxoaMMIUTE MO3HaHWS, HO MPYW YCIOBME Ye ca MoA Habnogexue
WnW cred KaTo ca nomy4unn HeobXoouMUTE MHCTPYKLMKM 3a 6e3onacHo
n3non3BaHe Ha ypega v CBbp3aHuTe C Hero onacHocTu. He no3sonssaii-
Te Ha Aeuata Aa cu urpasT ¢ ypega! MouncTBaHeTo v nogapbkkaTa He
TpsibBa [1a ce 13BbPLLBA OT Jelja 6e3 HabnogeHNETO Ha Bb3pacTeH.

12. YpeabT v JOCTBMHUTE MY YacTU Ce HaropellsBaT M3KMYUTESTHO
MHOro no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa Aa ce BHUMaBa [a He ce [OKOC-
BaT HaropelLeHuTe enemeHTu. Mankute geua TpsbBa ga ce ObpkaT Ha
puctaHums. fleua Ha Bb3pacT nog 8 rognHn TpsibBa da ce ObpkaT Ha
[UCTaHLWs1, OCBEH aKo He Ca Moj HempeKbCHaTO Habnogexue.

13. MNpean ga noynctuTe ypeda wnv fa u3BbpLUMTE NOAAPBKKA, U3KIHO-
yeTe ypeaa, kaTo U3KMKYMTE 3axpaHBalLms kaben umn npekbCcHeTe enek-
TPUYECTBOTO YpPe3 CbOTBETHNS MPEKLCBAY.

14. Tpn HensnpaBHOCTW UM HEMPaBUIHO (PYHKLMOHMPaHe, U3KIoYeTe

ypena v He Ce ONuUTBaNTe Aa U3BbpLUBATE HUKAKBI PEMOHTM, KOUTO BMECTO
TOBa, TpsbBa fa Ce M3BBLPLUBAT EANHCTBEHO OT LIEHTBP 3a TEXHUYECKO 06-
crnyxBaHe. /aucksaiTe BUHarM opuriHamHu pesepeHn YacTu. Hecnasga-
HETO Ha Te3W MHCTPYKLMM MOXe [a 3acTpalum 6e3onacHoCTTa Ha ypefa.
15. CunHo ce npenopbyBa Aa He Ce NpaBsAT JOCTBMHM YacTH, KOUTO MO-
ratT Aa npegcTaBnsBaT onacHoCT, 0CobeHo ako uma Aela, kouto Guxa
MOITM ja 13non3BaT ypeaa 3a urpa.
16. He n3nonaBaiite 3ananumm Te4YHOCTY (ankoxor, OeHsmH,...) B 6rin3oct
[0 (PYHKLMOHMpaLLns ypea.
17. OnakoBkaTa e npeAHa3HayeHa 3a 3aluTa Ha ypega ot no-
BpeZa Mo Bpeme Ha TpaHcnopTupaHe. OnakoBbYHNUTE MaTepy-
anu ca NecHM 3a peLvKnvpaHe, Thil kaTo ca u3bpaHn cnopeq
€KOMOTMYHY KpUTepun. PeLyKnMpaHeTo MM HamansiBa Hyxaa-
\/g Ta OT CYpOBMHYM 11 Hamansea obema Ha otnagbuuTe. Enektpu-
YECKMTE M eNEKTPOHHNTE YCTPONCTBA YECTO ChAbPXAT LEHHN
BN \\arepuani. Te CbLUO Taka ChAbpKaT MaTepuant, KouTo, ako
ce 06paboTBaT MnM M3XBBLPIAT HeNpaBuiHO, buxa mMormu ga Obaar no-
TEHLMarHo onacHW 3a YOBELLKOTO 3ApaBe 1 okorHaTa cpefa. Te obave
Ca OT CBLLECTBEHO 3HAYEHe 3a MPaBUIHOTO (PYHKLMOHMPAHE Ha ypeaa.
Mons, He u3xBbpnsiTe C BUTOBUTE OTMaABLM.
Mons, n3xebpreTe B LieHTbP 3a CbbupaHe/peLyknmpaHe Ha 0TnagbLy Ha
MecCTHaTa 06LLMHa Unu ce CBbPXKETE C Ballus Npogasay 3a CbBeT. YBe-
peTe Ce, Ye JO MOMEHTA Ha U3XBbPMSHETO 060pyaBaHeTo Ce ChxpaHsiBa
pared ot geua.
18. He n3nonaeaiite yCTPONCTBO C Napa 3a BbTPELHOTO NOYUCTBAHE Ha
(ypHata.
19. He n3nonsBaitte abpa3svBHu NOYMCTBALLYM NpenapaTit Uin OCTpU Me-
TaIHW MHCTPYMEHTM 3a MOYMNCTBaHE Ha CTbKMeHaTa BpaTa Ha dypHarta,
TbW KaTo Te MoraT Aa NoBpeasT NOBbPXHOCTTa Ha hypHaTa 1 ja joseaar
[0 CHyrnBaHe.
20. B cnyyan Ha gum, He OTBapsinTe BpaTaTa Ha dypHaTa: WU3KMoYeTe
ypeaa v ro n3krioyeTe OT eflekTpruyeckata Mpexa. He otBapsiiTe Bpata-
Ta, JOKaTO AMMBT He Ce pascee, 3a Aa yracHar nnambLuuTe.
21. W3nonsBaiiTe (hyHKLMSITa 3a GroKMpaHe Ha KoMaHauTe, 3a Aa ce npe-
[OTBpaTV AeLaTa Aa BKIYBaT ypeda camu.
22. HabniogaBaiiTe aeuarta, ako ca B HemocpeacTBeHa Bnm3ocT 10 MHO-
rocyHKUMoHanHaTa ypHa. He M no3sonsBainTe fa urpast ¢ ypeaa.
23. OnacHoOCT OT 3afyluaBaHe.
- [leLata moraT fja ce yBWST Ha Urpa B ONaKoBBYHMS MaTepuan (Hanpu-
Mep ¢ONMo) WNW da ro cnaraT Ha rnaeaTa CW 1 CrefoBaTenHo Aa ce
3agywart. CbxpaHsBalTe T03v BUZ MaTepuan aaneu ot geua.
24. OnacHOCT OT U3rapsiHe
[eTckaTa Koxa e MHOro No-genukaTHa OT Ta3n Ha Bb3pacTHUTE.
- CTbkneHata BpaTta, NaHenmbT C KOMaHau M npouenuTe 3a u3myckaHe Ha
ropeLy, Bb3fyx OT OTAENEHWETO 3a FOTBEHE Ha ypeda CTaBaT ropeLyy.
lMpenoTBpaTETE JOKOCBAHETO Ha ypeaa oT feua, LoKaTo (PYHKLMOHMPa.
25. He n3nonseaiite 1031 Ypeq Ha M3BbH NOMELLEHNS (Hanp. Ha kopabu).
26. BHumaHue: yBepeTe ce, Ye YPeabT € U3KITKYEH, MPeam fa CMeHnTe
KpyLUKaTa, 3a Aa Ce n3berHe Bb3MOXHOCTTA OT TOKOB YAap.
27. Mpeaw pa skmtounte dyHkumusTa MAPOTASA:



- n3BageTe OT BbTPELUHOCTTa Ha (hypHaTa BCUMKM akcecoapu: ckapu, TaBu
3a OTLeXAaHe, CTPaHNYHW CKapy, COHAA 3a MECO, EBEHTYaIHN Cb/0BE;

- OTCTPaHETe M3NULLIbKa NpenvBealy Matepuan (3a ga ce uberHe obpa-
3yBaHETO Ha auM).

28. BHMMaHWe — 0nacHOCT 3a U3rapsiHus

OnacHocT 0T HapaHsiBaHe nopaay BrUcokaTa TemnepaTtypa Ha MOBbPXHO-
CTUTE - N0 BPEME Ha MMPOMUTUYHO NOYMCTBaHE (hypHaTa ce HarpsiBa MHo-
ro noBeYe, OTKOMKOTO MPU HOpPMAasHO FOTBEHE, HE AOKOCBalTe (hypHaTa,
APbXTE Jelata Ha HeobxoaumoTo pascTosHue. BHumaHue - omacHoCT
0T yBpexaaHe Ha 3apaseTo lNopaau AocTUrHaTaTa BUCOKa Temneparypa,
noutn 500°C, ce oTAensT napu, KOUTO MOraT Aa pa3apasHsT NuraBuunTe.
Mopaau ToBa e HeobxoAMMO No Bpeme Ha ynoTpeba NomeLLeHneTo fa ce
npoBeTpsiBa 40Bpe 1 Ja He oCTaBaTe NPOLbIKUTENHO B HErO.

29. M3nonsBaiTe camo npenopbyaHata 3a Tasu ypHa TEpMOCOHAA.

30. 3a pa ce n3berHe nperpsieaHe, He MOHTUPaNTe ypeda 3aa gekopa-
TUBHW BpaTu

B MbPBO NYCKAHE B EKCMJIOATALNA

- KoraTo n3nonasate dypHaTa 3a MbpBM MbT, BKIKOYETE 51 Npa3Ha 3a OKo-
no 1 yac (230°C), kaTo €BEeHTyanHo OCTaBUTE MPO3OPLMTE Ha KyXHATa
0TBOpPeHM. PypHaTa Npy MbPBOTO BKITOYBAHE M3MbYBA JIOLLM MUPH3MU,
ObIIKaLLYM Ce Ha MPOM3BOACTBEHM OCTATbLM KaTo rpec, Macna unm cmo-
nv. Cnep n3T4aHe Ha NOCOYEHOTO BpeMe dhypHaTa e roTosa fa U3Bbp-
LW MbpBOTO u3nuyaHe. Korato dypHaTa ce oxnagu, noyucTeTe s, kato
crefgate UHCTpYKUMKTE B Naparpadha ,[louncTeaHe v rpuxm’,

- He nokpuBaiiTe BbTPELLUHOCTTa Ha dhypHaTa C anyMUHWEBO (honno 3a
YNecHsIBaHe Ha nouncTaaHxe.

- Ta3u onepaumsi npoMeHst yHKLMOHMPAHETO Ha ypeaa u Moxe Aa mo-
Bpeayn emaina.

- Bewukn npuHagnexHocTn, KOMTO ca B MPSIK KOHTAKT C XpaHaTta npegm
ynotpeba, Tpsibsa Aa GbaaT cTapaTenHo MoYKUCTEHM M3MNOM3BalKK Noa-
XOASALLYM MPOAYKTU.

A He e no3BoneHo Aa ce roTeu XpaHa B NPSK KOHTAKT C PELLETKUTE 1

TaBuTe Ha (ypHaTa.
m [JUCMNEM - NereHaa Ha NKOHU
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m UHCTPYKLUMU 3AYNOTPEBA
OYHKLMOHMPaHe

MoTBbpKAaBaHe Ha HACTPONKUTE

M3knouBaHe

HavanHa ctpaHvua Ha gucnnes

1 =Tlo3BonsBa ga ce NPOABLIKM KbM eKpaHa 3a HacTponka Ha KyxuHaTa.
2 =Tlo3BonsiBa HAaCTpOIika Ha Tarmepa.

3 =Tlo3BonsBa AMPEKTEH JOCTBN [0 HACTPOVKUTE.

HacTtpoliiku

4 = /136op Ha ckana rpagycm (°C unu®F).

5 = Hactpotika Ha vac.

6 = /3xop - 3aBbpLuBaHe.

7 = briokupaHe Ha ekpaH.

8 = 3a oTknioyBaHe gokocHeTe aucnnes 3a 10 cekyHau.

9 =To3BonsBa Aa ce 3apafe cvunata Ha 3ByKa Ha akyCTUYHWS CUTHan u
no n360p eaynH 3BYK C €4HO JOKOCBAHE Ha Aucnnes.

HacTpoliika Ha Taiimep

10 = YBenuyaBaHe Wnu HamansiBaHe Ha BPEMETO.

11 = lNoTBbPAETE, CrEA KaTo € 3a4afeH0 KenaHoTo Bpeme. AKYCTUYEH
CUTHaT LLE MOoKake 3aBbpLUBAHETO.

12 = [oTBBbPAETE M CE BPHETE Ha HayanHaTa cTpaHuua.

OyHKUMK

13 = W3bepeTe yHKUMATa 3a NEYeHe.

13a = N3bepeTe Cyxo / MOKpO NeyeHe.

3ABEJIEXKA: BbamoxHO e camo B OnpefenieHn Pexumm Ha neveHe.
136 = lNoTBbpPAETE DYHKLMSATA 3@ NEYEHE.

13.1 = Jlamna (BKItoueHa UM U3KITHOYEHa).

13.2 = HavanHa cTpaHuua (BpblUyaHe KbM HavamnHust ekpaH).

14 = HacTtpoitTe TemnepaTypata Ha neveHe.

14b = Ama ABe onunw 3a 3agaBaHe Ha TemnepaTypara:

- 4pe3 NpexBbprsHe Ha NleHTaTa

-C+um-

14 = [NoTBbpAETE PYHKUMSATA 32 NEYEHE.

15 = 3apgaiite Bpeme 3a NeyeHe 1 NporpammpaHo BKIKOYBaHE.

15a = 3agaiite BpeMETO 3a NeYeHe.

15b = Noka3sBa Yac Ha kpail Ha neveHe.

15¢ = 3afaBaHe Ha HavaneH yac.

15d = [oTBbPKAABA PYHKUMSATA HA NEYEHE.

15e = Lindpposa knasnatypa.

16 = [lucnnesat Ha dhypHaTa Ce U3kIoYBa 3a NecTeHe Ha eHeprus creg 19
MWHYTM HeaKTBHOCT. Moxe [a Ce akTvBMpa OTHOBO C €HO AOKOCBaHe.
KoHcymauusiTa B uskntodeH pexum e 0,5 W.

m [IPOLIEC HA NEYEHE

HACTPOEHA KYXUHA

Cnep KaTo KyxuHaTa e HacTpoeHa
(cbyHKUus 3a NeYeHe, TemnepaTypa 1
TaliMep), NOTBbPAETE, 3a A4a 3anoYHe
npeABapuTenHo 3arpsisaHe. B T03n
MOMEHT [MCMINENT LLe NpemuHe B pe-
KUM Ha NpefBapuUTenHo sarpsisaHe.

I 0

10m
12:58
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®A3A HA NMPEABAPUTENHO NOArPABAHE
ma YeTpn HUBA, KOWTO NO3BONABAT Aa ce Habnoaasa npoLeca Ha NoarpsBaHe.
g O YepBeHaTa 4acT Lie ce yBenuyaBa nocTeneHHo [0 3ambriBaHe Ha

9m 15
1 8 0 n;l?.:SB5

aucnnea.

NOArPABAHETO 3ABBPLUEHO

Korato 3apapeHara Temneparypa e [OCTUrHaTa, AUCTINEAT Le CTaHe YepBeH, 3a [1a MoKaxe kpas Ha dasarta Ha npeq-

&c O BapUTErIHO HarpsiBaHe 1 Ha4anoTo Ha (pasara Ha neveHe. AKo e 3a[jafieHo Bpeme 3a neyeHe, dypHara Lie ce U3KIouM
aBTOMATM4HO, KOraTo 13TeYe BPEMETO.

8m 02s .
2 8 12:58 B cnyyaii, ye HAMa 3agafeHo BpeMe 3a MeyeHe, € Bb3MOXHO Aa ce cnpe N W crep ToBa Aa ce 3aBbpLun
NneyeHeTo.

m [NEYEHE CbC COHIA 3A MECO

N.B. MeueHeTo cbe coHAa He Moxe Aa ce uanonaea BbB dyHkuuuTe “DEFROST”, “QUICK START”, “PIZZA" n “ECO".
KoraTo chypHaTa e B pexum Ha roTOBHOCT, NOCTaBeTe COHAATA 3a MECO B CneLyanHis 0TBOP 3a CBbP3BaHe, KOMTO Ce HaMMpa OCHOBHO Ha NisiBaTa CTeHa Ha ypHara.

CENEKTOP HA TEMMNEPATYPA HA COH[IA PEXWM HA HAIPABAHE CbC COHLIA

> 80°

PR e e e e e e e e e e e
30 40 50 60 70 80 20

+

A BHUMAHME: ako gucnnesT He pearnpa Ha KOMaHAWUTE (JOKOCBAHETO € GJI0KMpPaHO), AOCTAaTLYHO € Aa Ce OTBOPYU M 3aTBOPYM BpaTtaTa
Ha (hypHaTta

m MKOH HA ®YHKLIUK

OyHKuns PizzaTasn dyHKuns € ocobeHo noaxoasila 3a npuroTesiHe Ha nuuy, okada u xnsb. OCHOBHUSAT M3TOYHWK Ha TONMAMHA MABa OT
[OMHWS HarpeBaTeneH eNeMeHT, KOTO paboTu B KOMBUHALWS C ApYrUTE HarpeBaTenHu enemMeHTH Ha dypHaTa.

HopmanHo ctaT4Ho neyeHe
ToBa e knacuyeckata yHKUWS Ha enekTpudeckaTa gypHa, 0cobeHo Noaxoasila 3a NeYeHe Ha CNEeAHUTE XPaHM: CBUHCKM MbPXXONW, HaLeHu-
LW, TPECKa, 3adyLUEHN ACTHS, AUBEY, TENELLKO NeYeHo, LenyBku 1 GUCKBMTY, NNOAOBE Ha (ypHa 1 ap.

[oTBeHe oTgONy
ToBa € Hail-NoAXOAALLOTO NeYeHe 3a 3aBbPLLUBAHE Ha 3anYaHeTo Ha XpaHH, No-CreLmanHo cragkvium (GUCKBUTK, LenyBKM, TOPTU ¢ HabyxBa-
Tenu, TOPTY C NNOAOBE U AP.) W APYTY XpaHHW.

MeyeHeTo OTrope
OcobeHo noaxoasLLo 3a 3anuyaHe 1 NpuaaBaHe Ha PUHANHWA LIBAT Ha MHOTO XpaHu; TOBa e NpenopbuuTenHaTa (yHKUKMs 3a xambyprepw,
CBUHCKW KOTNETM, TEMELIKU Mbpxoni, kambana, cenus v ap.

FoTBeHe Ha CKapa ChC 3aTBOpeHa BpaTa
OyHKUMSATA, NOKasaHa 3a 6bP30 M ALAGOKO MeyeHe Ha rpurl, 3a 3anu4aHe 1 neyeHe Ha Meco Kato Lo, dune, (ropeHTUHCKM pebibpua, puba
Ha ckapa, KaKTO 1 3eMeHYyLM Ha ckapa. [eYeHeTo C enekTpudecky rpun Tpsibsa [a ce M3BbpLUBa ¢ TepmocTarTa Ha 180°C.

BeHTUnmpaHo neyeHe Ha rpun

OcobeHo 6bp30 1 AbNGOKO NEYEHE Ha rpur CbC 3HAYNUTENHW MKOHOMUM Ha EHEPIUS, Tadl (hyHKLMS € NOAX0AsiLLA 38 MHOMO XpaH KaTo:
CBVHCKY MbPXKONW, HAAEHML, CBUHCKI UM CMECEHN LMLLYETA, AMBEY, HbOKM ana pomaHa 1 ap. MeyeHeTo ¢ enekTpuyeck rpun Tpsabsa aa ce
n3BbpLUBa ¢ TepmocTaT Ha 180°C.

WHTEeH3MBHO neyeHe
ToBa & yHKLMS Ha BbP30 1 MHTEH3MBHO NEYEHE Ha Pa3NMYHM ACTUS; T € NOAXOAALA 3a: puba BbB (hoNno, 3ayLIEHN 3eNEHUYLM, LKLWYeTa,
natuua, nune u ap.

MHOrokpaTHO BEHTMNMPAHO NeyeHe
ToBa e (hyHKUMSATa, KOSITO NM03BOMSIBA EAHOBPEMEHHOTO NMEYeHe Ha pasnuyHi scTus, 663 MMPU3MUTE a Ce CMEeCBaT NOMEXAY Cu; MOXETe Aa
neyeTe nasaHs Ha ypHa, N1ua, kpoacaHu u KUMMYKN, CrIafKULLK, KEKCOBe W Ap.

Meyene Exo

ToBa e yHKUMSITa, KOSITO NO3BONSBA [1a CE TOTBU ChC 3HAUUTENHU UKOHOMUM Ha KOHCyMaLUs Ha enekTpoeHepris. 3a fa ce Bbanonaeate
MaKCUMarHo OT Ta3n XapaKkTepUCTHKa, e NonesHo, npeam aa sknounte dyHkunsta ECO, noctaBeTe UnHMs BbB (hypHaTa, kato i nocTaBuTe
B LieHTbpa Ha KyxuHaTta. C cyHkuusiTa Exko, BpeMeTo 3a neyeHe ce agantupa kbM 6aBHO NeyeHe kaTo: 3afyLleHn acTus, benn Meca, neyeHa
nacTa, AeNMKaTHU CNafKvLLN.
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] PasmpassBaHe
pt Mossonsisa Gbp30TO pasMpassBaHe Ha BCUIKI 3aMpaseHy XpaHi, KouTo Gbp3o ce MPUBEXAAT 0 CTaliHa Temneparypa.

XugponutuyHa dyHkums (mog. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
o ToBa € (yHKLMSITa 33 aBTOMATUYHO NOYMCTBAHE, KOSTO € B CbCTOSHIE [1a MOYMCTY OTAENEHMETO 3a roTBEHE camo 3a 20 MUHYTI MK HUcka
6 Temnepatypa (90°C). ,XuaponuTtiiHata“ cucTema 3a NounCTBaHe OMeKoTsIBa MPbCOTUSTA, 3@ [ja MOXe TS Aja Ce OTCTpaHu no-necHo, 6e3 aa
0CTaBsi MUPU3MK.

++ ®yHkumna nuponusa (moa. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
& ToBa e (byHKLMATa 32 aBTOMATMYHO MOYMCTBAHE, KOSITO € B CbCTOSHME [ja MOYMCTI OTAENEHUETO 3a FOTBEHE Ha BUCOKA TeMnepaTypa.
Kato BKkntounTe Taan dyHKUMS LEHTBPBT Ha pypHaTa gocTura Temneparypa ot noutn 500°C, kaTo npeBpbLLa Ha nenen ocTaTbLuTe 0T 3aMbp-
csBaHns. HanuyHy ca 2 H1Ba nuponmuaa ¢ pasnuyHa NpoLbmKUTENHOCT:
++ - Nex unkbn: ¢ npogbmkutenHoct 1:30 u.
@"‘ - IHTeH3nBeH LmuKkbA: ¢ npogbixutenHoct 2:30 u.
lMpenopbyBamMe Aa u3nonasate NekUs LKL Ha PErynspHU UHTEPBANH, @ MbITHUS LWKBI - CAMO MPU MHOTO YMOPUTY 3aMbPCABaHNS.

®yHkuna Sabbath

Pexum Sabbath nogabpxa thypHaTa BKIloYEHa B CTAaTUYEH PEXUM Ha rOTBEHe [okaTo He 6bae AeakTBMpaHa 3a
MakcuMym 74 yaca. XpaHaTta Moxe Aa ce Noaabpka Tonna oTAeneHneTo 3a npurotesiHe 6es aa e Heobxoanmo dypHata
[a Ce BKMIYBa UMW U3KMKouBa. BCuukv apyrv MKMW Ha NpUroTBSHE W NOYMUCTBaHe ca AeakTueupaHu. Hama ga ce
“3gaBat 3BYKOBW CUTHaMM 1 Ha AUCINes HaMa Aa Ce Noka3eaT M3MEHEHWs Ha TemnepaTypara.

Quick Start

a Tasu dyHKUMS CIyXM 3a YCKOpsiBaHe Ha NpeBapUTENHOTO 3arpsiBaHe Ha Baluata dypHa. Mpenopbyea ce Tasu yHKLMS Aa e 3nonasa npu

3afjaBaHe Ha Temnepatypa Ha neyeHe mexay 200 n 300°C. U3nonasaHeTo Ha dyHkuusTa QuickStart 3a Temnepatypu nog 200°C Hsma ocobe-
Hu npeaumcTa. BHUIMAHWUE: dyHkumsTa 3a 6bp39 cTapTupaHe He e noaxodsiia (yHKUMS 3a NeYeHe Ha XxpaHa, TS ce U3non3ea camo 3a
no-6bp30 3arpsiBaHe Ha dypHata.HE U3MONIBANTE OYHKLMATA QUICK START 3A MOBEYE OT 20 MUHYTU

Cyxo / Mokpo neyeHe

®ypHarta e obopyasaHa c aBTOMATUYHO YCTPOWCTBO, KOETO NO3BOSISIBA KOHAEH3ALMOHHIUTE Maph OT NEYEHETO, NpU HskoW dyHKLMK, Aa BbaaT
W3BefieHV OT pypHaTa: ToBa BOAK [0 Cyxo roTeHe (dry). Ako HeoBX0aMMOCTTa OT NeYeHe 3NCKBa BRaraTa fja 0cTaHe BbB (hypHaTa, MOKpOTO
neyeHe (Moisture) aBBTOMATMYHOTO YCTPOICTBO MOXE fa Bbae U3KIIOYEHO YPE3 OKOCBaHe HA CbOTBETHATA UKOHA.

MPOBEPKA HA U3NMNYAHE
Axo e HeobXxogMMo fia ce MPOBEpY XpaHaTa No BpeMe Ha NeyeHe, e Bb3MOXHO fla Ce OTBOPY BpaTaTa Ha thypHaTa. B 1031 cryyaii ce BKIIOYBAT CBETIIMHUTE U MPUHY-
AUTENHA BEHTUMALMS Cupa, B Cy4ail Ha BEHTUNMPaHO NeYeHe, 1 BbpTeHe Ha WL, B Cry4ail Ha NeyeHe Ha rpun npyu 3aTBOpeHa BpaTa. 3aTBapsHeTo Ha BpaTaTa
aKTVBMPa OTHOBO NpeABapUTENHO 3aaaeHaTa yHKUMS.

++

é
m UHCTPYKLIUN 3A YNOTPEBA - XnaponutnyHa yHKums é

W3BbpluBaHe Ha npoueca Ha NoYMcTBaHe

1. OTCTpaHeTe eBEHTYaNHNUTE OCTaTbLM OT XpaHa Ha pbka ¢ BraxHa rb0a;

2. \3BapeTe OT OTAENEHMETO 3a FOTBEHE BCUUKM akcecoapy (Ckapy, TaBy 3a OTLEXAaHe, CTPaHNYHN CKapu, EBEHTYaNHN CbaoBe).

3. Ha cTyaeHa bypHa nsneite Ha ObHOTO Ha oTAeneHneTo 3a roteeHe 100 ml soga 3a mog. ot 60 cm 1 150 ml Boaa 3a MoA. o1 90 ¢m, + 2 kanku HeyTpaseH novncTBaLy
npenapart, 3a fja YNecH!Te OTCTPaHSIBAHETO Ha Hali-ynopuTUTe 3aMbPCABAHMS;

4. AxtuBnpaiite dyHKUMATa (M0 BpeMe Ha hyHKUMSTA CBETNIMHATA € U3KITYEHa M He MOXe Aa Ce BKITUM);

5. Cnep npukmnioyBaHe Ha LMKbIa BHUMAaBaiATe, KOraTo 0TBapsTe BpaTaTa, 3alloTo BbTPELIHOCTTA € MbiHa C napa, 134akanTte dypHata Aa ce oXnagw, cnef KoeTto
nouncTete ¢ rba v NoacyLLeTe ¢ Meka Kbpna;

6. BbTpeluHocTTa TpsibBa ja ce NouYMCTBa PerynsipHo, He JomnyckalTe oTaraHe Ha 3aMbpCsABaHUATA;

7. Mo Bpeme Ha XMaponuUTUYHaTa (PYHKUMS He OTBApsITE BpaTaTa 1 He A0NMBaiiTe BOAA Ha ABHOTO Ha (pypHaTa;

8. [lokaTo ce 13mbHsBa, XMApoOnUTUYHaTa (yHKLMS HE MOXeE Aa Ce NpeKkbCcHe ¢ byToHa 3a nayaa ( )

A BHUMAHUE

- He n3nonassaitte AectunmpaHa Boaa (Mpu4MHsIBa KOPO3Wst) UNK raupaHa Boda. ManonasaiTe camo nuTeiiHa BoAa.
- He HanvBaliTe Bofja B OTZENEHNETO 3a FOTBEHE, KOraTo € ropeLLo, a caMo KoraTo e CbC CTailHa Temneparypa.
- He oTBapsiiTe BpaTaTa no Bpeme Ha Likbria Ha Xvaponusa.
- OnacHoCT OT OnapBaHe — Npeay Aa M3BbPLUKTE KaKBaTo U [1a € onepauys ce yBepeTe, Ye ypeabT ce e oxXraan.
- He nanonseaiTe MeTasnHu NoYMCTBALLYM NOANOKKMA UM TBBPAE arpecuBHI NOYMCTBALLM NPenapaTy, KOUTO MOraT Aa YBPEAST MOBbPXHOCTUTE.

m UHCTPYKLIUN 3A YNOTPEBA - MNuponuTtnyHa yHKUmS d

U3BbpluBaHe Ha npoueca Ha NoYMcTBaHe

1. 3a nocTuraHe Ha ONTUMAnNHKU pe3ynTaTi OTCTPAHETe EBEHTYaNHUTE OCTATBLM OT XpaHa Ha pbka C BniaxHa rbba (Bb3MOXHO e 0bpasyBaHe Ha aum);

2. A\3BageTe OT OTAENEHMeTO 3a FOTBEHE BCUYKW aKcecoapy (Ckapy, TaBu 3a OTLEXAaHe, CTPAHUYHI CKapU, EBEHTYasHU CboBe).

3. Mpw 3aTBOpEHa BpaTa M3bepeTe PyHKUMsATA 3a nuponn3a. Cnea HAKOMKO CEKYHAM Ce BKITIOYBA YCTPOACTBOTO 3a 3ak/toyBaHe Ha BpaTtata.

4. Mo Bpeme Ha LMKba Ha NMponu3aTa ce BKMIOYBA CeLuanHnsT katanutuieH untbp, KoTo abcopbupa 1 0TCTpaHsBa MasHUHUTE 1 HENPUSTHUTE MAPU3MU.

5. BpaTaTta Ha ypesa ce 0TBapsi camMo Cnej NpukmtoyuBaHe Ha (hyHKUMsATa 1 ce JocTUrHe BesonacHa Temneparypa.

6. B kpas Ha npoueca € MHOro JTeCHO C MOKpa Kbpra fia Ce OTCTPaHAT 0cTaTbUuTe, KOUTO MOraT Aa ce 06pasyBaT B 3aBUCUMOCT OT CTEMEHTA Ha 3aMbpcsiBaHe Ha
OTAEeneHueTo.
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7. TpoAbMKNTENHOCTTA Ha LMKbia Ha nuponn3a Moxe Aa ce 3agage Ha 90" unm 150° B 3aBMCMMOCT OT KOMMYECTBOTO 3aMbpCsBaHNS, HAaTpynaHu no CTEHWUTe Ha
(bypHaTa. Bb3mOXHO e [ja ce 3apazie v OTNOXEH CTapT Ha LKbIia Ha NOYMUCTBaHE.

8. [okato ce n3nmbnHsBa, pyHKunsaTa PY He Moxe fja ce npekbeHe ¢ OyToHa 3a naysa (m ).

ABHMMAHME

— OMacHOCT OT U3rapsHus

OnacHocT 0T HapaHsiBaHe NopaaK BIUCOKaTa TeMnepaTypa Ha NOBbPXHOCTUTE - N0 BPEME Ha NUPONIUTUYHO NOYMCTBaHe (ypHATa Ce Harpsisa MHOrO NoBeye, OTKOSKO-
TO NPK HOPMAJTHO FOTBEHE, He AOKOCBaliTe (hypHaTa.

— OMACHOCT OT YBPEXaHe Ha 3PpaBeTo

Mopaau gocTurHaTaTa Bucoka Temneparypa, noytn 500°C, ce OTAENAT Napy, KOUTO MoraT Aa pasapasHaT nurasuumTe. Mopaay Tosa e HeobXxoaMMO Mo Bpeme Ha
ynoTpeba nomeLLeH1eTo Aa ce NpoBeTpsBa 4OOPE 1 4a He OCTaBaTe NPOLLIKUATENHO B Hero. [lpbXTe felaTta Haganeu.

3abenexka: no Bpeme Ha YHKUMATA 3a NUPONN3a NamnaTa Ha (ypHaTa He CBETBa

m MHCTPYKLUWUN 3A YNIOTPEBA - [MpuHaanexHocTy

Ynotpe6a Ha wuw 3a rpun (camo nNpu HAKoU Mopenu)

lNocTaBeTte MeCOTO, KOETO LLie Ce neve Ha LKnLla, KaTo ro 3acTonopuTe CbC cneuunanHuTe BUNULK. MocTaBete npbYKaTa Ha LWuLla BbpXy cneynanHuTe onopu, KOMTo
npegun Toea ca Ounn nocTaBeHn BbpXYy TaBata M ro noctaBeTe B NPUCTaBKaTa 3a Ne4eHe Ha rpun. Bkrniovete (*)yHKLI,MFITa 3a CTaTU4eH rpun npu 3atsopeHaTa BpaTa. 3a
[a U3MbKHEeTe LWKLLa 3aeHOo C TaBaTta, ro 3BageTe AOCTaTb4HO, 3a Aa € Bb3MOXHO LANOCTHOTO U3MBKBAHE.

Teneckonu4nu Bogaum

/3gbpnaitte Hagorny YacTTa, 0603Ha- 3aBbpTETE M 'Y NOCTABETE BLPXY lMoBTOpETE ONEepaLumMTe B 0bpaTeH
YeHa B YEPBEHO, 3a 1a S OTCTPaHMTE OT MoT OT CTpaHaTa Ha Nib3rallarta pef, 3a Aa No3uLMoHMpaTe percarta
CTeHaTa Ha (pypHaTa. N Penca.
1 I
,,,,,, @,,,,,,,, ,,,,,,,,,@,,,,,,,
/—\/ ﬁ
4!
3a na ocsoboauTe ckobaTa,
= S pasxnabeTe ¢ efHa npasa

0oTBEpTKA.

m [NTOYUCTBAHE U NOOAPBXKA - CeansiHe Ha BpaTtaTa

Mpoueaypa

3a [a ce yNneCHN MHTEH3NBHOTO NoYnCTBaHe Ha (*)ypHaTa, € NPaKkTU4HO Aa ce pa3rn06w BpaTarta CJ'Ie,El,BaVIKI/I CNEeAHUTE UHCTPYKUMK:
* OTBOpETE Bpatata

* npemecTeTe oOKa4BaHeTo Cs CEeKTop D Ha naHTaTa, KaTo cnegsate cbaame:
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m MOYNCTBAHE U NOAAPBXKA - PasrnobsiBaHe 1 noYMCTBaHE Ha CTbKNa

MpoueaupanTe oT cneaHUA HauYMH

Bpatarta Ha ¢hypHaTa ce CbCTOM OT TPW CTHKIEHW NAOCKOCTW. CTHKNEHUTE NNIOCKOCTY CE MOYUCTBAT C HeabpasuBHI KyXHEHCKW Kbprin 1 06MKHOBEH NOYMCTBALL Npena-
part. He uanonasaiite rpyou abpasvHu MaTepuani unv ocTpy MeTanHmu CTbprasku 3a NoYMCcTBaHe Ha CThKNEHUTE BPaTh Ha dhypHaTa, Thil KaTo Te MoraT a Hazipackat
MOBBLPXHOCTTA 1 Aa AOBELAT O CHYMNBaHE Ha CTHKNOTO. BbTpeLlHNTe CThKNa ca NOABWKHM, 3@ 1a HanpaBsT NOYMCTBAHETO NO-NEcHO. 3a Taaw Len e Heobxoaumo fa
[EMOHTMpaTe BpaTaTa Ha (ypHaTta unu a s No3NLMOHMPATE Ha MEXANHHO LLpakBaHe.

MocnenoBaTenHOCT Ha OTCTPaHsABaHe Ha CTbknaTa
BHWMAHWE! Besika onepauiyist Tpsibsa BuHarM ja ce U3BbpLUBa ChC CBaneHa OT (ypHaTa BpaTa 1 NocTaBeHa Ha NOAXOAsLL padT, Taka Ye a He ce NOBPeau
nuueBaTa cTpaHa Ha Bpatata. MexauHHOTO CTbKIo TpsibBa Aa Obzie NocTaBeHo NpaBumHO, Taka Ye HagnuewT TEPMOCTONM fa e yetnus (Bux dour. 2-3).
/3MBbKHETE MEXAMHHOTO CTHKIO

Pa3BuHTETE 2-Ta BUHTA OT AsicHaTa/nsBaTa CTpaHa B [loBaurHeTe rOPHOTO CTHKIIO M IO M3MBKHETE

/

roOpHaTa neHTa

m [TOYUCTBAHE U NOAAPBXKA - CobBeTu 3a NouncTBaHe Ha dypHaTa 1 NpeaHNs naHen

®OYPHA

KOMMOHEHT

METOA HA NOYUCTBAHE

NPEOYNPEXAEHWA

BbTpewHocT Ha chypHaTa

MpenopbyBa ce hypHaTa Aa ce NoyncTea crep Beska ynotpeba.
3ambpcsABaHETO Ce NOYMCTBA MO-NECHO, KaTo Ce NpeaoTBpaTsBa
MHOTOKPaTHO M3rapsiHe Npu BUCOKM TemnepaTypn. OTCTpaHeTe BCUYkM
M3MBKBALLM Ce YacTu M I U3MUIATE OTAENHO C Tonna Boaa 1 Heabpa-
31BEH npenapar. 3a no-NecHo NOYNCTBaHE Ha BbTPeLLHaTa YacT 3a
neyeHe, HaneiTe manko konnyectso Boga (100 ml, paBHo Ha NONOBKH
yalua) Ha AbHOTO Ha BbTPeLLHaTa YacT; cnej ToBa akTUBMPaiTe LMK
“MeyeHe Ha fonex Harpesaten” Ha 90°C B npoabmkeHne Ha 20 MUHYTH
c onumsTa “MNeveHe ¢ BnaxeH Bb3AyX'. B kpas Ha Lukbra nsvakante
OXMaxaaHeTo 1 JOBbPLUETE MOYNCTBAHETO C MeKa Kbpna.

He v3non3gaiiTe yCTPOMCTBO C Napa 3a BbTPELLHOTO
noyncTBaHe Ha ypHata.He usnonsaite abpasave-
HW/KOPO3MBHM NOYMCTBALLM NpenapaTty uim ocTpu
MeTanHn MHCTPYMEHTU 3a NOYUCTBAHE Ha CTbKNeHaTa
BpaTa Ha (pypHaTa, Tbil kKaTo Te MoraT Aa NoBpeasT
NOBbPXHOCTTA U ja A0BEAAT A0 CYynBaHe.

HakucHeTe B pa3TBOp OT TOMMa BoAa HeyTpaneH canyH. MSCyLIJeTe

OTCTpaHeTe OCTaTbLUWUTE OT XpaHa BeAHara cnej

MoaHoc
cneq u3MuBaHe. ynotpeba.
[Mpy 1eno3nTi Ha 3aMbpcsiBaHe 1 BTBbPAEHO
PeweTkn lMoumcTeTe ¢ Tonna Boga v HeabpasuBHN NOYNCTBALLM NpenapaT nn | 3aMbpcsiBaHe, NPENOPbUMTENHO € a OCTaBuTE
C noaxoasLy obeamacnuten. peLLeTkNTe [ja Ce HaKMUCHAT 3a HSKOMKO Yaca, npeau
Aa v nouncTuTe.
NMPEOEH NAHEN
KOMMOHEHT METO[ HA MNOYUCTBAHE NPEQYNPEXAEHUA

CtomaHeHa NOBBHPXHOCT

MouncTeTe YacTUTe C Xnafka BOAA M HEKOPO3MBEH TeYEH npenapar 1
crep ToBa r1 NOACYLLETE C MeKa Kbpna Ui 0T MUKPOUoBbD.

BnscbKLT ce noaabpka Ypes NepUoANyHO NoYncTBa-
He CbC CneLyanHn npoayKTh, KouTo 0BUKHOBEHO

ce npepnarart Ha nasapa. Hukora He usnonagaiite
abpasavBHM Npaxose.

Bosigucanu noBBLPXHOCTH

3a pa ce 3anasat XapakTepucTukuTe Ha 6osgncaHuTe YacTtu, e Heobxo-
OUMO [ia Ce NOYMCTBAT YeCTo ChbC CanyHeHa BoAa.

V13bsarBaiiTe fa 0cTaBsATe KUCENMUHHI UMK ankamnHu
BellecTea (OLI|eT, JIMMOHOB COK, COJ1, JOMATEH COK U
T.H.) BbpXy 6osaMcaHnTe YacTu U U3MuiATe, KoraTo
6osamcaHUTe YacTu ca Bce olle Tonnu.

m MOYNCTBAHE U NOAAPBXKA - CmsHa Ha namnaTta

MpoueaupanTe oT cneaHUA HauYMH
Ao namnarta Ha cypHaTta He paboTu, U3KMIOYETE Ypesa OT enekTpudeckaTa Mpexa, U3BafeTe CThKIOTO 3a 3aluuTa Ha laMmnaTta U CMeHeTe namnarta.
CmeHeTe namnata ¢ nogxogsiia xanoreHHa namna 40W (G9).

@ @ ©
%

1) Pasxn

namnaTta
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abeTe ¢ npaBa 0TBEpTKa

2) OtcTpaHeTe CTBKIOTO MOKPMBALLO

3) NambkHeTe namnata
4) CmeHeTe 1 3aTBOpETE




m OTCTPAHABAHE HAHEWU3INMPABHOCTU

ACTUE TEMM. C° MUH.
- 06wy npobnemu i
f MeyeH 3aek 170-180 2/3 80/100
BHHMAHME! MeveH 3ae 160-170 2 80/100
+ Mo BpeMe Ha rapaHLMOHHUS NEPUOA PEMOHTITE MOraT Aa Ce U3BBbPLLBAT CaMo -
OT OTOPU3MPaHUA OTAEN 3a TEXHUYECKO 0BCMY)XBaHe UMK Ype3 U3Non3eaHe Ha MNeyena nyitka 160-170 2 160/240
creLyaneH npeskoyBaTen lMeyeHa rbcka 160-180 2/3 120/160
* [peayn peMoHT, uskmoyeTe ypega ot eneKTpuieckata Mpexa, T.e. paskauete MeveHa naruua 170-180 0 100/160
3axpaHBaLLys kaben unu okaxeTe Bb3EeNCTBUE Ha CieLlanHus npeskoyBaTern.
* He 0TOpU3MpaHITE MHTEPBEHLMK 11 PEMOHTW MOraT fa [OBeaaT 4O TOKOB yaap MeyeHo nune 180 23 90/120
UNW KbCO CbeauHeHue, Taka Ye He TpsibBa Aa ce u3BbpwBat. OcTaBeTe Tasu PUBA 160-180 23 15/25
A/IHOCTH Ha OTOPU3MPaHY TEXHMLM. CRAKALN
* B crnyyaii Ha Manku cMyLLEeHUst MOXeETe [ia OnuTaTe fa 0TCTpaHuTe npobrema,
Karo crieaBare MHCTPyKLMMTE. HAecept ¢ nnopose 180-200 2 40/50
* Hamecara no obcnyxeaHe no Bpeme Ha rapaHuusita He e BesnnatHa, ako ype- Topta Mapraputa 180-190 2 40/45
mg He paboTu nopaau HenpasunHa ynoTpeoba. Kpoacarh 170-180 , 40/60
¢ OTCTpaHsBaHETO Ha HEM3NPaBHOCTYM UMK OMNaKkBaHWUS, MPUYMHEHU OT Hempa-
BUNHa ynotpeba Unu MHCTanupaHe, HAMa aa 6bae PeMOHTMpaHo B pamkuTe Ha | | MaHALINaH 190-200 2 25/35
rapaHumsTa. PasxoguTe no rapaHumsTa e 6bAat 3a cmeTka Ha notpebutens. TMoHUYKN 160-180 2 35/45
Cnapkuiwm ot Bytep Tecto | 180-200 2 20/30
HewusnpasHoct TFT touch
[ecepT cbe cTacuam 190-200 2 30/40
- M'pewkn Ha cuctema
OTKpUTM Ca CrieHUTE rPeLLKY: Wpynen 160 2 25/35
CUHTaKCMCBT Ha kofa 3a rpelka e: “E YY X', kbaeTo: Buckeutn Cagos 150-180 2 50/60
Y\_( - Kofl Ha rpeLLka e ABBNKOBU MEKUYKM 180-200 2 18/25
x = Bpoii Ha KyXuHUTe, KoraTo ce reHepupa rpetuka 1nm ‘0 3a 6L rpeLukm.
[MyauHr oT caBosipam 170-180 2 30/40
OMUCAHUE ID rpelwuka XTNEBHU MPOAYKTH
CoHfja Ha KyxuHa npekbcHaTa 00 Xnsb 180-200 4
CoHpia Ha KyXiHa B KbCO CbeanHeHNe 01 Muya 250 3 10/20
MpexbCcHaTa CoHAa 3a Meco 04 Toct 185-195 2 7
CoH/1a 3a Meco B KbCO CbeauHeHne 05
—— " m TABJIMLUU 3A NMEYEHE - CtatnyHa
BbTpeLLHa HEeM3NPaBHOCT (€MeKTPOHHA kapTa) 19 d)ypHa (L| NCTO OPUEHTUPOBBYHU CTOU HOCTM)
Mpeiwka B KOMyHUKaLys 20 ACTHE TEMM. C° P MUH.
22
o J11
NPEOYNPEXOEHWE 3A MPOBNEM MECO
MMeyeHo roBexao 225 213 40/50
A B cnyuyait Ha rpeLuka, U3KIiYeTe 1 CBbpXe- MeyeHo 6usoncko 250 2/3 50/60
STTOT Te OTHOBO ypeaa. AKO rpeLukata € OTHOBO MeyeHo TeneLwko 295 213 60/80
123456 HannyHa, LLe Ce HanoXu Hamecata Ha 0To-
PUBHPaH TEXHUK. MeyeHo arHeLLKo 225 2 40/50
PocT 6uitd 230 2/3 50/60
NPEOYNPEXIOEHNE 3A OTBOPEHA BPATA (B MPOLIEC HA FTOTBEHE) MeyeH 3aek 250 23 40/50
MeyeH 3aek 250 2 40/50
lMeyeHa nyiika 250 2 50/60
A MeyeHa rbcka 225 2/3 60/70
TREGERY 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha thypHara. MeyeHa natnya 250 2/3 45/60
lMeyeHo nune 250 213 40/45
m TABMNLM 3A NEYEHE - Bexrunvpana | |4 wzs ||
CNAQKWLLN
KOHBEKLMOHamMHa gypHa (YMCTO MHANKATUBHY | [ oo po— , 50
CTOMHOCTH) Topra MaprapwTa 175-200 2 50/60
SCTUE TEM. C° F {i“r: A MUH KpoacaHu 175-200 2 25/30
’ % ’ MaHauwnaH 220-250 2 20/30
MECO [MoHWYKm 180-200 2 30/40
[NeyeHo roBexao 170-180 2/3 40/50 Cnapkuwm ot byTep Tecto | 200-220 2 15/20
[NeyeHo BuBoncko 170-190 213 40/60 [ecepT cbe cTacuam 250 2 25/35
lMeyeHo TeneLuko 160-180 2/3 65/90 LWpynen 180 2 20/30
[TeyeHo arHeLLko 140-160 2 100/130 Bucksntn CaBos 180-200 2 40/50
Pocr 6uitd 180-190 2/3 40/45 A6bIKOBM MEKNYKM 200-220 2 15/20




55
ACTUE TEMM. C° :‘23‘% MWH.
o Jn
[TyauHr oT caBosipam 200-220 2 20/30
XJNEBHU NPOOYKTH
Xns6 220 3 30
Miya 250 2 15/20
Muua 250 3 10/20
Toct 250 3 5
- BaxHo

MocTaBeTe YnHWMTE, KoraTo (hypHaTa e Tonna.

- lMeyeHe Ha rpun

Ha ypeauTe C enexkTpuyeckut rpun, ne4eHeTo ce U3BbPLLBA NPU 3aTBOPEHa BpaTa
Ha 180°C. XpaHaTa, KoTO e ce neye Ha rpun, Tpsibea fa ObAe nocTaBeHa Bbp-
Xy CbOTBETHaTa peLLeTKa, 3a NPeAnoYnTaHe Ha YeTBbPTUS padT.

m TABJIULA 3A NMEYEHE - BbTpewunu
TeMrnepaTypy Ha ACTUATA CbC COHA

ACTUE TEMMEPATYPA (°C)
MECO
[oBexno meco
* [eyeHo roBexao Meco - TeneLuko dune anaHrne 40-45
* PO30BO (CpPeaHO 13NeYeHo) 50-55
* pobpe u3neyeHo 60-65
* [0BEXA0 NeYeHo 80-85
CBMHCKO Meco
+ CBUMHCKO Ghune 65-70
* CBMHCKa NEYEHO C LUyHKa 80-85
* ATannaHcku konbac, pxonaH 80-85
* Mopxona 75-80
* Kotner, obeskocTteH 70
+ KoTnet B canamypa (Kassler) 65-70
* Pyno 70-75
Tenewko meco
* TeneLuko nevyeHo 70-75
+ TeneLwuko neyeHo ¢ 6bOpek 75-80
* Tenewko kpaye 80-85
OvBey
* Meco ot avBey 75-80
* Mneluka 60-70
+ ®une anaHrne 40-45
+ Po3oBo churne (cpesHo 13neyeHo) 50-55
* [lobpe n3neyeHo une 60-65
ArHelwko 80-85
MbnHeHu neunBa 70-75
Munewko 85-90
Pu6ba 85-90

BaxHo: BMHaru nocTassmTe TEPMOMETbPA [0 ApbKKaTa, Taka Ye BbpXbT Aa € B
LIeHTbpa Ha Ne4yeHOoTo Meco 1 a He € 61130 10 KOCTTa UMK MacTHaTa yacT.

m WHCTAIUPAHE - NHcTpykumu 3a
WHCTanMpaHe

TabernkaTa ¢ xapakTepuUCTHKK, pa3nofioxeHa Ha OrpaHNuUTens Ha BpaTaTa
Ha (bypHaTa v nokasaHa Ha cTpaHuua 1, ce Buxaa npy 0TBOpEHa BpaTa, Cbabpxa
BCWYKM JaHHW, HEODX0AMMN 38 MHCTanMpaHe, HanpyMep: MoAEenN Ha ypeaa, HoMu-
HarHO HanpexeHwe 1 KOHcymaums. Ha nbpeo MACTO, [a Ce u3Mepu 1 NpoBepu
HWWaTa 3a BombOHaTMHATA B Wkada, koATo TpsibBa Ja CbOTBETCTBA TOYHO Ha
pasmepuTe, NOCOYEHM Ha durypa A. YBepeTe ce, Ye NoKpUTUETO Ha MebenuTe,
(ypHvpa unv apyru ca obneneny ¢ Tonnoyctoinuneo nenuno (150°C). Ako nokpu-
TMETO WAV NENUIOTO He Ca YCTOMYMBM Ha TOMMWHA, MOKPUTUETO MOXE Aa Ce Ae-
chopmupa nnm a nagHe, 0cobeHo B Hal-TECHUTE TOYKM Ha Lwkada. YBepeTe ce,
Ye LKkadbT, NOArOTBEH 3a Brpak/aaHe Ha thypHaTa uma AbHO 1 MOXe Aa N3abpka
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TErnoTo Ha ypena. BKIoYeHN ca BCUYKM BUHTOBE M akcecoapy, HeobXoaumm 3a
3akpenBaHe Ha ypHaTa kbM Lkacba. CregHuTe curypy we GbaaT nonesHu 3a
(hMKCPaHEeTo U MpaBUITHO MocTaBsHe B Lkada.

Moga. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P 60 TFTBL

m UHCTAJNTUPAHE - Enektpuyecko cBbp3BaHe

A CrneaHnTe MHCTPYKLMW ca MpeHa3HayeHy 3a KBanuuULMpaHoTo NuLe,
KOETO LLie Ce MOTPUkM 3a MHCTanMpaHeTo Ha ypeda, HerosaTa HacTpoika u Tex-
HUYeCKa NOAAPBXKKA 1 KOETO LLe rapaHTUpa, Ye Teau onepaLui ce M3BbpLIBAT Mo
Bb3MOXHO Ha-NpaBUMHIS HAYMH 1 B CbOTBETCTBIE C e/iCTBALLMTE pasnopedu.
BaxHo: Bcsika HAcTpolika, NOAAPbXKa 1 T.H. TpAbBa fa ce W3BbPLIBAT crep Us-
KrioYBaHe Ha eNeKTPUYECKS KOHTAKT Ha ypeaa.

MpaBuna 3a uHcTanupaHe

ToBa CbOpbXEHWE OTroBapst Ha CrieHUTe AUPEKTUBY:

OMPEKTMBA 2002/96/CE

JMPEKTMBA 3A HACKO HAMPEXEHWE 2014/35/UE

OVPEKTUBA 3A ENEKTPOMATHWUTHA CbBMECTUMOCT 2014/30/CE
PEFMAMEHT Ne 1935/2004 (koHTaKT ¢ XpaHm).

/HcTanupaHeTo TpsibBa f1a Ce U3BbPLLBA MO NEPGEKTEH HAYMH U B MbIHO CbOT-
BETCTBME C AENCTBALLMTE pa3nopeadn No OTHOLIEHWE Ha enekTpuyeckata WH-
cTanauus.

B npotuBeH cnyyait dvpmaTta Npou3BOANUTEN HE HOCK HIKaKBa OTFOBOPHOCT.

B Tasu Gpoluypa e oTkpuETe 1 enekTpUYeckaTa cxema Ha BalleTo YCTPOMCTRO.
YpeauTe ca NpoekTpaHu Aa GbaaTt CBbp3aHn KbM 3aXpaHBaHETo, NMOCOYEHO Ha
TabenkaTa ¢ aaHHu.

Mpeau ga cBbpXkeTe ypeaa KbM eneKkTpuyeckata Mpexa, yBepeTe ce, ye:

- XapaKTepUCTUKIATE Ha eNeKTPOMAarHUTHS MPEBKIOYBATEN UMW KOHTAKTHT MoraT
[a u3IbpkaT Ha HaTOBapBaHeTO Ha 060pyABaHETO (BWX AAHHMTE Ha TabernkaTa);



- 3axpaHBaLLaTa cuctema TpsibBa Aa e cHabaeHa ¢ edhekTBHa Bpb3ka 3a 3a3e-
MsIBaHE.

YpenbT e cHabaeH ¢ kaben 6e3 wencen (HOSRR-F, HOSW-F, HO5V2V2-F, cbe
ceveHne 3G1,5 mm2): Bpbakata TpsiOBa Aa ce M3BBLPLLY, Taka Ye KbNTo-3ene-
HWAT kaben e NPOBOAHMK 33 3a3eMsiBaHE U HUKOra He TpsibBa fja ce npekbCaa.
KoHTakTbT TpsibBa Aa € BUAMM 1 AOCTBIEH, 3a Aa MOXE MECHO fa Ce 13KIoyBa
ypena.3a AMpeKTHa Bpb3Kka KbM Mpexarta e HeobXxogumo:

* OTPaHNYNTENHUAT KnanaH v GuToBaTa MHCTanaums ha MoraT fa u3gbpxart Ha
HaTOBapBaHETO Ha ypeaa (BWk TabenkaTa CbC CEpUItHUS HOMEP);

* 3axpaHBallaTa cvuctema TpsibBa fa e cHabeHa ¢ ebekTMBHA Bpb3ka 3a 3a3e-
MSIBaHE;

* THE3[0TO MM OMHUMOMSIPHUSIT MPEBKITHOYBATEN, C MUHAMANEH OTBOP OT 3 mm,
€ NIECHO [OCTBNEH, Cref KaTo YpeabT e WHCTanmpa;

* BrpajieH e NPeBKIoYBaTEN 3a M3KMIOYBaHe OT (MKCMpaHaTa Mpexa B CbOTBeT-
CTBYWeE C NpaBunaTa 3a MHcTanvpaHxe.

A bnTo-3eNeHNAT NPOBOAHMK 3a 3a3eMsBaHe
He TpsibBa Aa ce NpekbCBa AOPU OT MpeKbCBava.
3axpaHBawuAT kaben TpsabBa Aa 6bAe pa3nonoxeH
TakKa, Ye a He BNM3a B KOHTAKT C MOBBLPXHOCTH, Yms-
TO TemnepaTtypa e no-Bucoka ot 50°C, KakTo 1 okon-
HaTa cpefa. AKo 3axpaHBawwmAT kaben TpabBa fda
6bJe CMeHeH, CBBLpXKETe Ce C OTAeNa 3a TEXHUYECKO
obcnyxBaHe.

UHCTAITUPAHE - EnekTpuyecku cxemu A6copbuus (kW)

KW
MOREN (220-240V)
60 3,2
P 60 33
90 34
Nerenpa
00  YepeH MG Wnw
11 Kadss MP  MwukponpekbcBady Ha BpaTaTa
22 YepeeH N HeyTpanex
33 ban 55  Cus
44 Kent 66 CuH
45 XKent-3eneH R1 ['opeH Harpesaten
CP  CoHpa 3a neyeHe R2  [loneH HarpeBaTen

DU  TepmosaaBumxBaHe C BOCBK 3a U3BEX-

ke Ha naph R3  Harpesarten Ha rpun

F [OEEE] R4 Kpbron Harpesaten

FLC ®untbp SD  [natka aucnneit

K1 Kaben 3asemsBaHe Ha knemHusi 6nok | SP [Mnatka 3a MoLLHoCT

K2 “* YCTOMYMBOCT NogMeTka SS  MnaTka Ha coHpa

K3 ** BeHTUNaLWs Ha dypHa TS  Ob6esonacuteneH Tepmoctat

K4 ** KpbrbN Harpesaten \Y BeHTunartop Ha cypHa

Ks “* rOpeH Harpesaten VT  BeHTtunatop oxnaxgaHe

K6 “* namna Ha ¢ypHa 1 SA  3axpaHBaHe

Kz ** namna Ha dypHa 2 PT1000 “ TemnepatypHa conga

K8 “* L MC  Kbc mukponpeskntoysaten TS

K9 ** TaHreH. MOTOBEHT. MU Mukponpesiniodaren sa
OTKMIoYBaHe Ha BpaTtata

K15« pamka ML MwkponpeBkntouBaTen 3a
3aKnioyBaHe Ha BpaTtata

L1 [lamna Ha dhypHa MBP [lBuraten 3a 3akntoyBaHe Ha
BpaTtata
Mpepnasex TepmocTart

L2 Tamna Ha pypHa TSP NUPOM3A

M Kyt ioiemn TS TepmocTaT 3a 0TKMo4BaHe Ha
BpaTata
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Enektpuyeckn cxemu

Mog. Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

PT1000

PT1000

SA

n

Mog. VIRTUS MULTI P60 TFT BL

<3 MP

PT1000
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AAVERTISMENTE IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
Caracteristicile aparatelor

Placuta cu caracteristicile, pe langa faptul c& este indicata pe husd, se
aplicé pe suportul usii cuptorului si este vizibild cu usa deschisé sau pe
capacul cuptorului superior.

ATENTIE! Aceste avertismente se refera la diferite tipuri de aparate. Fiti
atenti si identificati corect tipul de aparat pe care il detineti (consultati
placuta cu caracteristicile).

A 1. Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie manualul de instruc-
tiuni ce contine, printre altele, informatii deosebit de importante cu privire
la siguranta in timpul instaldrii, utilizarii si intretinerii aparatului. Pastrati
cu grija manualul de instructiuni, pentru a-| consulta pe viitor si pentru
identificarea numarului de serie.

2.Securitatea electrica a acestui aparat este garantata numai daca s-a re-
alizat o corectd legaturd de impaméantare, conform prevederilor legislatiei
in vigoare. Este obligatoriu sa va asigurati ca aceste norme au fost respec-
tate; in caz de indoieli, apelati la o persoana calificata, pentru o verificare
amanuntita a instalatiei electrice. Constructorul nu isi asuma nicio raspun-
dere pentru daunele provocate de o instalatie de impamantare deficitara.
3. Inainte de a conecta aparatul, verificati daca toate caracteristicile tehni-
ce indicate pe placuta corespund pe deplin cu cele ale instalatiei electrice.
Operatiunile de instalare/reglare trebuie efectuate de personal calificat.
4. Controlati ca instalatia electrica si prizele de curent s aibé o capacitate
suficienta pentru a suporta puterea maxima a aparatului, indicata pe pla-
cuta. In caz de indoieli, apelati la o persoana calificata.

5. Aparatul trebuie conectat direct |a reteaua de alimentare, respectand
polaritatea indicata. Pentru racordare, trebuie sa se prevada un dispozitiv
care sa asigure deconectarea de la retea, cu o distantd de deschidere a
contactelor care s& permita deconectarea completd in conditii de catego-
rie de supratensiune lll, in conformitate cu normele de instalare.

6. Daca priza nu este adecvata pentru stecher, inlocuiti-o cu una adecva-
ta. In acest caz, apelati la o persoana calificaté care va trebui s verifice si
daca sectiunea cablurilor prizei poate suporta puterea absorbitd de apa-
rat. Cablul de alimentare nu este prevazut cu stecher. Pentru racordare,
consultati paragraful ,Legatura electricd”. Se recomanda sa nu se folo-
seasca adaptoare, prize multiple sau prelungitoare.

7. Dacéa aparatul ramane nefolosit pentru o lunga perioada de timp, decu-
plati legatura electricé si deconectati intrerupatorul general.

8. Nu blocati fantele de aerisire sau de disipare a caldurii.

9. n caz de avariere a cablului electric de alimentare a aparatului, acesta
trebuie schimbat exclusiv de un centru de asistentd autorizat de catre
constructor.

10. Aparatul trebuie utilizat numai pentru scopurile pentru care a fost con-
ceput (coacere). Orice alta utilizare (de exemplu incélzirea unei camere)
este incorecta si deci periculoasa. Constructorul va fi exonerat de orice
raspundere pentru daunele cauzate de utilizari incorecte similare.

11. Utilizarea oricarui aparat electric implica respectarea anumitor reguli
fundamentale, si anume:

A. Nu atingeti niciodatd aparatul cu méinile sau picioarele

ude sau umezite;

B. Nu folositi niciodatd aparatul cand sunteti cu picioarele goale;

C. Evitati folosirea prelungitoarelor si eventual adoptati toate masurile de
precautie posibile;

D. Nu trageti cablul electric, pentru a-| scoate din priza de curent;

E. Nu expuneti aparatul la actiunea agentilor atmosferici (ploaie, soare
etc.);

F. Nu permiteti copiilor cu vérsta sub 8 ani sa se apropie de aparat, decat
daca sunt supravegheati in permanenta. Acest aparat poate fi utilizat de
copii cu varsta mai mare de 8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, sau lipsite de experienta sau cunostintele
necesare, numai sub supraveghere sau numai dupa ce acestea au fost
instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului si dupa ce au luat
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la cunostinta pericolele pe care le implica utilizarea acestuia. Copiii nu

au voie sa se joace cu aparatul. Operatiunile de curatare si intretinere nu

trebuie efectuate de copii nesupravegheati.

12. Aparatul si elementele accesibile ale acestuia devin foarte fierbinti, in

timpul utilizarii. Fiti atenti sa nu atingeti elementele incalzitoare. Nu per-

miteti copiilor mici s& se apropie de aparat. Copiii cu varsta sub 8 ani nu

trebuie s& se apropie de aparat decat daca sunt supravegheati in perma-

nenta.

13. Inainte de a curéta aparatul sau de a efectua operatiunile de intretine-

re, deconectati aparatul decuplénd cablul de alimentare sau intrerupand

alimentarea cu curent de la intrerupatorul corespunzator.

14. Tn caz de avarii sau probleme de functionare, opriti aparatul si nu

incercati sa il reparati. Reparatiile trebuie efectuate exclusiv de un centru

de asistenta autorizat. Solicitati intotdeauna folosirea de piese de schimb

originale. Nerespectarea acestor indicatii poate compromite siguranta

aparatului.

15. Recomandam insistent s& nu se lase accesibile partile care pot repre-

zenta un pericol, mai ales in prezenta copiilor care ar putea folosi aparatul

pentru a se juca.

16. Nu folositi lichide inflamabile (alcool, benzina etc.) in apropierea apa-

ratului in functiune.
17. Ambalajul are rolul de a proteja aparatul de eventuale dau-
ne in timpul transportului. Materialele folosite pentru ambalare
sunt usor de reciclat, deoarece au fost selectate in baza unor
criterii ecologice. Reciclarea acestora reduce nevoia de materii
prime si reduce volumul deseurilor. Aparatele electrice si elec-

ﬁ tronice contin adesea materiale valoroase. insé contin si mate-
riale care, daca sunt manevrate sau eliminate in mod incorect,
— pot reprezenta un pericol pentru sénatatea omului si pentru

mediul inconjurator. Cu toate acestea, ele sunt esentiale pentru corecta

functionare a aparatului. Asadar va rugam sa nu il eliminati la un loc cu

deseurile menajere.

Pentru a-| elimina, va rugdm sa il predati unui centru de colectare/reci-

clare deseuri din localitatea dvs., sau s& va adresati distribuitorului dvs.

pentru a primi indrumérile necesare. Asigurati-va ca pana in momentul

eliminarii, aparatul nu este lasat la indeméana copiilor.

18. Nu folositi aparate de curatat cu aburi pentru curatarea interioara a

cuptorului.

19. Nu folositi detergenti abrazivi sau unelte ascutite din metal pentu a

curata usa din sticla a cuptorului, decarece acestia pot deteriora suprafata

usii sau pot cauza fisurarea acesteia.

20. In caz de fum, nu deschideti usa cuptorului: opriti aparatul si deconec-

tati-l de la reteaua electrica. Nu deschideti usa decat dupa ce fumul s-a

disipat pentru a sufoca flacarile.

21. Folositi functia de blocare a comenzilor, pentru a nu permite copiilor sa

porneasca singuri aparatul.

22. Supravegheati copiii cand acestia se afla in imediata apropiere a cup-

torului multifunctional. Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul.

23. Pericol de sufocare.

- Copii se pot infasura, in joaca, in materialul folosit pentru ambalare (de

ex. folie) sau si- pot trage pe cap, sufocandu-se. Nu lasati astfel de mate-

riale la indemana copiilor.

24, Pericol de arsuri

Pielea copiilor este mult mai delicaté decét pielea adultilor.

- Usa din sticla, panoul de comanda si fantele pentru iesirea aerului cald

din compartimentul de coacere al aparatului devin fierbinti. Nu permiteti

copiilor sa atinga aparatul, cand acesta este in functiune.

25. Nu utilizati acest aparat in locuri care nu sunt stationare (de ex. pe

vapoare).

26. Atentie: asigurati-va ca aparatul este inchis inainte de a schimba be-

cul, pentru a evita posibilele electrocutari.

27. Inainte de a introduce functia PIROLIZA:

- scoateti din cavitatea cuptorului toate accesoriile: gratare, tavi pentru

picurare, gratare laterale, sonda pentru carne, orice vesela;

- indepartati excesul de material de preaplin (pentru a evita formarea fu-

mului).



28. Atentie - pericol de arsuri

Risc de ranire ca urmare a temperaturii ridicate de pe suprafete - in timpul cura-
tarii pirolitice, cuptorul se incalzeste mult mai mult decét in timpul gatirii normale;
evitati atingerea cuptorului si tineti copiii la distantd de acesta. Atentie — pericol de
deteriorare a sanatatii Avand in vedere temperatura ridicata atinsa, aproape 500
°C, se elibereaza vapori care ar putea irita mucoasele. Prin urmare, este necesar
sd aerisiti bine camera in timpul utilizarii, evitdnd sa raméneti induntru o perioada
lunga de timp.

29. Folositi doar sonda termica recomandata pentru acest cuptor.

30. Pentru a evita supraincélzirea, nu instalati aparatul in spatele usilor decorative

Il PRIMA PUNERE IN FUNCTIUNE

- Atunci cand utilizati cuptorul pentru prima data, lasati-l sa functioneze

timp de aproximativ 1 ora (230°C), lasand daca este posibil deschise fe-

restrele din bucatarie. La prima pornire, cuptorul emana mirosuri neplacu-

te, cauzate de reziduurile de productie precum vaseline, uleiuri sau rasini.

Dupa scurgerea timpului indicat, cuptorul va fi gata pentru prima coacere.

Dupa ce cuptorul s-a racit, curatati- urmand instructiunile din paragraful

,Curatare si pastrare”.

- Nu acoperiti interiorul cuptorului cu coli din aluminiu pentru a facilita cu-

ratarea.

- O astfel de operatiune compromite randamentul aparatului si poate ava-

ria suprafetele emailate.

- Toate accesoriile care intra in contact direct cu alimentele trebuie curata-

te foarte bine inainte de utilizare, folosind produsele adecvate.

A Nu este permis gatitul alimentelor in contact direct cu grétarele si
tavile cuptorului.

m AFISAJ - Legenda pictograme
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m INSTRUCTIUNIDE UTILIZARE
Functionare

Pagina initiala a afisajului

1 = Permite s& se acceseze pagina de setare a cavitatii.

2 = Permite sa se seteze temporizatorul.

3 = Permite sa se acceseze direct setarile.

Setari

4 = Selectarea scalei de grade (°C sau °F).

5 = Setarea orei.

6 = lesire - Terminare.

7 = Blocheaza ecran.

8 = Pentru a-| debloca, atingeti pe afisaj timp de 10 secunde.
9 = Permite s& se seteze volumul semnalului sonor si s& se aleagd un
sunet la atingerea afisajului.

Setarea unui temporizator

10 = Cresterea sau reducerea timpului.

11 = Confirmati, dupa ce ati setat timpul dorit. Un semnal sonor va indica
terminarea acestuia.

12 = Confirmati si reveniti la pagina initiala.

Functii

13 = Selectarea functiei de coacere.

13a = Selectare coacere uscatd / umeda.

NOTA: posibild numai pe anumite moduri de coacere.
13b = Confirma functia de coacere.

13.1 = Lumina (aprinsa sau stinsa).

13.2 = Home (revine la fereastra initiald).

14 = Setati temperatura de coacere.

14b = Exista doua optiuni pentru a seta temperatura:
- glisdnd bara

-Cu +sau -

14 = Confirma functia de coacere.

15 = Setati timpul de coacere si pornirea programata.
15a = Setati timpul de coacere.

15b = Afiseaza ora de terminare a coacerii.

15¢ = Setati ora de incepere.

15d = Confirma functia de coacere.

15e = Tastatura numerica.

16 = Afisajul cuptorului se opreste pentr

u economisirea energiei dupa 19 minute de inactivitate. Poate fi reactivat
printr-o simpla atingere. Consumul in modul oprit este de 0,5 W.

m PROCES DE COACERE

11:48 CAMERA CUPTOR SETATA

& 0

10m

O data setata cavitatea cuptorului
(setate functia de coacere, tempe-
ratura si temporizatorul), confirmati
pentru a incepe preincélzirea. In
acest moment, afisajul se va comuta
pe modul de preincalzire.

280

12:58

FAZA DE PREINCALZIRE

Exista patru niveluri ce permit s& se
monitorizeze procesul de preincalzi-
re.

Partea rosie se va extinde treptat,
pana cand va umple

afisajul.

b o

9m 15s
12:58
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PREINCALZIRE TERMINATA
gLes Dupa ce temperatura setatd a fost atinsd, afisajul va deveni rosu pentru a indica terminarea fazei de preincalzire si ince-
85( O perea fazei de coacere. Daca fusese setat un timp de coacere, cuptorul se va inchide automat la expirarea timpului setat.

8m 02s -
2 8 {258 in cazul in care nu a fost setat niciun timp de coacere, se poate suspenda N si apoi termina coacerea.

m COACERE CU SONDA DE CARNE

RETINETI Coacerea cu sonda nu poate fi utilizatd pentru functiile ,DEFROST", ,QUICK START", ,PIZZA” si ,ECO”.
Cu cuptorul in stand-by, introduceti sonda de carne in bucsa speciald de legatura, care se afla in principal pe peretele din stanga cuptorului.

SELECTOR TEMPERATURA SONDA MOD INCALZIRE CU SONDA

> 80°

L T AR R TR AR A
30 40 50 60 70 80 20

+

A ATENTIE: daca afisajul nu raspunde la comenzi (ecran tactil blocat), va fi suficient sa deschideti si s@ inchideti usa cuptorului

m PICTOGRAME FUNCTII

Functie Pizza
Aceasta functie este indicata in special pentru a coace pizze, paine tip focaccia si paine. Sursa principala de calduré provine de la rezistenta din
partea de jos, care functioneaza in combinatie cu celelalte rezistente ale cuptorului.

Coacere normala statica
Este functia clasica a cuptorului electric, adecvata in special pentru coacerea urméatoarelor mancaruri: costite de porc, carnéciori, peste baccala,
carne indbusita, vanat, friptura de vitel, bezele si biscuiti, fructe la cuptor etc.

Coacere din partea de jos
Este vorba despre coacerea cea mai indicaté pentru a finaliza coacerea méncérurilor, in special a produselor de patiserie (biscuiti, bezele,
dulciuri dospite, dulciuri din fructe etc.) si a altor mancaruri.

Coacere din partea de sus
Recomandata in special pentru a rumeni si pentru a da tenta finala de culoare, pentru numeroase mancaruri; este functia recomandata pentru
hamburgeri, cotlete de porc, fripturi de vitel, limbi de mare, sepii etc.

Coacere grill cu usa inchisa
Functie indicata pentru coacerea la gratar rapida si profunda, pentru a gratina si frige carnurile in general, muschiul file, cotletele florentine,
pestele la gratar, precum si legumele la gratar. Gatitul cu grill electric trebuie sa se faca cu termostatul setat pe 180°C.

Coacere grill ventilata

Deosebit de rapida si profunda, cu o reducere semnificativa a consumului de energie, aceasta functie este indicata pentru numeroase man-
caruri, precum: costite de porc, carnaciori, frigarui de porc sau mixte, vanat, galuste romane etc. Gatitul cu grill electric trebuie sa se faca cu
termostatul setat pe 180°C.

Coacere intensiva
Este functia de coacere rapida si intensa a diferitelor preparate; este indicata pentru: peste copt in folie, legume indbusite, frigarui, carne de
ratd, pui etc.

Coacere ventilata multipla
Este functia care permite coacerea concomitenta a mai multor méancaruri, fara ca mirosurile s& se amestece intre ele; se pot gati lasagna la
cuptor, pizza, cornuri tip croissant si briose, tarte, torturi etc.

Coacere Eco

Este functia care permite sa se gateasca cu o reducere semnificativd a consumului de curent. Pentru a beneficia la maxim de aceasta carac-
teristica se recomanda, inainte de a cupla functia ECO, s& se introduca preparatul in cuptor pozitionandu-l in centrul cavitatii. Cu functia Eco,
timpii de coacere se adapteaza la coaceri lente precum: méncaruri inabusite, carnuri albe, paste la cuptor, preparate de patiserie delicate.

Decongelare
Permite decongelarea rapida a tuturor mancarurilor congelate in general, care vor fi aduse rapid la temperatura camerei.

Functia hidrolitica (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Reprezinta functia de curatare automatd, capabila sa faciliteze curatarea compartimentului de gétit in doar 20 minute, la temperatura scazuta
(90 °C). Sistemul de curatare ,Hidrolitic” inmoaie murdaria, permitand sa fie indepartata mai usor, fara a lasa mirosuri.

W+
40'
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Functia pirolitica (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

Reprezinta functia de curatare automata care poate curata compartimentul de gatit la temperaturi ridicate.

Prin activarea acestei functii, centrul cuptorului atinge o temperatura de aproape 500 °C, reducand reziduurile de murdarie la cenusa. Sunt
disponibile 2 niveluri de piroliza cu durata diferita:

- Ciclu de lumina: durata 1:30 h

- Ciclu intensiv: durata 2:30 h

Se recomanda utilizarea ciclului usor la intervale regulate si a ciclului complet numai in cazul murdariei foarte incapatanate.

Functia Sabbath O *

L Modul Sabbath mentine cuptorul pornit in modul de gatire static pana cand este dezactivat timp de pand la 74 ore. Puteti "4
pastra alimentele calde in compartimentul de gatit fara a fi nevoie sa porniti sau sa opriti cuptorul. Toate celelalte cicluri de 0@“0
gatit si curatare sunt dezactivate. Nu se vor auzi semnale acustice, iar afisajul nu va indica schimbarile de temperatura.

Quick Start [Pornire rapida]

Aceasta functie se utilizeaza pentru a accelera preincélzirea cuptorului dvs. Se recomanda sa se utilizeze aceasta functie atunci cand se
seteaza o temperatura de coacere cuprinsa intre 200 si 300°C. Folosirea functiei Quick Start pentru temperaturi sub 200°C nu ofera avantaje
deosebite. ATENTIE: functia Quick Start nu este o functie adecvata pentru coacerea alimentelor, ci se utilizeaza doar pentru

a preincalzi cuptorul intr-un timp mai scurt.

NU UTILIZATI FUNCTIA QUICK START TIMP DE PESTE 20 DE MINUTE

Coacere uscatd / umeda

Cuptorul este prevazut cu un dispozitiv automat care permite evacuarea din cuptorul a vaporilor rezultati din condensul coacerii, in timpul anu-
mitor functii: in felul acesta se obtine o coacere uscatd (dry). In cazul in care specificul de coacere necesita ca umiditatea sa ramana inauntrul
cuptorului, pentru o coacere umeda (moisture), dispozitivul automat poate fi decuplat prin atingerea respectivei pictograme.

£ E: E:
(Coe] (C==}
+

EXAMINARE COACERE
In cazul in care este nevoie sa se examineze mancarurile ce se gatesc, se poate deschide usa cuptorului. In acest caz, se aprind luminile si se opreste ventilatia forta-
ta in cazul coacerilor ventilate, sau rotatia rotisorului in caz de coacere grill cu usa inchisa. Dupa ce usa este inchisa la loc, se va reactiva functia setata in prealabil.

++

m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE - Funzione Idrolitica ¢

Efectuarea procedurii de curatare

Efectuarea procedurii de curatare

1. Indepértati manual eventualele bucati de méancare folosind un burete umed;

2. Scoateti toate accesoriile din compartimentul de gatit (gratare, tigai, gratare laterale, eventualele vesele).

3. Cu cuptorul rece, se toarna 100 ml apa pe fundul cavitatii la mod. de 60 cm si 150 ml ap& la mod. de 90 cm, + 2 picaturi de detergent neutru pentru a facilita indep-
artarea celor mai incapatéanate pete de murdarie;

4. Activati functia (in timpul functiei, lumina este stinsa si nu poate fi aprinsa);

5. La sfarsitul ciclului, aveti grija cand deschideti usa, deoarece cavitatea este saturata de aburi; asteptati sa se raceasca cuptorul, apoi curétati cu un burete si uscati
cu o carpa moale;

6. Cavitatea trebuie curatata regulat; nu ldsati murdaria sa se depung;

7. Tn timpul functiei hidrolitice, nu deschideti usa si nu completati cu apa pe fundul cuptorului;

8. Nu puteti intrerupe functia hidrolitica cu butonul de pauza ( ) in timpul functionarii.

A ATENTIE

- Nu folositi apa distilaté (provoaca coroziune) sau apé carbogazoasa. Utilizati numai apa de baut.
- Nu turnati apa in compartimentul fierbinte de gatit, ci numai cand este la temperatura camerei.

- Nu deschideti usa in timpul ciclului de hidroliza.

- Pericol de arsuri - asigurati-va ca aparatul s-a racit inainte de a efectua orice operatiune.

- Nu utilizati bureti metalici sau detergenti excesiv de agresivi care ar putea deteriora suprafetele.
t+

m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE - Funzione Pirolitica d

Efectuarea procedurii de curatare

1. Pentru un rezultat optim, indepartati manual eventualele bucati de méncare cu un burete umed (posibila formare de fum);

2. Scoateti toate accesoriile din compartimentul de gatit (gratare, tigai, gratare laterale, eventualele vesele).

3. Cu usa inchisa, selectati functia de piroliza. Dupa cateva secunde, dispozitivul de blocare a usii intra in functiune.

4. In timpul ciclului de piroliza intra in functiune filtrul catalitic special care absoarbe si elimina grasimea si mirosurile neplacute.

5. Usa aparatului se deschide numai cand functia este terminata si pana cand se atinge o temperatura sigura.

6. La sfarsitul procesului este posibild indepértarea extrem de usoara a reziduurilor care se pot forma in functie de gradul de murdarie din compartiment, folosind o carpa
umeda.

7. Durata ciclului de piroliza poate fi setata la 90’ sau 150’ in functie de cantitatea de murdarie depusa pe peretii cuptorului. De asemenea, puteti seta o pornire intérziata
a ciclului de curatare.

8. In timpul functionarii, nu este posibila intreruperea functiei PY cu butonul de pauza ( m ).

AATENTIE

— pericol de arsuri
Risc de ranire ca urmare a temperaturii ridicate de pe suprafete - in timpul curétérii pirolitice, cuptorul se incalzeste mult mai mult decat in timpul gatirii normale; evitati
atingerea cuptorului.
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- pericol de afectare a sanatatii

Avand in vedere temperatura ridicatd atinsa, aproape 500 °C, se elibereaza vapori care ar putea irita mucoasele. Prin urmare, este necesar s& aerisiti bine camera in
timpul utilizarii, evitand s& ramaneti induntru o perioada lunga de timp. A nu se 1&sa la indeména copiilor.
Observatie: in timpul functiei de pirolizd, lampa cuptorului nu functioneaza

m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE - Accesorii

Folosirea gratarului tip rotisor (numai la unele modele)
Introduceti pe tija carnurile ce trebuie gétite, fixandu-le cu respectivele furci de prindere. Sprijiniti tija pe tepusa, pe suporturile special prevazute si introduse in prealabil

pe tava si introduceti-o in palnia gratarului tip rotisor. Activati functia grill statica cu usa inchisa. Pentru a scoate tepusa cu tot cu tava, desfaceti-o atét cat este suficient
pentru a o putea scoate complet.

Ghidaje telescopice
Trageti in jos partea evidentiata cu rosu, Rotiti si sprijiniti-le pe o suprafata, Repetati operatiunile in ordine
astfel incat s o scoateti de pe peretele dinspre partea ghidajului culisant. inversd, pentru a repozitiona ghidajul
cuptorului. N

1 I
"’/’;@/”””” ””””\%”'
NS = —
Pentru a decupla clema, slabiti \
NN N—

cu o surubelnita dreapta.

m CURATARE S| INTRETINERE - Scoaterea usii

Procedeu

Pentru facilitarea operatiunilor de curatare intensivé a cuptorului, este utila demontarea usii, urméand instructiunile de mai jos:
* deschideti usa

+ mutati clema de prindere C din sectorul balamalei D, urménd fazele de mai jos:

m CURATARE S| INTRETINERE - Demontarea si curatarea geamurilor

Procedeu ce trebuie urmat
Usa cuptorului este formata din trei geamuri. Curatarea pieselor din sticla se efectueaza folosind prosoape de bucatarie din hartie, neabrazive si detergent obisnuit. Pen-
tru curatare, nu folositi materiale aspre abrazive sau raclete metalice ascutite pentru a curata usile din sticla ale cuptorului, deoarece acestea pot zgéria suprafata si pot

cauza spargerea sticlei. Geamurile interne pot fi scoase, pentru facilitarea operatiunilor de curatare. Tn acest scop trebuie demontat usa cuptorului sau, ca o varianta,
aceasta trebuie pozitionata pe treapta intermediara.

Secventa de demontare a geamurilor

ATENTIE! Orice operatiune se va efectua intotdeauna cu usa demontata de pe cuptor si sprijinita pe o suprafata adecvata, astfel incat sa nu se deterioreze fata-
da usii. Sticla intermediara trebuie introdusa corect cu mesajul THERMOSTORP lizibil (a se vedea pag. 2-3).
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Desurubati cele 2 suruburi de pe partea DR/STG din
sipca superioara

Ridicati geamul superior si desfaceti-|

Desfaceti geamul intermediar

m CURATARE SIINTRETINERE - Recomandari pentru curatarea cuptorului si a parii frontale

CUPTOR

COMPONENTA

METODA DE CURATARE

AVERTISMENTE

Interiorul cuptorului

Se recomanda curatarea cuptorului dupa fiecare utilizare. Tn felul aces-
ta, murdéria se curatd mai usor, evitand arderea repetatd a acesteia la
temperaturi ridicate.

Scoateti toate componentele detasabile si spalati-le separat cu apa
calda si detergent neabraziv.

Pentru a facilita curatarea cavitatii cuptorului, turnati o cantitate mica
de apa (100 ml, echivalentul unei jumatati de pahar) pe fundul cavitatii;
activati apoi ciclul ,Coacere din partea de jos” la 90°C timp de 20 de
minute, cu optiunea ,Coacere umeda’.

La sfarsitul ciclului, asteptati sa se raceasca cuptorul si apoi finalizai
curatarea, folosind o laveta moale.

Nu folositi aparate de curatat cu aburi pentru curata-
rea interioara a cuptorului.

Nu folositi detergenti abrazivi/corozivi sau unelte
ascutite din metal, pentru a curata usa din sticla a
cuptorului, deoarece acestea pot deteriora suprafata
si pot cauza fisurarea acesteia.

Scufundati intr-o solutie de apa calda si detergent neutru. Uscati dupa

Tava N Tndepartati resturile alimentare, imediat dupa utilizare.
spalare. ’
g < < . - Tn cazul murdariei intérite si persistente, se recoman-
< Curatati cu apa calda si detergenti neabrazivi, sau cu un degresant . y I -
Gratare " * ' da sa se lase gratarele la inmuiat pentru cateva ore,
adecvat. . <
inainte de a le curata.
PARTE FRONTALA
COMPONENTA METODA DE CURATARE AVERTISMENTE

Suprafete din otel

Curatati piesele cu apa calduta si detergent lichid necoroziv si apoi
uscati-le cu o laveta moale sau din microfibra.

Stralucirea se mentine printr-o curatare periodica, cu
produse special prevazute disponibile in comert. Nu
folositi niciodata pulberi abrazive.

Suprafete vopsite

Pentru a mentine caracteristicile pieselor vopsite, acestea trebuie cura-
tate frecvent cu apa cu sapun.

Evitati sé lasati pe suprafetele vopsite substante acide
sau alcaline (otet, suc de laméie, sare, suc de rosii
etc.) si sa le spalati cand suprafetele vopsite sunt inca
fierbinti.

m CURATARE S| INTRETINERE - Schimbarea becului

Procedeu ce trebuie urmat
Daca becul cuptorului nu functioneaza, deconectati aparatul de la retea, scoateti masca din sticla de protectie a becului si schimbati becul.
Schimbati becul cu un bec cu halogen de 40W, adecvat (G9).

e

@

e
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0)
1) Slabiti cu o surubelnita dreapta

2) Scoateti masca din sticla de protec-
tie a becului

3) Desfaceti becul
4) Schimbati-l si inchideti la loc masca
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m DEPANARE - Probleme generale OREPARAT NP Ce ™
A\ ATENTIE! — -
* Pe perioada de garantie pot fi efectuate reparatii numai de centrul de asistentd | [ Friptura de rata 170-180 213 100/160
aytorizat, sau se poate interveni asupra intrerupatorului special prevazut Friptura de pui 180 213 90/120
+ Inainte de reparatie, decuplati aparatul de la reteaua electrica, si anume scoateti PESTE 160-180 70 15/25
cablul de alimentare din priz& sau actionati intrerupatorul special prevéazut. ’
« Interventiile si reparatiile neautorizate pot cauza electrocutare sau scurtcircuit, | | PATISERIE
prin urmare sunt interzise. Lasati astfel de lucréri tehnicienilor autorizati. Tort de fructe 180-200 2 40/50
* In cazul unor mici deranjamente, puteti incerca sa remediati problema urmand
recomandarile din manualul de instructiuni. Tort Margareta 180-190 2 40/45
+ Interventia departamentului de asistenté pe perioada de garantie nu este gratui- Briose 170-180 2 40/60
t&, daca aparatul nu functioneaza din cauza unei utilizari incorecte. Pandispan 190-200 2 25/35
* Depanarea defectiunilor sau solutionarea reclamatiilor ce au fost cauzate de o —
utilizare sau instalare incorecta nu vor fi acoperite de garantie. Costurile de garan- Tort in formé de inel 160-180 2 35/45
tie vor fi suportate de cétre utilizator. Fursecuri dulci din foietaj [ 180-200 2 20/30
Turta de struguri 190-200 2 30/40
Functionare deficitara a ecranului tactil TFT Strudel 160 2 25/35
- Erori de sistem Biscuifi Savoia 150-180 2 50/60
Sunt detectate urmatoarele erori: X
Sintaxa codului de eroare este: ,E YY x”, unde: Gogosi de mere 180-200 2 18125
YY = cod eroare Budinca din piscoturi 170-180 2 30/40
X = numarul cavitatii cand se declanseaza eroarea, sau ,0” pentru erori generale. PANIFICATIE
Péine 180-200 3 45
DESCRIERE ID eroare Pizza 250 3 10/20
Sonda cavitate intrerupta 00 Toast 185-195 7
Sonda cavitate pe scurtcircuit 01
Sonda de carne intrerupta 04 m TABELE DE COACERE - CUptor static
Sonda de carne pe scurtcircuit 05 (Valori StriCt Orientative)
Supraincalzire 08 1
Anomalie interna (placa electronica) 19 PREPARAT TEMP.C 12 MIN.
Eroare de comunicare 20 CARNURI
ATENTIONARE PROBLEMA Friptura de manzat 225 2/3 40/50
Friptura de vita 250 2/3 50/60
& T ; ; Fripturd de vitel 225 213 60/80
n caz de eroare, deconectati si reconectati I .
T aparatul. Dacd eroarea apare din nou, va fi Friptura de miel 225 2 40/50
123456 necesara interventia unui tehnician autori- | | Roast-beef 230 2/3 50/60
zat. Friptura de iepure de camp | 250 2/3 40/50
ATENTIONARE USA DESCHISA (CU COACERE IN CURS) Fripturd de iepure 250 2 40/50
Friptura de curcan 250 2 50/60
Friptura de gasca 225 2/3 60/70
A Friptura de rata 250 2/3 45/60
A Friptura de pui 250 213 40/45
DOOR OPEN Inchideti usa cuptorului. PESTE 200-225 112 15/25
PATISERIE
m TABELE DE COACERE - Cuptor cu Tort de fructe 225 2 35/40
convectie ventilata (valori strict orientative) Tort Margarets 7520 12 2060
p— Briose 175-200 2 25/30
PREPARAT TEMP. C° e MIN. Pandispan 220-250 2 20/30
CARNURI Tort in forma de inel 180-200 2 30/40
Friptura de manzat 170-180 "0 40/50 Fursecuri dulci din foietaj 200-220 2 15/20
Friptura de vita 170-190 203 40/60 Turta de strugur 250 2 25/35
Friptura de vitel 160-180 23 6590 Strudel 180 2 20130
Friptura de miel 140-160 2 100/130 Biscuili Savoia 180-200 2 40750
Roast-beef 180-190 23 40/45 Gogosi de mere 200-220 2 15120
Friptura de iepure de camp | 170-180 | 2/3 80/100 Budingé din piscoturi 200220 |2 20130
Friptura de iepure 160-170 2 80/100 PANIFICATIE
Friptura de curcan 160-170 2 1601240 Péine 220 30
Friptura de gasca 160-180 213 120160 Pizza 250 1520
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455
PREPARAT TEMP. C° ] ‘2;% MIN.
o Jn
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Important

Introduceti méncérurile cand cuptorul este cald.

- Coacere la grill

Pe aparatele cu grill electric, coacerea se efectueaza cu usa nchisa, la 180°C.
Mancarurile ce trebuie gatite la gratar sunt pozitionate pe respectivul gratar, de
preferinta pe al patrulea raft.

m TABEL DE COACERE - Temperaturi inter-
ne ale preparatelor cu sonda

PREPARAT TEMPERATURA (°C)

CARNURI
Carne de manzat
;;oa:tbeef - Muschi file de manzat in 40-45

g . 50-55
* roz (coacere medie)

A 60-65
* bine gatit 80-85
* Fripturé de ménzat
Carne de porc
* Pulpa de porc 65-70
* Fripturé de porc sau sunca 80-85
* Ceafa, ciolan 80-85
+ Cotlet 75-80
* Cotlet, fara os 70
* Cotlet in saramura (Kassler) 65-70
* Rulada din chiftea 70-75
Carne de vitel
* Friptura de vitel 70-75
» Fripturé de vitel cu rinichi 75-80
* Picior de vitel 80-85
Vénat
+ Carne de vanat 75-80
* Pulpa spate 60-70
* Muschi file in sdnge 40-45
* Muschi file roz (coacere medie) 50-55
* Muschi file bine copt 60-65
Miel 80-85
Fripturi umplute 70-75
Carne de pui 85-90
Peste 85-90

Important: introduceti intotdeauna termometrul pana la méaner, astfel inct varful
s& se afle in centrul fripturii si nu aproape de os sau in partea grasa.

m INSTALARE - Instructiuni pentru instalare

A Placuta cu caracteristicile, aflatd pe rama interna a usii cuptorului si re-
produsa la pag. 1, este vizibila cu usa deschisa. Aceasta contine toate datele
necesare pentru instalare, cum ar fi: model de aparat, tensiune nominala si curent
absorbit. Inainte de toate, masurati si controlati nisa din mobilierul in care urmeaza
sa fie incorporat cuptorul, aceasta trebuie sa corespunda exact cu dimensiunile
indicate in figura A. Aveti grija ca placajul mobilierului, placile melaminate sau alte
materiale s fie lipite cu clei rezistent la temperaturi ridicate (150°C). Tn cazul in
care placajul sau cleiul nu sunt rezistente la temperaturi ridicate, placajul se poate
deforma sau desprinde, mai ales in punctele cele mai stramte ale mobilierului. Asi-
gurati-va ca mobilierul prevazut pentru incorporarea cuptorului are o baza solida
si c& poate sustine greutatea aparatului. Toate suruburile si accesoriile necesare
pentru fixarea cuptorului pe mobilier sunt incluse. Figurile de mai jos sunt utile
pentru fixarea si corecta incorporare in mobilier.
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m INSTALARE - Legatura electrica

A Instructiunile de mai jos sunt destinate persoanei autorizate care se va
ocupa de instalarea aparatului, de reglarea si de intretinerea tehnica a acestuia
si care se va asigura ca aceste operatiuni sunt efectuate in cel mai corect mod
posibil si in conformitate cu legislatia in vigoare.

Important: orice operatiune de reglare, de intretinere etc. trebuie efectuatd dupa
decuplarea aparatului de la priza de curent.

Norme pentru instalare

Acest echipament este realizat in conformitate cu urmatoarele directive:
DIRECTIVA 2002/96/CE

DIRECTIVA JOASA TENSIUNE 2014/35/UE

DIRECTIVA COMPATIBILITATE ELECTROMAGNETICA 2014/30/UE
REGULAMENTUL NR. 1935/2004 (contactul cu alimentele).

Instalarea trebuie sa se faca regulamentar si respectandu-se pe deplin normele in
vigoare, in materie de instalatii electrice.

In caz contrar, constructorul va fi exonerat de orice raspundere.

In acest manual veti gési si schema electricd a aparatului dumneavoastra.
Aparatele sunt concepute pentru a fi conectate la tensiunea indicata pe placuta
de date.

Inainte de a racorda aparatul la retea, asigurati-va ca:

- caracteristicile intrerupatorului electromagnetic sau ale prizei pot suporta sarcina
aparatului (consultati datele de pe placuta);

- instalatia de alimentare trebuie sa fie prevazuta cu o legatura functionald de



impamantare.

Aparatul se livreaza cu cablu fara stecher (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F, cu
sectiunea 3G1,5 mm2): racordarea trebuie sa se faca tinand cont de faptul ca
firul galben-verde este cel de impamantare, care nu trebuie niciodata intrerupt.
Priza de curent trebuie sa fie vizibild si accesibila, pentru a putea deconecta cu
usurinté aparatul.

Pentru conectarea directa la retea, trebuie ca:

* supapa de limitare si instalatia de uz casnic s& poata suporta sarcina aparatului
(consultati datele de pe placuta);

+ instalatia de alimentare sa fie prevazuta cu o legatura de impamantare functi-
onala;

* priza sau intrerupatorul omnipolar, cu o deschidere minima de 3 mm, sa fie usor
accesibil/a, dupa instalarea aparatului;

+ sa fie incorporat un ntrerupator de decuplare de la reteaua fixa, in conformitate
cu regulile de instalare.

A Conductorul de impamantare galben-verde
nu trebuie sa fie niciodata intrerupt nici chiar de la
intrerupator. Cablul de alimentare trebuie pozitio-
nat in aga fel incat sa nu intre in contact cu supra-
fetele care au o temperatura de peste 50°C peste
temperatura camerei. Daca este necesara inlocui-
rea cablului de alimentare, adresati-va departa-
mentului de asistenta.

INSTALARE - Scheme electrice Curent absorbit (kW)

KW
MODEL (220-240V)
60 3.2
P 60 3,3
90 34
Legenda
00  Nero M Reglete de borne
11 Maro MG  Gratar tip rotisor
22 Rosu MP  Microintrerupator usa
33 Ab N Nul
44 Galben R1  Rezistenta bolta
45  Galben-verde R2  Rezistentd vatra
55  Gri R3  Rezistenta grill
66  Albastru R4 Rezistenta circulara
CP  Sonda coacere SD  Placa afisaj

DU  Dispozitiv de actionare cu releu ter-

. . . SD  Placa afisaj
mic, de descarcare a vaporilor ’

F Faza SP Placa de putere

FLC Filtru SS  Placé sonda

K1 Firimpamantare regleta de borne TS  Termostat de siguranta

K2 rezistenta vatra \Y Ventilator cuptor

K3 ,° ventilator cuptor VT Vent. racire

K4 " rezistenta circulara SA  Alimentare

K6, " rezistenta bolta GL  Inelled

K6 ,° lumina cuptor 1 PT1000 Sonda de temperatura

Ky ¢ lumina cuptor 2 MC  Microintrerupator scurt TS

Ks . gritar tip rofisor MU llz/lsiﬁrointrerupe“ator de deblocare a
K9 ¢ ventilator motor. tangent. [ ML Microintrerupator de blocare a usii
K15 ,* cadru de rezistenta MBP  Motor de blocare a usii

L1 Lumina cuptor TSP Termostat de sigurantd PIROLIZA
L2 Lumina cuptor TS1  Termostat de deblocare a usii
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A ZHMANTIKEZ MPOEIAOIMOIHZEIZ A THN AZGAAEIA

XOpOKTNPIOTIKA TWV GUOKEUWV

Ta xapakTnPIaTIKA, EKTOG aTTd TO EEWPUAAD, avapEPOVTaI KAl OTN OXETIKA
mivakida Tou BpiokeTal aTo anueio dtmou kAgivel n TopTa TOU POUPVOU
Kal n otoia gival opath éTav n TOPTA Eivail AvoIXTA A 0TO ETAVW KAAUpMA
TOU QOUpVOU.

MPOZOXH! O1 poeIdoTToIaEIS AUTESG 1IXUOUV Yia dIAQopoUS TUTIOUG
OUOKEUWY. AvayvwpioTe owaTd Tov TUTTO TOU TTPOIdVTOG TToU dIaBETETE
(Beite TNV TMIVOKIDO pE T XAPAKTNPIOTIKG).

A 1. MNpoToU XpnOIUOTIOINCETE TN OUCKEUT| BIABACTE TTPOOEKTIKA TO
eyxeIpidio odnylwv 10 01T0i0, PETACU GAAWY, TTEPIEXEI TTOAU ONUAVTIKES
TTANPOYOPIES TTOU AYopPOUV TNV AoGEAEIa KaTd TNV EykatdaTaon, T Xpf-
on Kal T ouvTpnaor. ATToBnKeUaTE TO £yXEIPIBIO OBNYIWV YIa JEANOVTIKY)
ava@opd Kal yia va UTTOPEITE Val EVTOTTIGETE TOV GEIPIAKO apIBuo.

2.H nAekTpIKr) a0QAAEIQ QUTAG TNG OUTKEUNG £Ea0@ANIeTal OVO €AV EXEI
TTpaypaToToINBei owaTr aUvdEan yeiwang, OTTWG ATTAITEITAI ATTG TOUG
IoxUovTeG Kavoviopoug. Eivar Baaikd va emaAnBelete éTi TnpolvTal ol
ev Ayw Kavovigyoi. Ze mepimtwan augifoAiag ameubuvbeite oe eeidi-
KEUPEVO eTTAYYEAATIO TIPOKEINEVOU VA EAEYEEI ASTITOEPWG TV NAEKTPIKT
eykaraoTaon. O karaokeuaaTrg 0ev avahauBdvel kayia eubuvn yia {n-
MIEG TTOU TTPOKaAOUVTal Adyw KaKIG eykaTdaTaong yeiwaong.

3. MpotoU ouvdéaete TN ouokeun, EMOANBEUaTE OTI TO TEXVIKG XAPAKTNPI-
OTIKG TTOU avaypd@ovTal TNV TTIVaKida avTioTolxouv amoAuTa o€ ekeiva
NG NAEKTPIKAG eykar@oTaong. H eykaraoTtaon/pUBuIon TIPETEN VA EKTE-
Aeital oo eGEIDIKEUUEVO TIPOTWTTIKO.

4. EAEyére OTI N NAeKTPIKN £yKATAGTOAON KaI 01 TIPICEG PEUHATOG Eival Ka-
TAAMNAEG va aviéCouv Tn péyioTn 10XU TNG GUOKEUNG TTOU avaypageTal
aTnV TVaKida. Ze TePITTwan au@iBoAiag ameubuvbeite ae eCeIdIKEUPEVO
eTmayyeAuaria.

5. H ouokeun mpémel va guvdéetal ameubeiag aTo dikTuo Tpo@odoaiag
oUpowva pe TV ToAIkdTNTa TTOU UTTOdEIKVUETal. T1a TN aUvdean, aTal-
TEiTaI N EyKATAGTAON MIOG dIATAENS TTOU va e§aa@alilel TN amoouvdean
oo 10 OiKTUO, Je aTTOOTACT AVOIYUATOS TWV ETTAPWY TTOU VO ETTITPETTEI
v TTAjPn amoouvdean ae ouvBnkeg karnyopiag umépraong lll, o€ oup-
HOPQWOT HE TOUG KAVOVEG EYKATAGTAONG.

6. Eav n mpica dev eival kat@AANAN yia TO QIG, QVTIKATOOTAGTE TV LE
GAAN TTou gival KataAAnAn. e aut v TepitTTwon ameubuvbeite oe ka-
1010 €EEIBIKEUPEVO ATOHO TO oTToi0 Ba TTPETTEI ETTIONG va EAEyxEl av n DI
aTopr| Twv kaAwdiwv TG TPIdag PTopei va avtégel TNV amoppo@oUpEn
100 TG ouakeung. To kahwdio Tpogodoaiag dev diabétel @Ic. Ta Tn
ouvdean, beite TNV TTapdypago «HAEKTPIKY ouvdeon». Aev ouvioTaTal N
XpPAon Tpogappoyéa, TToAUTIpICou A umalavtédag.

7. 0O1av n uokeun TTAPAEVEN EKTOS XPATNS Yia JEyaAo xpovikd d1aaTn-
Ha, a@aipéaTe TNV NAEKTPIKA 0UVOEDN KaI KAEIOTE TOV YEVIKS BIaKOTIT.
8. Mnv eummodideTe TIG OXI0WES EEaepIapOU A diKuang TG BepuoTnTag.

9. Y& mepimTwaon ou 10 KaAwdIO TPOPOdOCIAg TNG GUOKEUAS UTTOOTE
{nuia, TpEmel va avtikaBioTaral amoKAEIOTIKA a6 €E0UTI000TNUEVN
uTTNPECia o€PPIG TOU KOTAOKEUAOT.

10. H ouokeur| TTpéTrel va XpNOIUOTIOIEITAI ATTOKAEITTIKA YIa TOUG TTPO-
BAemropevoug okotoug (whaipo). Omoiadhmote GAAN xpron (r.x. n Bép-
pavan evog dwyartiou) eivar akat@AANAn kai wg ek TouTou emikivouvn. O
KOTAOKEUAQTAS apveital oTroladnTmoTe euBivn yia {NUIES TTOU TIPOKAAOU-
vial ammd TTapdpoIeg akaTaAANAES XproEIg.

11. Orav yivetar xprion omoiagdATIOTE NAEKTPIKAG GUCKEURG, €ival auTo-
vonTo Tl TpETel va TNPoUvTal 0pICHEVOl Baaikoi Kavoveg, dnAadn:

A. Mnv ayyiete TIOTE Tn CUCKEUN WE XEpIa 1 TTODIA

ToU €ival Bpeypéva i uypd.

B. Mn xpnoiyotroigite TTOTE T GUOKEUN e Yupvd TTOdIa.

C. Amoguyete T xprion pmaAavtédag Kai €av xpelaletal ABeTe OAa Ta
amapaithTa péTpal.

D. Mnv Tpaare 10 NAEKTPIKG KAAWDIO yIa VO TO ATTOCUVETETE aTTO TV
piCa Tou pelaTOC.

E. Mnv ekBETETE TN OUCKEUN GTOUG ATHOCPAIPIKOUG TIAPAYOVTES (Bpoxn,
AAIOG, KTA.).
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F. Ta maidid nAikiag katw Twv 8 €Twv TTPETTEI va TTOPAPEVOUV LOKPIA
amoé T OUCKeUR eav Ogv emPBAETOVTal guvexwg. H rapoloa guakeun
pTopei va xpnaiuotroinei amod maidid nAikiag dvw Twv 8 €TWV Kal amd
ATOMA PE PEIWMEVES TWHATIKEG, AITONTNPIaKES 1) dlavonTIKEG IKAVATNTES
N e ENeIyn epmeipiag kar yvwong, epdaov Bpiokovral utd KaTdAAnAn
emiBAewn A éxouv ekTTaIdeUBE WG TTPOG TNV ACPAAr XPAOT TNG TUCKEUNG
kal avtiAauBavovtal Toug OxeTIKoUg Kivoivoug. Mnv agrivete Ta raidid
va Trai¢ouv pe T ouokeun. O1 epyaaies kaBapiopoU Kal guvtApnong dev
Tpémel va ekteAoUvTal ammd Traidid dixwg emifAcyn.

12. H ouokeun Kai Ta TpoaBacipa e¢apThpaTd TG avamruooouv oAl
uwnA£g Bepuokpaaieg katd Tn didpkela TG Xpnong. ATraiTeital Tpooox(
WATE Va Unv ayyidete Ta Beppaivopeva atoixeia. Ta pikpd TaidId TpéETel
va diatnpoly amoaTacn aceaAeiag. Ta maidid nAikiag KATw Twv 8 eTwv
TIPETIEI VA TIAPAPEVOUV HOKPIA Qv Dev ETTIBAETTOVTAI GUVEXUG.

13. MpotoU kabapioeTe TN GUOKEUN 1 EKTEAETETE QUVTAPNON ATTOCUV-
0€aTe TN ouokeun amd 1o pelpa Byalovrag 1o KaAwdIo TPoPodoaiag 1
diakdmTovTag TNV TTapoxn PEUHATOS PETW TOU €18IKOU BIAKOTTTN.

14. ¢ miepimwaon BAARNG A KakAG AeiToupyiag, opnoTe T GUOKEUN Kal
HnV ETTIXEIPEITE va KAVETE Kapia emIdIopBwan dI10TI GAEG Ol OXETIKEG £p-

yaoieg TPETEN val eKTEAOUVTAI ATTOKAEIOTIKA atTd £C0UCIOBOTNHEVO KEVTPO
0€pPIG. ZnTdTe TTAVTA YVACI0 AVIOAAGKTIKG. H N THPNON QUTWY Twv 00n-
yiwv prropei va BEoel ae Kivouvo Tnv ao@Alela TNG GUOKEURAG.
15. ZuvigTaTal Beppd Ta PéPn TNG GUCKEURG TTOU MTTOPET VO ATTOTEAEGOUV
Ty Kivdlvou va pnv eivar TpooBaaciya, 18iwg £av utdpyxouv Taidid
TTOU UTTOPEI VO XPNOTUOTTIOIGOUV T GUCKEUK WG TTaIXVidI.
16. Mn xpnoipotiolgite UpAeKTa UYpa (0IvOTIVEUPA, BevEivn, KTA.) KovTa
OTN OUOKEUN £V AEITOUPYEI.
17. H guokeuaaia TpoopieTal yia TV TPOCTaaia TNG GUTKEUAS
amd meavég {nuIES TToU UTTOpPET va TIPOKUWOUV KATA Tr) METAQO-
pd. Ta UAIKG TG ouokeuaaiag avakukhwvovtal ekoha dioTI
£xouv TIAEYEI CUIQWVA PE 0IKOAOYIKA KpITAPIA. H avakUKAwaT
TOUG MEILVEI TNV aVAYKN YO TIPWTEG UAEG KOl PEIWVEL TOV OYKO
TWV amoppIPUATWY. OI NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG OUOKEUES
ouyva Tepiéxouv TToAUTIHA UAIKG. ETriong mepiéxouv UAiké Ta
otoia, o€ TepiTTwaon AavBaauévng diayeipiang Kai améppIYig Toug, evoe-
XeTal va gival duvnTikd eTmikivduva yia v avBpwTrivn uyeia Kai yia 1o Te-
piBaMov. QaTéoo, eivar Baaikd yia T owoTh AeIToupyia NG GUGKEURG.
ETOUéVWG, Unv Ta aTTOPITITETE Jadi e TO OIKIAKA ATTOPPIMUATA.
AtroppiyTe Ta g€ KATTOI0 KEVTPO GUAOYIG/avaKUKAWGNG ATTOPPIMHATWY
TOU OANOU OAG ) ETMIKOIVWVACTE e TOV TIPOUNBEUTA GaS yia TTANPOYOpI-
€G. BeBaiwbeite 611 n guokeun uAdoaeTal Yakpid ammo Taidid YExpr ™
OTIVHA NG ATTOPPIYAG TNG.
18. Mn xpnoipotolgite atpokaBapiaTéS yia Tov owTePIKG KaBapioud
TOU (oUpVvou.
19. Mn xpnoiotroicite AciavTikd KaBapiaTika A aixuned YeTaMIkd epya-
Aeia yia va kaBapioete 1o TCAPI TG TTOPTAG TOU oUpvou, BIATI PTTopEi va
TTPOKANOET {nuId OTNV ETTIPAVEIX TOU E OTTOTEAET A VOl OTTATE.
20. X¢ TepITITWAN KATTVOU, PNV QVOIYETE TV TTOPTA TOU QoUpPVOU: ORNHOTE
TN GUCOKEUN KO ATTOOUVOEDTE TNV AT TO NAEKTPIKO pEUpa. Mnv avoiyete
TNV TTOPTA £WG GTOU OIAAUBET 0 KOTTVAG yia va ORNOETE TIG PAGYEG.
21. XpnoiotmoIaTe Tn AEIToupyia KAEIOWHATOS TWV KOUPTTIGV WATE Ta
TTaIdIA va PNV UTropolv va avayouv Jova Toug TG GUOKEUN.
22. EmBAETeTe guveywg Ta TTaIdId v BpiokovTal Kovid aTov TTOAUAEI-
TOUPYIKG PoUpvo. Mnv agrvete Ta TaudId va TTaiCouV JE T CUTKEUN.
23. Kivduvog aoq@uiiag.
- Ta maud1d pmopei maiovrag va Tuhixtolv péoa ota UAIKG TG GUOKEU-
aciag (.. MePPpavn) 4 va Ta TotroBETAooUY 0TO KEQAAI pE Kivduvo va
méBouv ao@uia. Puhdoaete pakpid ammod Traidid TéTolou €idoug UAIKA.
24. Kivuvog eykaupaTwv
To déppa Twv TTaIdIWY €ivarl TTOAU TTI0 €uaioBnTO CUYKPITIKGA e eKEIVO
TWV EVNAIKWV.
- H yudAivn mdpta, o mivakag eAEyxou Kal o1 OXITUES yia TV atoBoAn
TOU Beppou aépa amd Tov BaAapo ynaiyatog e auakeung (eaTaivo-
vial. Mnv a@rvete Ta raidid va ayyifouv Tn GUOKEUN evw PpiokeTal g€
Aeimoupyia.
25. Mn xpno1UoTTOIEITE QUTA TN OUCKEUR G€ XWPOUG TTou dgv €ival aTa-
Bepoi (11.x. o€ TAoia).
26. Mpoooxn: Pefaiwbeite 611 N guokeun ival apnaopévn TpoToU avTIKa-
TOOTAOETE TOV AQUTITAPA WOTE VO ATTOQPEUYETAI O KivOUVOS NAEKTPOTIANEIOG.



27. MpotoU eigayete TN Acitoupyia NMYPOAYZH:

- agaipéate amd Tov BAAapo Tou PoUpvou BAa Ta EEOPTANATA: OXAPES,
TaYId, TAiIVEG aXApES, aigbnrpa KpéaTog, TUXOV aKeUn,

- aQaipéaTe TUXOV TIEPITaIo UAIKG TTou £xel Eexelioel (yia va amo@UyeTe
n énuioupyia kamvou).

28. Mpoooyxn — Kivduvog eyKaUPATWY

Kivouvog Tpaupartiogol Adyw TG uwnAig Bepuokpaaiag mou avamTio-
OETAI OTIG EMQPAVEIES - KATA TN DIAPKEID TOU TTUPOAUTIKOU KaBapiauou o
(QoUpvog Bepuaiveral TTOAU TTEPIOTOTEPO O€ OXEON HE TO KAVOVIKG Hayei-
PEUA, YI' QUT pnv ayyidete Tov QoUpvo Kal KpaThaTe Ta Taidld oe amo-
0T00T A0QAAEiOg.

Mpoooyxr — kivduvog BAABNGS oTnv uyeia

Aoyw TG uwnAic Bepuokpaaiag Tou emTuyxaveral, axedov 500°C,
aTeAeUBEQWVOVTAI ATUOI TIOU UTTOPET va TIPOKAAéTOUV €peBIoud aToug
BAevvoydvoug.

Emopévwg eival amapaimto va aepidete kahd 10 dwpdrio kard ) diap-
KEIO TNG XPAONG, ATTOQEUYOVTAg TV TTAPAKOVT G€ AUTO YIa TIAPATETAPEVO
XPOVIKO B1G0Tna.

29. Xpnoiyotrolgite amokAeIoTIKA Tov Beppikd aigbnTrpa TTou GuvIoTATAl
Y10 TOV GUYKEKPIKEVO GOUPVO.

30. MNa va amo@uyete T uTepBEPUAvVaT, PNV EYKABIOTATE T OUCKEUK)
oW amé dlakoopnTIKEG TTOPTES

B APXIKH OEZH XZE AEITOYPTIA

- Orav xpnaoiyotroieite Tov oUpvo yia TTPWTN Popd, AQAaTE ToV va Al-
Toupynoel adeiog yia epitou 1 wpa (230°C), apAvovTtag eVOEXOPEVWIG
10 TapaBupa Tng koudivag avorxtd. O @olpvog, kaTd TV apxikn Tou
evepyotroinan, avadidel duadpeaTeg oopég Ayw katdhoITwy Tapayw-
yng 61wg AiTn, Addia f pnriveg. AQol TTapéABel 0 Xpdvog TToU UTTODEIKVU-
€701, 0 oUpVOG eival TIAEOV ETOINOG YIa TO TTPWTO WhaIWo. MAAIC 0 goup-
VOG KpUWOEl, kabapiaTe Tov akohouBwvTag Tig 0dnyieg TG Tapaypageou
«Kabapioudg kar ppovtiday.

- Mnv KaAUTITETE TO E0WTEPIKG TOU QOUPVOU [E AAOUMIVOXAPTO Yid TTIO
€0koAo kaBapIapo.

- H evépyela auth emmpeddel Tnv amddoaon NG CUCKEUNG Kal PTTopEi va
TTPOKAAEDEI {NuId GTO GUAATO.

- Oha Ta e€apTAUOTa TTOU £QXOVTAI O€ GEDN ETTAPH WE T TPOPIUA TTPETTEI
va kaBapidovTal eMPEADS TTPIV A6 T XPAON XPNOIHOTIOILVTAS KOTAA-
AnAa TrpoiévTa.

A Aev emITpETIETAI VA JOYEIPEUETE TA TPOPIUA OE APEDN ETTAQN LE TIG

oxapeg Kal Ta Tayid aulhoyng AiTToug Tou goupvou.
m OOONH - Ymouvnua eikovidiwv

Mavon

‘Evapén

oc_oF

KAeidwpa 086vng

EmBepaiwon

Pubpioeig

Ai0OnTNPaAG KPEOTOG
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XpovodiakoTTng

"E§odog - Téhog

PoAoi

EmBeBaiwon pubpioewv

88006

ZBAoIpo

m OAHTIEXZ XPHZHZ

Aeitoupyia
Apxikn oehida (Home) Tng 006vng
1 = Zag emTpEmel va TTPOXWPEAOETE aTnv 086vn pUBuiong
TOU BaAdpou.
2 = Y ag emTpETEl va pUBYICETE TOV XPOVODIOKOTIT.
3 = Xag emTpémel va ueite kaTeuBeiav aTIg puBpioEIS.
PuBpioeig
4 = Emioyn Tng kAipakag Twv Babuwv (°C A °F).
5 = PUBpion g wpag.
6 = 'E¢odo¢ - TéAog.
7 = KAgidwpa 086vng.
8 =Ta gekAeidwya, ayyicre v 086vn yia 10 deutepdAeTTTa.
9 = Yag emTpéTEl va pUBICETE TV €vTaan Tou NYNTIKOU OTPaTog Kal va
eMIAEEETE Evav A0 KaTtd 1o Ayylypa TG 086vng.
PUBpion XxpovodiakoTrTn
10 = Algnon A peiwaon Tou xpdvou.
11 = EmBepaiwan perd amd pubuion tou embuuntol xpdvou. Eva nxn-
TIKO OAUA eTIoNUaivel Tnv oAoKApwan TG EVEPYEIQG.
12 = EmBepaiwan kar EmMaTpo@n aTnv apxIkn oeAida.
Agiroupyieg
13 = Emihoyn) TG Aeitoupyiag wnaiparog.
13a = Emihoyn &npod / uypol ynaiuatog.
ZHMEIQZH: civar duvard povo ae opIoEVOUG TPOTIOUS WNaiuaTog.
13b = EmBefaiwon Tng Aeimoupyiag ynaiuarog.
13.1 = Qwg (avapuévo  anapévo).
13.2 = Home (emoTpogr| aTnv apxiknf 086vn).
14 = PUBuIon Tng Beppokpaaiag wnaiyarog.
14b = Ymapyouv 0o emAoyEG yia Tn pUBLIoN Tng Beppokpaaiag:
- KUAWVTOG T pTrépa
- e T KouuTmId + A -
14 = EmBeBaiwan Tng Aermoupyiag wnaipatog.
15=PUBuIon xpovou YnaoiuaTog kai TpoypauuaTiopévng évapeng.
15a = PUBuion xpovou ynaiuarog.
15b = Acixvel TNV wpa 0AokARPWONG TOU YNaiuaTog.
15¢ = PUBuion TG wpag évapéng.
15d = EmBefaiwon Tng Aeimoupyiag ynaiuarog.
15e = Ap1BuNTIKG TTANKTPOAGYIO.
16 = H 086vn Tou PoUPVOU OTTEVEPYOTTOIEITAI VIO EEOIKOVOUNDT) EVEPYEI-
ag perd amd 19 Aemrd adpaveiag. Mrmopei va emavevepyotroinBei pe éva
ayylypa. H karavahwon o€ kardoTtaon amevepyotoinang eival 0,5 W.

m AIAAIKAZIA WHZIMATOZ

PYOMIZH GAAAMOY

AgoU yivouv o1 pubuiceig Tou 6Ba-
Aapou (Aeimoupyia wnaiparog, Bep-
poKpaaia kal XpovodIaKoTTNG) Ta-
moTe emBefaiwon yia va EekivAael
n TPoBEpUavVan. Ze aUTd TO anpEio
n 08évn Ba Tepdael atn AciToupyia
TpobEpuavang.

& 0

10m
12:58
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ZTAAIO MPOOEPMANZHZ
Ymdpyouv T€00EPA ETTITIESC TIOU ETTITPETTOUV TNV TTapakoAoubnan ¢ diadikaaiag TpobEpuavang.
g O To kékkIvo TUApa Ba augavetar aTadlakd PEXP! va YEUIoE! n

o 086vn.
— 180 0%

OAOKAHPQZH NMPOGEPMANZHZ

85( O Orav n emtuyxaveral n pubuiouévn Bepuokpaaia, n 0B6vn yiveral KOKKIVR emanuaivovtag Tnv oAokAfpwan Tou atadiou
TPoBEpuavang kai v évapgn Tou atadiou ynaiyatog. Edv €xel pubuioTe xpdvog wnailatog, o poupvog Ba ofAoel autd-

28 CUINESIE (a7 OAC 0AokANpwBEi 0 XpOvoC.

12:58

Le mepimMTwON Tou dev £xel pUBUIOTET XPOVOG YNTIPATOG PTTOPEITE VO BIOKOWETE m Ko ETTEITa vo OAOKAN-
PWOETE TO YNOIO.

m WHZIIMO ME AIZOHTHPA KPEATOZ

NMPOXOXH Aev umopeite va xpnaiygotoifaete 1o wiaiyo pe aiodbnmpa oTig Aeiroupyieg «DEFROSTy, «QUICK START», «PIZZAx» kai «<ECO».
Me Tov @oUpvo o€ karaaTaan avapovis (Stand-by) eigayete Tov aigBnTipa KpEatog aTnv €1DIKK UTTOd0XN GUVOETNS TTOU BPICKETAI GTO APIGTEPS TOIXWHA TOU OUPVOU.

ENIAOI'EAZ OEPMOKPAZIAZ AIZOHTHPA TPOMOZ OEPMANZHZ ME AIZOHTHPA
> 80°

L N AR R AN R

+

A MPOZOXH: edv n 080vn dev avratrokpiveral oTIG EVTOAEG (KAEIBwHEVN a@n) apKei va avoifeTe Kal va KAEIOETE TRV TTOPTA TOU POUPVOU.

m EIKONIAIA AEITOYPTIQN

» Nermoupyia Pizza
@ H Aeiroupyia aut evdeikvutal 61av BEAETE o€ YroETE TTiTOQ, PoKATaIa KAl Ywii. H KUpia Tmyr BeppoTnTag Tpoépyetal amd v KaTw avrioTa-
on TTou AEIToupyei o€ guvOUAoO e TIG GAAEG QVTIOTATEIS TOU GOUPVOU.

Kavovik6 oTaTiké yRoipo
Eival n kKhaoiki Asitoupyia Tou NAEKTPIKOU QOUPVOU TToU EVOEIKVUTAI KUPIWG YIa TO WAGTHO Twv TTAPAKATW: XoIpIvh UTTPI(OAA, AoUKAVIKA,
pTTakaAIGpog, payeipepa utmpailé, Kuviyl, wntd ooXdpl, JOPEYKES Kal UTTICKOTA, GEOUTA WnuEVa OTOV GOUPVO, KTA.

YAoipo amod kaTw
Mpdkerrar yia 1pdTO WnoiaTog Tou evdeikvutal TIEPICTOTEPO Yia TO TEAEiWHA TOU WnaiuaTog, 18iwg yia TTapackeuEG CaxapoTTAAGTIKAG (uTTi-
oKOTa, HAPEYKES, YAUKA e CUUES, YAUKA pe @poUTa, KTA.) Kal yia dAa gaynTa.

Yhoipo amd mavw
Evdeikvutal Kupiwg yio pddiopa kal yia va dWaoeTe To TEAIKO Xpwpa o€ TTOMA @ayntd. H Asitoupyia authy ouvioTaral yia XAUTTOUpYKEP, XOIpI-
VEG UTTPICOAEG, oo Xapialeg UTTPICONEG, YAWOOEG, GOUTTIEG, KTA.

Yroipo ykpIA pe kKAeioTh opTa

H Aerroupyia aut evdeikvutal yia ypriyopo kai BaBi YrAaoio GTo YKPIA, Yia TO YKPATIVAPIGHA Kal TO WATIHO YEVIKA TwV KPEATWY, YIa QIAETO,
pTTPIOAa NG @ropevTiva, WnTo Wap! kal YnTd Aaxavikd. To WAGIHo PE TO NAEKTPIKO YKPIA TIPETTEN va TTPAYUATOTIOIEITaI LE TOV BEPUOTTATN
oToug 180 °C.

WAoo ykpIA pe aépa

[Biaitepa ypriyopo kai Babl wAaiuo Pe anpavTikh €E0IKovOuNnan evépyeiag, n Asitoupyia autr evaeikvutar yia TOMA @aynta dTTwg: XoIpIvr
pTTPICOAa, Aoukavika, XoIpIva f avauikTa oouBAdKia, Kuviyl, VoKl aAd poudva, KTA. To WAaIHOo Pe TO NAEKTPIKO YKPIA TTPETTEI VO TIPAYHOTOTION-
eital ye Tov Beppoatarn atoug 180 °C.

Evrariké ynoipo
H Aeitoupyia autn exteAei ypriyopo Kai evraTiké whiaipo kai evoeikvutal yia dipopa gayntd. Eivar 1davikr yia: wapr atn AaddkoAAa, payelpe-
péva Aayavikd, GouBAAKia, TTATTIA, KOTOTTIOUAO, KTA.

MoAAatrA6 YhoIpo aTov aépa
H Aeitoupyia auth emTpéTTel TO TAUTOXPOVO WATTUO OIAPOPETIKWY QaynTwv dixwgs va avakateuovTal ol hupwdieg. Mopeite va wroete Aadvia
OTOV QOUPVO, TTITGA, KPOUATAV Kl PTTPIAG, TAPTEG, KEIK, KTA.
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Yioipo Eco

H Aertoupyia aut oag emTpéTel va JayelpeUeTe e Aiyotepn katavaiwan evépyelag. MNa va aflomoiaeTe aTo £aKPO auTr T AciToupyia

Ba mpémel, TpoToU evepyotroinaete T Acitoupyia ECO, va BaAeTe To payntd aTov goUpvo TOTTOBETWVTAS TO OTO KEVTPO Tou BaAdpou. Me T
Aerroupyia Eco, o1 xpovol ynaipatog TpocappodovTal yia apyd WhoIho @ayntwv OTwg: Umpaidé, Acukd kpéara, {upapikd goupvou, didpopa
yAukiopara. .

Amoyudn
Emitpémel yevikd 1o ypriyopo EETaywua OAwV Twv KOTEWUYHEVWY GayNTWV WOTE VA ATTOKTOUV ypryopa T Beppokpaaia mepiBaAlovTog.

Quick Start

H Aertoupyia auTh xpnalyoTIoIEiTaI yia TNV EMITAXUVON TG TIPOBEPUAvVANG Tou PoUpVoU ag. ZUVIGTATal N Xpron autig Tng Aeimoupyiag étav
pubuicetar yia Bepuokpaaia wnaiparog wetagu 200 kai 300 °C. H xpAan g Aeimoupyiag QuickStart yia Bepuokpaaies katw Twv 200°C dev
TPoaPépel KaTolo 101aiTePo 6@erag. MPOXOXH: n Aerroupyia Quick Start dev eivar pia AsiToupyia TToU GUVIGTATAI YIa TO WAGIHO TWV GAYNTWY,
aMG xpnaipeter Povo yia v TpoBépuavan Tou eoUpvou pEaa ae AyOTEPO XPOVO.

MH XPHZIMOMOIEITE TH AEITOYPTIA QUICK START T'A NMEPIZZOTEPO AMNO 20 AEMTA

YdpoAutikn Acitoupyia (dovt. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)

Eival n Aeiroupyia autéparou kaBapiopol mou dieukoAlvel Tov kabapiaopd Tou Balduou payeipéuatog o€ HOAIG 20 AeTTTd, o€ XapnAg
Bepuokpaaia (90 °C). To oloTnua «YOpoAuTIKOU» KaBapIoHoU PaAGKWVEI T BPWHIA £TC1 WOTE VA UTTOPET VO agalpeiTal TTI0 EUKOAQ, Bixwg va
aQAVEl JUPWOIEG.

MupoAutikn Asitoupyia (povt. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

Eivai n Aerroupyia autéparou kabapiopol mou kabapidel Tov BaAapo payeipéuatog o€ upnAég Bepuokpaaieg.

Me auth T AciToupyia, 1o kEvTpo Tou @oUpvou QTavel o Beppokpaaia aproape 500 °C, peTarpémoviag ae aTayT Ta UTToAEiupaTa Bpwpidg.
Ymépyouv 2 emitreda TUpOAUCNG pE BIAPOPETIKA DIAPKEIQ:

- Hmiog KukAog: d1dpkeiag 1:30 wpag

- Evrarikdg kUkAog: didpkelag 2:30 wpwv

ZuvIgTATaIl VO XPNOIUOTIOIETE TOV ATTIO KUKAO avd TakTd S1a0TAKATA, Vi TOV GUVBETO KUKAO HOVO OE TTepiTTwan 101aiTepa emmigovng Bpwpidg.
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Aerroupyia Sabbath
ABBATH H Aeiroupyia Sabbath diatnpei Tov @oUpvo avappévo ae Aeitoupyia aTaTIKOU HOYEIPEUOTOS EXP! VA aTTEVEPYOTTOINBE
yia 74 wpeg T0 péyiaTo. Mmopeite va diatnpAaoete Ta Tpo@Ipa {E0Td YETa oTov BAAANO payEIPEUATOS dixwe va TTPETTEN va
avayerte 1§ va opnaete Tov oUpvo. Ol o1 GAAoI KUKAOI payeipéuaTtog Kal kaBapiauou ivar amevepyotroinuévol. Aev Ba
EKTTEUTIOVTOI NXNTIKG onuarta kai n 08dvn dev Ba deixver Tig uETABOAES TNG Bepuokpaaiag.
Znpo6 / Yypo payeipepa
O @oupvog diaBéter ia autoparn SIATagn TTou EMTPETTEI GTOUG ATHOUG TOU YNnaiuaTog, o€ opIoPEVES AeiToupyieg, va amoBalovtal aTmo Tov
@oupvo: auTo xel wg amotéAeapa 1o Enpd payeipepa (dry). Ze TEQITITWON TTOU TO WHOIWO ATTAITET VO TTAPAEVET ) UYPACia GTO ETWTEPIKO TOU
@oUpvou, dnAadr) uypd payeipepa (moisture), ,UTTOPEITE va aTEVEPYOTIOINGETE TNV AUTOHATN didTagn ayyifovtag 1o OXETIKO elkovidio.

. m

EAEMXOX WHZIMATOZ
Ze TTepiTTWaOn TTou TTPETEI va EAEYEETE Ta paynTal TTOU WrivovTal PTTOPEITE VAl AVOIEETE TV TTOPTA TOU POUPVOU. ZE QUTH TNV TIEPITITWAON avABouV Ta QWTA KAl OTaATA
0 eEavayKaopévog aEpag, aTny TEPITITWON YnaoiuaTog pe aépa, Kabwg kai n meploTpo@ NG aoUBAAg, OTNV TEPITITWON YNOiNATOG YKPIA PE TV TTOPTA KAEIOTH. Edv
gavakAeioeTe TNV TTOPTA ETTAVEVEPYOTIOIEITAI N ASITOUPYiQ TTOU EiXe PUBLITTET TTPONYOUEVWG.

4+

é
m OAHIIEZ XPHZHX - YdpoAuTtikr) Acitoupyia é

EktéAean Tng Siadikaciag kabapiopou

1. ApaipéaTe TuxOV UTTOAEIUUATA GayNTOU XPNCIHOTIOIWVTAG éva BPeyEVO TQOUYYAPI.

2. ApaipéaTe 6Aa Ta egaptApara amd Tov BAAao Tou poUupvou (aXAPES, TawId, TTAAIVEG OXAPES, TUXOV OKEUN).

3. Me kpUo Tov @oUpvo, pifre aTo KATW WEPOS Tou BaAduou 100 ml vepd aTo povt. Twv 60 ek. kai 150 ml vepd ato povt. Twv 90 ek. + 2 gTaydveEG OUdETEPOU
QTTOPPUTIAVTIKOU TTPOKEIEVOU VA apaipebei EUKOAGTEQA N TTIO ETTIOVN BPWHIA.

4. Evepyotroinate T Aeitoupyia (katd tn didipkela NG Aeimoupyiag 1o Qwg givar aBnapévo Kai OV UTTOPEITE TTIC VAl TO AVAYETE).

5. Z10 1€A0g TOU KUKAOU aTTaITEiTal TTPOTOXN KaTé TO Avolypa Tng TopTag d16TI 0 BAAAOG eival yeudTog aTuo. MepIEvETE £wg GTOU 0 POUPVOS KPUWAEI Kal ETTEITA
KaBapiaTe pe éva GPoUyyap! Kal OTEYVWAOTE HE €va UAAaKS TTavi.

6. O BaAapog pémel va kabapileTar TAKTIKG Kal Sev TIPETTEN va AQRVETE TN BPWUIG VO GUCCWPEVETAL.

7. Katé n didipkeia TG udPOAUTIKAG AEITOUpYiag Unv avoiyete Tnv TopTa Kal pnv agrvete 1o vepd va exelAioel aTo KATW PEPOS TOU OUPVOU.

8. Aev pmropeite va SIakOWETE TNV USPOAUTIKI AEITOUPYia EVW €ival EVEQYOTTOINUEVN TTATWVTAG TO KOUNTTI Tradaong ( ).

A NPOZOXH

- Mn xpnaipotrolgite ameaTayuévo vepod (Trpokalei diaBpwan) f avBpakoUyo vepd. XpnaIUoTIoIEiTe TTAVTA TTOTIHO VEPD.

- Mn pixvere 10 vepo dTav 0 BAAap0G payeipEparog givar (eaTdg, aAd povo étav eival e Bepuokpaaia TepiBAAAovToG.

- Mnv avoiyete Ty TopTa KATA TN DIAPKEID TOU KUKAOU UdpOAUGNG.

- Kivduvog eykaupdaTwy — BeBaiwbeite 6T N GUOKEUR EXEI KPUWOEI TTPOTOU EKTEAETETE OTTOIDNTTOTE EVEPYEIQL.

- Mn xpnaipotrolgite gUppara Kabapiauou 1 TTOAU TTIBETIKG aTTOPPUTTAVTIKA OIOTI PTTOPET VOl TTPOKANBET {NUIG OTIG ETTIQAVEIES.

m OAHIIEZ XPHZHZ - Funzione Pirolitica

EktéAeon tng diadikaaiog kabapiopou
1. Tia BéATIoTa amoTeAéapara, agaipéaTe TUXOV UTTOAEIUMATA @ayNTOU XPNOIMOTIOIWVTAG éva Bpeyuévo a@ouyydp! (TBavWG va OXNUATIOTE! KATTVOG).
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2. ApaipéaTe OAa Ta e¢aptipaTa amd Tov BaAayo Tou polpvou (OXAapes, TawId, TTAQIVEG OXAPES, TUXOV OKEUN).

3. Me kAeiomr Tnv mopTa €mMAEETE TN Aermoupyia TTupdAuang. 'YoTepa amd Pepikd deuTepdAETTTa EITEPXETal OE AciToupyia n B1aTagn KAEIdwATOg TG TTOPTAG.

4. Kara  didipkeia Tou KUkAou TrupdAuang TiBetar ae Aermoupyia To €101KO KATaAUTIKO QiATpo TToU atroppo@d Kar eGagavidel Aitrn Kar aoynpeg JUpwdIES.

5. H mépta g ouokeung avoiyel povo otav ohokAnpw6ei n Asitoupyia kai 61av n Bepuokpacia eTa0el o ao@alr emimeda.

6. 210 TéA0G TG dladIKaaiag PTTopEiTe va aQaIpETETE Pe eSaIpeTIKA EUKOAia Ta UTTOAEippaTa TTou UTTopei va dnuioupynBolv avahoya pe Tov Babud g PpwuIag Tou
Bakduou, xpnaiomolwvTag £va Bpeyuévo Travi.

7. H diapkela Tou Kukhou TTupdAuang umopei va puBpiaTei atoug 90' A otoug 150" avaloya e TN TOadTNTA TNG BPWHIAG TTOU £XEI CUCTWPEUTEI GTA TOIXWUATA TOU
@oupvou. Etiong, pmopeite va pubuioete pe xpovokaBuaTépnan v évapn Tou kikAou kaBapigpou.

8. Aev pmopeite va diakowete T Acitoupyia updAuang (PY) matwvrag To koupTri ralong ( m ) KaTé T didpKela TG Aemoupyiag.

A NPOZOXH

— Kivduvog eykaupdrwy

Kivduvog Tpaupatiapol Adyw T uwnAng Beppokpadiag TTou avamtiaaeTal OTIS ETIQPAVEIES - KATA TN DIGPKEID TOU TTUPOAUTIKOU KaBapiauou o goUpvog BeppaiveTal
TIOAU TIEQICTOTEPO OE OXEON ME TO KAVOVIKO MAYEIPENA, YI' QUTO Unv ayyileTe Tov poUpvo.

— kivéuvog BAGBng otnv uyeia

Néyw TG uwnAng Bepuokpaaiag Tou emmiTuyxaveral, oxeddv 500°C, ameAeuBepwvovTal aTuoi TTou UTropei va TpokaAégouv epeBiaud aTtoug BAevvoyovoug. Eto-
pévwg givar amrapaitnto va agpilete KaAd 1o dwudrio Katd tn didipkeia TG Xprang, amo@elyovTag TNy TAPAKOVA O AUTS yia TTOPATETAPEVO XPOVIKS dIAaTnua.
®uldoaete 10 TPOIGV PakpId amd Taidid.

Znueiwan;: kara m diapkeia g Acitoupyiag MupdAuang dev TiBeTal g€ Aeitoupyia o AauTrTipag Tou eoUpvou

m OAHTIEZ XPHEHE - Afsooudp

Xpnon tng mepIoTPEPOHEVNS 00UBANG (MOVO OE OpITpéVa HOVTEAQ)

MepaaTe atnv goUPAa Ta kpEaTa TTou BEAETE va WrOETE GTEPEWVOVTAG TA HE TA EIDIKA TTIPOUVIA. ZTEPEWATE TN 00UBAC OTa €01KG OTNPiyUATA Ta OTTOia £XETE TOTTOBETATEI
TIPONYOUPEVWG ETTavw aTo Tawi GUMOYAS AiTroug kai ToTToBeTAOTE To ATV UTTOdO) 1| NG coUBAaG. EvepyotroinaTe T oTarikA Aeiroupyia ykpIA pe kA€o mopTa. Mo va
agaipéaete T goUPAa padi pe o Tawi auloyig AiToug TpaBASTE To apxIKa Aiyo WOTE va HTTOPETETE ETTEITA VA TO APAIPETETE TEAEIWG.

TnAeokoTmikoi o8nyoi

Tpapngre mpog Ta KATW TO PEPOG TTOU l'upioTe T KOl AKOUPTIACTE T EmavaAapere Tig evépyeieg avTioTpo-
ETMIONUAIVETAI PE KOKKIVO YIO VO TO EMAVW OE pIa ETIPAVEIQ ATTO TNV @ yIa va ETavaToTToBETATETE TOV
BydAete amd Tov poUpvo. ~=x_ TAeupd Tou 0dnyou oAicbnang. odnydé
1 I
e NV
J
,i
l'a va amac@alioete 10 KAITT
=N R XaAapWaTe TO e éva emimedo
karoapidr.
m KAOAPIZMOZ KAI LYNTHPHZH - Agaipeon tng mopTag
Aiadikacia

la 1 dieukdAuvan Tou evaTikoU kabapiapol Tou eoUpvou gival TTPOKTIKG Va aTTOTUVOEETE TV TTOPTA aKOAOUBWVTAG TIG TTApaKATwW odnyieg:
* avoire TNV TOPTA
* UETaKIvAOTE Tov g0vdeapo C aTo Turpa Tou pevieat D akoAouBwvrag Ta BAuara:
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m KAOAPIZMOZ KAI LYNTHPHZH - AtrocuvapuoAdynan kai kaBapiouog T¢apiwv

AiaSikaoia Tou TpéTel va akoAouBeital
H mépTa Tou poUpvou amoteAeital amod TpeIg KpUOTAANIVEG emIQAvelEs. O kaBapIoOg Twv KPUGTAAMIVWY ETTIQAVEIWY TTPAYUATOTIOIEITAI XPNOIHOTIOIWVTAG M AEIQVTIKO
aTmoppPOPNTIKG XapTi Koudivag Kal Kolvo amopputtavTike. Mn xpnaiuotoleite TpayId AglavTika UNIKG 1 aigunpég HeTaAIKEG E00TPEG yia va KaBapioeTe TIG YUAAIVEG
opTES TOU PoUpvOU JIOTI PTTopei va ypaTtlouviaTei n em@dveia Kal va mpokAnbei Bpadan Tou yuahiol. Ta eowTepikd kpuaTaAAa agaipolvTal WaTe To kaBdpioua va
yivetar eukoAdTepa. 1" autd, ival amapaitnTo va agalpeite Tnv mopTa Tou PoUpvou fy, eVAAAAKTIKE, va TV ToTroBeTeite oty evliduean Béan.
Zeipd pe TNV OO0 TTPETTEI VA apaIPOUVTaI TO T{AMI
MPOZOXH! OmoladAToTE EVEPYEID TIPETTEI TIAVTA VO EKTEAEITAI APOU TIPWTA AQAIPETETE TNV TIOPTA OTTO TOV GOUPVO Kal TN aTnpiceTe emavw o KataAAnAn i
QAVEID TIPOKEIUEVOU VOl pnv uTToaTei {nuid n mpéoown Tng mopTag. To evdidiueao T¢apr Ba mpémel va TomobeTeiTal owaTd kai n évoeitn THERMOSTOP va gival
euavayvwatn (deite eik. 2-3).

=¢BIdwaTe TI$ 2 Bidec TTou, Bpiokovtal atn de§iG/apioTe- ZNKWOoTE TO ETTAVW T{API KAl aQaIpETTE TO A@aipEaTe T0 eVOIANETO TCAWI
oV ETTAVW TIAXN

pn TTAeUpa O

m KAOAPIZMOZ KAI LYNTHPHZH - Zupfoulég yia Tov kaBapiopd Tou oupvou Kal TG
TPOTOYNG
®OYPNOE

ZTOIXEIO TPOMOZ KAGAPIZMOY MPOEIAOMNOIHZEIZ

ZuvigTdral o kabapiopog Tou Poupvou PeTd amd Kabe xpron. H Bpw-
& kaBapietal eukoAOTEPQ B16TI ATTOPEUYETE VA KAYETAl ETTAVEIANMUE-
va o€ uwnAég Bepuokpaaieg.

ByaAte 6Aa Ta agaipoUpeva pépn kai TAOVETE Ta XwPIOTA e (aTO vePO
Kl 4N AEIaVTIKO aTTOppUTIAVTIKO.

Eowrtepikd Tou poupvou I Tov EukoAdTEPO KaBapIopo Tou BaAduou wnaipartog, pigte pikpn
mogétTa vepou (100 ml, avTioToIxe o€ WIo6 TTOTAPI) OTO KATW PEPOG
TOU Qoupvou. Emeita, evepyotroiNoTe Tov KUKAO « WAGIHO aTTO KATWY
otoug 90° C yia 20 Aetrtd pe Tv emAoyr «Yypo Mayeipepan.

MeTd To TEAOG TOU KUKAOU TrepIpéveTe £wg 6Tou 0 BAAUOG KPUWaE! Kal
oAoKANPWaTE Tov kaBapiaud pe éva pahakd Travi.

Mn xpnaoiuoTolgite aTHOKABAPIOTES YIO TOV ECWTEPIKO
KaBapiopo Tou eoUpvou.

Mn xpnaoipotolgite AelavTika/diaBpwTikd KaBapIoTIKA
A aixuneda peTalAika epyaAeia yia va kabapioete T
YUGAIVN TTOPTA TOU (OUPVOU BIOTI UTTOPET VA UTTOOTE]
{nuid n emaveia Kal va gTacel.

Tawi BuBioTe 1o péoa ae didAupa amo (eaTo vepod Kal OUBETEPO GATTOUVI. ApaipéaTe Ta UTTOAEIPPATO TPOYIUWY aPETWG PETE TN
v Z1eyvwaTe PeTd 10 TAUCIHO. XPnon.
, KaBapioTe Teg Pe {£aTd vepd Kail N A€IavTikd amroppuTIaVTIKS N e €va 2 TIEQITITLION TTOU N Bpuwpi EXEl &pabel, ouvietaral
Ixdpeg ] ] . Va AQRVETE TIG OXAPES VA HOUNIATOUV YIa HEPIKEG
karaAAnAo kaBapiaTikd yia Aitm. , . .
WpeG TpoToU TIG KabapioeTe.
MPOZOYH
ITOIXEIO TPONOZ KAGAPIZMOY MPOEIAOMNOIHZEIX
KabapioTe Tig emipaveleg e xAiapo vepd kai pn S1aBpwtikd uypd H Aapwn diatnpeital kaBapiovrag avd TakTd
XaA0BSIVN emi@aveia QTTOPPUTTAVTIKO Kal ETTEITA OTEYVWOTE Ta WE éva JaAAKG Travi i avi dlaoTApATa e E181KA TTPOIOVTA TTOU KUKAOQOPOUV OTO
amo PIKPOIVEG. EUTTOPI0. M) XPNOIHOTIOIEITE TIOTE AEIAVTIKEG OKOVEG.
ATo@UyeTe va a@rveTe ETAVW OTIG Bappéveg empd-
Bouué i l'a va d1atnpnBolv Ta XapakTEIGTIKA TwV BAPPEVWY ETTIQAVEIWY, veleg OEIveg i aAKaAIKEG ouaieg (&id1, xupo Aepoviou,
QUPEVEG ETTIQPAVEIEG . ) . ) . ) ; ) ) .
TIPETTEN VO kaBapideTe auyva pe vepd kal oaTmouvi. aAaTI, XUpo viopdrag, KTA.) kai va Tig TTAEvETE dTav

eivar akoun CeoTEg.

m KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH - Avtikataotaon Aaptripa

Aiadikacio Trou péTel va akoAouBeiTal
2 TIEQITITWOT TTOU OEV AEITOUPYET TO GWG TOU POUPVOU, ATTOCUVOEDTE Tr) GUCKEUR ATTO TO PEUMA, BYAATE TO TIPOOTATEUTIKS TCAMI TOU AQUTITAPA KAl QVTIKATAGTAGTE TOV
Aaptrmipa. AvTikataoTiaTe Tov AapTrTrpa pe kataAAnAo Aautripa ahoyévou 40W (G9).

) @) ©)

©

XaAapwaTe e éva emiTedo Kataapidl
BydAte 10 rpooTaTEUTIKG TCAUI TOU AQUTITAPA
AogaipéaTe Tov AapmTipa

1
2
3
4) AvtikaTaoTAaTe Kai EavakAeioTe

==
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m ENIAYZH MPOBAHMATQN - MpoBAuara

i i OArHTO OEPM. C° s AEMTA
EVIK uo -
Y ng (p ng Wnt yahotroUAa 160-170 2 160/240
. NPOZOXH! , , , o Wt xiva 160-180 23 120/160
+ Kard m didpkeia g epI6d0U eyyUnang ol Epyaaieg ETIOKEUNG TIPETTE VAl EKTE- —
AoOvTal amoKAEIOTIKA ATTo T0 £E0UTI0OB0TUEVO ZEPPIC. ¥nr mémia 170-180 213 1007160
* MpotoU yivel n EMOKEUR, ATTOOUVOEDTE Tr) CUCKEUR aTTd TO NAEKTPIKO pelua, Wn6 kotdmouAo 180 2/3 90/120
amoouvdéovtag dnhadn 1o kaAwdio pelparog, A TapéuPere aTov €101k SIakOTTN. WAPI 160-180 23 15/25
* Z€ TMEPITITWAON TTAPEPPBATEWY KAl ETTIOKEUWV OTTO Un £§ouaiodotnuéva droua ev-
OExetal va TpokAnBei nAekTpotAngia A BpayukUkAwpa, eTopévwg aTrayopeleTal ZAXAPOINAAZTIKH
n ektéAeon Toug. AQAaTE TIC £pYaaies auTéG aTOUG EE0UTI0DOTNHEVOUG TEXVIKOUG. KEIK ppoUTwy 180-200 2 40/50
« Edv dlamoTwaete KATolo pikpd TpoPAnua utropeite va avadntioete T AUon KEIK 180-190 2 40/45
T0U TTPOBAANATOG OKOAOUBWVTAG TIG CUUBOUAEG TWV 0BNYIWV. -
« H mapépBaon Tne ummnpeaiag appPI¢ Kartd ) Sidpkela Tng TepioSou eyyinong | | Mmpidg 170-180 2 40/60
dev napéxe'ml §wp£dv €@v 0 AGyog yia Tov 0TT0i0 BEV AEITOUpYET N CUTKEUR Eival MavieaTavi 190-200 2 25/35
nenowomxenon. , o /\OUKOUWABES 160-180 2 35/45
* X TepiTTwaon mou pokUYel kémolo TTpORANUa T0 0TToi0 0EiAeTal OTN N Ow-
OTA XPAON  EYKATACTAON, 01 EpYaaieg eMOkeunc Sev KaAdTrTovTal ammé Tnv eyyU- | [ TAUKG opoAiaToeidn 180-200 2 20/30
non. Ta £508a eyyunang emBapdvouy Tov XproTn. ®okdraia pe aTagUAia 190-200 2 30/40
Aucheitoupyia 086vng agng TFT Z1pO0VTEN 160 : 25135
- Z@AApaTa OUGTAPATOG Mmiokéta gaBayidp 150-180 2 50/60
Evromifovral Ta Tapakdtw oeaAuara: Trvavi o\ 180-200 2 18125
O kwdIKdg aeahpaTog £xel TNV akdAoudn popen: “E YY X, dmou: ”V"f’”sg i -
YY = kwBIK6C OQaNATOC Mouriyka We capayiap 170-180 2 30/40
X = apiBuo6g Baapou étav mapouaialeral o TPORANUa i * 0" yia geaAuarTa ye- APTOIKEYAIMATA
vIKnG guans. Wi 180-200 3 45
MEPIFPAGH ID ogahuarog | | [ 100 250 3 1020
Alakot aigBntipa Baldpou 00 Toor 185-199 2 !
Aigbnmipag Bardpou g€ BpayUKUKAWHA 01 ’
s - m MINAKEZ WHEIMATOX - £1aTIKGG
AIoBNTAPAC KpEATOC O BPaYUKUKAWLG 05 (PoupVvOoQ (KGerG EV6€|KT|K£§ T||JE§)
7 F 455
YmepBépuavon 08 ®ATHTO OEPM.C° | [r=7% | AEmTA
. . , . 22
Eowrtepikd mpoPAnua ( nAekTpoviKr TTAKETA ) 19 £ J11
TQAAUA ETTIKOIVWVIOS 20 KPEATA
EIAOMOIHEH MPOBAHMATOS 6 pooydp! 225 23 40550
Wnro Bodivo 250 2/3 50/60
A Ze TIEPITITWAN TPOBAAKATOS ATTOCUVOEDTE 16 ooy apaKi yakakTog 225 2 60/80
orror Kai £TeiTa emavaouvdEaTe T ouokeur. Eav | | ¥nro apvi 225 2 40/50
123456 T0 TTPOPANUA EavatapouaiacTei amareital PoaT i@ 230 23 50/60
Tapéupacn amd e0UaIodOTNUEVO TEXVIKO. noc Aayoc 250 0 20/50
EIAOMOIHZH ANOIKTHE MOPTAE (ENQ EKTEAEITAI WHEZIMO) ¥nT6 KouvéA 250 2 40/50
WntA yahotroUAa 250 2 50/60
Wnr xAva 225 2/3 60/70
A Wn mémia 250 2/3 45/60
Wnro KoTOTTOUA 2 2 40/4
ORI KAeioTe TNV TTOPTA TOU (OUPVOU. T KOTOToUR0 %0 3 045
WAPI 200-225 112 15/25
. ZAXAPOMAAZTIKH
m [NINAKEX WHXIMATOL - Acp6Beppog ———
, , , B KEIK ppoUTwv 225 2 35/40
QoUpVOG (kaBAPA EVOEIKTIKEG TIEG) Keik 175-200 2 50/60
®ATHTO OEPM.C° | FE13E AEMTA Mrpiog 175-200 2 25130
< " Mavreamavi 220-250 2 20/30
KPEATA NOUKOUPGIBEC 180-200 2 30/40
W6 poaxdp! 170-180 23 40/50 FAUKG oQONITOEIBH 200-220 2 15/20
¥nt6 Bodivo 170-190 23 40/60 PokaTaIa pe oTaQUAID 250 2 25/35
Wnré pooxapdki yahaktog | 160-180 213 65/90 STPOUVTEN 180 2 20/30
Yo apvi 140-160 2 100/130 Mmiokéta caBayidp 180-200 2 40/50
Poot pig 180-190 23 40/45 Thyaviteg priAou 200-220 2 15/20
Yrog Aayog 170-180 23 80/100 MouTiykal pe oapayidp 200-220 2 20/30
Wntd kouvéN 160-170 2 80/100 APTOSKEYAZMATA




455
OATHTO OEPM. C° ] 2‘2; AENTA

J1

Youi 220 3 30

Mitoa 250 2 15/20

Mitoa 250 3 10/20

Toaot 250 3 5

- ZNUOVTIKO

Ta aynta Tpéel va TotroBeTOUVTaI TOV QOUpVO OTaV ival (EOTAG.

- WAoiuo aT1o ykpIA

ZTIG OUCKEUEG ME NAEKTPIKO YKPIA TO WAGIHO YiveTal Pe KAEIOTA TTOPTA GTOUG
180°C. Ta @ayntd Tou WrvovTal aTo YKPIA TTPETEl va TOTToBETOUVTaI 0TV avTi-
aToIXn OXApa, KaTé TTPOTIUNGN OTO TETOPTO ETTITTEDO.

m [INAKAZ WHXIMATOL - Ecwrepikég
Bepuokpaaiec paynTwy e aigbntpa

®ATHTO OEPMOKPAZIA (°C)
KPEATA
Mooyapicio
* Poat pmmi@ - Mooyapiolo @IAETO pe aipa 40-45
* poC (uéTpio) 50-55
* KOAG wnuévo 60-65
* Wnt6 poaxapl 80-85
Xoipivo
. X0|g|vo (plAsTo ’ 65-70
* Yn16 xo1p1v6 | TpOTOUTO
S 80-85
* Aaipdg, KOTO!
; . 80-85
* XoIpIvd g€ éTeg
) > 75-80
« Mmpi6Aa, xwpig KOKKaAo 70
« Mmpig6Aa papivapiopévn o€ GAun
65-70
(Kassler) 70-75
* PoAé kipé
Mooyapdxki ydAakrog
* Yn16 pooyapdki yaAakTog 70-75
* Ynt6 pooxapdki YAAQKTOG e VePPa 75-80
* Mooyapiolo Todapdki 80-85
Kuviyi
* Kpéag Kuvnyiou 75-80
* QuottAaT 60-70
* QIAETO pe aipal 40-45
* PIAéTO pol (péTpio) 50-55
* OIAETO KaAG W évo 60-65
Apvi 80-85
FepioTd ynra 70-75
MouAepikd 85-90
Yapi 85-90

ZnuavTiké: 10 BepudpETPO TTPETIE TTAVTA VA TOTTOBETE TN MEXP! TN AGY| €T0T WOTE
N MUTN va BpioKeTal aTo KEVTPO TOU WNTOU Kal X1 KOVTA 0TO KOKKAAO 1} OTO HéPOG
JE TO AiTTOG.

m EFKATAZLTAZH - Odnyiec yia tnv
gykardoTaon

A H mivakida pe Ta xapaktnpioTikd eival TomoBetnuévn 0To ONpeio 6TTou KAEi-
Vel N TTOPTA TOU POUPVOU Kal ETTiaNG avagépetal kai atn aeA. 1. Eivar opatd 6tav
EXETE AVOIKTH TNV TIOPTA KaI TIEPIEXEI OAQ T GTOIXEIO TTOU Eival ammapaitTa yia Tnv
€YKATAQTACT, TT.X.: HOVTEAO GUOKEUNG, OVOHACTIKY TGN Kal katavaAwan. ApxIKa
HETPAOTE Kl EAEYETE TNV €00XN YIa TV TOTTOBETNAN TOU ETTITTAOU, N OTToiCl TTPETTE
VO QUTIGTOIXEI OKPIBWS OTIG SIACTACEIG TIoU avagépovtal atny eikova A. Ppovri-
0T WOTE N €mMEVOUON Tou TTiTAOU, KamAapdg 1 GAAo UAIKG, va eival koMnuévn pe
kOMa ou eivar avBekTikr ot BepudtnTa (150°C). Ze mepiTmwan Tou n emévouan
1 N kGMa Bev givar avBekTikh oTn BepudTnTa, UTopEi va uTdptel Tapapdpewan f
ammokOAnan g emévouang, 18iwg aTa OTeVOTEPA aNeia Tou emiTAou. BePaiwBeite
0TI T0 £€MITTAO TIOU TTPOOPIZETAI IO TOV EVTOIXIONO TOU YOUPVOU Eival yePO Kal OTI
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pTmopei va avtégel To Bapog g auakeunc. OAeg or Bideg kai Ta eGapTApaTa TTOU €ival
amapaitTa yia T aTepéwan Tou poUpvou aTo iAo TepiAauBdvovral. O1 akoAou-
Beg €1kOVeG Eival XPAOIPES yIa TN OTEPEWAN KAl TN CWOTH TOTTOBETNON aTO ETITTAO.

Movr. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P 60 TFT BL

m EFKATAZTAZH - HAekrpiki) guvdean

A O1 0dnyieg TTou akoAouBolv TrpoopidovTal yia To ECEIDIKEUPEVO ATOWO TTOU
Ba avahdBel v eykaraataaon, Tn pUBKION Kal TNV TEXVIKA GUVTAPNAN TG OU-
Okeung kai 1o otroio Ba diacgaiaer OTi o1 epyaaieg auTég Ba yivouv pe Tov opBo-
TEPO BUVATH TPOTTO KAl CUPPWVA PE TOUG I0XUOVTEG KAVOVITUOUG,.

ZnuavTIKG: OTIOIadATIOTE Epyaadia pUBKIONG, OUVTAPNONG, KTA. TIPETTEN val EKTEAET-
Tal AQOU TTPWTA ATTOCUVOEDETE TN CUCKEUR aTmd TV Tpida.

Kavoviopoi eykardoTaong

H ouaokeur auTr) GUPLOPQWVETAI e TIG akAAouBeG 0dnyieg:
OAHT'1A 2002/96/EK

OAHT'IA XAMHAHZ TAXHZ 2014/35/EE

OAHTIA HAEKTPOMAINHTIKHZ YMBATOTHTAZ 2014/30/EE
KANONIZMOZ ap. 1935/2004 (eTragn pe TpoQIua).

H eykatdoTaon mpétel va yiveTal GUNQVa pe Tn BEATIOTN TTIPAKTIKA Kal O€ TIARPN
OUMHOPOWON LE Ta IoYUOVTa TIPOTUTTA OO0V a@opd TNV NAEKTPIKY EykaTdoTaon.
Ze avtifetn mepimTwaon n KaraokeudoTpia etaipeia amoToleital KABe eubuvn.
210 TrapdV eyxelpidio Ba Ppeite Kal To NAEKTPIKG DIAYPAUUA TNG GUTKEUAS TG,
O1 ouokeués eival oxXedIAOPEVES £TTT WATE va GUVOEOVTAI OTNV TAGT TTOU aVOQE-
pETAI OTNV TTIVAKIdA OTOIXEIWV.

MpoToU ouvBEoETE TN GUTKEUN OTO PEUpA BePaiwdeiTe OTI:

- T0 XOPAKTNPIOTIKA TOU NAEKTPOPAYVNTIKOU BIAKOTITN A TNG TTPICag eival KOTAAAN-
Aa va avtégouv To popTio TG GUTKEUNG (BeiTe aToIyEia Tvakidag),



- N eykataoTaon Tpogodoaiag TPETE va diaBéTel amoteAeapaTikr aUvdean yei-
waong.

H ouakeur Trapéxeral pe kaAwdio xwpig @i (HO5RR-F, HOSW-F, HO5V2V2-F,

pe Siatopr) 3G1,5 mm2): n alvdean mpémel va yiveral Aappavovrag utroyn ot
T0 KiTPIVO-TIPACIVO KaAWSIO gival 0 aywydg yeiwaong kal dev TTPETEN TIOTE val
dlakéTTETal.

H Tpica Tou pelpaTog TPETel va gival opaTh Kal TPOORATIUN WATE VO UTTOPET
va yiveral e0koAa n amoaUvOEDT TG CUOKEUNG.

lNa v ameubeiag ouvdeon oTo pelpa, gival aTrapaitnTo:

* 1) BaABida TrepIopIoPOU TTiEANG KAl N OIKIOKA EYKATAGTATN VO PTTopolv va avTé-
ouv T0 QopTio TNG CUTKEUNG (DeiTE TTIVaKISA OTOIKEIWV),

* 1 eykaTaaTaon Tpopodoaiag va diaBéTel amoTeAeoparikiy oUvOEaN yeiwang,

* N TTPICa Ay 0 TTOAUTTOAIKGG BIOKOTITNG, e EAGXIOTO Avolyua 3 mm, va gival EUKoAa
TPOaRATIa PETA TNV EYKATACTACT TNG OUOKEUNA,

* VO UTIAPXE! EVOWUPATWUEVOS BIaKOTITNG amroaUvdeang amé 1o aTabepd BikTuo
oUpQwva PE ToUg KAVOVES EYKATAGTATNG.

A O kiTpivog-rpdoiIvog aywyog yeiwong dev
TPETEI VO SIOKOTITETAI TTOTE, OKOMN Kal ard Tov Sia-
KoTTn. To KaAwdio Tpopodoaiag mPEmel va gival
€101 TOTTOBETNUEVO WOTE VO PNV EPXETAI O ETTAQPN PE
€MPAvEIEG TTOU £XOUV Beppokpacia dvw Twv 50 °C
mépav Tou mePIBAAAOVTOG. ZE TTEPITITWON TTOU XPEI-
aletan va avrikataoTodei To kaAwdio Tpopodoaiag
ETMKOIVWVNOTE PE TNV UTTNPETia OEPPIG.

EFKATAXZTAZH - HAektpIkG d1aypaupaTa Amoppdgnan (kW)
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90 34

Ymopvnua
00

Maupo M MTTAOK aKPOBEKTWY
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A GUVENLIKLE ILGILI ONEMLI UYARILAR

Cihazin dzellikleri

Ozelliklerin yer aldi§i plaka kapakta yer almasinin yani sira firinin kapa-
ginin bastig kisma uygulanmistir ve kapak agikken veya st firinin kapa-
ginda gorlebilir.

DIKKAT! Bu uyarilarda farkli cihaz tiplerine basvuru yapiimaktadir. Eliniz-
de bulunan tipi dogru olarak tanimlamak icin dikkat edin (6zelliklerin yer
aldigi plakaya bakin).

A 1. Cihazi kullanmadan 6nce digerlerinin yani sira kurulum, kullanim
ve bakim sirasindaki gtvenlikle ilgili ok énemli bilgilerin yer aldig talimat
kitapcigini dikkatle okuyun. lleride bagvurmak ve seri numarasini bulmak
icin talimat kitapgigini 6zenle saklayin.

2.Bu cihazin elektrik givenligi yalnizca yurrllkteki ydnetmeliklerin gerek-
tirdigi gibi dogru bir toprak baglantisinin yapilmasi kosuluyla garanti edilir.
Bu y6netmeliklere uygun hareket edildiginden emin olmak temel dnem
tasir; sipheye diserseniz, elektrik tesisatini bastan sona kontrol etmesi-
ni saglamak igin ehil bir kisiye bagvurun. imalatgi, topraklama tesisatinin
kétl olmasindan kaynakli hasarlarda higbir sorumluluk tstlenmez.

3. Cihazin baglantisini yapmadan 6nce, plakasinda belirtilen teknik ézel-
liklerin elektrik tesisatinin 6zelliklerine tam olarak karsilik geldiginden
emin olun. Kurulum/ayarlama iglemi ehil personel tarafindan yapilmalidir.
4. Elektrik tesisatinin ve elektrik prizinin kapasitesinin, plakada belirtilen
cihazin azami gictini kaldirabileceginden emin olun. Stipheye diserse-
niz, ehil bir kisiye bagvurun.

5. Cihaz, belirtilen kutuplara gore besleme sebekesine dogrudan bag-
lanmalidir. Baglantiyr yaparken, kontaklari arasindaki agikligin kurulum
kurallarina uygun sekilde asiri gerilim kategorisi Il sartlarinda baglantiy
tam olarak kesmeye olanak taniyacak sekilde olan bir cihazla sebeke bag-
lantisinin kesilebilecek durumda olmasi gerekmektedir.

6. Priz fise uygun degilse, uygun olan bir tanesiyle degistirin. Bu durumda,
priz kablolarinin kesitinin cihazin ¢ektigi glict destekleyebilecek olmasina
ragmen ehil bir kisiye bagvurun. Gli¢ kablosunda fig bulunmaz. Baglanti-
yi yapmak icin “Elektrik baglantisi” paragrafina bakin. Adaptdr, coklu priz
veya uzatma kullaniimamasi tavsiye edilir.

7. Cihaz gok uzun sire kullaniimadan kalacagi zaman, elektrik baglantisi-
ni sékiln ve ana salteri kapatin.

8. Havalandirma veya 1sI dagitma acikliklarini 6rtmeyin.

9. Cihazin elektrik glic kablosu hasar gérirse, yalnizca imalatcinin yetkili
servis merkezi tarafindan degistirilmelidir.

10. Cihaz yalnizca amaci (yemek pisirme) dogrultusunda kullaniimalidir.
Baska sekilde (6rnegin bir odayi 1sitmak igin) kullanilmasi uygunsuzdur,
dolayisiyla da tehlikelidir. Benzeri uygunsuz kullanimlardan kaynaklanan
hasarlarda imalatgi her tiirll sorumlulugu reddeder.

11. Herhangi bir elektrikli cihazi kullanmak asagidakiler gibi bazi temel
kurallar uyulmasini gerektirir:

A. Cihaza elleriniz veya ayaklarini islakken

asla dokunmayin.

B. Cihazi ayaklariniz giplakken kullanmayin.

C. Uzun slre kullanmaktan kaginin ve tim olasi énlemleri alin.

D. Fisi prizden gekmek igin elektrik kablosunu kullanmayin.

E. Cihazi hava sartlarina (yagis, glines, vb.) maruz birakmayin.

F. Stirekli gézetim altinda bulundurulmadikga 8 yasindan kliglk ¢ocuklari
cihazdan uzak tutun. Bu cihaz, 8 yasindan itibaren gocuklar ve g6zetim al-
tinda bulunan veya guivenliklerinden sorumlu bir sahis tarafindan cihazin
kullanimiyla ilgili egitim aldiklari ve kullanima bagl olan tehlike hakkinda
bilgileri oldugu takdirde yetersiz fiziksel, duyusal veya akli yetenege sahip
kisiler ya da tecriibe veya teknik bilgi eksikligi olan sahislar tarafindan
kullanilacak sekilde tasarlanmistir. Cocuklarin ocak ile oynamamalari ge-
rekir. Temizlik ve bakim islemleri g6zetimsiz ¢ocuklar tarafindan yapilma-
malidir.
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12. Cihaz ve erigilebilen aksami kullanim sirasinda isinir. Isinmis parga-
lara dokunmamaya dikkat edilmelidir. Kligiik gocuklar uzak tutulmalidir. 8
yasin altindaki gocuklar surekli gdzetim altinda bulundurulmadikg¢a cihaz-
dan uzak tutulmalidir.
13. Cihazin temizlik veya bakimini yapmadan énce, gii¢ kablosunu ayira-
rak veya ozel salterden elektrik beslemesini keserek cihazin baglantisini
kesin.
14. Arizalar veya ¢alisma bozukluklari oldugunda cihazi kapatin ve onar-
maya kalkismayin; bu islem yalnizca bir yetkili servis merkezi tarafindan
yapiimalidir. Daima orijinal yedek pargalarin kullaniimasini isteyin. Bu ta-
limatlara uygun hareket etmemek, cihazin glvenligini tehlikeye atabilir.
15. Ozellikle de cocuklar cihazi oynamak amaciyla kullanabileceklerse, tehli-
keye neden olan pargalarin erisilemez hale getirimesi siddetle tavsiye edilir.
16. Yanici sivilari (alkol, benzin, vb.) calismakta olan cihazin yakinlarinda
kullanmayin.
17. Ambalaj, nakliye sirasinda cihazi olasi hasarlara karsi koru-
mak igindir. Ambalaj malzemeleri ekolojik Olgitlere gore segil-
diklerinden, kolaylikla geri dénustirdlebilirler. Hammadde ihti-
yacini ve ¢lkan atik miktarini azaltmak igin bunlari geri
mmmm  0ONUstUrdn. Elektrikli ve elektronik cihazlar siklikla degerli mal-
zemeler igerir. Ayni zamanda, hatali sekilde elleglenmesi veya
bertaraf edilmesi halinde insan sagli§i ve cevre agisindan tehlikeli olma
potansiyeli taglyabilen malzemeler de igerirler. Ancak bunlar cihazin dogru
calismasi agisindan gereklidir. Bu nedenle, evsel atiklarla birlikte bertaraf
edilmesi rica edilir.
Cihazi bulundugunuz belediyenin atik toplama/geri doniistirme merke-
zinde bertaraf etmeniz veya tavsiyesini aimak amaciyla saticiniza bagvur-
maniz rica edilir. Cihazin bertarafi tamamlanana kadar ¢ocuklardan uzak
tutuldugundan emin olun.
18. Firinin igini temizlemek igin buharli temizleme makineleri kullanmayin.
19. Ylzeyine zarar verebileceginden ve kirllmasina yol agabileceginden,
firnin cam kapagini temizlemek icin asindirici deterjanlar veya metal sivri
uglu aletler kullanmayin.
20. Duman ¢ikmasi halinde firini agmayin: Cihazi kapatin ve elekirik se-
bekesinden ayirin. Alevleri bogmak i¢cin duman dagdilana kadar kapagini
agmayin.
21. Cocuklarin cihazi kendi baslarina agamayacaklari sekilde kumanda
kilitleme fonksiyonunu kullanin.
22. Cok fonksiyonlu firmin hemen yakinlarinda bulunduklarinda gocuklari
gozetim altinda tutun. Cihazla oynamalarina izin vermeyin.
23. Bogulma tehlikesi.
- Cocuklar ambalaj malzemeleri (6rnegin, plastik filmler) iginde oynarken
dolanabilir veya kafalarina gegirip, bogulabilirler. Bu tiir malzemeleri go-
cuklardan uzak tutun.
24. Yanma tehlikesi
Cocuklarin ciltleri yetiskinlerinkine kiyasla ¢ok daha narindir.
- Cam kapak, kumanda paneli ve cihazin pisirme haznesinden disari si-
cak hava g¢ikmasini saglayan agikliklar 1sinir. Cihaz calisirken gocuklarin
dokunmalarini engelleyin.
25. Bu cihazi sabit olmayan yerlerde (6rnegin, teknelerde) kullanmayin.
26. Dikkat: Elektrik carpmasi olasiligini 6nlemek igin lambasini degistir-
meden 6nce cihazin kapall oldugundan emin olun.
28. Dikkat — Yanma tehlikesi
Ylzey sicakliklarl yiksek oldugundan yaralanma tehlikesi mevcuttur -
pirolitik temizlik sirasinda firin normal pisirme islemlerinde oldugundan
daha fazla 1sinir, firina dokunmayin, gocuklari gerektigi kadar uzakta tu-
tun. Dikkat — Saglik zarari tehlikesi 500°C civari gibi ylksek bir sicakliga
ulasildigindan, mukozada tahrise enden olabilen buharlar salinabilir. Bun-
dan dolayi, uzun sreli islem yapmaktan kaginarak, kullanim sirasinda
odanin iyice havalandiriimasi gerekir.
29. Yalnizca bu firin igin tavsiye edilen 1s1 probunu kullanin.
30. Asiri isinmalari dnlemek igin cihazi dekoratif kapak arkasina monte
etmeyin



B CALISTIRMADAN ONCE

- Finni ilk defa kullanacaginiz zaman, yaklasik 1 saat boyunca bosta
(230°C) calistirin, miimkiinse mutfak pencerelerini acik birakin. ilk acil-
diginda firindan gresler, yaglar veya regineler gibi tretim artiklarindan
kaynakli kétl kokular gelir. Belirtilen stire dolduktan sonra firin ilk pisirme
islemini yapmaya hazirdir. Firin soguduktan sonra «Temizlik ve bakim»
paragrafinda verilen talimatlari uygulayarak firini temizleyin.

- Temizleme islemini kolaylastirmak icin firmin icini aliminyum folyo ile
kaplamayin.

- Bu islem cihazin randimanini degistirir ve sirli kisma zarar verebilir.

- Gida maddeleriyle dogrudan temas eden tlim aksesuarlar uygun Griinler
kullanilarak 6nceden temizlenmelidir.

A Gida maddeleri dogrudan izgaralara veya firin damlama tepsilerine

temas ederken pisirme yapmaya izin verilmez.
m GOSTERGE - Simgelerin aciklamalari

Duraklatma

Baslatma

oc_oF

Ekran kilidi

Onaylama

Ayarlar

Et cubugu

Ana sayfa

Sl 2foll Jell-Hvjl

’
(N

’,

Isiklar

.

Zaman sayacl

Cikis - Bitirme

Saat

8006

Ayarlari onaylama

o
m
L

Kapatma

m KULLANMA TALIMATLARI
Calistirma

Gostergenin ilk baglangig sayfasi

1 = Hazne ayarlama ekranina gitmeyi saglar.
2 = Zaman sayacini ayarlamayi saglar.

3 = Ayarlara dogrudan gitmeyi saglar.
Ayarlar

4 = Derece 0lgegi secimi (°C veya °F).

5 = Saat ayarl.
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6 = Cikis - Bitirme.

7 = Ekran kilidi.

8 = Kilidi agmak igin gdstergeye 10 saniye dokunun.

9 = Sinyalin ses seviyesini ayarlamayi ve ekrana dokunuldugunda ses
¢ikmasi segimini yapmay!i saglar.

Bir zaman sayaci ayarlama

10 = Siireyi arttirin veya azaltin.

11 = Istenen siire ayarlandiginda onaylayin. Sesli sinyalle siirenin doldu-
du bildirilir.

12 = Onaylayip, baslangi¢ sayfasina doniin.

Fonksiyonlar

13 = Pisirme fonksiyonunu segin.

13a = Kuru / yas pisirmeyi segin.

NOT: Yalnizca bazi pisirme modlarinda kullanilabilir.

13b = Pisirme fonksiyonunu onaylar.

13.1 = Isik (yakar veya sondrir).

13.2 = Ana Sayfa (baslangig ekranina déndiir(r).

14 = Pisirme sicakligini ayarlayin.

14b = Sicaklik ayari iin iki segenek bulunur;

- Cubugu kaydirarak

- + veya - 6gelerini kullanarak

14 = Pisirme fonksiyonunu onaylar.

15 = Programlanan pisirme suresini ve baslangig zamanini ayarlayin.
15a = Pisirme stresini ayarlayin.

15b = Pisirme isleminin tamamlanacagi saati gosterir.

15¢ = Baslangi¢ saatini ayarlayin.

15d = Pisirme fonksiyonunu onaylar.

15e = Sayisal tus takim.

16 = Fininin ekrani, enerji tasarrufu amaciyla 19 dakikalik hareketsizlik-
ten sonra kapanir. Dokunarak tekrar etkinlestirilebilir. Kapali moddayken
tiketim 0,5 W'tir.

m PiSIRME SURECI

HAZNE AYARLI

Hazne ayarini yaptiktan (pisirme
fonksiyonu, sicaklik ve zaman saya-
ci ayarlandiktan) sonra, on Isitmayi
baslatmak icin onaylayin. Bu asama-
da gosterge on 1sitma moduna geger.

10m

280

12:58

ON ISITMA ASAMASI

On 1sitma islemini izlemeye olanak
taniyan dort seviye bulunur.
Gosterge dolana kadar kirmizi kisim
kademeli olarak

ilerler.

L
180

©)

9m 15s
12:58

ON ISITMA TAMAMLANDI

Sicaklik ayarlanan degere ulastigin-
da, gosterge kirmizi renk alarak, 6n
Isitma  agamasinin  tamamlandigini
ve pisirme agamasinin baglangicini
bildirir. Bir pisirme slresi ayarlandiy-
sa, bu slire doldugunda firin kendili-
ginden kapanir.

8m 02s

12:58

Pisirme siiresi ayarlanmazsa, pisirme islemi duraklatilabilir W ve
ardindan bitirilebilir.



m ET CUBUGUYLA PiSIRME

Onemli Not. “DEFROST (BUZ COZME)’, “QUICK START (HIZLI BASLATMAY", “PIZZA” ve “ECO” fonksiyonlarinda sicaklik gubuguyla pisirme islemi yapilamaz.
Firin Hazirda Bekleme modundayken et gubugunu, genelde firinin sol duvarinda bulunan 6zel baglanti noktasina takin.

SICAKLIK CUBUGU SECiM DUGMESI UBUKLA ISITMA MODU

> 80°
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A DIKKAT: Gosterge komutlara yanit vermiyorsa (dokunma kilidi varsa), firinin kapagini agip geri kapatmak yeterlidir.

m FONKSIYONLARIN SIMGELERI

N Pizza Fonksiyonu
@ Bu fonksiyon, pizzalar, pideler ve ekmekler pisirmek icin 6zellikle uygundur. Temel 1s1 kaynagi, firinin diger rezistanslariyla birlikte galisan alt
rezistanstir.

Normal statik pigirme
Elektrikli firmin klasik galisma seklidir ve 6zellikle su yemekleri pisirmek icin uygundur: domuz kotlet, sosis, tuzlanmis morina baligi, kavurma, av
eti, dana rosto, merengler ve biskuviler, firinda turta, vb.

Alttan pigirme
Ozellikle hamur isleri (biskiviler, merengeler, mayali tatlilar, meyveli tatlilar, vb.) gibi yiyecekleri ve baska yemekleri pisirmeyi tamamlamak igin
kullanilr.

Ustten pigirme
Pek ¢ok yemegin Ustlini kizartmak ve son bir kizarmig goriinim kazandirmak igin 6zellikle uygundur; hamburgerler, domuz pirzolalar, dana
biftekler, dil baliklari, kalamarlar, vb. igin tavsiye edilen fonksiyondur.

Kapak kapaliyken 1zgarada pisirme

Bu fonksiyon hizli ve derinlemesine i1zgarada pisirme yapmak, genel olarak etlerin, filetolarin, Floransa usulii kaburgalarin, baliklarin, hatta
sebzelerin 1zgarada graten ve rosto usull pisirilmesini saglamak igindir. Elektrikli 1zgarada pisirme islemi igin termostatin 180 °C degerine
ayarlanmasi gerekir.

Havalandirmali 1zgarada pisirme

Kayda deger dlgiide eneriji tasarrufu saglayarak, 6zellikle hizli ve derinlemesine pisirme yapan bu fonksiyon sunlar gibi pek ¢ok yemek igin
onerilir: domuz pirzolasi, sosis, domuz veya karisik sis, av eti, Roma usulii manti, vb. Elektrikli 1zgarada pisirme islemi igin termostatin 180 °C
degerine ayarlanmasi gerekir.

Yogun pisirme
Gesitli yemekler igin hizli ve yogun pisirme fonksiyonudur; kagitta balik, kavurma sebzeler, sisler, ordek, tavuk, vb. igin uygundur.

Cok kath havalandirmali pisirme
Bu, kokularini birbirine karistirmadan birden gok yemegi ayni anda pisirmeye olanak taniyan fonksiyondur; firinda lazanya, pizza, kruvasan ve
tatl ¢orekleri, turtalari, tathlari, vb. pisirebilirsiniz.

Eco Pigirme

Elektrik tuketimi agisindan kayda deger bir tasarrufla pisirme yapmaniza olanak taniyan fonksiyondur. Bu dzellikten daha iyi yararlanabilmek
icin ECO fonksiyonuna gegirmeden énce yiyecegi haznenin merkezine yerlestirerek firinin igine koymak faydalidir. Eco fonksiyonunda pisirme
sUreleri kavurmalar, beyaz etler, firnda makarnalar, narin hamur isleri gibi yavas pisirme islemlerine uygun olarak ayarlanir.

Buz ¢ézme
Ortam sicakligina hizla getirilmesi gereken genel olarak her tiirlli dondurulmus yiyecegi hizla gdzmeye olanak tanir.

Quick Start

Bu fonksiyon, firininizin 6n 1sitma agamasini hizlandirmaya yarar. Bu fonksiyonu pisirme sicakligi 200 ila 300 °C arasina ayarlandiginda
kullanmanizi tavsiye ederiz. Sicakligin 200°C degerinin altinda oldugu islemlerde QuickStart 6zelligini kullanmak belirli bir avantaj kazandirmaz.
DIKKAT: Quick Start fonksiyonu yiyecek pisirmeye uygun bir fonksiyon degildir, yalnizca firinda daha kisa siirelerde 6n isitma yapmaya yarar.
QUICK START FONKSIYONUNU 20 DAKIKADAN UZUN SURE KULLANMAYIN

Hidrolitik Fonksiyon (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Bu, dustk (90 °C) sicaklikta asadi yukari 20 dakika icinde pisirme haznesinin temizlenmesini kolaylastirabilen otomatik temizlik fonksiyonudur.
“Hidrolitik” temizlik sistemi kirleri yumusatarak, koku birakmadan kolayca ¢ikarilabilmelerini saglar.

&

Kuru / Yasg Pigirme

Firinda, bazi fonksiyonlarda pisirme isleminden ¢ikan buharlarin firinin digina atiimasina olanak taniyan bir otomatik cihaz bulunur: Bu islem
kuru (dry) pisirme iglemlerini yapmaya olanak tanir. Pisirme islemi nemin firini i¢inde kalmasini gerektiriyorsa, yas (nemli) pisirme uygulamasin-
da bu otomatik cihaz 6zel bir simgeye dokunularak devreden gikarilabilir.

e -
y /
o, o
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++ Pirolitik Fonksiyon (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
@ Bu, pisirme haznesini ylksek sicaklikta temizleyebilen otomatik temizlik fonksiyonudur.
Bu fonksiyon devreye sokuldugunda firinin merkezi 500°C civari sicakliga ulasarak, kir artiklarini kiile geviri. Farkli strelere sahip 2 piroliz
seviyesi mevcuttur:
++ - Hafif gevrim: 1:30 saat sureli
&"' - Yogun cevrim: 2:30 saat siireli
Hafif gevrimi duzenli araliklarla, tam gevrimi ise gok inatci kirler s6z konusu oldugunda kullanmaniz tavsiye edilir.

SABBATH Fonksiyonu

Sabbath modunda firin en ¢ok 74 saat siresince devre digi birakilana kadar pisir modunda agik halde tutulur. Firini agm-
SABBATH . . . "

ak veya kapatmak gerekmeden pisirme bdlmesinin iginde yiyecekler sicak tutulabilir.

Tim diger pisirme ve temizlik cevrimleri devre digi birakilir.

Sesli sinyal verilmez ve sicaklik degisimleri ekranda gésterilmez.

PiSIRME iSLEMINi INCELEME
Pismekte olan yiyecekleri incelemeniz gerektiginde firinin kapagini agabilirsiniz. Bu durumda igiklar yanar ve havalandirmali pisirme yapiliyorsa cebri havalandirma,
kapak kapali 1zgarada pisirme yapiliyorsa, sisin dénlsu durdurulur. Kapak geri kapatildiginda daha dnce ayarli olan fonksiyon yeniden etkin hale gelir.

++

. é
m KULLANMA TALIMATLARI - Hidrolitik Fonksiyon é

Temizlik isleminin yapilmasi

1. Kalmis olabilecek yiyecek artiklarini nemli bir stinger kullanarak elle temizleyin.

2. Pisirme haznesindeki tlim aksesuarlari (1zgaralar, tavalar, yan izgaralar, muhtemel tepsiler) ¢ikarin.

3. Firin sogukken firin haznesine 60 cm'’lik modelde 100 ml su ve 90 cm’lik modelde 150 ml su + en inatgi kirlerin gikarilmasini kolaylastirmak igin 2 damla nétr deterjan
dokin.

4. Fonksiyonu galigtirin (bu fonksiyon sirasinda i1sik séner ve yanmaz).

5. Cevrim tamamlandi§inda haznenin i¢i buharla doymus olacagindan kapagi acarken dikkatli olun, firinin sogumasini bekleyin, ardindan stinger kullanarak temizleyin
ve yumusak bir bezle kurulayin.

6. Hazne diizenli olarak temizlenmeli, kirler cokelmeye birakilmamalidir.

7. Hidrolitik fonksiyon sirasinda kapagi agmayin ve firinin dibindeki suyu tamamlamayin.

8. Calisma sirasinda hidrolitik fonksiyon duraklatma tusuyla ( m ) durdurulamaz.

A DIKKAT

- Ari su (korozyona yol agar) veya gazli su kullanmayin. Yalnizca igme suyu kullanin.

- Suyu pisirme haznesine sicakken dékmeyin, yalnizca ortam sicakliindayken dokin.

- Hidroliz ¢evrimi sirasinda kapagi agmayin.

- Yanma tehlikesi — Herhangi bir islem yapmadan énce cihazin sogudugundan emin olun.

- Yizeylere zarar verebileceklerinden metal bulasik tellerini veya asiri giigli deterjanlari kullanmayin.

m KULLANMA TALIMATLARI - Pirolitik Fonksiyon

Temizlik igleminin yapilmasi

1. En iyi sonucu almak igin, kalmis olabilecek yiyecek artiklarini nemli bir stinger kullanarak elle temizleyin (duman olusabilir).

2. Pisirme haznesindeki tim aksesuarlari (1zgaralar, tavalar, yan 1zgaralar, muhtemel tepsiler) ¢ikarin.

3. Kapak kapaliyken piroliz fonksiyonunu segin. Birkag saniye sonra kapi kilitleme donanimi devreye girer.

4. Piroliz gevrimi sirasinda, yaglari ve kétl kokulari emerek gideren zel katalitik filtre devreye girer.

5. Cihazin kapagini yalnizca fonksiyon tamamlandiginda ve firin gtivenli bir sicaklija ulastiginda agin.

6. islemin sonunda haznenin kirlilik derecesine gére ortaya ¢ikmis olabilecek artiklari nemli bir bez kullanarak son derece kolay bir sekilde giderebilirsiniz.

7. Piroliz gevriminin stiresi, firin duvarlarinda biriken kirlerin miktarina bagli olarak 90’ veya 150’ olacak sekilde ayarlanabilir. Ayrica, temizlik gevrimi gecikmeli baslayacak
sekilde ayarlanabilir.

8. Calisma sirasinda PY fonksiyon duraklatma tusuyla ( m ) durdurulamaz.

A DIKKAT

- Yanma tehlikesi

Yiizey sicakliklari ylksek oldugundan yaralanma tehlikesi mevcuttur - pirolitik temizlik sirasinda firin normal pisirme islemlerinde oldugundan daha fazla i1sinir, firina
dokunmayin.

— Saglik zarari tehlikesi

500°C civari gibi yliksek bir sicakliga ulasildigindan, mukozada tahrigse enden olabilen buharlar salinabilir. Bundan dolayi, uzun sireli islem yapmaktan kaginarak,
kullanim sirasinda odanin iyice havalandiriimasi gerekir. Cocuklari uzak tutun.

Not: Piroliz fonksiyonu sirasinda firinin lambasi devreye girmez
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m KULLANMA TALIMATLARI - Aksesuarlar

Kizartma gevirme sisinin kullanimi (yalnizca bazi modellerde)

Pisirilecek etleri sise gegirip, 6zel catallarla sabitleyin. Sisi, daha 6nce damlama tepsisinin tizerine yerlestirdiginiz 6zel desteklere oturtun ve kizartma gevirme aparatina
gegirin. Kapak kapali statik 1zgara fonksiyonunu agin. Sisi damlama tepsisiyle birlikte gikarmak igin, tamamen cikarmaniza olanak taniyacak kadar disari gekin.

Teleskopik kilavuzlar

Firin duvarindan cikaracak sekilde Gevirin ve kayar kilavuz kismindan Kilavuzu geri yerlestirmek igin islem-
kirmizi olarak vurgulanan kismi asagi bir diizleme oturtun. leri tersten uygulayin
dogru gekin. —~

1 0
"’/’;\©/ ””””””””” \% -
\ — =
Klipsi cik: k icin dii | \/
IpSI QI arma |g|n uz U(}U

tornavidayla gevsetin.

m TEMIZLIiK VE BAKIM - Kapagin sokiilmesi

islem

Firinda yogun temizlik islemlerini kolaylastirmak icin asagidaki talimatlari uygulayarak kapagi sokmek pratik olacaktir:
+ Kapag! agin

+ Asagidaki asamalari uygulayarak mentese D kesimindeki tirnagi C kaydirin:

m TEMIZLiK VE BAKIM - Camlarin sokilmesi ve temizlenmesi

Yapilacak islem

Firin kapagi lic camdan olusur. Cam kisimlarin temizligi, asindirici olmayan mutfak tipi kagit havlu ve siradan deterjan kullanilarak yapilir. Asindirici kaba malzemeleri ve
bilenmis metalden kazima aparatlarini firinin kapak camlarini temizlemek icin kullanmayin; bunlar yiizeyi gizebilir ve camda ufalanmaya neden olabilir. Temizlik islemini
kolaylastirmak icin i¢ camlar sokiilebilir. Bunun igin, firin kapagini sokmek veya alternatif olarak ara kademeye getirmek gerekir.

Camlari sokme islemleri

DIKKAT! Tiim islemler daima kapak firindan gikariimisken veya kapagin cephesinin zarar gérmeyecegi sekilde uygun bir rafa yaslanmisken yapiimalidir. Ara cam
THERMOSTOP yazisinin okunabilecegi sekilde diizgiin yerlestiriimelidir (bkz. Sek. 2-3)
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Ust ¢itanin sag/sol tarafindaki 2 vidayi skiin

Ust cami kaldirin ve gikarin

Ara cami gekerek gikarin

m TEMIZLiK VE BAKIM - Firinin ve 6n yiiziiniin temizlenmesi icin tavsiyeler

FIRIN
BILESEN TEMIZLiK YONTEMi UYARILAR
Her kullanimdan sonra firinin temizlenmesi tavsiye edilir. Yiksek si-
cakliklara ust Uste maruz kalarak yanmalarini 6nlediginizde kirleri daha
kolay te”?'z'ey? bilirsiniz. Firinin igini temizlemek icin buharli temizleme makine-
Cikarilabilen tim parcalari gikarin ve sicak su ve agindirici olmayan leri kullanmayin
F L. dgtgrjan kuIIanqrgk ayrica ylkaylp ; - - Yiizeyine zarar verebileceginden ve kiriimasina yol
Irinin igi Pisirme haznesinin temizlenmesini kolaylagtirmak igin firin haznesinin O ; .
- . o . acabileceginden firinin cam kapagini temizlemek
icine az miktarda su déktin (100 ml, yarim bardak kadar); ardindan icin agindirici/korozyona neden olan deterjaniar veya
“Alttan pisirme” fonksiyonunu 90° C sicaklikta 20 dakika kadar “Nemli metal sivri uclu aletler kullanmavin
Pisirme” secenegiyle etkinlestirin. ¢ yin.
Gevrim tamamlandiginda sogumaya birakin ve yumusak bir bezle
temizligi tamamlayin.
Tepsi Sicak su ve nétr sabun ¢ozeltisine 1slayin. Yikadiktan sonra kurulayin. | Yiyecek artiklarini kullandiktan hemen sonra gikarin.
. . s Tortulasmis ve sertlesmis kirler oldugunda, 1zgaralari
lzgaralar S'l'cak suve a§|nd|r|0| olmayan deterjan veya uygun tipte bir yag ¢oz(- temizlikten birkag saat énce yumusamaya birakmaniz
cliyle temizleyin. tavsive edil
ye edilir.
ON CEPHE
BILESEN TEMIZLIK YONTEMi UYARILAR
Ik su ve korozyona neden olmayan sivi deterjanla pargalari temizleyin Normalde ficari olarak bulabileceginiz ozel drinlerle
Celik ytizeyler y  oimay Jania parg yn, periyodik temizlik yaparak parlakligini koruyabilirsiniz.
ardindan yumusak veya mikrofiber bezle kurulayin. Asla asindirici tozlan kullanmayin
. Boyali yiizeylerin 6zelliklerini korumak icin sabunlu suyla sik sik temiz- Boyall kisimlarda asill veya alkali maddeleri (sirke,
Boyali yiizeyler lemeniz aerekir limon suyu, tuz, domates suyu, vb.) birakmayin ve
g ' boyali kisimlari hentiz sicakken yikamayin.

m TEMIZLiK VE BAKIM - Lambanin degistirimesi

Yapilacak iglem

Firinin 15131 galismazsa, cihazin elektrik sebekesiyle olan baglantisini kesin, lambanin cam korumasini sékiin ve lambayi degistirin.
Lambayi uygun bir 40W halojen lambayla (G9) degistirin.

-

@
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Duz tornavida kullanarak gevsetin
Lamba kapak camini sokiin

Lambayi cekerek ¢ikarin
Degistirip, kapatin

==

1
2
3
4
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m SORUNLARIN GIDERILMESI - Genel e somee | o8 |
sorunlar
f ) Tavsan rosto 160-170 2 80/100
DIKKAT! ) ) . Hindi rosto 160-170 2 1601240
+ Garanti stiresi boyunca onarim 6zel saltere midahale veya islemleri yalnizca
Yetkili Servis Merkezi tarafindan yapilabilir Kaz rosto 160-180 213 1201160
+ Onarimdan 6nce cihazin sebeke elektrik baglantisindan ayirin, yani giig kablosu- Ordek rosto 170-180 2/3 100/160
nu ayirin veya o;el salterden iglem yapin. . Tavuk rosto 180 213 90/120
* |zinsiz yapilan iglemler veya onarimlar elektrik carpmasi veya kisa devreye ne-
den olabileceginden, bunlari yapmayin. Bu isleri yetkili teknisyenlere birakin. BALIKLAR 160-180 213 15/25
+ Ktk sorunlarda talimatlardaki tavsiyelere uyarak sorunu gidermeye calisabi- HAMURi$LERi
lirsiniz. :
+ Cihaz dogru sekilde kullanilmazsa, teknik servisin garanti stiresi boyunca yapa- Meyvel Turta 180-200 2 40750
Cag| i§|em|er Ucretsiz olmaz. Margherlta turta 180-190 2 40/45
* Dogru olmayan kullanim veya kurulumdan kaynaklanan arizalarin giderilmesi Corekler 170-180 2 40/60
veya taleplgr garanti kapsamindaki onarimlari olusturmaz. Garanti masraflari kul- Pandispanya 190-200 ) 25/35
laniciya aittir.
Halka ¢orekler 160-180 2 35/45
TFT dokunmatik ekranin arizalanmasi Puf boregi tatllar 180200 |2 2050
- Sistem hatalari Uziim ezme 190-200 2 30/40
Asagidaki hatalar algilanir: Strudel 160 2 25/35
Hata kodunun yazim sekli asagidaki gibidir: “E YY x”, burada: Savoya usuli biskivi 150-180 ) 50/60
YY = Hata kodu
x = Hataya neden olan hazne numarasi veya genel hatalarda ‘0’. Elmali kek 180-200 2 18/25
Kedidili pasta 170-180 2 30/40
AGIKLAMA Hata Kimligi EKMEKLER
Hazne probu bozuk 00 Ekmek 180-200 3 45
Hazne probu kisa devre yapmis 01 Pizza 250 3 10120
Et probu bozuk 04 Tost 185-195 2 7
Et probu kisa devre yapmis 05 . . .
o p— " m PiSIRME TABLOLARI - Statik firin
Dahili sorun var (elektronik kart) 19 (degerler yalnizca Ornek niteligindedir)
iletisim hatasi var 20 . ) ;
YIYECEK SICAKL. C° 1z MIN.
SORUN UYARISI 351
ETLER
Sigir eti rosto 225 2/3 40/50
A Hatg oldugunda cihazin bgglantlsm! kesip, Okiiz eti rosto 250 213 50/60
yeniden baglayin. Hata yeniden verilirse, bu
durumda yetkil teknisyenin miidahalede bu- | | Danarosto 225 23 60/80
lunmasi gerekecekir. Kuzu rosto 225 2 40/50
KAPAK AGIK UYARISI (PISIRME YAPILIRKEN Rozol 20 2 0%
¢ (P15 ) Dag tavsani rosto 250 2/3 40/50
Tavsan rosto 250 2 40/50
Hindi rosto 250 2 50/60
A Kaz rosto 225 23 60170
DOOR OPEN Firinin kapagini kapatin. Ordek rosto 250 2/3 45/60
Tavuk rosto 250 2/3 40/45
m PISIRME TABLOLARI - Havalandirmali BALIKLAR 200-225 112 15125
: - Ll < HAMURISLERI
konveksiyon ozellikli firn (degerler yalnizca i
. LU, . Meyveli turta 225 2 35/40
Ornek nltellglndedlr) Margherita turta 175-200 2 50/60
g
YIYECEK SICAKL.c° | [l MN. Gorekler 175-200 2 2530
— Pandispanya 220-250 2 20/30
ETLER Halka gorekler 180-200 2 30/40
Sigir eti rosto 170-180 213 40750 Puf boregi tatlilar 200-220 2 15/20
Okilz eti rosto 170-190 2/3 40/60 Uziim ezme 250 2 25/35
Dana rosto 160-180 213 65/90 Strudel 180 2 20/30
Kuzu rosto 140-160 2 100/130 Savoya usulii biskiivi 180-200 2 40/50
Rozbif 180-190 213 40/45 Elmali kek 200-220 2 15/20
Dag tavgani rosto 170-180 213 807100 Kedidili pasta 200-220 2 20/30
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. 55 .
YIYECEK SICAKL. C° ] ‘%‘é MIN.
t J1
EKMEKLER
Ekmek 220 3 30
Pizza 250 2 15120
Pizza 250 3 10/20
Tost 250 3 5
- Onemli

Yiyecekleri firin sicakken koyun.

- Izgarada pisirme

Elektrikli 1zgaraya sahip cihazlarda pisirme islemi kapak kapaliyken 180°C sicaklikta
yapilir. Izgara yapilacak yiyecekler tercihen 1zgara dordiinci kata konularak yapilir.

m PiSIRME TABLOSU - Cubukla 8lgiilen
yiyeceklerin i¢ sicakliklari

YIYECEK SICAKLIK (°C)
ETLER
Sigir eti
* Rozbif - Kanli sigir biftek 40-45
. Pembe (orta pismis) 50-55
 lyi pigmis 60-65
* SiI§ir eti rosto 80-85
Domuz eti
* Domuz sirt 65-70
* Domuz rosto | Domuz pastirmasi 80-85
* Havada kiirlenmis domuz eti, incik 80-85
* Kol 75-80
* Pirzola, kemiksiz 70
+ Salamurada pirzola (Kassler) 65-70
* Kofte 70-75
Dana eti
* Dana rosto 70-75
+ Bébrekli dana rosto 75-80
* Dana ayak 80-85
Av eti
*Av eti 75-80
* Sirt 60-70
« Kanli fileto 40-45
+ Pembe fileto (orta pismis) 50-55
« lyi pismis fileto 60-65
Kuzu 80-85
Dolma rosto 70-75
Kiimes hayvanlari 85-90
Balik 85-90

Onemli: Ucu rostonun merkezine gelecek ve kemikli, yagli kisma yakin olmayacak
sekilde termometreyi daima sapina kadar yerlestirin.

m KURULUM - Kurulum talimatlari

A Firin kapaginin oturdugu kisimda bulunan ve 1. sayfada drnegi verilen
Ozellik plakasi kapak agikken gorinir ve érnek olarak kurulum igin gereken tiim
bilgileri igerir: Cihazin modeli, anma gerilimi ve gekigi akim. ilk olarak, mobilyanin
icinde ankastre yerlesim icin agilan boslugu dlgiip kontrol edin; 6lgiileri tam olarak
Sekil Ada belirtilenlere karsilik gelmelidir. Mobilyalarin kaplamalari, vernikleri veya
diger kisimlarinin 1siya (150°C) dayanikli tutkalla tutkallanmis oldugundan emin
olun. Kaplama veya tutkal 1siya dayanikli degilse, kaplama 6zellikle mobilyanin en
dar noktalarinda deforme olabilir veya kalkabilir. Mobilyanin firinin sonuna kadar
ankastre sekilde yerlestirilmesi icin hazirlandigindan ve cihazin agirhgini tasiya-
bilecek nitelikte oldugundan emin olun. Firini mobilyaya sabitlemek icin gereken
tlim vida ve aksesuarlar Uriine dahildir. Asagida yer alan sekiller, mobilyanin igine
dogru sekilde yerlestirimesi ve sabitlenmesi konusunda yardimci olacaktir.
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m KURULUM - Elektrik baglantisi

A Asagida yer alan talimatlar, cihazin kurulum, ayarlama ve teknik bakimini
yapacak ve bu islemlerin miimkiin oldugunca dogru ve yiirlrlikteki yonetmeliklere
uygun sekilde gerceklestirildiginden emin olacak ehil personele yoneliktir.
Onemli: Her tiirlii ayarlama, bakim, vb. gibi islem cihazin elektrik fisi gekildikten
sonra yapiimalidir.

Kuruluma yonelik yonetmelikler

Bu cihaz asagidaki Direktiflere uygundur:

2002/96/CE sayili DIREKTIF

2014/35/UE sayili ALGAK GERILIM DIREKTIFi

2014/30/UE sayili ELEKTROMANYETIK UYUMLULUK DIREKTIFi
1935/2004 sayili DUZENLEME (gida maddeleriyle temas).

Kurulum islemi teknigin gereklerine gore ve elekirik tesisati agisindan yiirlrliikteki
yonetmeliklere tam uygunluk i¢inde yapiimalidir.

Aksi halde Uretici Firma her tiirlii sorumlulugu reddeder.

Bu kitapgikta cihazinizin elektrik semasini bulacaksiniz.

Cihazlar bilgi plakasinda belirtilen gerilime baglanmak igin hazirlaniriar.

Cihazin sebeke baglantisini yapmadan once asagidakilerden emin olun:

- Elektromanyetik salterin veya prizin ézellikleri cihazin ylikini kaldirabilecek se-
kilde olmalidir (plakadaki bilgilere bakin).

- Besleme tesisatinda verimli galisan bir toprak baglantisi bulunmalidir.

Cihaz, kablosunda fis olmadan tedarik edilir (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F,
3G1,5 mm2 kesitli): Baglanti islemi sari yesil kablonun toprak iletkeni oldugu ve
asla kesilmemesi gerektigi dikkate alinarak yapiimalidir.

Elektrik prizi, cihazin baglantisinin kolayca kesilebilecegi sekilde gortinir ve



ulasllabilir bir yerde olmalidir.

Dogrudan sebekeye yapilan baglantilarda agagidakilerin gerceklestirilmesi
gerekir:

+ Sinirlandirma valfi ile cihazin yikiini kaldirabilecek ev tesisati (seri numarasi
plakasina bakin).

+ Besleme tesisatinda verimli calisan bir toprak baglantisi.

+ Kontak agikliklari 3 mm olan, cihaz kurulduktan sonra kolayca erigilebilen gok
kutuplu bir salter veya priz.

* Kurulum kurallarina uygun olarak sabit sebekeden baglantiyi kesmeye yarayan
butlnlesik bir salter.

A Sari-yesil toprak iletkeni salterde dahi asla ke-
silmemelidir. Gii¢ kablosu, ortam sicakliginin 50 °C
uzerine gikabilecek yiizeylere temas etmeyecek se-
kilde dosenmelidir. Gii¢ kablosunun degistirilmesi
gerektiginde, yetkili servisle iletisime gegin.

KURULUM - Elektrik semalari Gekilen giig (kW)

MODEL (ZZO}T\ZIYWV)
50 3.2
P 60 33
% 34

Aciklama
00

Siyah MP Kapi mikro anahtari
" Kahverengi N Notr
22 Kirmizi R1 Ust rezistans
33  Beyaz R2 Alt rezistans
44 San R3 lzgara rezistansi
45 Sari-yesil R4 Dairesel rezistans
55  Ciri L1 Firn 1s1gi
66  Mavi L2 Firin isigi
CP  Pisirme probu SD Gosterge karti
DU  Buhar tahliyesi icin mumlu termo
aktuator
F Faz SP Giig karti
FLC Filtre SS Prob karti
K1 Klemens toprak teli TS Emniyet termostati
K2 **¢ alt rezistans v Firin fani
K3 ¢ firn fani VT Sogutma fani
K4 dairesel rezistans SA Giig beslemesi
Ks " Ust rezistans PT1000  Sicaklik probu
K6 ** firm 15191 1 MC TS kisa mikro anahtar
Ky ** firin 15191 2 MU Kapi kilit agma mikro anahtari
K§ " kizartma gevirme sisi ML Kapi kilitleme mikro anahtari
K9 " iraksak fan motoru MBP Kapi kilitleme motoru
K15 sasi TSP PIROLIZ emniyet termostati
M Klemensler TS1 Kapi kilit agma termostati
MG  Kizartma gevirme sisi
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A BAXHbIE MEPbI MPEOOCTOPOXHOCTHU
XapaKTepuCTUKM YCTPOWCTB

Tabnuuka ¢ xapakTepucTMKaMu, ykasaHHbIMU Takxe Ha ob6noxke, Ha-
HeCeHaHanpUTBOPABEPUAYXOBOroLLKathanBMaHaMPUOTKPLITOOBEPU
U Ha BEPXHEN KPbILLKE OyXOBKM.

BHUMAHMUE! 3Tv Mepbl OTHOCATCS K pasnuyHbIM TUmam npubopos.
BygbTe BHMMaTEnbHbl, 4TOObI MPaBUIBHO OMPEdenuTb TWM Balero
YCTPOWCTBA (CM. TabMnUKy C XapakTepucTkamu).

A 1. Mepeq ncnonb3oBaHNeM yCTporcTBa BHUMATENBHO NPOYTUTE py-
KOBOACTBO C WHCTPYKLMSAMM, KOTOPOE COAEPXMT, CPeaM NPOYEro, O4eHb
BaXHYI MHOpMaLMio 0 6e30MacHOCT MK YCTaHOBKE, MCMOMb30BaHUM
1 obcnyKuBaHUM. bepexHo xpaHuTe pykoBOACTBO MO 3KCMnyaTauun Ans
NOCNEAYIOLNX KOHCYNbTaLMA U MOEHTU(MKALMN CEPUIMHOMO HOMEPA.

2. OnekTpuyeckas 6€30MacHOCTb AaHHOMO YCTPOMCTBA rapaHTUpyeTCs
TONBKO B TOM Cry4ae, ecnivt 6bIf10 BbINOMHEHO NPaBUIbHOE 3a3eMIEHME B
COOTBETCTBUM C TpebOBaHUAMY JEeNCTBYIOLMX CTaHAapTOB. OYeHb BaXHO
ybeaunTbes, uto 31U TpeboBaHMs COBMIOAEHDI; B Cy4ae COMHEHWI 0bpa-
TUTECh K KBan1uULMpOBaHHOMY CrieLmanucTy 4ns TLiaTenbHo Nposep-
KW 3reKTpU4eckoil cucTeMbl. Mpon3BOAUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU
3a yuiep0, BbI3BaHHbIN HENPABMUILHON CUCTEMON 3a3eMIEHNS.

3. MNepen nogknoyeHnem npubopa ybeanTech, UTO TEXHUYECKUE Xapak-
TEPUCTUKIA, yKasaHHbIE Ha NacnopTHON Tabnuuke, NOMHOCTLI0 COOTBET-
CTBYIOT XapaKTepuCTUKaM 3NEKTPUYECKON CUCTEMbI. YCTaHOBKY/perynu-
POBKY AOITKEH BbIMONHATL KBanMULMPOBaHHBIA nepcoHan.

4. YBeauTech, UTO SMEKTPUYECKas CUCTEMA U PO3ETKW pacCunTaHbl Ha Mak-
CUMaJsTbHY0 MOLLHOCTb YCTPOMCTBA, YKa3aHHYH Ha NacropTHO Tabnnuke.
B cnyyae comHeHuin 0bpaTuTech K KBannuLmMpoBaHHOMY CrieLuanmcTy.
5. YCTpocTBO AOIMKHO BbITb MOAKMIOYEHO HENOCPEACTBEHHO K UCTOUHMKY
MUTaHWS B COOTBETCTBUM C YKa3aHHOW NONSPHOCTLI0. [11s NoAKIoYeHs
HeobXxoaMMO NpeaycMOTpeTb YCTPOWNCTBO, obecneunBatoLlee OTKITO-
YeHue OT CEeTW, C Pa3MblkaHMEM KOHTAKTOB, NO3BONAIOLIEE BbINOMHUTL
MOrHOe OTKMIOYEHWE B YCMOBUSX TPETbEN KaTeropum M3BbITOYHOTO Ha-
NPSKEHNS B COOTBETCTBUM C NPaBMIaMi YCTaHOBKM.

6. Ecri po3eTka He COOTBETCTBYET BUIIKE, 3aMEHUTE €€ Ha NOAXOASILLYIO.
B atom cnyyae obpatutech k KBanuduLmMpoBaHHOMY CneLuanmcTy, KoTo-
Pblii TaKke AOMmKeH bygeTt NpoBepuTb, COOTBETCTBYET NN CeveHue kabe-
NS po3eTKM MOLLHOCTU, noTpebnsemoit ycTpoictom. Kabenb nutaHus
nocrasnsetcs 6e3 Bunku. MHopmaLmio 0 NOAKMYEHU CM. B pasaerne
«MopkrioyeHune K anekTpoceTuy. He pekoMeHayeTcs Uenons3oBath ne-
PEXOLAHWKN, TPOMHWKIA UNW YOTMHATENN.

7. Ecnm ycTporCcTBO He 1CMOoMb3ayeTcs B TeYeHUe ANUTENbHOrO BpeMEeHH,
0TCOeanHUTE Kaberb NUTaHWs OT CETU M Pa3OMKHUTE FNaBHbIN BbIKITO-
yarerb.

8. He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS M OTBEPCTUS 4N1S 0TBOAA
Tenna.

9. Ecnu kabenb nuTaHns yCTPOMCTBA MOBPEXIEH, €0 3aMeHa JOMKHa
NPON3BOANTLCS TOMbKO B CEPBUCHOM LIEHTPE, aBTOPU30BAHHOM MPOM3-
BOANUTENEM.

10. YcTponcTBO CriefyeT NCnomnb3oBaTh TOMLKO ANs TeX Lenen, Ans KoTo-
PbIX OHO NpefHa3Ha4YeHo (MPUroToBMEeHNe nuLy). Jlioboe apyroe ucnosb-
30BaHuWe (Hanpumep, 060rpeB NOMELLEHMs) SBMSETCS HENPaBUIbHbIM 1
NO3TOMY OMacHbIM. [1pon3BOAMTENb CHUMAET C cebs BCAKYH0 OTBETCTBEH-
HOCTBb 3a YLLepb, BbI3BaHHbBIN TaKMM HenpaBuUIbHbIM UCMOMb30BAHUEM.
11. Vicnonb3oBaxue ntoboro anektponpubopa nogpasymesaet cobnioge-
HME HEKOTOPbIX 6a30BbIX NPaBWI1, @ UMEHHO:

A. Hu B KoeM criyyae He kacaitTech npubopa MOKPbIMU pyKaMm Uik Horamu.
B. He paboraiite ¢ npubopom 6ocukom.

C. He ncnonbayite yanuHuTeny 1, no HeobxoauMocTu, MpUHUMaNTe Bce
BO3MOXHbIE MepbI NPeSOCTOPOXHOCTY.

D. He taHuTe 3a kabenb nuTaHus, YToObl OTKMKOYNTL €0 OT PO3ETKM.

E. He nogsepraitte npubop BO3nencTBIio aTMOCHEPHDBIX SBNEHNNA
(noxap, CoOnHUE M T. 4.).
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F. [epxute neTeit B Bo3pacTe Ao 8 neT Boanu oT npubopa, ecrny OHu
He HaXoLATCA Nof MOCTOSHHBIM NPUCMOTPOM. - [laHHbIA NpUbop MOXET
MCMOMb30BaTLCA AETbMM OT 8 NET W NULAaMM C OrpaHNYEHHbIMU (n3u-
YEeCKAMMW, CEHCOPHBLIMI UMK YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM, UMK Xe C
HEeJOCTaTO4HBIMM 3HAHUSIMU W OMbITOM, €CIY OHWU HAaXOAATCS N4 Hagne-
Xalmm HabmogeHreM, unm ecnn oxu Bbinn 06yyeHsl GesonacHomy uc-
nomnb3oBaHuMio Npubopa 1 0CO3HAIOT CBA3AHHbIE C 3TUM OnacHocTL. [eTu
He [OMXHbI urpath ¢ npubopom. Onepawymm no YMCTke N 0BCyXUBAHNIO
He JOMKHbI NPOBOANUTLCS AeTbMM 6€3 NprUCcMOTpa.

12. YCTpOWCTBO W €ro LOCTYMHbIe YaCTW HArpeBaloTCs B MpoLecce uc-
Mnonb30BaHusl. He npukacanTech K HarpeTbiM YacTaM. ManeHbkux aeTen
HYKHO [epxaTb Banu ot npubopa. [leTeit B Bo3pacTe A0 8 net cneayet
Aepxatb Boanu ot npubopa, ecnv TONbKO OHN He HaxoAsTCs Nog NocTo-
SHHBIM MPUCMOTPOM.

13. Mepepn 04MCTKON UMW BbINONHEHWEM 0BCIYXMBaHNS Npubopa OTKIH0-

unTe €ro, OTCOEAMHUB kabemnb NUTaHUS UMK OTKITIOUYMB AMNEKTPUYECTBO C
MOMOLLb0 COOTBETCTBYIOLLIETO BbIKIOYATENS.
14. B cnyyae NonoMKM Ui HENCMPABHOCTY BbIKIKOYMTE NPUOOP 1 HE Mbl-
TaTeCb PEMOHTUPOBATL €r0, MOCKOMbKY PEMOHT AOIMKEH BbIMOMHATLCS
WCKIIOYNTENBHO ABTOPU30BAHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM. Mcnonbayite
TONMBKO OpUrMHanbHble 3anacHsle Yactu. HecobriopeHue npuBeneHHbIX
BbILLIE YKa3aHWI MOXET HEraTMBHO OTpasuTbCA Ha 6esonacHocTu npubopa.
15. HacTosTenbHo pekomeHayeTcs orpaxaaTb 0T CBOOOAHOrO 4OCTyna
4acTu, KOTopble MOryT NPefCTaBMsATb ONACHOCTb, OCODEHHO e€Cnu ecTb
BETH, KOTOPbIE MOTYT UrpaThb ¢ MPUBOPOM.
16. He ncnonb3yitTe nerkoBoCnnameHsIoLLMECS KUAKOCTM (CnnpT, Bew-
3UH W T. 4.) psigom ¢ paboTatoLmm nprbopom.
17. YnakoBka npegHasHaveHa Ans 3awwuTbl npubopa oT noBpex-
[EHWI BO BPEMS TPAHCMOPTMPOBKM. YNakoBOYHbIE MaTepuarbi
nerko nepepabartbiBatoTcs, NOCKOMbKY OHW Oblnn BbibpaHb! B
E COOTBETCTBUM C SKOMOTMYECKAMU KpuTepuami. Vx nepepaboTka
CHVXaeT NoTPeBHOCTb B ChIPBE W YMEHbLIAET 0ObEM OTXOJ0B.
BN O7eKTPUYECKVE U AMNEKTPOHHbIE NPUOOPBI YACTO COAEpXKaT LieH-
Hble MaTepuanbl. OHu Takke cofepkaT MaTepuarnbl, KOTopble Npy Henpa-
BUITbHOM OBpaLLeHn v yTIn3aLmMm MoryT ObiTb NOTEHLMANBHO onac-
Hbl 41151 300POBbS YeNoBeKa 1 OKpYXaloLLeln cpedbl. TeM He MeHee, OHU
HeobxoauMbl 4115 MPaBUIBHOTO (hYHKLIMOHMPOBaHMs npubopa. Moatomy,
noxxanymncra, He BblbpacbiBaiTe ero BMecTe ¢ ObITOBbIMM OTXO4aMN.
lMoxanyncTa, yTunusnpyinTe ero B MECTHOM LieHTpe cbopa/nepepaboT-
kv OTXO[0B Uy 0BpaTuTeCch 3a KOHCynbTaLuen k ceoemy aunepy. Yoe-
BMTECh, 4TO 060PYAOBAHME HEJOCTYNHO ANs AeTel, Noka OHO He OyaeTt
YTUNM3MPOBAHO.
18. He ncnonb3yite napoouncTuTeny Ans YUCTKM BHYTPEHHEN MOBEPX-
HOCTM JyXOBKM.
19. He vcnonb3yiiTe arpeccusHble MOKOLME CPEACTBA UMK METaNNNYECKME
3a0CTPEHHbIE VHCTPYMEHTbI AMS YUCTKN CTEKISHHOM ABEPLibl, MOCKOMbKY
OHW MOTYT NMOBPEAMUTL MOBEPXHOCTL 11 MPUBECTY ABEPLY B HETOAHOCTb.
20. B cnyyae nosiBNeHus gbiMa He OTKPbIBalTE ABEPLYY AYXOBKM: BbIKITIO-
uuTe Npubop 1 OTCOEANHUTE ero oT ceTu. He oTkpbiBainTe ABepLly, Noka
ObIM He pacceeTcs, YTobbl NOTYLWNTL Nnams.
21. Vicnonbayiite yHKUMIO GMOKMPOBKM OpraHOB YMpaBneHns, YTobbl
[ETV He MOMIIN CaMOCTOSITENBHO BKIKYUTL Npubop.
22. Cniepute 3a JeTbMM, KOTOPbIE HAXOAATCS B HEMOCPELCTBEHHON Brin-
30CTY OT AAyX0BKW. He no3BonsinTe AeTSM Urpath C YyCTPOUCTBOM.
23. OnacHoCTb yayweHus.
- [leTv MoryT 3aBepHyTLCS B YNAKOBOYHbIN MaTepuan BO BpeMs urpbl (Ha-
npumep, NNEHKY) UK HakuHYTL ero cebe Ha ronoBy M Takum 0bpasom 3a-
BOXHYTbCS. [lepkuTe Takue Matepuarnbl B HEAOCTYMHOM Ans AeTel MecTe.
24. OnacHocTb oxora.
[leTckas koxa HaMHOrO HeXxHee, YeM Y B3pOCTIbIX.
- CTeknsHHas aBepLia, naHenb ynpaBrneHns 1 0TBEPCTUS ANs BbIxoga ro-
psYero Bo3ayxa 13 paboyeit kamepsl npubopa HarpesatoTcs. He no3so-
nAnTe AETAM NpuUKacaTbCsa Kk Mpubopy BO BpeMs ro paboTb.
25. He ncnonbayiiTe 3T0 YCTPOCTBO B HECTALMOHAPHbIX MeCTax (Hanpu-
Mep, Ha kopabnsx).
26. BHumaHue: nepep 3ameHoit namnbl ybeauTeck, YTO Nprubop BhIKITO-
ueH, YTobbI M30exaTb NOPaXKEHUs ANEKTPUHECKUM TOKOM.



27. MNepep BrntoueHnem dyHkummn MAPOJTNSA:

- BbIHYTb 113 MONOCTY YXOBKM BCE aKCECCyapbl — PELLETKM, NOAAO0HbI, 60-
KOBbIE peLUeTKY, LWyn Ans Msca, nocyay;

- yOanuTb U3NWLLKK BbINMBLLErocs Matepuana (o nsbexanme obpaso-
BaHus AbiMa).

28. BHUMaHMe — onacHOCTb OXOroB

OnacHocTb TpaBM 13-3a BbICOKOW TEMMepaTypbl MOBEPXHOCTEN — BO Bpe-
MS1 IMPONTMTUYECKON OYMCTKN BYXOBKA HarpeBaeTcsl HAMHOTO CUITbHEe,
yem npu 0BbIYHOM MPUFOTOBMIEHUM MULLW: HE MPUKAcANTECh K JyXOBKE,
JepXuTe AeTei Ha JOMKHOM PacCTOSHUN.

BHumaHue — onacHo Ans 340poBbs B €BSA3W ¢ HarpeBoM 4O 04eHb Bbl-
cokoit TemnepaTtypbl, noutn 500°C, BbigensawTCs napbl, KOTOPbIE MOTYT
BbI3BaTh Pa3paxeHNe CIN3NCTbIX 0D0NOYeK.

MMoaTomy BO Bpemsi UCMONb30BaHNS HEOBXOAMMO XOPOLLO NPOBETPUBATL
nomeLeHue v nsberatb NpebbiBaHNs B HEM B TEYEHUE AINTENBHOTO Bpe-
MEHMU.

29. Vcnonb3oBaTh TONbKO TEPMOZATUMK, PEKOMEHAOBAHHbIN 4N1s 3TOr0
[JyX0BOro Lwkada.

30. Bo n3bexaHue neperpesa Henb3s ycTaHaBnvMBaTh Npubop 3a Aeko-
paTMBHbLIMW JBEPSMM

H MNEPBOE BKIMKOYEHUE

- [pun nepBom Mcnonb3oBaHUM AyX0BKU AanTe et nopaboTath 6e3 3a-
rpysku npumepHo 1 yac (230°C), no BO3MOXHOCTM OCTaBWB KyXOHHbIE
OKHa OTKpbITbIMW. [py MepBOM BKITOYEHNN OyXOBKa M3AAET HENpuUsT-
HblE 3anaxw 13-3a 0CTATKOB MPOM3BOLCTBA, TaKMX KaK Kupbl, Macna uim
cmonbl. 1o ncTeYeHUM yka3aHHOrO BPEMEHH yX0BKa rOTOBA K NepBOMY
npuroToBneHnto. Korga AyxoBKa OCTBIHET, OUMCTUTE ee, Criedys UH-
CTpYKUMSIM paszena «4ucTtka u yxoay.

- He HakpblBaliTe BHYTPEHHIO YacTb AYXOBKW anioMUHUEBON (HOMbrow,
4T0ObI 0BNEryNTH OUMCTKY.

- OTa onepauyst M3MEHsIeT XxapaKTepucTkn Npubopa 1 MOXET NOBPEAUT
amarb.

- Bce npuHagnekHOCTM, HEeNOCPEeACTBEHHO KOHTAKTUPYIOLLME C MNLLEBbI-
MW NpoJyKTamu, Nepes UCNONb30BaHNEM HEOOXOAMMO TLYATENBHO 04U~
CTUTb C MOMOLLbHO MOLXOLSALLMX CPEACTB.

A He gonyckaeTcs NpUroToBNEHWE MWLM B HEMOCPEACTBEHHOM KOH-

TaKTe C peleTkamm U NpoTUBHAMM JYXOBKN.
m JUCNNEM - Onucanme nukTorpaMm

May3sa

3anyck

oc_oF

BnokupoBKa akpaHa

MoaTtBepxaeHue

Hactpoiku

LWyn ans msaca

[maBHas

Sl 2foll Jell-Hvjl

OcBelueHne
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Tanimep

Bbixop/okoH4aHue

Yachl

MoaTBepxaeHne HacTpoeKk

BbIknioyeHne

s Jlojl < Jla

m YKA3AHUA MO SKCMITYATALIUN
PaboTa ycTpoiictea

naBHas HavanbHas ctpaHuua gucnnes

1 = no3BonseT NepenTH K CTpaHNULLE HAaCTPOMKN Kamepbl.

2 = n03BONISIET YCTAHOBUTL TaMEP.

3 = no3BonseT NepenT HENOCPEACTBEHHO K HACTPOWKaM.

HacTtpoiiku

4 = BbI6op LWwKanbl rpagycos (°C unm °F).

5 = ycTaHoBKa BpeMeHH.

6 = BbIXOA/OKOHYaHKE.

7 = 6NoKMpOBKa 3kpaHa.

8 = ansa pa3brokMpoBKM AMCIEs KOCHUTECH €10 W YAEpXMBaMTe B Teve-
Hue 10 cekyHg.

9 = n03BONSIET YCTaHOBUTL POMKOCTb 3BYKOBOTO CUrHama v no Bbibopy
3BYK NPY NPUKOCHOBEHNM K ANUCTIEIO.

Hactpolika Tanmepa.

10 = yBenn4yeHne UM yMeHbLIEHWE BPEMEHMU.

11 = noaTBepXXAEHME Nocne ycTaHoBKM Tpebyemoro BpeMeHu. 3BYKOBOV

CUrHasm coobwmt 06 OKOHYaHUM YCTaHOBNEHHOTO MHTEPBana.

12 = noaTBEpXKAEHNE 1 BO3BPAT Ha HAYambHYK CTPaHuLY.

OyHKUMK

13 = BbIBOP (yHKLMM NPUrOTOBREHNS.

13a = BbIbOp NPUrOTOBNEHNS C HU3KUM/BBLICOKUM YPOBHEM BIAXHOCTHU.

MPUMEYAHUE: Bo3aMOXHO TOMbKO B ONpeAeneHHbIX pexxumax npuro-

TOBEHMS.

13 = noaTBepxaeHne YHKLMM NPUrOTOBMNEHUS.

13.1 = ocBelLLEeHWe (BKIT. UMK BbIKI.).

13.2 = [naBHas (BO3BpaT Ha rMaBHylo CTPaHULLy).

14 = ycTaHoBka paboyei Temnepatypbl.

14b = umetoTcs ABa Bapy1aHTa YCTAHOBKM TeMMepaTypbl:

- NepPEMELLEHME N0 MaHEeNM

- C MOMOLLBHO + Mu -

14 = nogTBEpXAEHNE PYHKLUMM NPUrOTOBMEHMS.

15 = ycTaHoBKa BpEMEHU MPUrOTOBAEHNS M NPOrPamMMM1POBAHHOTO Nycka.
15a = ycTaHoBKa BpEMEHU NPUrOTOBMEHNS.

15b = oTobpaxeHe BpEMEHI OKOHYAHWS MPUrOTOBNIEHNS.

15¢ = ycTaHoBKa BpeMeHu Havarna.

15d = nogTEpKAEHNE (YHKLMM MPUrOTOBNEHNS.

15e = ynudpposas knasmatypa.

16 = [lucnnei gyxoBoro Lwkadga OTKMNKYaAETCS A7t 3KOHOMUM SHEPTUM NO-
cne 19’ 6esgenctans. Ero MOXHO CHOBa BKIHOUYUTb OLHAM MPUKOCHOBEHN-
em. MMotpebnsiemMas MOLHOCTb B BbIKIKOYEHHOM COCTOSIHUM COCTaBISIET
0,5Bt

m [NPOLIECC NMPUIOTOBJIEHUA

HACTPOEHHAS1 KAMEPA

lMocre HacTpoiiku kamepbl (PYHKLMN
NPUrOTOBNEHNS,,  TEMNepaTypbl W
Taiimepa) NoATBEpANTE 3anyck Npea-
BapuUTENbHOrO Harpesa. Nocne aToro
Jucnnen NepekmnioynTCs B PEXUM
npesBapuTENLHOTO Harpesa.

I 0

10m
12:58
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ATAN NPEOBAPUTENBHOIO HAIPEBA
g o MmetoTcs YeTbIpe YPOBHS, KOTOPLIE MO3BONSIOT KOHTPONIMPOBATL NPOLIECC NPeABapUTENbHOMO Harpesa.

9m 15
1 8 0 rTI‘IZ:SSS

KpacHas yacTb 6WJ6T MoCTENeHHO YBEeNNYMBaTLCA, NOKa HE 3an0NTHUT BECh AUCTIEN.

NPEABAPUTENbHBLIN HAFPEB OKOHYEH
Korna 3agaHHas Temnepatypa GyneT AOCTUTHYTa, AMUCMNel CTaHeT KpacHbIM, YkasblBasi Ha OKOHYaHWe 3Tana npeasapy-
TEMbHOMO HarpeBa 1 Havano aTana NpUroToBreHusi. Ecnv Gbino ycTaHOBNEHO BpeMs MPUrOTOBNEHMS], AYXOBKa aBToMaTy-

28 8":29;5 YECKM BbIKMIOYAETCS M0 UCTEYEHN BPEMEHN.

Ecnu BpeMs NpuroToBrieHns! He yCTaHOBNEHO, MOXHO NPUOCTaHOBUTL N , @ 3aTeM 3aKOHYMTb NPUroToBe-
Hue.

m MIPUTOTOBNEHME C TEPMOLLYIMOM ANA MACA

MPUMEYAHUE. MpuroToBneHye ¢ NOMOLLbHO LLyna Henb3s ucnonb3oBath B dyHKumax «DEFROSTy, « QUICK START», «PIZZA» n «ECO».
Korzia oyxoBKka HaxoguTCs B PEXUME 0XMAaHUS, BCTaBbTE TEPMOLLYN A7 MSICa B CrieLmanbHoe rHe3a0, KoTopoe 00bI4HO PacroNoKEHO Ha NEBOM CTEHKE AYXOBKU.

NMEPEKITKOYATEIb TEMNEPATYPbI JATYMUKA PEXXWM HAIPEBA C JATYUKO

> 80°

LR e e e e e e e e e e
30 40 50 60 70 80 90

+

A BHUMAHWE: ecnu pucnnen He pearmpyeT Ha KOMaHAbI (KacaHUe 3a0NOKMPOBaHO) JOCTaTOYHO OTKPbIThb M 3aKPbITh ABEPLY AYXOBKM

m [TMKTOrPAMMbI ®YHKLIMIA

OyHkums «Pizza»
OTa PYHKUMS 0COBEHHO NOAXOAWT AN NPUrOTOBNEHNS NULiLbI, (hokauum 1 xneba. OCHOBHBIM UCTOYHWKOM TEMMa ABNSETCS HUKHUIA HarpeBa-
TeNbHbIA MEMEHT, KOTOPbIN paboTaeT B COYETAHUM C APYTUMI HarpeBaTENbHLIMI SNIEMEHTaMI B AYXOBKE.

&

OOGbI4HOE CTaTUyeCKoe npuroToBneHune
910 Knaccuyeckast (PYHKLWS 3NEKTPUYECKOMN SyXOBKU, 0cobeHHO noaxogdllas ans npurotoBneHua cneayowmx npoayKkToB: CBNHbIE 0TOVBHbIE,
kon6acsl, Tpecka, TylleHOoe MACO, ANYb, XapKoe U3 TENATUHDI, Ge3e 1 neyeHbe, 3aneyeHHble PYKTBI N T. 4.

HwxHui HarpeB
310 Hanbonee nogxoasLLmMi cnocob Ans 3aBepLUeHns NpUroToBneHus 6mnog, 0COGEHHO KOHANTEPCKIX U3AENUit (NeyeHbe, 6e3e, APOXKEBbIE
AecepTbl, (OPYKTOBbIE AecepTbl U T. 4.) 1 Apyrx 6niog.

BepxHuit HarpeB
OcobeHHO MoaxoanT AN1s NOAPYMSHUBAHNS M NPUAAHNS OKOHYATEMNbHOMO OTTEHKA MHOTUM Btojam; 310 pekoMeHayemas hyHKLMS Ans ram-
OyprepoB, CBUHbIX OTOVMBHbIX, CTEMKOB U3 TENATWHBI, MOPCKON kambarbl, kapakaTuu v T. A.

MpuroToBneHune Ha rpune ¢ 3aKpbIToW ABepLei

OYHKUWS NpefHasHaYeHa Ans BbICTPOro 1 riy6oKoro NPUroTOBNEHWS HA TPUNe, ANs NOAPYMSHUBAHWNS U 3anekaHus Msica B Lienom, dune,
chriopeHTHiiCcKNX pebpbilLiek, pbiObl Ha rpune, a Takke 0BOLLEN Ha rpune. MpUroToBNEHNEe Ha NEKTPUYECKOM rpUne JOKHO OCYLLIECTBASTLCS
npu Temnepartype 180°C.

MpuroTtoBneHune Ha rpune ¢ KOHBEKLMEN

OcobeHHo BbicTpas 1 rnybokas, co 3HaUMTENbHOM SKOHOMUEN SHEPTUM, 3Ta PYHKLWA NOAXOANT ANt MHOMWX B, Takux Kak: CBUHbIe 0TOMB-
Hble, konbachl, CBUHOM LIALLMbIK WK LIALLMBIK M3 Pa3HbIX BUAOB MSCA, ANYb, HBOKKM MO-PUMCKM 1 T. 4. [pUroToBReHMe Ha anekTpuyeckom
rpune JOMKHO ocyLLecTBNATLCS Npu Temnepatype 180°C.

WHTeHCcMBHOE NpuroToBneHne
370 (hyHKLMS BBICTPOTO 1 MHTEHCUBHOTO NPUIOTOBNIEHNS Pa3NnyYHbIX BM1toA; NoAX0AMT ANs pbibbl B hONbre, TYLUEHbIX OBOLLEN, LWallmbIka,
YTKW, KypULlbl W T.4.

MHoroypoBHeBOe NpUroToBneHne ¢ KOHBEKLUen
Ota (DYHKLMS NO3BONSIET OLHOBPEMEHHO FOTOBUTL pasHble 6ntoaa 6e3 cMeLLMBaHMs 3anaxoB; MOXHO npUroToBNTL Na3aHbio, NULLY, Kpyacca-
Hbl 1 6yJ'IO‘4KVI, nnporu, NMPoXHble 1 T.4.

JKo-npuroToBneHue

OTa (hyHKLMS MO3BONSIET FOTOBUTL CO 3HAYUTENBHOM SKOHOMMEN ANEKTPOIHEPruK. YTobbl MakcMarnbHO 1CMonb30BaTh 3Ty (yHKLMIO, MONE3HO,
npexae Yyem aktusupoaTb yHkumio KO, nomecTuTs 6n0J0 B AYXOBKY, pacronoxue ero B LieHTpe kamepbl. [py aktusaumm dyHkummn OKO
BpEMs PUrOTOBNEHNS aAaNTUPOBAHO 151 MEIEHHOTO NPUrOTOBNEHIS, HAaNPUMEP, TYLLIEHOTO Msica, 6enoro Msca, NacTbl, HEXHON BbINEYKY.
[MpumeyaHme.
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PasmopaxuBaHue
[Mo3BonsieT BbICTPO Pa3MOPO3NTb NHODbLIE 3aMOPOKEHHBIE MPOLYKTHI, KOTOPbIE BLICTPO AOBOAATCS 4O KOMHATHON TEMNepaTypbl.

N
()
Quick Start
OTa (hyHKLMS NCNONb3yeTCs AMNs YCKOPEHWs NpeABapUTENbHOMO pa3orpeBa Ballelt yxoBKi. PekoMeHayeTcs UCnonb3oBaTh 3Ty (hyHKLMO
npu yCTaHOBKe Temnepatypsl NpuroToenexus B auanasoe ot 200 go 300°C. Vicnonb3osaHue dyHkummn Quick Start npu Temnepatypax Hike
200°C He paet ocobbix npeumyLiects. BHUIMAHWUE: dyHkums Quick Start He nogxoaut Ans npurotoBneHns 6tofl, oHa UCMonb3yeTcs TOMbKO
Ans 6onee BbICTPOro NpeaBapUTENLHOTO Pa3orpeBa AyXOBKy.
HE UCMOIb3YWTE ®YHKLIMIO QUICK START BOJIEE 20 MUHYT
++

®yHkumsa rugponusa (mog. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
OTa (hyHKLWS aBTOMATUYECKOM O4UCTKY MO3BONSIET O4MLLATL Kamepy AyXOBKM BCero 3a 20 MUHYT npu Huakoil Temnepartype (90 °C). Cuctema rupponms-
HOI1 OUMCTKW Pa3MsIraeT 3arpsiHeHVs 1 NO3BOMSIET NErye YAANMTb WX, He OCTaBNss 3arnaxoB.

++ ®yHKuma nuponusa (moa. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
@ OTa (hyHKLMS aBTOMATUHECKOI OYMCTKM MO3BONSET OYNLLATL Kamepy AyXOBKI NPV BbICOKUX TEMMEpaTypax.
[pu BKIKOYEHUM 3TOV (hYHKLMM B LIEHTPE AyXOBKM AoCTUraeTcs Temnepatypa noytn 500°C, npespalLatoLas ocTaTki 3arpsi3HeHiA B nenen. [JocTynHbl
2 YpOBHS MPON3a Pa3Hoi MPOJOMKUTENBHOCTY:
++ - NIeTKVA LK npofomkuTenbHocTb 1:30 vaca
&"' - VIHTEHCBHBIN LKN: npogomkuTensHOCTb 2:30 vaca.
PekomeHpyeTCs 1CnoNb30BaTh NErkuii LK Yepes perynsipHble MPOMEXYTKM BPEMEHH, @ NMOMHbI LK TOMBKO B CITy4ae O4YeHb CTOMKIX 3arpsidHeHmA.

®yHkuma «LLla66aT»
ABBATH B pexume «LLabbat» ayxoBka 0CTaeTCs BKIIOYEHHOM B CTATUYECKOM PEXIME A0 €70 OTMEHbI B TeYEHMEe MakCuMyM 74 4acos. O *
Bnioga B paboueit kamepe ByayT ocTaBaThCs TEMMbIMU 6€3 HEOHXOAMMOCTM BKIHOYATL UMK BbIKIOYATb NEYb.
Bce octanbHble Liykrbl NPUrOTOBAEHMUS 1 OYUCTKM OTKIIOYEHDI. 0 0
3ByKOBbIE CUrHarnbI nofgasaTtbes He 6yAyT W Ha Aucnnee He byaeT oTobpaxaTbCs M3MEHeHNe TemnepaTypbi.

MpurotoBnexus ¢ HU3KUM/BbICOKUM YPOBHEM BNaXXHOCTU

Llyxoska OCHalleHa aBTOMaTU4eCckum YCTDOVICTBOM, NO3BONAKLWMM yaanATb U3 Hee, NP HEKOTOPbIX d)yHKLlI/IFIX, napbl KOHAeHcaTa, o6pasyrou.;erocs:|
MPU NPUroTOBNEHNU 6nto: aTo obecneumnsaet NPUroToBNEHNE C HA3KNM YPOBHEM BNAXHOCTH (dry) Ecnmn ans npuroToBneHus bnioga Tpe6yeTc94, 4TOObI
BHYTPW AYXOBKK OCTaBanach Bnara (moisture), aBTOMaTU4eckoe yCTpOVICTBO MOXHO OTKIOYNTb, KOCHYBLUNCH COOTBeTCTByI'OLLl'eVI NUKTOrpammbl.

. :

A N
m MHCTPYKLUMK NO NPUMEHEHWIO - dyHkums rugponusa ¢

I'Iop;mox BbIMNOJIHEHUA OYUCTKU

Ecnu HeobxoarMo KOHTPONMPOBATL roToBsLLEecs 6noao, ABEpLY AyXOBKM MOXHO OTKPbITb. B 3TOM Cryyae BKMKOYaETCS OCBELLEHNE U NPeKpaLLaeTcs NpuHyan-
TenbHas KOHBEKLWS, B Cyyae NPUroTOBMEHUS C KOHBEKLMEN, W BpaLlieHWe BepTena, B Cryqae NpUroTOBNEHNS Ha rpune C 3akpbITon ABepLien. 3akpbiTie ABepLbl
MOBTOPHO aKTUBMPYET paHee YCTaHOBMEHHYHO DYHKLMIO.

VHCTPYKLIMM NO NPUMEHEHWUIO — ®yHKuns rugponmsa

MopsaoK BbIMONHEHNS OYMCTKN

1. BpyyHyto yaanuTb BRaxHoi rybkoii Bce 0CTaTkv MLy

2. BblHyTb 13 Kamepbl ByX0OBKW BCE akceccyapbl (peLueTki, NoAA0HbI, G0KOBbIE peLleTku, nocyay).

3. Ha gHo kamepbl xonogHoit ayxosku Hanutb 100 Mn Boabl Anst Mog. pasamepom 60 cm 1 150 mn ans moa. paamepom 90 cM + 2 Kannm HeTPanbHOrO MOKLLEro
CpeacTBa, YTobbl 06NEryMTh yaaneHne cambix CTONKUX 3arpsi3HEHUI.

4. AKTBMpOBaTb (PYHKLMIO (BO BPEMS BbINOMHEHUS (DYHKLIMW CBET BbIKIIOYEH W BKIIOYNTL €ro Henb3s).

5. o okoHYaHWK LKna cneayeT NposBNsATL OCTOPOXHOCTL MPKU OTKPBITUM ABEPLIbI, TaK Kak kamepa HacbllleHa napom. CneayeT foxaatbes, 4Tobbl AyXoBka OCTbINa,
11 3aTeM OYUCTUTL ee ryOKOI 1 BBICYLUNTL MArKOA TPSIMKON.

6. MonocTb AyX0BKN HEOBXOAMMO OYNLLIATH PETYNSPHO, HE JOMYCKas OTNOXEHUS 3arpA3HEHNI.

7. Bo Bpems ruaponuaa He OTKpbIBaTb ABEPLY 1 He [ONMBAaTh BOAY Ha AHO AYXOBKM.

8. Bo Bpems BbINOMHEHUS (hyHKLW MAPONW3a NpepBaTh €e C NOMOLLBIO KHOMKM nay3b ( m ) HEBO3MOXHO.

A BHUMAHUE

- He ncnonb3oBaTb AMCTUNNMPOBAHHYIO (BbI3bIBAET KOPPO3WIO) MM ra3upoBaHHYto Body. /cnonb3oBaTh TOMbKO MUTLEBYHO BOAY.

- Bogy crefyeT HanueaTb He B ropsiyyto kamepy JyXOBKY, a TOMbKO KOTAA OHa OCTBIHET A0 KOMHATHOW TEeMNepaTypbl.

- He oTkpbiBaTb ABEPLYY BO BpeMs LKA rMaponusa.

- OnacHOCTb OXOroB — Nepeq BbIMOMHEHNEM MioBbIX onepaLyii HeoBXoAUMO YBeaUTLCS, YTO MPUGOP OCTbIN.

- He ncnonb3oBaTtb MeTanM4eckue MoYaskv Uk CRIULLKOM arpeccuBHbIE MOIOLLME CPEACTBA, KOTOPbIe MOTYT MOBPEANTL NMOBEPXHOCTH.

m UHCTPYKUMK NO NPUMEHEHWIO - ®yHkumsa nuponusa d

MopsAaaoK BbINONHEHNA OYUCTKM

1. ANst OCTVXKEHNS ONTUMATLHOTO pesyrbTaTta criefyeT Bpy4HYH0 yaanuTh OCTaBLUMECS KYCOUKW ML BNaXHOI ryBKkoi (BO3MOXHO 06pasoBaHie AbiMa).

2. BblHyTb 113 Kamepbl lyXOBK/ BCE akceccyapb (PeLLeTKi, MOAAOHb!, GOKOBbIE peLueTKu, nocyay).

3. 3aKpbITb ABEPLLY 1 BbIBPATh DYHKLMIO MMPONN3a. Yepes HECKOMbKO CeKyHa cpaboTaeT YCTPONCTBO BrOKMPOBKM ABEpLb.

4. Bo Bpems LyKIa Nponnaa HaynHaeT AenCcTBOBaT CreLyanbHbIil KaTanuTYeckinit (UnbTp, KOTOPbIN MOFMOWAET U yaanseT Xupbl 1 HENPUSTHbIE 3anaxi.

5. [IBepuia npubopa OTKPLIBAETCS TOMBKO MOCIE 3aBEPLUEHNS (YHKLMM 1 JOCTUXKEHUS Be3onacHoi TemnepaTypbi.

6. Mo OKOHYaHIUM MPOLIECCa MOXHO HEoBbIYaIIHO NIETKO C MOMOLLbHO BIAXHOM TPSMKY YaanuTh 0CTaTk, 06pa30BaBLUMECS B 3aBUCUMOCTM OT CTENEHM 3arps3HeHNs KamepbI.
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7. MpoQormKkUTENbHOCTb LyKNa NMponmM3a MoXHO HacTpouTb Ha 90 umm Ha 150 MUHYT B 3aBUCUMOCTM OT KOSIMYECTBA 3arpsA3HEHUI, OTTIOXMBLUMXCS Ha CTEHKaX OyxoB-
ku. MOXHO Takxe 3aaTb OTNOXEHHbIA CTapT LMKIIa O4UCTKN.

8. Bo Bpems BbINonHeHUs hyHKUMM PY npepBaTh ee ¢ NOMOLLbI0 KHOMKM May3b (m) HEBO3MOXHO.

A BHUMAHUE

— OMacHOCTb OXOroB

OnacHocTb TpaBM W3-3a BbICOKON TEMNepaTypbl NOBEPXHOCTEN — BO BPEMS MMPOMUTAYECKOI OYMCTKM AYXOBKa HAarpeBaeTCs HAMHOTO CUrbHEe, Yem npu 0BbIYHOM
MPUrOTOBNEHNM NULLW: HE NPUKACANTEC K AYXOBKE.

— BPeAHO 4119 340POBbS

B cBs31 ¢ HarpeBOM A0 04eHb BbICOKO Temnepatypbl, noyti 500°C, BbIAENSI0TCH Napbl, KOTOPbIE MOTYT BbI3BaTb pa3apaxeHune CrnnsucTbix obonoyek. Moatomy
BO BPEMS 1CMONb30BaHMs HEODXOAMMO XOPOLLO NPOBETPUBATH MOMELLEHWE 1 n3beratb NpebblBaHNs B HEM B TEYEHWE ANUTENBHOTO BpeMeHu. [lepxaTb feTeil Ha
Be3onacHoM paccTOsHUM.

MpumeyaHue: BO BpeMs BbIMONHEHNS (PYHKLMM MMPONN3a flaMna B [lyXOBKE He BKMKOYAETCs.

m YKA3AHUA MO SKCMNNYATALUWU - MpuHagnexxHocTy

Wcnonb3oBaHue BepTena (TONbKO Ha HEKOTOPbLIX MOAENsX)

Hacapute Msico Ha Lwamnyp, 3aKpenus ero cnelmanbHbIMi BUnkami. YCTaHoBUTE LamMMyp Ha CreLparnbHble Onopsl, NPeABapUTENBHO YCTaHOBNEHHbIE HA NOAAOH, U
BCTaBbTe ero B NaTpybok rpuns. BkrounTte yHKLMIO CTATUYECKOrO rpUAs € 3aKpbITON ABepLei. YTobbl 3Bneysb Wwamnyp BMECTe ¢ NOAA0HOM, BbIABUHLTE €r0 POBHO
HacTonbKo, 4T0ObI 06ECNEYUTL MOMHOE U3BNEYEHME.

Teneckonuyeckue HanpasnswLwne

MoTsHITE YaCTb, BblAENEHHYI0 kpac- MoBepHHUTE 1 MOMOXUTE WX HA MOIKY MoBTopUTE ONEpaLm B obpart-
HbIM, BHI3, YTOBbI CHSATb €€ CO CTEHKM CO CTOPOHbI BbIfBWXHOI HanpaBnst- HOM ropsifike, YTOGbI YCTaHOBUTL
LLyXOBKY. N lfowei HanpaBnsIoLLYyto Ha MECTO.
il
—————— @1@

N

/
YT106bl 0CBOOOANTDL 3AXKUM, \
e Jon—

ocnabbTe ero nnocKoi
OTBEPTKOM.

m YACTKA U OBCITYXUBAHUE - CHatue asepubl

Mopsapok BbINONHeHMs

YTo6bl 06nerunTh TLiATENbHYI0 OYUCTKY AYXOBKU, LienecoobpasHo CHATb ABEPLY, Cnedys NPUBEAEHHBIM HUXE UHCTPYKLMAM:
* OTKpOWTE ABEpLY

* nepemectuTte kptodok C B cektope netnu D, cneays waram:
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m OYUCTKA U OBCITYXXUBAHUE - CHaTnE 1 04MCTKa CTEKON

Mopsapok pencTeunn

ﬂBepua [OYXOBKW COCTOUT N3 TPEX CTEKOI. CTekna 4ncTaT ¢ NOMOLLIbHO HeaGpa3MBHOI7I BI'IVITbIBaIOLLI,eVI KyXOHHOl7I 6ymarm 1 00bIYHOMO MowLlero cpeacrea. He vcnonb-
3y17|Te pr6ble aﬁpa(WIBHble Matepuarnbl UM oCTpble MeTannnyeckmne CerﬁKVI ONA O4YUCTKM CTEKNAHHBIX ABepeL, AYXOBKKM, TaK Kak OHX MOTYT noliapanaTb NOBEPXHOCTb
M NPUBECTU K Pa3pyLLEHUIO CTEKNa. BHyTpeHHllle CTeKna CHUMaKTCA, 4TOObI 06MEerYnTb OYUCTKY. }J,J'IFI 3T0ro H606X0,E|VIMO pa306paTb OBepLy AYXOBKM UK, KaK BapuaHT,
NOMECTUTb €€ B NPOMEXYTOYHOE CbMKCMpOBaHHoe MoNnoXeHwe.

MocnenoBaTenbLHOCTL CHATUSA CTEKON
BHUMAHWE! Niobas onepavyst Bcera A0MKHA BbINOMHATLCS MOCE CHATUS ABEPLIbI C AYXOBKW 1 €€ pa3MELLEHIM Ha NOAXOZAsLLEN MOBEPXHOCTY, 4TOBbI He NoBpe-
JUTb €€ NepeaHiolo YacTb. MPOMEKYTOUHOE CTEKIO AOIKHO BbITb YCTAHOBNEHO NpaBunbHO, 4Tobbl Hagnucs THERMOSTOP 6bina pasbopunsoii (cM. puc. 2-3).

OTprTVITe 2 BUHTa cnpasa/cneBa B BEPXHEN nnaHke. [logHuMUTE BEPXHEE CTEKMO W U3BMIEKUTE €rO. CHumunTe NPOMEXYTOYHOE CTEKIO

m OYMUCTKA U OBCNYXUBAHMUE - CoeTbl N0 O4NCTKE LyXOBKM U NepeaHen naHesm

AYXOBKA
KOMMOHEHT CMOCOB OYUCTKMU MPEAYNPEXEHVE

[lyxoBKy pekoMeHyeTCs O4MLLATL NOCHe KaXaoro Uenomnb3oBaxus. B
3TOM Cyyae rpsi3b OYMLLAETCS Nerye, NOCKOMbKY He MpuUropaeT noBTop-

HO MY BbICOKMX TeMnepaTypax. He ncnonb3yiTe napooumncTUTenn Ans YUCTKN BHY-

CHWMUTE BCE CbEMHbIE ieTanu 1 BbIMOWTE UX OTAENBHO ropsyen TPEeHHelN NOBEPXHOCTH [yXOBKM.

BOZON C HeabpasyBHbIM MOKLLMM CPEACTBOM. He ncnonb3yiite abpasnsHble/arpecciBHble MOKOLLME
BHyTpeHHMe noBepxHOCTH y ,

[yXOBKH Ytobbl 06nerunth oumncTky paboyeit kamepel, HanenTe Ha AHO CpeACTBa UK MeTarnnmyeckue 3a0CTPEHHbIE MHCTPY-
HebonbLuoe konnyectso Bogbl (100 MA, YTO COOTBETCTBYET MONOBMHE | MEHTBI ANS YUCTKW CTEKNAHHON ABEPL{bI, MOCKOMbKY
cTakaHa). 3atem aktuupyiTe Lukn «HwxHmuin Harpesy npu 90 °C Ha 20 | OHM MOTYT NOBPEANTL NOBEPXHOCTb 1 MPUBECTH
MWHYT C onuuent «[puroToneHne ¢ BbICOKUM YPOBHEM BRAXHOCTUY. ABEpLY B HErOAHOCTb.

Mo OKOHYaHUM LKA NOJOXANTE, NOKa JyXOBKa OCTLIHET, U 3aBEPLUMTE
OYMCTKY MArKOW TKaHbI0

MoamoH MorpyauTe B pacTBOp TENMOW BOAbI 1 HETPanbHOMO Mbina. BeicylwmTe | YaansiiTe ocTaTkv MuLLy cpasy nocne 1cnonb3osa-
nocne MonKu. HS.

. . B cnyyae 06pa3oBaHis KOpKU 1 3aTBEPAEBLLEN rPA3N
OuuncTiTe TENNOM BOAOW C HeabpasyBHBLIMIM MOIOLLMMM CPEACTBaMM

Pewetkn PeKOMEHZYeTCs OCTaBUTh PELLETKN 0TMAYmMBaTLCS Ha
NN NOAXOASALMM 0BE3XMPUBAIOLLM CPEACTBOM. ;

HECKOMbKO YaCcoB Mepes 04YNCTKON.
®POHTAIIbHAA MAHEJb
KOMMOHEHT CNOCOB O4YUCTKHK NPEAYNPEXAEHUE

Bneck nopgaepxuBaeTcs NepUoANYECKON YNCTKOM
cneynanbHbIMIU CpeLCcTBaMM, 06bIYHO AOCTYMHBIMM
B MpoAae. 3anpeLLeHo Ucnonb3oBaTh abpasueHble
MOPOLLKN.

OuncTiTe AeTanm Tennon BOAO! U HearpeCCUBHBIM KMAKUM MOIOLLMM
CTanbHble NOBEPXHOCTH CPE/ICTBOM, @ 3aTeM BbICYLUMTE UX MSTKO TKAHBIO UK TKaHbHO U3
MUKPOHUOPbI.

He ocTaBnsiiTe Ha OKpalLeHHbIX AETansX KUCOTHble
[inst coxpaHeHust XxapaKkTepuCTUK OKpaLLEHHbIX AeTanen Heobxoaumo WK LLENOYHbIE BELLECTBA (YKCYC, IMMOHHbIN COK,
perynsipHo MbiTb UX MbIfbHOV BOZOM. COIb, TOMATHbIA COK U T. 4.) U He MOMTE UX, NOKa OHU
eLe ropsuue.

OKpaI.IJEHHbIe NOBEPXHOCTH

m YACTKA U OBCNTYXUBAHUE - 3ameHa namnbl

Mopsapok pencTeuni
Ecnu ocBelLieHme JyxoBKku He paboTaeT, oTkMto4MTe NPUBOP OT CETH, CHUMUTE 3aLLUTHOE CTEKMO NaMnbl U 3aMeHUTE namny.
3ameHnTe namny Ha NOAXOASLLYIO ranoreHHyto namny MoLlHocTbio 40 BT (G9).
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1) OTKpyTUTE NMOCKON OTBEPTKON.

2) CHAMUTe 3alLMTHOE CTEKMO Nammbl.

3) U3Bnekute namny.

4) 3ameHuTe Namny 1 yCTaHOBUTE CTEKNO

/ \ / Ha MecTo.

m NOUCK N YCTPAHEHWE HEUCTMPABHOCTEW
- HemcnpasHocTy 06LLEro xapakrepa

A BHUMAHUE!

* B TeuyeHMe rapaHTUIIHOTrO CPOKA PEMOHT MOXET BbIMONHSTLCS TONBKO aBTOPK-
30BaHHO CIyG0oii MOCNENPOAaXKHOro 06CAYXMBAHWUS UMM Pa3OMKHUTE COOTBET-
CTBYIOLWIA BbIMOYATENb.

+ Mepen PEMOHTOM OTKIHOUMTE MPUBOP OT CETH, T.e. OTCOEANHUTE kabenb nuTa-
HUS! MW PA3OMKHUTE COOTBETCTBYHOLLMI BbIKIHOYATEb.

* HecaHKUMOHMpOBaHHOE BMeLLaTENbCTBO U PEMOHT MOTYT NMPUBECTM K MOpaxe-
HUIO 3MEKTPUYECKIM TOKOM Wi KOPOTKOMY 3aMblIKaHUH0, MOSTOMY He BbINONHsNTe
ux. MopyynTe 3TM PaBoThbl YMOTHOMOYEHHBIM TEXHUYECKUM CrieLuanucTam.

* B cnyyae HeBOMbLUMX HEMCTIPABHOCTEN MOXHO NOMbITaTLCA PeLUnTh Npobriemy,
Crieflyss COBETaM pyKOBOACTBA.

* BbinonHeHwe paboT CepBUCHBIM LIEHTPOM B TEYEHIE rapaHTUIAHOrO Cpoka ona-
YMBaeTCH, eCrv NPUBOP HEMCTIpaBEeH M3-3a HEMPaBUBHOTO UCMOMb30BaHMS.

* YCTpaHeH1e HeNCTpaBHOCTEN Wi COOEB, BbI3BaHHbIX HEMPaBUIbHBIM UCTIOMNb-
30BaHWEM UMM YCTAHOBKOM, HE MOKPbIBAETCS rapaHTuel. MapaHTuitHble pacxodbl
HeCceT Nonb3oBaTeb.

HewncnpaBHOCTb CeHCOpHOro akpaHa TFT

- CucTeMHble oWNOKK

O6HapyxeHb! cregytoLume oLmnbKu:

CwHTakeuc koga owwmoku: «E YY x», roe:

YY = Kkop oLumbkm

X = HOMEp Kamepbl Npy BO3HUKHOBEHIUM OLUMGKM Unn '0' oSt o6LLMX OLINMGOK.

OMMUCAHME Wnentudpmkarop
OWKOKK
C6oi1 paTumka kamepbl 00
KopoTkoe 3amblkaHue fgaTynka kamepbl 01
C6oi TepmoLLyna 04
KopoTkoe 3amblkaHue TepmoLLyna 05
[NeperpeB 08
BHyTpeHHwi cboit (anekTpoHHas nnata) 19
Owwmbkm cBS3mn 20
YBEOOMNEHUE O MPOBJIEME

A

B cnyyae ownGky OTKIMOYMTE U CHOBA MO
KrioumnTe yCTpoiicTBO. ECnm owwnbka nosTo-
puTcsl, notpelyeTcs BMeLaTensCTBo aBTo-
PU3OBAHHOTO TEXHMKA.

MPEYNPEXAEHVE OB OTKPbITOW IBEPLIE (BO BPEMS MPUrOTOBNEHUSA)

DOOR OPEN

3akpoitTe ABEpLY AYXOBKM.

m TABJIULIbI NPUrOTOBIEHWA - KoHsekwoHHas

[yXOBKa (3Ha4eHNs ykasaHbl OPUEHTUPOBOYHO)

BNIOA0 TEMN. C° Sane MMH.
MACO
YKapkoe 13 rossiamnHbl 170-180 2/3 40/50
YKapkoe 13 bblka 170-190 2/3 40/60
JKapkoe 13 TensaTuHbl 160-180 2/3 65/90
YKapkoe 13 6apaHuHbl 140-160 2 100/130
Poctbud 180-190 2/3 40/45
JKapkoe 3 3aiila 170-180 2/3 80/100
YKapkoe 13 kponuka 160-170 2 80/100
YKapkoe 13 nHgemkn 160-170 2 160/240
YKapkoe u3 rycs 160-180 2/3 120/160
YKapkoe 13 yTku 170-180 2/3 100/160
YKapkoe 13 kypuupbl 180 2/3 90/120
PbIBA 160-180 2/3 15/25
KOHOWTEPCKWUE U3LENUA
®pyKTOBbIN TOPT 180-200 2 40/50
Topt Mapraputa 180-190 2 40/45
Bynouku 170-180 2 40/60
Buckeut 190-200 2 25/35
TMoHumKN 160-180 2 35/45
Croiiku 180-200 2 20/30
BuHorpagHbIi nupor 190-200 2 30/40
Wrpynens 160 2 25135
MeyeHbe C kakao 150-180 2 50/60
A6noyHble onagbm 180-200 2 18/25
MyauHr CaBosipan 170-180 2 30/40
XNEBO-BYNOYHBIE U3NENNA
Xneb 180-200 3 45
Muuya 250 3 10/20
TocTbl 185-195 7

m TABJIUUbBI NPUTOTOBIEHUA - Cratnyeckas

[YXOBKa (3HaLIeHVIﬂ YKa3aHbl OplAeHTVIpOBO‘-IHO)

45
Bnoao TEMIN. C° ] gg MUWH.
J1
MACO
YKapkoe 13 rosianHbI 225 213 40/50
Yapkoe 13 bbika 250 2/3 50/60
- 55
Bnoao TEMIN. C° ] §§ MUH.
J1
YKapkoe 13 TensiTuHbl 225 213 60/80
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BNIONO0 TEMM. C° iE MUH.
E ]
Xapkoe 13 6apaHyHbl 225 2 40/50
Poctbud 230 2/3 50/60
Xapkoe n3 3aila 250 2/3 40/50
Xapkoe 13 kponuka 250 2 40/50
YKapkoe v3 nHaenku 250 2 50/60
YKapkoe 13 rycs 225 2/3 60/70
YKapkoe 13 yTku 250 2/3 45/60
YKapkoe 13 kypuwjl 250 2/3 40/45
PbIBA 200-225 112 15/25
KOHOWTEPCKME U3OENUA
®pyKTOBLIN TOPT 225 2 35/40
Topt Mapraputa 175-200 2 50/60
Bynouku 175-200 2 25/30
Bucksut 220-250 2 20/30
TMoHuMKn 180-200 2 30/40
Crioiiku 200-220 2 15/20
BuHorpagHbIi nupor 250 2 25/35
LWTpynenb 180 2 20/30
[NeyeHbe ¢ kakao 180-200 2 40/50
£6noyHble onaasu 200-220 2 15/20
MyauHr CaBosipan 200-220 2 20/30
XNEBO-BYNOYHbIE U3MENUA
Xneb 220 3 30
Myua 250 2 15/20
Muuua 250 3 10/20
TocTbl 250 3 5
- BaxHo

MomeLyaiite Bntoa nocne pasorpesa gyXOBKY.

- MpurotoBnexwe Ha rpune

B npubopax ¢ anekTporpunem npuroToBfieHWe MUY OCYLLECTBASETCA Npy 3a-
kpbiToit ABepLie npu Temnepatype 180 °C. MpoayKTbl Ans rpuns xenaTenbHo
pasmeLLlaTb Ha COOTBETCTBYHOLLEM IPUIIe HA YETBEPTON NOKE.

m TABJIULA MPUrOTOBIEHKUA - Temnepatypa
BHYTPY ONOAA NPY NPUTOTOBNEHIM C TEPMOLLYNOM

Bnoao TEMMEPATYPA (°C)
MACO
FoBaguHa
* PoctOudy - dune rosianHbl C KPOBLHO 40-45
* p030Bast (CpeaHel Npoxapki) 50-55
* XOPOLLIO NpoXapeHHas 60-65
+ Xapkoe 13 roBsgnHbl 80-85
CBuHUHa
CBUHOM 0ry3ok 65-70
* JKapkoe 13 CBUHMHBI | BETYMHA 80-85
* Lleiika, roneHb 80-85
* Pynetuk 75-80
* lnmnuenb 6e3 koctein 70
* lnmuens B paccone (Kaccnep) 65-70
* Pynet 70-75
TensaTuHa
* Xapkoe 13 TensTuHbI 70-75
+ XKapkoe 13 TensTUHbI C NoYKamm 75-80
* [oneHb 80-85
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Bnoao TEMMEPATYPA (°C)

Onyb

* Msco anim 75-80
+ CnuHa 60-70
* durne ¢ KpoBbIO 40-45
+ ®une po3oBoe (CpeaHeit Npoxapkm) 50-55
+ XopoLUo npoxapeHHoe dune 60-65
fArHeHok 80-85
apkoe ¢ HauuHKoM 70-75
Mruua 85-90
Pri6a 85-90

BaxHo: Bcerga BCTaBnsanTe TEPMOMETP A0 PYUKM Tak, 4TOObI KOHYMK HAaX0aWNCs B
LIeHTPE XapKoro, a He PAAoM C KOCTAMWU UNK XXNPOBbIM CIOEM.

m YCTAHOBKA - YkasaHus no yctaHoBke

A MacnopTtHas Tabnuuka pacnonoxeHa Ha BepLe LyXOBKM W NokasaHa Ha
ctpaHuue 1. OHa BMaHa Npu OTKPBITON [BEPLE W COAEPXKUT BCE faHHble, Heob-
XOAMMble 151 YCTaHOBKM, HAanpuMep, Mofienb Npubopa, HOMUHANBHOE Hanpsxe-
HWe u noTpebnsiemyio MoLHoCTb. CHayana 13mepbTe U NpoBEpbTE HULY A
BCTpanBaHus B Mebenu, kotopasi JOMKHa TOYHO COOTBETCTBOBATb pasmepam,
yKa3aHHbIM Ha pucyHke A. Ybeantech, 4to MebenbHas oTAenKa, LWNoH Unn apy-
roe NoKpbITWE NpuKNeeHsl TepmocToikim kneem (150 °C). Ecnv nokpbiTe unm
Kneih He SBMSTCA TEPMOCTOMKAMM, MOKPLITUE MOXET AedopMmUpOBaTLCS WK
packonoTbcs, 0c0OEHHO B camblx y3kix Mectax mebenu. Ybeantecs, 4to Mmebenb
QNS BCTPOEHHOI JyXOBKW MMEET MPOYHOE AHO M MOXET BblAepxaThb Bec npubopa.
B koMNnekT BXOAST BCe BUHTbLI U MPUHALMEXHOCTU, HeobXoauMble NS Kpenne-
HUS ByxoBKkuM k Mebenu. Cnegytolimne pucyHki 6yayT nonesHbl Ans KpenmneHus u
npaBunbHOM BCTaBky npubopa B Mebenb.

Mog. VIRTUS MULTI 60 TFTBL-P 60 TFT BL




m YCTAHOBKA - [NoakroueHue K anekTpoceTy

A Creqytole MHCTPYKUMM NpeaHasHaueHbl Ans KBanugUUMPOBAHHOTO
nuua, KoTopoe ByeT BbINOMHATL YCTaHOBKY NPUBOPa, 1o HACTPOIAKY 1 TEXHUYe-
ckoe 06CnyXmMBaHIe, a Takke No3aboTuTCs 0 TOM, YTOBbI 3TH OnepaLn BbINos-
HSNUCb MaKCUMarbHO MPaBUMBHO U B COOTBETCTBIN C AENCTBYIOLMMI HOPMaMU.
BaxHo: Mtobylo perynmpoBky, TeXHUYeckoe oBCryxuBaHWe W T. 4. cnepyeT Bbl-
MONHSATL NOCIe OTKIKOYEHNS SNEKTPUYECKON BUMKM Npubopa OT CeTu.

MpaBuna ycraHOBKM

310 000pyn0OBaHNE COOTBETCTBYET CredyHoLLMM ANPEKTUBAM:

OWPEKTUBA 2002/96/CE

OWPEKTMUBA MO H3KOBONBTHOMY OBOPYOOBAHWIO 2014/35/EU
OUPEKTUBA MO SNEKTPOMAIHUTHOW COBMECTMMOCTI 2014/30/EU
PETTTAMEHT Ne 1935/2004 (KOHTaKT C NULLEBLIMW MPOAYKTaMM).

YcTaHoBKa A0MKHA BbINOHSATLCS NPOECCUOHANBHO W B NOMHOM COOTBETCTBUM C
[EACTBYOLMMI NpaBUriaMu MOHTaxa anekTpoobopyaoBaHus.

B npoTuBHOM cryyae, Npou3BoauTeNb CHUMAET ¢ ceBst BCSKYH OTBETCTBEHHOCT.
B aTOM pyKOBOACTBE Bbl Takke HaleTe SNEKTPUYECKYHO CXeMy Ballero npubopa.
MpubopbI NpefHa3HaYeHb! A1S NOLKMIOYEHHNS K CETU C HANpPsKeHWeM, ykadaHHbIM
Ha Tabnnyke TEXHUYECKUX AaHHbIX.

Mepen noaknioyeHueM npuopa k cetm ybeauTech, YTo:

- XapaKTePUCTIKI SMEKTPOMArHUTHOIO BbIKMOYaTENs UM PO3ETKU MOTYT BbiAep-
XaTb Harpysky npubopa (CM. AaHHbIE Ha MacrnopTHOM Tabnuyke);

- cUCTeMa 3MeKTPONUTaHus UMeeT SEKTUBHOE 3a3eMNeHNe.

Mpubop nocTasnsieTcs ¢ kabenem 6e3 BUMKW YCTaHOBKa [OMKHA BbINOMHSTLCS
NpoceccroHanbHo 1 B MOMHOM COOTBETCTBIM C JECTBYIOLMMM NpaBUiaMu
MOHTaXa 3nekTpooBopyaoBaHHS.

B npoTvBHOM cryyae, Npou3BoaUTENb CHUMAET C cebsi BCSKYH OTBETCTBEH-
HOCTb.

B 3TOM pyKOBOACTBE BbI TaKKe HaeTe SMEKTPUYECKYO CXEMY BalLero npubopa.
MpubopbI NpeaHasHaueHbl 415 NOAKNIYEHWS K CETU C HAaNpskeHWeM, ykasaH-
HbIM Ha TabnnyKe TEXHUYECKMX JaHHBIX: NOAKMHYEHNE AOMKHO BbIMOMHATLCS C
YYETOM TOrO, YTO XENTO-3€NEHbIN kaberb SBRAETCS 3a3eMIISIOLLMM NPOBOLOM U
HM B KOEM CyYae He JOMKEH NPepbIBaThCA.

PoseTka fomkHa BbITb BUAHA M AOCTYNHA, YTOBLI NPUBOP MOXHO BbINO ferko
OTKITIOUMT.

[ins npsiMoro NOAKNIOYEHUs K CeTU He06X0AMMO, YTOObI:

* IPEAOXPAHUTENbHbIIA KNanaH v LOMALLHSS CUCTEMA MOTW BbIAEPKaTb Harpyaky
npubopa (cM. nacnopTHyt Tabnnyky);

* CUCTEMA 3NEKTPONUTaHNs Mena adeEKTUBHOE 3a3eMIIeHNE;

* MHOTOMONIOCHAs PO3ETKA MNN BbIKMOYaTeNb C MAHAMANbLHBIM 3a30POM MEXIY
KOHTakTamMu 3 MM BbInn nerko JOCTYNHLI NOCTE YCTaHOBKY Nprbopa;

+ BbIN BCTPOEH CETEBOM BbIKMOYATENb, B COOTBETCTBIW C NpaBUriamMu yCTaHOBKM.

A XenTo-3eneHbIii NPOBOA 3a3eMMNEHUsI HU-
Korga He fOJKeH npepbiBaTbCA, AaXe BbIKNOYa-
Tenem. Kabenb nutaHma gomkeH ObITb pacnono-
KEH TaK, 4ToObl OH He compukacancsi c
NoBePXHOCTAMU, TemnepaTypa KOTOPbIX NpeBbl-
WwaeT TemnepaTypy OKpyxatowel cpeabl Gonee
yem Ha 50°C. Ecnu Bam Heob6xoaMMO 3aMeHUTb
Kabenb nuTaHusA, obpaTUTeCb B CEPBUCHLIN
LIeHTp.
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YCTAHOBKA - Onektpuyeckie CXeMbl Morpebnsiemas MotwHocTs (kBT)

MOREN (ZZ(SZOV)
60 32
P 60 33
90 34

YcnoBHble 0003HaYeHUs

00  YepHblit M KnemmHble konozkm
1 KopnyHeBbii MG  Bepren
22 KpaCHblit MP  MukpoBbikntoyaTens ABepLbl
33 benbiin N Heittpanb
44 Xentblit R1 BepxHuii HarpeBaTenbHbIi 3neMeHT
45 )KenTo-3eneHblii R2  HwxHwit HarpeBaTenbHbIil anemMeHT
55  Cepbiit R3  HarpeBatenbHbiil anemMeHT rpuns
66  CuHui R4 KpyroBoi HarpeBaTenbHbIi SnieMeHT
CP  [atumk kamepsbl
DU Bockosblit Tepmonpueog oTBoga napa | L1 Jlamna ayxoBku
F [OFKE] L2 Jlamna yxoBku
FLC ®unbtp SD lnata gucnnes
K1 3a3emMnsioLLin IPOBOA KEMMHO sp Cunosas nnara
Konogku
K2 HWXKHWIA HarpeBaTenbHbIN ss Mnata garuka
3nemeHT
K3 “*  BEeHTUNSATOP [yXOBKM TS 3alwuTHBIN TEpMOCTaT
Ka KpYrmbli HarpeBaTenbHbIi N BeHTANATOD AyX0BKA
3nemMeHT
K5 BEPXHYIA HarpesaTerbhbiid |\ /o BeHT. oxnaxaeHis
3nemMeHT
K6 “*  namna gyxoBku 1 SA Mutanne
K7 **  navna fgyxoBku 2 PT1000 [Aatumk Temnepatypbl
K8 “* sepren MC MwkpoBbIKIioyaTens ¢
KOpOTKMM pblyarom TS
K9 ““  MOTOBEHTUNATOP KPYroBOro MU MwkpoBbIKkntoyaTenb
HarpeBaTenbHoro anemMeHTa pa3brok1poBKI ABEPH
K15 “ Kopnyc ML MwkpoBbIkntoyaTens
Bnok1poBku Bepy
MBP MpnBog 6rokvpoBKK ABEPH
3awnTHbIN TepMocTaT
TSP nuponng
31 TepmocTar pa3bnoki1poBKiA
ABepu




3neKTpV|quKMe CXeMbl
Mog. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

PT1000

Mog. VIRTUS MULTI P60 TFT BL

PT1000

' oomooog DDDD ‘
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A OLULISED OHUTUSHOIATUSED

Seadme omadused

Silt seadme andmetega, mille leiab ka kaanelt, on kinnitatud ahjuukse
servale; silt on naha, kui uks on lahti.

TAHELEPANU! Need hoiatused kaivad eri tiilipi seadmete kohta.
Olge enda seadme dige tlilibi tuvastamisel hoolikas (vt andmesilt).

A 1. Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt Iabi kasutusjuhend,
mis sisaldab muu hulgas véga olulist teavet paigaldamise, kasutamise
ja hoolduse ohutuse kohta. Hoidke kasutusjuhend hoolikalt alles, et
saaksite seda edaspidi kasutada ja kontrollida oma seadme seeria-
numbrit.

2.Seadme elektriline ohutus on tagatud ainult siis, kui maandus on
tehtud digesti ja kehtivate standardite kohaselt. Oluline on tagada, et
neid ndudeid jargitakse. Kahtluste korral votke elektrististeemi pdhjali-
kuks kontrollimiseks Gihendust kvalifitseeritud isikuga. Tootja ei vastu-
ta kehvast maandussisteemist pohjustatud kahjustuste eest.

3. Enne seadme (ihendamist kontrollige, et andmesildil naidatud teh-
nilised omadused vastaksid taielikult elektrislisteemi omadele. Paigal-
damise/reguleerimise peab tegema kvalifitseeritud personal.

4. Kontrollige, kas elektrisiisteem ja pistikupesad suudavad toetada
seadme maksimaalset v8imsust, mis ndidatud andmesildil. Kahtluste
korral votke Uhendust kvalifitseeritud isikuga.

5. Seade tuleb (ihendada otse vooluvérku, jargides naidatud polaar-
sust. Et paigaldus vastaks kehtivatele ohutusnduetele, peab masin
olema varustatud vorgust isoleerimise seadmega, mille kontaktide
avanemise kaugus tagab taieliku vorgust isoleerimise Il kategooria
tlepinge korral.

6. Kui pistikupesa ei sobi pistikuga, vahetage see sobiva vastu vélja.
Sellisel juhul vétke hendust kvalifitseeritud isikuga, kes peab muu
hulgas kontrollima, kas pistikupesa kaablite ristidiked peavad vastu
seadme tarbitavale vimsusele. Toitekaablil pole pistikut. Uhenduse
kohta vaadake 16iku "Elektrilihendus". Soovitatav on mitte kasutada
adaptereid, harupesasid ega pikendusjuhet.

7. Kui seadet ei kasutata pikka aega, vdtke elektrilihendus lahti ja
[ilitage pealliliti valja.

8. Arge blokeerige ventilatsiooni- vdi soojuse eraldumise avasid.

9. Kui seadme toitekaabel on kahjustatud, tohib selle vélja vahetada
ainult tootja volitatud teeninduskeskus.

10. Seadet tohib kasutada ainult sellel otstarbel, milleks see on ette
nahtud (toidu valmistamiseks). Igasugune muu kasutus (naiteks ruumi
kitmine) pole lubatud, sest see on ohtlik. Tootja ei vastuta ebadigest
kasutamisest pdhjustatud kahjude eest.

11. Mis tahes elekiriseadme kasutamine eeldab, et peetakse kinni
peamistest pdhimdtetest.

A. Arge puudutage seadet margade véi niiskete kate véi jalgadega.
B. Arge kasutage seadet paljaste jalgadega.

C. Véltige pikendusjuhtmete kasutamist ja votke kasutusele kdik voi-
malikud ettevaatusabindud.

D. Arge tdmmake juhet, et seda vooluvdrgust eemaldada.

E. Arge jatke seadet ilmastikutegurite (vihm, péike jne) kétte.

F. Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest eemal, vélja arvatud juhul,
kui neid pidevalt jalgitakse. Seadet tohivad kasutada lapsed alates
8. eluaastast ja flusiliste, sensoorsete vdi mentaalsete hairetega ini-
mesed vaid jarelevalve all voi kui neid on dpetatud masinat ohutult
kasutama ja nad mdistavad sellega seotud ohtusid. Lapsed ei tohi
masinaga mangida. Jérelevalveta lapsed ei tohi masinat puhastada
ega hooldada.

12. Seade ja selle ligipdasetavad osad muutuvad kasutamise ajal
vaga kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik ja mitte puudutada kitteelemen-
te. Vaikesed lapsed tuleb hoida seadmest eemal. Alla 8-aastased
lapsed tuleb hoida seadmest eemal, valja arvatud juhul, kui nad on
pideva jarelevalve all.
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13. Enne seadme puhastamist vdi hooldustdid eraldage seade toitest,

eemaldades toitejuhtme vooluvorgust voi katkestades elektrivoolu

vastava luliti abil.

14. Rikete vdi térgete korral lilitage seade valja ja arge proovige seda

remontida — seda tohib teha ainult volitatud abikeskus. Kasutada tuleb

alati originaalvaruosi. Nende juhiste eiramine vib seada ohtu seadme

ohutuse.

15. On tungivalt soovitatav mitte jatta ligipaasetavaks osi, mis vdivad

kujutada endast ohtu, eriti kui on lapsi, kes vdivad seadmega mangi-

da.

16. Arge kasutage tddtava seadme laheduses kergestisiittivaid vede-

likke (alkohol, bensiin jne).
17. Pakend on moeldud seadme kaitsmiseks kahjustuste
eest transpordi ajal. Pakendimaterjalid on kergesti taaska-
sutatavad, kuna need on valitud keskkonnahoidlike kritee-
riumide jargi. Nende taaskasutamine vahendab vajadust

Ef tooraine jarele ja vahendab jaatmete mahtu. Elektri- ja
elektroonikaseadmed sisaldavad sageli vaartuslikke mater-
mmmm jale. Need sisaldavad ka materjale, mis ebadige kaitlemise

vdi korvaldamise korral vdivad olla potentsiaalselt ohtlikud

inimeste tervisele ja keskkonnale. Samas on need aga hadavajalikud

seadme digeks t00ks. Seetdttu arge visake seadet ara koos olmejaat-

metega.

Viige see kohalikku jaatmekogumis-/ringlussevdtukeskusesse voi vot-

ke ndu saamiseks Uhendust edasimiijaga. Veenduge, et seade oleks

kuni utiliseerimiseni lastele méangimiseks kattesaamatus eemal.

18. Arge kasutage ahju sisemuse puhastamiseks aurupuhastit.

19. Arge kasutage ahju klaasukse puhastamiseks abrasiivseid puhas-

tusvahendeid ega teravaid metallriistu, kuna need véivad pinda kah-

justada ja selle katki teha.

20. Suitsu korral &rge avage ahju ust, vaid lilitage seade vélja ja ee-

maldage see vooluvérgust. Arge avage ust enne, kui suits on leegid

summutanud.

21. Kasutage nuppude lukustamise funktsiooni, et lapsed ei saaks

seadet ise sisse lllitada.

22. Jalgige lapsi, kui nad on multifunktsionaalse ahju vahetus lahedu-

ses. Arge laske neil seadmega mangida.

23. Lambumisoht.

- Lapsed véivad end mangides pakkematerjali (nt fooliumi) sisse mas-

sida voi selle lle pea panna ja nii ldambuda. Hoidke seda tllpi materjal

lastele kattesaamatus kohas.

24, Poletusoht

Laste nahk on palju drnem kui taiskasvanutel.

- Klaasuks, juhtpaneel ja avad kuuma &hu véljutamiseks seadme

kiipsetuskambrist muutuvad kuumaks. Hoolitsege, et lapsed ei saaks

seadet selle tddtamise ajal puudutada.

25. Arge kasutage seda seadet mittestatsionaarsetes kohtades (nt

lagvadel).

26. Tahelepanu! Enne lambi vahetamist veenduge, et seade oleks

vélja lulitatud — nii valdite elektrilo6gi voimalust.

27. Enne PUROLUUSI funktsiooni sisse lilitamist:

- votke ahjust valja kdik tarvikud: restid, tilkumisalused, kilgrestid,

lihasond, ndud;

- eemaldage ilevoolanud toidujaagid (et valtida suitsu teket).

28. Ettevaatust — pdletusoht

Pindade korgest temperatuurist tulenev vigastusoht — puroltutilise puhasta-

mise ajal kuumeneb ahi palju rohkem kui tavalise kiipsetamise ajal, seepéarast

valtige ahju puudutamist ja hoidke lapsed ohutus kauguses.

Hoiatus — tervisekahjustuse oht

Arvestades saavutatavat kdrget temperatuuri, mis peaaegu 500 °C, eraldub

aur, mis vdib arritada limaskesti.

Seetottu tuleb kasutamise ajal ruumi hasti 6hutada ja valtida seal pikaajalist

viibimist.

29. Kasutage ainult selle ahju jaoks soovitatud temperatuuriandurit.

30. Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seadet dekoratiivuste

taha



m ESIMENE KASUTUSKORD

- Kui kasutate ahju esimest korda, laske sellel tiihjana tddtada umbes

1 tund (230°C juures), jattes vdimaluse korral kddgiaknad lahti. Esi-

mesel kuumutamisel eraldub ahjust tootmisjaakide, nagu rasva, &li voi

vaigu ebameeldiv 16hn. Kui eespool osutatud aeg on mdddas, on ahi

esimeseks kiipsetamiseks valmis. Kui ahi on maha jahtunud, puhas-

tage seda jaotises "Puhastamine ja hooldamine" toodud juhiste jargi.

- Arge katke ahju sisemuse puhastamise halbustamiseks alumiinium-

fooliumiga.

— See toiming muudab seadme t66d ja voib emaili kahjustada.

- Koik toiduga otseses kokkupuutes olevad tarvikud tuleb enne kasu-

tamist sobivate toodetega hoolikalt puhastada.

A Ei ole lubatud kiipsetada toite, mis on otseses kokkupuutes ahju
restide voi tilkumispannidega.

m EKRAAN - |koonide tahendused

Paus

Start

uc_oF

Ekraani lukustus

Kinnitamine

Seadistused

Lihaandur

Avakuva

Sl 2foll Jell-Hvjl

’
(N

’,

Valgus

.

Taimer

Vilja - 16pu aeg

Kell

Seadistuste kinnitamine

8006

o
m
L

Vilja liilitamine

m KASUTUSJUHEND
Tootamine

Ekraani esialgne avaleht

1 = Véimaldab likuda ahjudbnsuse seadistamise kuvale.
2 = V6imaldab seadistada taimerit.

3 = Otsejuurdepéés seadistustele.

Seadistused

4 = Kraadiskaala valik (°C vdi °F).

5 = Kellaaja maaramine.
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6 = Vélja - Idpu aeg.

7 = Ekraani lukustus.

8 = Avamiseks puudutage ekraani 10 sekundit.

9 = V6imaldab seadistada akustilise signaali tugevust ja valikuliselt ekraa-
ni puudutamisel kostvat heli.

Taimeri seadistamine

10 = Aja pikendamine vdi lihendamine.

11 = Kinnitamine, kui soovitud aeg on seadistatud. Kui aeg on téis, annab
sellest marku helisignaal.

12 = Kinnitamine ja naasmine avalehele.

Funktsioonid

13 = Klipsetusfunktsiooni valimine.

13a = Kuiv-/margkipsetuse valimine.

MARKUS: véimalik ainult teatud kipsetusreZiimides.
13b = Kiipsetusfunktsiooni kinnitamine.

13.1 = Lamp (sisse voi valja).

13.2 = Avaleht (avalehele naasmine).

14 = Kiupsetustemperatuuri maaramine.

14b = Temperatuuri seadistamiseks on kaks vdimalust:
— riba kerimine

- nuppudega + vdi -

14 = Kiipsetusfunktsiooni kinnitamine.

15 = Kipsetusaja maaramine ja programmeeritud algus.

15a = Kipsetusaja maaramine.

15b = Naitab toiduvalmistamise Idpuaega.

15¢ = Algusaja maaramine.

15d = Kiipsetusfunktsiooni kinnitamine.

15e = Numbriklaviatuur.

16 =AAhju ekraan lilitub valja, et saasta energiat parast 19’ tegevusetust.
Selle saab uuesti sisse lilitada (ihe puudutusega. Energiatarve valjallili-
tatud olekus on 0,5 W.

m TOIDU VALMISTAMISE PROTSESS

AHJUOONSUSE SEADISTAMINE
Kui 6dnsus on seadistatud (klpse-
tusfunktsioon, temperatuur ja taimer
maaratud), kinnitage eelsoojenduse
alustamine. Sel hetkel lilitub ekraan
eelsoojendusreZiimile.

EELSOOJENDUSE FAAS

Sellel on neli taset, mis voimaldavad
eelsoojendusprotsessi jalgida.
Punane osa suureneb jark-jargult,
kuni taidab kuva.

EELSOOJENDUS LOPPENUD

Kui maaratud temperatuur on saavu-
tatud, muutub ekraan punaseks, mis
tahendab eelsoojendusfaasi 1dppu ja
kiipsetusfaasi algust. Kui kiipsetus-
aeg on maaratud, llitub ahi seadista-
tud aja mdddudes automaatselt vélja.

Kui kiipsetusaega ei ole maaratud, on vdimalik kiipsetamine peatada

W ja seejérel Iopetada.



m LIHAANDURIGA KUPSETAMINE

NB! Anduriga kiipsetamist ei saa kasutada funktsioonidega “SULATUS”, “QUICK START”, “PITSA” ja “ECO".
Kui ahi on ootereziimis, sisestage lihaandur spetsiaalsesse ihenduspessa, mis asub Uldiselt ahju vasakul seinal.

ANDURI TEMPERATUURI VALIMINE SOOJENDAMINE ANDURIGA

> 80F

L A AR R A A AR A
30 40 50 60 70 80 90

+

A TAHELEPANU: kui ekraan ei reageeri kasklustele (puude blokeeritud), piisab ahjuukse avamisest ja sulgemisest

m FUNKTSIOONIDE IKOONID

N Pitsafunktsioon
@ See funktsioon sobib eriti hasti pitsa, focaccia ja leiva kiipsetamiseks. Peamine soojus tuleb alumisest kiittekehast, mis téétab koos teiste ahju
kittekehadega.

Tavaline staatiline kiipsetamine
See on elektriahju klassikaline funktsioon, mis sobib eriti hasti jargmiste toitude valmistamiseks: sealihakotletid, vorstid, tursk, hautatud liha,
ulukiliha, vasikapraad, beseed ja kipsised, kiipsetatud puuviljad jne.

Altpoolt kiipsetamine
See on kdige sobivam toidu kiipsetamiseks, eriti kiipsetiste (kipsised, beseed, juuretisega magustoidud, puuviljamagustoidud jne) ja muude
toitude valmistamiseks.

Ulevalt kiipsetamine
Sobiv hasti pruunistamiseks ja paljudele toitudele vimase tooni andmiseks; see on soovitatav funktsioon hamburgerite, sealihakotlettide, vasi-
kalihapihvide, merikeele, seepia jne valmistamisel.

Grillimine suletud uksega
Funktsioon on ette nahtud kiireks ja stigavaks grillimiseks, liha Uldiseks pruunistamiseks ja rostimiseks, filee, Firenze biifsteegi, grillitud kala ja
grillitud kddgiviljade valmistamiseks. Elektrigrilliga klipsetamine peab toimuma termostaadi temperatuuril 180°C.

Ventilatsiooniga grillimine
Eriti kiire ja sligav ning mérkimisvaarse energiaséastuga funktsioon sobib paljudele toitudele, nagu sealihakotletid, vorstid, sealiha- v6i segavar-
dad, ulukiliha, Rooma stiilis gnocchi jne. Elektrigrilliga kiipsetamine peab toimuma termostaadi temperatuuril 180°C.

Intensiivne kiipsetus
Erinevate roogade kiire ja intensiivse kiipsetamise funktsioon, sobib kala, hautatud kddgiviljade, kebabi, pardi, kana jne valmistamiseks.

Kiipsetamine mitme ventilaatoriga
Funktsioon véimaldab eri roogade (iheaegset kiipsetamist, ilma et I6hnad seguneksid. Saab kiipsetada lasanjet, pitsat, sarvesaiu, saiakesi,
pirukaid, kooke jne.

Eco-funkisioon

Funktsioon véimaldab so6gi tegemisel oluliselt sdésta elektrit. Selle funktsiooni maksimaalselt &ra kasutamiseks on hea panna roog enne
Eco-funktsiooni aktiveerimist ahju, asetades selle 6dnsuse keskele. Eco-funkisiooniga kohandatakse kiipsetusajad aeglaseks kiipsetamiseks.
Sobib naiteks hautatud liha, valge liha, kiipsetatud pasta, drnade kiipsetiste korral.

Sulatamine
Vdimaldab Uldiselt kdigi kilmutatud toiduainete kiiret sulatamist, need soojendatakse kiiresti toatemperatuurini.

Quick Start

Seda funkisiooni kasutatakse ahju eelsoojenemise kiirendamiseks. Soovitatav on seda funktsiooni kasutada juhul, kui seadistate kiipsetustem-
peratuuri vahemikus 200-300°C. Funktsiooni Quick Start kasutamine temperatuuridel alla 200°C ei anna erilisi eeliseid. TAHELEPANU: funkt-
sioon Quick Start ei sobi toidu valmistamiseks, seda kasutatakse ainult ahju kiiremaks eelsoojendamiseks. ARGE KASUTAGE FUNKTSIOONI
QUICK START KAUEM KUI 20 MINUTIT

Ld

++ Hiidroliiiitiline funktsioon (mudelid VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
QQ See on automaatne puhastusfunktsioon, mis hélbustab kiipsetuskambri puhastamist madalal temperatuuril (90 °C) kdigest 20 minutiga. Hiid-
roliiditiline puhastussuisteem pehmendab mustust, nii et seda saab hélpsamini eemaldada, ilma et ahju jaaks I6hnu.

++ Piiroliiiitiline funktsioon (mudel VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
@ See on automaatne puhastusfunktsioon, mis puhastab kiipsetuskambri kérge temperatuuri abil.
Selle funktsiooni aktiveerimisel saavutab ahju keskosa peaaegu 500 °C temperatuuri, muutes mustuse jaagid tuhaks. Saadaval on kaks eri
kestusega purolilsitaset.
— Valgustsiikkel: kestab 1 tund 30 min
@"‘ — Intensiivne tstikkel: kestab 2 tundi 30 min
Soovitatav on kasutada valguststklit korrapéraste ajavahemike jarel ja taiststiklit ainult vaga térksa mustuse korral.

+
*¥
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Puhkepéeva funktsioon

SABBATH Puhkepéevareziim hoiab ahju kuni selle valjaliilitamiseni plsivas kiipsetusreziimis, maksimaalselt 74 tundi. O*
Saate hoida toitu kiipsetuskambris soojas, iima et peaksite ahju sisse vdi vélja lilitama. 0 N O
Ko6ik muud kiipsetus- ja puhastustsiiklid on inaktiveeritud.

Helisignaali ei kostu ja ekraan ei ndita temperatuurimuutusi.

Kuiv-/mérgkiipsetus

- Ahi on varustatud automaatse seadmega, mis vdimaldab teatud funktsioonides kiipsetuskondensaadi aurud ahjust valja juhtida: see annabki
kuiva kiipsetamise. Kui retsept nduab niiskuse ja@mist ahju ehk margklipsetamist (niiskes keskkonnas), saab automaatse seadme vastavat
ikooni puudutades vélja lulitada.

VALMIMISE KONTROLL
Kui on vaja kiipsetatavat toitu kontrollida, saab ahjuukse avada. Sel juhul sittivad tuled ja ventileeritud toiduvalmistamise korral sundventilatsioon peatub, suletud
uksega grillimise korral peatub grillivarda poérlemine. Ukse sulgemine aktiveerib uuesti eelnevalt seadistatud funktsiooni.

ks N
m KASUTUSJUHEND. HudrolUdtiline funktsioon ¢

Puhastusprotseduuri labiviimine

1. Eemaldage koik toidutlikid k&sitsi niiske kasnaga.

2. Eemaldage kiipsetuskambrist kdik tarvikud (grillid, tilkumispannid, kiilgmised restid, ndud).

3. Kui ahi on kiilm, valage 6dnsuse pdhja 60 cm mudelile 100 ml vett ja 90 cm mudelile 150 ml vett + 2 tilka neutraalset pesuainet, et holbustada kéige torksama
mustuse eemaldamist.

4. Aktiveerige funktsioon (funktsiooni ajal on tuli kustunud ja seda ei saa sisse llilitada).

5. Tsukli I6pus olge ukse avamisel ettevaatlik, sest d6nsus on auru téis — oodake, kuni ahi jahtub, seejarel puhastage see kasnaga ja kuivatage pehme lapiga.
6. Odnsust tuleb regulaarselt puhastada, mitte lasta mustusel ladestuda.

7. Hudroludtilise funktsiooni ajal &rge avage ust ja lisage ahju pdhja vett.

8. Hudrollatilist funktsiooni ei ole selle t66 ajal véimalik pausi nupuga ( ) katkestada.

A TAHELEPANU!

— Arge kasutage destilleeritud vett (pdhjustab korrosiooni) ega gaseeritud vett. Kasutage ainult joogivett.

— Arge valage vett kuuma kiipsetuskambrisse, vaid ainult siis, kui see on toatemperatuuril.

- Arge avage ust hiidroliitisitsiikli ajal.

— Pdletusoht — enne mis tahes toimingu tegemist veenduge, et seade on maha jahtunud.

- Arge kasutage metallist kiiiirimisvahendeid ega liga agressiivseid puhastusvahendeid, mis véivad pindu kahjustada.

m KASUTUSJUHEND. Puroltutiline funktsioon

Puhastusprotseduuri labiviimine

1. Optimaalse tulemuse saavutamiseks eemaldage kdik toidutlkid k&sitsi niiske kdsnaga (vivad tekitada suitsu).

2. Eemaldage kiipsetuskambrist kdik tarvikud (grillid, tilkumispannid, kiilgmised restid, ndud).

3. Sulgege uks ja valige pirollusi funktsioon. Méne sekundi parast hakkab ukse lukustusseade todle.

4. Piroludsitstkli ajal hakkab td6le spetsiaalne katallitiline filter, mis imab ja kérvaldab rasva ja halva I6hna.

5. Seadme uks avaneb alles siis, kui tstikkel on |dppenud ja ohutu temperatuur saavutatud.

6. Protsessi I6pus on voimalik véga lihtsalt eemaldada ja&gid, mille hulk oleneb ahju mustuse astmest, kasutades niisket lappi.

7. PuroliilisitsUkli kestuse saab seadistada 90 v6i 150 minutile olenevalt ahju seintele ladestunud mustuse kogusest. Samuti on véimalik maérata puhastuststikli
alguse viivitus.

8. Purolldtilist funktsiooni ei ole selle t66 ajal véimalik pausi nupuga ( m ) katkestada.

A TAHELEPANU!

— Pdletusoht

Pindade kdrgest temperatuurist tulenev vigastusoht — purolliltilise puhastamise ajal kuumeneb ahi palju rohkem kui tavalise kiipsetamise ajal, seepérast valtige ahju
puudutamist.

— Tervisekahjustuse oht

Arvestades saavutatavat kdrget temperatuuri, mis peaaegu 500 °C, eraldub aur, mis vdib &rritada limaskesti. Seetdttu tuleb kasutamise ajal ruumi hasti 6hutada ja
valtida seal pikaajalist viibimist. Hoidke lapsed eemal.

Mérkus: ptroliilisi funktsiooni ajal ahju lamp ei sitti

m KASUTUSJUHEND - Tarvikud

Grillivarda kasutamine (olemas ménel mudelil)

Torgake kiipsetatav liha vardale, kinnitades selle spetsiaalsete kahvlitega. Toetage varras selleks mdeldud tugedele, mis on eelnevalt tilkumispanni kiilge kinnitatud, ja
sisestage see grillivarda hoidikusse. Lillitage staatilise grilli funktsioon suletud uksega sisse. Varda koos tilkumispanniga véljavdtmiseks tdmmake seda nii palju vélja,
et selle saaks taielikult eemaldada.
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Teleskoopjuhikud

Témmake punasega tahistatud osa alla- Pddrake ja asetage liugjuhiku kljel Juhiku imberpaigutamiseks korrake
poole, et see ahju seinast eemaldada. olevale pinnale. toiminguid vastupidises jarjekorras
1 I
x .
\ I
N % =
/ ,.7\
Klambri vabastamiseks keerake § \
=0 o see lamepeaga kruvikeerajaga \
lahti.
m PUHASTAMINE JA HOOLDUS - Ukse eemaldamine
Protseduur
Ahju pdhjaliku puhastamise hélbustamiseks on otstarbekas uks kiljest votta, jargides neid juhiseid:
* avage uks

* liigutage konks C hinge D sektorisse, jargides neid samme:

m PUHASTAMINE JA HOOLDUS - Klaaside lahtivétmine ja puhastamine

Protseduur

Ahjuuks on valmistatud kolmest kristallklaasist. Kristallosade puhastamiseks kasutage mitteabrasiivset kddgipaberit ja tavalist pesuainet. Arge kasutage ahju klaasuste
puhastamiseks karedaid abrasiivseid materjale ega teravaid metallkaabitsaid, kuna need vdivad pinda kriimustada ja klaas voib puruneda. Sisemised kristallklaasid on
puhastamise hdlbustamiseks eemaldatavad. Selleks on vaja ahju uks lahti vdtta vdi asetada see vahepealsesse astmesse.

Klaasi eemaldamise jarjekord

TAHELEPANU! Kaik toimingud tuleb teha nii, et uks on ahjult eemaldatud ja asetatud sobivale riiulile, et mitte kahjustada ukse esiosa.
Vaheklaas tuleb sisestada digesti, nii et kiri “THERMOSTOP” on loetav (vt joonis 2-3).

Keerake lahti tlemise riba 2 paremal/vasakul kiiljel Tostke tilemine klaas lles ja eemaldage see Eemaldage vaheklaas
olevat kruvi
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m PUHASTAMINE JA HOOLDUS - Napunaiteid ahju ja esipaneeli puhastamiseks

AHI

KOMPONENT

PUHASTAMISMEETOD

HOIATUSED

Ahju sisemus

Soovitatav on ahju puhastada parast iga kasutuskorda. Mustus tuleb
kergemini ara, kui valtida korduvat kdrbemist kérgel temperatuuril.
\/&tke ara koik eemaldatavad osad ja peske neid eraldi kuuma vee ja
mitteabrasiivse pesuvahendiga.

Ahjuddne puhastamise hdlbustamiseks valage 68nsuse pdhja vaike ko-
gus vett (100 ml ehk pool klaasi); seejarel aktiveerige 20 minutiks tsiik-
kel “Altpoolt kiipsetamine” 90 °C juures valikuga “Niiske kiipsetamine”.
TsUkli 16pus oodake, kuni ahi jahtub, ja puhastage ule pehme lapiga.

Arge kasutage ahju sisemuse puhastamiseks auru-
puhastit.

Arge kasutage ahju klaasukse puhastamiseks abra-
siivseid/sodvitavaid puhastusvahendeid ega teravaid
metalltddriistu, kuna need voivad pinda kahjustada ja
see vdib puruneda.

Ahjuplaat Kastke sooja vee ja pehme seebi lahusesse. Parast pesemist kuivatage. | Eemaldage toidujaégid kohe parast kasutamist.
Puhastage sooja vee ja mitteabrasiivsete puhastusvahenditega voi Korbenud ja kbvenenud mustuse korral on soovi
Restid astag J J . P 9 tatav jatta restid enne puhastamist moneks tunniks
sobiva rasvaeemaldusvahendiga. :
ligunema.
ESIPANEEL
KOMPONENT PUHASTAMISMEETOD HOIATUSED

Terasest pind

Puhastage osad sooja vee ja mittesddvitava vedela pesuvahendiga ning
seejarel kuivatage need pehme v&i mikrokiudlapiga.

Séra aitab séilitada perioodiline puhastamine spet-
siaalsete, tavaliselt turul saadaolevate toodetega.
Keelatud on kasutada abrasiivseid pulbreid.

Vérvitud pinnad

Vérvitud osade omaduste séilitamiseks tuleb neid sageli seebiveega
puhastada.

Valtige happeliste voi leeliseliste ainete (aadikas,
sidrunimahl, sool, tomatimahl jne) jatmist varvitud
osadele ja peske, kui vérvitud osad on veel kuumad.

m PUHASTAMINE JA HOOLDUS - Lambi vahetus

Protseduur

Kui ahju tuli ei to6ta, eraldage seade vooluvdrgust, eemaldage lambi kaitseklaas ja vahetage lamp vélja.

Vahetage lamp sobiva 40 W halogeenlambi vastu (G9).
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Keerake lahti lameda kruvikeerajaga
Eemaldage lambi katte klaas
Eemaldage pirn

Vahetage pirn vélja ja sulgege kaas

1
2
3
4

==

m VEAOTSING - Uldised probleemid
ATAHELEPANU!

+ Garantiiajal tohib remonti teha ainult volitatud miiligijargne teenindus voi akti-
veerides vastava lliti.

+ Enne remonti eraldage seade vooluvdrgust, s.t eemaldage toitekaabel véi lilita-
ge sisse vastav liliti.

+ VVolitamata sekkumised ja remonditééd vdivad pdhjustada elektrilodgi voi llihise,
seega arge neid ise tehke. Jatke need t6dd volitatud tehnikutele.

+ Vaikeste torgete korral vdite proovida probleemi lahendada juhendis toodud ndu-
andeid jargides.

+ Abiteenuse sekkumine garantii ajal ei ole tasuta, kui seade ei td6ta ebadige ka-
sutamise t6ttu.

+ Ebadigest kasutamisest voi paigaldamisest pdhjustatud rikete kdrvaldamist voi
kaebusi garantii korras ei parandata. Garantiikulud kannab kasutaja.

TFT touch'i térge

- Siisteemi vead

Stisteem tuvastab jargmised vead.

Veakoodi stintaks on: "E YY X", kus:

YY = veakood

x = vea tekkimisel 66nsuse number véi 0 ldiste vigade korral.
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KIRJELDUS Vea ID
Odnsuse anduri tdé katkestatud 00
Odnsuse andur lihises 01
Lihaanduri t66 katkestati 04
Lihaandur Iihises 05
Ulekuumenemine 08
Sisemine anomaalia (elektrooniline kaart) 19
Sideviga 20
RIKKETEADE

A

error
123456

Vea korral eraldage seade toitest ja lihenda-
ge uuesti. Kui viga ilmneb uuesti, on vaja
volitatud tehniku sekkumist.

AVATUD UKSE HOIATUS (TOIDUVALMISTAMISE AJAL)



ROOG TEMP C° 18 MIN
Kiidlikupraad 250 2 40/50
DOORIOREN Sulgege ahju uks. Kalkunipraad 250 2 50/60
Hanepraad 225 213 60/70
. Pardipraad 250 2/3 45/60
m TOIDUVALMISTAMISE TABELID - Ventilee- | [psetatud ana 250 27 20005
ritav konvektsioonahi (soovituslikud vaartused) | |«aa 200225 |12 15125
— KONDIITRITOOTED
ROOG TEMP C St MIN Puuviljakook 225 2 35/40
LIHA Keeks 175-200 2 50/60
Rostbiif 170-180 213 40/50 Saiakesed 175-200 2 25/30
Kiipsetatud loomaliha 170-190 213 40/60 Biskviidikook 220-250 2 20/30
Kiipsetatud vasikaliha 160-180 213 65/90 Sodrikud 180-200 2 30/40
Lambapraad 140-160 2 100/130 Magusad lehttaignad 200-220 2 15/20
Rostbiif 180-190 2/3 40/45 Rosinakook 250 2 25/35
Janesepraad 170-180 213 80/100 Struudel 180 2 20/30
Kiidlikupraad 160-170 2 80/100 Savoy kiipsised 180-200 2 40/50
Kalkunipraad 160170 2 160/240 Ounapannkoogid 200-220 2 15120
Hanepraad 160-180 213 120/160 Biskviidikiipsiste puding | 200-220 2 20/30
Pardipraad 170-180 2/3 100/160 PAGARITOOTED
Kiipsetatud kana 180 2/3 90/120 Leib 220 3 30
KALA 160-180 2/3 15/25 Pitsa 250 2 15/20
KONDIITRITOOTED Pitsa 250 3 10/20
Puuviljakook 180-200 2 40/50 Rostsai 250 3 5
Keleks 180-190 2 40/45 _ Tahtis
Saiakesed 170-180 2 40/60 Pange toit ahju, kui ahi on kuum.
Biskviidikook 190-200 2 25/35 - GriII.iI kppsetamine ) . - '
Sadrikud 160-180 2 35/45 EIektrlgrllllga seadmetel kipsetage 1.8'0 C juures sq'letlud uksega. Grillitav toit tu-
leks eelistatavalt asetada vastaval grillil neljandale riiulile.
Magusad lehttaignad 180-200 2 20/30
Rosinakook 190-200 2 30/40
osheloo = TOIDUVALMISTAMISE TABEL -
Struudel 160 2 25/35 . - . .
Savoy kipsised w10 |2 50/60 Anduriga mdddetud sisetemperatuurid
Ounapannkoogid 180-200 2 18/25 R00G TEMPERATUUR (°C
Biskviidiklpsiste puding 170-180 2 30/40 T (C)
PAGARITOOTED —
. Veiseliha
Leib 180-200 3 45 — :
- * Rostbiif — vahekiipsetatud veisefilee 40-45
Pitsa 250 3 10/20 + keskmiselt kiipsetatud (medium) 50-55
Rostsai 185-195 2 7 « |abiklipsetatud 60-65
+ Rostbiif 80-85
Sealih
= TOIDUVALMISTAMISE TABELID - colla__
e . . . o + Sea seljatlikk 65-70
Staatiline ahi (soovituslikud vaartused) + Praetud sealiha sink 80-85
. s + Seakael, koot 80-85
ROOG TEMP C° FET195 MIN + Karbonaad 75-80
S L « Snitsel, kondita 70
LIHA + Snitsel soolvees (Kassler) 65-70
Rostbiif 225 213 40/50 * Pikkpoiss 70-75
Kiipsetatud loomaliha 250 23 50/60 Vasikaliha
— * Vasikapraad 70-75
ROOG TEMP C° C 14 MIN * Vasikapraad neerudega 75-80
% + Vasikajalg 80-85
Kiipsetatud vasikaliha 225 2/3 60/80
ROOG TEMPERATUUR (°C)
Lambapraad 225 2 40/50 -
Rostbiif 230 213 50/60 Ulukid
Janesepraad 250 23 40/50
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ROOG TEMPERATUUR (°C)
+ Ulukiliha 75-80
* Seljatiikk 60-70
« Vahekiipsetatud filee 40-45
+ Keskmiselt kiipsetatud (medium) 50-55
+ Labikipsetatud filee 60-65
Lambaliha 80-85
Taidetud praed 70-75
Linnuliha 85-90
Kala 85-90

Tahtis: sisestage termomeeter alati kdepidemeni nii, et ots jadks prae keskele,
mitte luu vdi rasva lahedusse.

m PAIGALDAMINE - Paigaldusjuhend

A Andmesilt, mis asub ahjuukse serval ja on ndidatud 1. lehekdiljel, on nah-
tav avatud uksega — see sisaldab kdiki paigaldamiseks vajalikke andmeid, nagu
seadme mudel, nimipinge ja tarbimine. M&dtke ja kontrollige esmalt moobli su-
vendit, see peab tapselt vastama joonisel A néidatud mddtudele. Veenduge, et
madblipolster, spoon v6i muu materjal on limitud kuumakindla limiga (150°C). Kui
kate vdi liim ei ole kuumakindel, vdib kate deformeeruda véi lahti tulla, eriti méobli
kitsamates kohtades. Veenduge, et ahju paigutamiseks mdeldud méodbel oleks
tugeva pohjaga ja taluks seadme raskust. Kaasas on kdik kruvid ja tarvikud, mis
on vajalikud ahju moébli kiilge kinnitamiseks. Jargmised joonised on abiks ahju
kinnitamisel ja modbliesse digesti sisestamisel.

Mudel VIRTUS MULTI60 TFTBL -P 60 TFTBL

m PAIGALDAMINE - Elektriuihendus

A Jargmised juhised on mdeldud kvalifitseeritud isikule, kes seadme paigal-
dab, seda reguleerib, teeb tehnilist hooldust ja tagab, et need toimingud toimuvad
voimalikult digesti ja kooskdlas kehtivate eeskirjadega.

Tahtis: kéik reguleerimised, hooldused jne tuleb teha parast elektripistiku eemal-
damist toitest.

Paigaldusnéuded

See seade vastab jargmistele direktiividele:

DIREKTIIV 2002/96/EU

MADALPINGEDIREKTIIV 2014/35/EL

ELEKTROMAGNETILISE UHILDUVUSE DIREKTIIV 2014/30/EL
MAARUS 1935/2004 (kokkupuude toiduga).

Paigaldamine peab toimuma vastavalt heale tavale ja taielikult kooskdlas kehtiva-
te elektripaigaldiste eeskirjadega.

Vastasel juhul keeldub tootja igasugusest vastutusest.

Sellest broutirist leiate ka oma seadme elektriskeemi.

Seadmed on ette nahtud thendamiseks andmesildil ndidatud pingega.

Enne seadme vooluvérku iihendamist veenduge, et:

— elektromagnetilise Iliti vdi pistikupesa omadused taluvad seadme koormust (vt
andmeid andmesildil);

— toitestisteem on varustatud téhusa maandustihendusega.

Seade on varustatud pistikuta kaabliga (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F, 3G1,5
mm2 sekisiooniga): ihendamisel tuleb meeles pidada, et kollane/roheline kaabel
on maandusjuhe ja seda ei tohi katkestada.

Pistikupesa peab olema néhtav ja ligipaésetav, et seadet oleks lihtne vooluvér-
gust eemaldada.

Otse toitevorku iihendamise eeldused on, et:

« kaitseklapp ja majapidamisstisteem taluvad seadme koormust (vt andmeplaati);
+ toitestisteem on varustatud t6husa maandusega;

+ omnipolaarne pistikupesa vai lUliti, mille ava on vahemalt 3 mm, on pérast sead-
me paigaldamist kergesti ligipaasetav;

+ vastavalt paigaldusreeglitele on sisse ehitatud fikseeritud vooluvdrgust eralda-
mise liliti.

A Kollast/rohelist maandusjuhet ei tohi kat-
kestada, isegi mitte liilitiga. Toitejuhe peab olema
paigutatud nii, et see ei puutuks kokku pindadega,
mille temperatuur on iile 50°C iimbritseva kesk-
konna temperatuurist kérgem. Kui on vaja toiteju-
he vélja vahetada, votke iihendust miiligijargse
teenindusega.
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PAIGALDAMINE — Elektriskeemid Tarbimine (kw)

KW
MUDEL (220-240V)
60 3,2
P60 33
90 34
Tahendused
00  Must
11 Pruun
22 punane
33 Valge
44 Kollane
45 Kollane/roheline
55  Hall
66  Sinine
CP  Kipsetusandur
DU  Auru véljalaske termoajam
F Faas
FLC Filter
K1 Klemmiploki maandusjuhe
K2 . AIulmi'se kiitteelemendi
takisti
K3 “ ahju ventilaator
K4 " spiraal
ks " Ulgm?se kiitteelemendi
takisti
K6 " ahju valgusti 1
Ky ** ahju valgusti 2
K§ “* grillivarras
K9 tangen. motovent.
K15 raam
L1 Ahjuvalgustus
L2 Ahjuvalgustus

M
MG
MP
N
R1
R2
R3
R4

R2
R3
R4
SD
SP

SS

TS
\Y

VT
SA

Klemmiplokid

Crillivarras

Ukse mikroluliti

Neutraal

Ulemise kiitteelemendi takisti
Alumise kitteelemendi takisti
Grilli takistus

Spiraal

Alumise kitteelemendi takisti
Grilli takistus

Spiraal

Ekraani kaart

Toite kaart

Anduri kaart

Ohutustermostaat
Ahju ventilaator

Vent. jahutus

Toide

PT1000 — Temperatuuriandur

MC
MU
ML
MBP
TSP
TS1

Liihike mikrolliti TS

Ukse avamise mikrol(iliti

Ukseluku mikroliliti

Ukse lukustusmootor

PUROLUUSI turvatermostaat
Ukse lukustuse avamise termostaat
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A SVARIGI DROSIBAS BRIDINAJUMI

lekartas ipasibas

Papildus datu plaksnitei, kas atrodas uz parsega, ta ir piestiprinata pie ce-
peskrasns durvju malas un ir redzama ar atvértam durvim vai uz augséja
cepeskrasns parsega.

UZMANIBU! Sie bridinajumi attiecas uz dazada veida ieficem. Uzmanie-
ties, lai pareizi identificétu savu tipu (skatiet datu plaksntti).

A 1. Pirms ierices lietoSanas rapigi izlasiet instrukciju bukletu, kura
cita starpa ir ietverta loti svariga informéacija par droSibu uzstadidanas, lie-
toSanas un apkopes laika. Rlpigi saglabajiet instrukciju bukletu turpmakai
konsultacijai un sérijas numura identificésanai.

2.5Ts ierices elektriska dro$iba tiek garantéta tikai tad, ja ir izveidots pa-
reizais zeméjuma savienojums, ka to pieprasa speka esoSie standarti. Ir
svarigi parliecinaties, vai Sie noteikumi tiek ievéroti; Saubu gadijuma sa-
zinieties ar kvalificétu personu, lai rlipigi parbauditu elektrisko sistému.
RaZotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, ko izraisijusi slikta zemé-
juma sistéma.

3. Pirms ierices pievienoSanas parbaudiet, vai uz datu plaksnites nora-
ditie tehniskie parametri pilntba atbilst elektriskas sistémas tehniskajiem
parametriem. UzstadiSana/regulédana javeic kvalificétam personalam.

4. Parbaudiet, vai elektriska sisttma un kontaktligzdas spéj izturét ierices
maksimalo jaudu, kas noradita uz datu plaksnites. Ja rodas $aubas, sazi-
nieties ar kvalificétu personu.

5. lericei jabut tiedi pievienotai stravas padevei atbilstosi noraditajai pola-
rittei. PieslégSanai nepiecieSams nodro$inat ierici, kas iespéjo atslégsa-
nos no tikla, ar kontaktu atvér§anas attalumu, kas |auj pilniba atslégties 1l
kategorijas parsprieguma apstaklos, atbilstosi uzstadisanas standartiem.
6. Ja kontaktligzda neatbilst kontaktdak$ai, nomainiet to ar piemérotu.
Sada gadijuma sazinieties ar kvalificétu personu, kurai arf japarbauda,
vai kontaktligzdas kabelu dala var izturét ierices absorbéto jaudu. Stra-
vas kabelim nav kontaktdak3as. Lai izveidotu savienojumu, skatiet sadalu
"Elektriskais savienojums". leteicams neizmantot adapterus, daudzvieti-
gas kontaktligzdas vai pagarinatajus.

7. Ja ierici ilgstoSi neizmanto, atvienojiet elektrisko pieslégumu un atvie-
nojiet galveno slédzi.

8. Neaizsedziet ventilacijas vai siltuma izkliedes atveres.

9. Ja ierices stravas kabelis ir bojats, to drikst nomaintt tikai raZotaja piln-
varots servisa dienests.

10. lerici drikst lietot tikai tiem nolokiem, kadiem ta ir paredzéta (gatavo-
$anai). Jebkada cita izmanto3ana (pieméram, telpas apsildisana) ir ne-
pareiza un tapéc bistama. Razotajs atsakas no jebkadas atbildibas par
bojajumiem, kas raduSies $adas nepareizas lietoSanas rezultata.

11. Jebkuras elektroierices izmanto$ana nozimé atbilstibu daZiem pamat-
standartiem, proti:

A. Nekad nepieskarieties iericei ar slapjam vai mitrdm rokam vai kajam,;
B. Nekad neizmantojiet ierici ar basam kajam,;

C. lzvairieties no pagarinataju lietoSanas un, ja nepiecieSams, veiciet vi-
sus iespéjamos piesardzibas pasakumus;

D. Nevelciet aiz vada, lai to atvienotu no kontaktligzdas;

E. Nepaklaujiet ierici atmosféras iedarbibai (lietus, saules utt.);

F. Turiet bérnus, kas jaunaki par 8 gadiem, prom no ierices, ja vien vini
netiek nepartraukti uzraudziti. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu
vecuma un personas ar ierobezotam fiziskdm, manu vai garigdm spéjam
vai arf bez pieredzes vai nepiecieSamajam zinaSanam, ja vien tas tiek
uzraudzitas, vai péc tam, kad tas ir sapémusas noradijumus par ierices
dro$u izmantoSanu un izpratu$as ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst spé-
leties ar ierici. TiriSanas un apkopes darbus nedrikst veikt bémi, ja tie
netiek uzraudztti.

12. LietoSanas laika ierice un tas pieejamas dalas kidst [oti karstas. Ja-
uzmanas, lai nepieskartos sildelementiem. Mazi bémi ir jatur prom. Bérni,
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kas jaunaki par 8 gadiem, ir jatur prom, ja vien vini netiek pastavigi uz-

raudzti.

13. Pirms ierices tirisanas vai apkopes darbu veikSanas atvienojiet ierici,

izvelciet stravas vadu vai atvienojot stravas padevi, izmantojot atbilstoSo

slédzi.

14. Bojajumu vai darbibas traucgjumu gadijuma izslédziet ierici un neme-

giniet veikt remontdarbus, kas javeic tikai pilnvarotam servisa centram.

Vienmér lidziet originalas rezerves dalas. So instrukciju neievéro$ana var

apdraudeét ierices dro$ibu.

15. Stingri ieteicams neveidot pieejamas dalas, kas varétu radit apdrau-

déjumu, Tpasi, ja ir bérni, kuri var izmantot ierici rotalam.

16. lerices tuvuma neizmantojiet uzliesmojoSus Skidrumus (spirtu, ben-

Zinu utt.).
17. lepakojums ir paredzéts, lai aizsargatu ierici no bojajumiem
transportéSanas laika. lepakojuma materiali ir viegli parstrada-
jami, jo tie ir atlastti p&c ekologiskiem kritérijiem. To parstrade
samazina nepiecieSamibu péc izejvielam un samazina atkritu-
mu apjomu. Elektriskas un elektroniskas ierices biezi satur
vertigus materialus. Tas satur arT materialus, kuri, nepareizi ri-

mmmm  Kojoties ar tiem vai utilizjot tos, var bt potenciali bistami cilve-

ku veselibai un videi. Tomeér tie ir batiski ierices pareizai darbi-

bai. Tapéc, lidzu, neizmetiet ierici kopa ar sadzives atkritumiem.

Ladzu, utilizejiet ierici vietéja kopienas atkritumu savakSanas/parstrades

centra vai sazinieties ar izplatitaju, lai sapemtu padomu. NodroSiniet, lai

ierice nebdtu pieejama bérniem, lidz ta tiek utilizéta.

18. Cepeskrasns iekSpuses tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritajus.

19. Cepeskrasns stikla durvju tiri$anai neizmantojiet abrazivus tiriSanas

[Tdzeklus vai asus metala instrumentus, jo tie var sabojat virsmu un izraisit

tas plisumu.

20. Dimu gadtjuma neatveriet cepeskrasns durvis: izslédziet ierici un at-

vienojiet to no elektrotikla. Neatveriet durvis, kamér dimi nav izzudu$i, lai

apslapétu liesmas.

21. Izmantojiet vadibas blokéSanas funkciju, lai bérni nevarétu pasi ieslégt

ierici.

22. Uzraugiet bernus, ja vini atrodas tie§a daudzfunkcionalas krasns tuvu-

ma. Nelaujiet viniem rotalaties ar ierici.

23. Nosmaksanas risks.

- Bérni var rotalajoties ietities iepakojuma materiala (piem., folija) vai uz-

vilkt to sev uz galvas un tadéjadi nosmakt. Glabajiet $adu materialu bér-

niem nepieejama vieta.

24, Apdegumu risks

Bérniem ada ir daudz maigaka neka pieaugusajiem.

- Stikla durvis, vadibas panelis un karsta gaisa izplldes atveres ierices

gatavoSanas nodalljuma sakarst. Nelaujiet bérniem pieskarties iericei,

kamér ta darbojas.

25. Neizmantojiet So ierici vietas, kas nav stacionaras (pieméram, uz ku-

giem).

26. Uzmanibu: pirms spuldzes nomainas parliecinieties, vai armatira ir

izslegta, lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena.

27. Pirms PIROLIZES funkcijas aktivizé$anas:

- iznemiet no cepeskrasns dobuma visus piederumus: stativus, pilinamas

pannas, sanu plauktus, galas zondi, visus traukus;

- nonemt lieko parpli$anas materialu (lai izvairitos no dimu veido$a-

nas).

28. Uzmanibu — apdegumu risks

Traumu risks augstas temperatiras rezultata uz virsmam - pirolitiskas tiri-

$anas laika cepeskrasns uzkarst daudz vairak neka parastas gatavo$anas

laika, izvairieties pieskarties cepeskrasnij, turiet bérnus drosa attaluma.

Uzmanibu - risks kaitét veselibai

Sasniedzot augstas temperatiras, gandriz 500°C, izdalas tvaiki, kas var

kairinat glotadu.

Tapéc lietoSanas laika ir nepiecieSams labi védinat telpu, izvairoties no

ilgstoSas uzturesanas.

29. Izmantojiet tikai Sai cepeSkrasnij ieteikto temperatdras zondi.

30. Lai izvairTtos no parkarSanas, neuzstadiet ierici aiz dekorativam durvim



H PIRMA IEDARBINASANAS REIZE

- Lietojot cepesSkrasni pirmo reizi, |aujiet tai darboties tukSai apméram 1
stundu (230°C), iesp&jams, atstajot vala virtuves logus. Pirmo reizi ie-
slédzot cepeskrasni, ta izdala nepatikamu smaku, ko rada gatavo$anas
atliekas, pieméram, tauki, ellas vai sveki. Kad noradrtais laiks ir pagajis,
cepeskrasns ir gatava pirmajai gatavoSanas reizei. Kad cepeskrasns ir
atdzisusi, tiriet to, ievérojot noradijumus sadala "TiriSana un kop$ana".

- Neparsedziet cepeskrasns iekSpusi ar aluminija foliju, lai atvieglotu tI-
rsanu.

- 87 operacija maina ierices darbibu un var sabojat emalju.

- Visi piederumi, kas ir tieSa saskaré ar partiku, pirms lietoSanas rpigi
janotira, izmantojot piemérotus lidzek|us.

A Nav atlauts gatavot &dienu, kas ir tieSa saskaré ar cepeSkrasns
restém un piléSanas pannu.

m DISPLEJS - [konu apzimé&jumi

Pauze

PalaiSana

oc_oF

Ekrana blokéSana

Apstiprinat

lestatijumi

Galas zonde

Sl 2foll Jell-Hvjl

Sakums
-:.- Gaisma
a Taimeris
Iziet - Pabeigt
Pulkstenis
. Apstiprinat iestatijumus

o
m
L

Izslagt

m LIETOSANAS INSTRUKCIJA
Darbiba

Displeja sakuma lapa

1 = Lauj pariet uz dobuma iestatiS8anas ekranu.
2 = Lauj iestatTt taimeri.

3 = Lauj tiesi piekl0t iestatjumiem.

lestatijumi

4 = Gradu skalas izvéle (°C vai °F).

5 = Laika iestati$ana.
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6 = |ziet - Pabeigt

7 = Ekrana blokéSana.

8 = Lai atblokétu, pieskarieties displejam 10 sekundes.

9 = Lauj iestatlt akustiska signala skalumu un péc izvéles skanu,
pieskaroties displejam.

Taimera iestatiSana

10 = Palielinat vai samazinat laiku.

11 = Apstiprinat, kad ir iestatits vélamais laiks.
Skanas signals norada beigas.

12 = Apstiprinat un atgriezieties sakuma lapa.

Funkcijas

13 = Atlasit gatavoSanas funkciju.

13a = Atlasit sauso/mitro gatavo$anu.

PIEZIME: iesp&jama tikai noteiktos gatavo$anas rezimos.
13b = Apstiprina gatavoSanas funkciju.

13.1 = Gaisma (ieslégta vai izslégta).

13.2 = Sakums (atgriezieties sakuma ekrana).

14 = lestatit gatavoSanas temperatru.

14b = Temperatiras iestatiSanai ir divas iespéjas:
- ritinot joslu

-ar+vai-

14 = Apstiprina gatavo$anas funkciju.

15 = lestatit gatavoSanas laiku un ieprogramméto palaiSanu.

15a = lestatit gatavoSanas laiku.

15b = Rada gatavoSanas beigu laiku.

15¢ = lestatit sdkuma laiku.

15d = Apstiprina gatavoSanas funkciju.

15e = Ciparu tastatira.

16 = Péc 19’ bezdarbibas perioda cepeskrasns displejs izsledzas, lai
taupitu energiju. To var aktivizét ar vienu pieskarienu. Energijas patéring
izslegta rezima ir 0,5 W.

m GATAVOSANAS PROCESS

IESTATITAIS DOBUMS

Kad ir iestatits dobums (gatavo$anas
funkcija, temperattra un taimeris ies-
tatits), apstipriniet, lai saktu priekssil-
disanu. Saja bridt displejs parsledzas
uz priekssildisanas rezimu.

i
280

€

10m

12:58

PRIEKSSILDES FAZE

Ir Cetri lTmeni, kas lauj uzraudzit
priekSsildiSanas procesu.

Sarkana dala pakapeniski palielinas,
[[dz ta aizpildadispleju.

L
180

©)

9m 15s
12:58

PRIEKSSILDE PABEIGTA

Kad iestatita temperatra ir sasnieg-
ta, displejs klGst sarkans, noradot
uz priekSsildisanas fazes beigam un
gatavoSanas fazes sakumu. Ja ir ies-
tatits gatavoSanas laiks, cepeskrasns
automatiski izslédzas, kad laiks ir
pagajis

I 0

8m 02s
12:58
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Ja gatavosanas laiks nav iestatits, gatavoS$anu var apturét w un péc
tam pabeigt.



m GATAVOSANA AR GALAS ZONDI

N.B. Gatavo$anu ar zondi nevar izmantot funkcijas “DEFROST” (ATSALDESANA), “QUICK START” (ATRA PALAISANA), “PIZZA” (PICA) un “ECO’".
Kad cepeskrasns ir gaidstaves reZzima, ievietojiet galas zondi TpaSaja savienojuma ligzda, kas galvenokart atrodas cepeskrasns kreisaja siena.

ZONDES TEMPERATURAS SELEKTORS SILDISANAS REZIMS AR ZONDI

> 80F

L A AR R A A AR A
30 40 50 60 70 80 90

+

A UZMANIBU: ja displejs nereagé uz komandam (pieskariens blokéts), pietiek ar cepeskrasns durtinu atvérsanu un aizvérsanu

m FUNKCIJU IKONA

N Picas funkcija
@ ST funkcija ir Tpasi piemérota picas, bulcinu un maizes gatavoSanai. Galvenais siltuma avots nak no apak$éja sildelementa, kas darbojas kopa
ar citiem krasns sildelementiem.

[’arasta statiska gatavosana
Stir klasiska elektriskas cepeskrasns funkcija, kas Tpasi piemérota $adu édienu pagatavoSanai: cikgalas karbonades, desinas, mencas, sauté-
ta gala, medijumu gala, tela gala, bezé un cepumi, cepti augli utt.

Edienu gatavoSana no apaksas
STir vispiemérotaka édiena gatavoSanas pabeigSanas metode, Tpasi konditorejas izstradajumu (cepumi, bezg, raudzétas kikas, auglu deserti
utt.) un citu édienu pagatavo$anai.

Edienu gatavosana no augsas
Tpasi piemérots braninadanai un daudzu partikas produktu pédéjas krasas akcenta pieskiranai; ta ir ieteicama funkcija hamburgeriem, ctikgalas
karbonadém, tela galas steikiem, jarasmélei, sépijam utt.

Grila gatavoSana ar aizvértam durvim
Funkcija paredzéta atrai un dzilai griléSanai, galas apbrininasanai un cepSanai kopuma, filejai, florentinas steikam, griletam zivim un arf grilé-
tiem darzeniem. Gatavo$ana ar elektrisko grilu javeic ar termostatu 180°C temperatara.

Gatavosana uz ventilacijas grila
Ipasi atra un dzila ar ievérojamu energijas taupisanu, $T funkcija ir piemérota daudziem &dieniem, pieméram: clikgalas karbonadém, desinam,
ctikgalas vai jauktiem iesmiem, medijumam, romieSu stila nokiem utt. GatavoSana ar elektrisko grilu javeic ar termostatu 180°C temperatiira.

Intensiva gatavo$ana
Ta ir dazadu édienu atras un intensivas gatavo$anas funkcija; ta ir piemérota: zivim un papilotém, sautétiem darzeniem, kebabiem, pilei, vistas
galai utt.

GatavoSana ar vairakiem ventilatoriem
Ta ir funkcija, kas |auj vienlaicigi pagatavot dazadus édienus, smarzam nesajaucoties; var pagatavot ceptu lazanju, picu, kruasanus un brious,
piragus, kikas utt.

Eco édiena gatavosana

Sir funkcija, kas lauj gatavot, ievérojami ietaupot elektroenergijas patérinu. Lai maksimali izmantotu $o funkciju, ir lietderigi pirms ECO
funkcijas aktivizéSanas trauku ievietot cepeskrasni, novietojot to dobuma centra. Izmantojot Eco funkciju, gatavoSanas laiki tiek pielagoti [énai
gatavoSanai, pieméram: sautéta gala, balta gala, cepti makaroni, smalki konditorejas izstradajumi.

Atkausésana
Lauj atri atkausét visu saldéto partiku kopuma, kas atri tiek sasildita [1dz istabas temperatdrai.

Quick Start (Atra palaisana)

S funkcija tiek izmantota, lai paatrinatu cepeskrasns uzsildisanu. So funkciju ieteicams izmantot, iestatot gatavo$anas temperatiru no 200
Iidz 300°C. QuickStart funkcijas izmanto$ana temperatiira, kas zemaka par 200°C, nedod Tpasas priekSrocibas. UZMANIBU! Atras palai$anas
funkcija nav piemérota édiena gatavoSanai, to izmanto tikai cepeSkrasns atrakai uzsildisanai.

NEIZMANTOJIET ATRAS PALAISANAS FUNKCIJU ILGAK PAR 20 MINOTEM

Ld

++ Hidrolitiska funkcija (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
QQ Ta ir automatiskas tiri$anas funkcija, kas var atvieglot gatavo$anas nodalfjuma tirianu 20 minasu laika zema temperatara (90 °C). “Hidrolttis-
ka” tiriSanas sistema mikstina netirumus, [aujot tos vieglak nonemt, neatstajot smaku.
++ Pirolitiska funkcija (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
@ Ta ir automatiskas tiriSanas funkcija, kuru var izmantot gatavoSanas nodalijuma tiriSanai augsta temperatdra.

Aktivizéjot So funkciju, cepeskrasns centrs sasniedz gandriz 500°C temperatiru, parvérsot netirumu atlikumus pelnos. Ir pieejami 2 pirolizes
[Tmeni ar dazadu ilgumu:
- Vieglais cikls: ilgst 1:30 st.
@"‘ - Intensivais cikls: ilgst 2:30 st.
Vieglo ciklu ieteicams izmantot regularos intervalos un pilnu ciklu tikai [oti noturigu netirumu gadijuma.

+
*¥
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Sabata funkcija
SABBATH Sabata rezims uztur cepeskrasni ieslégtu statiska gatavoSanas reZima, Iidz tas netiek atspéjots, maksimali 74 stundas. Jus varat uzturét &dienu
siltu gatavoSanas nodalijuma, neieslédzot vai neizslédzot cepeskrasni. O *

Visi paréjie gatavo$anas un tiriSanas cikli ir atspgjoti. N\~
Neatskanés skanas signali, un displejs neradts temperatdras izmainas. .@ ‘0

Sausa / mitra gatavo$ana

- Cepeskrasns ir aprikota ar automatisku ierici, kas dazas funkcijas |auj izvadtt no cepeskrasns kondensata tvaikus: tas izraisa sausu gatavo-
$anu. Ja gatavoSanas prasiba ir, lai cepeskrasnt paliktu mitrums, mitra gatavoSana (mitrums), automatisko ierici var deaktivizét, pieskaroties
atbilstoSajai ikonai.

GATAVOSANAS PARBAUDE .
Ja nepiecieS8ams parbaudit gatavojamo édienu, varat atvért cepedkrasns durvis. Sada gadijuma iedegas gaismas un apstajas piespiedu ventilacija, ja gatavo3ana tiek
veikta ar ventilaciju, un cepeskrasns rotacija, ja griléS8ana notiek ar aizvértdm durvim. Durvju aizvérSana atkartoti aktivizé ieprieks iestatito funkciju.

++

a LIETOSANAS INSTRUKCIJA - Hidrolitiska funkcija kal

Tiri$anas procediiras veik§ana

1. Ar mitru stkli manuali nonemiet partikas atliekas.
2. Iznemiet no gatavo$anas nodalijuma visus piederumus (grilus, pilinasanas pannas, sanu plauktus, traukus).

3. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, dobuma apak$a ielejiet 100 ml idens 60 cm mod. gadijuma un 150 ml Gdens 90 cm mod. gadijuma, + 2 pilienus neitrdla mazgasanas
[idzekla, lai atvieglotu noturigako netirumu nonemsanu.

4. Aktivizgjiet funkciju (funkcijas laika gaisma ir izslégta un to nevar ieslégt).

5. Cikla beigas esiet piesardzigi, atverot durvis, jo dobums ir piesatinats ar tvaiku, uzgaidiet, ITdz cepeskrasns atdziest, péc tam iztiriet to ar stkli un nosusiniet ar mikstu
dranu;

6. Dobums ir regulari jatira, nelaujiet netirumiem uzkraties.

7. Hidrolttiskas funkcijas laika neatveriet durvis un neuzpildiet Gdeni cepeskrasns ﬁ(éé.

8. Darbibas laika nav iespgjams partraukt hidrolitisko funkciju ar pauzes pogas ( ) la funzione idrolitica durante il funzionamento.

A UZMANIBU

- Nelietojiet destilétu Gdeni (izraisa koroziju) vai gaz&tu ddeni. Lietojiet tikai dzeramo Gdeni.

- Nelejiet 0deni karstaja gatavo$anas nodalfjuma, bet tikai tad, ja tas ir atdzisis [[dz vides temperatarai.
- Hidrolizes cikla laika neatveriet durvis.

- Apdegumu risks — pirms jebkadu darbibu veik3anas parliecinieties, vai ierice ir atdzisusi.

- Neizmantojiet metala tirianas lidzeklus vai parak agresivus mazgasanas Iidzeklus, kas var sabojat virsmas.

m LIETOSANAS INSTRUKCIJA - Pirolitiska funkcija d

TiriSanas procediiras veik§ana

1. Lai ieglitu optimalus rezultatus, manuali nonemiet visus partikas atlikumus ar mitru stkli (iespéjama diimu veido$anas).

2. Iznemiet no gatavo$anas nodalijuma visus piederumus (grilus, pilinasanas pannas, sanu plauktus, traukus).

3. Kad durvis ir aizvértas, atlasiet pirolizes funkciju. Péc dazam sekundém durvju blokéSanas ierice sak darboties.

4. Pirolizes cikla laika darbojas Tpass katalitiskais filtrs, kas absorb& un novérs taukus un nepatikamas smakas.

5. lerices durvis atveras tikai tad, kad funkcija ir pabeigta un I1dz tiek sasniegta droSa temperatira.

6. Procesa beigas ir iesp&jams Tpasi viegli nonemt atlikumus, kas var veidoties atkariba no netiruma pakapes nodalfjuma, izmantojot mitru dranu.

7. Pirolizes cikla ilgumu var iestatit 90 min. vai 150 min. atkariba no netirumu daudzuma, kas nogulsnéjies uz krasns sienam. Ir iesp&jams arf iestatit aizkavétu tirisanas
cikla sakumu.

8. Darbibas laika PY funkciju nav iespgjams partraukt ar pauzes pogas ( m) palidzibu.

A UZMANIBU

- apdegumu risks
Traumurisksaugstasvirsmastemperatlrasrezultata-pirolitiskastiriSanaslaikacepeskrasnsuzkarstdaudzvairaknekaparastasgatavoSanaslaika,izvairieties
pieskarties cepeskrasnij.

— risks kaitét veselibai

Sasniedzotaugstastemperattras,gandriz500°C,izdalastvaiki,kasvarkairinatglotadu. TapéclietoSanaslaikairnepiecieSamslabivedinattelpu,izvairotiesnoilg-
stoSas uzturéSanas. Turiet bérnus talak.

Piezime: pirolizes funkcijas laika cepeskrasns lampina nedeg
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m LIETOSANAS INSTRUKCIJA - Piederumi

Rotisserie iesma izmantosana (tikai daziem modeliem)
Uzvelciet cepamo galu uz stiena, nostiprinot to ar atbilstoS3am dak§am. Novietojiet stieni uz iesma uz Tpa3ajiem balstiem, kas ieprieks bija novietoti uz piléSanas pannas,

un ievietojiet to rotisserie trompeté. leslédziet statiska grila funkciju, kad durvis ir aizvértas. Lai izvilktu iesmu kopa ar piléSanas pannu, izvelciet to tiesi tik daudz, lai
varétu pilntba izvilkt.

Teleskopiska vadotne

Pavelciet sarkana krasa ieziméto dalu Pagrieziet un novietojiet to uz Atkartojiet darbibas apgriezta
uz leju, lai nonemtu to no cepeskrasns virsmas slidna mala seciba, lai parvietotu vadotni
sienas. N
0
—————— @1@

J
Lai atbrivotu klipsi, atskrivéjiet \
SN N—

to ar plakanu skrivgriezi.

m TIRISANA UN APKOPE - Durvju nonemsana

Procediira

Lai atvieglotu cepeskrasns intensivu tiriSanu, ieteicams izjaukt durvis, ievérojot talak sniegtos noradijumus:
* atveriet durvis

« parvietojiet aki C enges sektora D, veicot $adas darbibas:

m TIRISANA UN APKOPE - Stiklu demontaza un tiri$ana

Procediira, kas jaievero

Cepeskrasns durvis ir izgatavotas no trim stikliem. Stikla dalas tiek tirTtas, izmantojot neabrazivu virtuves papiru un parasto mazgasanas lidzekli. Nelietojiet rupjus abra-
ZIlvus materialus vai asus metala skrapjus, lai tiritu cepeskrasns stikla durvis, jo tie var saskrapét virsmu un izraistt stikla plisumu. lek$gjie stikli ir nonemami, lai atvieglotu
firi§anu. Sim noltkam ir nepiecie$ams demontét cepeskrasns durvis vai alternativi ievietot tas starpposma.

Stiklu iznem$anas seciba

UZMANIBU! Lai nesabojatu durvju priek3pusi, jebkura darbiba vienmér javeic, iznemot no cepeskrasns durvis un novietojot tas uz piemérota plaukta.
Starpstikls ir jaieliek pareizi, lai uzraksts THERMOSTOP batu salasams (skat. 2-3. att.).
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Atskravéjiet 2 skrives aug$éja sloksné labaja/kreisa-
japusé

Paceliet aug$&jo stiklu un nonemiet to

Iznemiet starpstiklu

m TIRISANA UN APKOPE - Padomi cepeskrasns un priek$gja panela tiridanai

KRASNS

KOMPONENTS

TIRISANAS METODE

BRIDINAJUMI

Cepeskrasns iekSpuse

Cepeskrasni ieteicams tirit péc katras lietoSanas reizes. Netirumus ir
vieglak notirit, izvairoties no atkartotiem piedegumiem augsta tempe-
ratira. Nonemiet visas nonemamas dalas un mazgajiet tas atseviski ar
karstu ddeni un neabrazivu mazgasanas Iidzekli.

Lai atvieglotu gatavoSanas dobuma tirisanu, ielejiet dobuma apaksa
nelielu daudzumu Gdens (100 ml, kas atbilst pusglazei); péc tam aktivi-
z&jiet ciklu “Gatavo$ana no apaksas” 90° C temperatira 20 mindtes ar
opciju “Mitra gatavo$ana’.

Cikla beigas pagaidiet, Iidz tas atdziest, un pabeidziet tirisanu ar mikstu
draninu.

Cepeskrasns iekSpuses tiriSanai neizmantojiet tvaika
tirtajus.

Cepeskrasns stikla durvju firiSanai neizmantojiet
abrazivus/kodigus tiri$anas ITdzeklus vai asus metala
instrumentus, jo tie var sabojat virsmu un izraisit tas
plisumu.

legremdgjiet to silta Gdens un maigu ziepju $kiduma. Péc mazgasanas

Paplate L Talt péc lietoSanas nonemiet partikas atliekas.
nosusiniet to.
. I . . . . . .| Jairiesédusies un saciet&jusi netirumi, pirms rezgu
e Tiriet ar siltu Gdeni un neabraziviem mazgasanas Iidzekliem vai piemé- | . _ N~ . L
Rezgi . - . tirSanas vélams atstat rezgus dazas stundas iemér-
rotu attauko$anas Iidzekli. _
Cétus.
PRIEKSEJAIS PANELIS
KOMPONENTS TIRISANAS METODE BRIDINAJUMI

Terauda virsma

Notiriet detalas ar siltu ddeni un nekodigu Skidru mazgasanas Ifdzekli
un péc tam nosusiniet ar mikstu vai mikroSkiedras dranu.

Spozumu saglaba periodiska tiriSana ar TpaSiem
produktiem, kas parasti ir pieejami tirgd. Nekad neiz-
mantojiet abrazivus pulverus.

Krasotas virsmas

Lai saglabatu krasoto detalu Tpasibas, tas biezi jatira ar ziepjudeni.

Izvairieties no skabu vai sarmainu vielu (etika,
citronu sulas, sals, tomatu sulas u.c.) atstaSanas uz
krasotajam dalam un mazgajiet, kad krasotas dalas
vél ir karstas.

m TIRISANA UN APKOPE - Spuldzes nomaina

Procediira, kas jaievero

Ja cepeSkrasns apgaismojums nedarbojas, atvienojiet ierici no elektrotikla, nonemiet spuldzes aizsargstiklu un nomainiet spuldzi.
Nomainiet spuldzi ar piemérotu 40 W halogéna spuldzi (G9).

-

@

-

g g

®)

@

0)

Atskravejiet ar plakanu skrovgriezi
Nonemiet spuldzes vaka stiklu
Iznemiet spuldzi

Nomainiet un atkartoti nodrosiniet to

===

1
2
3
4
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= PROBLEMU NOVERSANA - Visparigas R B T |
problémas :
f ) Cepts fitars 160-170 2 160/240
UZMANIBU! o o | | ceptazoss 160-180 213 1201160
* Garantijas laika remontu drikst veikt tikai pilnvarotais pécpardoSanas serviss vai -
ieslédzot atbilstoso sledzi Cepta pile 170-180 23 1007160
+ Pirms remonta veik$anas atvienojiet ierici no elektrotikla, t.i., atvienojiet stravas Cepta vista 180 2/3 90/120
vadu vai |e§|gd2|evt atk_nlstoso sledzi. o o o . ZIVIS 160-180 213 15/25
+ Neatlauta iejaukSanas un remontdarbi var izraistt elektriskas stravas triecienu vai L
Tssavienojumu, tap&c neveiciet tos. Atstajiet $os darbus pilnvarotu tehniku zina. KONDITOREJAS IZSTRADAJUMI
+ Nelielu traucgjumu gadijuma varat méginat atrisinat problému, ievérojot instruk- Auglu kika 180-200 2 40/50
cijas sniegtos padomus. o i
+ Palidzibas dienesta iejauk$anas garantijas laika nav bezmaksas, ja iekarta ne- M?rgv;.erltas kika 180-190 2 40/45
darbojas nepareizas lietodanas rezultata. Briosi 170-180 2 40/60
+ KlGdu novérSanas vai stidzibu, kas radu$as nepareizas lietoSanas vai uzstadisa- Biskvta kika 190-200 2 25/35
nas rezultata, |z§kat|_§anas darbibas garantijas ietvaros netiks veiktas. Garantijas virtdl 160-180 2 35/45
izmaksas sedz lietotajs. —— .
.Sa|(.jle k_art_gm@ konditore- 180-200 2 20/30
TFT skarienekrana darbibas traucjumi fis ZoR0ALT
. _ J Sasmalcinatas vinogas 190-200 2 30/40
- Sistémas k|udas -
Tiek konstatétas $adas Kludas: Stridele 160 2 25135
KlGdas koda sintakse ir $ada: “E YY x”, kur: Savojas cepumi 150-180 2 50/60
YY =kladas kods . _ ]
x = dobuma numurs, kad tiek generéta kltida, vai "0" visparigam kladam. Abolu pankukas 180-200 2 18125
Ladyfingers pudin$ 170-180 2 30/40
APRAKSTS Klidas ID MAIZES 1ZSTRADAJUMI
Maize 180-200 3 45
Dobuma zonde partraukta 00 -
Pica 250 3 10/20
Dobuma zondes Tssavienojums 01 -
Tosti 185-195 2 7
Galas zonde tika partraukta 04
Galas zondes Tssavienojums 05 & :
e s m GATAVOSANAS TABULA - Statiska
leksja anomalia (elekironiska karte) 19 cepeskrasns (tikai orientéjoSas vértibas)
Komunikécijas k!l_lda 20 TRAUKA TEMP. C° Eﬁ’g gg MIN.
S
PAZINOJUMS PAR PROBLEMU GALA
» Cepta liellopa gala 225 2/3 40/50
A Kladas gadijuma atvienojiet un atkartoti pie- Y55
vienojiet ierici. Ja Kida atkartojas, bis ne- TRAUKA TEMP. C° 13 MIN.
piecieSama pilnvarota tehnika iejauk3anas. =aL
Vérsa cepetis 250 2/3 50/60
T S ) 5 Cepta tela gala 225 213 60/80
BRIDINAJUMS PAR ATVERTAM DURVIM (KAD NOTIEK GATAVOSANA) Jéra cepetis 295 2 40/50
Cepta liellopa gala 230 2/3 50/60
Cepts zakis 250 213 40/50
Cepts trusis 250 2 40/50
DOOR OPEN Aizveriet cepeskrasns durvis. Cepts titars 250 2 50/60
Cepta zoss 225 213 60/70
v o Cepta pile 250 2/3 45/60
m GATAVOSANAS TABULA - Ventilgjama Copta vista 250 " T
konvekcijas krasns (tikai orientéjosas vértibas) | |zvis 200-225 112 15/25
TRAUKA TEMP s MIN KONDITOREJAS IZSTRADAJUMI
° L 33
v ¢ S ' Auglu kiika 225 2 35/40
GALA Margeritas kika 175-200 2 50/60
Cepta liellopa gala 170-180 2/3 40/50 Brioi 175-200 2 25/30
Versa cepetis 170-190 2/3 40/60 Biskvita kika 220-250 2 20/30
Cepta tela gala 160-180 2/3 65/90 Virtuli 180-200 2 30/40
Jéra cepetis 140-160 2 100/130 Eak(jjl'? ké'rta|rlnet s | 200220 9 15120
Cepta liellopa gala 180-190 2/3 40/45 onditorejas zstradajumi
Cepts zakis 170-180 h 80100 Sasmalcinatas vinogas 250 25/35
Cepts trusis 160-170 2 80/100 Stridele 180 20130
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TRAUKA TEMP. C° . ‘g MIN.
£ J%
Savojas cepumi 180-200 2 40/50
Abolu pankikas 200-220 2 15/20
Ladyfingers puding 200-220 2 20/30
MAIZES IZSTRADAJUMI
Maize 220 3 30
Pica 250 2 15/20
Pica 250 3 10/20
Tosti 250 3 5
- Svarigi

lelieciet édienu, kad cepeskrasns ir karsta.

- Edienu gatavosana uz grila.

lericés ar elektrisko grilu gatavo$ana notiek ar aizvértam durvim 180°C tempera-
tara. Griléjamo édienu vélams novietot uz attieciga grila ceturta plaukta.

m GATAVOSANAS TABULA -
Trauku iek$€ja temperatira ar zondi

TRAUKA TEMPERATURA (°C)
GALA
Liellopu gala
+ Cepta gala - nedaudz gatavota tela fileja | 40-45
* roza (vidgja) 50-55
* sacepta 60-65
* Cepta liellopa gala 80-85
Cukgala
+ Cikgalas fileja 65-70
+ Cepta clikgala, | kinkis 80-85
+ Clkas ciska 80-85
+ Clkgalas pleca aréja dala 75-80
+ Snicele, bez kauliem 70
+ Marinéta 3nicele (Kassler) 65-70
+ Viltotais zakis 70-75
Tela gala
+ Tela galas cepetis 70-75
+ Tela galas cepetis ar nierém 75-80
* Tela kaja 80-85
TRAUKA TEMPERATURA (°C)
Medijumu gala
* Medijumu gala 75-80
+ Muguras dala 60-70
+ Suliga fileja 40-45
* Roza fileja (vidéja) 50-55
* Labi pagatavota fileja 60-65
Jérs 80-85
Pildits cepetis 70-75
Majputni 85-90
Zivis 85-90

Svarigi: vienmér ievietojiet termometru [[dz galam rokturt t, lai gals atrastos cepe-
8a vidd, nevis kaula vai tauku dala.

m UZSTADISANA - Uzstadi$anas instrukcijas

A Datu plaksnite atrodas uz cepeSkrasns durvju malas un paradita 1.lapa,
datu plaksnite ir redzama ar atvértam durvim, taja ir visi uzstadiSanai nepiecie-
Samie dati, pieméram: ierices modelis, nominalais spriegums un absorbcija. Vis-
pirms izmériet un parbaudiet nisu padzilinajumu mébelés, kuram precizi jaatbilst
A attéla redzamajiem izmériem. Parliecinieties, vai mebelu polster&jums, finieris
vai citas dalas ir pielimétas ar karstumizturigu Iimi (150°C). Ja parklajums vai lime
nav karstumizturigi, parklajums var deforméties vai atdalities, Tpasi Saurakajas
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mébelu vietds. Parliecinieties, vai ieblvetajai cepeskrasnij sagatavotajam mébe-
|em ir cieta pamatne un tas var izturét ierices svaru. Komplekta ir visas skriives un
piederumi, kas nepiecieSami cepeskrasns piestiprinaSanai pie korpusa. Sekojosie
skaitli noderés, lai to nostiprinatu un pareizi ievietotu mébelé.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL-P 60 TFTBL

m UZSTADISANA - Elektribas pieslégums

A Sekojosas instrukcijas ir paredzétas kvalificétam personalam, kur$ pard-
pésies par iekartas uzstadianu, reguléSanu un tehnisko apkopi un nodro3inas,
lai §Ts darbibas notiktu péc iespéjas pareizi un saskana ar speka eso3ajiem no-
teikumiem.

Svarigi: jebkura reguléSana, apkope utt. javeic péc elektribas kontaktdaksas at-
vienoSanas no ierices.

Uzstadisanas noteikumi

Sis aprikojums atbilst $adam direktivam:

DIREKTIVA 2002/96/EK

ZEMA SPRIEGUMA DIREKTIVA 2014/35/ES
ELEKTROMAGNETISKAS SAVIETOJAMIBAS DIREKTIVA 2014/30/ES
REGULA N. 1935/2004 (kontakts ar partiku).

UzstadiSanai janotiek meistarigi un pilniba ievérojot spéka esosos elektroinstala-
cijas noteikumus.

Pretéja gadijuma razotajs atsakas no visas atbildibas.

Saja bukleta jus atradrsiet arf savas ierices elektroinstalacijas shemu.

lerTces ir paredzétas pieslégSanai spriegumam, kas noradits uz datu plaksnites.



Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parliecinieties, vai: Elektrl Skés Shém as

- elektromagnétiska slédZa vai kontaktligzdas raksturlielumi var izturét ierices slo-
dzi (skatit datus uz tehnisko datu plaksnites); Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL
- baroanas sistémai jabit aprikotai ar efektivu zeméjuma savienojumu.

lerice tiek piegadata ar kabeli bez kontaktdaksa (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F,
ar 3G1,5 mm2 sekciju) s: pieslégSana javeic, paturot prata, ka dzeltenzalais
kabelis ir zemé&juma vads un to nekada gadijuma nedrikst partraukt.

Stravas kontaktligzdai jabat redzamai un sasniedzamai, lai ierici varétu viegli
atvienot no elektrotikla.

Lai izveidotu tieSu savienojumu ar tiklu, ir nepiecieSams:

+ droStbas varsts un sadzives sistéma var izturét ierices slodzi (skatt tehnisko
datu plaksni);

+ elektroapgades sistéma ir aprikota ar efektivu zemgjuma savienojumu;

+ daudzpolara kontaktligzda vai sledzis ar vismaz 3 mm atvérumu ir viegli pieeja-
ma péc ierices uzstadisanas;

* saskana ar uzstadiSanas noteikumiem ir iestradats stacionars tikla atvieno$anas
sledzis.

PT1000

A Dzelteni zalo zeméjuma vadu nekad ne-  \jod. VIRTUS MULTI 90 TFT BL
drikst partraukt, pat ne ar slédzi. Stravas vads ja-
novieto ta, lai tas nesaskartos ar virsmam, kuru
temperatira ir augstaka par 50°C virs apkartéjas
vides. Ja nepiecieSams nomainit stravas vadu, sa-
zinieties ar pécpardosanas servisu.

PT1000

UZSTADISANA - Elektroinstalacijas shémas Absorbcija (kW)

KW
MODELIS (220-240V) SA
60 32 ]
P 60 3,3
90 34
T . Mod. VIRTUS MULTI P60 TFT BL
Apzimejumi ;
00  Melns M Spailu bloki
1" Briins MG  Rotisserie
22 Sarkans MP  Durvju mikroslédzis
33  Balts N Neitrals
44 Dzeltens 55 Peleks 8 R
. = Hoooooo
45  Dzeltens- zal$ 66  Zis '8 i
CP  Gatavo$anas zonde R1 Debesu pretestiba - 1
DU  Tvaika izlades vaska termoaktuators | R2 ~ Pamatnes pretestiba
F  Faze R3  Grila pretestiba UNLL
FLC Filtrs R4 Aplveida pretestiba i
K1 Spailu bloka zemé&juma vads SD  Displeja panelis
K2 ** pamatpretestiba SP  Stravas panelis
K3  “* cepeSkrasns ventilators SS  Zondes karte
K4 “* pretestibas aplis TS  DroSibas termostats
K5 “* augsdalas pretestiba \Y Cepeskrasns ventilators
K6  “* cepeSkrasns apgaismojums 1 | VT  AtdzeséSanas vent.
K7 “* cepeSkrasns apgaismojums 2 | SA  BaroSana
K8  “* rotisserie PT1000 Temperatiiras zonde
K9 ““ tangen. mot. vent. MC  Tss mikroslédzis TS
K15« Sasia MU Dl_Jrvjy atbrivo$anas ierices mikro-
slédzis
L1 Cepeskrasns gaismeklis ML DL_"Vj.u blokeSanas ierices mikro-
slédzis
L2 Cepeskrasns gaismeklis MBP  Durvju blokéSanas ierices motors
TSP PIROLIZES drosibas termostats
TS1 Durvju atbrivo$anas ierices termo-
stats
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/\ SVARBUS SAUGOS |SPEJIMAI

Prietaisy savybés

Plokstelé su charakteristikomis ne tik yra pateikta virSelyje, bet taip pat
yra pritvirtinta prie orkaités dureliy stabdiklio ir matoma atidarius duris
arba ant virSutinio orkaités dangcio.

DEMESIO! Sie jsp&jimai taikomi jvairiy rasiy prietaisams. Stenkités tin-
kamai nustatyti turima tipg (Ziorékite plok3tele su savybémis).

A 1. Prie§ naudodami prietaisg, atidziai perskaitykite instrukcijy
vadovg, kuriame taip pat pateikiama labai svarbios informacijos apie
saugq montuojant, naudojant ir atliekant prieziaros darbus. Instrukcijy
vadova kruops€iai saugokite, kad galétuméte perziaréti ateityje ir nusta-
tyti serijos numer;.

2.Sio prietaiso elektros sauga garantuojama tik tada, jei buvo pasird-
pinta tinkamu {Zeminimu, kaip reikalaujama taikomuose standartuose.
Batina pasirlpinti, kad Siy standarty baty laikomasi; kilus abejonéms,
kreipkités | kvalifikuotg asmenj, kad kruop$¢iai patikrinty elektros jranga.
Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz Zala, kurig padaré bloga
jZeminimo jranga.

3. Pries prijungdami prietaisg patikrinkite, ar ploksteléje pateiktos tech-
ninés savybés idealiai atitinka elektros jrangos savybes. Montavimo /
reguliavimo darbus privalo atlikti kvalifikuotas personalas.

4. Patikrinkite, ar elektros jranga ir elektros lizdai gali atlaikyti maksima-
lig prietaiso galia, kuri nurodyta ploksteléje. Kilus abejonéms, kreipkités
i kvalifikuotg asmenij.

5. Prietaisas turi bati prijungtas tiesiai prie maitinimo tinklo, vadovaujan-
tis pateiktais poliais. Prijungiant reikia naudoti prietaisg, kuris uztikrinty
atjungimag nuo tinklo su tokiu kontakty atsidarymo atstumu, kuris leis-
ty visiSkai atjungti Il virSjtampio kategorijos sglygomis, vadovaujantis
montavimo taisyklémis.

6. Jei lizdas neturi kiStuko, pakeiskite jj tinkamu. Jei reikia, kreipkités
i kvalifikuotg asmenj, kuris taip pat turés patikrinti, ar lizdo laidy pjavis
gali atlaikyti prietaiso suvartojama galig. Maitinimo laidas neturi kistuko.
Apie prijungimg Zidrékite skirsnyje ,Elektros prijungimas®. Rekomen-
duojama nenaudoti adapteriy, Sakotuvy ar ilgintuvy.

7. Kai prietaisas lieka nenaudojamas ilgq laika, atjunkite elektros jungtj
ir iSjunkite pagrindini jungiklj.

8. NeuZdenkite védinimo arba Silumos iSleidimo anguy.

9. Jei buvo pazeistas prietaiso elektros tiekimo laidas, ji turi pakeisti
iSskirtinai tik gamintojo jgaliotas aptarnavimo servisas.

10. Prietaisas turi blti naudojamas tik pagal tg paskirt], kuriai yra nu-
matytas (kepimui). Bet koks kitas naudojimas (pavyzdziui, kambario
Sildymas) yra netinkamas ir kelia pavojy. Gamintojas neprisiima jokios
atsakomybés uz pana$aus netinkamo naudojimo padarytg zala.

11. Naudojant visus elektros prietaisus, privaloma laikytis kai kuriy pa-
grindiniy taisykliy;

A. Niekada nelieskite prietaiso $lapiomis ar drégnomis rankomis arba
kojomis;

B. Niekada nenaudokite prietaiso plikomis kojomis;

C. Nenaudokite ilgintuvy ir, jei reikia, imkités visy galimy atsargumo
priemoniy;

D. Netraukite elektros laido, kad iStrauktuméte jj i$ elektros lizdo;

E. Saugokite prietaisg nuo blogy oro salygy (lietaus, saulés ir t. t.);

F. Saugokite jaunesnius nei 8 mety vaikus atokiau nuo prietaiso, jei jie
néra nuolat prizidrimi. Siuo prietaisu gali naudotis vaikai nuo 8 mety
amziaus ir zmonés su fizine, sensorine ar psichine negalia, taip pat as-
menys, neturintys jgudziy ar Ziniy, jeigu jie yra priziarimi arba jiems su-
teikiama informacija, kaip saugiai naudotis prietaisu ir jeigu jie suvokia
galimus pavojus, susijusius su Siuo prietaisu. Neleiskite vaikams zaisti
su jrenginiu. Draudziama atlikti prietaiso prieZiara ir jj valyti vaikams be
priezidros.

12. Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojant labai [kaista. Reikia
bati atsargiems ir neliesti kaitinimo elementy. MaZi vaikai turéty laiky-
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tis atstumo. Mazesni nei 8 mety vaikai turi bati atokiau, jei néra nuolat
priziarimi.

13. Prie$ valydami prietaisg ir atlikdami prieziGros darbus, atjunkite

prietaisg iStraukdami maitinimo laidq arba i§jungdami elektros tiekimg

specialiu jungikliu.

14. Jei yra gedimy arba blogai veikia, iSjunkite prietaisg ir nebandykite

niekaip pataisyti, nes darbus privalo atlikti iSskirtinai tik jgaliotas aptar-

navimo centras. Visada naudokite tik originalias atsargines dalis. Jei

nesilaikysite Siy nurodymu, galite pakenkti prietaiso saugumui.

15. Grieztai rekomenduojama pasirdpinti, kad nebity pasiekiamos da-

lys, galinCios kelti pavojy, ypac jei yra vaiky, kurie gali naudoti prietaisg

kaip Zaisla.

16. Salia veikiangio prietaiso nenaudokite degiy skyséiy (alkoholio, ben-

zino,...).
17. Pakuoté yra skirta apsaugoti prietaisg nuo bet kokios Za-
los gabenant. Pakavimo medZiagos lengvai perdirbamos, nes
buvo atrinktos pagal ekologinius kriterijus. Jas perdirbant su-
mazéja zaliavy poreikis ir sumazéja atlieky kiekis. Elektros ir

Ef elektroniniuose prietaisuose daznai bana vertingy medziagu.
Juose taip pat yra medziagy, kurios tvarkomos arba $alina-
mmmm mos klaidingai, gali bdti potencialiai pavojingos Zmogaus

sveikatai ir aplinkai. TaCiau jos bitinos, kad prietaisas tinka-

mai veikty. Todél praSome neSalinti jy su buitinémis atliekomis.

PraSome jas $alinti savo vietinés savivaldybés atlieky surinkimo / per-

dirbimo centre arba kreiptis patarimo | savo pardavimo atstova. Pasirl-

pinkite, kad iki $alinimo momento jranga baty laikoma atokiai nuo vaiky.

18. Orkaités vidui valyti nenaudokite gariniy valytuvy.

19. Orkaités stiklinéms durims valyti nenaudokite braizanciy valikliy

arba smaily metaliniy_ jrankiy, nes galite sugadinti jy pavir$iy ir jos gali

suldzti.

20. Jei yra dimu, neatidarykite orkaités dury; iSjunkite prietaisg ir atjun-

kite ji nuo elektros tinklo. Neatidarykite dury tol, kol diimai neiSsisklaidé,

kad uzgesty liepsna.

21. Naudokités komandy blokavimo funkcija, kad vaikai negaléty vieni

jjungti prietaiso.

22. Stebékite vaikus, jei jie yra Salia daugiafunkcés orkaités. Neleiskite

jiems Zaisti su prietaisu.

23. Uzdusimo pavojus.

- Vaikai zaisdami gali susivynioti | pakavimo medziagq (pvz., plévelg)

arba [kisti galva ir uzdusti. Tokias medziagas laikykite atokiau nuo vaikuy.

24. Nusideginimo pavojus

Vaiky oda yra labai trapi palyginti su suaugusiujy.

- Stiklinés durelés, valdymo skydelis ir angos karStam orui istekéti i$

prietaiso kepimo skyriaus jkaista. Neleiskite vaikams liesti prietaiso jam

veikiant.

25. Nenaudokite prietaiso nestacionariose vietose (pvz., laivuose).

26. Démesio: prie$ keisdami lempute [sitikinkite, jog prietaisas iSjungtas,

kad iSvengtuméte nutrenkimo elektra.

27. Prie$ jjungdami PIROLIZES funkcija;

- i8 orkaités vidaus iStraukite visus priedus: groteles, skardas, Sonines

groteles, mésos temperatiros daviklj, jei yra, virtuvés reikmenis;

- paSalinkite iSsipylusio gaminio pertekliy (kad nesusidaryty damai).

28. Démesio — nusideginimy pavojus

Pavojus susizeisti dél aukstos pavirsiy temperatiros — piro-

litinio valymo metu orkaité jkaista daug labiau palyginti su

jprastu kepimu, todél nelieskite orkaités, iSlaikykite vaikus

reikiamu atstumu.

Démesio — zZalos sveikatai pavojus

Kadangi pasiekiama auks$ta temperatira — beveik 500 °C,

iSskiriami garai, galintys sudirginti gleivine.

Todél naudojimo metu reikia gerai iSvedinti kambarj ir nelikti

jame ilgg laiko tarpa.

29. Naudokite tik Siai orkaitei rekomenduojamg Siluminj da-

viklj.

30. Kad iSvengtuméte perkaitimy, nemontuokite prietaiso uz

dekoratyviniy dury



B PRIES PALEIDZIANT VEIKTI

- Kai naudojate orkaite pirma kartg, paleiskite jg veikti tus¢iomis mazdaug
1 valanda (230°C), jei jmanoma, palikdami virtuvés langus atidarytus. Pir-
ma kartg {jungus, orkaité skleidzia nemalonius kvapus dél tokiy gamybos
liku€iy kaip riebalai, alyvos ir dervos. Praéjus nurodytam laikui, orkaité pa-
sirengusi vykdyti pirma kepima. Kai orkaité bus atvésusi, iSvalykite jq va-
dovaudamiesi skirsnyje ,Valymas ir prieZitira“ pateiktomis instrukcijomis.

- NeuZdenkite orkaités vidaus aliuminio lakstais, kad baty lengviau valyti.
- Sis veiksmas keicia prietaiso nasuma ir gali paZeisti laka.

- Visi tiesiogiai su maistu besilie¢iantys priedai prie§ naudojant turi bati
kruop$€iai nuvalyti naudojant tinkamus produktus.

A NeleidZziama gaminti maisto produkty, kurie tiesiogiai lie€iasi su

grotelémis ir orkaités laSintuvu.
m EKRANAS - Piktogramy legenda

Pauzé

Paleidimas

oc_oF

Ekrano blokavimas

Patvirtinimas

Nustatymai

Mésos daviklis

Pradzia

Sl 2foll Jell-Hvjl

’
(N

’,

Lemputé

.

Laikmatis

ISéjimas - Pabaiga

Laikrodis

Nustatymy patvirtinimas

8006

o
m
L

ISjungti

m NAUDOJIMOINSTRUKCIJOS
Veikimas

Ekrano pradinis puslapis

1 = Galima pereiti prie ertmiy nustatymo lango.
2 = Galima nustatyti laikmatj.

3 = Galima tiesiogiai atidaryti nustatymus.
Nustatymai

4 = | aipsniy skalés pasirinkimas (°C arba °F).
5 = Laiko nustatymas.

6= |13&jimas - Pabaiga.
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7 = Ekrano blokavimas.

8 = Norédami atblokuoti, 10 sekundziy lieskite ekrana.

9 = Galima nustatyti garso signalo garsuma ir pasirinkti garsa palietus
ekrana.

Laikmacio nustatymas

10 = Padidinti arba sumaZinti laika.

11 = Patvirtinti nustacius pageidaujama laika. Garsinis signalas prane$
apie pabaiga.

12 = Patvirtinti ir grizti | pradinj puslapj.

Funkcijos

13 = Pasirinkti kepimo funkcija.

13a = Pasirinkti sausq / drégng kepima.

PASTABA: jmanoma tik tam tikruose kepimo rezimuose.
13b = Patvirtinti kepimo funkcija.

13.1 = Lemputé (dega arba iSjungta).

13.2 = Pradzia (grizta | pradinj langa).

14 = Nustatyti kepimo temperatiira.

14b = TemperatQrai nustatyti naudojamos dvi parinktys:
- slenkant juosta

- su +arba -

14 = Patvirtinti kepimo funkcija.

15 = Nustatyti kepimo laikq ir programuotg sijungima.

15a = Nustatyti kepimo laika.

16b = Rodo kepimo pabaigos laika.

15¢ = Nustatyti pradZios laika.

15d = Patvirtinti kepimo funkcija.

15e = Skaiciy klaviatdra.

16 = Po 19‘ neveikimo orkaités ekranas iSsijungia taupant energija. Ji
galima vél jjungti vienu prisilietimu. Energijos suvartojimas i$jungties
rezimuyra0,5W

m KEPIMO PROCESAS

NUSTATYTA ERTME

Nustate ertme (nustatyta kepimo
funkcija, temperatlra ir laikmatis)
patvirtinkite, kad pradétuméte pasil-
dyma. Dabar ekranas pereis | pasil-
dymo rezima.

i
280

€

10m

12:58

PASILDYMO ETAPAS

Naudojami keturi lygiai, leidZiantys
stebéti pasildymo procesa.

Raudona dalis palaipsniui didés, kol
uzpildys ekrana.

L
180

©)

9m 15s
12:58

PASILDYMAS BAIGTAS

Kai pasiekiama nustatyta tempera-
tira, ekranas tampa raudonas nu-
rodymas paSildymo etapo pabaigg
ir kepimo etapo pradzig. Jei buvo
nustatytas kepimo laikas, orkaité au-
tomatiskai iSsijungus praéjus laikui.

I 0

8m 02s
12:58
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Jei nenustatytas joks kepimo laikas, galima sustabdyti N ir po to
baigti kepima.



m KEPIMAS SU MESOS DAVIKLIU

PASTABA. Su davikliu kepti nejmanoma naudojant funkcijas ,DEFROST* (ATITIRPINIMAS), ,QUICK START* (GREITAS PALEIDIMAS), ,PIZZA* (PIZA) ir ECO* (EKO-
LOGISKA).
Kai orkaité parengties rezime, ikiskite mésos daviklj | specialig jungties jvore, daugiausiai jrengtg ant kairiosios orkaités sienelés.

DAVIKLIO TEMPERATUROS RINKIKLIS PASILDYMO SU DAVIKLIU REZIMAS

> 80F

L A AR R A A AR A
30 40 50 60 70 80 90

+

A DEMESIO: jei ekranas neatsako j komandas (lie¢iamas ekranas uzblokuotas), pakanka atidaryti ir uzdaryti orkaités duris

m FUNKCIJY PIKTOGRAMOS

Picos funkcija
Si funkcija ypac skirta picoms, fokacijoms ir duonai kepti. Pagrindinis Silumos $altinis yra apatinis kaitinimo elementas, kuris veikia kartu su
kitais orkaités kaitinimo elementais.

&

Normalus statinis kepimas
Tai klasikiné elektrinés orkaités funkcija, ypaC skirta kepti Siuos patiekalus: kiaulienos kotletai, desros, troskinta mésa, zvériena, versienos
kepsnys, morengai ir sausainiai, kepti vaisiai ir t. t.

Iv(epimas i$ apacios
Sis kepimas labiau skirtas patiekaly kepimui uzbaigti, ypa¢ saldumynams (sausainiams, morengams, mieliniams saldumynams, vaisiy deser-
tams ir t. t.) ir kitiems patiekalams.

Kepimas i$ virSaus
Ypac tinka apskrudinimui ir galutiniam spalvos suteikimui daugeliui patiekaly; tai mésainiams, kiaulienos gabaléliams, verSienos kepsniams, jiry,
liezuviams, sepijoms ir t. t. rekomenduojama funkcija.

Kepimas ant grilio uzdarytomis durimis
Si funkcija skirta greitam ir giliam kepimui ant grilio, bendram mésos apskrudinimui ir kepimui, filé, kepsniui su ,T* formos kaulu, keptai Zuviai ir
net keptoms darzovéms. Kepant su elektriniu griliu, termostatas turi bati nustatytas 180°C.

Kepimas ant ventiliuojamo grilio

Ypa¢ greita ir gili funkcija, sutaupanti daug energijos; $i funkcija skirta daugeliui patiekaly: kiaulienos kotletams, deSroms, kiaulienos arba
miSriems Saslykams, zvérienai, ,gnocchi alla romana“ (italiSkiems many kruopy kepsneliams) ir t. t. Kepant su elektriniu griliu, termostatas turi
bati nustatytas 180°C.

Intensyvus kepimas
Tai greito ir intensyvaus jvairiy patiekaly kepimo funkcija; ji skirta keptai Zuviai, troSkintoms darzovéms, $aslykams, antienai, vistienai ir t. t.

Ventiliuojamas keliy patiekaly kepimas
Tai funkcija, su kuria vienu metu galima kepti skirtingus patiekalus tarpusavyje nesusimaisant kvapams; galima kepti lazanijg orkaitéje, pica,
ragelius ir bandeles, pyragaiius, tortus ir t. t.

»Eco” (ekologiSkas) kepimas

Tai funkcija, su kuria galima ruosti maista zymiai sutaupant elektros energijos sanaudy. Kad geriau pasinaudotuméte Sia savybe, prie$ {jungiant
funkcijg ,ECO* (EKOLOGISKA), pirmiausia reikia j orkaités vidy jdéti patiekala, pastatant ji ertmés viduryje. Su funkcija ,Eco* (ekologika),
kepimo laikai prisitaiko prie tokio léto kepimo, kaip: troSkinta mésa, balta mésa, kepti makaronai, trapls pyragaiciai.

Atitirpinimas
Galima greitai atitirpinti visus uz3aldytus patiekalus, kurie greitai pasiekia aplinkos temperattira.

»Quick Start” (greitas paleidimas)

Sita funkcija skirta pagreitinti jusy orkaités pasildyma. Sig funkcija rekomenduojama naudoti tada, kai nustatoma kepimo temperattira nuo 200
iki 300°C. Funkcijg ,Quick Start* (greitas paleidimas) naudojant zemesnéje nei 200°C temperatiiroje, negaunama ypatingos naudos. DEMESIO:
funkcija ,Quick Start" (greitas paleidimas) néra skirta kepti maisto produktams. Ji skirta tik per trumpesnij laikg pasildyti orkaite.

NENAUDOKITE ,QUICK START* (GREITO PALEIDIMO) FUNKCIJOS DAUGIAU NEI 20 MINUCIY

Hidrolitiné funkcija (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Tai automatinio valymo funkcija, kad baty lengviau iSvalyti kepimo skyriy vos per 20 minuciy Zemoje temperataroje (90 °C). ,Hidrolitinio* valymo
sistema suminktina neSvarumus, kad baty galima lengviau juos pa3alinti nepaliekant kvapy.

-+
+ 0'
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Tai automatinio valymo funkcija, galinti iSvalyti kepimo skyriy aukstoje temperataroje.

Pirolitiné funkcija (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

ljungus $ig funkcija, orkaités vidurys pasiekia beveik 500 °C temperattirg, | pelenus susmulkinancig neSvarumy likucius. Galimi 2 skirtingi
pirolizés lygiai:

4+
++ - Lengvas ciklas: trunka 1.30 val.
&"' - Intensyvus ciklas: trunka 2.30 val.

Sitloma naudoti lengva ciklg reguliariais intervalais ir pilng ciklg tik tada, jei neSvarumai labai jsisenéje.

Funkcija ,,Sabbath®

*
SABBATH Funkcija ,Sabbath* palaiko orkaite jjungtq statinio kepimo reZime tol, kol i$jungiama daugiausiai 74 valandoms. ,
Galima iSlaikyti maisto patiekalus karStus kepimo skyriuje neturint {jungti arba i§jungti orkaités. 0 0
Visi kiti kepimo ir valymo ciklai yra iSjungti.

Nebus jjungti garso signalai ir ekrane nebus rodomi temperattros pokyciai.

Sausas / drégnas kepimas

- Orkaité turi automatinj prietaisa, su kuriuo naudojant kai kurias funkcijas galima pasalinti kepimo kondensato garus i$ orkaités: tai uztikrina
sausg (,dry“) kepima. Jei kepimo poreikiams reikalinga orkaitéje palaikoma drégmé, drégnas kepimas (,moisture”), automatinj prietaisg galima
iSjungti palieciant specialig piktograma.

KEPIMO PATIKRA .
Jei prireikty patikrinti kepama maistg, galima atidaryti orkaités duris. Siuo atveju, jsijungia lemputé ir sustoja priverstiné ventiliacija ventiliuojamo kepimo atveju ir ieSmo
sukimasis kepimo ant grilio uzdarytomis durimis atveju. Uzdarius duris, i$ naujo suaktyvinama prie$ tai nustatyta funkcija.

4+

m NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS - Hidrolitiné funkcija o

Valymo procediiros atlikimas

1. Rankiniu badu drégna kempinéle pa3alinkite likusius maisto likucius;

2. I8traukite visus priedus i$ kepimo skyriaus (groteles, skardas, Sonines groteles ir, jei yra, virtuvés reikmenis).

3. Kai orkaité Salta, ant ertmés dugno uZpilkite 100 ml vandens 60 cm mod. ir 150 ml vandens nuo 90 cm mod., + 2 ladus neutralaus ploviklio, kad bty lengviau paSalinti
labiau jsisenéjusius neSvarumus;

4. Suaktyvinkite funkcijg (funkcijos metu lemputé nedega ir negali jsijungti);

5. Ciklo pabaigoje atkreipkite démesj, kai atidaromos durys, nes ertmé yra prisotinta gary; palaukite, kol orkaité atvés, o po to iSvalykite kempinéle ir nusausinkite minksta
Sluoste;

6. Ertmé turi bati reguliariai valoma, kad neSvarumai nejsisenéty;

7. Hidrolitinés funkcijos metu neatidarykite dury ir nepilkite vandens ant orkaités dugno;

8. Pauzés klavisu (m ) nejmanoma nutraukti hidrolitinés funkcijos veikimo metu.

A DEMESIO

- Nenaudokite distiliuoto (dél korozijos) arba gazuoto vandens. Naudokite iSskirtinai tik geriama vanden|.
- Nepilkite vandens | karSto kepimo skyriy, bet tik tuomet, kai ji yra aplinkos temperatdros.

- Hidrolizés ciklo metu neatidarykite dury.

- Nusideginimo pavojus — prie$ atlikdami kokius nors veiksmus, [sitikinkite, kad prietaisas atvéso.

- Nenaudokite metaliniy Sveitikliy arba pernelyg agresyviy plovikliy, kurie gali paZeisti pavirSius.

m AUDOJIMO INSTRUKCIJOS - Pirolitiné funkcija d

Valymo procediiros atlikimas

1. Kad gautuméte optimaly rezultata, drégna kempine rankiniu badu paSalinkite maisto gabaliukus (gali susidaryti dimai);

2. |8traukite visus priedus i$ kepimo skyriaus (groteles, skardas, Sonines groteles ir, jei yra, virtuvés reikmenis).

3. Kai durys uzdarytos, pasirinkite pirolizés funkcija. Po keliy sekundZiy pradeda veikti dury blokavimo jtaisas.

4. Pirolizés ciklo metu pradeda veikti specialus katalizinis filtras, sugeriantis ir pasalinantis riebalus ir blogus kvapus.

5. Prietaiso durelés atsidaro tik tuomet, kai funkcija baigiama ir tol, kol pasiekiama saugi temperatra.

6. Baigus procesg, naudojant drégna Sluoste, galima ypac paprastai paSalinti liku€ius, galinCius susidaryti atsizvelgiant | skyriaus neSvarumy lyg.

7. Pirolizés ciklo trukmé gali bati nustatyta 90 min. arba 150 min., atsizvelgiant | ant krosnies sienelés susikaupusiy neSvarumy kiekj. Be to, galima nustatyti valymo ciklo
pavélintg paleidima.

8. Pauzés klaviSu ( ) nejmanoma nutraukti PY funkcijos veikimo metu.

A DEMESIO

- nusideginimy pavojus

Pavojus susizeisti dél aukstos pavirsiy temperatros — pirolitinio valymo metu orkaité {kaista daug labiau palyginti su jprastu kepimu, todél nelieskite orkaités.

- zalos sveikatai pavojus

Kadangi pasiekiama auksta temperatira — beveik 500 °C, iSskiriami garai, galintys sudirginti gleivine. Todél naudojimo metu reikia gerai iSvédinti kambarj ir nelikti jame
ilga laiko tarpa. Laikykite vaikus atokiau.

Pastaba: pirolizés funkcijos metu nejsijungia veikti orkaités lemputé
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m NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS - Priedai

Kepimo ieSmo naudojimas (tik kai kuriuose modeliuose)
Ant koto uzdékite kepama mésa, jq sustabdydami specialiomis Sakutémis. Uzdékite kotg su ieSmu ant specialiy prie$ tai ant laSintuvo uzdéty atramuy, ir ikiSkite jg { mésos
sukimo stova. |junkite statinio grilio uzdaromis durimis funkcija. Kad iStrauktuméte ieSma kartu su laSintuvu, iStraukite ji tiek, kiek reikia, kad galétuméte visiSkai iSimti.

Teleskopiniai kreiptuvai

Patraukite raudonai paryskintg dalj Pasukite ir uzdékite ant platformos Kad vél uzdétuméte kreiptuva,
apacia, kad nuimtuméte nuo orkaités pro stumdomo kreiptuvo dal. pakartokite veiksmus prieSinga seka.
sienos. N

1 I
T ’/’;@ ””””””””” % T
N = !
Norédami atkabinti spaustuka, \
NN N—

atverzkite plokSciu atsuktuvu.

m VALYMAS IR PRIEZIURA - Dury nuémimas

Darbo tvarka

Kad bty lengviau intensyviai iSvalyti orkaite, praktiSka iSmontuoti duris pagal Sias instrukcijas:
« atidarykite duris

+ patraukite jungtj C vyrio D dalyje vadovaudamiesi Siais etapais:

m VALYMAS IR PRIEZIURA - Stikly ismontavimas ir valymas

Reikalinga darbo tvarka

Orkaités durys yra sudarytos i$ trijy stikly. Stiklinés dalys valomos naudojant jprasta nebraizantj ir valantj popierinj sugeriantj ranksluostj. Stiklinéms durims valyti nenau-
dokite kiety braizanciy medZiagy arba aStriy metaliniy grandikliy, nes jie gali subraizyti pavirsiy ir stiklas gali suduZti. Vidiniai stiklai yra iSimami, kad baty lengviau iSvalyti.
Siam tikslui reikia iSmontuoti orkaités duris arba, vietoj to, nustatyti jas vidurinéje padétyje.

Stikly iSémimo seka

DEMESIO! Bet kokius veiksmus visada reikia atlikti, kai durys nuimtos nuo orkaités ir padétos ant tinkamos platformos, kad nebity pazeistas dury pavi.
Tarpinis stiklas turi bati tinkamai jdétas su jskaitomu uzrasu ,THERMOSTOP* (Zr. 2-3 pav.).
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Atsukite 2vvar2tus, esancius virSutinés lentelés
KAIR./DES. puséje

Pakelkite virSutinj stiklg ir jj iStraukite

|Straukite vidurinj stiklg

m VALYMAS IR PRIEZIURA - Patarimai valant orkaite ir priekine plokste

ORKAITE

KOMPONENTAS

VALYMO BUDAS

ISPEJIMAI

Orkaités vidus

Orkaite rekomenduojama iSvalyti po kiekvieno naudojimo. NeSvarumai
lengviau i8sivalo, kai néra kelis kartus apdege aukStoje temperataroje.
Nuimkite visas iStraukiamas dalis ir nuplaukite atskirai karstu vandeniu ir
nebraizanciu plovikliu.

Kad baty lengviau iSvalyti kepimo ertme, ipilkite nedidelj kiekj vandens
(100 ml, kazkur puse stiklinés) ertmés apacioje; suaktyvinkite ,Kepimo
i$ apacios* ciklg 90° C temperatdroje 20 minuciy su parinktimi ,Drégnas
kepimas®. Baige cikla, palaukite, kol atvés ir baikite valyti drégna
Sluoste.

Orkaités vidui valyti nenaudokite gariniy valytuvy.
Orkaités stiklinéms durims valyti nenaudokite braizan-
¢iy / koroziniy valikliy arba smaily metaliniy jrankiy,
nes galite sugadinti jy pavirsiy ir jos gali sullzti.

|[merkite | kar$to vandens ir neutralaus muilo tirpalg. Po plovimo nusau-

Padéklas . I8 karto po naudojimo paSalinkite maisto likuius.
sinkite.
Grotelés Nuvalykite kar$tu vandeniu ir nebraizanciais plovikliais arba tinkama Jei yra [sisenéjusiy ir sukietéjusiy neSvarumy, pataria-
nuriebalinimo priemone. ma prie$ valant palikti groteles pamirkti.
PRIEKINE PLOKSTE
KOMPONENTAS VALYMO BUDAS ISPEJIMAI

Plieninis pavirsius

Nuvalykite detales drungnu vandeniu ir skystu nekoroziniu plovikliu, o
po to nusausinkite jas mink3ta arba mikropluosto Sluoste.

Blizgumas palaikomas periodiSkai valant specialiais
produktais, kuriuos galima iprastai isigyti prekyboje.
Niekada nenaudokite braizanciy milteliy.

Dazytas pavirSius

Kad iSlaikytuméte dazyty daliy savybes, reikia daznai valyti muiluotu
vandeniu.

Ant dazyty daliy nepalikite rligstiniy arba Sarminiy me-
dZiagy, (acto, citriny sul€iy, druskos, pomidory suliy ir
t. t.) ir nuplaukite, kai dazytos dalys vis dar karstos.

m VALYMAS IR PRIEZIURA - Lemputés keitimas

Reikalinga darbo tvarka

Jei orkaités lemputé neveiks, atjunkite prietaisg nuo tinklo, nuimkite apsauginj stikla nuo lemputés ir pakeiskite lempute.
Pakeiskite lempute tinkama 40 W halogenine lempute (G9).

s oNe @) [ @) (.
%
. N L J

0)

Atverzkite plok$ciu atsuktuvu
Nuimkite lemputés apsauginj stiklg,
I$traukite lempute

1
2
3
4) Pakeiskite ir uzdaryki

==
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m PROBLEMUY SPRENDIMAS -

PATIEKALAS TEMP. C° ] 3 MIN.
Bendros problemos -
A ) Keptas triusis 160-170 2 80/100
DEMESIO! o , | [ Keptas kalakutas 160-170 2 1601240
+ Garantiniu laikotarpiu remonto darbus gali atlikti tik jgaliotas aptarnavimo servi- —
sas arba naudokite specialy jungikl Kepta zasis 160-180 23 120/160
* Prie§ remontg atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo, tai yra atjunkite maitinimo Kepta antis 170-180 2/3 100/160
laida arba naudokite specialy jungiklj. ~
* Neleistini darbai ir remontas gali sukelti nutrenkima elekira arba trumpa jungima, }fepta vista 180 23 907120
todél ju neatlikite. Patikekite Siuos darbus jgaliotiems technikams. ZUVIS 160-180 213 15/25
* Kilus maziems sutrikimams, galite bandyti iSspresti problema vadovaudamiesi KONDITERIJA
instrukcijose pateiktais patarimais. Vaisinis fortas 180-200 ) 40/50
+ Aptarnavimo tarnybos darbai garantiniu laikotarpiu néra nemokami, jei prietaisas .
neveikia dél netinkamo naudojimo. Tortas ,Margarita” 180-190 2 40/45
* Garantiniu laikotarpiu nebus $alinami gedimai ir skundai, kuriuos sukélé netinka- Bandelés 170-180 2 40/60
mas naudojimas arba montavimas. UZ garantines iSlaidas yra atsakingas klientas. Biskvitinial pyragaidiai 190-200 2 95/35
C oy o o Keksiukai 160-180 2 35/45
TFT jutiklinio ekrano veikimo sutrikimas PSR —
- Sistemos klaidos s 180-200 2 20/30
pyragaiiai
Aptinkamos tokios klaidos:
Klaidos kodo sintaksé: ,E YY x“, Cia: Susmulkintos vynuogeés 190-200 2 30/40
YY = Klaidos kodas Strudelis 160 2 25/35
x = ertmiy skaiius, kai sugeneruojama klaida arba ,0%, kai yra bendros klaidos. Savojos sausainiai 150-180 2 50/60
- Obuoliy blyneliai 180-200 2 18/25
APRASYMAS Klaidos ID Savojos pudingas 170-180 2 30/40
Sutrikdytas ertmés daviklis 00 KEPINIAI
Ertmés daviklio trumpas jungimas 01 Duona 180-200 3 45
Sutrikdytas mésos daviklis 04 Pica 250 3 10/20
Mésos daviklio trumpas jungimas 05 Skrudinta duona 185-195 2 7
Perkaitimas 08 .
Vidinis sutrikimas (elektronine ploksté) 19 m KEPIMO LENTELES - Statiné orkaité
RySio Kaida 20 (vertés grynai orientacinés)
ISPEJIMAS APIE PROBLEMA PATIEKALAS TEMP. C° F ] MIN.
t J11
' , o MESA
A Kilus klaidai, atjunkite ir vél prijunkite prietai- :
sa. Jei klaida pasitaikys i§ naujo, bus reika- | [ Jautienos kepsnys 225 23 40/50
lingi jgalioto techniko darbai. 55
PATIEKALAS TEMP. C° ] §§ MIN.
J1
|SPEJIMAS APIE ATIDARYTAS DURIS (KEPIMO METU) Buliy mésos kepsnys 250 23 50160
VerSienos kepsnys 225 2/3 60/80
Erienos kepsnys 225 2 40/50
Rostbifas 230 213 50/60
Keptas kiskis 250 213 40/50
POORAPEN Uzdarykite orkaites duris. Keptas triusis 250 2 40/50
Keptas kalakutas 250 2 50/60
Kepta Zasis 225 2/3 60/70
- A Kepta anti 250 2/3 45160
m KEPIMO LENTELES - Ventiliuojama kon- | | FF22ms
. "o . . . Kepta vista 250 213 40/45
vekciné orkaité (vertés grynai orientacinés) UVIS 200205 P PP
PATIEKALAS TEMP. C° Santr MIN. KONDITERIJA
i — Vaisinis tortas 225 2 35/40
MESA Tortas ,Margarita® 175-200 2 50/60
Jautienos kepsnys 170-180 2/3 40/50 Bandelés 175-200 2 25/30
Buliy mésos kepsnys 170-190 23 40/60 Biskvitiniai pyragaitiai | 220-250 2 20/30
VerSienos kepsnys 160-180 2/3 65/90 Keksiukai 180-200 2 30/40
Erienos kepsnys 140-160 2 100/130 - Hofi
: Saldas sluoksniuof 200-220 2 15/20
Rostbifas 180-190 2/3 40/45 pyragaiciai
Keptas kiskis 170-180 2/3 80/100 Susmulkintos vynuogés | 250 2 25/35
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PATIEKALAS TEMP. C° . ‘g MIN.
S kT

Strudelis 180 2 20/30
Savojos sausainiai 180-200 2 40/50
Obuoliy blyneliai 200-220 2 15/20
Savojos pudingas 200-220 2 20/30
KEPINIAI
Duona 220 3 30
Pica 250 2 15/20
Pica 250 3 10/20
Skrudinta duona 250 3 5

- Svarbu

|dékite maista, kai orkaité yra karsta.

- Kepimas ant grilio

Prietaisuose su elektriniu griliu kepama uzdarius duris 180°C temperatdroje. Ant
groteliy kepama maistg reikia uzdéti ant groteliy, geriausiai, ant ketvirtosios lentynos.

m KEPIMO LENTELE - Patiekaly vidaus
temperatira pamatavus davikliu

PATIEKALAS TEMPERATURA (°C)
MESA
Jautiena
* Rostbifas — jautienos filé su krauju 40-45
* rausva (vidutiniSkai iSkepta) 50-55
* gerai iSkepta 60-65
« Jautienos kepsnys 80-85
Kiauliena
+ Kiaulienos nugariné 65-70
+ Kiaulienos kepsnys | kumpis 80-85
* Ploni grieZinéliai, blauzdos 80-85
+ Snicelis 75-80
+ Kotletai, be kaupo 70
+ Kotletas stiryme (,Kassler") 65-70
+ Maltos mésos kepsnys 70-75
Versienos mésa
* VerSienos kepsnys 70-75
* VerSienos kepsnys su inkstais 75-80
+ VerSienos karka 80-85
PATIEKALAS TEMPERATURA (°C)
Zvériena
« Zvérienos mésa 75-80
* Nugariné 60-70
* Filé su krauju 40-45
* Rausva filé (vidutiniSkai iSkepta) 50-55
* Gerai iSkepta filé 60-65
Aviena 80-85
|daryti kepsniai 70-75
Paukstiena 85-90
Zuvis 85-90

Svarbu: visada istatykite termometra iki rankenos taip, kad galas bty kepsnio
viduryje ir ne arti kaulo arba riebios dalies.

m MONTAVIMAS - Montavimo instrukcijos

A Ant orkaités stabdiklio esanti ir 1 puslapyje pateikta savybiy ploktelé yra
matoma atidarius duris. Joje pateikiami visi montuojant reikalingi duomenys, pa-
vyzdZiui: prietaiso modelis, nominali jtampa ir energijos suvartojimas. Pirmiausia
pamatuokite ir patikrinkite jmontavimo ni$g balde, kuri privalo tiksliai sutapti su
A paveiksle pateiktais matmenimis. Atkreipkite démesj, kad baldy danga, fane-
ra ar panasios medziagos baty suklijuotos kars¢iui atspariais klijais (150°C). Jei
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danga arba klijai néra atsparts kar$¢iui, danga gali deformuotis arba atsiklijuoti,
ypac siauriausiose baldo vietose. |sitikinkite, kad orkaités imontavimui skirto baldo
dugnas yra tvirtas ir gali atlaikyti prietaiso svorj. Visi orkaitei prie baldo tvirtinti
reikalingi varZtai ir baldai yra pridéti. Sekantys paveikslai bus naudingi tvirtinant ir
tinkamai statant | balda.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P60 TFTBL

m |RENGIMAS - Elektros prijungimas

A Toliau pateiktos instrukcijos yra skirtos kvalifikuotam asmeniui, kuris atsa-
kingas uZ prietaiso montavima, reguliavima ir jo technine prieZitrg bei kuris pasi-
ripins, kad Sie veiksmai bty atliekami kuo teisingiau ir pagal taikomus standartus.
Svarbu: bet kokie reguliavimo, prieZidros ir t. t. darbai turi bati atliekami atjungus
prietaisg nuo elektros lizdo.

Montavimo taisyklés

Sis prietaisas atitinka tokias direktyvas:

DIREKTYVA 2002/96/EB

ZEMOSIOS [TAMPOS DIREKTYVA 2014/35/ES
ELEKTROMAGNETINIO SUDERINAMUMO DIREKTYVA 2014/30/ES
REGLAMENTAS NR. 1935/2004 (salytis su maisto medziagomis).

Montavimo darbai turi biti atliekami pagal taikomas taisykles ir visiSkai laikantis su
elektros instaliacija susijusiy taikomy standarty.

PrieSingu atveju, gamintojo bendrové neprisiima jokios atsakomybés.

Sioje brositroje taip pat rasite savo prietaiso elektros schema.

Prietaisai yra skirti prijungti prie duomeny, ploksteléje nurodytos {tampos.



Prie$ prijungdami prietaisa prie tinklo jsitikinkite, kad:

- elektromagnetinio jungiklio ir elektros lizdo savybés gali atlaikyti jrangos apkrova,
(zr. duomeny plokstele);

- maitinimo jranga privalo turéti efektyvy jzeminima.

Prietaisas tiekiamas su laidu be kistuko (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F, kuriy,
pjavis 3G1,5 mm2 ): prijungti reikia atsizvelgiant  tai, kad Zalias laidas yra jzemi-
nimo laidininkas ir jo niekada negalima atjungti.

Elektros lizdas turi bati matomas ir pasiekiamas, kad baty galima lengvai atjungti
prietaisa.

Tiesiogiai prijungiant prie tinklo, reikia, kad:

+ ribojimo voZtuvas ir buitiné jranga galéty atlaikyti rangos apkrova (zr. serijos
numerio plokstele);

* maitinimo jranga turi efektyvig jzeminimo jungtj;

+ elektros lizdas ir daugiapolis jungiklis su maZiausiai 3 mm atsidarymu lengvai
pasiekiami sumontavus prietaisg;

+ laikantis montavimo taisykliy jmontuotas atjungimo nuo fiksuoto tinklo jungiklis.

A Geltonas-zalias jzeminimo laidas niekada
neturi buti atjungtas net ir nuo jungiklio. Maitinimo
laidas turi bati jrengtas taip, kad nesiliesty su pa-
virSiais, kuriy temperatira 50°C aukStesné uz
aplinkos. Jei reikia pakeisti maitinimo laida, kreip-
kités j aptarnavimo tarnyba.

MONTAVIMAS - Elektros schemos Suvartojimas (kW)

KW
MODELIS (220-240V)
60 3,2
P 60 33
90 34
Legenda
00  Juodas M Gnybtynai
1" Rudas MG  Sukimo ieSmas
22 Raudonas MP  Dury mikrojungiklis
33  Baltas N Neutralé
44 Geltonas R1  VirSutinis kaitinimo elementas
45  Geltonas-zalias R2  Apatinis kaitinimo elementas
55  Pilka R3  Grilio kaitinimo elementas
66  Mélynas R4 Apvalus kaitinimo elementas

CP  Kepimo daviklis
Siluminis paleidiklis su parafinu gary,

DU .. SD Ekrano ploksté
iSleidimui
F Etapas SP Maitinimo ploksté
FLC Filtras SS Daviklio plokste
K1 Gnybtyno jZeminimo laidas TS Apsauginis termostatas
K2  “* apatinis kaitinimo elementas  V Orkaités ventiliatorius
K3 “* orkaités ventiliatorius VT Ausinimo vent.
Ka cirkuliacijos kaitinimo SA Maitinimas
elementas
K5  *“  virSutinis kaitinimo elementas  PT1000 emperatdros daviklis
K6  “* 1orkaités lemputé MC Trumpas mikrojungiklis TS
K7 “*  2orkaités lemputé MU Dury atblokavimo mikrojungiklis
K8 “*  sukimoieSmas ML Dury uzblokavimo mikrojungiklis
K9 “* tangent. variklio vent. MBP Dury blokavimo variklis
KI5 **  remas TSP PIROLIZES apsauginis termo-
statas
L1 Orkaités lemputé TS1 Dury atblokavimo termostatas

L2 Orkaités lemputé
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A BAXINBI 3ACTEPEXEHHSA 3 TEXHIKWU BE3MEKK
Xapaktepuctuku npunagis
TabnmyKkasxapaKTepUCTUKaMU,AKITaKOXXBKa3aHIHA0OKNaayHLL,MPUKPIr-
NEHaI0KPaKABEPLIATAYXOBKUIBUOHAMPUBIOKPUTUXOBEPLSATaxaboHa
BEPXHiN KPULLLLi JYXOBKU.

YBATA! L|i nonepempxeHHs CTOCYHTLCS pisHKX Tunie npunagis. Mopban-
T€ NMPO Te, W06 NPaBUIbHO BU3HAYMTW TUN BaLOro npunagy (awe. Tab-
IMYKY 3 TEXHIYHUMU AaHUMMU).

A 1. MNepen BUKOPUCTaHHAM NPUNaAY YBaXKHO NPOYUTANTE IHCTPYKLO
3 ekcnnyartalii, ika MICTUTb, Cepen iHLIOTO, AyXe BaXnuBy iHhopmaLliio
Lono Besnekn Npu BCTAHOBNEHHI, ekcnnyaTtauii Ta TexHiYHoMy obcnyro-
BYBaHHi. 3bepiraiiTe IHCTPYKLit0 3 ekcnnyaTauii 4ns noganbLUIoro BUKOpU-
CTaHHs! Ta BU3HAYEHHS CEPINHOro Homepa.

2.EnektpoBesneka LbOro npunagy rapaHTyeTbCs nuile 3a YMOBW npa-
BMIMbHOIO 3a3eMmeHHs! BigMoBIAHO [0 BUMOr YWHHUX CTaHaapTie. Heob-
XiBHO nepekoHaTuCs, Wo Ui HopMu Gynu AOTPUMAHI; SKILO € CyMHIBY,
3BEpHITLCA A0 kBaniikoaHOro chaxisus Ans AeTarnbHOT NepeBipku enek-
TPUYHWX NigKMoYeHb. BupobHuK He Hece BiANOBIAANBHOCTI 3@ MOLLKO-
[PKEHHS], CTIPUYMHEH] HECTIPABHUM 3a3EMITEHHSIM.

3. lNepen nigknioYeHHsM npunagy nepesipTe, Y/ BiANOBIdAOTb AaHi,
3a3HaveHi Ha 3aBOACHKIN Tabnuyyi, napameTpam eneKkTPUYHOT Mepexi.
BcTaHoBneHHs/HanalwTyBaHHs NOBUHHO BUKOHYBATMCS kBanichikoBaHUM
nepcoHanom.

4, MepekoHalTecs, L0 eNekTpUYHa Mepexa Ta PO3eTKM 3aaTHI BUTpUMa-
T MakcumanbHy NOTYXXHICTb Npunagy, 3a3HadeHy Ha Tabnuyi 3 TexHid-
HUMU AaHUMK. Y pasi CyMHIBIB 3BEPHITLCS A0 kBanidikoBaHOro daxisLis.
5. Mpunag noBuHeH ByTy nigkrioyeHunin 6eanocepenHbo A0 enekTpoMepexi
3 [OTPUMaHHSAM 3a3HayeHol nonsapHocTi. [Ins nigkmioyeHHs NoBUHEH ByTu
nepeabdayeHnin NpucTpin Ans 3abesnedeHHs BiOKMIOYEHHS B enekTpome-
pexi, 3 BiCTaHHIO PO3MUKAHHS KOHTAKTIB, LLIO 03BONSE MOBHE BiOKMIOYEH-
Hsl B yMOBax nepeHanpyru kateropii Ill, BiGnosigHO [0 NpaBu MOHTaXY.

6. FAkwio po3eTka He NigxoanTb ANs BUIKW, 3aMiHITh 1i Ha BIANOBIAHY. Y Lbo-
MY BUNaAKy 3BEPHITLCS 40 kBanichikoBaHOTO (haxiBLis, KW TAKOX NOBUHEH
NepesipuTyh, Y BUTPUMYE NEPETUH kaberto PO3ETKM MOTYXHICTb, SKy Cro-
*uBae npunag. Kabenb xuBneHHs He Mae BUNKY. [igkioyeHHs ave. y pos-
aini "TigknioveHHs fo enektpomepexi'. He pekoMeHayeTbest BUKOPUCTO-
BYBaTU agantepy, NepexigHku 3 kinbkoma po3eTkamu abo nopoBxysaui.
7. SAKWwo npunag He BUKOPUCTOBYETLCS MPOTATOM TPUBAroro Yacy, Big'ea-
HalTe enekTpUYHE 3'€fHaHHS | BAMKHITb FONOBHUIA BUMMKAY.

8. He 3akpuBaiiTe BEHTUNALHI Ta TENNOBIABIAHI OTBOPU.

9. Y pasi NoLKOmKeHHs kaberto XUBMEHHs npunagy 1oro 3amiHa noBuHHA
3MiNCHIOBATMCS TiMbKM B aBTOPU3OBAHOMY BUPOGHWUKOM CEPBICHOMY LIEHTPI.
10. Mpunag MOXHa BUKOPWUCTOBYBATM NULLE 33 MPU3HAYEHHAM (Mpuro-
TyBaHHs 1xi). ByAb-sike iHWe BUKOPWUCTaHHS (Hanpuknag, Ans obirpisy
NPUMILLEHHS) € HeHanexHuM i Tomy HebeaneyHum. BupobHuk He Hece
BiANOBIAANBHOCTI 3a MOLUKOMKEHHS!, CNPUYMHEHI TaKUM BUKOPUCTAHHSM.
11. BukopuctaHHs Byab-akoro enektponpunagy nepegbadae joTpuMaH-
HSl MEBHMX OCHOBHUX MpaBsur, a came:

A. Hikonm He TopkaiTecs npunagy Mokpumn abo Bonormm

pykamu abo Horamu;

B. Hikonu He BukopucToByiiTe npunag 3 60cumm Horamu;

C. YHuKailTe BUKOPUCTaHHS MOAOBXYBAYIB i BXMBAWUTE BCIX MOXIMBUX
3anobikHMX 3axogiB, AKLLO Lie HeobXiaHO;

D. He TArHiTb 3a eneKTpUyHi WHYp, Wob Big'eQHaTH 110ro Bif PO3ETKY;
E. YHukaliTe BNAMBY Ha npunag aTMOCEPHNX SBULL, (LOLL, COHLIE TOLLO);
F. Toumaiite npunag nogani Big AiTen BiKOM 40 8 pokiB, SKLIO BOHU 3Ha-
XoAsATbea 6e3 nocTiHoro Harnsgy. Lim npunagom MoxyTb KOpUCTyBa-
TUCA AiTU BIKOM Bifi 8 poKiB, @ Takox 0COOM 3 OOMEXEHUMM (i3NYHUMN,
CEHCOpHMMY abo Po3yMoBMMM 3iOHOCTSMI abo 3 HEAOCTATHIM AOCBIAOM
i 3HAHHAMM, AKLLO BOHW NepebyBatoTb Nif HanexHUM HarnsgoM abo SKLLo
BOHW Bynu NPOIHCTPYKTOBaHi Npo BeaneyHe BUKOPUCTaHHS Npunagy Ta

239

YCBIJOMITOITH MOB'A3aHi 3 UMM Hebeaneku. [iTh He MOBWHHI rpaTucs 3
npucTpoem. Pob0oTH 3 YMLLEHHS Ta TeXHIYHOro 0bCMyroByBaHHs! He no-
BMHHI BUKOHYBATUCA LiTbMu B3 Harnsay.

12. Mig yac poboTu npunag Ta NOro AOCTYMHI YaCTUHWU CUIbHO HarpiBa-
toTbesl. Crig OyTn 06epexHUM | He TOPKATMCA HarpiBanbHUX ENEMEHTIB.
ManeHbKi 4iT MOBUHHI 3HAXOAMTUCA Ha AOCTATHIN BigcTaHi. TpumaiiTe
npvnag nogani Big AiTen BikoM A0 8 pokiB, SKLIO BOHM He nepebyBatoTb

Mif NOCTINHUM HarnsiaoM.
13. MNepen unwieHHsm npunagy abo NPOBEAEHHAM TeXHIYHOro obenyro-
BYBaHHS! BiIKIIOUiTb MPWnaz Big Mepexi, Bin'eqHaBLIM Kabenb XUBMEHHS!
abo BUMKHYBLLM ENEKTPOXMBIIEHHS 33 AOMOMOTOK BUMIKaYa.
14. Y pasi BUHUKHEHHS HecnpaBHOCTeN abo 360iB y po6OTi BUMKHITL Npu-
nag i He HamaraiTecsl BUKOHATX PEMOHT, SKUIA MOBMHEH BMKOHYBATHCS
TiNbky B aBTOPWU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTpI. 3aBXaW BUMaraiiTe Bu-
KOPUCTaHHS OpUriHaNbHUX 3anacHUX YacTuH. HeBUKOHaHHS Uil BUMOrY
MOXE HEraTMBHO BMMHYTW Ha 6e3neky npunagy.
15. Hanonernvneo pekoMeHayeTbCst He TPUMATH y BillbHOMY A0CTYMi Byab-
SKi YaCTUHM, SKi MOXYTb CTAHOBMTU Hebe3neky, 0cOBIMBO SKLLO € AiTH,
SIKi MOXYTb BUKOPWUCTOBYBATM NpUnag 4ns irop.
16. He BMKOpWCTOBYATE NErko3alMMCTi pignHK (ClvpT, BeHsmH, ...) no-
Brm3y npavoroyoro npunagy.
17. YnakoBka npuaHaveHa s 3axmcTy NpUCTPOIO Bif MOLLKO-
[KeHb Mif Yyac TpaHcnopTyBaHHs. [NakyBarbHi MaTepianu nerko
nipaalTbCs BTOPUHHIN nepepobLi, OcKinbkyn BOHWU Gynu Bigi-
E BpaHi BIANOBINHO A0 eKomoriYHux kputepiie. Ix nepepo6ka
3MeHLye noTpeby B CHPOBWHI Ta 3MeHLye obcar BigxomiB.
BN ErekTpuyHi Ta eNeKTPOHHI Npunaamn 4acTo MICTATb LiHHI maTe-
pianu. BoHu Takox MiCTATb MaTepiani, ski MOXyTb 6yTI NOTEHLLIAHO He-
BeaneyHuMK Ans 300pOB'S NIOAWMHM Ta JOBKINNS, SKWO 3 HAMM Henpa-
BUMbHO noBoauTuca abo yTunidyat. OpHak BOHWM HeoOXxigHi Ans
HaNeXxHoro dyHKLiOHyBaHHs NpucTpoto. Tomy, 6yab nacka, He BUKMOai-
Te Npunaj pa3oM i3 nobyToBKMM Bigxogamu.
YTunisyiite Moro B MicLeBOMY LEHTPi 360py/mepepobkn Bigxoais abo
3BEPHITLCS A0 CBOrO Aurepa 3a nopafgok. epekoHanTecs, Wo npucTpin
3HaxXoANTLCS B HEAOCTYMHOMY AN AiTel MicLi 4O MOMEHTY yTunisadii.
18. He BMKOpUCTOBYITE NAPOOUUCHIKN 4115 YNLLEHHS BHYTPILLHBOI YacTL-
HW nevi.
19. He BukopucToByiTe abpasvBHi MUYl 3acobu abo rocTpi MeTanesi
IHCTPYMEHTY 7151 YALLEHHS CKMSHWUX ABEPLAT NEMi, OCKINbKM BOHU MOXYThb
MOLLKOAWTY NMOBEPXHIO Ta CIPUYMHUTY Ti PO3TPICKYBaHHS.
20. Y pasi nosiBM AUMY He BigKpyBanTe ABEpUSATa Nevi: BUMKHITL npunag
i Bid'eQHanTe 1Oro Bif enekTpomepexi. He BigunHsnTe ABepusTa, LOKU
QMM He PO3BIETLCA, LLOG 3aracuTit Monym's.
21. BukopuncToByiTe (hyHKLito 610KyBaHHS yrpaBIiiHHS, Wob AiTh He Mor-
NN CaMOCTIMHO YBIMKHYTW Npunag,
22. HarnsgaiTe 3a AiTbMy, SIKWLO BOHM nepebyBatoTh Y BeanocepepHin
6nm3bKoCTi Big BaraTodyHKLioHamnbHOI AyxoBoi Wwadu. He gossonsiiTte
imM rpaTucs 3 npunagom.
23. HebGe3neka yayweHHs.
- [lit MOXYTb rpaloymnCh 3aropHyTUCS B NakyBanbHUii MaTepian (Hanpu-
knag, nnisky) abo HaTArHYTM MOTO Ha ronoBy i 3aauxXHyTUCs. Tpumaiite
Takui MaTepian nogani sig Aiten.
24. Hebe3neka onikis
[uTava wkipa HabaraTo HixHilLa, HiX Y AOPOCIMX.
- CknsHi OBepusTa, NaHemnb KepyBaHHS Ta BUXIGHI OTBOPW AMs rapsivoro
MOBITPSA Y AyXOBil Kamepi Npurnagy CTawTb rapsyumun. He fossonsiTe
AiTAM TOpKaTUCs Npuagy nif yac ioro pobotw.
25. He BMKOPWUCTOBYITE Ligi Npuag Y HecTalioHapHNX Micusx (Hanpu-
knag, Ha cyaHax).
26. YBara: nepej 3aMiHOK Namni nepekoHamTecs, WO CBITUMbHUK BU-
MKHEHWIA, W06 YHUKHYTU MOXITMBOCTi YPXKEHHS TEKTPUYHIAM CTPYMOM.
27. Mepep aktvBaLlieto dyHkuii MIPONI3:
- BUAMITb YCi aKkcecyapy 3 kamepy AyXOBKM: PELLiTKM, NigaoHu, GiuHi pe-
LUITKW, TEPMOLLYN Ans M'sica, Byab-skuid nocya;
- BUAANITb PiguHy, WO BUTEKNA (OB YHUKHYTU YTBOPEHHS AnMy).



28. YBara: Hebe3neka onikis

Pu3ik TpaBMyBaHHs Yepe3 BUCOKy TemnepaTypy MOBEPXOHb: Mig yac ni-
POMITUYHOTO OYMLLIEHHS JyXOBKA HarpiBaeTbcs Habarato CuMbHiLLE, HiX
nig Yac 3BUYANHOrO rOTYBaHHS!, HE TOPKANTECS AYXOBKW, TPUMaNTE AiTeN
Ha 6eaneyHii BiacTaHi.

MonepemxeHHs: Hebe3neka 3aBAaHHs! LUKOAW 300POB'I0

Ockinbku gocaraeTbes BUCOKa Temnepatypa, Maike 500 °C, BuainseTb-
cs1 napa, sika MoXe NoApasHBaTH CrM30Bi 0O0NOHKY.

Tomy nig Yac BUKOpPUCTaHHS HeOBXigHO A0Ope NPOBITPHOBATU MPUMILLEH-
HSl, YHWKal04M TprBanoro nepebyBaHHs B HbOMY.

29. BuKopuCTOBYITE NuLE TemnepaTypHUi JaTynK, pekoMeHZOBaHMM
ANS L€l OyXOBKM.

30. Lo6 yHWKHYTM neperpiBy, He BCTAHOBMOMATe Npunag 3a AekopaTue-
HUMU ABepLSATaMM.

H MNEPLLE BAKOPUCTAHHA

- [Mpu nepLuoMy BMKOPUCTaHHI nevi ganTe i nonpawtoBaTi NOPOXHLO

6rmabko 1 roguhm (230°C), MOXNMBO, 3anMLUMBLLIM BiKHa Ha KyXHi Bigkpw-

TUMK. [pyn NepLIOMY BMUKaHHI AyX0Ba Luada MOXe BUMycKaTh HEMPUEMHI

3anaxu, ClpUYMHEHi BUPOBHNYMMM 3anuLIKamu, TakMMU SK KUPK, OfMBK

abo cmonu. licna BkasaHOro yacy My rotoBa A0 MEPLIOrO BUMIKAHHS.

Konu niy oxonoHe, NOYKCTITh 11 BigMOBIAHO 4O IHCTPYKLiK, HaBegeHnX y

po3gini "Yuctka Ta gornsg".

- He HakpuBaiiTe BHYTPILLHIO YaCTUHY Mevi amtioMiHieBO0 (honbroto, o6

MONETUNTN YALLEHHS.

- e noripwwute poboty npunagy i Moxe NOLWKOAUTW eMarb.

- Yci akcecyapw, siki 6e3nocepeHbO KOHTaKTYIOTb 3 DKeto, nepeq BUKOpMC-

TaHHAM HEOOXiHO PETENbHO OYMCTUTY 33 JOMOMOTOH) BiAMOBigHMX 3aCObiB.

A He po3BonsieTbes roTyBaTht iy 6e3nocepeaHbo Ha peLiTkax abo
niggoHax ans 360py Xupy B nevi.

m [IUCIIEMN - YMOBHI No3HaueHHs! CUMBOIB
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m |[HCTPYKLU|II 3 BAKOPUCTAHHA
Pobota npuctpoto

lonoBHa cTopiHka gucnnes

1 = [Jo3BonIsie NepenTi 4o ekpaHa HanalTyBaHHs AyXOBOI Kamepy.

2 = [103BONSIE BCTAHOBUTY TalMep.

3 = [lo3Bonse oTpuMaTi NpsiMMiA OCTYN 0 HanawTyBaHb.

HanawTyBaHHs

4 = Bubip rpagycHoi wkamm (°C abo °F).

5 = HanawTyBaHHS roguHHUKA.

6 = Buxig - 3aBepLueHHS.

7 = BriokyBaHHs ekpaHy.

8 = [1ns1 po3bnoKyBaHHs HATUCHITb Ha Aucnneit npotsrom 10 cekyHa.

9 = BcTaHOBMEHHS TY4YHOCTI 3BYKOBOTO CUTHany Ta, 3a BaxaHHsIM, 3ByKy
npu BOTUKY A0 AUCHIIes.

BcTaHoBneHHA Tanmepa

10 = 36inbwmntn abo 3MEHLLMTK Yac.

11 = lNigTBEPIKEHHS NiCNS BCTAHOBNEHHS GaXaHoro Yacy. 3ByKOBWI CUr-

Han CroBICTUTb NP0 3aBEPLLEHHS.
12 = 1inTBEpAKEHHS! | NOBEPHEHHS HA NOYATKOBY CTOPIHKY..

®yHKuji

13 = Bwu0ip yHKuii NpuroTyBaHHs.

13a = Bubip cyxoro/Bonororo npuroTyBaHHs.

MPUMITKA: MOXnnBe NuLE B NEBHUX PEXMMAX MPUTOTYBAHHS.
13b = lNigTBEPIKEHHS DYHKL|iT NPUrOTYBaHHS.

13.1 = CBiTrio (yBiMKHYTU ab0 BUMKHYTH).

13.2 = Ha ronoBHy (MoBEpHEHHS Ha rONIOBHMI eKpaH).

14 = BcTaHoBnEHHS TeMNepaTypy NPUroTYBaHHS.

14b = |cHye gBa BapiaHTV HanawTyBaHHSA TemMnepaTypu:
- MPOKPYYyBaHHSAM CMYKM

- 33 4OMOMOroH0 + abo -

14 = [NigTBEpAKEHHS (YHKLiT NPUrOTYBaHHS.

15 = BcTaHOBMEHHS Yacy NPUroTyBaHHs Ta 3anporpamMoBaHniA CTapT.
15a = BcTaHOBMEHHS Yacy NPUroTyBaHHS.

15b = Bkasye Yac 3aKiH4eHHS NPUroTyBaHHS.

15¢ = BcTaHOBNEHHS rOAMHN 3amyCKy.

15d = lNigTBEPIKEHHS (DYHKL|iT NPUrOTYBaHHS.

15e = Lindpposa knasiatypa

16 = [ucnnei oyxoBoi LWadn BUMMKAETLCS A1 EKOHOMIT eHepril Yepes
19’ 6e3gianbHOCTI. Moro MoxHa akTvByBaTH OHIM A0TUKOM. EHeprocmo-
XMBaHHS Y BUMKHEHOMY pexumi - 0,5 BT

m [IPOLIEC NMPUIrOTYBAHHA

[JYXOBA KAMEPA HANALLTOBAHA
MMicnsa HanawTyBaHHS JyXOBOI kKa-
mepn (CDYHKUiS roTyBaHHs, Temne-
paTypa i Taiimep) nigTBEpPAiTh, W06
po3noyaTit nonepeaHin Harpis. [Auc-
nneii NepekmioYNTLCS B PEXUM none-
PeaHbOro HarpiBaHHs.

®A3A MONEPEAHBLOIO
HATPIBAHHA

[cCHye 4oTWpM piBHI ANS KOHTPOMHO
npoLecy nonepeaHLOro HarpiBaHHs.
YepBOHa yYacTvHa MocTynoBo 36iMb-
LIyBaTUMETLCS, JOKN HE 3arnoBHUTb
BECb Aucnneit.
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MNONEPEAHE HAMPIBAHHA 3ABEPLUEHO
Konwn 6yne mocsarHyTo 3agaHoi Temnepatypy, AUCNNeNn CTaHe YepPBOHUM, LLO BKa3ye Ha 3aBepLUeHHs (a3u nonepeaHsoro
HarpiBaHHsi Ta no4vaTok a3 NpUroTyBaHHs. AkWo 6yno BCTAHOBNEHO Yac MPUroTyBaHHS, AyxoBa Lwada aBTOMaTUYHO

2 8 8m 02s BUMKHETBLCS MICNs 3aKiHYeHHs Yacy.
12:58

SIKWWO Yac NPUroTyBaHHsI He BCTAHOBMEHO, MOXHa 3po6UTH naysy N a noTiM 3aBepLIMTN NPUTrOTYBaHHS.

m [IPUTOTYBAHHA 3 TEPMOLLYNMOM ANA M'ACA

MPUM.: MpurotyBaHHs 3 TepmoLLynom Hemoxnuee Yy dyHkuisx ‘DEFROST”, “QUICK START”, “PIZZA” Ta “ECO".
Konu gyxoBa wacha nepebyBae B pexiMi ovikyBaHHS, BCTaBTE TEPMOLLYN Ans M'sica B crieLlianbHuii 3'egHyBay, po3TallOBaHMIA NepeBAXHO Ha MiBil CTiHLi 4yX0BOI Lwadw.

NEPEMWUKAY TEMNEPATYPWU TEPMOLLIYTA

> 80°

L A A AR R AR AR R
30 40 50 60 70 80 90

PEXWM HAIPIBAHHA 3 TEPMOLLYNOM

+

A YBATA: AKWio AuCnen He pearye Ha koMaHAM (3a6r1o0koBaHUI CeHCOp), NPOCTO BiAKPMIATE Ta 3aKpUTe ABepusATa nevi

m ®YHKUIOHAINBHI NIKTOrPAMU

N OyHkuisa Pizza
@ Lis doyHKUist ocobnmBo nigxoauTh Ans BunikaHs nium, 6ynodyok i xni6a. OCHOBHAM [KEPENOM TENNa € HKHIN HarpiBanbHuMi ENEMEHT, KU
npaLtoe B NOEAHAHHI 3 IHLLMMM HarpiBanbHUMN eNeMeHTaMu neui.

3BHYaiiHe cTaTUYHE NPUrOTYBaHHSA
Lle TpaguuinHa yHKLUiS enekTpryHoi AyxoBoi Wwadm, sika 0cobnmeo 1obpe NigXoaUTb 451 NPUTrOTYBAHHS TakuX MPOAYKTIB: CTEMKW 3i CBUHWHY
Ha KicTLyj, koBGacy, ConoHa Ta CylueHa Tpicka, TyLUKOBaHe M'SCO, ANYMHA, CMaxXeHa TEeNSTIHA, MEPEHT Ta NeYnBo, 3aneyeHi pyKTy TOLLO.

MpuroTyBaHHSA 3HM3Y
Lle HarikpaLumit crocib 3aBepLUMTH NPUroTyBaHHS ixi, 0co6nMBO BUNiYKK (BICKBITIB, MEPEHTY, APIKIKOBOI BUMIYKW, (DPYKTOBMX TOPTIB TOLLO) Ta
iHLLMX NPOAYKTIB.

MpuroTyBaHHs 3BepXxy
OcobnvBo nigxoauTb ANS NiAPYM'AHEHHS Ta HALAHHS OCTaTOYHOrO Konbopy 6araTboM CTpaBaMm; Lig (YHKLiS pekomeHgoBaHa Ans rambyprepis,
CTEWKiB 3i CBUHWHI, CTEIAKIB 3 TENATUHM, MOPCHKOTO A31Ka, KapakaTuLb TOLLO.

MpuroTyBaHHA Ha rpuni 3 3a4MHEHUMM gBepLATAMU
Lst chyHKLis pekoMeHAY€eTLCA 4115 WBMAKOMO Ta rMMOOKOro CMaeHHs Ha rpuni, NAPYM SHEHHS Ta CMaXeHHs M'sca B Linomy, dine, GhrnopeHTii-
CbKWX CTENIKiB, pubM Ha rpuni Ta HaBiTb OBOYIB Ha rpuii. [0TyBaTV Ha ENEKTPUYHOMY TpuUni Cnig, BCTaHOBMBLUM TepMoperynsTop Ha 180°C.

MpuroTyBaHHA Ha rpuni ¢ KOHBEKLiEH

Ocobn1Bo LWBKAKE Ta rMNOOKe NPoXaptoBaHHS 3i 3HAYHOK EKOHOMIEHD eHeprii, List PYHKLis niaxoanTb Ans 6araTbox NpOLYyKTIB, TakuX SiK:
CBUHSAYI pebepLisi, KOBOACKM, LALLIMK 3i CBUHWMHM Y iHLIOTO M'sica, INYMHA, HbOKKI anna-pomMaHa ToLLo. [oTyBaTy Ha enekTpUYHOMY puni chig,
BCTaHOBMBLLUW TepMmoperynsTop Ha 180°C.

IHTEHCUBHE NPUrOTYBaHHSA
Lls chyHKLUist npusHayeHa Ans WBMAKOrO Ta iIHTEHCUBHOTO NPUrOTYBaHHS PisHIX CTPaB; NiAXOAUTL A4S 3aneyeHoi pubu, TyLIKOBaHWX OBOMIB,
LUALLIKKY, Ka4KK, KypKW TOLLO.

MpuroTyBaHHA Ha KiNbKOX PiBHAX 3 KOHBEKLIiEHO
OyHKLUis, sIka 403BOMSE OAHOYACHO rOTYBATY Pi3Hi CTpaBu Be3 3MillyBaHHS 3anaxis; NiAX0AUTb AN NPUrOTYBaHHS 3aneyeHoi nasaHbi, niuy,
kpyacaHis i GpioLuis, nuporis, TOpTiB i T.4.

MpurotyBaHHsa Eco

Lle cpyHkuisi, sika [03BONSIE rOTYBATYH 3i 3HAYHOK EKOHOMIEKD enekTpoeHeprii. Lo HalledekTUBHiLLE BUKOPUCTATM LiK0 (PYHKLLI0, PEKOMEHAYETh-
cs1 nepeq yBiMKHeHHaM dyHkuii ECO posmicTiTv cTpasy B LieHTpi AyxoBoi Wwadm. 3a gonomoroto dyHKLii Eco yac npurotyBaHHS aganTyeTbes
[0 MOBINbHOrO NPUrOTYBaHHS, HAaNpUKNaz, Ans TYLLIKOBaHUX CTpaB, 6inoro M'sca, 3aneyeHnx MakapoHHUX BUPOGIB, HXHOT BUMIYKK.

PoamopoxyBaHHS
[o3Bonse WBMOKO PO3MOPO3UTI BCi 3aMOPOXEHI NPOAYKTU, SIKi 38 KOPOTKMA Yac JOBOAATHCS A0 KIMHATHOI TeMnepaTypu.

Quick Start

Ll doyHKLUiS BUKOPUCTOBYETLCS ANS MPUCKOPEHHS NONepeaHbOro posirpiBaHHs AyXoBoi adu. PEKoMEHAYETLCH BUKOPUCTOBYBATY L0 (YHKLiHO
npv BCTaHOBNeEHHI Temnepatypu npuroTyBaHHs Big 200 go 300°C. BukopuctanHs dyHkuii QuickStart ons temneparyp Hiwkye 200°C He mae
ocobnusux nepesar. YBAIA: ®yHkuia "Quick Start" He npusHayeHa Ans npuUroTyBaHHs ixi, BOHa Cyrye nuLue Ans LWBMALIOTO PO3irpiBaHHs nevi.
HE BMKOPUCTOBYWTE ®YHKLIIFO QUICK START AOBLLE HIX 20 XBUMMH

Ld
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®yHkuia rigponiTuyHoro ounwweHHs (moa. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Lle dyHkuis aBTOMATUYHOTO OYMLLEHHS, Sika AO3BOMNSIE OYUCTMTI poBody kamepy Beboro 3a 20 XBUMKH Npu HU3bkin Temnepatypi (90 °C).
CucTema «rifponiTMYHOTO» OYNLLEHHS MOM SIKLLYE BpyA, TOMY AOT0 MOXHa Neriue BUAANNTY, He 3anuLLaoum 3anaxis.

®yHKuUia niponiTuyHoro ouuwweHHs (mog. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

Lle chyHKList aBTOMATUYHOTO OUMLLEHHS, SIKa MOXE OYMCTUTM poBoYy Kamepy 3a BUCOKUX TeMnepaTyp.

Mpw akTvBaii Liei PyHKLiT LIeHTpanbHa YacTuHa JyXoBku Jocsrae Temnepatypu Mainke 500 °C, B peaynbTarti Yoro 3anuiuku 6pyay
nepeTBOPIIOTLCA Ha nonin. JocTynHi 2 cTyneHi niporniay 3 pisHoo TPUBAMICTO:

- Jlerkuin umkn: TpusanicTs 11 30 x8

- [HTeHCKMBHMI Uk TpuBanicTb 2 r 30 xB

PekoMeHayeTLCS BUKOPUCTOBYBATU NETKMIA LMK YePe3 PerynsipHi NPOMiXKKM Yacy, a NOBHWIA LIKM - IALLE Y BUNAZKY CUNbHOTO 3a0pyaHEHHS.

®yHkuia Sabbath

ABBATH Pexum Sabbath nigTpmye ayxoBKy B CTaTUYHOMY PEXUMI NPUIOTYBaHHS A0 BUMKHEHHS MPOTArOM MakCUMyM 74 roauH.
MoxHa nigTpumyBaTit Xy Tennoto B poboyin kKamepi, He BMUKaOUM Yu BUMUKaOUM [yXOBKY.

YCi iHLLI MKMW NPUroTYBaHHS Ta OYMLLEHHS BUMKHEHO.

He Byne Hisikux 3ByKOBWX CUTHaNiB, i Ha Ancnnei He BinobpaxaTuMyTbC 3MIHM TemMnepaTypu.

Cyxe/Bonore npuroTyBaHHs

[yxoBa wadha obnagHaHa aBTOMaTUMHUM NPUCTPOEM, SKUI Yy NEBHUX (OYHKLiSIX [103BONSIE BMBOAWTM 3 AYXOBOI LUachv Napu KOHAEHcATY, Lo
YTBOPIOKOTLCSA Mif, Yac NPUroTyBaHHs iki: Lie 3abe3nedye cyxe npuroTyBanHs (dry). FAKLWO ANS NPUroTyBaHHs cTpaBu HeobxiaHo, o6 Borora
3anuwianacs BcepeayHi AyxoBoi Wwacu, To6To Bonore NpuroTyBaHHs (moisture), aBTOMaTUYHUIA NPUCTPIA MOXHA BUMKHYTU, HATUCHYBLLN
BiANOBIAHY NikTOrpamy.

&L ++ ++ -+
* ‘Ne”
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KOHTPOIb NPUrOTYBAHHSA TXI

FIKLLI,O HeoﬁXiﬂ,HO I'IepeBipI/ITVI, AK TOTYETbCA CTPaBa, ABepuATa neyi MoXxHa Bi,ENMHMTI/I. Yy LUbOMY BUNadKy BMUKAETbCA OCBITINEHHS i NPUNNHAETBECA NPUMYCOBA BEHTU-
J'IFIL[,iFI Y BUNaaky npurotyBaHHA 3 KOHBeKLl,iGIO, a TaKoXx OﬁepTaHHﬂ poXHa y BMNaaKy npuroTyBaHHA Ha rpwni npu 3aKpuTUX asepuarax. 3aKpVITTH [OBEPUAT aKTnBye
nonepeaHbO BCTAHOBMEHY (yHKLtO.

A N
m [HCTPYKLIA 3 BAKOPUCTAHHA - OyHKUiA rigponiTMYHOrO O4MLLEHHS é

BukoHaHHSA npoLeaypy OUYULLEeHHS

1. BpyyHy BUZaniTh WMaTouYKm ixi BONOroio rybKoto.

2. BuiimiTb yci akcecyapu 3 pobodoi kamepu (rpuni, ckoBopiakw, BiuHi peLwiTku, 6yab-sakuii nocyn).

3. Ha gHo kamepu xonogHoi ayxosku Hanuiite 100 Mn Boay B mog. 60 cm i 150 mn B mog. 90 cm Ta fopaiiTe 2 kpanni HeMTpanbHOro MUIAHOTO 3acoby, o6 nonerwmnTy
BUAAnNEeHHs HalCTiKiLLMX 3a0pyaHEHb.

4. AkTuByiiTe yHKLt0 (nig Yac yHKLii CBITNO He ropuTb | HOr0 HEMOXIMBO YBIMKHYTH).

5. HanpukiHui upkny 6yasTe obepeskHi, BinkpuBarouu OBepLsTa, OCKINbKM kamMepa HacuyeHa naporo, 3ayekaiiTe, MoKW JyXOBKAa OXOMOHe, MOTIM OYKCTITb rybkoto Ta
BUTPITb HACYX0 M’SIKOKO TKAHUHOIO.

6. Kamepy HeobXxinHO perynsipHo oumLLaTy, He JonyckaTh ocigaHHs 6pyay.

7. Mig vac akTmsaLji OYHKLT rigponiTMYHOro OYMLLEHHS He BigKpuBaTe ABEpLsTa Ta He A0NM1BaiTe BOAY Ha JHO JyXOBKM.

8. MNig yac akTmBaLii yHKLT riAPONITUYHOIO OYMLLEHHS i HEMOXIMBO NEpPepBaTH KHOMKOK naysu ( m ) la funzione idrolitica durante il funzionamento.

A YBATA

- He BukopucTOBYiiTE AMCTMMBOBAHY BOAY (CMIPUYMHSIE KOPO3ito) abo rasoBaHy BOAy. BrkopucToByiTe Tinbki MATHY BOAY.
- He HanuBaliTe BOZy B rapsivy pobody kamepy: BOHa Mae 6yTu KiMHaTHOI TemnepaTypu.

- He BigkpuBaiite gepusTa nig Yac UKy rigponisy.

- Pu3uk onikiB: nepekoHanTecs, Lo Npunaz OXONIOHYB Nepes BUKOHaHHAM Oyab-skix onepavii.

- He BuKopucTOBYIiTE MeTanesi MoYanki abo HaAaTo arpecuBHI MUIAHI 3aCO0U, SiKi MOXYTb MOLLKOAUTY NOBEPXHI.

++

m |[HCTPYKUIA 3 BAKOPUCTAHHA - MiponiTnyHa yHKuis d

BukoHaHHSA npoLeaypy OYULLEHHSA

1. [ing onTuManbHOro pesynbTaTy BUAaniTh LMATOYKM X BPYYHY BOMOTOK ry6KOK (MOXIMBE YTBOPEHHS AUMY).

2. Buimitb yci akcecyapu 3 po6o4oi kamepy (rpusi, CKOBOpIAKY, GidHi peLiTky, 6yab-skuii nocya).

3. Mpw 3aKkpuTHX ABepUsATax BUOEPiTb (hyHKLiHO MipOni3HOro ounLLEeHHs. Yepes kinbka CekyHa crpaLtoe NpucTpiit 6riokyBaHHS ABEPLAT.

4. Tlig vac umkny niponisy cnpawboBye cnewianbHui KataniTudHU inbTp, SKU NOTNIMHAE Ta YCYBAE XWP | HEMPUEMHI 3anaxu.

5. [iBepusTa npunagy BiAKpUBAKOTLCS NNLLE NICNS 3aBepLLEHHS (yHKLii Ta micns AocArHeHHs BeaneyHoi TemnepaTypu.

6. HanpukiHLi npoLiecy MOXHa [y»ke Nerko BUAan1TV 3amnLLKn, SKi MOXYTb YTBOPUTHCS 3aNEeXHO Bif CTyneHs 3abpyaHEHHS y kamepi, BUKOPUCTOBYOUM BOMOTY TKaHWHY.
7. TpuBanictb LKy miponidy MoxHa BctaHoBuTH Ha 90 abo 150 XBUMMH 3anexXHo Bif KiNbKOCTi Bpyay, WO YTBOPIETLCA Ha CTiHKaX AyXOBKU. TakoX € MOXIMBICTb
BCTaHOBWTM BifKNafeHiA 3amycK LMKy OYNLLEHHS.

8. MNig yac akTmBaLi (hyHKLT MipONITUYHOTO OYMLLEHHS ii HEMOXKITMBO NEPepBaTH KHOMKOK Nay3an (m ) la funzione di PY durante il funzionamento.

A YBATA

— pericolo di ustioni

Pericolo di ferirsi a causa dell'alta temperatura sulle superfici - durante la pulizia pirolitica il forno si riscalda molto di piti rispetto ad una normale cottura, evitare di toccare
il forno.

— pericolo di danni alla salute
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Data I'alta temperatura raggiunta, quasi 500°C, vengono rilasciati vapori che potrebbero irritare le mucose. Pertanto & necessario arieggiare bene la stanza durante
I'uso, evitando di trattenersi per un tempo prolungato. Tenere lontani i bambini.
Nota: durante la funzione di Pirolisi non entra in funzione la lampada del forno

m IHCTPYKLIA 3 BUKOPUCTAHHA - Axcecyapu

BukopucTaHHsA poxHa, Wo 06epTaeTbeA (TiNbKK ANs Aeskux Moaenen)

HaHu3alie M'sco, sike NOTPiGHO NpUroTyBaTH, Ha LWamnyp, 3aKpinuBLLK Or0 3a AOMOMOrOK0 3aTMCKaYiB, LU0 BXOAATb O KOMMNEKTy. Po3MICTiTh LWamnyp Ha nigcTaBku
QNS pOXHa, NonepeaHb0 BCTAHOBNEHI Ha MigfoHi Ans 36opy xupy, i BCTaBTe 0o B TPYOKy ANs poxHa. YBIMKHIT (OYHKLLHO CTaTUYHOTO rpUns i3 3a4nHEHUMI ABEPLIS-
Tamu. LLjo6 BUTArHyTH Wwamnyp pa3om 3 NigAoHOM, 3HIMITb OT0 Ha JOCTATHIO BiACTaHb, o6 MOXHa Oyno MOBHICTIO AOT0 BUTATHYTH.

TeneckoniyHi HanpAMHi

MMoTArHITL BHU3 YaCTUHY, BUAINEHY Yep- lMepeBepHiTh ii i NOKNaAiTh Ha no- [MoBTOPITb KPOKM Y 3BOPOTHOMY NO-
BOHWM KONbOPOM, LLI0B 3HATH i 3i CTiHKM BEPXHIO CTOPOHOIO, 1€ 3HAXOANTLCH PSAKY, Wo6 BCTAHOBUTK HaNpsiMHY
AYXOBOI Luadm. “—\{  HampsiMHa koB3aHHs. Ha micue
1 I
,,,,,, @,,,,,,,, ,,,,,,,,,@,,,,,,,
/—\/ \m
o\
,i
LLo6 3BinbHUTY 3aLLjinky,
Nl =5 nocna6Te i 3@ 4ONOMOrow

LUNILBOBOI BUKPYTKU.

m OYULLEHHA TA OBCJITYTOBYBAHHA - 3HatTs asepust

Mopsipok giv

[ins nonerweHHs iHTEHCMBHOTO OYULLIEHHS LyX0BOI Wadhv AOLINbHO 3HATU ABEPLIATa, JOTPUMYHOUUCE HABEOEHUX HUKYE IHCTPYKLiN:
- BigKpwiiTe ABepusTa

- nepemicTiTb rayok C y BifCik WapHipHoro mMexaHismy D, LOTpUMYHOUMCh iHCTPYKLA, HABEAEHNX HUKYE:

m OYULLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA - 3HATTS Ta ounLLeHHs ckna

Mopsipok giv

[BepusTa nevi cknaaaoTbCs 3 TPbOX CKNSHUX NOMOTEH. CKNSHI YaCTUHW O4MLLAIOTHCS 3a OMOMOrOK M'SKX NanepoBuMX PYLUHWKIB Ta 3BUYaliHOTO 3acoby Ans YMLLeH-
Hs. He BukopucToByiTe rpy6i abpasusHi MaTepiany abo rocTpi MeTanesi ckpebku AN1s YMLIEHHS CKISHUX ABEPLAT Mevi, OCKiNbKM BOHW MOXYTb NOLPANAT/ NOBEPXHIO
i NPW3BECTU 0 PO3TPICKyBaHHS CKna. [N NONerweHHs YMLLEHHS BHYTPILLHI CKNSHI NaHeni MoxHa 3HATW. [Ans Lboro HeobXifHO 3HATW ABepusTa neyi abo BCTaHOBUTH
X y MPOMiXHE NOMOXEHHS! BiAKPUBaHHS.
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MocnigoBHICTL 3HATTA CKNa

YBATAl Bynb-siki onepaliii 3aBxay Cnif BUKOHYBATH, 3HSBLUM ABEPLATA 3 1yXOBOI LWadhy Ta MOKNaBLUM iX Ha BiANOBILHY NOBEPXHIO, 06 HE MOLIKOAUTY NepesHo
yacTuHy aBepusT. MpomixHe ckno mae 6yTh BCTaBNEHO NpaBurbHO, LLob Byno BuaHo Hanuec THERMOSTOP (auB. man

BigkpyTiTb 2 rBUHTW 3 NpaBoro/nisoro 6oky y
BEPXHIN pedi

[TiaHIMITb BEPXHE CKIO | BUCYHBTE 10ro

BucyHbTE NpomikHe ko

m OYMLLEHHA TA TEXHIYHE OBCITYTOBYBAHHSA - Nopaam woao YnLeHHs AyXOBKK Ta
nepeaHbOl naHeni

AYXOBA LLA®A

KOMMOHEHT

CNocCIb YALLEHHA

MONEPEMKEHHA

BHyTpilHaA YacTUHa ayxoBoi

Mw pekomeHAYEMO YUCTUTU AyXOBY LAy MICNS KOXHOMO BUKOPUCTaH-
Hs. BpyA neriue ounLLaeTbes, SKLLO 3anobirTi 10ro NOBTOPHOMY TOpiH-
HI0 MY BUCOKIX TemnepaTypax. SHIMITb yci 3HIMHi AeTani Ta BUMmiiTe
X OKPEMO Tenow BOAOK M'skM MUtouMM 3acobom. LLo6 nonerwmty
OYMLLEHHS [yXOBOI Wadn, HanuitTe HeBENWKY KinbkicTb Boay (100

He BMKOpWCTOBYIATE NAPOOUMCHUKMA NS YALLEHHS
BHYTPILLHBOI YaCTUHU Mevi.
He BukopucToByiiTe abpasuBHi/kopo3iliHi Mutoui 3a-

wadm M1, LLO AOPIBHIOE NOMOBMHI CKISIHKW) Ha IHO KaMepw; NOTiM YBIMKHITb cobu abo rocTpi MeTanesi iIHCTPYMEHTM ANS YALLEHHS
unkn «IpurotyBanHs 3Hu3y» npu 90°C npotsarom 20 XBUNWH i3 ONLiEl | CKNSHWX JBEPLSAT Nevi, OCKiNbKM BOHU MOXYTb MOLLIKO-
«Borore npuroTyBaHHs». OWTU NOBEPXHIO Ta CIPUYUHUTY ii PO3TPICKYBAHHS.
Micns 3aBepLUEHHs LMKNY 3a4ekailTe, NOKK kamepa OXOMoHe, | 3aBep-
LWiTh OYNLLEHHS M'SIKOKO TKaHWUHOIO.
3amouiTb y PO34mMHi TENNOi BOAM Ta M'Akoro Muna. Ilicns MUTTS BUTPITh ; o .

Hexko HACYXO Bupansiite sanuiukv ixi ogpasy nicnst BUKOPUCTaHHS.

. . Y pasi 3acTapinoro 6 , LLlo B'iBCSA, pekomeHay-
. Muiite Tennoto Bogot HeabpasvBHIMM MUoUMMK 3acobamu abo Bigno- P P PYAY, il A, pe Ay
PewiTku . €TbCA 3aNNLLIMTI PELLITKY B PO3UMHI Ha Kinbka rofuH
BiAHVUM 3HEXMPIOBAYEM.
nepes YULLEHHSAM.
KOMMOHEHT CNOCIB YALLEEHHA MONEPEMKEHHA

CraneBa noBepxHs

OuucTiTb feTani Tennow BOLOK PIAKMM MUOYMM 3ac060M, a MoTiM
BMTPITb HACYX0O M'SKMM PYLUHUKOM ab0 CepBETKOI 3 Mikpodibpw.

Bnmck nigTpuMyeTbCs NepioaNYHAM YULLEHHSM 3a
[ZI0NOMOrOH HasiBHUX Y Mpofaxy MuoumMx 3acobis.
Hikonu He BuKopuCTOBYITE abpa3nBHi MOPOLLKY.

ModhapOoBaHi noBepxHi

LL|o6 36eperT BNacTuBocTi nocapboBaHmux geTanei, ix HeobXigHo
4acTo YUCTUTI MUTTbHUM PO3UMHOM.

He sanuwarite Ha nodapboBaHux AeTansx KUCIOTHI
abo NyxHi pe4YOBNHM (OLET, MMMOHHWIA CiK, Cinb, TO-
MaTHWIA CiK i T.4.) | MuirTe, konw nocbapboBaki feTani
Lie rapsui.

m YACTKA | TEXHIYHE OBCITYITOBYBAHHA - 3amiHa namnu

Mopsipok giv

FKLLO OCBITNEHHS AYX0BOI Wadu He npaLjtoe, BiOKNIOYITL NpUnag Bif eNeKTPOMEPEXi, 3HIMITb 3aXUCHe CKIO Namnu i 3aMiHiTb namny.
3amiHiTb namny Ha BignoBiaHy ranoreHHy namny notyxHictio 40 Bt (G9).
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1) BigkpyTiTb MpsMOLLNiLBOBOK BU-
KpyTKOtO

2) 3HiMiTb 3aXMCHe CKIo namnu

3) Buiimitb namny

/ \ /4) 3aMmiHiTb | 3aKpuiATe KpULLKY

m YCYHEHHS HECNPABHOCTEM -
3ararbHi HeCnpaBHOCTI
YBATA!

+ [poTsiroM rapaHTiiHOro TepMiHy peMOHT abo pobOTH Ha BUMMKaYi MOXeE 3INCHIOBATM TiNbKi1 aBTOPU30BAHWIA CEPBICHUIA LIEHTD
+ [epeq pEMOHTOM BifKMIOYITH NPUNAZ Bif ENEKTPOMEPEXi, TOBTO BUTSTHITL BUMKY 3 po3eTki abo BUMKHITL BUMMKaY.

* HecaHKLioHOBaHi BTpy4aHHs Ta PEMOHT MOXYTb NPU3BECTM [0 YPXKEHHS enek-
TPUYHUM CTPYMOM ab0o KOPOTKOTO 3aMUKaHHS, TOMY He BUKOHYWATE iX. [JopyuiTb Lo
po60Ty YNOBHOBaXXEHOMY TEXHIYHOMY NepcoHany.

* Y pasi He3Ha4YHUX HECTIPABHOCTEN BN MOXeTe cnpobyBaTi BUpILLMTY npobnemy,
[OTPUMYIUMCH NOpaf, HaBeEHUX B IHCTPYKL.

+ PoboTw B cepBiCHil cry6i NpoTSroM rapaHTiiHOro TepMiHy NOBMHHI OnnavyBa-
TUCS, SKLLO NpUnaz He NpaLtoe Yepes HeMpaBuIbHE BUKOPUCTAHHS.

* HecnpagHocTi abo ckapru, BUKNMKaHi HenpaBuibHUM BUKOpUCTaHHAM abo ycTa-
HOBKOIO, HE MiANAraTb rapaHTiiHOMY PEMOHTY. BUTpaTu Ha rapaHTiiiHe obcnyro-
BYBaHHS HECe KOpUCTYBaY.

HecnpaBgHicTb ceHcopHoro TFT-gucnnes

- CucTeMHi nomunku

BnaBnstoTbCA HACTyMHI NOMUKK:

CuHTaKeMC Koay NMOMMIKA Mae HacTynHwid Burnag: "E YY X", ge:

YY = koA noMuIIKM

X = HOMep kamepW, KONu 3reHepoBaHo nomMunky, abo ' 0' ans 3aranbHUX NOMUMOK.

onuc ID nomunku
[atyvk kamepu BigKIOYEHNI 00
[aTumk kamepu B KOPOTKOMY 3aMUKaHHI 01
TepmMomeTp 4ns M’'sica BigKIHoYeHuit 04
TepmowmeTp Ans M'ca B KOPOTKOMY 3aMUKaHHi 05
[Neperpi 08
BHyTpiluHs aHOManis (enekTpuyHa nnara) 19
Momurika 38'A3ky 20

NOMEPEMKEHHA MPO HECMPABHICTb

A

Y pasi BUHWUKHEHHS| NOMUIIKW Bid'eaHaNTE |
3HOBY MiAKNIOYITE NPUCTPIA. AKLLO nomMurka
3'ABNSETLCS 3HOBY, HEOOXIOHO 3BEpHYTUCA
[0 YNOBHOBAXEHOTO TEXHIKa.

MONEPEDXEHHA NPO BIAKPUTI ABEPLATA (NI YAC NMPUTOTYBAHHA)

DOOR OPEN

3akpuitTe aBepuATa nevi.

m TABJIUUI NPUTOTYBAHHA - Bentunbo-
BaHa KOHBEKLiNHA iy (OPIEHTOBHI 3HAYEHHS)

CTPABA TEMM. C° Sawe % MIH.
M’'Aaco
MeyeHs 3 ANOBNYNHY 170-180 2/3 40/50
BonoBsa neueHs 170-190 213 40/60
MeyeHs 3 TENATUHM 160-180 2/3 65/90
[MeyeHs 3 ATHATUHM 140-160 2 100/130
Poctbich 180-190 2/3 40/45
MeyeHs 3 M'sica 3aius 170-180 2/3 80/100
lMeyeHs 3 kponuka 160-170 2 80/100
[NeyeHs 3 M'sica iHaMKa 160-170 2 160/240
lMeyeHs 3 m'sica rycku 160-180 2/3 120/160
MMeyeHs 3 M'sica kayku 170-180 2/3 100/160
MeyeHs 3 M'sica Kypku 180 2/3 90/120
PUBA 160-180 2/3 15/25
BUMIYKA
®pykTOBUIA TOPT 180-200 2 40/50
Topt Mapraputa 180-190 2 40/45
Bpiowwi 170-180 2 40/60
BickaiTun 190-200 2 25/35
MMoHYMKm 160-180 2 35/45
Conopki crnomkm 180-200 2 20/30
Kopxuk 3 pogsnHkamm 190-200 2 30/40
Wrpynens 160 2 25/35
Ticteuka «CaBoWcbki» 150-180 2 50/60
Abnyka B TiCTi 180-200 2 18/25
MyauHr 3 caBosipai 170-180 2 30/40
XNIBHI BUPOBU
Xni6 180-200 3 45
Miyua 250 3 10/20
Toctu 185-195 2 7




m TABJINLI MPUTOTYBAHHSA - CratnyHa CTPABA TEMNEPATYPA (°C)
Niy (OPIEHTOBHI 3HAYEHHS) I
c 155 * M’'sico 3 An4mnHmM 75-80
CTPABA TEMM. C° ] §§ MIH. « CuHKa 60-70
C 2 * Bupiska 3 kpoB'lo 40-45
W'ACO + PoxeBa Bupiska (medium) 50-55
[NeyeHs 3 AnoBUYMHM 225 2/3 40/50 « [lo6pe npocMaxeHa Bupiaka 60-65
Bornosa neyens 250 2/3 50/60 ArHATHRE 80-85
[NeyeHst 3 TENATUHM 225 2/3 60/80
[eyeHs 3 ATHATUHN 225 2 40/50 Mevens 3 HaunHKolo 70-75
Poct6id 230 2/3 50/60 M’sico nTuui 85-90
[NeyeHs 3 M'sca 3aius 250 2/3 40/50 Puba 85-90
[NeyeHs 3 kponmka 250 2 40/50
MeyeHs 3 M'sca iHouka 250 2 50/60 BasnuBo: 3aBxau BCTaBNANTE TEPMOMETP [0 PYYKM Tak, 106 AOro KiHYMK 3Haxo-
Mevers 3 M'sca ryckn 225 23 60/70 AVBCS B LIEHTpI NeyeHi, a He 6ins KicTku abo xupy.
[NeyeHs 3 M'Aca Kauku 250 2/3 45/60 .
Mevens 3 waca kypn | 250 213 40/45 m BCTAHOBJIEHHA - [HCTPyKLUis 3 BCTAHOBMEHHS
PUBA 200-225 112 15/25 A .
BUMIYKA Tabnnyka 3 xapakTepucTkamy, poaTalloBaHa Ha oOMexyBadi ABepUsT
e P
TOPT MaprapMTa 175-200 2 50/60 Han;;yry i CNOXWBAHY NOTYXHICTb. I'I;apm 3a BCe, ;3MMip9I7ITe i nepeBi,pTe HilWy Ans
bpiowi 175-200 2 25130 Wwachu, Aka MOBUHHO TOYHO BIAMOBIAATM PO3MipaM, NOKA3aHUM Ha MamioHky A.
bicksiti 220-250 2 20/30 MepekoHaitTecs, WO MOKpUTTS MeBniB, WhoH aBo mopiGHi maTepiany mpukne-
TToHuMKN 180-200 2 30/40 eHi TepmocTiiikum kneem (150°C). Akwo wnoH abo kneit He € TEPMOCTINKIMM,
Conopki Croiiku 200-220 2 15/20 WNoH Moxe fAedopmyBaTics abo BiaLapoByBaTUCH, 0COBNMBO B HaWBYXYMX
KopuK 3 poAauHkamu 250 2 25/35 micusax mebnis. lMepekoHaiiTecs, Wo wada, NiAroToBneHa Ans nevi, Mae MilHe
Wpyaens 180 2 20/30 ,EI,H.O i MOXe BVI.TpMMaTVI. Bary npunagy. Yci rBuHTU Ta akcecyapw, He9§xi,qu ,qnﬁ
TicTeuka <CaBoNChKy 180-200 5 4050 KpINNeHHs nevi y UJad?l, BXOASATb 10 KOMMNEKTY nocTaBku. HacTynHi intocTpaii
Homyxa 6 TicT 200220 5 15720 [OMOMOXYTb BaM 3aKpINUTX Ta NpaBUIbHO BCTAHOBMTY Npunag y wady.
MyauHr 3 caBospA 200-220 2 20/30 Moga. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P 60 TFTBL
XNIBHI BAPOBU
Xni6 220 3 30
Miyua 250 2 15/20
Miyua 250 3 10/20
Toctun 250 3 5
- Baxnueo

CTpaBu po3MiLLyl0TbCS B MeYi, Konu iy posirpieTbes.

- MpuroTyBaHHs Ha rpuni

Y npunagax 3 enekTpUYHIM rpuUnem NpuroTyBaHHs BiAOyBaeThCS NMPW 3aKPUTUX
asepusrax npu Temnepartypi 180°C. MpoaykTu, WO roTyTbCA Ha rpwni, cnig pos-
MiLLlyBaTW Ha peLLiTL, 6axaHo Ha YeTBepTii nonuuj.

m TABJINLUA NPUrOTYBAHHS - Temnepatypa
BCEpeauHi CTPaB, BUMIpSiHA TEPMOLLYYMOM

CTPABA TEMMEPATYPA (°C)
M'ACo
fAnosnunHa
* Poct6igh - AnoBuya Bupiska 3 KpoB'lo 40-45
* poXeBa (CepeaHe NPOCMaXyBaHHS) 50-55
* pobpe npocmaxeHa 60-65
* [NeyeHs 3 ANOBUYNHM 80-85
CBUHMHA
+ CBMHHa Kopenka 65-70
* [NeyeHst 3i CBUHWHM | WnHKa 80-85
* LLniHa YacTtuHa, pynbka 80-85
+ CTeliK Ha KicTui 75-80
* WHiuenb 70
* Migkonuenni wHilens (Kaccnep) 65-70
 M'scHun pyneTt 70-75
TensaTuHa
* [eyeHs 3 TeNATUHM 70-75
* [NeyeHst 3 TENATUHM 3 HUPKaMK 75-80
* Tensua Hixka 80-85
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m YCTAHOBKA - EnektpuyHe 3'eHaHHS

A HaBepgeHi Hwk4e HCTPyKLii NpusHayeHi Ans kBanicikoBaHoro axisLg,
SKMA BiGNOBIAATAME 3a BCTAHOBMEHHS NpuUnagy, NOro HanmalTyBaHHS Ta TeXHiy-
He 06CnyroByBaHHs, a TakoX rapaHTyBaTime, Wo Ui onepaji 6yayTb BUKOHaHI
sKHalkpalLe i BignoBiAHO A0 YNHHUX CTAHAAPTIB.

Baxnugo: byab-aki poboTH 3 HanalTyBaHHS, TEXHIYHOrO 0BCNyroByBaHHS i T.4.
MOBWHHI BUKOHYBaTICS NiCNS Bif'€AHAHHA Npunagy Bif eNeKTPUYHOI PO3eTKy.

CTaHp,apTVI AnA BCTaHOBJIEHHA

Lle obnagHaHHs BigNoBiAae BUMOram Takux AUPEKTUB:

OVPEKTWBA 2002/96/€C

OVPEKTWBA OO0 HM3bKOBONBTHOIO OBNAOHAHHA 2014/35/€C
OVPEKTVBA MPO ENEKTPOMATHITHOT CYMICHOCTI 2014/30/€C
PETTTAMEHT Ne 1935/2004 (B1pofu, NpusHayeHi Ans KOHTaKTy 3 Xap4oBUMM
npogyktamu).

MoHTax noBuHeH ByTi BUKOHAHWIA kBanichikoBaHO i B MOBHIi BIANOBIAHOCTI 3 Ajto-
YWMK NPaBUINaMm yNnaLlTyBaHHs eeKTPOYCTaHOBOK.

B iHwoMy Bunaaky BUpobHUK 3HiMae 3 cebe Byab-Ky BIANOBIAAMNbHICTb.

Y uinn 6poLuypi B TakoX 3HaAeTe cxemy MigKMoYeHHs BaLLoro npunagy.
Mpunagwm po3paxoBaHi Ha NIAKMIOYEHHS A0 MepeXxi 3 Hanpyroto, BKa3aHoio Ha 3a-
BOACHKiN Tabnnyyi.

Mepea nigkntoyeHHAM npunagy Ao enekTpoMepexi nepekoHalTecs, LWo:

- XapaKTepUCTUKN eNeKTPOMArHiTHOro BUMUkaya abo PO3ETKM BUTPUMYIOTb Ha-
BaHTaXeHHs npunagy (AvB. faHi Ha 3aBOACHKIN TabnnyLy);

- cICTEMA ENEeKTPOXMBNEHHS NOBMHHA MaTh edekTusHe 3 (HOSRR-F, HOSW-F,
HO5V2V2-F, 3 nepeTHom 3G1,5 MM2) azeMmeHHs.

Mpunag noctavaeTbes 3 kabenem 6e3 BUNKK: NiAKIIOYEHHS CNif BUKOHYBATH 3
ypaxyBaHHSM TOrO, LLO X0BTO-3eNeHN kabenb € NPOBIAHUKOM 3a3eMIEHHS i
11010 Hi B IKOMY pasi He MOXHa nepepusaTy.

PoseTka nosuHHa 6yTv BUAMMOLO | BOCTYNHOMW0, W06 Npunag MoxHa Byno nerko
BiAKMIOUNTH.

[ns npsAMoro niaKnNYeHHA [0 enekTpomepexi HeobXiaHo, Wob:

* 0bMexyBanbHWI KnanaH i BHYTPILLHS enekTpoMepexa BUTpUMyBanu HaBaHTa-
KEHHS npunagy (auB. Tabnuuky 3 TEXHIYHUMU JaHUMK);

* enektpomepexa 6yna obnagHaHa ePeKTUBHUM 3a3eMNEHHAM;

* po3eTka abo HaraTonontocHNMiA BUMMKay 3 6e3neyHoI0 BIACTaHHI0 MiX KOHTaKTa-
MW He MeHLLe 3 MM, 6ynu NerkogoCTyNHUMM NiCns BCTaHOBNEHHS Npunagy;

* BUMMKaY BiKMKOYEHHS XUBMNEHHS B MEpexi BCTaHOBNEHMIA BignoBigHo Ao npa-
BMIT MOHTaXy.

A YKoBTO-3e11eHNI NPOBIAHMK 3a3€MIIEHHSA He
NOBUHEH NepepuBaTUCA HaBiTb BUMMKayeM. Me-
pexeBuii kabenb NoBUHEH GyTW po3TalloBaHWi
TaKUM YMHOM, WWOG BiH He KOHTaKTyBaB 3 NOBEpPX-
HIMK, TeMMNepaTypa SKUX NepeBuLLye TemMnepary-
Py HaBKONMIIHLOTO cepeAoBUWa Ginbl HiX Ha
50°C. fAkwo kabenb XMUBNEHHA NOTPedye 3aMiHu,
3BEpPHITLCA A0 CEepBICHOI CNyX0Mu.

YCTAHOBKA - EnekTpuuHi cxemu Mornuxans (kBT)

MOAENb (221;(3;ow
60 32
P 60 33
90 34
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YopHuit
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Binui
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Kogep chyHkuin

Konep Tepmocrary

dasa
dinbTp

[NpoBig, 3a3eMreHHs KIeMHOI kopob-

Kn

MEHT

BEHTUNATOP nevi
KpyroBuit HarpiBanbHmit
enemeHT

BEPXHIl HarpiBanbHui
enemeHT

namna nevi 1
namna nevi 2
poXHa

TaHreHL,. BEHTUNAT.
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Jlamna nevi

Jlamna nevi
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M
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MP
N
55
66
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R2
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SD
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SS

T
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PT1000
MmC
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ML
MBP
TSP
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KrnemHa kopobka
PoxHa

MikpoBumuKay ABepLST
Heittpans
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CuHin

BepxHiit HarpiBanbHuil enemMeHT
HwxHiit HarpiBanbHWi enemeHT
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MeHT

Mnata gucnnes
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Mnata TepmoLLyna
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3axucHui TepmocTat

BeHTunsatop nevi

BeHT. oxonomKkeHHs
KuBneHHs

[Jlatuuk Temnepatypu

KopoTkuit MikpoBumukay TS
MikpoBuMHMKay po36roKyBaHHs
ABEpUAT
MikpoBumukay
ABepLSAT
[iBuryH BrokyBaHHs ABEPLAT
3anobixHuit TepmocTat
MPONITUYHOTO OYMLLEHHS
3anobixHuit TepmocTat
po30nokyBaHHs ABEPLAT

BroKyBaHHs
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IT mISTRUZIONI PER L'USO EN m INSTRUCTIONS FOR USE FRm INSTRUCTIONS D’UTILISATION O *
DE m BEDIENUNGSANLEITUNG NL m GEBRUIKSAANWIJZING PT m INSTRUGOES DE USO X7
ES m INSTRUCCIONES PARAEL USO DA mBRUGSANVISNING SV m ANVANDNINGSINSTRUKTIONER Qﬁ
Flm KAYTTOOHJEET NO m MONTERINGSANVISNINGER PL m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

CSmNAVOD K POUZITi SK m NAVOD NA POUZIVANIE HR m UPUTE ZA UPORABU SR m UPUTSTVO ZA
UPOTREBU SL mNAVODILA ZA UPORABO HU m HASZNALATI UTASITAS BG m MHCTPYKLIUW 3A YNOTPEBA
RO m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE EL m OAHTIEZ XPHEHZ TR m KULLANMA TALIMATLARI

RU m PYKOBOLCTBO MO 3KCMNYATALUUN ET m KASUTUSJUHEND LV m LIETOSANAS INSTRUKCIJA

LT m NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS UA m IHCTPYKLII 3 BAKOPUCTAHHS  sluscuyl clandss @ AR
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IT m FUNZIONE SABBATH ENm SABBATH FUNCTION FRm FONCTION SABBATH
DE m SABBATH-FUNKTION NL m SABBAT-FUNCTIE PT m FUNGAO SABBATH

*

O

ES m FUNCION SABBATH DA m SABBATH-FUNKTION PL m FUNKCJA SZABATU

SV m FUNKTIONEN SABBATH CS m FUNKCE SABBATH FIm SABBATH-TOIMINTO SKm FUNKCIA SABBATH
NO m SABBAT-FUNKSJON HR m FUNKCIJA SABBATH SRm FUNKCIJA SABBATH SL m FUNKCIJA SABBATH
HU m SABBATH FUNKCIO BG m ®YHKLIUA SABBATH RO m FUNCTIA SABBATH EL m AEITOYPIIA SABBATH
TR m SABBATH FONKSIYONU RU m ®YHKLWSA «WABEAT ET m PUHKEPAEVA FUNKTSIOON

LV e SABATA FUNKCIJA LTm FUNKCIJA ,,SABBATH* UAm ®YHKLIA SABBATH SABBATH dalog-m AR

A

SABBATH
e

W @ X

8
180

SABBATH

o A

IT - PRIMA DI UTILIZZARE LA MODALITA SABBATH, REGOLARE LA TEM-
PERATURA DELLA CAVITA.

EN- BEFORE USING SABBATH MODE, ADJUST THE CAVITY TEMPERATU-
RE.

FR - AVANT D'UTILISER LA FONCTION SABBATH, REGLER LA TEMPERAT-
URE DE LA CHAMBRE DE CUISSON.

DE - STELLEN SIE VOR DER VERWENDUNG DER SABBATH-FUNKTION
DIE GARRAUMTEMPERATUR EIN

NL - STEL DE OVENTEMPERATUUR IN VOORDAT U DE SABBAT-MODUS
ACTIVEERT.

261

PT- ANTES DE UTILIZAR O MODO SABBATH, REGULE A TEMPERATURA DO
COMPARTIMENTO.

ES - ANTES DE UTILIZAR EL MODO SABBATH, AJUSTAR LA TEMPERATU-
RADE LA CAVIDAD.

DA - JUSTER TEMPERATUREN | OVNRUMMET, F@R DU BRUGER SABBA-
TH-FUNKTIONEN

PL- PRZED UZYCIEM TRYBU SZABAT USTAWIC TEMPERATURE W KO-
MORZE

SV - INNAN SABBATH-FUNKTIONEN ANVANDS, REGLERA UGNSUTRYM-
METS TEMPERATUR

CS- PRED POUZITIM REZIMU SABBATH NASTAVTE TEPLOTU V DUTINE
FI - SAADA UUNITILAN LAMPOTILAA ENNEN SABBATH-TILAN KAYTTOA

SK - PRED POUZ{VANIM REZIMU SABBATH NASTAVTE TEPLOTU
VNUTORNEHO PRIESTORU RURY

NO - FGR MAN BRUKER SABBAT-MODUS MA MAN REGULERE TEMPERA-
TUREN | OYNSROMMET

HR - PRIJE UPOTREBE NACINA RADA SABBATH NAMJESTITE TEMPERA-
TURU UNUTRASNJOSTI PECNICE

SR- PRE KORISCENJA NACINA SABBATH, PODESITE TEMPERATURU U
MIKROTALASNOJ

SL - PRED UPORABO NACINA KUHANJA SABBATH PRILAGODITE TEM-
PERATURO V NOTRANJOSTI

HU- A SABBATH MOD HASZNALATA ELOTT ALLITSA BE AZ UREG
HOMERSEKLETET

BG - NPEOM A M3MON3BATE PEXWM SABBATH, PEMYNIMPAUTE
TEMMEPATYPATA HA ®YPHATA

RO - iNAINTE DE A UTILIZA MODUL SABBATH, REGLATI TEMPERATURA
CAVITATII

EL - NPOTOY XPHZIMOMOIHZETE TH AETOYPTIA SABBATH, PYOMIZTE
TH OEPMOKPAZIA TOY OAAAMOY

TR - SABBATH MODUNU KULLANMADAN ONCE, HAZNENIN SICAKLIGINI
AYARLAYIN

RU - NEPEQ MCMONB30BAHVEM PEXUMA «LABBAT» OTPETY/IMPYUTE
TEMMNEPATYPY KAMEPbI.

ET- ENNE PUHKEPAEVA REZIIMI KASUTAMIST REGULEERIGE AHJU TEM-
PERATUURI

LV - PIRMS SABATA REZIMA LIETOSANAS NOREGULEJIET DOBUMA TEM-
PERATURU.

LT- PRIES NAUDODAMI REZIMA ,SABBATH*, NUSTATYKITE ERTMES
TEMPERATURA,

UA - NEPEL BUKOPVCTAHHAM PEXMY SABBATH BIAPEIYIIOVTE
TEMIMEPATYPY B KAMEPI.

-l 923 B)ly> d=ys bansl (SABBATH daubsy elusiwl §=adl Jd- AR
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SABBATH 8 IT - AVWIO DELLA MODALITA DI COTTURA SABBATH
1 8 0 EN- START SABBATH COOKING MODE.
FR - DEMARRAGE DU MODE DE CUISSON SABBATH.
DE - EINSCHALTEN DES SABBAT-GARMODUS
NL - START DE SABBATH-BEREIDINGSMODUS
PT- INICIALIZACAO DO MODO DE COZEDURA SABBATH
ES - INICIO DEL MODO DE COCCION SABBATH
DA - START AF SABBATH-TILBEREDNINGSTILSTAND
PL- URUCHAMIANIE TRYBU SZABAT
SV - START AV KOKFUNKTIONEN SABBATH
CS- PRED POUZITIM REZIMU SABBATH NASTAVTE TEPLOTU V DUTINE
FI - SABBATH-KYPSENNUSTILAN KAYNNISTYS
SK - SPUSTENIE VARNEHO REZIMU SABBATH
NO - OPPSTART AV SABBAT-STEKEMODUS
HR - POKRETANJE NACINA KUHANJA SABBATH
SR- POKRETANJE NACINA KUVANJA SABBATH
SL - ZAGON NAGINA KUHANJA SABBATH
HU - sABBATH SUTESI MOD INDITASA
BG - 3AEVICTBAHE HA PEXXM FOTBEHE SABBATH
RO - PORNIREA MODULUI DE GATIRE SABBATH
EL - ENAP=H THE AEITOYPTIAE MATEIPEMATOS. SABBATH
TR - SABBATH PiSIRME MODUNUN BASLATILMASI
RU - 3AnyCK PEXXVUMA MPUrOTOBIEHUSA «LLUABBAT»
ET- PUHKEPAEVA REZIIMI KAIVITAMINE.
LV - IEDARBINIET SABATA GATAVOSANAS REZIMU.
LT- KEPIMO REZIMO ,SABBATH* |[JUNGIMAS .
UA - 3AMYCK PEXXVMMY MPUTOTYBAHHS SABBATH.
SABBATH _ahll g =y AR

o A

IT - FISSARE IL TEMPO DI COTTURAA 74 ORE.

EN- SET THE COOKING TIME TO 74 HOURS.

FR - PROGRAMMER LE TEMPS DE CUISSON SUR 74 HEURES.
DE - STELLEN SIE DIE GARZEIT AUF 74 STUNDEN EIN

NL - STEL DE BEREIDINGSTIJD IN OP 74 UUR

PT- FIXE O TEMPO DE COZEDURA PARA 74 HORAS.

ES - FIJAR EL TIEMPO DE COCCION A 74 HORAS.

DA - INDSTIL TILBEREDNINGSTIDEN TIL 74 TIMER

PL- USTAWIC CZAS PIECZENIA NA 74 GODZINY

SV - STALL KOKTIDEN PA 74 TIMMAR

CS- NASTAVTE DOBU TEPELNE UPRAVY NA 74 HODIN

Fl - ASETA KYPSENNYSLAMPOTILAKSI 74 TUNTIA

SK - NASTAVTE CAS VARENIA NA 74 HODIN

NO - SETT STEKETIDEN TIL 74 TIMER

HR - POSTAVITE VRIJEME KUHANJA NA 74 SATA

SR- ODREDITE VREME KUVANJA NA 74 CASA

SL - NASTAVITE CAS KUHANJANA 74 UR

HU- ALLITSAASUTESI IDOT 74 ORARA

BG - oVKCUPAVTE BPEMETO 3A FTOTBEHE HA 74 YACA
RO - FIXATI TIMPUL DE GATIRE LA 74 ORE

EL - PYOMIZTE TON XPONO MATEIPEMATOX STIZ 74 QPES
TR - PISIRME SURESINI 74 SAATE SABITLEYIN

RU - YCTAHOBWTE BPEMA MPUrOTOBMEHNS HA 74 YACA.
ET- SEADISTAGE KUPSETUSAJAKS 74 TUNDI.

. _ 11:48
LV - - IESTATIET GATAVOSANAS LAIKU UZ 74 STUNDAM.

LT- NUSTATYKITE KEPIMO LAIKA 74 VALANDOMS. Jl O
UA - BCTAHOBITb YAC MPUFOTYBAHHS, PIBHIM 74 TOIVHAM. SABBATH
el 74 Je bl e85 sty 5 AR 180Q 74h00m

o A S
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IT - DURANTE LA MODALITA DI COTTURA SABBATICA, MODIFICARE LA
TEMPERATURA DELLA CAVITA UTILIZZANDO | FONDI. ES: FISSARE 250F E

POI CONFERMARE °

E SEMPRE POSSIBILE USCIRE DALLA FUNZIONE SABBATH PREMENDO IL

TASTO PER ALCUNI SECONDI @

EN- DURING SABBATH COOKING MODE, CHANGE THE CAVITY TEMPERA-
TURE USING THE KEYS E.G.: SET 180°C AND THEN CONFIRM °

IT IS ALWAYS POSSIBLE TO EXIT THE SABBATH FUNCTION BY PRESSING

THE KEY FOR A FEW SECONDS @

FR - PENDANT LE MODE SABBATH, MODIFIER LA TEMPERATURE DE LA
CHAMBRE DE CUISSON A L'AIDE DES TOUCHES. EXEMPLE : PROGRAM-

MER 180°C PUIS CONFIRMER °

ILEST TOUJOURS POSSIBLE DE QUITTER LAFONCTION SABBATH EN
APPUYANT SUR LE BOUTON PENDANT QUELQUES SECONDES @

DE - - ANDERN SIE WAHREND DES SABBATGARMODUS DIE GARRAU-
MTEMPERATUR UNTER VERWENDUNG DER TASTEN. BEISPIEL: 180 °C

EINGEBEN UND DANN BESTATIGEN °

ES IST JEDERZEIT MOGLICH, DIE SABBAT-FUNKTION ZU VERLASSEN,
INDEM SIE DIE TASTE EINIGE SEKUNDEN LANG DRUCKEN@

NL - TIJDENS DE SABBAT-BEREIDINGSMODUS KUNT U DE OVENTEMPE-
RATUUR AANPASSEN MET BEHULP VAN DE KNOPPEN. BIJVOORBEELD:
180°C INVOEREN EN VERVOLGENS BEVESTIGEN Q

U KUNT DE SABBAT-FUNCTIE ALTIJD VERLATEN DOOR DE KNOP ENKELE

SECONDEN INGEDRUKT TE HOUDEN @
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PT- DURANTE O MODO DE COZEDURA SABATICO, MODIFIQUE A TEMPE-
RATURA DO COMPARTIMENTO USANDO OS BOTOES. EXEMPLO: DIGITAR

180 °C E DEPOIS CONFIRMAR 0

E SEMPRE POSSIVEL SAIR DA FUNGAO SABBATH PREMINDO O BOTAO

DURANTE ALGUNS SEGUNDOS @

ES - DURANTE EL MODO DE COCCION SABBATH, MODIFICAR LA TEM-
PERATURA DE LA CAVIDAD UTILIZANDO LAS TECLAS. EJEMPLO: MARCAR

180°C Y LUEGO CONFIRMAR °

SIEMPRE ES POSIBLE SALIR DE LA FUNCION SABBATH PULSANDO LA

TECLA DURANTE UNOS SEGUNDOS @

DA - UNDER SABBATH-TILBEREDNINGSTILSTANDEN KAN DU ZANDRE
OVNRUMMETS TEMPERATUR VED HJZLP AF TASTERNE. FX: INDTAST

180°C OG BEKR/EFT°

DET ERALTID MULIGT AT FORLADE SABBATH-FUNKTIONEN VED AT

TRYKKE PA TASTEN | NOGLE SEKUNDER @

PL- W TRYBIE PIECZENIA SZABAT MOZNA ZMIENIC TEMPERATUREW
KOMORZE ZA POMOCA DOLNYCH PRZYCISKOW. NA PRZYKLAD: USTAWIC

180°C | POTWIERDZIC °

W KAZDEJ CHWILI MOZNA WYJSC Z FUNKCJI SABATU, WCISKAJAC PR-

ZYCISK PRZEZ KILKA SEKUND @

SV - UNDER KOKFUNKTIONEN FOR SABBATH, ANDRA UGNSTEMPERA-
TUREN GENOM ATT ANVANDA KNAPPARNA. EXEMPEL: STALL IN 180°C

OCH BEKRAFTA SEDAN Q

DET GARALLTID ATT GA UT UR SABBATH-FUNKTIONEN GENOM ATT

TRYCKA PA KNAPPEN | NAGRA SEKUNDER @

CS- BEHEM REZIMU TEPELNE UPRAVY SABBATH MENTE TEPLOTU V
DUTINE POUZITIM TLACITEK. PRIKLAD: ZADEJTE 180 °C A POTE POT-

VRDTE Q

FUNKCI SABBATH LZE VZDY UKONCIT STISKNUTIM TLACITKA NA NEKOLIK

SEKUND @



Fl - SABBATH-KYPSENNYSTILAN AIKANA MUOKKAA UUNITILAN LAMP-
OTILAA NAPPAIMISTA. ESIMERKKI: KIRJOITA 180° JA VAHVISTA °

SABBATH-TOIMINNOSTA VOIDAAN AINA POISTUA PITAMALLA NAPPAINTA
PAINETTUNA MUUTAMAN SEKUNNIN AJAN @

SK - VO VARNOM REZIME SABBATH MOZETE MENIT TEPLOTU
VNUTORNEHO PRIESTORU RURY POMOCOU TLACIDIEL. NAPR.: ZADAJTE

180 °C APOTVRDTE °

Z REZIMU SABBATH SA DA KEDYKOLVEK VYJST STLACENIM A PO-

DRZANIM TLACIDLA NA NIEKOLKO SEKUND @

NO - UNDERVEIS | SABBAT-STEKEMODUS, KAN MAN ENDRE TEMPERA-
TUREN | OVNSROMMET VED A BRUKE TASTENE. EKSEMPEL: STILL INN

180°C OG BEKREFT °

DET ER ALLTID MULIG A GA UT AV SABBAT-FUNKSJONEN VED A TRYKKE

PA TASTEN | NOEN SEKUNDER @

HR - TIJEKOM NACINA KUHANJA SABBATH PROMIJENITE TEMPERATURU
U UNUTRASNJOSTI PECNICE S POMOCU TIPKI. NPR.: UTIPKAJTE 180 °C |

ZATIM POTVRDITE 0

IZ FUNKCIJE SABBATH UVIJEK MOZETE IZACI TAKO DA PRITISNETE

TIPKU NEKOLIKO SEKUNDI @

SR- TOKOM SABATSKOG NACINA KUVANJA, IZMENITE TEMPERATURU
U MIKROTALASNOJ KORISTECI DUGMAD. PRIMER: UKUCAJTE 180 °C A

ZATIM POTVRDITE °

UVEK JE MOGUCE DA IZADETE IZ FUNKCIJE SABBATH PRITISKOM NA

TASTER NA NEKOLIKO SEKUNDI @

SL - MED NACINOM KUHANJA SABATH SPREMENITE TEMPERATURO V
NOTRANJOSTI Z GUMBI. NA PRIMER: VTIPKAJTE 180°C

INPOTRDITE °

IZSTOP 1Z FUNKCIJE SABBATH JE VSELEJ MOGOC Z NEKAJSEKUNDNIM

PRITISKOM TIPKE @
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HU- SABBATH SUTESI MOD FOLYAMAN MODOSITSAAZ UREG
HOMERSEKLETET A GOMBOK SEGITSEGEVEL. PL.: ALLITSA BE A 180 °C-T,

MAJD EROSITSE MEG °

MINDIG KI LEHET LEPNI A SABBATH FUNKCIOBOL A GOMB NEHANY MAS-

ODPERCES NYOMVA TARTASAVAL @

BG - N0 BPEME HA PEXXUMA HA TOTBEHE SABBATH, TPOMEHETE
TEMMEPATYPATA HA ®YPHATA YPE3 BYTOHUTE. NMPUMEP: HATTIACETE

HA 180 °C W MOTBBLPIETE °

BVMHATY E Bb3MOXXHO 1A M3NIE3ETE OT ®YHKLIA SABBATH, KATO

HATWCHETE BYTOHA 3A HAKOMNKO CEKYHIN @

RO - N TIMPUL MODULUI DE GATIRE SABATIC, MODIFICATI TEMPERA-
TURA CAVITATII UTILIZAND TASTELE. EXEMPLU: APASATI 180 °C SIAPOI

CONFIRMATI °

ESTE TNTOTDEAUNA POSIBIL SA IESITI DIN FUNCTIA SABBATH PRIN
APASAREA BUTONULUI TIMP DE CATEVA SECUNDE @

EL - KATA TH AIAPKEIA THZ AEITOYPTIAZ MAFEIPEMATOZ SABBA-
TH, ANMA=TE TH GEPMOKPAZIA TOY GAAAMOY XPHZIMOMOIQNTAL
TA TIAHKTPA. MAPAAEITMA: MAHKTPOAOIHZTE 180 °C KAI EMEITA

EMNIKYPQZTE °

MIOPEITE NA EZEAGETE AMO TH AEITOYPTIA SABBATH NMATQONTAZ TO

MAHKTPO A MEPIKA AEYTEPOAEMTA @

TR - SABAT PiSIRME MODUNDA HAZNENIN SICAKLIGINI TUSLARI
KULLANARAK DEGISTIRIN. ORNEK: 180 °C DEGERINI GIRIP, ARDINDAN

ONAYLAYIN °

TUSA BIRKAG SANIYE SURESINCE BASARAK SABBATH FONKSIYONUND-

AN HER ZAMAN CIKABILIRSINIZ @

RU - BO BPEMSA PEXXMMA MPUTOTOBNEHNS «LUABBAT» MOXHO
MEHATb TEMMEPATYPY KAMEPbI C MOMOLLbKO KHOMOK. MPUMEP:

YCTAHOBWTE 180°C M MOATBEPOUTE Q

OYHKLMIO «LIABBAT» MOXHO OTMEHUTL B ﬁ}OBOI?I MOMEHT MYTEM
HAXATUA KHOMKK B TEYEHUE HECKONBbKMX CEKYHH@



ET- PUHKEPAEVA REZIIMI AJAL KASUTAGE AHJU TEMPERATUURI MUUT-
MISEKS NUPPE. NT: SEADISTAGE VAARTUSEKS 180 °C JA KINNITAGE

— PUHKEPAEVA FUNKTSIOONIST ON ALATI VOIMALIK VALJUDA, VAJUTA-

DES NUPPU PAAR SEKUNDIT @

LV - SABATA GATAVOSANAS REZIMA MAINIET DOBUMA TEMPERATURU,
IZMANTOJOT POGAS. PIEMERAM: IESTATIET 180 °C UN PEC TAM APSTI-

PRINIET°

VIENMER IR IESPEJAMS IZIET NO SABATA FUNKCIJAS, NOSPIEZOT POGU

UZ DAZAM SEKUNDEM @

LT- KEPIMO REZIME ,SABBATH" PAKEISKITE ERTMES TEMPERATURA
NAUDODAMI MYGTUKUS. PVZ.: [VESKITE 180 °C IR PO TO PATVIRTINKITE

VISADA GALIMA ISJUNGTI FUNKCIJA ,SABBATH* KELIAS SEKUNDES SPAU-

DZIANT MYGTUKA @

UA - i YAC BUKOPUCTAHHS PEXVMY MPUrOTYBAHHS SABBATH
3MIHIOWTE TEMMEPATYPY B KAMEPI 3A JONOMOTOI0 KHOMOK. HATP.:
BCTAHOBITb 3HAYEHHA 180 °C | NMIATBEPAITL °

SABXIM MOXHA BUTI 3 OYHKLLIT SABBATH, HATUCHYBLLUW KHOMKY HA

KINbKA CEKYHT @

bl Lngad Byly> Wleyd Jadsiy o (SABBATH alall by Joc Ul - AR
Oladss I3 951 a5 digho dms 180 pidgy ed s .puiliell slasily

FARESMY

olg mad 3l Je laall cllsg SABBATH disy oo zay=dl Wl ooy -

265



266






elica

EI3396079LC0001 Ed.16-2025




