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UZIVATELSKA PRIRUCKA

PREHLED
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1. Ovladaci panel

2. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

3. Identifika¢ni stitek
(neodstranujte)

Dvitka

Horni topné téleso / gril
Svétlo

. Sklenény otocny talif
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1.OVLADAC VYBERU 3.UZAVER 6.POTVRZENI

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Chcete-li troubu vypnout, otocte
jej do polohy O.

2.ZPET
Navrat do predchazejici nabidky
nastaveni.

K preruseni aktivni funkce, a to
kdykoli. Pro zastaveni funkce
stisknéte dvakrat, trouba prejde do
rezimu stand-by.

4.DISPLEJ

5.START

Pro aktivaci funkci a potvrzeni
nastaveni. Je-li mikrovinna trouba
vypnuta, aktivuje se mikrovinna
funkce.

Pro potvrzeni vybéru funkce nebo
nastaveni hodnoty.

7. OVLADAC

Pro prochazeni nabidek
a potvrzeni nebo zménu nastaveni.

Upozornénf: Vsechny ovladace se aktivuji stiskem. Stisknutim uprostfed uvolnite ovladac ze zajisténé polohy.




POPIS DISPLEJE

3 1. Nastaveni teploty
: 2. Nastaveni ¢asu a trvani funkce
: 3. Vybér vykonu mikrovin
1 e . OC I I I I I I I I W .......... 3 4, V)I/bél’ hmotnosti
l-l l-l:l-l l-l 5. Hodiny, informace a trvani
2 G g Y P 4 funkce
6. Symboly zvolenych funkci
= TR o U A
.......................... e
SKLENENY OTOCNY TALIR ROST

Je-li umistén v drzaku, oto¢né

sklo Ize vyuzivat pfi vSech

metodach vareni/peceni.

S vyjimkou obdélnikového

plechu na peceni je oto¢né

sklo nutné pouzivat vzdy jako
podstavec pro dalsi nddoby nebo pfislusenstvi.

DRZAK OTOCNEHO TALIRE

Sklenény otocny talif pokladejte
pouze na drzak oto¢ného talire.
Na drzak nepokladejte jiné
pfislusenstvi.

OBDELNIKOVY PLECH NA PECENI

Pouzivejte plech na peceni pouze
u téch funkci, které umoznuji
konvencni peceni; nikdy
nesmi byt pouzit v kombinaci
s mikrovlnami. Talif ve vodorovné
poloze vloZte do drzaku oddilu
pro peceni.
Upozornéni: Pfi pouziti obdélnikového plechu na peceni neni
tfeba odstrafiovat otocny talif a jeho drzak.

Umozni vam umistit jidlo vyse,
tedy blize ke grilu, pro dosazeni
dokonalého osmahnuti pokrmu
dolhnéda. Polozte rost na oto¢ny
talir.
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Je uzite¢na pro prikryti jidla,

které se pfipravuje nebo ohfiva

v mikrovinné troubé. Kryt omezuje
vystrikavani, udrzuje optimalni
vlihkost jidla a Ize jej vyuzit i jako
druhou Uroven pro umisténi.

Neni vhodny pro tradi¢ni peceni nebo pro pouziti

s jakoukoli funkci grilu.

Pocty kusl a typ pfislusenstvi se mohou lisit v zavislosti na zakoupeném modelu.
Daldi pfislusenstvi, jez neni soucasti vybavy, Ize zakoupit zvlast prostiednictvim servisniho centra.

Na trhu je mnoho raznych druha doplnkd. Pred
nakupem se vzdy ujistéte, ze dané prislusenstvi
je vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé a ze je
odolné viici teplotam uvniti trouby.

Kovové nadoby na jidlo nebo napoje by se nemély
nikdy pouzivat pfi vaieni pomoci mikrovin.

Vzdy se ujistéte o tom, ze se potraviny ani
prislusenstvi trouby nedostanou do styku
s vnitFnimi sténami trouby.

Pied zapnutim trouby se vzdy ujistéte, Ze se otocny
talif mze volné otacet. Pfi vkladani nebo vyjimani
jiného prislusenstvi bud'te opatrni, abyste omylem

nevysadili otocny talif z jeho drzaku.




FUNKCE

= MIKROVLNY
“— Pro rychlou pfipravu a opétovné ohtati jidel
a napoja.

&é HORKY VZDUCH + MV
D Krychlé pripravé jidla v troubé.

Doporucené prislusenstvi: Spodni rost

VYKON DOPORUCENO PRO
Rychly ohfev ndpojd nebo jidel s vysokym

200W obsahem vody

750 W Vafeni zeleniny

650 W Vafeni masa a ryb
Vafeni masovych omacek nebo omacek

500W S obsahem syra nebo vajec. Dopecent
masovych koladcl nebo zapecenych
téstovin

350 W Pomalév, mirné varent. \/eI[ni se,hodl' pro
rozpousténi masla nebo ¢okolady

160 W Rozmrazovani jidel nebo zmeknuti masla
asyra

20 W Zméknuti zmrzliny

WWGRILL

O pro hnédnuti, grilovani a gratinovani.
Doporucujeme jidlo béhem grilovani obracet.
Pro dosaZeni co nejlepsich vysledkl gril nejprve na
3 az 5 minut predehfrejte.

Doporucené pfislusenstvi: Horni rost

A AUTO DEFROST*

0 Pro rychlé rozmrazovani raznych druhu jidel
se zadanim pouze jejich hmotnosti.
Jidlo je tfeba polozit pfimo na otocny talif. Jakmile
vas trouba vyzve, jidlo obratte.

KATEGORIE JIDLO HMOTNOST
Q% MASO
(mleté maso, karbandtky, steaky, 100 g -2 kg
1k pecend)
@) DRU,BEZV‘ . 100g-25kg
2% (celé kute, kousky, Fizky)
FH"E, o . 100g—1,5 kg
3%k (celé, Fizky, filé)
ZELENINA
(michana zelenina, hrasek, 100g— 1,5 kg
4 brokolice apod.)
@ CHLEB
(bochniky, sladké kynuté pecivo, 100g-1kg
5% housky)

ww
GRIL + MIKROVLNY
=

~= Pro rychlé uvareni a gratinovani s vyuzitim
kombinovanych funkci mikrovin a grilu.

Doporucené piislusenstvi: Horni rost

WA
% TURBOGRIL

Pro dosazeni dokonalych vysledk( diky
kombinaci konven¢nich funkci s funkci grilu.
Doporucujeme jidlo béhem grilovani obracet.

Doporucené pfislusenstvi: Horni rost

X TURBO GRIL + MIKROVLNY

Q__G Pro rychlé uvafeni a osmahnuti vaseho jidla
dohnéda diky kombinaci mikrovin, grilu a funkci
konvekéni trouby.

Doporucené pfislusenstvi: Horni rost

/;z\HORKY VZDUCH

=~ Slouzi k pfipravé pokrmt zplsobem, ktery
ma podobné vysledky jako pfi pouziti bézné
trouby. K pfipravé urcitych pokrm( lze pouzit pekac
na peceni nebo jiné nddobi vhodné pro pouziti
v troubé.

Doporucené piislusenstvi: Spodni rost / obdélnikovy
plech na peceni




. CS

§$§ A AUTOMATICKY OHREV / PECENI *

=2 sjouzi k ohevu jiz hotovych mrazenych di
chlazenych jidel nebo jidel o pokojové teploté

a k rychlé pripravé jidel pfi sou¢asném dosazeni
optimalnich vysledk.
Trouba automaticky vypocitdva hodnoty nezbytné
k dosazeni co nejlepsich vysledkud v co nejkratsim
Case. Jidlo vlozte do trouby v Zaruvzdorném talifi
nebo mise vhodné do mikrovinné trouby.

KATEGORIE JIbLO HMOTNOST
é HOTOVE JIDLO 250-500 g
* e
T©1 ZMRAZENA PORCE 250-500 g
* ~ z
= MRAZENE LASAGNE 250-500 g
3
55 )
= POLEVKY 200-800 g
4
i ,
p NAPOJE 100-500 g
5
D PECENE BRAMBORY 200g-1kg
6 (po vyzve obratte)
Q CERSTVA ZELENINA
(nakrajejte na stejnomérné velké g
7 kousky a pridejte 2 az 4 |zice vody. 200-800g
Kryt)
X MRAZENA ZELENINA
% (Po vyzvé obratte. Kryt) 200-800g
KONZERVOVANA ZELENINA 200-600 g
gt
%l POPCORN 100g

&A AUTO HORKY VZDUCH + MIKROVLNY*

Pro rychlou pfipravu jidel v troubé pfi
soucasném dosazeni co nejlepsich vysledkd.
Pouzivejte zaruvzdorné nadobi, které je vhodné do
mikrovinné trouby.

KATEGORIE JibLo HMOTNOST

@

1

PECENE KURE 800g-15kg

SUSENKY 300

2
€3>4 CELA RYBA 600g-12kg
@;ﬁ ZAPECENE BRAMBORY 800 g -2 kg
YRR
” ROSTBIF 800g-15kg

* Pro dosazenf co nejlepsich vysledkl pfi pouZiti
automatickych funkcf jednoduse navolte druh a hmotnost
nebo mnozstvi jidla. Trouba automaticky vypocita a zvoli
optimalni nastaveni a v prdbéhu peceni je podle potfeby
upravuje. Jakmile vas trouba vyzve, jidlo obratte nebo
zamichejte.

PRED PRVNIM POUZITIM

. NASTAVENI CASU

Pfi prvnim zapnuti spotiebi¢e budete muset nastavit
Cas: Na displeji budou blikat dvé cislice pro hodinu.

||'||'||'|
)_u L

Pro nastaveni spravného udaje minuty otacejte
ovlada¢em nastaveni a stisknutim OKpotvrdte. Na
displeji za¢nou blikat dvé islice nastaveni minut.
Pro nastaveni spravného udaje minuty otacejte
ovlada¢em nastaveni a stisknutim OKypotvrd’te.

Upozornéni: Chcete-li pozdéji nastaveny ¢as zménit, pak
zatimco je trouba vypnutg, stisknéte a alespor na 3 sekundy
podrzte X a zopakujte kroky uvedené vyse.

Cas muze byt nutné nastavit znovu po delsim vypadku
napajent.




KAZDODENNI POUZIVANI

.JET START

Je-li trouba vypnutd, pro zahdjeni pfipravy pomoci
funkce mikrovin nastavenych na plny vykon (900 W)
na dobu 30 sekund lze stisknout tlacitko [> .

1. ZVOLTE FUNKCI

Je-li trouba vypnutd, na displeji se bude zobrazovat
pouze Cas. Otacejte ovladacem vybéru a zvolte jednu
z dostupnych funkci.

2. NASTAVENIi FUNKCE

.MANUALNI FUNKCE
Nastaveni mUzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce.
Na displeji se zobrazi nastaveni, které lze postupné
meénit.
VYKON MIKROVLN / TEPLOTA
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Pokud na displeji blika ikona W, otocte knoflikem
pro nastaveni vykonu a poté, pro potvrzeni volby,
stisknéte QK a pokrac¢ujte ve zméné dalsiho
nastaveni (je-li to mozné).

Stejnym zpUsobem, pokud na displeji blika ikona °C
, otoCte knoflikem pro nastaveni teploty a poté, pro
potvrzeni volby, stisknéte QK a pokracujte ve zméné
daliho nastaveni.

Upozornénf: Jakmile je funkce jednou aktivovana, nastaveni
vykonu Ize zménit tak, ze dvakrét stisknete ¥y, ¢imz se
dostanete do nabidky nastavenf vykonu. Poté zménte
nastaveni otad¢enim ovladace nastavent.

DOBA TRVANI
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Pokud na displeji blika ikona (8, otacenim knofliku
nastavite pozadovanou dobu pfipravy.

Jakmile zobrazena doba pfipravy odpovida
pozadované hodnoté, pro potvrzeni a spusténi funkce
stisknéte [> .

Upozornénf: Dobu pfipravy mizete pfizpUsobit béhem
pfipravy otaCenim ovladace; kazdym dalsim stiskem D> e
doba pfipravy prodlouzi o 30 sekund.

. AUTOMATICKE FUNKCE / AUTO DEFROST
KATEGORIE

Po vybéru jedné z automatickych funkci je tieba zvolit
kategorii pfipravovaného jidla.

N

7N

7 N

Pokud na displeji blika ikona A, otd¢enim ovladace
nastaveni zvolte Cislici odpovidajici pozadované
kategorii, poté potvrdte stisknutim QK.

HMOTNOST

Aby bylo mozné dosdhnout co nejlepsich vysledkd,
vyzaduji automatické funkce zadani hmotnosti
potravin, a to vybérem z pfednastavenych hodnot:
trouba u kazdé kategorie potravin vypocita idedlni
délku trvani funkce.

Kdyz se na displeji objevi zakladni nastaveni a blika
symbol 9, ota¢enim knofliku nastavte hmotnost
a poté potvrdte stiskem [> , &imz spustite funkci.

3. AKTIVUJTE FUNKCI
Po provedeni viech pozadovanych nastaveni aktivujte
funkci stiskem [> .

Pfi kazdém dalsim stisku tla¢itka [> se doba peceni
prodlouzi o dalSich 30 sekund (pouze u manualnich
funkci).

Upozornéni: K pozastaveni pravé probihajici funkce mizete
kdykoli dvakrét za sebou stisknout tlacitko X .

.BEZPECNOSTNi ZAMEK

Tato funkce se automaticky aktivuje za ucelem
predejit nahodnému zapnuti trouby.

I:Il:ll__ll-

Otevrete a zavrete dvifka a poté, pro spusténi zvolené
funkce, stisknéte [> .




4.PAUZA

Prejete-li si pozastavit spusténou funkci, napfiklad za
ucelem promichani nebo obraceni jidla, jednoduse
otevrete dvirka.

Pro opétovné spusténi dvirka zavrete a stisknéte a

Je také mozné docasné pripravu potravin zastavit
stisknutim . Pokud chcete obnovit proces vareni,
zaviete dvitka a stisknéte [> .

AUTOMATICKA PAUZA
(ZAMICHEJTE NEBO OBRATTE JIDLO)

Ur¢ité funkce se pozastavi a umozni vam tak pokrm
obratit nebo promichat.

Eurn

Kdyz se priprava pokrmu pozastavi a na displeji

se zobrazi zprava ,Turn Food” (Obratte jidlo) nebo
,Stir Food” (Zamichejte jidlo), oteviete dvitka a jidlo
obratte nebo zamichejte. Poté stisknutim [> funkci
peceni/vafeni opétovneé spustite.

Upozornént: po 2 minutach se funkce znovu automaticky
spusti, i kdyz jidlo neobratite nebo nezamichate.

5. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi ,End”
(Konec), coz signalizuje, Ze funkce je ukoncena.

s

U nékterych funkci je mozné posunout peceni/vareni
pfi zachovani dfive provedenych nastaveni: Otacenim
ovladace nastaveni nastavte novou dobu pfipravy,
poté stisknéte [> .

|
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.CASOVAC
Kdyz je trouba vypnutd, displej je mozné pouzivat
jako samostatny Casovy spinac. Casovy spinac
neaktivuje zadny z cykld vafeni/peceni.
Otécenim ovladace nastaveni aktivujte funkci
a nastavte pozadovanou dobu.

N, e, o ”
L

LI

4

\\G//
N

Pro aktivaci ¢asového spinace stisknéte QK

. Po ukon¢eni odpocitavani ¢asu nastaveného na
¢asovém spinaci zazni signal a na displeji se zobrazi
upozorneéni. Prejete-li si provést zménu Casovace poté,
co byl jednou aktivovan, otocte ovladacem nastaveni
a poté potvrdte stisknutim QK.

Pro pozastaveni ¢asovace nebo pro navrat k zobrazeni
aktualniho Casu otacejte ovladacem nastaveni, dokud
se na displeji nezobrazi 0:00, a poté stisknéte QK.

Upozornent: Poté, co byl Casovy spinac aktivovan, mizete
spustit i funkci: Casovy spinac¢ bude déle automaticky
odpocitavat navoleny ¢as, aniz by to jakkoli ovlivnilo danou
funkci. Pro opétovné zobrazeni Udajd casovace vyckejte do
ukonceni funkce nebo funkci trouby zastavte stisknutim .




UZITECNE RADY

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka uvadi nejlepsi funkce pro pfipravu
jednotlivych druht pokrm.

Doby peceni se vztahuji k cyklu peceni jidla v troubé
a nezahrnuji fazi predehfevu (u funkci, kde je to treba).
Nastaveni a doby peceni maji pouze orientacni
charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla

a pouzitého pfislusenstvi.

Vzdy pokrm nejprve tepelné upravujte po nejkratsi
uvedenou dobu a pak zkontrolujte, zda je jiz hotovy.
Pro dosazeni nejlepsich vysledkl se pfi volbé
pfislusenstvi duasledné fidte doporucenimi v tabulce
peceni.

KUCHARSKE TIPY PRO PRIPRAVU POKRMU

V MIKROVLNNYCH TROUBACH

Mikroviny projdou potravinami jen do urcité hloubky.
Vafite-li vice potravin najednou, je dobré jidlo co
nejvice rozprostrit.

Mensi kousky potravin se vafi rychleji nez vétsi: Pro
dosazeni rovnomérné tepelné Upravy rozkrdjejte jidlo
na stejné velké kousky.

PFi pfipravé v mikrovinné troubé se uvolriuje vodni
para: pouzivani krytu vhodného do mikrovinné
trouby pomaha snizovat ztratu vlihkosti.

Jidlo se po vyjmuti z mikrovinné trouby jesté nékolik
okamzikd dal vari. Proto doporucujeme nechat jidlo
po skonceni cyklu nechat jesté nékolik minut dojit.

PFi pfipravé s vyuzitim mikrovin je dobré michat
jidlem, protoze jiz dobfe uvarené ¢asti u okraju
nadoby se dostanou doprostied a naopak.

Tenké platky masa poloZte na sebe nebo tak, aby
se castecné prekryvaly. Silnéjsi platky masa, jako

v pfipadé sekané a klobas, by mély umistény vedle
sebe.

POTRAVINARSKA FOLIE A OBALOVY MATERIAL
Pfipravujete-li jidlo v mikrovinné troubé, odstrante
predtim, nez je vlozite do trouby, veskeré draténé
uzavéry z plastovych nebo papirovych sackd.
Plastovou félii nariznéte nebo propichnéte vidlickou,
aby se uvolnil tlak, a obal tak béhem pfipravy
neprasknul tlakem nahromadéné pary.

TEKUTINY

Tekutiny se mohou zahtat nad bod varu, aniz by
viditelné bublaly.

Nasledné mulze dojit k nahlému vyvreni horkych
tekutin.

Této situaci Ize predchdazet nasledovné:

. Nepouzivejte nddoby s uzkym hrdlem.

. Tekutinu pred vlozenim nddoby do mikrovinné
trouby zamichejte a nechte v ni ponofenou ¢ajovou
1Zicku.

. Po ohfati ji promichejte jesté jednou a nasledné
opatrné vyjméte nadobu z mikrovinné trouby.

ZMRAZENE JIDLO

Pro dosazeni nejlepsich vysledkd doporucujeme
provadét rozmrazovani primo na oto¢ném sklenéném
taliri. Prip. mlzete také pouzit lehkou plastovou
nadobu vhodnou pro pouziti v mikrovinné troubé.
Varena jidla, gulase a masové omacky se lépe
rozmrazi, jestlize je béhem rozmrazovani obcas
zamichate.

Jakmile se jidlo za¢ne rozmrazovat, oddélte jej:
oddélené Casti se tak rozmrazi rychleji.

JIDLO PRO DETI

Pfi ohrivani jidla nebo napojl v kojenecké lahvi nebo
sklenicce pro pfikrmy musite pokrm nebo tekutinu
protiepat ¢i zamichat a pred podavanim zkontrolovat
teplotu.

Tim se teplo rovnomérné rozlozi a vyhnete se riziku
opareni nebo popaleni.

Pred ohfivanim sejméte z kojenecké lahve vicko

a dudlik.

MASO A RYBY

Aby mélo maso nebo ryba rychle perfektni hnédou
karcicku, ale pfitom zlstalo uvniti mékké a Stavnaté,
doporucujeme funkci ,Gril + mikroviny”. Nejlepsich
vysledk( dosahnete nastavenim vykonu mikrovin na
160 az 350 W.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

. CS

© UROVEN |
JipLo FUNKCE OHREV | VYKONUPRO : VYKON (W) CAS (MIN) PRISLUSENSTVI
' GRIL '

oy - 160-180 - 30-60 UDES,
Kynuté kolace ~ -

Py - 160-180 90 25-50 UDES,
Kolace s naplni 7O\ o
(cheesecake, zavin, jable¢ny kolac) é—% Ano 160-190 ) 35-70 (e
Susenky o Ano 170-180 - 10-20 s
Snéhové petivo oy Ano 100-120 - 40-50 s
Rohliky X Ano 210-220 - 10-12 s
Bochnik chleba x Ano 180-200 - 30-35 s
Pizza / kolaé X Ano 190-220 - 20-40 s
Slané kolace O\ o
(zeleninové, quiche lorraine) > Ano 180-130 ) 40-35 (e
Lasagne / zapecené téstoviny W%W - 350-500 15-40 m =

JA'A) _ _ _ _QN* =7
Jehnédi pecené / teleci pecené / - 170-180 70-80 6D
rostbif (13-1,> ko) g . 160-180 160 50-70*  (IREr
ggs_ﬁbslfk;)stredne propeceny AN ) 170-180 ) 40-60* m i on

JA'A) ===
Peéené kure / kralik / kachna & - 210-220 - s0-70% Ny
(veelku1-1.2 k) P . 210-220 350 45-60* (&
Kure/kralik/kachna oot 2=
(fizky/kousky 0,41 kg) & - - 350-500  20-40* (IR
Peéena ryba (cels) ' - - 160-350 20-40 (D =r
Rybi filé/platky & Ano - - 15-30* AR
PInéna zelenina w e
(raj¢ata, cukety, lilky..) & ) ) 500-650 25-50 UBAS
Topinky el - - - 3-6 UDES,
Klobasy/kebaby/zebirka/ ww ==
hamburgery . ) ) ) 20-40* U&=
Pecené brambory % - - 350-500 20-40* m wr
Peéené ovoce D - - 160-350 15-25 (D =r
Zapékana zelenina \@/ - - - 15-25 m wr

*V poloviné doby pfipravy jidlo obratte.

Tabulka testovanych receptl byla sestavena pro certifikacni organy v souladu s normami IEC 60705 a IEC 60350.

Horky vzduch

FUNKCE %

Horky vzduch + MV

~
%

Grill

Turbogril

%

Grill + MV

waw
~
=

PRISLUSENSTVI
©r

Teplovzdorny talif / nddoba vhodna pro
pouziti v mikrovinné troubé

g

Obdélnikovy plech na peceni

1




VYZKOUSENE RECEPTY

Byly sestaveny pro potteby certifikacnich organ v souladu se standardy IEC 60705 a IEC 60350-1.

 poga  TEPL./
© HMOT- =  UROVEN 7 = 5 &
‘ ; . TEPELNE v VYKON PREDE- PRISLUSEN-
JIDLO FUNKCE N??T UPRAVY VYI;(I%NU (W) HREV. STVi
9 (min:sec)
GRIL
Nadoba
: : vhodna
5 _ Y 00 i i k pouziti
Krém = 1000 12:00-13:00 650 v mikrovinné
: : troubé
(Pyrex 3.227)
Ndadoba
: : vhodna
- L e ~— q. .00 - i k pouziti
Piskotovy kolac = 475 8:00-10:00 750 v mikrovinné
' ' troubé
(Pyrex 3.827)
Nadoba
: : vhodna
P N . . ) ) k pouziti
Sekana pecené = 900 13:00-14:00 750 v mikrovinné
5 troubé
(Pyrex 3.838)
Nadoba
VAW z vhodna
Zapékané 5002000 | ) k pouziti
brambory % 1100 28:00-30:00 190 350 v mikrovinné
' 5 troubé
(Pyrex 3.827)
Ndadoba
VAW ; vhodna
. - AN ) k pouziti
Kuie = 1200 35:00-40:00 210 350 v mikrovinné
: : troubé
(Pyrex 3.220)
Rozmrazovani :
masa A ) 3 ) T
(uprostied = 500 10:30 160 Otocny talif
rozmrazovani obratte) :
Topinky O - 4:00-6:00 3 - Ano Eﬁ
Mikroviny Gril + mikroviny Grill
FUNKCE ~ ww ww
= = o
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CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakychkoli tikonti udrzby a cisténi
se ujistéte, ze spotiebic vychladl.
Nepouzivejte parni Cistice.

VNITRNI A VNEJSi POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.
«V pravidelnych intervalech nebo v pfipadé rozliti
odstrarite otocny talii i s drzakem, abyste vycistili dno
trouby a odstranili veskeré zbytky jidla.

« Gril neni tieba cistit, nebot intenzivni teplotou se
veskeré necistoty vypaluji. Tuto funkci pouzivejte
pravidelné.

Nepouzivejte draténku, drsné houbicky ani
abrazivni/ziravé prostredky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu spotrebice.

PRISLUSENSTVi

Veskeré pfislusenstvi Ize myt v mycce nadobi. Odolné
necistoty jemné vydrhnéte hadfikem. Pfed cisténim
vzdy nechejte pfislusenstvi vychladnout.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém Mozna pfricina

Trouba nefunguje.

- Trouba generuje hluk i pfesto,
- Ze je vypnuta.

Na displeji je pismeno ,F*

- Softwarové chyba.
- nasledované cislem. '

Pferuseni napdjent.
Odpojeni od elektrické site.

- Aktivni chladici ventilator.

Reseni

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napajeni. Vypnéte a opét
. zapneéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale trva.

- Otevrete dvitka nebo vyckejte, dokud proces
. ochlazovani neskondi.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
. sluzeb pro zékazniky a uvedte ¢islo ndsledujici za
pismenem F".

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

TECHNICKA PODPORA

V pfipadé provoznich potizi se obratte na technické
servisni stfedisko Franke.

Nevyuzivejte sluzeb neautorizovanych technikd.
Uvedte:

- typ zavady

- model spotfebice (art./kéd)

- sériové cCislo (S.N.) na vykonovém stitku umisténém
na pravém okraji vnitfniho prostoru trouby (viditelny,
pokud jsou oteviena dvirka).

Ceiedr

Pfi kontaktu se servisnim |
strediskem uvadéjte
kody uvedené na
identifika¢nim stitku
produktu.

XXXXXXXXXXXX
XXXXXXXXXXXX

= XXX/XXX
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PRIRUCKA PRE POUZIVATELA

EERGREREEEEne
ARG

1. Ovladaci panel
2. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)
3. Vyrobny stitok
(neodstranujte)
. Dvierka

. Horny ohrevny ¢lanok/gril

o U1 h

. Svetlo
7. Skleneny oto¢ny tanier

OVLADACI PANEL

&t °F ~ -+
e _ 1ere ok *+es
- =

~ ww X >

3 R :

A
1 2 3 4 5 6 7
1.VOLIACI GOMBIK 3.STOP 6.POTVRDTE

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Ruru vypnete otocenim ovladaca
do polohy O.

2.SPAT

Na ndavrat do menu
predchddzajucich nastaveni.

Tymto tla¢idlom mozete
kedykolvek prerusit aktivnu
funkciu. Dvakrat stlacte na
zastavenie funkcie a uvedenie rury
do pohotovostného rezimu.

4.DISPLE)

5.START

Na spustenie funkcii a potvrdenie
nastaveni. Ked je rdra vypnuta,
aktivuje mikrovinnu funkciu.

Na potvrdenie vyberu funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

7. NASTAVOVACi OVLADAC

Na prechddzanie cez menu
a pouzitie alebo zmenu nastaveni.

Upozornenie: Vsetky ovladace su aktivované stlacenim. Zatlacte na stred ovlddaca, aby ste ho uvolnili z jeho polohy.
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OPIS DISPLEJA

S .°C
--.--

ey I ¢ -
AR AR TAmmm) "

%“"N/\&EZA

:
:
:
N_____ I\ NI\ ]
W..
| |

—

. Ovladanie teploty

. Nastavenie casu a trvania
funkcie

N

. Vyber vykonu mikrovin

w
H W

. Vyber hmotnosti

D
9]

. Hodiny, informacie a trvanie
funkcie

[=)]

. Symboly zvolenych funkcii

PRISLUSENSTVO

SKLENENY OTOCNY TANIER

Skleneny otocny tanier,
umiestneny na drziaku, sa méze
pouzivat pri vietkych spbésoboch
pripravy jedla.
Otocny tanier sa vzdy musi
pouzivat ako zaklad pre
vsetky iné nadoby alebo prislusenstvo, s vynimkou
pravouhlého plechu na pecenie.

DRZIAK OTOCNEHO TANIERA

Pouzivajte len drziak pre otocny
tanier. Na drziak nekladte iné
prislusenstvo.

PRAVOUHLY PLECH NA PECENIE

Pouzivajte plech na pecenie len
s funkciami, ktoré umoznuju
konvekénu pripravu jedal; nikdy
ho nesmiete pouzit v kombinacii
s mikrovlinami. Plech vkladajte
vodorovne, spocivajuc na roste

v priestore pecenia.

Upozornenie: Pri pouziti pravouhlého plechu na pecenie

nemusite vybrat oto¢ny tanier a jeho drZiak.

DROTENY ROST

Umoznuje vam ulozit jedlo blizsie
ku grilu a tym jeho dokonalé
opecenie do hneda. Umiestnite
dréteny podstavec na otocny
tanier.

7,

= Uzitocné na zakrytie jedla

pri vareni alebo ohrievani

v mikrovine. Veko znizuje rozstrek,
udrziava potraviny vlhké a méze
sa pouzivat aj na vytvorenie
dvoch urovni pripravy jedla.
Nie je vhodné na pouzitie pri konvek¢nom peceni
alebo s niektorou z funkcii grilovania.

Mnozstvo a typ prislusenstva sa moze menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo, ktoré nie je prilozené, sa da kupit samostatne v popredajnom servise.

V sucasnosti je na trhu bohata ponuka
prislusenstva. Pred nakupom sa presvedcte, ¢i je
vhodné na pouzitie v mikrovinnych rarach a odolné
voci teplotam v rure.

Pocas pripravy jedla pomocou mikrovin by sa nikdy
nemali pouzivat kovové nadoby na jedlo a napoje.

Vzdy zaistite, aby potraviny a prislusenstvo neprisli
do kontaktu s vnatornymi stenami rury.

Pred zapnutim rury vzdy skontrolujte, ci sa
otocny tanier volne otaca. Davajte pozor, aby ste
pri vkladani a vyberani dalSieho prislusenstva
nezhodili otocny tanier.
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FUNKCIE

K

2= MIKROVLNY

“—~ Na rychlu pripravu a ohrev potravin a napojov.

gé HORUCI VZDUCH + MW
Y Na pripravu jedal v rdre v kratkom case.

Odporucané prislusenstvo: Nizky droteny rost

VYKON ODPORUCANE NA
200 W Rychly ohrev napojov a inych potravin A AUTO DEFROST*
s vysokym obsahom vody 0 Na rychle rozmrazovanie réznych typov jedla
750 W Varenie zeleniny zadanl.m Jgho hmotnpstl. S ,
. - Potraviny je potrebné polozit priamo na skleneny
650W  Varenie mdsaaryb otoc¢ny tanier. Po vyzve jedlo obratte.
Varenie masovych omacok alebo omacok ) 3
500W  sobsahom syra a vajec. Dokonc¢ovanie KATEGORIA POTRAVINY HMOTNOST
masovych piroh alebo pecenie cesta % Ao
350 W Pomalé, pozvolné varenie. Idedine na Q (mleté, rezne, steaky, kusy méasa 100 g -2 kg
roztapanie masla alebo ¢okolady 1% na pecenie)
Rozmrazovanie mrazenych potravin alebo C’S}‘)
160 W i ; HYDINA
zmékc¢ovanie masla a syra pt (kurca celé, kiisky alebo platky) 1009 -25kg
20W Zmakcovanie zmrzliny
X rey
s (veelku kusky, filg 100g-15kg
wWwW
O GRILL L . . . y ZELENINA
. Na,VypraZ'amer grllovqrjle a opekan]e na rIOVSt,e- (miesana zelenina, hrasok, 100g-15kg
Pocas pripravy jedla odporuc¢ame potraviny otacat. 4% brokolica a pod)
Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky, predhrejte
gril na 3 - 5 minut. @ CHLIEB 100g-1kg
Odporucané prislusenstvo: Vysoky droteny rost 5% (pecne, zemle, rozky)

ww
~_ GRIL + MIKROVLNY

== Na rychle varenie a pecenie jedal na roste

v kombinacii funkcii mikrovinnej rary a grilu.

Odporucané prislusenstvo: Vysoky droteny rost

o~ TURBO GRILL

2V Pre dokonalé vysledky v kombinacii grilu
a konvekenych funkcii. Pocas pripravy jedla
odporucame potraviny otacat.

Odporucané prislusenstvo: Vysoky droteny rost

22 TURBO GRIL + MIKROVLNY

& Na rychle varenie a pecenie jedal na roste
v kombinacii funkcii mikrovinnej rary, grilu
a konvek¢nej rary.

Odporucané prislusenstvo: Vysoky droteny rost

/) \ HORUCI VZDUCH

—~ Na pripravu jedal sp6sobom, pri ktorom
dosiahnete podobné vysledky ako pri pouziti
obycajnej rary. Na pripravu urcitych jedal je mozné
pouzit plech na pecenie alebo iné nadoby na
pripravu jedal vhodné do rur.

Odporucané prislusenstvo: Nizky droteny rost/Pravouhly
plech na pecenie
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%A AUTO VHANANY VZDUCH + MIKROVLNY

Na rychlu pripravu jedal v rure a dosiahnutie
optimalnych vysledkov. Pouzivajte nadoby vhodné
na pripravu jedal v rdre a odolné voci mikrovinam.

KATEGORIA POTRAVINY HMOTNOST

(P PECENE KURCA

] 800g-1,5kg

SUSIENKY 300g

<X RYBY VCELKU

3 600 g - 1,2 kg
@ 7APEKANE ZEMIAKY 800g-2kg
S
” ROZBIF 800g-1,5kg

§¢ A AUTOMATICKY OHREV/PECENIE *
== Na ohrievanie hotovych jedal, ktoré su bud
mrazené alebo pri izbovej teplote a rychlu pripravu
jedal s optimalnymi vysledkami.
Rdra automaticky vypocita potrebné nastavenie
na dosiahnutie najlepsich moznych vysledkov
v ¢o najkratSom case. Polozte potraviny na tanier
vhodny do mikrovinnej riry a odolny voci teplu.
KATEGORIA POTRAVINY HMOTNOST
é HOTOVE JEDLO 250-500g
* -
T@1 MRAZENE JEDLO 250-500g
* z
= MRAZENE LASAGNE 250-500g
3
55
= POLIEVKY 200-800g
4
J )
p NAPOJE 100-500g
5
D PECENE ZEMIAKY -
6 (Po vyzve obrétte) 2009 -1kg
& CERSTVA ZELENINA
(Nakrajajte na kusky rovnakej B
7 velkosti a pridajte 2 a7 4 200-8009
polievkové lyzice vody. Prikryte)
* e
MRAZENA ZELENINA
% (Po vyzve obrétte. Prikryte) 200-800g
A 200-600g
KONZERVOVANA ZELENINA
oo
\1_01 PUKANCE 1009

*S automatickymi funkciami jednoducho vyberte typ

a hmotnost alebo mnoZstvo potravin, aby ste dosiahli ¢o
najlepsie vysledky. Rura automaticky vypocita optimalne
nastavenie a v priebehu pecenia ho bude menit. Po vyzve

jedlo obratte alebo pomiesajte.

PRVE POUZITIE

.NASTAVTE CAS
Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk

a Cas: Na displeji blikaju dve hodinové Cislice.
\\_ —

nininln

JALELIL

Otacajte nastavovacim ovlddacom na nastavenie
spravnej hodiny a stla¢te OK na potvrdenie.
Zac¢nu blikat Cislice oznacujuce minuty. Otacajte
nastavovacim ovldda¢om na nastavenie spravnej
hodiny a stlacte QK na potvrdenie.

Upozornenie: Ak chcete neskdr zmenit Cas, stlacte a podrzte
X aspon 3 sekundy, kym sa rdra vypne, a zopakujte vyssie
uvedené kroky.

Po dlhych vypadkoch priddu mozno bude potrebné nastavit
cas znova.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

. JET START (ZRYCHLENY START)

Ked'je rdra vypnuta, moézete stlacit [> na aktivovanie
pripravy jedla s funkciou mikroviny nastavenou na
plny vykon (900 W) na 30 sekund.

1. ZVOLTE FUNKCIU

Ked je rura vypnutd, na displeji sa zobrazuje iba
¢as. Otocenim voliaceho ovladaca vyberte jednu
z dostupnych funkcii.

2. NASTAVENIE FUNKCIE

.FUNKCIE S MANUALNYM NASTAVENIM

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej
nastavenia.

Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.

MIKROVLNNY VYKON / TEPLOTA

TOrriw

~
=

Ked ikonka W na displeji blika, otdcanim
nastavovacieho gombika upravte nastavenie, potom
potvrdte stlacenim QK a dalej mozete menit
nasledujuice nastavenia (ak sa daju menit).

Rovnako ked ikonka °C na displeji blika, otacanim
nastavovacieho gombika upravte nastavenie teploty,
potom potvrdte stlacenim QK a dalej m6zete menit
nasledujuce nastavenia.

Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno vykon menit
stlacenim <y, aby ste sa dostali do menu nastavent
vykonu, a potom otacanim nastavovacieho ovlddaca zmente
nastavenie.

TRVANIE
N e, — o ?
N

LI i
LI L

Smz
,,G\\

K

Ked ikonka ( na displeji blika, ota¢anim
nastavovacieho gombika nastavte pozadované
trvanie.

Ked zobrazenda doba pecenia zodpoveda Zelanej,
stla¢enim [> potvrdte a spustite funkciu.

Upozornenie: Pocas pripravy jedla méZete upravovat éasD
pripravy jedla otd¢anim ovladaca; po kazdom stlacenti sa
Cas pripravy jedla predlZi o 30 sekund.

. AUTOMATICKE FUNKCIE / AUTO DEFROST
KATEGORIE

Po zvoleni niektorej z automatickych funkcii si musite
vybrat kategériu jedla, ktoré pripravujete.

N

N

7N
2
2

Ked na displeji blika ikonka A , otocenim
nastavovacieho ovladaca zvolite Cislicu, ktora
zodpoveda Zelanej kategérii, potom potvrdte
stlacenim QK.

HMOTNOST

Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, automatické
funkcie vyZzaduju zadanie hmotnosti jedla vyberom
spomedzi Standardnych nastaveni: rura potom
vypocita idealny ¢as trvania funkcie pre kazdu
kategoériu jedla.
N o ?
N

Q
g [

VN

v

Ked'sa na displeji ukaze standardné nastavenie

a blika ikonka 9, otocenim nastavovacieho gombika
nastavte hmotnost a stla¢cenim [> potvrdite

a spustite funkciu.

3. AKTIVUJTE FUNKCIU

Ked ste pouzili vietky pozadované nastavenia,
aktivujte funkciu stlacenim [>

Zakazdym, ked'sa tla¢idlo [> stlagi znovu, sa ¢as
pripravy jedla zvysi o dalSich 30 sekund (iba pri
manualnych funkciach).

Upozornenie: Ak dva razy stlacite X, mozete kedykolvek
zastavit funkciu, ktord je momentélne aktivna.

.BEZPECNOSTNA POISTKA

Tato funkcia sa automaticky aktivuje, aby sa zabranilo
nahodnému zapnutiu rury.

I:Il:ll:ll_

Otvorte a zatvorte dvierka a potom stla¢te [> na
spustenie funkcie.
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4. PAUZA

Na pozastavenie aktivnej funkcie, napriklad na
zamiesanie alebo otocenie jedla, jednoducho otvorte
dvierka.

Aby ste ju zapli znovu, zatvorte dvierka a znovu
stlacte [> .

Pripravu jedla moZno docasne zastavit aj stlacenim
X . Proces pripravy jedla bude pokracovat, ak
zatvorite dvierka a stlacite [> .

AUTOMATICKE ZASTAVENIE
(JEDLO PREMIESAJTE ALEBO OBRATTE)

Niektoré funkcie sa zastavia, aby ste mohli jedlo
obratit alebo pomiesat.

Eurnm

Ked'sa rura zastavi a na displeji sa zobrazi ,Turn food”
alebo ,Stir Food”, otvorte dvierka, jedlo obratte alebo
pomiesajte, potom dvierka zatvorte a po stlaceni [>
sa priprava jedla spusti znova.

Upozornenie: aj ked ste jedlo neprevratili alebo nepomiesali,
po 2 minutach sa funkcia automaticky spusti znova.

5. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobraz ,End”,
¢o znamena, ze pecenie je ukoncené.

I:l_ll:l

Pri niektorych funkcidch je mozné odlozit ¢as
pripravy jedla, pricom predtym zadané nastavenia

sa zachovaju: otocenim nastavovacieho ovladaca
nastavte novy ¢as pripravy jedla a potom stlacte [> .

.CASOVAC

Ked je rdra vypnutd, displej mozno pouzit ako
nezavisly casomer. Casomer neaktivuje ziadne cykly
pripravy jedla. )

na aktivovanie funkcie a nastavenie dlzky casu, ktoru
pozadujete, otacajte nastavovacim ovladacom.

Vo, e
R nly
o LI

4

4
_l\\

Na aktivovanie ¢asovaca stla¢te QK. Ked ¢asomer
dokon¢i odpoditavanie zvoleného ¢asu, ozve sa
zvukovy signal. Po aktivovani ¢asovaca mozete urobit
zmeny otocenim nastavovacieho ovladaca a potom
potvrdte stlacenim QK.

Pre prerusenie alebo ndvrat na displej s aktualnym
¢asom otdacajte nastavovacim ovlddacom, kym na
displeji nesvieti 0:00, a stla¢te QK.

Upozornenie: Po aktivovani casovaca mozete aktivovat

aj funkciu: Casovac bude dalej odpocitavat zvoleny ¢as
automaticky bez toho, aby to ovplyvnilo funkciu. Ak chcete
znova zobrazit ¢asovac, pockajte, kym funkcia skondi, alebo
funkciu zastavte stlacenim .
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UZITOCNE TIPY

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

\Y (tja;bul’ke su uvedené najvhodnejsie funkcie pre dané
Jedlo.

Cas pripravy znamena cyklus pripravy vo vnutri rary,
bez fazy predhrievania (ak je potrebna).

Nastavenia a ¢as pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva.

Jedlo vzdy pripravujte poc¢as minimalneho uvedeného
¢asu a skontrolujte, ¢i uz je hotové.

Najlepsie vysledky dosiahnete, ak budete pri vybere
prislusenstva dosledne dodrziavat odporucania

v tabulke pre pripravu jedla.

TIPY PRE PRIPRAVU JEDLA MIKROVLNAMI

Mikroviny prenikaju do jedla iba do urcitej hlbky;

pri sucasnej priprave vacsieho mnozstva jedla by ste
preto mali jedlo ¢o najviac rozlozit.

Mensie mnozstva sa varia rychlejsie ako vacsie:
Potraviny pokrajajte na kusy rovnakej velkosti, aby sa
uvarili rovnomerne.

Pocas mikrovinného varenia sa odparuje vlhkost:
Pouzitie krytu odolného voci mikrovinam znizuje
stratu vlhkosti.

Jedlo sa bude ¢asto varit eSte aj nejaky ¢as po

tom, ako ho vyberiete z mikrovinnej rury. Preto
odporucame po skonceni cyklu pripravy jedla nechat
ho vzdy niekolko minut odstat.

Pri priprave jedla v mikrovinke je dobré ho miesat,
aby sa dobre prevarené kusky pri okrajoch dostali do
stredu a naopak.

Tenké platky masa ukladajte na seba alebo vedla seba
s prekrytymi okrajmi. Hrubsie platky, ako su fasirky
a klobasy, ukladajte vedla seba.

PLASTOVA FOLIA A OBALY )
Pred vlozenim do rdry na pripravu pomocou mikrovin
odstrante z papierovych alebo plastovych vreciek
drotené svorky.

Plastovu foéliu treba narezat alebo poprepichovat
vidlickou, aby sa mohol znizit tlak, a tym sa zabranilo
prasknutiu, lebo pocas varenia sa vytvara para.

TEKUTINY

Tekutiny sa moézu prehriat aj nad bod varu bez
viditelného bublania.

Preto mo6zu nahle vykypiet.

Aby ste tomu zabranili:

Nepouzivajte nadoby s uzkymi hrdlami.

Pred vlozenim nadoby do rury tekutinu premiesajte
a nechajte v nej cajovu lyzicku.

Po zahriati znovu premiesajte a potom opatrne
vyberte nadobu z mikrovinnej rary.

MRAZENE POTRAVINY

Na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov odporuc¢ame
jedlo rozmrazovat priamo na oto¢nom sklenenom
tanieri. V pripade potreby mézete pouzit aj lahku
plastovd nddobu vhodnu do mikrovinnych rar.
Varené jedla, guldse a masové omacky sa rozmrazuju
lepSie, ak ich pocas rozmrazovania obcas miesate.
Ked'sa jedlo za¢ne rozmrazovat, oddelte ho:
Oddelené porcie sa rozmrazia rychlejsie.

JEDLO PRE DOJCATA

Po ohrievani jedla pre deti alebo tekutin vo flasi
na kimenie deti jedlo vzdy premiesajte a pred
podavanim skontrolujte jeho teplotu.

Tym zabezpecite rovhomerné rozlozenie tepla
a predidete riziku obarenia ¢i popalenia.

Pred ohrievanim odstrante vrchnak a cumlik.

MASO A RYBY

Aby sa povrch rychlo zapiekol do hneda a vnutro masa
alebo ryb zostalo makké a Stavnaté, odporicame
pouzivat funkciu ,Gril + MW", Najlepsie vysledky
dosiahnete pri nastaveni rdry na 160 az 350 W.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

UROVEN

POTRAVINY FUNKCIA OHREV GRILU VYKON (W)  €AS(MIN.) PRISLUSENSTVO
o - 160 - 180 - 30 - 60 UDES,
Kysnuté kolace - -
& - 160 - 180 90 25-50 AR &
PInené kolace AN i ==
(tvarohovy, strudla, jablkovy kolac) é-% Ano 160 - 190 ) 35-70 (e
Susienky o Ano 170 - 180 - 10 - 20 1
Snehové pusinky o Ano 100 - 120 - 40 - 50 -
Rozky o Ano 210 - 220 - 10-12 -
Bochnik chleba o Ano 180 - 200 - 30 - 35 -
Pizza / Kola¢ o Ano 190 - 220 - 20 - 40 -
Slané plnené koldace (zeleninové 7O\ A A
kolace, slana torta Lorraine) & Ano 180 - 190 ) 40 -55 )
Lasagne/zapecené cestoviny w%w - 350 - 500 15-40 m )
JAA) _ _ _ _ * —%—
Pecena jahiacina alebo telacina/ & 170 - 180 70-80 =
Rozbif (13 - 1.5 kg) & - 160 — 180 160 50-70* (I} Er
g%zﬂfs—ksg)redne prepeceny g_e ) 170 - 180 ) 40 - 60* e
TAYAY _ _ _ _ * —%—
Pecené kuréa / kralik / kacka & 210 - 220 s0-70% 6y
(velku 1 -1,2 kg) B ; 210-220 350 45-60¢ (IR Er
Kurca / kralik / kacka w A
olétky / kiisky 0,4 — 1 kg ) & - - 350-500  20-40%  (}ES
Peéené ryby (vcelku) o - - 160-350 20-40 (IR&r
Rybie filé/platky oY Ano - - 15-30* (UREF
PInena zelenina e 2=
(paradajky, cukety, baklazany) & ) ) 500 - 650 25-50 e
Hrianka "o - - - 3-6 (I &=
Klobasky / Spizy / rebierka / ww ) ) ) B A
hamburgery “ 20-40 (e
Peéené zemiaky = - - 350-500 20-40* (IREr
Pecené ovocie v’:”N - - 160 - 350 15 - 25 m wr
Gratinovana zelenina &3’ - - - 15 -25 m “r

*V polovici pripravy jedlo otocte.

Tabulka testovanych receptov bola zostavena pre certifika¢né organy v silade s normami I[EC 60705 a IEC 60350.

Horuci vzduch Hortci vzduch + MW

FUNKCIE % z&;

Grill

Turbo grill

%

Grill + MW

ww
~
=

Teplovzdorny tanier/nddoba vhodnéd na

L pouzitie v mikrovinnych rurach
PRISLUSENSTVO

=)

Droteny rost

(D

Pravouhly plech na pecenie
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VYSKUSANE RECEPTY

Zostavené pre certifikacné Urady v sulade s normami IEC 60705 a IEC 60350-1.

POTRAVINY

FUNKCIA

HMOT-

NoOsT
(9)

DOBA TEP-

i ~ _LOTA/
PRIPRAVY ' - .
(min:sek) UROVEN

GRILU

VYKON
(W)

PREDO-
HREV.

PRISLUSEN-
STVO

Vanilkovy krém

1000

12:00-13:00 -

650

Nadoba
vhodna do
mikrovinnych
rar
(Varné sklo
Pyrex 3.227)

Pigkétovy kolag

X

475

800-10:00 -

750

Nadoba
vhodna do
mikrovinnych
rar
(Varné sklo
Pyrex 3.827)

Fasirka

&

900

13:00-14:00 -

750

Nadoba
vhodna do
mikrovinnych
rar
(Varné sklo
Pyrex 3.838)

Gratinované
zemiaky

0

1100

28:00 -

30:00 190

350

Nadoba
vhodna do
mikrovinnych
rar
(Varné sklo
Pyrex 3.827)

Kurca

&

1200

35:00 -

40:00 210

350

Nadoba
vhodna do
mikrovinnych
rar
(Varné sklo
Pyrex 3.220)

Rozmrazovanie
madsa
(v polovici

500

1030 -

160

Otocny tanier

Hrianka

rozmrazovania obrétte) |

°f W

400-6:00 3

Ano

Rost

fn

FUNKCIE

Mikroviny

Gril + Mikroviny

WWw
N
—~

Grill
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa presvedcte, ¢i
spotrebic vychladol.

Nepouzivajte parné cistice.

VNUTORNE A VONKAJSIE PLOCHY

« Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovldkna. Ak

je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutrdlneho ¢istiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

- Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

«V pravidelnych intervaloch, alebo v pripade rozliatia,
vyberajte otocny tanier a jeho drziak, aby ste vydistili
spodok rury a odstranili vsetky zvy3ky jedal.

« Gril nie je potrebné (istit, pretoZe intenzivne teplo
vypali vsetky necistoty. Pouzivajte tuto funkciu
pravidelne.

Nepouzivajte drotenku, drsné cistiace potreby
alebo abrazivne/korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch spotrebica.

PRISLUSENSTVO

Vsetky prvky prisluSenstva sa daju umyvat

v umyvacke. Tazko odstranitelné necistoty jemne
vydrhnite handrickou. Prislusenstvo nechajte pred
¢istenim vzdy vychladnut.

RIESENIE PROBLEMOV

Problém
Rura nefunguje. A Vypadok prudu.
¢ siete.

- Rura robi hluk, a to aj ked'je

- vypnuta. . aktivovany.

Na displeji svieti pismeno ,F”
a za nim cislo.

Mozna pricina

Odpojenie od elektrickej
. Chladiaci ventildtor je

Chyba softvéru.

Riesenie

Skontrolujte, ¢i je elektrickd siet pod napatim a ¢i
je rdra pripojena k elektrickej sieti. Ruru vypnite
. aznova zapnite a skontrolujte, &i sa problém
odstranil.

. Otvorte dvierka alebo pockajte, kym proces
. chladenia skonci.

Obrétte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte
Cislo, ktoré nasleduje po pismene F".

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

TECHNICKA PODPORA

V pripade problémov s fungovanim sa obratte na
servisné stredisko Franke.

Nikdy nepouzivajte sluzby neautorizovanych
technikov.

Uvedte tieto informacie:

- typ poruchy

- model spotrebica (Cislo/kod)

- vyrobné cislo (S.N.) na vykonnostnom Stitku, ktory
sa nachadza na pravom okraji vnutri rary (je viditelny,
ked su dvierka rury otvorené).

CEed s

Pri kontaktovani nasho \ |
servisu uvedte, prosim, e
kody, ktoré ndjdete na
identifikacnom stitku
vasho vyrobku.

= XXX/XXX

XXXXXXXXXXXX
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MINAKAZ NEPIEXOMENQN

ETTIEKOTTHZ Hu it b bbb 26
TIINAKAZ EAETXOY ottt sttt ettt ettt bbb bbbt ssassesenes 26
MEPITPADH THZ OOONHI ..ottt bbb bbbt s s bns 27
AZEZOYAP ...t bbb bbb b bbb 27
INEITOYPIIEZ ...ttt b b bbbt b bbb 28
TIPOTH XPHZH oottt s s s bbb bbb bbb bbb 29
KAOHMEPINH XPHEH ..ottt s st bs s bttt b bbb sasasassssenes 30
XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ ..ottt st 32
TTINAKAZ WHEIMATOZ ...ttt sesese bbb s s s st e b bbbt b s sasbsssassssenes 33
AOKIMAZMENEZ ZYNTATEX ..ottt sttt et sa bbb bbb 34
KAOAPIZEMOZ KAT ZYNTHPHZH .ot ssse s ssssssssssssssesenes 35
ANTIMETQIMZH MPOBAHMATOIN ..ottt se sttt s e sese bbb s nsnssasas 35
YTTOZTHPIZH et 35
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OAHIOX XPHZHX

EMNIZKOMHZH

1. Nivakag eAéyxou

2. KukAikA avtiotaon
(bev eival opatry)

SSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSBSSSSBSSSSSSSSSSSSSSSS??S'S.S.SE?.S:S ................. 5 3. anGKiéa GVGVVd)plO'r]C
p JT 1 T o o .o o (va pnv agaipeita)
e 5 O I U 6 4. MNopta
|| e mmEmg | 5. Avw avTtiotaon/ykpiA
o 6. Owc
;. Ry I = 7. TUAMVOC TTEPICTPEPOHEVOC
PALERSR LN ARG 6 ioko C
T SRS I8 7
\& /)
[l .
4// / ..... \\
MINAKAX EAEFXOYy
=A ?F ~ - +
% A w : ) OK .”E
*A- ot
~ o X >
A : . i& :
LB T
1 2 3 4 5 6 7
1. KOYMMI ENINOTHX 3.STOP 6.EMIBEBAIQXH

la tnv evepyomoinon Tou ¢olupvou
EMAEYOVTAC pia AElToupyia.
MeplotpéPte otn B€on Oyia
ATIEVEPYOTTIOINCN TOU POUPVOU.

2.MzQ

la emMOTPOPN OTO TPONYOULEVO
MEVOU pubuicEwv.

Ma tn dlaKkomn plag eVveEPYNS
AelToupyiag omoladnmoTe OTIyUN.
Miéote VO PopEC yia Stakomn

NG AelToupyiag Kat yia va tebei o
(pOUPVOC O€ KATACTAOHN AVAUOVAC.

4.000NH

5.ENAP=H

Ma évapén Aertoupylwv Kal
empPePaiwon puBuicewv. Otav
0 QOoUpVOC €ival onoToc,
evepyorolei TN AelToupyia
OUPVOU UIKPOKUUATWV.

Na empPePaiwon Tng emMAOYAC pIAG
Aertoupyiag i ptag emAeypévng
TipNG.

7. KOYMII PYOMIZHZ

Ma KOAIoN TwV PEVOU Kal EQAPUOYN
N aAAayn puBuicswv.

> nuelwon: OAa Ta KouUTIA EVEQYOTTOIOUVTAL LE TTEDN. MMECTE OTO KEVTPO TOU KOUUTTIOU YIa VA EAeUBEpwBEl amd Tnv umodoxn

TOU.
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NMEPIFrPAOH THXZ OOONHX

H

A °C I—I I—I I—l I—l W
Hininin
2 eeneend G g .

WA §99 /)
= D o &

—

. PUBuion Beppokpaciag

N

. PuBuioeic wpag kat didpkelag
Aettoupyiag

. EmAoyn 1ox00o¢ pikpokupdtwyv

w
oW

. Emoyn Bdapouc

D
9]

. Polol, minpogopieg kat
Slapkela Aeltoupyiag

)}

. 20pBoAa yia tnv emAgypévn
AelIToupyia

A=EZOYAP

F'YAAINOZ NEPIZTPEOOMENOZX AIZKOZ

TomoBeTnpévog otn Bdaon tou, o
TIEPIOTPEPOUEVOC YUAAIVOC SioKOC
pmopei va xpnotpomnotnBei pe
OAOUC TOUC TPOTIOUC LAYEIPEUATOC.
O mePIOTPEPOUEVOC OIOKOC TIPETTEL
AvTa va XpnoloToLEiTal WG

Bdaon yia dAa doxeia i e€aptripata, pe e€aipeon o

0pBoYywWVIO TMATO HAYEIPEUATOC.

BAZH NEPIZTPEOOMENOY AIZKOY

XpNnOolUOoTIOLEiITE HOVO TO YUAAIVO
TEPIOTPEPOPEVO SiOKO AV OTN
Baon. Mnv akouumdte dAAa
egaptipata otn Baon.

OPOOIQNIO TA¥YI WHZIMATOX

Xpnoiuomolgite TNV MAGKaA
PNOiUATOC UE TIC AEITOUPYIEC TTOU
ETITPETOLV TO PriOIUO UE aEPQ, TTOTE
Oev TIPEMEL va TN XPNOIUOTIOIE TE
o€ oLVOUAOUO HE UKPOKUUATA.
TomoBetrioTe TNV MAAGKA 0pI{OVTIa,
OKOUUTTWVTAG TNV 0TN oXdpa oto BdAapo Ynaipatod.
> nueiwon: Agv givat anmapaitnTo va apaipEoETe ToV
TIEPIOTPEPOUEVO SioKO Kal TN BAon Tou OTav XPNOCIOTOIETE
v opBoywvia MAdka Ynaoipatod.

2XAPA

AuTO oG EMITPETTEL Va
TOTTOBETAOETE TO PAYNTO TTLO
KOVTA 0TO YKpPIA, yla TEAELO

Llj POSOKOKKIVIOMA TOU TMATOU 0aC.

TomoBetroTE TN OXdpa MAvVw
OTOV TMEPIOTPEPOUEVO SioKo.

XpAOIUO yia TNV KAAUYn Tou
(aynTou Katd 1O paysipepa

N TN Oépuaveon oTo goupvo
MIKPOKUMATWV. TO KATTAKL UELWVEL
Ta TIvaypata, Slatnpei Ta Tpo@Iua
UypPd4 Kat UImopEl va xpnotpormolno«i
yla va dnuioupynBouv duo enineda payelpépatoc.

Agv gival KatTdAAnAo va xpnolpoToLEiTal yla To
OuMPBATIKO PACIKO 1 ME TIC AEITOUPYIEG YKPILA.

O apIBu6C Kat 0 TUIOC Twv agecoudp Umopel va Slagépel avAAoya UE TO OVTEANO TTOU AyOPAOATE.
Mrmopeite va ayopdoeTe EexwPIOTA Kal AAa agecoudp amd TNV UNTNEECIA EUTTNEETNONG TTEAATWV.

AwatiOevtat Siapopa eaptripara O"l'l]él ayopa. Mpw
ayopdaoete Kamolo e€aptnpa, BePaiwBsite ot sivat
KataAAnAo yia xprion 6€ OoUPVO MIKPOKUHATWY Kal
avOEKTIKO OTIC OEpHOKPATieG TOV PoUpVOUL.

Asv mpémel MOTE va xprxnponowt’wrm yia Yrioipo
O€ MIKPOKUpaTa HETAAAIKA Soxeia qpaynTtou i
POPNHUATWV.

Na Befaiwveote mavta 6TI Ta TPO@PIA Kal Ta .
efaptiipara dev épxovral og EMAQPI) HE TA ECWTEPIKA
TOIXWHATA TOU (POUPVOU.

Na eAéyxeTe mavta GV 0 MEPIOTPEPONEVOG SioKOG
pumopei va yupilel eAe00epa, mpiv avaete To
(poUpVOo. AWCTE MPOCOXH WOTE VA UNV HETAKIVIICETE
TOV MEPLOTPEPOMEVO SI0KO amo tn B£on Tou 6tav
TomoOeteite | agaipeite aAAa e§aptipara.
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AEITOYPTIEZ

= MIKPOKYMATA

™ Ma yprjyopo payeipepa Kat yia (Eotapa
@aynTtou 1 TTOTWV.

[ZXYX SYNIZTATAITIA

Zi; E=ZANATK. AEPAX + MIKPOKYMATA
Y [la TNV TpoETOoIadia payntwy ypriyopa.
JuvioTwpeva e€aptruata: Kdtw oxapa

Foryyopo (E0Tapa TTOTWY 1 AAAWY TROPIUWY
200 W . : :
LE LPNAR TIEQIEKTIKOTNTA O VEPD

750 W Mayelpepa Aaxavikwv

650 W Mayelpepa kpéatog kat Yaplov

Mayeipepa odAToag KPEATOG 1) OAATOAC
500W  mou mepiéxel Tupl kat avyd. ONOKApwoN
Kpeatomnitag fy Ynoiuatog Cupapikwy

350 W ApYo, eEhappL Pricipo. 16avikd yia AWoIUo
BOUTUPOU 1| GOKOAATAG

ATTOPUEN KATEPLYUEVWY TPOPIUWY 1
160 W . . ;
HaAGKwLa BouTtupou Kal TUpLov

20W Mahdkwpa maywTtou

WW GRILL (TKPIA)

O Na poSoKoKKivIoUa, YKPIA KAl OYKPATEV.
JuvioTdaTal va yupilete To @aynTto katd tn didpkela
Ynoipatoc.

Ma KaAUTteEpa anmoTeAéopaTa, MPOBEPUAVETE TO
YKPIA yia 3 -5 Aenta.

JuvioTwpeva ecaptruata: Emévw oxdpa

YW GRILL + MICROWAVE (TKPIA + MIKPOKYMATA)
== la YPAYOPO YriOIMO KAl TIATA OYKPATEY,
oLVOUACUOC AEITOUPYIWV UIKPOKUUATWY Kal YKPIA.

YUVIOTWHEVA eCapTraTa: Emavw oxdpa

A AYTOMATH AMOWY=H *
0 T ypriyopn amouén S1a@opeTIKWOV
TPO@ipwWV amAd avagépovtag To BApog Toud.
To @aynté mpénel va tonoBeteital ameuBeiag mavw
OTOV TIEPIOTPEPOUEVO YudAvo Sioko. lupiote Ta
TPé@Iua 6Tav oac {nTnOei.

KATHIOPIA OATHTO BAPOX
Q% KPEAX
(Kipdg, maidakia, urmptlOAeg, 100 yp.-2 kg
1k PACIUO KOUUATIWY KPEATOG)
@) MOYAEPIKA
(OANOKANPO KOTATIOUAO, KOUUATIA 100 yp.- 2,5 kg
23 KOTOTIOULNO, PINETQY)
©<( YAPIA
3% (ONOKANPEC UITPLLONEC, PINETQ) 100 .- 1.5kg
AAXANIKA
(avapelkta Aayavikd, umdéna, 100yp.-1,5kg
4 UTTPOKOAQ, KATT)
@ WQI\/\I/ . ) 100 vp.- 1 kg
5% (Pwd, TOoUPEKAKIA, PWHAKIA)

wWwWwW

% TURBO GRILL

MNa téAela anoteAéopata, cuvduacudg
AEITOUPYIWV YKPIA Kal PNoiUaTog He aépa. ZuvioTdtal
va yupilete To @aynté katd tn SIApKEIa PNoiHaTOoC.

Juviotwpeva e€aptruata: Emavw oxapa

252 TPHIOPO TKPIA + MIKPOKYMATA

& Ma ypriyopo Yoipo Kat podoKoKKiviopa
TOU @aynToU, cuVOUACUAOG AEITOUPYIWV YKPIA Kal
(OoUPVOU [E agpa.

JuvIoTwpevVa e€apTruata: Emavw oxapa

/2\ EZANATKAZMENOX AEPAX

<~ [1a To payeipepa ayntwyv Ye TPOIMo WOTE va
ETMITUYXAVOVTAL ATTOTEAECHATA TTAPOUOLA PE AUTA
€VOC oupfatikol @olpvou. H mAdka Ynoipatogn
AANO OKEVOC PaYEIPEUATOC KATAAANAO yia Xprion
OTO POUPVO UTTOPOUV Va Xpnotuomoinbouv yia 1o
MAYEIPEUA OPIOPEVWV PAYNTWV.

Yuviotwpeva e€aptruata: Kdtw oxdpa/opBoywvio tayi
Ynoipatog
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. EL

8 AAYTOMATO ZEZTAMA/WHXIMO *
= Ma ek véou (€0Tapa ETOIUWY GAYNTWYV TTIOU
eival kateYuypéva 1} oe Oeppokpaocia Swuatiov
Kal yla ypriyopo Yricipo @ayntwy, e BéATIoTa
amoteAéouaTA.
O @oUpvoc urrohoyilel auToOpATA TIC TIPEC TTOU Eival
amapaitNTES yla va emteuxOei To KaAUTEPO SuvaTo
ATTOTEAECHA, OTO CUVTOMOTEPO XPOVIKO Ol1A0TNUA.
TomoBeTAOTE TO PAYNTO C€ €va TTUPIPAXO PNXO
TMATO KATAAANAO yla pIKpoKUUATA.
KATHIOPIA OATHTO BAPOY
é KYPIO MIATO 250 - 500 yp
*
T@1 KATEWYTMENES MEPIAES 250 - 500 yp
*
%‘ KATEWYTMENA AAZANIA 250 - 500 yp
§8
< SOYTIEY 200 - 800 yp
4
i
\gP ANAWYKTIKA 100 - 500 yp
CJD  WHTES NATATEX .
6 (TupioTe Otav oac NTndei) 200vp.- kg
& OPESKA AAXANIKA
(Koyte og koppdaTia idou )
7 UEeY€OoUC Kal TPOCBEDTE 2 WG 4 200-800vp
KouTAAla coumag vepod. Kamdki)
* KATEWYTMENA AAXANIKA
m (Tuplote Otav oag (nTnOel. 200 - 800 yp
8 Karaki)
AAXANIKA KONSEPBA 200 - 600 yp
9
gt
%l MOM KOPN 100 yp

&SA AYTOMATOZ EZANATK. AEPAZ + MIKPOKYMATA

la ypriyopo Yriolpo ¢ayntwyv oTo poupvo
Kal eMTEVEN BEATIOTWY ATTOTEAECUATWV.
Xpnolyomolnote okeVOC KATAAANAO yia YriCIHo 0TO
(OUPVO Kal YIa OUPVO HIKPOKUUATWV.

KATHIOPIA OATHTO BAPOX
Cﬁo YHTO KOTOMNOYAO 800 vp. - 1,5 kg
KOYAOYPAKIA 300 vyp
€3><( OANOKAHPO WAPI 600 vp. - 1,2 kg
@ MATATEX Or'KPATEN 800 vp.-2kg
)) POZMIMIO® 800 vyp.-1,5kg

* Mg TIC QUTOUATEC AEITOUPYIES, ATTA ETMIAEETE TOV TUTTO KAl
10 BAPOC 1y TNV TOCATNTA TOU PAYNTOU YIA VA ETTITUXETE

Ta KaAUTepa anoteréopata. O eoUpvoc Ba umoloyioel
autopata Ti¢ BEATIOTEG pubuioelg kal Ba ouveyioel va Tig
aMACel KaBwe Mpoxwpdel To Prioipo. NuploTe 1} avakaTéPTe
Ta TPO@IA dTav oac (ntnOei.

NMPQTH XPHXH

. PYOMIZH QPAX
©a xpelaoTei va pubuioeTe TN YAwood Kal TV wped
otav avAyETe TN CUOKEUN Yla TPWTN POopdA: 2TV
006vn avafoofrivouv ta Suo Yneia yia TNV wea.

N\ oy, Y S
L

JILFLIL

MeploTPEPTE TO KOUUTT pUBUIONC Yia va puBuiceTe
TO OWOTA AETTTA KAl TIIEOTE TO Or]gyla empPePfaiwon.
Ta dvo Yneia Twv Aentwv Ba apxioouv va
avaBoofrvouv. MeplotpéPte TO KOLUMI PLOUIONG YIa
va puBuioete Ta cwotd Aentd kat méote to QK ya
empPePaiwon.

Y nueiwon: Ma va ala&ete TV wpa o€ SeUTEPO XPOVO,
KQATNOTE TTATNHEVO TO X Y1 TOUAAXIOTOV 3 SEUTEPOAETTA
LLE TO POUPVO GRNOTO KAl EMAVAAAIBETE TA O TTAVW BriuaTal.
Evééxetal va xpelaoTel va puBuioeTe Eava TNy wpa Emetta
amod OIAKOTTEG PEVMATOC LEYAANG SIAPKELAC.
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KAOHMEPINH XPHZH

.JET START

O1av o0 poupvog gival ofnoTog, MatHoTe To [> yla va
EEKIVAOEL TO PrOIUO HIE TN AEITOVPYIA UIKPOKUUATWY
puBuiopévn og MARPEN WXL (900 W) yia 30 deutepdAemta.
1. ENINEZTE MIA AEITOYPFIA

‘Otav o poupvog gival onoTtdg, otnv 006vN eppaviCetal
poévo n wpa. fupioTe Tov SlakdmTn EMAOYAC yia va
emAé€eTe pia amd Tic Slabéoiueg Aeltoupyiec.

2. PYOMIZTE TH AEITOYPTIA

. XEIPOKINHTEZ AEITOYPFIEX

A@ou emAé€eTe TN AetToupyia mou B€NeTE, umopeite va
aAN&ete TG pubpioelc.

>tnv 006vn Ba eppavioTolv ol pubuiocelg mou
pmopouv va aAAaéouv Stadoxikd.

IXXYZ MIKPOKYMATQN / ©EPMOKPAXIA

7 4

\}———W/
1w

~
=

‘Otav 1o ekovibio W avafoofrivel otnv 086vn,
TEPLOTPEYTE TOV ETMIAOYEA YIA VA pUOUIOETE TNV
oxV kat peta matrote o QK yia emPBePaiwon ka
Yla va ouvexioete otnv aAAayr Twv puBuicswv mou
akohouBei (edv gival duvaTo).

Me Tov ib10 Tpomo, To elkovidio °C avafooPrvel otnv
006vn, meploTPéPTe TOV EMAOYEQ Yia va pubuioeTe

™ Oepuokpacia kat petd matrote o QK yla
emPBefaiwon kat yia va cuvexioete otnv aAayn Twv
puBuicewv TOU AKOAOUOEL.

2 Nnueiwon: MOAIC evepyomolnBei n Asitoupyia, umopeite
va AANAEETE TNV 10XV atwvTag SUo PopégTo <) yia
POoPRACH OTO UEVOU PUBUICEWY, LETA TIEQICTREPTE TOV
ETMAOYEQ YIa VA AANAEETE TN pLBLION.

AIAPKEIA
N —
P

o L
o

‘Otav 1o ekovidio (¥ avafoofrivel otnv 006vn,
TEPIOTPEYTE TOV EMMIAOYEQ YIa VA pUOUICETE TNV
emBuuntn SldpkKela.

MOALG 0 eppavi{oueVog XpOvog PnoilaTog avTIoTOIXEl
O€ aUTO TToV emMBUEiTE, MATACOTETO [> yla
emPBePaiwon kat yla va EeKvAoeL n AelToupyia.

Y nueiwon: Katd tn Sidpkela Pnoipatog pumopeite va
pUBUIoETE TO XPOVO PNCIUATOC TIEPIOTREPOVTAG TO KOULTTL,
KaBe popd mou méletal o 0 XpOvog Ynoluatog
avédvetal katd 30 SeutepOAeTTA.

.AYTOMATEZ AEITOYPTIEZ/AYTOMATH ANOYY=H
KATHIOPIEX

Otav emAEé€eTE pia amod TIC auTOpATEG AelToupyieg, Oa
XPEIAOTEL va eMAEEETE MIO KATNYOPIA Yla TO @ayNTO
TTOU PR VETE.

Ny

VAR

\\A//

2 N

‘Otav 1o €ikovidlo A avapoofrivel otnv 006vn,
TEPLOTPEYPTE TOV S1AKOTITN PUOUIONG Yia va emIAEEETE
TO Yn@io ToU AVTIOTOIXEL OTNV EmMOLUNTA KATNyopPIaq,
O0Tn OLVEXEla MATAOTE )6K yla emPeBaiwon.

BAPOX

Ma BEATIOTA AMOTENECUATA, Ol AUTOUATEG AEITOUPYIES
amartovuyv tTnv el0aywyn Tou BAapoug Tou @aynTou,
emMA&yovTag anod TIC MPOEMAEYUEVES puBuioelc: O
@oUupvo¢ Ba urtohoyioel To 1I6aVIKO XPovIKd SlaoTnua
yla Tn A&ttoupyia mou avTioTolxel o€ KaBe katnyopia

payntou.

aCrT

K4

>

9

N

& v

‘Otav otnv 006vN EUPAVIOTEL N TTPOEMIAOYN Kal TO
elkovidlo 9 avaf3oofrvel, mepIOTPEPTE TO KOUUTTI
yla va puBuioete 1o fAapog Kal HeTd méote [> yla
empPePaiwon kat yla évapén tng Aeltoupyiag.

3. ENEPTOMOIHZH AEITOYPTIAZ

MOAIC epapudoeTe ONEC TIC puBUIoEIC TTOU BENETE,
méote 10 [> yla va evepyormolnBei n Aettoupyia.

KaBe @opd mou matdte To kouuni [> avd, o
XPOvo¢ Ynoipatog Ba avavetal yia emmiéov 30
OeuTtepOAETTA (LOVO YIA TIC XEIPOKIVNTEC AEITOVPYIECQ).

Snueiwon: Mmopeite va méoete 1o Y SU0 POPEC
OTTOIAdATTIOTE OTIYHK YIA TTAUCN TNG TPEXOUOAG AEITOUPYIAG
mou elval evepyn.

. KAEIAQMA AZQANEIAZ

H Aertoupyia autr evepyomoleital autoépaTa yia va
amoTPEPEL TNV TUXAIO EVEPYOTIOINCN TOU POUPVOU.

door

Avoi&te Kal KAEiOTE TNV MOPTA KAl LETA TTATHOTE TO
[> yuwa va Eekivioel n Aettoupyia.
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4.NAYZH

Ma va mavoeTe pla evepyn Aeltoupyia, yla mapadetyua
VO AVAKATEPETE i} VA YUPIOETE TO QAyNnTO, AmmAd
avoifte Tnv mopTa.

MNa va EeKIVoel ek VEOU, KAEIOTE TNV TOPTA KAl
TOTAOTE TO . [>

Mmopeite emiong va S1akOPeTe MTPOoWPIVA TO YAOIHO
ms(ovrac X .NMava OUVEXIOETE n Sadikaoia
MaYEIPEUATOG, KAEIOTE TNV MOPTA KAl TATAOCTE [> .

AYTOMATH NAYZH
(ANAKATEWTE H TYPIXTE TO QATHTO)

Oplouévec Aeltoupyiec Ba oTapatrioouv mMpoowpivd
TIPOKEIMEVOU VA 0AC EMTPEPOUV VA YUPIOETE 1} va
AVAKATEPETE TO PAyNTO.

Eurn

‘Otav o0 eoupvoC SIAKOTITEL TO YPHOIKO KAl OTNV
006vn gpgavifovtal ta kovumd "Tuplopa @aynTov”
N "Avakdatepa @ayntol"”, avoifte Tnv mopTa yia va
YUPIOETE 1 VO aVAKATEPETE TO YAYNTO, KAEIOTE TNV
TOPTA Kal MEOTE [> yla va EeKivAoeTe TANL TO
YAoiuo.

Y nuelwon: LeTd amd 2 AemTd, akoun Kat av To aynTté Sev
€xEl YUPIOTel 1 avakateuBel, n Aettovpyia Ba ekivrioel Eavd
avtoépara.

5. TEAOZ WHZIMATOZ

EkméumeTal éva nxnTikd onua Kat otnv o8évn
eppaviCetal n évoelgn “End” umodeikviovtag 6Tl N
Aertoupyia Pnoipatoc oAokKANPWONKE.

T
-
i

MNa pepikég Aettoupyieg, ivat Suvatodv va
kaBbuoteprioeTe To Prioipo diatnpwvtag TI¢ pubuioelg
TIOU €XETE OPIOEL MPONYOUPEVWG: YUPIOTE TOV
S1aKOTTN PUBUIONG Yla va OpicETE €va VEO XPOVO
PnoiuaTog Kal 0Tn CuVEXEld TATACTE [> .

. EL
. XPONOAIAKONTHX

‘O1av o poupvoc gival onotdcg, n 086vn pmopei

va xpnotpomnolnBei wg xpovodlakomntng. O
Xpovoodlakoéntng dev evepyomolei kavevav amod Toug
KUKAOUC HAYEIPEUATOC.

la va evepPYOToINCETE TN AElITOUPYia Kal va puBuiceTe
TOV aTTAITOUPEVO XPOVO YNOIHATOG, TTEPIOTPEYTE TOV
Sl0KOTITN poeulonc

N

\\G//
N

v

Méote to QK yla evepyomoinon tou Xpovodiakomtn.
O©a mapaxOei éva nxnTiko onua kat Oa umodelyOei
otnv 006vn HOAIG 0 XpovoSlaKkOTTNG OAOKANPWOEL
TNV avTioTpoPn HETPNON TOU sm)\syuévou Xxpovou. Na
val AANGEETE TOV XPOVOSIAKOTITN agoL evepyomoinbei,
TIEPIOTPEYTE TO KOUUTTi pUBIONG KAl TN CUVEXELD
méote 1o QK yia emBePaiwon.

Ma va 1o SIaKOYPETE 1 va EMOTPEPETE OTNV TPEXOUOA
€vdelén xpovou, yupiote Tov S1akOTTN pUBUIONG MEXPL
va gp@avioTel n evoelén 0:00 otnv 006vn Kat TatAoTE

Y nueiwon: MoAIC evepyoroinBei o xpovodIakdmTNg, UIMopE(Te
Val EVEPYOTIOINOETE Kal TN Acttoupyia: O xpovodlakomtng

Ba cuvexioel TNV AVTIOCTPOMN UETPNON YIA TOV ETTIAEYUEVO
XPOVO autéuaTa Xwpic va emnpeddletal n Aertoupyia. MNa va
EMIOTPEPETE Kal va Oelte Tov XpovOSIAKOTTN, TTEQIUEVETE

VA TEAEIWOEL N AslToupyia 1 SlakOYPTE TN AIToupyia Tou
povpvou meCovtagto XK .
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XPHZIMEZ ZYMBOYANAEXZ

TPOMOXZ ANAINQZHZ TOY NINAKA WHZIMATOZ

O mivakag Seiyvel TIg KAADTEPEG AEITOUPYIEG Yla XpPrion
ME KABe paynTo.

Ot xpévol Pnaoipatog apopouv Tov KUKAO PNoipaTog
péoa 0To POoUPVO, EKTOC amd Tn @don mpobépuavong
(6mou amatteitau).

O1 Beppokpacieg kat ol XpOvol HayElpEUATOG gival
eVOEIKTIKA Kal e€apTwvTal anod Tnv moodTNTA

TOU @aynToU Kal ToV TUTIO Tou €€APTAHATOC TTOU
XpnolgoTmolEiTal.

Mayelpeete mAvTa 6Tov EAAXIOTO XpOVO
pa\éslpépmoc Kal va BePalwveoTe OTI TO GAYNTO EXEL
PnOei.

la kKaAUTepa amoTeAEOUATA, AKOAOUBNOTE TIC
OUOTACELC TOU TTIVOKA PAYEIPEUATOC YIa TNV EMAOYN
TWV €€APTNUATWV.

ZYMBOYAEZ WHZIMATOXZ ME MIKPOKYMATA

Ta pikpokupata StelcdVouv 0To PayNToO €we €va
oplopevo Badoc.

JUVETIWC, OTAV JAYEIPEVETE TTOAAA TPOPIUA
TauTtéxpova, Oa mpémnel va ta dlaxwpiletal 600 1o
duvatov neploodTEPO.

MikpOTEPQ KOUMATIO PrjvovTal TTIO Ypryopa amo
Ta peydaia: Koyte 1a tpd@Ipa o€ KOPPATAKL iSlou
pEYEBOUC YIa OUOIOUOPPO PHOIHO.

Katd to payeipepa o€ OUPVO UIKPOKUUATWY

ame evBepwvetal atpog: H xprnon evog kamakiov
KATAAANAOU yla Xxprion UE MIKPOKUUATA Oa HEIWOEL
TNV anwA&la vypaociac.

‘Otav agalpeital Eva @aynto ano To Youpvo
MIKPOKUPATWY, cuVABwWC cuveyilel va Yrvetal yia Aiyo
AKOUN. M'auTo TTPOTEIVOUE VA TO APRVETE YIa JEPIKA
AEMTA AKOUN OTAV 0 KUKAOC YNoinatog oAoKANpwOEi.

Eivat kaloé va yupilete 1o @ayntd Katd To Pricipo
0€ OUPVO PIKPOKUPATWY, KaBw¢ auto Bonbd oto
KAAUTEPO PAOCIHO TWV EEWTEPIKWV TUNUATWY €vavTl
TOU KEVTPIKOU TUAMATOG Kal avTioTpo@a.

TormoBeTAOTE AEMTEC PETEC KPEATOC TN HIA TTAVW OTNV
AAAN 1 eVOANAE. TTIO XOVTPEG QPETEC, OTIWG MITAOY Kal
Aoukdvika, mpémnel va TonoBetouvtal 1o éva Simha oTo
AaAMo.

MNAAZTIKH MEMBPANH KAI ZYZKEYAZIA

AQalp€0TE TA CUPPATAKIA ATTO TIC TTAACTIKEG
XAPTIVEC GAKOUAEC TIpLV amd TNV TomoB€TNor Toug 0TO
(OUPVO UIKPOKUMATWV yia YPrioIpo.

Xapd&te ) TPUMAOTE TNV MTAACTIKA HEPBPAVN HE Eva
TIPOUVVIL yla va eKTOVwOE( n Tieon Kat va punv oTaoel,
KaBw¢ Katd tn S1dpKeEla TOU PNOIHATOC CUCCWPEVETAL
ATHOG.

YTPA

Ta vypd pmopei va {eotabolv mavw and To onueio
Bpaopoul xwpic opatod Bpdoiuo.

AuTé umopei va mpokaAEéoel To anmdtopo Bpdaoipo.
Ma va amo@uyete authyv Tnv mbavétnta:

. Anmo@uyete tn Xprion doxeiwv pe oTevo Aatuo.

. Avakatéte To VUypO TPV TOTTOOETACETE TO OKEVOC
OTO POUPVO UIKPOKUUATWY KAl APHOTE TO KOUTAAL
M€oa OTO OKEVOC.

. MoAi¢ (eotabei, avakatéPte Eavd TTPLV TO APAIPECETE
amod 1o Soxeio and 1o POUPVO PIKPOKUUATWV.

KATEWYTMENA TPOOIMA

Ma KaAUTeEpa amoTeAéOPATA, CUVIOTATAL N arevBeiag
améPpuén oto YuaAivo meploTpePOuEVO Sioko.
Mmopeite emiong va XpnoILOTTOINCETE éva eEAa@PU,
€161KO Y10 OUPVO UIKPOKUUATWY MAACTIKO SoXEio edv
gival amapaitnto.

Ta Bpaotd @ayntd, Ta @ayntd yue cAAToa Kal ol
OAATOEC KpEATOC EEMAYWVOULV KAAUTEPA €AV TA
OVOKATEVETE.

AlaxwpioTe Ta TPOPIHA HOAIC apxioel n amdPuén: Ta
Slaxwplopéva pépn Ba amoPpuxBouv ypnyopodtepa.

OATHTA TIA BPEOH

‘Otav (eotaivete LYPO OE PUMIPTIEPO 1) TTAISIKA TPOPN
o€ Bado, va avakaTteVETE TTAVTA Kal VA EAEYXETE TN
Bepuokpaacia mptv To dwoete oto matdi oag.

Me tov Tpomo autd, StacpalileTal opoldpoP PO
Céotapa kat dgv umtdpyel KivOuvog EYKAUUATWV.
AgaipéoTe To Kamdkl tou Bdalou i Tn OnAR Tou
UTTIUTTEPO TPV amod 1o (éoTapa.

KPEAXZ KAl WAPI

Ma va emMTUXETE TENELO EMPAVEIAKO POSOKOKKIVIOHA
ypnyopa d1atnpwvTtag woTtdoo To Kpéag i To Yapl
MaAaKOS Kal XUUWOEC ECWTEPLKA, CLVIOTATAL VA
xpnotuomoleite Tn Aettoupyia “NkptA + MW", Ta
KOAUTEPQ amoTeAéopaTa, pUBUIOTE TNV IOXV TOU
(POUPVOU PIKpOKUUATWY ota 160 kat 350 W.
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MINAKAZ YHZIMATOZ

. EL

ENINEAO

XPONOZ

OATHTO AEITOYPTIA . ZEZTAMA FKPIA PEYMA (W) (AEMITA) AZEZOYAP
N - 160 - 180 - 30-60 UDES,
K&k mov pouokwvouv ~ -
& - 160 - 180 90 25-50 AR &
Miteg pe yéuion O ) } R -2
(tollKeTK, OTPOVVTEN, UNAGTIITA) é—-% Nai 160-190 3570 m =~
Kouloupakia 9_@ Naut 170-180 - 10-20 s
Mapéyka oy Nau 100-120 - 40-50 s
OpatloAakia é_e Naut 210-220 - 10-12 s
KapBét o Nau 180-200 - 30-35 -
Nitoa/Mita o Nat 190-220 - 20-40 s
AMNpUPEG TIiTEG 7O\ ) } ; ==
o e oY) o Nau 180-190 40-55 AR
Aalavia/Zupapika cto @oUpvo = - 350-500 15-40 m )
JAA) _ _ _ _ * —%—
Apvi/pooxdapt Ynté / PooT umiep & 170-180 70-80 (IR &
(13-15kg) B - 160-180 160 5070+ (D&
Poopmip — peoaio (1,3-1,5 kg) o - 170-180 - 40-60* UDES,
U\ _ _ _ B X% —%—
¥nt6 Kotémoudo/Kouvé/mama & 210-220 >0-70 S
(OASKANPO 11,2 ko) P . 210-220 350 4560 (T
Kotomoulo/kouvéN/mama e e
(@\éTa/koppdtia 0,4-1 kg) & ) ) 350-500 20-40% (U&=
WYNnTé Papt (GASKANEO) o - - 160-350 20-40 UDES,
Di\éta/koppdtia Papiov el Nat - - 15-30% UDES,
lepiotda Aayavika et ) ) ) ) A
(Topditeg, kohokuBdakia, HENTCAVEG...) & >00-650 25-50 m ~
Dpuyavicpévo Pwpi e - - - 3-6 UDES,
Noukavika / couBAdkia / ww A
Maidakia / XApumovpykep . ) ) ) 20-40* (IR
WnTéC MataTeg = - - 350-500 20-40% R
Ynta ppouta 'y - - 160-350 15-25 UDESS,
Aaxavika oykpatév \%\v - - - 15-25 m ==

* [UPIOTE TO PAyYNTO OTO PEGO TOU GUVOAKOU XPOVOU PNoilaToc,
O nivakag SOKIACHEVWY CUVTAYWY KATAPTIOTNKE YIA TIC APXEC TTIOTOTOINONG SUUPWva e Ta TpdTurna IEC 60705 kat IEC 60350.

E€avaykaopévog aépag E€av. aép. + OM Grill (Nkpt\) Turbo Grill Mkpt\ + OM

NEITOYPTIEX ~ ww ww

& & s & S

Mupipayo mdrto/okevog KaTdAAnAo yia xprion X , . .
h3
5E POUPVO LIKPOKUATWY xapa OpBoywvio tayi Pnoipatog
AZEXOYAP
“r am, =~
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AOKIMAZMENEZ ZYNTATEZX

KatapTioTnkav yla Tig apxeg motomnoinong oupewva pe ta mpotuna IEC 60705 kat IEC 60350-1.

~ XPONOX  OEPMO-
. AEITOYP- . BAPOX WHIIMATOZXZ KP./ IZXYX =
OATHTO MA g) (Aemté:-  EMIMNEAO (W) NPOOGEPM.| AZEXOYAP
devut.) FKPIA
>KeLOG
, . ~— 00 12 ) ) KataAAnAo yia
Kpépa matioepi = 1000 12:00 - 13:00 650 HIKPOKUpATA
(Mpé€ 3.227)
i i Z;;Ogc
, , N L 2 - 1000 ) ) KatdAAnAo yla
Appato KEIK == 475 8:00 - 10:00 750 LIKPOKULATA
: : (Mpé€ 3.827)
: : 2KeVOC
, . - 120 1400 ) ) KatdAAnAo yia
Kpéag (polo) = 900 13:00 - 14:00 750 HIKPOKOUATA
: : (Mpég 3.838)
ww YR
. , 500 2000 } KATAaAAnAo yla
Navarteg ykpative = 1100 28:00 - 30:00 190 350 LIKPOKUATA
: : (Mpée€ 3.827)
; C2E.00 - 4000 | ) KataAAnAo yla
Kotomoulo % 1200 35:00 - 40:00 210 350 HIKPOKOUATA
. : : (Mpé€g 3.220)
Zemdywpa KpEATog
(YUpIOTETO OTO HECD | N~ ) ) ) MNeploTpeo-
¢ Sladikaoiag = 500 10:30 160 pevocg 6ioKo¢
EeMmaywHaToqg)
®puyaviopévo ww ) 00 - & ) Ixapa
pwpi O 4:00 - 6:00 3 Nat ID;
MikpokUpata Grill + Microwave (TkpIA + MikpokUpata) Grill (TkptA)
NEITOYPTIEX =~ Wy W
= = o
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KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

BeBaiwOeite 6T1 N GUOKEUN £XEL KPUWOEL TIPIV
TIPOXWPNOETE GE CUVTRPNON KAl KAOAPIGHO.

Mnv XpnGIHOTIOLEITE ATHOKAOAPIOTEG.

EZQTEPIKH KAI EQTEPIKH EMIO®ANEIA

« KaBapiote T em@Aaveleg e €va uypo mavi amd UIKPOIVEG.
Edv undpxouv moAAéG akaBapoieg, mpooBéote 0TO

VEPO AiYEC OTAYOVEC ATTOPPUTAVTIKOU e 0udETEPO pH.
2KOUTTIOTE JE €va OTEYVO TAVI.

« KaBapilete To KpUOTAANO TNE TOPTAG JUE TO KATAAANAO
UYPO ATTIOPPUTIAVTIKO.

+ 2€ TAKTIKA OO TAMATA 1) OE TIEPITTWOELG TTOU XUONKE
@AYNTO, APAIPECTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO YUAAIVO Sioko
Kat tn Bdon Tou yia va kaBapioeTe To poupVo Kal va
QQAIPECETE ONA TA UTTOAEIUUATA TPOPWV.

« To ykpIA Sev xpeldleTal va to kabapioste kaBwg n évtovn
BepuoTnTa Kaiel omoladrmote Bpopid. Xpnolpomoleite
auTr TN AElToupyia o€ TAKTIKA SlaoTrpATA.

Mnv xpnoipomnolgite peTAAAIKA Opouyyapaxia,
A£lavTiKA cuppatakia | Astavtika/diafpwrika
KaBaploTiKd, KaOwg Umopei va KataoTpEPouyv Tig
EMPAVELEG TNG CUOKEUNG.

AZEZOYAP

‘Ola ta aecouvdp pmopouv va mMAuBouv Ge TAUVTHPLO
matwv. Na SUokoAn Bpoutd, TpiPte eAagpd pe éva
mavi. Aprivete mavta Ta afeooudp va KPUWOOUV TIPLV
and tov Kabaplopo.

ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN

MNpoBAnua MOavn artia
0 @oupvoc dev AelToupyéei.

- pevpuatoc.

- O @oupvoc kavel B6pufo,

aKOWN Kal 6tav gival oBnoTtoc. EVEPYOTIOINEVOC.

A Xtnv 086vn gpgaviletal To
ypdauua “F” akohouBoupuevo
- amo évav aplouo.

A Alakorr peUuaTod.
AmooUveon amd TNV TTAPOXA

 Aveplotrpag Yueng

A Y (PAAUA AOYICUIKOU.

Noon

BePBaiwbeite 011 0 poUpvog TpopodoTe(tal e
peLUA Kal OTL fval owoTéd cuvOeSEUEVOC OTNV
- mpila. 2Bnote kal avayTte Eavd To eoUpVo yia va
OlaTMOTWOETE €AV N BAAPN TTAPAUEVEL

© AvoI€Te TNV OPTA 1) IEPIUEVETE €W OTOU
ONoKANPWOEl N dladikacia KpLWUATOC,

A EmikolvwvnoTe e To TANCIECTEPO KEVTPO
E¢urnpétnong Mehatwy Kal avapépeTe Tov aplbud
. UETA TO Ypluua “F.

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

YMNOXZTHPI=H

> € mepinTwon omowvomoTe MPoANudTwyY Asttoupyiag,
EMKOWVWVAOTE He éva Kévtpo Texvikng EEunmnpétnong tng
Franke.

MoTE PNV XPNOIUOTIOIEITE TIG UTINPEGIEG EVOG UN
€€oua1080TNUEVOU TEXVIKOU.

AwoTe Ta §nG oTolkEia:

- TUmog BAGPNG

- MovTéNo ouokeunc (€ido¢/Kwdikdc)

- OEIPIAKOC aplBuOC (S.N.) otnv mvakida xapaKTNPIOTIKWY,
mou PBpioketal 6to de€i Akpo Tou Ppoupvou (opatd dtav n
TIOPTA TOU (POUPVOU Eival avoryTn).

Ceiedr

‘Otav emKolvwveite

pe 1o Kevtpo

> ¢pPig, avagépete
TouC KWAIKOUC TTOU
avaypdgovtal oTnVv
mvakida avayvwplong
TOU TIPOIOVTOG 0AG.
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GHID DE UTILIZARE

PREZENTARE GENERALA

EERGREREEEEne
ARG

1. Panou de comanda

2. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

3. Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

4, Usa

5. Rezistenta superioard/grill
6. Lumina

7. Placa rotativa din sticla

PANOU DE COMANDA

BA °F = - F
‘“A . — ;C...% OK ...E
*p- =

~ ww X >

3 R :

® R
1 2 3 4 5 6 7
1.BUTONUL DE SELECTARE 3.0PRITOR 6.CONFIRMARE

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.

Rotiti in pozitia O pentru a opri
cuptorul.

2.iNAPOI

Pentru revenirea la meniul de
setari anterior.

Pentru a intrerupe o functie activa
oricand. Apasati de doua ori
pentru a opri o functie si a pune
cuptorul in modul standby.

4.AFISA)

5.PORNIRE

Pentru activarea functiilor si
pentru confirmarea setarilor.
Cand cuptorul este oprit, acesta
activeaza functia de microunde.

Pentru confirmarea selectarii unei
functii sau a unei valori setate.

7.BUTON DE REGLARE

Pentru derularea prin meniuri si
aplicarea sau modificarea setarilor.

Vd rugdm sa retineti: Toate butoanele sunt activate prin apdsare. Apasati pe centrul butonului pentru a-l elibera din locas.
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DESCRIEREA AFISAJULUI

3 1. Controlul temperaturii
: 2. Setari ora si durata functie
: 3. Selectare putere microunde
1 oo . OC I I I I I I I I W .......... 3 4, Selectare greutate
l-l l-ll-l l-l 5. Ceas, informatii si durata
b 2 . G g wfereriennes 4 functie
6. Simboluri pentru functia
selectata
~ TR S 8 A
.......................... e
PLACA ROTATIVA DIN STICLA GRATARUL DE SARMA

Placa rotativa din sticla
amplasata pe suportul sau poate
fi utilizata pentru toate metodele
de preparare.
Placa rotativa trebuie sa fie
utilizata intotdeauna ca baza
de sustinere pentru recipiente si accesorii, exceptie
facand doar tava de copt dreptunghiulara.

SUPORTUL PLACII ROTATIVE

Suportul placii rotative din sticla
trebuie sa fie utilizat doar pentru
sustinerea acesteia. Nu amplasati
alte accesorii pe acest suport.

TAVA DE COPT DREPTUNGHIULARA

Utilizati tava de copt numai cu
functiile care permit prepararea prin
convectie; aceasta nu trebuie sa fie
utilizata niciodata in combinatie cu
microundele. Introduceti farfuria in
pozitie orizontala, sprijinind-o pe
gratarul din compartimentul pentru preparare.
Vd rugdm sd retineti: Nu este necesar sa scoateti placa
rotativa si suportul acesteia atunci cand utilizati tava de copt
dreptunghiulara.

Acesta va permite sa amplasati
alimentele mai aproape de grill,
pentru o rumenire perfectd a
preparatelor. Puneti gratarul
metalic pe placa rotativa.

7,

= Util pentru acoperirea
alimentelor in timp ce acestea
sunt preparate sau incalzite in
cuptorul cu microunde. Capacul
previne stropirea, favorizeaza
mentinerea nivelului de
umiditate necesar din interiorul alimentelor si poate fi
utilizat, de asemenea, pentru crearea a doua niveluri
de preparare.

Acesta nu este adecvat pentru utilizarea in cazul
prepararii prin convectie sau in combinatie cu oricare
dintre functiile Grill.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii care nu sunt furnizate pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

Exista mai multe accesorii disponibile pe piata.
Inainte de a le achizitiona, asigurati-va ca acestea
sunt adecvate pentru utilizarea in cuptoarele cu
microunde si ca sunt rezistente la temperaturile
generate in interiorul cuptorului.

in cazul prepararii cu microunde, nu trebuie utilizate
recipiente metalice pentru alimente sau bauturi.

Asigurati-va intotdeauna ca alimentele si accesoriile
nu intra in contact cu peretii interiori ai cuptorului.

inainte de punerea in functiune a cuptorului,
verificati intotdeauna ca placa rotativa sa se poata
roti libera. Aveti grija sa nu rasturnati placa rotativa
atunci cand introduceti sau scoateti alte accesorii.
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FUNCTII

' RO

2= MICROUNDE

“\— Pentru prepararea si reincilzirea rapida a
alimentelor sau bauturilor.

79 FORCED AIR + MICROWAVE (AER FORTAT +
& MICROUNDE)

Pentru prepararea la cuptor a alimentelor,
intr-un timp scurt.

Accesorii recomandate: Gratar de sarma inferior

PUTERE RECOMANDAT PENTRU

900 W Reincalzirea rapida a bauturilor sau
alimentelor care au un continut de apa ridicat

750 W Gatirea legumelor

650 W Prepararea cdrnii si pestelui
Prepararea sosurilor cu carne sau a sosurilor

500W  cu continut de branza sau oud. Rumenirea
placintelor cu carne sau a pastelor la cuptor

350 W Preparare lentd, delicata. Perfecta pentru
topirea untului sau ciocolatei

160 W Decongelarea alimentelor congelate sau
topirea untului si branzeturilor

20W Topirea inghetatei

VWWWYGRILL

Pentru rumenire, frigere pe grill si gratinare.
Este recomandat sa intoarceti alimentele pe
parcursul procesului de preparare.
Pentru rezultate optime, preincalziti grillul timp de
3-5 minute.

Accesorii recomandate: Gratar de sarma superior

YWY GRILL + MICROWAVE (GRILL + MICROUNDE)

= Pentru prepararea si gratinarea rapida a alimentelor,

combinati functia de microunde cu functiile Grill.
Accesorii recomandate: Gratar de sarma superior

* A DECONGELARE AUTOMATA *

0 Pentru decongelarea rapida a diferitelor
tipuri de alimente doar prin specificarea greutatii
acestora.

Alimentele trebuie sa fie amplasate direct pe placa
rotativa din sticla. Intoarceti alimentele atunci cand
vi se solicita acest lucru.

CATEGORIE ALIMENTE GREUTATE
Q% CARNE
(tocats, cotlete, medalioane, 100g-2 kg
1k fripturi)
(o CARNE DEPASTRE 100g-25kg
2% (pui intreg, bucati, fileuri)
PAESTE . . 100g-1,5kg
3%k (intreg, medalioane, fileuri)
LEGUME
(amestec de legume, mazdre, 100g-1,5kg
4k broccoli etc)
(Pf/?;ﬁzEele chifle, cornuri) 100g-Tkg
5% chifle

wWww

ge TURBO GRILL

Pentru rezultate perfecte, combinati functiile
Grill cu functia de preparare prin convectie. Este
recomandat sa intoarceti alimentele pe parcursul
procesului de preparare.

Accesorii recomandate: Gratar de sarma superior

?A\«:’ TURBO GRILL + MICROUNDE

& Pentru prepararea si rumenirea rapida a
alimentelor, combinati functia de microunde cu
functiile Grill si de preparare prin convectie.

Accesorii recomandate: Gratar de sarma superior

/\/\ AER FORTAT

=~ Pentru prepararea alimentelor astfel incat sa se
obtina rezultate similare celor obtinute in cazul utilizarii
unui cuptor conventional. Pentru prepararea anumitor
alimente, se pot folosi tava de copt sau alte accesorii
pentru gatit adecvate pentru utilizarea in cuptor.

Accesorii recomandate: Gratar de sarma inferior / Tava de
copt dreptunghiulara
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§ A REINCALZIRE / PREPARARE AUTOMATA * 70vA AUTO FORCED AIR + MICROWAVE (AER
2 pentru reincilzirea alimentelor semipreparate 2 FORTAT AUTOMAT + MICROUNDE) *
care sunt congelate sau la temperatura camerei si Pentru prepararea rapida la cuptor a
prepararea rapida a alimentelor, cu obtinerea de alimentelor si obtinerea de rezultate optime.
rezultate optime. . Utilizati accesorii pentru gatit care sunt adecvate
Cuptorul calculeaza automat setarile necesare pentru prepararea la cuptor si rezistente in
pentru obtinerea celor mai bune rezultate in cel cuptoarele cu microunde.
mai scurt timp posibil. Amplasati alimentele pe o
farfurie rezistenta la caldura si care se poate folosi CATEGORIE ALIMENTE GREUTATE
in cuptorul cu microunde. =
CATEGORIE ALIMENTE GREUTATE 3 FRIPTURA DEPUI 800g-15kg
é FARFURIE INTINSA 250-500g FURSECURI 300 g
TC2>)1 PORTIE CONGELATA 250-500g ; PESTE INTREG 6009 12kg
* i &
-%' LASAGNA CONGELATA 250-5009 7 CARTOFI GRATINATI 8009 -2 kg
5§ O B .
= SUPE 200-800g ” FRIPTURA DE VITA 800g-1,5kg
4
R .
\gP BAUTURI 100-500 g
A CARTOFI COPTI o * Cu functiile automate, nu trebuie decat sd selectati tipul si
. (Intoarceti atunci cand se solicita 200 g -1 kg greutatea sau cantitatea de alimente, pentru a obtine cele
acest lucru) mai bune rezultate. Cuptorul va calcula automat setarile
LEGUME PROASPETE optime si va continua sd le modifice pe parcursul procesului
®y (Taiati in buciti de dimensiuni 500800 de preparare. Intoarceti sau amestecati alimentele cand vi se
7 egale si adugati 2 - 4 linguri de SN solicita acest lucru.
apa. Capacul)
* LEGUME CONGELATE
QQ (Intoarceti atunci cand se solicita 200 - 800 g
8 acest lucru. Capacul)
LEGUME CONSERVATE 200- 6009
oo
\1_01 POPCORN 100 g

PRIMA UTILIZARE

. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima data: Cele doua cifre care reprezinta ora
vor clipi pe afisaj.

N\ s e S
M
JILFLIL

Rotiti butonul de reglare pentru a seta ora corecta

si apasati peOK pentru a confirma. Cele doua cifre
aferente minutelor vor incepe sa clipeasca. Rotiti
butonul de reglare pentru a seta ora corecta si apasati
peQK pentru a confirma.

Vd rugdm sa retineti: pentru a modifica durata la un moment
ulterior, apasati si mentineti apdsat X pentru cel putin

3 secunde in timp ce cuptorul este oprit si repetati etapele
de mai sus.

Dupa intreruperi indelungate ale alimentdrii cu energie
electricd, ar putea fi necesar sd setati din nou ora.
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UTILIZAREA ZILNICA

' RO

.JET START

Cand cuptorul este oprit, puteti apdsa pe [> pentru
a activa prepararea cu functia de microunde setata la
putere maxima (900 W) timp de 30 de secunde.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Cand cuptorul este oprit, numai ora este indicata pe
afisaj. Rotiti butonul de selectare pentru a selecta una
dintre functiile disponibile.

2. SETAREA FUNCTIEI

. FUNCTII MANUALE

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica
setarile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setdrile care pot
fi modificate.

PUTEREA / TEMPERATURA CUPTORULUI CU
MICROUNDE

TOrriw

~
=

Atunci cand pictograma W clipeste pe afisaj, rotiti
butonul de reglare pentru a regla nivelul de putere si
apoi apasati pe QK pentru a confirma si continuati sa
modificati setarile urmatoare (daca este posibil).

In acelasi mod, atunci cand pictograma °C clipeste
pe afisaj, rotiti butonul de reglare pentru a regla
nivelul de temperatura si apoi apasati peQK pentru
a confirma si continuati sa modificati setdrile
urmatoare.

Vd rugam sd retineti: odata ce functia a fost activatd, nivelul de
putere poate fi modificat apasand pe <) de doud ori pentru
a accesa meniul de setdri a nivelului de putere, apoi rotind
butonul de reglare pentru a modifica setarea respectiva.

DURATA

3

S
o L

Ve

Atunci cand pictograma @ clipeste pe afisaj, rotiti
butonul de reglare pentru a seta durata dorita.
Atunci cand durata de preparare afisata corespunde
cerintelor dumneavoastrd, apasati pe [> pentru a
confirma si porniti functia.

Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti
regla durata de preparare rotind selectorul; la fiecare apdsare
pe > , durata de preparare creste cu 30 de secunde.

. FUNCTII AUTOMATE/ DECONGELARE AUTOMATA
CATEGORII

Odata ce ati ales una dintre functiile automate, va
trebui sa selectati o categorie pentru alimentele pe
care le preparati.

N

AR

\\Af/
P

7 N

Atunci cand pictograma A clipeste pe afisaj, rotiti
butonul de reglare pentru a selecta cifra care
corespunde categoriei dorite, apoi apasati peQK
pentru a confirma.

GREUTATE

Pentru a obtine rezultate optime, functiile automate
va solicita sa introduceti greutatea alimentelor,
selectand dintre setarile implicite: cuptorul va calcula
durata de timp ideala pentru derularea functiei, in
conformitate cu fiecare categorie de alimente.

acrt

<~

_ 11
- =

N

Atunci cand setarea implicita apare pe afisaj, iar
pictograma 9 clipeste, rotiti butonul de reglare
pentru a introduce greutatea si apoi apasati pe [>
pentru a confirma si porniti functia.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI
Odata aplicate setarile necesare, apasati pe [>
pentru a activa functia.

La fiecare reapasare a butonului [> , durata de
preparare este prelungita cu cate 30 de secunde
(numai pentru functiile manuale).

Va rugam sa retineti: Puteti apasa pe X de doua ori pentru
a opri functia care este activa in mod curent.

. BLOCAREA DE SIGURANTA

Aceasta functie este activata automat pentru a se
preveni pornirea accidentala a cuptorului.

I:Il:ll:ll-

Deschideti si inchideti usa, iar apoi apasati pe [>
pentru a porni functia.
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4.PAUZA

Pentru a intrerupe o functie activa, de exemplu,
pentru a amesteca sau intoarce alimentele, nu trebuie
decat sa deschideti usa.

Pentru a o reporni, inchideti usa si apdsati pe [> .

De asemenea, puteti intrerupe temporar procesul de
preparare apasand pe X . Pentru a relua procesul de
preparare, inchideti usa si apasati [>

INTRERUPERE AUTOMATA
(AMESTECATI SAU INTOARCETI ALIMENTELE)

Anumite functii se vor intrerupe pentru a va permite
sa intoarceti sau sa amestecati alimentele.

Eurn

Atunci cand cuptorul intrerupe prepararea si pe afisaj
apar mesajele ,Turn food (,Intoarceti alimentele”)

sau ,Stir Food (,Amestecati alimentele”), deschideti
usa pentru a intoarce sau amesteca alimentele, apoi
inchideti usa si apasati pe [> pentru a incepe din nou
prepararea.

Va rugam sa retineti: dupd 2 minute, chiar dacd alimentele
nu au fost intoarse sau amestecate, functia va incepe din nou
automat.

5. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Se va emite un semnal sonor si mesajul ,End”
(,Finalizare”) apare pe afisaj pentru a indica finalizarea
functiei de preparare.

IEl-ll:l

Pentru unele functii, puteti sa intarziati prepararea,
mentinand in acelasi timp setdrile stabilite anterior:
rotiti butonul de reglare pentru a seta o noua durata
de preparare, apoi apasati pe [> .

. TEMPORIZATOR

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca
temporizator. Temporizatorul nu activeaza niciunul
din ciclurile de preparare.

Pentru a activa functia si a seta durata de preparare
necesara, rotiti butonul de reglare.

N\, s o 7
sinln
LI

4

\\G//
Pt

Apasati peQK pentru a activa temporizatorul. Odata
ce temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa

a duratei de timp selectate, se va emite un semnal
sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru. Pentru

a modifica temporizatorul dupa ce a fost activat,
rotiti butonul de reglare, apoi apasati peQK pentru a
confirma.

Pentru a intrerupe temporizatorul sau a reveni la
afisarea orei curente, rotiti butonul de reglare pana
cand pe afisaj apare 0:00 si apasati pe o|2.

Va rugam sa retineti: Odata ce temporizatorul a fost activat,
puteti activa, de asemenea, o functie: Temporizatorul

va continua automat numadrdtoarea inversa a duratei de
timp selectate, fard a influenta functia. Pentru a revenila
vizualizarea temporizatorului, asteptati finalizarea functiei sau
opriti-o apasand pe X .
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RECOMANDARI UTILE

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functia optima care trebuie utilizata
pentru diferite alimente.

Duratele de preparare se refera la ciclul de preparare
a alimentelor desfasurat in interiorul cuptorului,
excluzand etapa de preincalzire (in cazurile in care
este necesara).

Setarile si duratele de preparare au caracter orientativ
si depind de cantitatea de alimente si de tipul de
accesorii utilizate.

Preparati intotdeauna alimentele respectand durata
minima de preparare indicata si verificati sa fie gatite
complet.

Pentru a obtine rezultate optime, respectati
recomandarile din tabelul cu informatii privind
prepararea la alegerea accesoriilor.

SFATURI PENTRU PREPARAREA LA MICROUNDE

Microundele patrund in alimente numai pana la o
anumita adancime;

prin urmare, trebuie sa separati alimentele cat de mult
posibil atunci cand gatiti tipuri diferite in acelasi timp.
Alimentele de dimensiuni mici se prepara mai repede
decat alimentele de dimensiuni mari: Pentru o
preparare uniforma, taiati alimentele in bucati egale.

Umezeala se evapora in timpul procesului de
preparare la microunde: Utilizarea unui capac
rezistent la microunde reduce pierderea de umiditate.

La scoaterea alimentelor dintr-un cuptor cu
microunde, acestea vor continua de multe ori procesul
de preparare pentru o anumita perioada de timp.

Prin urmare, va recomandam sa acordati intotdeauna
cateva minute de repaus dupa finalizarea ciclului de
preparare.

Este recomandat sa amestecati alimentele atunci
cand le preparati la microunde, deoarece astfel mutati
portiile preparate mai bine de pe exterior catre centru
si invers.

Puneti feliile de carne subtiri una deasupra celeilalte
sau intercalate. Bucatile mai groase, cum ar fi rulada
de carne sau carnatii, trebuie asezate una langa
cealalta.

FOLIA TRANSPARENTA SI AMBALAJUL

Indepartati sarmulitele de inchidere de la pungile
de hartie sau de plastic, inainte de a le introduce in
cuptor pentru preparare la microunde.

Foliile din plastic trebuie tdiate sau perforate cu

o furculita pentru a elibera presiunea si a preveni
plesnirea din cauza acumularii de aburi in timpul
procesului de preparare.

LICHIDE

Lichidele se pot supraincalzi peste punctul de
fierbere, fara formarea vizibila de bule.

Acest lucru poate cauza revarsarea brusca a lichidelor
fierbinti.

Pentru a evita aceasta situatie:

. Evitati folosirea recipientelor cu gat ingust.

. Amestecati lichidul inainte de a introduce recipientul
in cuptorul cu microunde si lasati lingurita in
recipient.

Dupa incalzire, amestecati din nou inainte de a scoate
cu grija recipientul din cuptorul cu microunde.

ALIMENTE CONGELATE

Pentru rezultate optime, este recomandat sa
amplasati direct pe placa rotativa din sticla alimentele
care urmeaza sa fie decongelate. Daca este necesar,
puteti utiliza si un recipient din plastic, usor si
rezistent la microunde.

Alimentele fierte, indabusite si sosurile de carne se
decongeleaza mai bine daca sunt amestecate in
timpul decongelarii.

Separati alimentele cand incep sa se decongeleze:
portiile separate se vor decongela mai rapid.

ALIMENTE PENTRU BEBELUSI

Atunci cand incalziti in biberon sau in caserola
alimentele sau bauturile pentru copii, amestecati si
controlati intotdeauna temperatura inainte de a le
servi.

Astfel, veti asigura distribuirea uniforma a caldurii si
veti evita riscul de oparire sau de arsuri.

Inainte de a incalzi alimentele, asigurati-va ca tetina si
capacul sunt scoase.

CARNE S| PESTE

Pentru a obtine rumenirea perfecta a suprafetei intr-o
perioada scurta de timp, pastrand totodata carnea
sau pestele fraged(d) si suculent(d), se recomanda sa
utilizati functia ,Grill + Microwave” (Grill + Microunde).
Pentru a obtine rezultate de preparare optime,

setati nivelul de putere al microundelor la o valoare
cuprinsa intre 160 si 350 W.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

ALIMENTE FUNCTIE INCALZIRE NIVEL GRATAR. PUTERE (W) DURATA (MIN)  ACCESORII
o - 160 - 180 - 30-60 UDES,
Torturi dospite - -
& - 160 - 180 90 25-50 AR &
Placinte umplute
(prajitura cu branza, strudel, tartd cu &5 Da 160-190 - 35-70 UDES,
mere)
Fursecuri Q_Q Da 170-180 - 10-20 1or
Bezele o Da 100-120 - 40-50 -
Chifle o Da 210-220 - 10-12 s
Franzela o) Da 180-200 - 30-35 s
Pizza/placinta o Da 190-220 - 20-40 -
Placinte picante AN ==
(placintd cu legume, quiche lorraine) & Da 180-190 ) 40-55 (e
Lasagna/paste la cuptor % - 350-500 15-40 m )
JAYA) _ _ _ _ * —%—
Friptura de miel / vitel /friptura & 170-180 70-80 U=
de vitd (1,315 kg) & ; 160-180 160 5070+ (D&
Eré%tg?q;ie vita - mediu facuta é_e ) 170-180 ) 40-60* (&
TAYAY _ _ _ K * —%—
Friptqr:é\ de pyi /iepure / rata é_% 210-220 >0-70 m =
(bucata intreaga de 1 - 1,2 kg) & ) 210-220 350 45-60* e
Pui / iepure / rata ot . ) ) ) on
(fileuri/bucati de 0,4-1 kq) & 350-500 20-40* m e
Peste la cuptor (intreg) Yy - - 160-350 20-40 DRSS,
Fileuri/medalioane de peste ‘8 Da - - 15-30* UDEE;
Legume umplute st ) ) i ) o
(rosii, dovlecei, vinete etc.) ® 500-650 25-50 m =~
Paine prajita i - - - 3-6 DRSS,
Carnati / frigarui / coaste / ww ) ) ) ) A
hamburgeri a 20-40% &
Cartofi copti = - - 350-500 20-40*% UDES,
Fructe la cuptor Y - - 160-350 15-25 UDEES,
Legume gratinate kY - - - 15-25 UDRES,

*ntoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.

Tabelul de retete testate este prevazut pentru autoritdtile de certificare in conformitate cu standardele IEC 60705 si IEC 60350.

Forced Air + Microwave

Grill + Microwave (Grill +

Aer fortat Grill Turbo Grill

FUNCTII ! (Aer fortat + microunde) microunde)
TA'A) >2 ww ww ww
R & : & =

Farfurie rezistentd la cdldurd/recipient adecvat
. N P . Gratarul de sarma Tava de copt dreptunghiulara
pentru utilizarea in cuptorul cu microunde
ACCESORII
= up;) s
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RETETE TESTATE

Prevazute pentru autoritatile de certificare in conformitate cu standardele IEC 60705 si [EC 60350-1.

ALIMENTE

FUNCTIE

 GREU-

TATE
(9)

. DURATADE |
 PREPARARE |

. TEMPE-

PUTERE

(W)

PREIN-
CALZIRE.

ACCESORII

Crema de patiserie

1000

12:00 - 13:00 -

650

Recipient
care poate
fi utilizat cu
microunde

(Pyrex 3.227)

Pandispan

X

475

8:00 - 10:00 -

750

Recipient
care poate
fi utilizat cu
microunde

(Pyrex 3.827)

Rulada de carne

&

900

13:00 - 14:00 -

750

Recipient
care poate
fi utilizat cu
microunde

(Pyrex 3.838)

Cartofi gratinati

04

1100

28:00 - 30:00 190

350

Recipient
care poate
fi utilizat cu
microunde

(Pyrex 3.827)

Pui

0

1200

35:00 - 40:00 210

350

Recipient
care poate
fi utilizat cu
microunde

(Pyrex 3.220)

Decongelare carne

(intoarceti la jumatatea |

procesului de
decongelare)

500

1030 -

160

Placa rotativa

Paine prajita

af W

400-6:00 3

Da

Gratar metalic

x

FUNCTII

Microunde

R

Grill + Microwave (Grill + microunde)

WWw
N
~~—

Grill
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca aparatul s-a racit inainte de efectuarea
oricaror activitati de intretinere sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu aburi.

SUPRAFETELE INTERIOARE S| EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

- La intervale regulate sau in cazul varsarii de alimente
sau lichide, scoateti placa rotativa si suportul acesteia
pentru a curata baza cuptorului, eliminand toate
reziduurile de alimente.

+ Grillul nu necesita curatare, deoarece caldura intensa
arde toate reziduurile. Utilizati aceasta functie in mod
regulat.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti abrazivi sau
produse de curatare abrazive/corozive, deoarece
acestea ar putea deteriora suprafata aparatului.

ACCESORII

Toate accesoriile pot fi spdlate in masina de spalat
vase. Pentru depunerile persistente, frecati usor cu
o laveta. Permiteti intotdeauna racirea accesoriilor
inainte de a le curata.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema

Cuptorul nu functioneaza. Pana de curent.

¢ electrica.

- Cuptorul emite zgomote, chiar

- si cand este oprit. - activ.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata
de un numar.

Cauza posibila
Deconectare de la reteaua
- Ventilatorul de racire este

Defectiune de software.

Solutie

Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.
- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica dacd
defectiunea persista.

- Deschideti usa sau asteptati pana cand procesul de
. racire este finalizat. ‘

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
asistentd tehnicd post-vanzare pentru clienti si
. precizati numadrul care este prezentat dupa litera,,F".

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

ASISTENTA

In cazul aparitiei unor probleme de functionare,
contactati Centrul de Service Tehnic Franke.

Nu apelati la tehnicieni neautorizati.

Specificati:

- tipul defectiunii

- modelul aparatului (art./Cod)

- numarul de serie (N.S.) de pe placuta cu date
tehnice, care se afla in partea dreapta a cavitatii
cuptorului (vizibil cand usa cuptorului este deschisa).

CEed s

Cand contactati centrul
dumneavoastra de

service, va rugam

sa precizati codurile \
specificate pe

placuta cu date de
identificare a produsului
dumneavoastra.

XXXXXXXXXXXX
XXXXXXXXXXXX

- XXX/XXX
Cex
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KULLANICI KILAVUZU

GENEL BAKIS

ACLEEOLEEREaar
GG

1. Kontrol paneli

2. Yuvarlak isitma elemani
(gértinmez)

3. Tanitim levhasi
(ctkarmayin)

. Kapak

. Ustisitma elemani/izgara
. Lamba

. Déner Cam Tepsi

N & U b

KONTROL PANELI
A °F =~ -t
" A . . qu OK ...E
~ . X >
2 R .
A
1 3 4 5 6 7
1.SECiM DUGMESI 3.DURDUR 6.0ONAYLA

Bir islev segcmek suretiyle firini
acmak icin kullanihr.

Firini kapatmak icin, Okonumuna
cevirin.

2.GERI

Onceki ayarlar menisiine geri
donmek icin kullanilir.

Herhangi bir zamanda etkin bir islevi
duraklatmak icin kullanilir. Islevi
durdurmak ve firini hazirda bekleme
moduna almak icin iki kez basin.

4.EKRAN

5.BASLAT

Islevleri baslatmak ve ayarlar
onaylamak i¢in kullantlir. Firin
kapali iken, mikrodalga islevini
etkinlestirir.

Bir islev secimini veya ayarlanan bir
dederi onaylamak icin kullanilir.

7. AYAR DUGMESi

Menilerde gezinmek veya ayarlari
degistirmek icin kullanilir.

Lutfen dikkat edin: Tum digmeler, basilarak etkinlestirilen tiptedir. DUgmeyi yuvasindan serbest birakmak icin, digmenin

ortasina bastirin.
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EKRAN ACIKLAMASI

3 1. Sicaklik ayarlari
: 2, Saat ve islev siresi ayarlar
: 3. Mikrodalga guicu segimi
q seeeeseenes . OC I I I 'l I I I I W .......... 3 4. Agirhik secimi
= 5. Saat, bilgiler ve islev suresi
by AL & s bigilr ve e
fon Vo Vo Vo 6. Secilen isleve yonelik semboller
~ WwW 0O\ ) 7% A
~ TR o S
.......................... e
DONER CAM TEPSI TEL RAF

Desteginin UGzerine yerlestirilen

doéner cam tepsi, tim pisirme

yontemleriyle kullanilabilir.

Doner tepsi, dikdortgen firin

tepsisi harig, tum diger kaplar

veya aksesuarlar icin bir taban
olarak kullaniimalidir.

DONER TEPSI DESTEGI

Destegi yalnizca doner cam tepsi
icin kullanin. Destegin Uzerine
baska aksesuarlar yerlestirmeyin.

DiIKDORTGEN FIRIN TEPSISi

Firin tepsisini, yalnizca
konveksiyonlu pisirmeye
imkan veren islevlerle kullanin;
asla mikrodalga ile birlikte
kullanilmamalidir. Tepsiyi yatay
olarak, pisirme bolmesindeki rafa
yerlestirin.
Lutfen dikkat edin: Dikdortgen firin tepsisini kullanirken
doner tepsiyi ve destedini ¢cikarmaniza gerek yoktur.

Bu, yemeginizin ustini
muikemmel sekilde kizartmak
Uzere, yemegi 1zgaraya

Llj daha yakin olacak sekilde

yerlestirmenizi saglar. Tel rafi
doner tepsinin Ustlne yerlestirin.

Mikrodalgada pisirilen veya
isitilan yemedgin UGzerini kapatmak
icin faydalidir. Kapak sicramalari
azaltir, yemegdi nemli tutar ve
ayni zamanda iki pisirme seviyesi
olusturmak tzere kullanilabilir.
Konveksiyonlu pisirme veya herhangi bir 1zgara islevi
ile kullanilmasi uygun degildir.

Aksesuar sayisi ve tipi, satin alinan modele gore degisebilir.

Tedarik edilmeyen diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servisten ayrica satin alinabilir.

Piyasada ¢cok sayida aksesuar mevcuttur. Satin
almadan once, mikrodalga kullanimina uygun ve
finin sicakliklarina dayanikh olduklarindan emin
olun.

Yiyecek veya iceceklere yonelik metalik kaplar,
mikrodalga ile pisirme esnasinda kesinlikle
kullanilmamahidir.

Yemeklerin ve aksesuarlarin firinin i¢ duvarlarina
temas etmediginden daima emin olun.

Firini calistirmadan 6nce, doner tepsinin serbestce
doniiyor oldugundan daima emin olun. Diger
aksesuarlari takar veya cikarirken, doner tepsiyi
yerinden ¢cikarmamaya dikkat edin.
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ISLEVLER

~— MIKRODALGA

™ Yiyecek veya icecekleri hizl bir sekilde
pisirmek veya yeniden isitmak icin kullanilir.

GUC ONERILME AMACI

N .
% ZORUNLU HAVA + MIKRODALGA

Firin yemeklerini hizlica hazirlamak igin
kullanilr.

Onerilen aksesuarlar: Alcak tel raf

Icecekleri veya su icerigi yiksek diger
200W yiyecekleri hizlica yeniden 1sitma

750 W Sebze pisirme

650 W Et ve balik pisirme

Et soslari veya peynir veya yumurta
500w iceren soslari pisirme. Et parcaciklarini
terbiyeleme veya firinda makarna

A OTOMATIK BUZ COZME *

0 Cesitli turlerdeki yiyeceklerin, agirliklarini
belirtmek suretiyle hizlica buzunu ¢6zdiirmek igin
kullanilr.

Yemek, dogrudan déner cam tepsinin Gzerine
yerlestirilmelidir. Komut verildiginde yiyecegi
cevirin.,

350\ | Yavas hassas pisirme. Yag veya cikolata KATEGORI YIYECEK AGIRLIK
eritmek icin mikemmeldir % T
160 W Donmus yiyeceklerin buzunu ¢cézme veya Q (kiyma, pirzola, biftek, rostoluk et 100g-2kg
tereyagl ve peyniri yumusatma 1% parcalar)
20W Dondurmayi yumusatma
@0 TAYL{K ) 100g-25kg
2% (bltln tavuk, parga, fileto)
VWAV [ZGARA X Ak 00615 ks
O Esmerlestirmek, izgarada pisirmek ve graten 3 (butdn, biftek, fileto) '
yapmak icin kullanilir. Pisirme sirasinda yemegi
¢evirmenizi Oneriyoruz. m SEBZE :
En iyi sonuglar icin, 1zgarayi 3-5 dakika boyunca R (kanigik sebzeler, bezelye, brokoli, 1009 -15kg
onceden isitin. vs)
Onerilen aksesuarlar: Yiiksek raf @ EKMEK 100G -1k
5% (somun, kticUk ekmekler, corekler) 9 9

ww i
'~ |1ZGARA + MIKRODALGA

== Mikrodalga ve izgara islevlerini bir araya
getirerek, yemekleri hizli bir sekilde pisirmek ve
graten yapmak icin kullantlir.

Onerilen aksesuarlar: Yiiksek raf

WA
ge TURBO IZGARA

Mikemmel sonuclar icin, 1zgara ve
konveksiyon islevlerini bir araya getirir. Pisirme
sirasinda yemegi cevirmenizi 6neriyoruz.

Onerilen aksesuarlar: Yiiksek raf

X TURBO IZGARA + MiKRODALGA

Ié._e Mikrodalga, 1zgara ve konveksiyonlu firin
islevlerini bir araya getirerek, yemeginizi hizh bir
sekilde pisirmek ve esmerlestirmek icin kullanilir.

Onerilen aksesuarlar: Yiiksek raf

/g\ ZORUNLU HAVA

=~ Yemekleri klasik firin kullanirken elde edilen
sonuclarla benzer sonug saglayacak sekilde pisirmek icin
kullanilir. Belli yemekleri pisirmek icin, firin kullanimina
uygun firin tepsisi veya diger pisirme kaplar kullanilabilir.

Onerilen aksesuarlar: Alcak tel raf / Dikdértgen firin
tepsisi
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§$ A OTOMATIK - YENIDEN ISITMA / PiSIRME * ','\"g\A OTOMATIK ZORUNLU HAVA + MiKRODALGA
~ Dondurulmus veya oda sicakligindaki hazir A
yemekler_l yenlden |§|tmak ve yemekleri hizli b|r_ . Yemekleri hizh bir sekilde firinda pisirmek
sekilde pisirerek optimum sonuclar elde etmek icin ve optimum sonug¢ almak icin kullanilir. Firnnda
kullanihr. ) o pisirmeye uygun ve mikrodalgaya dayanikh pisirme
Firin, en iyi sonuglari en kisa sirede almak icin kaplari kullanin.
gereken ayarlari otomatik olarak hesaplar. Yemegi A A )
mikrodalgada kullanilabilir ve 1siya dayanikli bir KATEGOR YIYECEK AGIRLIK
yemek tepsisine veya kaba yerlestirin.
KATEGORI VIYECEK AGIRLIK 21 TAVUKFIRIN 8009-15kg
é YEMEK TABAG 250-500 g KURABIYELER 3009
T@1 DONDURULMUS PORSIYON 250-500 9 3 BUTUN BALIK 600G - 1,2 kg
* &
= DONMUS LAZANYA 250-500 9 2 PATATES GRATEN 800G -2 kg
3
i O i
% CORBALAR 200-800g c ROZBIF 800g-1,5 kg
55 _
p ICECEKLER 100-500 g
5
D FIRINDA PATATES 20001k * Otomatik islevleriile, en iyi sonucu elde etmek igin
6 (Komut verildiginde cevirin) 9- 'k yiyeceklerin tiriind ve agirhgini veya miktarini secmeniz
yeterlidir. Firin, otomatik olarak optimum ayarlari
TAZE SEBZELER , hesaplayacak ve pisirme siresince bunlari degistirmeye
Ry (Esit biiytklukte parcalar halinde ) g, o devam edecektir. Komut verildiginde yiyecedi cevirin veya
7 kesin ve 2 ila 4 yemek kasigi su karistirin.
ekleyin. Uzerini kapatin)
* DONMUS SEBZELER
I (Komut verildiginde cevirin. 200-800 g
8 Uzerini kapatin)
KONSERVE SEBZELER 200-600 g
gt
%/ PATLAMIS MISIR 100 g

ILK KULLANIM

. SAATI AYARLAYIN

Cihazi ilk agtiginizda saati ayarlamaniz gerekecek:
Ekranda saate ait iki rakam yanip sonecektir.

|\
P

JALTLIL

Dogru saati ayarlamak icin ayar digmesini cevirin

ve onaylamak icin OK'e basin. Dakikaya ait iki rakam

yanip sonmeye baslayacaktir. Dogru saati ayarlamak

:ogin ayar diigmesini cevirin ve onaylamak icin QK'e
asin.

Lutfen dikkat edin: saati daha sonra degistirmek icin, firin
kapaliiken X 'ien az 3 saniye boyunca basili tutun ve
yukaridaki adimlari tekrarlayin.

Uzun sureli glc kesintilerinin ardindan saati tekrar
ayarlamaniz gerekebilir.
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GUNLUK KULLANIM

.JET START

Firin kapali iken, mikrodalga islevi ile 30 saniye
boyunca tam guicte (900 W) pisirmeyi etkinlestirmek
icin [> 'e basilabilir.

1. BiR ISLEV SECIN

Firin kapali iken ekranda yalnizca saat gosterilir.
Kullanilabilir islevlerden birini segcmek igin secim
digmesini gevirin.

2.iSLEVi AYARLAYIN

.MANUEL iSLEVLER

istediginiz islevi sectikten sonra, ayarlarini
degistirebilirsiniz.

Ekranda, degistirilebilecek ayarlar sira ile
goruntilenecektir.

MIKRODALGA GUCU / SICAKLIK

\\___//x\vviz
W
gy = =T\

=

Ekranda W simgesi yanip sonerken, gli¢ ayarini
dizenlemek icin ayar diigmesini cevirin ve daha sonra
onaylamak icin QK 'e basin ve takip eden ayarlari
degistirmeye devam edin (mimkdinse).

Ayni sekilde, ekranda °C simgesi yanip sonerken,
sicaklik ayarini diizenlemek icin ayar digmesini ¢evirin
ve daha sonra onaylamak i¢cin QK'e basin ve takip
eden ayarlari degistirmeye devam edin.

Lutfen dikkat edin: islev etkinlestirildikten sonra, gli¢, gUc
ayarlari mentstine erismek tizere <5 'e iki kez basilarak
ve ardindan ayari degistirmek icin ayar digmesi cevrilerek
degjistirilebilir.
SURE
S — —?
HBEIN

i
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Ekranda (® simgesi yanip sonerken, istediginiz sureyi

ayarlamak icin ayar diigmesini cevirin.

Gorlntllenen pisirme suresi istediginiz sire ile ayni

gldugunda, onaylamak ve islevi baslatmak icin [> '
asin.

e

LUtfen dikkat edin: Pisirme swasmd&d(jgmeyi cevirerek
pisirme slresini ayarlayabilirsiniz; 'e her bastiginizda,

pisirme suresi 30 saniye artar.

. OTOMATIK iSLEVLER / OTOMATIK BUZ COZME
KATEGORILER

Otomatik islevlerden birini sectikten sonra, pisirdiginiz

yemedin kategorisini se¢gmeniz gerekecektir.

N
I

7N

\\Af/

7 N

Ekranda A simgesi yanip sonerken, istediginiz
kategoriye karsilik gelen rakami se¢cmek icin ayar
diigmesini cevirin, ardindan onaylamak icin QK'e
basin.

AGIRLIK

En iyi sonuclari almak i¢in, otomatik islevler, varsayilan
ayarlardan secim yaparak, yiyecegin agirligini
girmenizi gerektirir: firin, her yiyecek kategorisi icin
islevin ideal calisma suresini hesaplayacaktir.

Varsayilan ayar ekranda goriindiuginde ve 9 simgesi

yanip sonduguiinde, agirligi girmek icin ayar digmesini

cevirin ve ardindan onaylamak ve islevi baslatmak icin
[> 'e basin.

3.iSLEVi ETKINLESTIRIN
istediginiz ayarlari uyguladiktan sonra, islevi
etkinlestirmek icin ‘e basin.

[> dugmesine her basildiginda, pisirme stiresi 30
saniye daha artirilacaktir (yalnizca manuel islevler
icin).

Latfen dikkat edin: Halihazirda gecerli olan islevi durdurmak
icin herhangi bir zamanda iki kez X 'e basabilirsiniz.

.EMNIYET KiLIiDI

Bu islev, firinin yanliglkla agilmasini 6nlemek lizere
otomatik olarak etkinlestirilir.

I:Il—_ll_-ll-

Kapagi acip kapatin, ardindan islevi baslatmak icin
've basin.
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4. DURAKLAT

Etkin bir islevi duraklatmak, drnedin yemegi

karistirmak veya cevirmek icin, kapagi agmaniz

yeterlidir.

Tekrar baslatmak icin, kapadi kapatin ve [>

secenegine basin.

c?< ‘e basarak pisirme islemini gecici olarak
uraklatmaniz da mimkunddr. Pisirme islemini

stirdirmek icin, kapagdi kapatarak, [> 'e basin.

OTOMATIK DURAKLATMA
(YEMEGI KARISTIRIN VEYA CEVIRIN)

Belirli islevler, yemedi cevirmenize veya karistirmaniza
imkan vermek Gzere duraklatilacaktir.

Eurn

Firin pisirme islemini duraklattiginda ve ekranda
“Turn food” (Yemedgi ¢evirin) veya “Stir Food” (Yemedgi
karistirin) yazisi goriintilendiginde, yemedi cevirmek
veya karistirmak icin kapagi a¢in, ardindan kapagi
kagatln ve pisirme islemini tekrar baslatmak icin [>
‘e basin.

Lutfen dikkat edin: 2 dakika sonra, yemek cevrilmemis
veya karistinimamis olsa bile, islev otomatik olarak tekrar
baslayacaktir.

5. PiSIRME SONU

Sesli bir sinyal duyulacak ve bir pisirme islevinin
tamamlandigini géstermek tizere ekranda "End" (Son)
yazisi gorlintilenecektir.

End

Bazi islevler icin, nceden yapilan ayarlart muhafaza
ederken pisirmeyi geciktirmek mimkundur: yeni bir
pisirme suresi ayarlamak icin ayar digmesini gevirin,
ardindan [> 'e basin.

|
. TR
.ZAMAN AYARI
Firin kapatildiginda, ekran, zaman ayari olarak
kullanilabilir. Zaman ayari, pisirme ¢evrimlerinden
herhangi birini etkinlestirmez.
Islevi etkinlestirmek ve istediginiz pisirme suresini
ayarlamak icin, ayar digmesini gevirin.

S o

L

LI

4

\\G//
N

Zaman ayarini etkinlestirmek icin QK'ye basin. Zaman
ayari secilen siireyi geri saymayi bitirdiginde sesli bir
sinyal duyulacak ve bu durum ekranda gosterilecektir.
Etkinlestirdikten sonra zaman ayarinda degisiklik
yapmak icin, ayar digmesini ¢evirin, ardindan
onaylamak icin QK'e basin.

Kesintiye ugratmak veya mevcut saat ekranina geri
dénmek icin, ekranda 0:00 goérintilenene kadar ayar
digmesini cevirin ve QK'e basin.

Lutfen dikkat edin: Bagimsiz zamanlayici etkinlestirildikten
sonra, bir islevi de etkinlestirebilirsiniz: Bagimsiz zamanlayici,
islev Uzerinde herhangi bir etkiye yol agmaksizin segilen
sreyi otomatik olarak geri saymayi strdUrecektir. Zaman
ayarini gorunttleme ekranina geri donmek icin, islevin
bitmesini bekleyin veya X 'e basarak firmin islevini
durdurun.
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FAYDALI IPUCLARI

PiSIRME TABLOSU NASIL OKUNMALIDIR

Tabloda, herhangi bir yiyecek icin kullanilmasi en
uygun islevler belirtilmistir.

Pisirme sureleri, (gerektiginde) 6n 1sitma asamasi
haric, yemegin firinda pisirilme ¢evrimini belirtir.
Ayarlar ve pisirme sireleri yaklasik olarak verilmistir ve
yemedin miktarina ve kullanilan aksesuar tiirline gore
degisir.

Yiyecegi, daima belirtilen minimum pisirme suresi
kadar pisirin ve yiyecegin iyice pistigini kontrol edin.
En iyi sonuclar icin, aksesuar secimi yaparken pisirme
tablosundaki 6nerileri dikkatlice uygulayin.

MIiKRODALGA iLE PiSIRME iPUCLARI

Mikrodalgalar, yemegin icine sinirli bir derinlikte niifuz
edebilir;

dolayisiyla ¢cok sayida parcayi ayni anda pisirirken,
yiyecekleri aralarinda mimkiin oldugunca bosluk
kalacak sekilde yerlestirmelisiniz.

Daha kuclk parcalar, daha blyuk parcalara gore daha
hizl piser: Esit pisirmek i¢in yiyecedi esit buylklikte
parcalara kesin.

Mikrodalga ile pisirme sirasinda nem buharlasir:
Mikrodalgaya dayanikli kap kullanilmasi, nem kaybini
azaltmaya yardimci olur.

Yemegi mikrodalgadan cikardiginizda, cogunlukla
sonrasinda bir slire daha pisirmeye devam edecektir.
Dolayisiyla pisirme ¢evrimi tamamlandiginda daima
birka¢ dakika beklemenizi 6neriyoruz.

Dis kenarlardaki daha iyi pisen kisimlari ortaya,
ortadakileri de disa dogru getireceginden,
mikrodalgada pisirme sirasinda yemegi karistirmak iyi
bir fikirdir.

ince parcalar halindeki etleri birbirlerinin lizerine
koyun. Kofte ve sosis gibi daha kalin etler, yan yana
dizilmelidir.

STREC FILM VE AMBALA)

Yiyecek paketlerini mikrodalga ile pisirmek Uzere firina
yerlestirmeden 6nce kagit veya plastik paketlerdeki
ambalaj baglarini ¢ikarin.

Paketin pisirme sirasinda olusacak buhar nedeniyle
patlamasini dnlemek ve basinci hafifletmek icin,
plastik film cizilmeli veya bir catalla delinmelidir.

SIVILAR

Sivilar, gozle gorilir bir sekilde kabarciklanmadan,
kaynama noktasindan fazla isinabilir.

Bu, sicak sivilarin aniden tagmasina yol acabilir.

Bu olasihgi onlemek igin:

. Dar boyunlu kaplari kullanmaktan kaginin.

. Kabi mikrodalga firina koymadan énce siviyi bir cay
kasigiyla karistirin ve ¢ay kasigini kabin icerisinde
birakin.

. Isittiktan sonra, kabi dikkatli bir sekilde mikrodalga
finndan ¢cikarmadan once tekrar karistirin.

DONDURULMUS GIDA

En iyi sonuc icin, yiyeceklerin buzunun dogrudan
doéner cam tepsi Uzerinde ¢ozdirilmesini tavsiye
ediyoruz. Gerekirse hafif, mikrodalga kullanimina
uygun plastik bir kap da kullanabilirsiniz.
Kaynatilmis yiyecekler, turltler ve et bazli soslar buz
¢6zme islemi sirasinda ara sira karistirilirsa daha kisa
strede ¢ozulir.

Buzu ¢oziilmeye basladiginda yiyecekleri ayirin:
ayrilan kisimlarin buzu daha hizh ¢ézuilecektir.

BEBEK MAMALARI

Biberonlari ve kavanozlardaki bebek mamalarini
Isitirken, bebeginize vermeden 6nce daima calkalayin
ve sicakhgini kontrol edin.

Bu sekilde, is1 esit sekilde dagilacak ve bebegdin
haslanma veya yanma riski 6nlenecektir.

Isitmadan 6nce kapagdi ve biberon emzigini
¢ikardiginizdan emin olun.

ET VE BALIK

Etin veya baligin i¢ kisminin yumusak ve sulu
kalmasini saglarken yuzeyi hizlica mikemmel bir
sekilde esmerlestirmek icin, “Izgara + MD” islevinin
kullanilmasini 6neriyoruz. En iyi sonuglar igin,
mikrodalga guiciini 160 ile 350 W arasinda ayarlayin.
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PiSIRME TABLOSU

" TR

IZGARA

YIYECEK iSLEV ISITMA SEVIYES GUC (W) SURE (DK.)  AKSESUARLAR
Maval kekd o - 160 - 180 - 30-60 DRSS,
ayal kekler ~ -
& - 160 - 180 90 25-50 AR &
Dolgulu tartlar AN ==
(cheesecake, strudel, elmali tart) & Evet 160-190 ) 35-70 e
Kurabiyeler 9_@ Evet 170-180 - 10-20 s
Beze oy Evet 100-120 - 40-50 s
Kiiciik ekmek oy Evet 210-220 - 10-12 s
Somun Ekmek o Evet 180-200 - 30-35 -
Pizza/Turta o Evet 190-220 - 20 - 40 s
Tuzlu kekler N 2=
(sebzeli tart, kis loren) & Evet 180-190 ) 40-55 e
Lazanya/Firinda makarna % - 350-500 15-40 m )
79\ _ _ _ _ * —%—
Firinda kuzu / Dana /Rozbif & 170-180 70-80 IR &
(13-15kg) B - 160-180 160 5070+ (D&
Rozbif - orta (1,3-1,5 kg) o - 170-180 - 40-60* UDES,
. AN } ; ; 70+ (e
Firinda Tavuk / Tavsan / Ordek é__% 210-220 >0-70
(butan 11,2 kg) B - 210-220 350 45-60* (A
Tavuk / Tavsan / Ordek o i i i i -
(fileto/parca 0,4-1 kg) & 350-500 20-40% mu
Balik firin (bitin) o - - 160-350 20 - 40 ADBRES,
Balik fileto/dilim & Evet - - 15-30% UDES,
Dolmalar v o
(domates, kabak, patlican..) & ) ) >00-650 25-50 e
Tost ‘e - - - 3-6 R
Sosis / Kebap / Pirzola / ww A
Hamburger . ) ) ) 20-40% (U&=
Firin patates = - - 350-500 20-40% R
Firin meyve p - - 160-350 15-25 AR &
Sebze graten = - - - 15-25 ADEES;

* Pisirme isleminin yarisina gelindiginde yemedi cevirin.
Test edilmis yemek tarifleri tablosu, IEC 60705 ve IEC 60350 standartlari uyarinca sertifikasyon makamlarina yonelik

hazirlanmustir.

Zorunlu hava Zorunlu hava + MD Izgara Turbo Izgara Izgara + MD

ISLEVLER ww
i 2 & v ® X

| kl i/mik Iga kull

stya dayanikl tepsi/mikrodalga kullanimina Tel raf Dikdrtgen firin tepsisi

uygun kap
AKSESUARLAR
= (I e
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TEST EDILMiS YEMEK TARIFLERI

IEC 60705 ve IEC 60350-1 standartlari uyarinca sertifikasyon makamlarina yonelik hazirlanmistir.

_ . " . PiSIRME  SIC./ . » i
YiYECEK isLev  AGIRLIK  ‘gfipesi  1zGARA | GYS ON AKSESUAR
- (dk:sn)  sEvivesi| (W) | ISITMA. LAR
Mikrodalgaya
. . ~— 19N 12:00 ) ) dayanikli kap
Hamur isi kremasi A 1000 12:00 - 13:00 650 (Payreks
: : 3.227)
: : Mikrodalgaya
. ~— L 2N 1000 ) ) dayanikh kap
Siinger kek = 475 8:00 - 10:00 750 (Payreks
: : 3.827)
; ; Mikrodalgaya
.. - N 14.00 ) ) dayanikli kap
Kofte =~ 900 13:00-14:00 750 (Payreks
: : 3.838)
VAW ; ; Mikrodalgaya
L 52.00 - 20-00 | i dayanikli kap
Patates graten = 1100 28:00 - 30:00 190 350 (Payreks
: : 3.827)
VAN ,:inkrOdl?llgI?ya
L2500 - 4000 _ ayanikl kap
Tavuk % 1200 35:00 - 40:00 210 350 (Payreks
: : 3.220)
Etin buzunun
¢oziilmesi N . ) i i .
(buz cozme isleminin = 500 10:30 160 Déner tepsi
yarisinda cevirin)
Tost e - 4:00-6:00 3 . Evet &&fq
Mikrodalga Izgara + Mikrodalga Izgara
iSLEVLER ~ ww ww
= = o
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TEMIZLiK VE BAKIM

Herhangi bir bakim veya temizlik islemi yapmadan
once cihazin sogudugundan emin olun.

Buharh temizleyiciler kullanmayin.

iC VEDIS YUZEYLER

« Yizeyleri nemli bir mikrofiber bezle temizleyin.

Cok kirli ise, birka¢ damla pH agisindan notr deterjan
damlatin. Kuru bir bezle silerek kurulayin.

« Kapak camini uygun bir sivi deterjanla temizleyin.

- Dlzenli araliklarla veya herhangi bir sey dokilmesi
durumunda, firinin alt kismindaki tim yemek
artiklarini temizlemek lGzere déner tepsiyi ve destegini
cikarin.

« Yogun isi kirleri yakarak temizlediginden, izgaranin
temizlenmesine gerek yoktur. Bu islevi diizenli olarak
kullanin.

Cihazin yiizeylerine zarar verebileceklerinden,
bulasik teli, asindirici tel veya asindirici/korozif
temizlik maddeleri kullanmayin.

AKSESUARLAR

Tum aksesuarlar, bulasik makinesinde yikanabilir.
Inatgi kirler icin bir bezle nazikge silin. Temizlemeden
Oonce aksesuarlari daima sogumaya birakin.

ARIZA GIDERME

Sorun Olasi neden

Firn calismiyor.

Sebeke baglantisinin
- kesilmesi.

: Firin, kapali iken bile ses cikarir.

Ekranda “F” harfi ve ardindan
bir rakam gorinuyor.

A GUcg kesintisi.

- Sogutma fani etkin.

Yazilim hatas.

Coziim

Sebeke elektrik glict olup olmadigini ve firinin
elektrik beslemesine bagli olup olmadigini kontrol
. edin. Arizanin giderilip giderilmedigini gdrmek icin,
firmi kapatip yeniden agin.

- Kapagr agin veya sogutma islemi sona erene kadar
- bekleyin.

Size en yakin Satis Sonrasi MUsteri Merkezi ile
irtibata gecin ve “F"harfini takip eden rakami
. belirtin.

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

DESTEK

Cihazin calistiriimasi ile ilgili herhangi bir sorun
yasamaniz durumunda, bir Franke Teknik Servis Merkezi
ile irtibata gecin.

Kesinlikle yetkisiz teknisyenlerden servis hizmeti almayin.

Asagidakileri belirtin:

- arizanin turd

- cihaz modeli (parca/Kod)

- firin i¢ haznesinin sag kenarinda bulunan (firin
kapadi acikken gorulebilen) cihaz etiketindeki seri
numara (5.N.)

Ceiedr

Servis Merkezimizle
irtibata gecerken, litfen
urinudnuzun tanitma
etiketinde verilen kodlari
belirtin.

= XXX/XXX

XXXXXXXXXXXX
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1. MNaHenb ynpasneHus

2. KpyroBou HarpeBaTefbHbIN
SN1IEMEHT
(He BuAeH)

3. NacnopTHaa Tabnunyka
(He cHMMaTb)

4. [1Bepua

5. BepxHuin HarpeBaTenbHbIN
anemeHT/rpunb

6. lopceeTka
7. CTeKNAHHbIVN MOBOPOTHbIN CTON

MAHEJIb YINPABJIEHUA
&t °F ~ -+
. _ R oK e
1 2 3 4 5 6 7
1. PYYKA BbIBOPA 3.cTon 6.BblbOP

[nAa BKNoYeHNA JyXOBOro WKada
nyTem Bbibopa pexxmma.

YTo6bI BBIKNIOUNTD AYXOBOW WKad,
noBepHuTe pyuKy B nonoxeHue O.

2.HA3AL

Bo3Bpart K npeabiayLemy nyHKTy
HacTpoek.

BbiknoueHne gencreyowero
pexunma B nobon MOMeHT
BpemeHu. [1Baxkgbl HaKMuTe
KHOMKY, YUTO6bl NPMOCTAaHOBUTb
peXuMm 1 nepeBecTu neysb B
NOJIOXKEeHMe OXUaaHnA.

4. AUCTNEN

5.CTAPT

3anyck peXxnmoB, NOATBEPXKAEHME
HacTpoek. Ecnn neub 6bina
BbIK/IIOYEHA, TO MNP HaXaTUu 3TON
KHOMKW CTapTyeT MUKPOBOJTHOBbIV
pexunm.

Ona noaTeepxaeHna Bbibopa
GYHKLMM U HaCTPOWKN.

7. PY4YKA PETYJINPOBKUA

[ns npocMoTpa MeHIo 1
NPUMEHEHUA UNN N3MEHEHUSA
HacTpoek.

O6paTl/|Te BH/MaHWE: BCE PYYUKW YyTan/IMBaeMble. Haxmunte Ha LEHTP py4kH, YTOObI BBIBECTU €€ 13 rHe3/a.
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ONMMUCAHUE ANCINNEA

§ 1. PerynupoBaHue Temnepatypbl
: 2. HacTponkm BpemMeHun n
: ONNTENbHOCTN peXxrma
N_____ I\ : NI\ ]
R .°C I I I I I I I I W e 3 3. BbIbOp MOLHOCTY MUKPOBOSH
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b . G l I l I l I l I g .......... 4 5. Yacbl, vHpopmauua n
— e T T ANNTENbHOCTb peXXnma
_ PP ., A 6. CuMBOJbI BbIOPAHHOTO peXxnma
= u] A <= &)
6
CTEKNAHHbIA NOBOPOTHbIN CTON PELLUETKA
CTeKnAHHbIN NOBOPOTHbIN lNo3BonAeT pasmeLyaTb
CTON yCTaHaBNNBAETCA Ha NPOAYKTbI Onuvxe K rpusto ana
cneumvanbHy0 NOACTaBKY U naeanbHoOro NoAPyMAHNBAHUA
MO>KET NCMNOoJIb30BaTbCA BO BCEX 6niog. PasmellanTe pelweTky Ha
peXunmax NpuroToBNeHus. NMOBOPOTHOM CTOJe.
Jiobble eMKOCTU 1
NPUHAANEXHOCTU (KpOMe NPAMOYrofIbHOro BCTaBHOIO
NPOTUBHA) AOJIKHbI Pa3MeLLaTbCA Ha MOBOPOTHOM CTOfE.
KPbIWKA

ﬂOﬂ,CTABKA nop NOBOPOTHbIN CTON

Mcnonb3yiiTe noacTaBKy TONIbKO
ANA YCTaHOBKU CTEKJIAHHOIO
NMOBOPOTHOrO cTona. He
pa3meLllanTe Ha NOACTaBKe
Apyrvie NpuHaanexHocTu.

NMPAMOYrOJiIbHblA BCTABHOW NMPOTUBEHDb

Ncnonb3ynTte BCTaBHOM

NPOTUBEHb TOJIbKO B pPeXKmnmax

KOHBEKLMOHHOTIO BblNeKaHus;

Hukorga He ucnonb3ynTe ero B

COYETaHUN C MUKPOBOJIHAMM.

BcraBnanmte npotmBeHb
rOpPM30HTANIbHO BAOJIb HAMPABAKLWMX KaMepbl.
ObpatnTe BHUMaHMe: [1py MCNONBb30BAHMY MPAMOYIOIbHOMO
BCTaBHOIO MPOTUBHA NMOBOPOTHbIN CTOM W NMOACTABKY MOMXHO
HEe BbIH/MaATb.

= lNo3BonaeT HakpbIBaTb NPOJYKTbI
BO BpeMA NpUroTOBAEHNA UK
pasorpesa B MUKPOBOJSTHOBOW
neun. KpbllwKa 3awmiaeT neyb
oT 6pbI3r, NpeaoTBpallaeT
BblCbIXaHVe NPoAyKTa 1, Kpome
TOro, MOXeT UCMOJIb30BaTbCA B KaUeCTBe NOACTaBKU
ONA pa3melleHna BTOPOW eMKOCTU C NULLEN.

OHa HenpurogHa ANA KOHBEKLMOHHOIO BbiMeKaHUA 1
No6bIX PEXNMOB C FPUSIEM.

KonnuecTtBo v t1n I'IpI/IHaLI,J'IGPKHOCTeVI MOXEeT BapbNPOBaTbCA B 3aBUCMOCTM OT MOAENN.
He BxofALImMe B KOMMNEKT ﬂpm6opa NOUHaAANEXHOCTN MOXHO ﬂpl/lO6p€CTI/I OTAeNIbHO B CEPBNCHOM LIEHTPE.

B npopgaxe nmeetca 6onbuioli BbI6GOp KyNnHapHbIX
npuHaanexHoctemn. lNepepn noKynkoum nposepanTe
X NPUrO4HOCTb ANA MUKPOBOJIHOBOI NeYn n
YCTON4YMBOCTb K BbICOKMM TemMnepaTypam.

Hukorpga He ncnonb3ynTe MeTaNIN4eCcKe eMKOCTIU
ANA NPUroToBNI€HNA NULLN NN HAaNMUTKOB B
MUKPOBOJIHOBbIX peXnumax

Cnepute 3a Tem, YTOObI NPOAYKTHI N NOCyAa He
Kacanncb BHYTPEHHUX CTEHOK neun.

Mpexpe yem BKNIOUNTb Neyb, ybeaurech, 4To
NOBOPOTHbIN CTON BpawjaeTca ceob6oaHo. Mpu
yCTaHOBKE 1 U3B/IeYEeHUM NPpUHagNexHocTein
cobniofaTe 0CTOPOKHOCTb, YTOObI He CABMHYTD C
MecTa NOBOPOTHbIN CTOJ.
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PEXWMDI

' RU

2= MUKPOBOJIHbI

T\~ Pexnum N1 6bICTPOro NPUrOTOBAEHMA 1
pa3orpeBaHns NPOAYKTOB 1 HAMUTKOB.

'é\é (FORCED AIR + MICROWAVE) KOHBEKL WA
70 + MB

s 6bICcTPOro NpuroToBNeHNa 6504 B AYyXOBKE.

PekomeHayemble npuHagnexxHocTv: Huskasa peluetka

>|< A AUTO DEFROST (ABTOMATUYECKOE
060 PA3MOPAXWBAHMUE) *

Pexkum ana 6bicTporo pasmopaknBaHusa
pPa3nnyYHbIX TUNOB NPOAYKTOB C YY4E€TOM MX Beca.
MomelanTe NpoAyKT HeNoCpeACTBEHHO Ha
CTeKJIAHHbIN NOBOPOTHbIN CTON. [TlepeBepHuTe
NPOAYKT NPu MNOABIEHNM COOTBETCTBYOLLErO
yKa3saHua.

MOUWHOCTb MPUMEHEHNE

900 BT BbICTPbIN pa3orpes HanmMTKOB U MPOLYKTOB
C BbICOKMM COfleprKaHneM Biary

750 Bt [NpuroToBNeHe OBOLLEN

650 Bt MpuroToBneHve Msca 1 Poiobl
[1pUroTOBNEHME MACHBIX COYCOB, a TakXe

500 Br | COYCOB, COePXALINX Chip UV anua.
[loBefieHme 4o rOTOBHOCTU MACHbIX
MUPOTrOB W MaKapPOHHbIX 3aneKaHoK
MeaneHHoe fennKaTHoe NPUroToBeHne

350 BT 6ntof,. PactannmneaHne CIMBOYHOMO Macna
W LWoKoNaaa

160 BT Pa3moparkrBaH/e 3aMOPOXKEHHDBIX MPOAYKTOB,
Pa3MArYeHmne CMBOYHOIO Maca 1 Cbipa

90 Bt PasmAryeHme MopoKeHoro

WWGRILL (FPWUJ1b)

Pexxum ana NnoAPYMAHUBAHUA, XKapPKn
Ha rpujie n rpatTMHnpoBaHMA. PeKOMeH,D,yETCﬂ

nepeBopayvymBaTb NPOAYKT MO XoAy NPpUroToBneHUA.

Ana nyywmx pe3ynbTtatoB NporpenTe rpuib B
TeyeHue 3-5 MUHYT.

PeKOMeHﬂ,yeMble MPVHaONEeXXHOCTN: Bbicokas peLweTKa

W rPunb + MB

== Pexum Ana 6bICTPOro MPUrOTOBAEHNA 1

rpaTMHUpPOBAHKMA 60, cCoUeTaloLWNIA AencTBUE
MWKPOBOJIH 1 rpuns.

PekomeHayemble NpuHaanexxHoCT: Bbicokasa pelueTka

KNACC MPOOYKT BEC
Q% MACO
(bapul, OTOMBHbIE KOTNETHI, 1001 -2Kkr
1k CTEWMKW, KYCKM ANA KapKw)
@ MTLA 100 -25kKr
2% (KypuLa UenvKkom, Kyckamu, dune)
PEIBA . 100r-1,5kr
3% (Uenunkom, cTerkn, dune)
OBOLN
(0BOLLHblE aCCOPTW, FOPOLLEK, 100r-1,5kr
4k GPOKKONM ¥ MP.)
é@i?mm OynKm) 100 Tkr
5% '

WA
% TURBO GRILL (TYPBOI'PUJIb)

- ,D,J'Iﬂ BENMNKONENMHDbIX pe3ynbTaToOB, COYETaA
Aencreme rpuna n KOHBeKUnNn. PeKOMeHﬂ)/ETCFI

nepeBopayvymBaTb NPOAYKT MO XoAy NPUroTtoBneHUA.

PekomeHayemble NpuHaanexxHoCcT: Bblcokasa pelueTka

‘:&W TYPEOIPUNb + MB

A)
& Pexxum gna 6bICTpOI'O NPUroToBJ1IEHNA
n NnoApyMAHUBaAHNA NMPOAYKTOB, coyeTarownmn
aencrTeume MUKPOBOJIH, TpUnAa N KOHBeKUNW.

PeKomeHayeMue NMPUHaONEXHOCTW! Bbicokas peLweTKa

/\)\ KOHBEKUNA
=~ Pexxum ans npurotoBieHna 6tog Tem e Cnocobom,

4TO 1 B 0ObIYHON AyX0BKe. [InA NpUroToBIeHNA HEKOTOPbIX

MPOOYKTOB MOXHO MCMOMb30BaTb BCTABHOW MPOTUBEHD 11
LPYryto »aporpoyHyto nocyay.

PekomeHayemble NprHaanexHoCTV: Hn3kaa pelueTtka/
NPAMOYrOJIbHbIN BCTaBHOW MPOTUBEHb
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8 A ABTOMATUYECKWIA PA3OIPEB / ',gé’A ABTO KOHBEKLUWA + MB *
~Z MNPUrOTOBJEHMUE * O Pexxum ana 6bICTPOro 3anekaHus NpoayKToB
Pexxum ana pasorpeBaHunsa roToBbIX C nonyyYeHnem NPeBOCXOHOrO KynnHapHOro
6n10[, XPaHALLMXCA B 3aMOPOXXEHHOM BMAE UN pesynbTata. Micnonb3ynTe XapornpoyHyto nocyay,
npu KOMHaTHOW TeMnepaTtype, a Tak»ke 4nA NPUrofHYI0 ANA MUKPOBOMHOBOW NeYn.
6bICTPOro 3aneKaHnA NPOAYKTOB C MONyYeHMEM
NpeBOCXOAHOro pesynbraTa. KIIACC MPOIYKT BEC
[Neyb aBTOMATUYECKN PACCUNTBIBAET HACTPONKM,
nossonsloLwre JOCTUYb HauUyJdllero pesysnbraTa @ MAPEHBIV LBINAEHOK 800 -1,5kr
3a HauMeHbluee BpeMA. BbiknagbiBanTte npoayKTbl !
Ha »KaponpoyHyo Tapenky, NPUrogHyio ons
MCNONb30BaHMA B MUKPOBOSTHOBOW NEYN. ¥ MEYEHBE 3001
KNACC MPOAYKT BEC
63><( PBIBA LIETIMKOM 600 - 12 Kr
é FOTOBBI/ OBELL 250500 1 -
@ éﬁ\igj\)mb' 3ANEYEHHbIN C 80012k
T©1* 3AMOPOXEHHOE MOPLIMOHHOE
250-500 T
2 BMOAO O
" ” POCTBMO 800r-15kr
‘%‘ 3AMOPOXEHHAR TA3AHbA 250-500 T
f8
= Cynbl 200-800 1
4 * ABTOMaTUYECKME PEXIMMbI MO3BOMAIOT MOMYUNTb
] KaueCTBEHHbIN KyNMHAPHbIN Pe3ynbTaT NPy MUHUMANbHbIX
(% HAMATKM 100-500 [ENCTBUAX NOMb30BaTeNs: OT HEro TPeOYeTCs yKa3aTb nLib
5 TVN 1 BeC NpoaykKTa. [leyb aBTOMaTUYECKM paccUmnTbiBaeT
b MEYEHbIA KAPTOOE/ b ONTUMAnbHble HACTPOMKM U U3MEHAET UX MO Xoay
5 (MepesepHuTe npu nosgneHn 2001 -1 kr npurotoBneHua. [epeBepHUTE AW pa3mellanTe NPOAYKT
NOACKaskm) NPV NOABAEHNI COOTBETCTBYIOLIErO YKazaH!s.
CBEXME OBOLLI
Q (HapexbTe Ha KyCouKy paBHOro 200-800
7 pa3mepa v fobasbre 2-4
CTOJTOBbIE JTOXKKK BOAbI. Kpb\I.I_IKa)
* 3AMOPOXEHHbBIE OBOLLIM
m (MepeBepHMTE NP NOABNEHMN 200-800r
8 noACKa3Kn. Kpblllka)
KOHCEPBMPOBAHHBIE OBOLLM 200 - 600
st
CJ MOMKOPH 1007
10

NMEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE

. YCTAHOBKA BPEMEHMU

Mpwn nepBom BKNoYeHUN Nprubopa Heobxoanmo
YCTAHOBUTb Yacbl: Ha gncnnee HauyHyT muraTb ABe
undpbl Yaca.

N\ s e S
M
JILFLIL

Bpalias pyuky perynmpoBKu, yCTaHOBMTE 3HaUeHe
yaca n Haxmute OKgna nogteepxaeHus.

HauHyT muratb ase undpbl MUHYT. Bpalas pyuky
PerynnpoBKyY, yCTaHOBMTE 3HAYEHME Haca U HAaXXMuTe
OKansa noatesepxaeHus.

ObpatuTe BHMMaHWe: Ecnv B fanbHelwem Bam notpebyetca
V3MEHUTb BPEMS, HaXkMuTe 1 yaepKmBainte X He MeHee

3 ceKyHA NPV BbIK/IOUYEHHON Neyn, Nocsie Yero noBTopuTe
BbILUEOMMCaHHble AeVCTBUA.

B cnyyae AnnTenbHOro OTKMIOUEHMst 3N1eKTPUYECTBA MOXKET
noTpeboBaTbCA NOBTOPHAS YCTAHOBKA BPEMEH.
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NMOBCEAHEBHAA SKCINJNIYATALUA

.JET START

Mocne BKNOYEHMA NEUN MOXKHO HaxaTb [>
4yTOoObI 3aMyCTUTb LMK NPUrOTOBNIEHNA B PEXMME
MWKPOBOJTH Ha MaKCMMasnbHOM MmowHocTK (900 BT)
anutenbHocTbio 30 cekyHA.

1. BbIBOP PEXKUMA

Mpw BbIKNIOYEHHON Neyun Ha gucniee otobpaxaerca
TONbKO TeKyllee BpemsA. Bpawlasa pyuky Bbibopa,
BblGepuTe OAVH U3 AOCTYMHbIX PEXKMMOB.

2. HACTPOUKA NMAPAMETPOB PEXXUMA

. PYYHDbIE PEXXMbDI

Mocne Toro Kak pexxum byaeT Bbi6paH, Bbl CMOXeTe
N3MEHUTb ero HaCTPOKMN.

Ha gucnnein 6yayT nocnefoBaTeNibHO BbIBOAUTHCSA
HacTpanBaeMble NapamMeTpbl.

MOLWHOCTb MNKPOBOJIH / TEMIMEPATYPA
N\ ey — _//\\ 4
O rriw

~
=

Mpwu Muratowem 3Hauke W ha avcnnee n3MeHuTe
3HaueHue BpaleHnem pydku, a 3atem Haxmute QK
yTO6bI NOATBEPAUTL BbIOOP U NEPENTH K Cliegylowen
HacTpoliKe (Mpu HanUunn).

Mpw muratowem 3Hauke °C Ha ancnnee nameHuTe
3HauyeHune BpalleHnem pyuku, a 3atem HaxkmmTe QK
4yTO6bI NOATBEPAUTL BbIOOP 1 NEPENTU K cnegytoLen
HacTpouKe.

ObpaTnTe BHUMaHWE: YPOBEHb MOLLHOCT MOXHO MEHATb U
nocne 3anycka pexmma. [ina aToro ABaxapl Haxmute <6

, UTOObI BOMTI B MEHIO HACTPOEK MOLLIHOCTY, MOC/1e Yero
M3MEHMTE 3HaUEeHMe NOBOPOTOM PYUKM PErYNPOBKM.

ANTEJTIbHOCTb

3> II//
>

S ll
,’G\\ L Famn

K

Korga Ha gucnnee HayHeT MUraTh 3HaYOK M,
YyCTaHOBUTE XeflaeMyto ASINTENbHOCTb NOBOPOTOM
PYUKMN perynupoBKu.

Korpa otobpakaemoe Ha gucnnee Bpems
NPUroToBneHna byaeT COOTBETCTBOBATb BALIVM
TpeboBaHMAM, HaXMUTe [> , uTO6bLI NOATBEPAUTD
BbIOOP M 3aMyCTUTb NPOLECC NPUTrOTOBEHNA.

O6paTI/IT€ BHMaHWe: ﬂ,ﬂI/ITeJ'IbHOCTb MOXXHO MEHATL B rlpouege
MNPUroTOBNEHNA BPALLEHNEM DYYKN. |_|pl/l KaXOOM HaXaThi

ONTENTbHOCTb MPWIOTOBNEHNA YBENTMYBAETCA Ha 30 CeERYHA.

. ABTOMATUYECKUE PEXXMbI / AUTO DEFROST
KNACCbI

Mocne BbI6Opa OJHOIO 13 aBTOMATUYECKNX PEKUMOB
neun Heo6XOAUMO YKa3aTb KacC NPUroTaB/iMBaeMoro
NpoAayKTa.

N

7 N\
\\Af/
P

7 N

Korpa Ha ancnnee HauyHeT MuUraTb 3Ha4oK A,
BblOepuTe UNdpy, COOTBETCTBYIOLYIO Tpebyemomy
Knaccy, MOBOPOTOM PYUKM PEFYINPOBKA N HaXMUTE
OKgans noaTeepxaeHus Bbibopa.

BEC

Ana [OCTUXKEHNA HAUMYULWNX Pe3y/bTaToB
aBTOMATUYECKUM pPeXrMaM HEOOXOANMO yKa3aTb
BeC NPOAYKTa, BbIOpaB ero cpean HaCTPOEK No
YMOJTHaHWIO: MeYb CAMOCTOATENIbHO paccymTaeTt
OMTYMASbHYIO ANNTESIbHOCTb AS1A NMPOAYKTA KaXKAoro
Knacca.

acrT
)

- 11y
4 \\g\\

v

Korga Ha ancnnee noaABATCA CTaHOAAPTHbIE HACTPOMKN
1 3HauyoK 9 HauHeT muraTb, Bbibepute Bec
MOBOPOTOM PYUKUN PETrYINPOBKM U HaxmuTe [> ans
noaTBepKAeHUA BbiIbopa 1 3anycka pexunuma.

3. AKTUBAL A PEXXNMA

Mocne NnoaTBEPXKAEHNA BCEX HACTPOEK HaxXmuTte [> ,
UTOObI AKTUBMNPOBATb PEXMM.

Kaxxpgoe nocnepyouiee HaxaTme KHonku [>
yBennumBaeT ANnTeNbHOCTb NPUroTosieHna Ha 30
CEeKYHA(TONbKO ANA PYYHbIX PEXMMOB).

ObpatuTe BHUMaHWe: Haxatve kHomku Y aBaxabl
NO3BOSIAET 3aBEPLUNTD AENCTBME PEXMMA B NTIOOOIN MOMEHT
BPEMEHMU.

. 3ALLIUTHAA BJTIOKUPOBKA

JTa aBTOMaTnyeckasa GyHKLMA NnpefoTBpaLlaeTt
CNyyamHoe BKJIIOUEHMe neyu.

door

[na 3anycka pexkMma OTKpoMnTe 1 3aKpounTe aBepuy,
nocne yero Haxmute [> .
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4.MAY3A

[nAa NnpnocTaHOBKM pexuma (Hanpumep, 4tobbl
pa3smeLlaTtb NN NepeBepHyTb NPOAYKT) NPOCTO
OTKpoOuTe ABepuy.

[na ero BO30OHOBNEHUNA 3aKPONTE ABEPLY N HAXMUTE

[lnAa BpemMeHHOI NPMOCTaHOBKM MPUTrOTOBIEHNA
MOXHO Takxe HaxkaTb X . YTo6bl BO306GHOBUTL
npouecc NPUroToBEHNA, 3aKpoITe ABepLY 1
HaXxmuTe

ABTOMATUNYECKAA MAY3A
(PASMEWWBAHWE T/ TIEPEBOPAYMBAHWE MPOLYKTOB)

HeKOTopre pexnmbl npeaycMaTpuBatroT nay3bl AnA
TOro, Ytobbl Bbl MO nepeBepHyTb WM pa3mellaTb

NPOAYKT.

Korga neub octaHaBnMBaeTCA 1 Ha gucnnee
BO3HMKaeT coobueHune “Turn food” (nepeBepHUTe
npoaykT) nnm “Stir Food” (pa3meluante NnpoaykKT),
OTKpOWTe ABEpLY U pa3MelLanTe niu nepeBepHuTe
NPOAYKT. 3aTeM 3aKpouTe ABepLy 1 HaxmuTe [>
4yTOObl BO30OHOBUTL NPOLECC MPUTOTOBJIEHUA.

ObpatnTe BHUMaHMe: Yepe3 2 MUHYThI pexkrim BO30OHOBAET
PabOoTy aBTOMATUUYECKH, laxke eCvi NPOAYKT He Obin
NepeBEPHYT NN pasMellaH.

5.3ABEPLUEHUE NPUTOTOBJIEHUA

O 3aBepLeHnn NPUroToBAEHNA yBEAOMUT 3BYKOBOWN
curHan n coobuenne “End” Ha gucnnee.

[nAa HEKOTOPbIX PEXMMOB NMEETCA BO3MOXKXHOCTb
NPOANEHNA NPUFOTOBNEHNS: YCTAHOBNTE HOBYIO
ANUTENBHOCTb NPUFOTOBNEHNA PYYKOWN PErYNNPOBKI
N HaXXMUTe

. TAUMEP

Korga ayxoBKa BbIK/IlOUYEHA, ee ANCNNeNn MOXHO
MCNONb30BaTb B KauecTBe Tanmepa. Tanmep He
3anycKaeT Kakune-nmbo peXxnmbl NPUroToBEHNUA.
Ana BknoyeHna GYHKUNN U YCTAHOBKM BPEMEHM
NCNONb3ynTe .PYYKY PErynpOBKN.

N\, s o 7
sinln
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Haxmute QK, uto6bl 3anycTtutb Tanmep. Mpu
3aBepLUeHNN 06PaTHOro OTCYeTa BPEMEHM
pa3faeTca 3ByKOBOW CUTHasl, a 3aTeM Ha gucnee
NOABAETCA COOTBETCTBYOLWAA NHAMKALMA. YTOObI
N3MEHUTb YCTAHOBKY Yy>Ke paboTatowero Tanmepa,
noBepHUTe pyuKy perynupoku n Haxmute QK ans
NOATBEPXKAEHNA HOBOFO 3HAUYEHUA.

OKYT06bl npepBaTb paboTy TaiMepa 1 BEPHYTb Ha
auncnnen Tekylee Bpemsa, ycTaHoBuTe 3HaueHune 0:00
NMOBOPOTOM PYUKWN PEryINPOBKU N HAXMUTE .

ObpaTuTe BHVMaHMe: 3anyck pexxMMOB NPUrOTOBNEHNA
BO3MOXeH 6e3 oTk/ioueHnA paboTaloLero Tanmepa:

TaiMep NPOoAoMKaeT 0OPaTHbIM OTCYET 334aHHOro

BPEMEHW, HNKAK He BNNAS Ha AeNCTBUE PEXMMA. YToOb
BEPHYTbCA K OTODPaXeHMIO TalMepa, AOKANTECH OKOHUYAHWIA
MPUrOTOBIEHNA UM OCTAHOBUTE Meub HaxaTnem . X .
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MOJIE3HbIE COBETDI

KAK NOJIb30BATbCA TABJINLIEN
NMPUTOTOBJIEHUA BJ1IOA

B Tabnuue npepcraBneHbl Havnyywmne pexumbl ona
npuroToBneHuns 6nioga.

AnNnTenbHOCTb NPUroTOBIEHNA OTHOCUTCS KO
BPEMEHM HAXOXAEHUA NPOAYKTa B MeYN U He
BKJ/IOYaeT CTaguto NpeaBapuUTenbHOro nporpesa (rae
Heobxoanma).

HacTponku n AnuTenbHOCTb NPUroTOBEHUA
ABNAOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMUN U 3aBUCAT

OT KONMYeCTBa NPOAYKTa U NCMONb3yeMbIX
NPUHagNeXHOCTEN.

foTOBbTE 6N100 B TEYEHME YKA3AHHOIO
MWHUMaNbHOIO BPEMEHMU, a 3aTeM NPOBepPbTE ero
rOTOBHOCTb.

[nsa Hamnyywmnx pesynbTaToB TWATENbHO
npuaepXmnBanTecb pekoMeHgauunmn no Boibopy
NnprHaaneXHoCcTen, NpeacTaBleHHbIX B Tabnuue
npuroToBneHuns 6nwoga.

COBETbI NO NPUTOTOBJIEHUIO BJ1IOA B
MWKPOBOJIHOBOMU MNMEYNA

MnKpOBONHbI NPOHMNKAIOT B MPOAYKT Ha
OrpaHnYeHHyio rnyounHy

npu of4HOBPEMEHHOM MPUrOTOBSIEHUN HECKONIbKMX
KYCKOB CTapanTecb pacnpenenaTb UX MO Kak MOXHO
6onblien nnowaaun.

ManeHbKre KyCKM NpuUroTaBnanBatoTca ObicTpee, yem
6onblumre: NopexbTe NPOAYKT HAa KYCOUYKN PAaBHOTO
pa3mepa, uTobbl obecneunTb 6onee paBHOMepHoe
NPUroToBIEHME.

Mpn MMKPOBONHOBOM HarpeBe NPonUCxoanT
ncnapeHne Bnaru: UCNosib3ynte cneumnanbHble
KPbILWKK A1 MUKPOBOJIHOBbIX Meyer, YTobbl
npefoTBpPaTUTb NepecyLnBaHne NPOLYKTOB.

Kak npaBuno, nocne 3aBepLlieHna MUKPOBOSIHOBOIO
Harpesa 61100 NPOAOKAaeT rOTOBUTCA ellle

B TEeUEHNe HEKOTOPOro BpemeHu. [osaTomy
peKOMeHAYeTCA BblAepKNBaTb 611040 B KOHLE LKA
NPUroToBJIEHNS.

PazmelwnBaHve npofyKTa B npouecce NPMroToBiaeHnn
ynyudllaeT KyJIMHapHbIV pe3ynbTaT, MOCKONbKY Npu
3TOM 6onee nponeyeHHble KYCOUKUN CMeLLatoTCs oT
KpaeB B LLEHTP 1 HA06OpPOT.

TOHKMe NOMTUKK MACa KNaguTe Tak, 4yTOObl OHM
Haxoaumnum apyr Ha apyra. ToncTole KYCKM MACa,
MACHbIE pyneTbl N CapAenbkn pa3meu4a|7|Te
BMNOTHYIO.

MULLEBAA MJIEHKA U YTTAKOBKA

CHUMUTE 3aBA3KM C OYMaKHbIX U MAACTUKOBbIX
MakeToB Nepea TeM, KaK NomellaTb UX B Neyb Ans
NMPUrOTOBNEHUA B PEXMME MUKPOBOJTH.
HagpexbTe nnn npokonute nnacTUKOBYHO
NNEHKY BUIKOIN: 3TO MO3BONIUT CHU3UTb flaBlieHne
1 NPefoTBPATUTb Pa3pbiB NIIEHKM NapoM,
obpasywmnmca Npu NPUroToBAEHUN.

AKNOKOCTU

MKnakocTn MoryT neperpeBaTbCA BbilLe TOYKN
KnneHua 6e3 ABHOro o6pa3oBaHUA Ny3blPbKOB.

DTO MOXET Bbl3BaTb HEOXKUAAHHbIV MepeNnns ropsayen
KNIOKOCTH.

YT06bI NCKNMIOUNTD TaKylo BO3MOXKHOCTb, cObnofanTe
cnepylowme npasuna:

. He ncnonb3yinte eMKoCTr C y3KUM FOPSIbILLIKOM.

. Pa3zmeluante XunaKkocCTb nepep TeM, Kak CTaBUTb
€MKOCTb B MUKPOBOJIHOBYIO NeYb, OCTaBbTe B Hel
YaMHYI0 NTOXKKY.

.[Mocne HarpeBa CHOBa NOMeLIANTE KNLKOCTb

N TOJIbKO 3aTeéM OCTOPOXKHO BbIHbTE EMKOCTb 13
MUKPOBOJIHOBOW NeYun.

3AMOPOMEHHbIE MPOAYKTbI

Ana Hannyuywmnx pe3ynbTaToB BblKnagbiBanTe
pasmopaxunsaemble NPoAYyKTbl HENOCPeACTBEHHO Ha
CTEKJIAHHbIN MOBOPOTHbIN cToN. [pn HeobxoaMMoCTH
NCNONb3ynTe NEerknmn NIacTUKOBbLIA KOHTENHeP,
NPUrOAHbIN A4NA MUKPOBONHOBOWN Neyun.

BapeHble, TylieHble 6nt04a 1 MACHbIE COYCbl
OTTaumBaloT 6bICTpee, eC NOMELWNBaTb UX B
npouecce pa3mopaxnBaHusA.

Korpaa npoAyKT 4aCcTMUYHO OTTaEeT, OTAENNTE KYCKN
ApPYr OT Apyra: oTAesSibHble KYCKN pa3mMopaXxmnsatoTca
6bicTpee.

HOETCKOE NMMTAHUE

Bo BpemsA pa3sorpeBa AeTCKOro NUTAHNUS UK
XNAKocTen B ByTbiNoYKax Uiy 6aHouKax ans
KOpMeHMA pa3mellBanTe cogepxumoe. MpoeepbTe
ero TemnepaTypy nepeg KopmiaeHvem.

3710 obecneynBaeT paBHOMEPHOE pacnpeneneHme
Tenna v npefoTBpalLaeT ONacHOCTb OLNaprBaHusa
NN OXKOTOB.

Mepen NogorpeBomM CHUMUTE C OYTbIFIOUKUN KPbILWKY 1
COCKY.

MACO U PblbA

Y1066 MACO 1 pbiba ObICTPO NOAPYMAHMBANUCDH,
0CTaBaACb MATKUMM U COYHBIMU BHYTPU, NONb3YyNTECH
pexnmom “lpunb + CBY”. na Hannyywnx
pe3ynbTaToB YCTaHOBMUTE YPOBEHb MOLLHOCTU
MUKPOBOJIH Ha 3HayeHue ot 160 go 350 BT.
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TABJIMLUA NPUTOTOBJIEHUA BJIIOA

YPOBEHb | MOLYHOCTb NPUHAJIEX-
NPOAYKT PEXXUM HATPEB PUNS (B1) BPEMSA (MVH) HOCTV
o - 160 - 180 - 30-60 UDES,
Muporu ns gpox:xeBoro Tecta ~ -
& - 160 - 180 90 25-50 AR
Muporu c HaunHKoI AN -==r
(UM3KENK, WTPYAENb, AGNOYHBI MPOT) é-% Ha 160-190 ) 35-70 e
MeueHbe 6_@ [a 170-180 - 10-20 s
MepeHru o) Na 100-120 - 40-50 s
Bynoukn é_@ [a 210-220 - 10-12 s
baToH xne6a o Na 180-200 - 30-35 -
Muuua/ Mupor Q_G Ha 190-220 - 20-40 s
Hecnapkasa Bbineyka .
(MMPOrM C OBOLWHON HAUNHKOW, é_@ Ha 180-190 - 40-55 m “r
JIOPaHCKMe MMporn)
Tlazanba | makaponHas X - 350-500  15-40 (IR
JAYA) _ _ _ _ * —%—
MapeHbin ArHeHOK / TenAaTnHa / & 170-180 70-80 m -
pocTénd (1.3-1,5 k1) B . 160-180 160 5070 (e
Z%C]Tgﬁﬁl; cpefHen NpoXapKu é_e ) 170-180 ) 40-60* (&
JAA) _ _ _ K * —%—
’apeHas Kypuua / Kponuk / é_% 210-220 >0-70 =
yTKa (Lennkom 1-1,2 Kr) & ) 210-220 350 45-60* e
Kypuua / kponuk / yTka w ) ) ) e -
(dvne/kycouxkamu 0,4-1 Kr) & 350-500 20-40 UDES,
3aneueHHas pbiba (Ljenvkom) Yy - - 160-350 20-40 UDRES,
Pbi6GHOe dune / cTeiikm "8 Ja - - 15-30* UDEE;
DapnpoBaHHblie 0BOLWN e _ ) i ) A
(NnommAaopbI, LIYKUHK, OaknaaHbl... & 500-650 25-50 m e
TocTbl ‘e - - - 3-6 UDES,
Kon6acku / wawnbiky / ww % A
pe6pbiwky / raméyprepbi “ ) ) ) 20-40 e
MeueHbIn KapTodenb wgw - - 350-500 20-40* m )
3aneueHHble ppPyKTbI Y - - 160-350 15-25 DRSS,
OBouyjHas 3aneKkaHKa \;zév - - - 15-25 m =

* [NepeBepHnTE NPOAYKT B CEpeAnHe npoLecca NpuroToBeHuA.
Tabnuia NpoBepeHHbIX PeLIenToB, COCTaBEHHAA A OPraHOB cepTUdUKALIMM B COOTBETCTBUM CO CTaHAapTamm IEC 60705 1 IEC 60350.

KoHBekuus KoHnsekuwna + MB Grill (Tpunb) Turbo Grill (Typ6orpunb) lpunb + MB
PEXMDbI
& & i & =
XK ,
aponpotnan TapenKa/eMKofTb npuroaan PeweTtka MpsAMOYronbHbIN BCTaBHON NPOTUBEHD
MPUHALNEXHO- L7151 MUKPOBOJTHOBOW Meyn
CTHn
=i §my -

66




NMPOTECTUPOBAHHDIE PELIENTDbI

RU

CocTaBneHo ans cepTndrKaLMOHHbBIX OPraHOB B COOTBETCTBUM CO CTaHAapTamu [EC 60705 1 IEC 60350-1.

NPOAYKT

PEXUM

BEC
(r)

BPEMA

JIEHNA
(MUH:ceK)

~ TEMN./
NPUrOTOB-

YPO-
BEHb
reuna

MOLL-
HOCTb
(BT)

MPOrPEB

NPUHAQ-
NEXXHOCTU

3aBapHoOm Kpem

1000

12:00-13:00

650

EmKoCTb, Nnpu-
rogHasa ana
MUKPOBOJTHO-
BOW neuu
(Mnpekc
3.227)

BMCKBUTHBII nupor |

X

475

- 8:00-10:00

750

EmKoCTb, npu-
rogHasa ans
MUKPOBOJTHO-
BOW neuyn
(Mnpekc
3.827)

MsacHown pyneTt

&

900

13:00 - 14:00

750

EmKoCTb, npu-
rogHasa ana
MUKPOBOJTHO-
BOW neuu
(Mnpekc
3.838)

KapTtodenb rpateH

0

1100

28:00 - 30:00

190

350

EmKoCTb, npu-
rogHasa ans
MUKPOBOJTHO-
BOW neuymn
(Mupekc
3.827)

Kypuua

&

1200

35:00 - 40:00

210

350

EmkocTb, npu-
rogHas ans
MWKPOBOJTHO-
BOW neun
(Mnpekc
3.220)

Pasmopo3ska msaca
(nepesepHUTE

Mo UCTEeYEeHUM
MOMOBUHbI BpEMeHN
Pa3MOPaKMBaHNA)

X

500

10:30

160

cTon

MoBOPOTHbIN

TocTbl

o

4:00 - 6:00

Ma Monka

x

PEXXMMbI

MuKpoBOnHbI

R

lpunb + MB

YWw
N
~~—

Grill (Mpwunb)

ww
o
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OYUNCTKA N YyXop.

Mepepn Hauanom no6bIX ANCTBUI MO OUNCTKE N
yxoay paaiite npubopy ocTbITb.

He IIICI'IOJ1b3YI7ITe napooyncTuTenn.

BHELWHWE W BHYTPEHHUE NOBEPXHOCTU

« [poTupaliTe NOBEPXHOCTU NpUbOpa BNaXKHOM
candeTkomn n3 MMKPOBONOKHa. Mpun cnnbHOM
3arpA3HeHnn fob6aBbTe HECKONIbKO Kanesb MOMLEro
CpencTBa C HenTpanbHbIM pH. MNpoTpuTe NOBEpPXHOCTH
HaCyXO CyXOW TKaHblO.

« [InA uncTkn cTtekna asepubl NONb3yNTECh
crneumnanbHbIMU KUGKUMN MOKLWMMUN CPeaCcTBaMMU.

« Yepes perynsapHble MHTepBabl BPEMEHN, a TakXe nocse
pa3nuea NPOAYKTOB, BbIHUMAWTE MOBOPOTHbIN CTON U
NOACTaBKY U OYMLLANTE AHO NeYn OT OCTAaTKOB MULLK.

« [punio He TpebyeTca UNCTKA, MOCKOJbKY BCe
3arpA3HeHnA cropatoT noj AerCTBMEM BbICOKOM
TemnepaTtypbl. NONb3yNTECb FPUIEM PerynsapHoO.

He ncnonb3yiite abpasmBHble ry6Ku, cTanbHble
MoOYarKu, arpeccMBHble U abpasnBHbie Molowwme
CpeAcTBa, TaK KaK OHU MOryT NOBpeAnTb
NoBepXHOCTU Nnpubopa.

NMPUHAANEXHOCTU

Bce npnHagnexHOCTN NPUrogHbl A4NA MbITbA B
nocygomMmoeyHon mawmHe. CTorkme 3arpasHeHns
6epexHo oTTupanTe candetkol. Mepen monkom
NPUHaANeXHOCTen AanTe UM OCTbITb.

NMOUCK U YCTPAHEHUE HEUCTNPABHOCTEWN

HencnpaBHocTb Bo3MoXHasA NpuYMHa Cnoco6 ycTpaHeHna
JlyxoBKa He paboTaer. OTCYTCTBYET HanpsxeHe B [1poBepbTe Hanuume HanpsaxeHus B CeTu.
ceTun. Y6e):[VITer, YTO Nneyb BKJIKOYEHA B CETb. Bb|KJ_”OL’||/|Te
- Mpn6op oTcoeaunHeH ot | 11 CHOBa BKMIOUMTE [yXOBKY 1 POBEPBTE, He
3N1EKTPOCETH. MCUe3/a NN HEUCMPABHOCTb.
- Meub n3gaeT wym, Aaxke Koraa  PaboTaet oxnaxaaioumii - OTKpOWTe BEPLYY UM AOKANTECH 3aBEPLUEHNA
BbIK/IOUEHa. BEHTUNATOP. MPOLIECCa OXNKAEHNA.
' Ha ancnnee oto6paxaeTca - OwwmbKa NPOrpamMMHOro - O6paTTeCh B BNUMKANLIMIA CEPBICHBIN LIeHTP.

. 6ykBa «F», 3a KOTOpOW cnegyeT | obecrnevyeHu.
- yncno. f

- CoobLyumTe uncno, cnegyioliee 3a 6ykBow «F».

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

NOMOLLb

Mpw BO3HMKHOBEHMM NPO6EM BO BpeMs SKCnyaTaumm
06paTnTeCh B LIEHTP TEXHNYECKOro 06CyKNBaHNA
Franke.

He nonb3yntech ycnyramm HeaBTOPU30BaHHbIX
MacCTepCKUnX.

YKkaxnte:

- TN HEVCMNPABHOCTY;

- Mogenb npubopa (apTukyn/Kog);

- cepBuUCHbI HOMep (S.N.) Ha nacnopTHOW Tabnunuke,
pPacnonoXeHHON Ha NPaBoOM TopLe AyXOBOW Kamepbl
(BuAgHa Npu OTKPbITON ABepLie [YXOBKM).

CEed s

Mpwn obpalweHnn

B Hall CEPBUCHbIN
LEHTP YKaxuTte

KoAbl, YKa3aHHble Ha
nacrnopTHoM Tabnnuke
Baluero npubopa.

= XXX/XXX

XXXXXXXXXXXX
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KEPIBHUUTBO 3 BUKOPUCTAHHA

ACLEEOLEEREaar
GG

1. MNaHenb KepyBaHHA

2. KpyroBuu HarpiBanbHui
eflemeHT
(He BMOHO)

3. lgeHTudikauinHa Tabnnuka
(He 3HIMaTN)

4, [1BepuArta

5. BepxHin HarpiBanbHUm enemeHT/
rpwnb

6. CsitTno
7. CknaHe obepToBeE 6100

MAHEJIb KEPYBAHHA
&t °F ~ -+
% A ) v ’ <D oK .....E
KA. =
~ -~ X >
: B .
A
1 3 4 5 6 7
1.PY4YKA BUBOPY 3.3YNMUHKA 6.MNIATBEPAUTU

o6 yBiMKHYTU gyxoBy wady,
06epiTb Oyab-AKy QyHKLit0.
o6 BUMKHYTM AyXOBY Lady,

NOBEpPHITb pyuKy B nonoxeHHs O/F.

2.HA3AA

MoBepHEHHA A0 NonepesHbOro
MEHIO HaNalTyBaHb.

YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHA YyXO0BOI
wadu i NPUNNHEHHA [T aKTUBHOI
byHKUIT B 6yab-AKMIA MOMEHT. [1Bivi
HaTUCHITb, WOo6 3ynMHNTN PyHKUit0
Ta nepesecTn fyxoBy wady B
PeXNM OYiKyBaHHA.

4. AUCNNEN

5.MYCK

3anycKk GyHKUiN | nigTBEpAXKEHHA
HaNawTyBaHb. Y pa3i BUMKHEHHA
AyX0BOI Wadm akTUBYETbCA
byHKUiA MiKpOXBUb.

MigTBepAKeHHA 0bpaHoi GyHKUiT
ab0o BCTAHOBNEHOTO 3HAYEHHSA.

7. PYYKA PETYJIIOBAHHA

AnAa npoKpyyyBaHHA MEHI0
i 3aCTOCYBaHHA ab0 3MiHN
HanawTyBaHb.

3BEpHIiTb yBary: Yci pyuku € pyukamm HaTUCKHOTO TUMy. HAaTUCHITb Ha LIEHTP PyYKH, WO6 BUBINBHUTY il 3 THI3Aa.
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onnc gUCnNneAq

UK

5: 1. HanawTyBaHHA TemnepaTypu
: 2. HanawTyBaHHA yacy Ta
TPUBANOCTI pexnmy
g weeeennn .°C I—l I—II—I I—I [T,V — 3 3. BuGip noTyHOCTi MiKpOXBUIb
<> -:- <> 4, BV|6|p Barum
b . l I l I l I l I 0 PO 4 5. lToavHHUK, iHpopmauina Ta
G lmn) Tamn) Tessm) Ve g TpI/IBaJ'IiCTb PEXIMY
6. CumBonu gna BubpaHoro
= v 2 4 A peXIMY
.......................... g
CKNAHE OBEPTOBE BJ1IOO PELUITKA

CknaHe obepToBe 6n1040, WO

pO3TallOBYETLCA Ha NiANOPI,

MO>KHa BUKOPUCTOBYBATK 3i BCiMa

MeTOoAaMW roTyBaHHA.

O6epToBe 611040 HEOOXiAHO

3aBXAM BUKOPUCTOBYBATU AK
OCHOBY /1A iHWINX KOHTENHEePIB 1 akcecyapis, 3a
BUHATKOM NPAMOKYTHOrO AieKa ANA BUMIKaHHA.

NiAMNOPA OBEPTOBOIO BJIIOAA

BukopuctoBynTe nignopy nuwe
ANA CKNAHOro 06epToBOro
6ntoga. He knapitb Ha nignopy
iHLWIi akcecyapw.

Q]

NMPAMOKYTHE AEKO AJid BUNIKAHHA

BukopwcToBywTe geko ana

BUMIKaHHA nuLwe 3 GyHKLiAMNY,

NPU3HaYeHNMN ANA BUNiKaHHA

3 KOHBEKLIi€l0; HIKONM He

BUKOPWCTOBYITE NOro B KOMOiHaLi

3 MiKpoxBunAmMmu. BctaBnanTe geko
rOPW30HTAJSIbHO Ha NONMLIIO Y BiAAiNeHHi A51A MPUroTyBaHHA.
3BepHITb yBary: He noTpibHO BUIMMaT 0bepTanbHe 600 Ta
Moro nignopy nig yac BUKOPUCTaHHA NPAMOKYTHOTO AeKa AnAa
BUMIKaHHA.

[o3sonae po3miwysaTtu
NPOAYKTN 6nunxuye fo rpuna ans
ifeanbHOro NigpyM'AHIOBaHHA
cTpasu. [locTaBTe pewiTKy Ha
obepToBe Gnoa0.

=7

3pyyYHO BMKOPUCTOBYBATU

ANA HaKpMBaHHA TXi Nig vac
NPUroTyBaHHA abo nigirpiBaHHA
B MIKPOXBUNbOBIN nevi. Kpuiwka
3MeHLYye 6pur3Ky Ta 36epirae
Bosiory B npofyktax. Kpim toro, ii
MO>KHa BMKOPUCTOBYBATWU A1 CTBOPEHHA ABOX PiBHIB
NPUroTyBaHHA.

BoHa He niaxoauTb ANA roTyBaHHA 3 KOHBEKLi€0 abo
3 GyHKUiAMK rpuna.

KinbKicTb Ta TMMN akcecyapiB MOXKe BiAPI3HATICA 3anexXHO BiA NpuabdaHoi moaeni.
[HWi BMAW Npunanas He BXOAATb 1O KOMMIEKTY NOCTauYaHHs, MpoTe X MOXHa NpuabdaTh OKPeMO B LIEHTPI NiCNANPOAaKHOro

06CNyroByBaHHA.

Ha puHKy npeacTaBneHa wina HU3Ka npunagas.
Mepep npua6aHHAM NepeKoHaMTeCH, O BOHN
nigxXo[ATb ANA BUKOPUCTAHHA B MiKPpOXBUIbOBII
nevi Ta BUTPMMYIOTb TeMNepaTypy AYyXOBoi wadpu.

Hikonu He BUKOpUCTOBYINTE MeTanesi KOHTeNHepN
AnA XKi Ta HaNoIB Nig Yac roTyBaHHA B
MiKpOXBUbOBIN neyi

3aBxAn nepeBipANTe, YN He TOPKAETbCA iXKa
aKcecyapu BHYTPILLHiX CTIHOK AyxoBoi wadu.

Mepep nyckom neyi 3aBKAM NnepeBipAnTe, W06
o6epToBe 651040 BinbHO 06epTanoca. bygbre
o6epexHi, o6 He 3cyHyTM 3 MicLiAa o6epToBe
6ni0a0, ycTaBNAIOYM UM 3HIMalOuN iHWI akcecyapu.
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OYHKUIT

2= MIKPOXBUJIb

=~ [InA WBMNAKOro NPUroTyBaHHA Ta po3irpiBaHHA
Ki Ta HanoiB.

N
% KOHBEKLIA + MIKPOXBUJI

[na npurotyBaHHA CTPaB y Nevi 3a KOPOTKUN

Yyac.

PekomeHoBaHe npunaaas: Husbka pewitka

MNOTYKHICTb PEKOMEHZOBAHO [J1A

900 BT LLBnake po3irpiBaHHsa Hanois abo CTpaB i3
BMCOKMM YMICTOM BOAM

750 BT  [OTyBaHHA OBOMIB

650 BT | MpuroTyBaHHA M'Aca Ta prou
[MpUroTyBaHHA M'ACHKX COYCiB abo COYCiB,

500 BT O MICTATb cMp abo anus. [loBepLieHHs
NPUrOTYBaHHA M'ACHWUX NPOriB abo
3aneyeHoi nacTu
[1pUroTyBaHHA Ha MOBITLHOMY BOTHI.

350 BT laeanbHO MigxoanTsb 44 PO3MnaBneHHA
Macna abo wokonaay

160 BT PO3MOPOXKYBaHHA 3aMOPOXEHNX MPOAYKTIB
abo pO3M'AKLLEHHA Macna Ta cupy

90 Bt Po3m'AKWeEHHA MOPO3KBa

www I'PUJIb

= Ana nigpyM’AHIOBaHHA, yTBOPEHHA CKOPUHKU
Ta NPUroTyBaHHA Ha rpuni. Mu pekomeHayemo
nepesepTaTy Ky Nig 4ac NPUroTyBaHHA.
[na oTpmaHHA HanKpawmx pesynbraTis
nonepeaHbO NPOrpinTe rpusib NPOTAroM 3-5 XBUNMH.

PekomeHaoBaHe npunanaqa: Bucoka pewitka

N“ YV TPUNb + MIKPOXBUJTI
== [Inq weuakoro NPUroTyBaHHA Ta 3anikaHHA
CTpaB i3 BUKOPUCTAHHAM MiKPOXBWUJSIb Y NOEAHAHHI 3

byHKUiAMYM rpunA.
PekomeHaoBaHe npunanaqa: Bucoka pewitka

* A AUTO DEFROST (ABTOMATUYHE

0 PO3MOPOXYBAHHA) *
BrKOpMCTOBYETHCA ANA WBMAKOTO

PO3MOPOXKYBAHHA Pi3HUX TMNIB iXi. HeobxigHO

Jinwe BKasaTtun Bary.

I>y HeobxigHO KnacTn 6e3nocepeAHbo Ha CKAHE
obepToBe 6nt0f0. MepeBepHiTb NPOAYKTU, KON

6y,u,e 3anponoHoOBaHO.

KATEFOPIA MPOLOYKT BATA
Q% M'ACO
(bapuwl, KOTNeTW, CTENKM, M'ACO 1001 -2 Kr
1% ONA 3aniKaHHA)
(o
2% (uina Kypka, uMaTkm abo ine) 1007-2.5 Kt
©<( PUBA
3 (uina, cTeiku abo dine) 1007 -15kr
OBOMI
(3miwaHi oBoui, ropox, 6pokoni 100r-1,5kr
4% TOLLO)
@ XNIb
5% (xni6, poranuku, Oynoukm) 1007 - Txr

WA
% TYPBOIPUIb

2 [1nA oTpUMaHHsA ifeanbHOro pesynbraty
NoeaHyoTbCA QYHKUIT rpunio Ta KoHdeKuii. M
peKoMeHIYEMO nepeBepTaTy iKY Mif Yac NPUroTyBaHHA.

PekomeHaoBaHe npunanaqa: Bucoka pewitka

o TYPBOIPUJIb + MIKPOXBUIJII

& [nA WwBMAKoro NpuroTyBaHHA Ta
NigPYM'AHIOBAHHA CTPAB i3 BUKOPUCTaHHAM MiKPOXBUSIb
Y NOEAHAHHI 3 GYHKLIAMUN rpmna Ta KOHBEKLIHOI neuvi.

PekomeHaoBaHe npunanaqa: Bucoka pewitka

3abe3neuye pe3ynbTaTi, NOAIOHI 4O BUKOPUCTAHHA
KOHBEKLiNHOT nedi. [leko ana BUNikaHHA 1 iHWWA
KYXOHHWUI nocyd, AKUN NigXoanTb ANA BUKOPUCTAHHA
B Ay XOBill Wwadi, MOXXHa BUKOPUCTOBYBATY ANA
NPUroTyBaHHA NeBHUX CTPaB.

/g\ KOHBEKL|IA
Ana npuroTyBaHHA CTpaB Y CNocib, AKni

PekomeHgoBaHe npunaaas: Husbka pewwitka /
NPAMOKYTHe AeKO ANA BUMiKaHHA
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% A ABTOMATWUYHE PO3ITPIBAHHA / TOTYBAHHA
=
BukopuctoByeTbCa AnA po3irpiBaHHA roTOBUX
CTpaB, AKi MaloTb KiMHaTHY TemnepaTtypy abo
3aMOPOXKEHI, a TaKOXK LWBUAKOIO NPUroTyBaHHA 3
OOCATHEHHAM ONTUMAaNbHUX pe3ynbTaTiB.
JyxoBa wada aBTOMATUYHO BM3HAYAE HEOOXIiAHi
napameTpu AnAa QOCArHEHHA HanKpaLmx
pe3ynbTaTiB 3a HaMKopoTWNK Yac. lNoknagiTe
CTpaBY Ha TEPMOCTINKY Tapinky abo MUCKY,
npu3HavyeHy A1 BUKOPUCTAHHA B MiKPOXBUIIbOBIN
neui.
KATEMOPIA NPOLYKT BATA
é [OTOBA CTPABA 250-500 1
*
T@1 3AMOPOXEHA MOPL|IA 250-500t
*
‘%‘ 3AMOPOXEHA NA3AHbBA 250-500T1
8
= Cynm 200-800 1
4
§5 i
\;_‘P HATMOI 100-500
) MEYEHA KAPTOM/IA
£ (MeperopHy T, KON 3'ABUTHCA 2001 -1kr
6 3anuT)
CBIKI OBOY
Q (Mopizat Ha UJMaTOqKI/I 200-800
7 OAHAKOBOIro po3mIpy Ta 4OAaTV
2-4 CTONOBI NOXKM BOAN. KpuLLIKa)
* 3AMOPOEHI OBOMI
m (MeperopHy T, KON 3'ABUTHCA 200-800r
8 3anuT. Kpuiika)
KOHCEPBOBAHI OBOY 200-600
g
%l MOMKOPH 1001

',géA ABTO KOHBEKUIA + MIKPOXBWJII *

=’  BuKopucToBy€eTbCA ANA WBUAKOTO
NPUroTyBaHHA B AyX0Bil WwWadi Ta 4OCATHEHHA
onTMManbHUX pe3ynbTaTiB. BukopunctoByinte nocya,
NPUAATHUIA ONA NPUrOTYBaHHA CTPaB Y AyX0Bil
wadi Ta MiIKPOXBUNbOBIN Neui.

KATETOPIA MPOOYKT BATA
1@ CMAMEHE KYPYA 800r-1,5kr
MEYMBO 3001
2
©3<( PBA LIITA 6001 -1,2Kr
@ KAPTOIMTAHA 3ATMIKAHKA 800 -2 Kr
ST
” POCTBID 800r-1,5kr

*Y pa3i BUKOPUCTaHHA aBTOMATUUHNX QYHKLIN Ana
JOCATHEHHA HaKpaLLWX pe3ynbraTiB HeoOXiAHO NPOCTO
BMOPaTK TMN i Bary abo KinbkicTb npoaykTy. yxoBa Wwada
ABTOMATMYHO BM3HAYMTL ONTUMANbHI HANALWITYBaHHA Ta
MPOLOBXMTL 3MIHIOBATK X y Mpoueci roTyBaHHA. [lepeBepHiTb
i nepemillarTe NPOAYKTK, KOnu Byae 3anponoHOBaHO.

NEPEA NMOYATKOM BUKOPUCTAHHA

.BCTAHOBJIEHHA YACY
Mpw nepwomy yBiMKHeHHI npunagy HeobXxigHo

BCTAHOBMTU Yac: Ha gucnnei 6nmmatotsb ABi undpn rogumH.

|\
P

JALTLIL

MoBepTanTe pyuKy peryntoBaHHs, W06 BCTaHOBUTM
npasuibHe 3HadeHHs roauH, i HatucHiTe OK ans

nigTBepAKeHHsA. MoYHyTb 6n1MmMaTy ABi LMGPY XBUSUH.

MoBepTaliTe pyuKy peryntoBaHHsA, Wo6 BCTAaHOBUTY
npaBusibHe 3HaYeHHA roguiH, i HatucHite QK ana
nNigTBepaXKEeHHA.

3BepHITb yBary: o6 3MiHWTI Yac Ni3Hille, HATUCHITD |
YTPUMYITE LIOHaMMeHLLe 3 cekyHan X , KOnu yxoBa ada
BMMKHEHA, | 3HOBY BMKOHAMNTE KPOKMW, AKi HEBEAEHO BULLE.
[licna TpuBanoro nepioay BiACY THOCTI XMBNEHHA MOXeE
3HafoOWTNCA BCTAHOBUTM Yac MOBTOPHO.

73



WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

.JET START

Konun gyxoBy wady BUMKHYTO, MOXHa HaTUCHY T
KHOMKY [>, WwWo6 3anycTuTn NpuroTyBaHHA 3
bYHKLIE MIKPOXBUb 3@ MOBHOT NOTYXHOCTI (900 BT)
npotarom 30 cekyHA.

1. BUBIP OYHKLII

Ha pucnnei BUMKHeHOI neyi BigobpakaeTbCa nuile
yac. MNoBepHiTb pyuKky Bnbopy, Wwob Bmbpatn ogHy 3
AOCTYNHUX QYHKLIN.

2. BCTAHOBJIEHHA ®YHKUII

. PYYHI OYHKLIT

Bubpaslun HeobxigHy GyHKLi0, BM MOXeTe
3MiHWTW 1T HanawTyBaHHA. Ha ancnnei noyeproso
3'ABNATUMYTbCA HaNaLWTYBaHHA, AKI MOXXHa 3MIHUTW.

MOTYXHICTb MIKPOXBMTbOBOI EHEPTII / TEMMEPATYPA
N\ 75 2
I (BUA

4 >

~
=

Konun Ha gucnnei noyHe MUroTITU 3HAYOK W ,
NMOBEPHITb , W06 BigperyntoBaTn 3HaUYE€HHA NOTYKHOCTI, i
HatucHiTe QK ana nigTBepaXeHHs, Nicns UbOro MoXHa
HanawTyBaTW HAaCTYMHUI NapameTp (AKLLO Lie MOXKN1BO).

Taknm e YMHOM, KON Ha ANCNEel MOYHE MUTOTITH
3Hauok °C, NoBEepHITb PyuKy perynoBaHHs, Woo
BigperyntoBaT 3Ha4YeHHA TemnepaTypu, i HATUCHITb

AnA nigTBepAeHHA, NiCIA LbOro MOXHa
HanawTyBaT! HaCTYNHWI NapameTp.

3BEpPHITb yBary: AK TiNbKN GyHKLiA Oyae akTMBOBAHA, MOXKHa
3MIHWTY MOTYXHICTb, ABIUI HAaTUCHYBLK <H) , OO YBINTY B
MEHIO HanalTyBaHHA MNOTYXKHOCTI, @ NOTIM NMOBEPTAIOUN PYUKY
PerynoBaHHA ANA 3MiHW NapamMeTpy.

TPUBANICTb
S — o ?

man

ORI |

Konn Ha aucnnei noyHe 611MMaTh 3HaYOK G,
noBepTanTe PyyKy perynoBaHHs, W06 BCTAaHOBUTHY
noTpibHe 3HaYeHHA TPMBANOCTI.

Konu Bigo6paxkyBaHuii Yyac roTyBaHHA Bignosigatume
6a)kaHOMy, HaTUCHITb [> ONA NiATBEPAXKEHHA i
YBIMKHITb QyHKLUil0.

3BEPHITb yBary: [ig Yac NpUroTyBaHHA iXKi B MOXKETE Nerko
HanalwTyBaTX YacC NPUroTyBAHHA, MOBEPHYBLLM NepemMmKay;
NP KOXKHOMY HaTUCHEHHI Yac roTyBaHHs 30iMbLIYETHCA

Ha 30 cexkyHa.

. ABTOMATUYHI ®YHKL|IT / AUTO DEFROST
(ABTOMATUYHE PO3MOPOXYBAHHA)

KATETOPII

AK TinbKn B 0b6epeTe ofHY 3 aBTOMAaTUYHUX QYHKLIN,
BaM b6yge HeobxigHO obpaTy KaTeropito Ana ixi, AKy
BV roTyeTe.

N

7N

\\A//
PN
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Konu Ha gucnnei 6nmmae 3Hauok A , noBepTanTe
PYUKy peryntoBaHHs, WwWob Bmbpatn uudpy, wo
BiAMoOBiAae NoTpibHiN KaTteropii, notim HatucHiTb QK
ONnA NigTBepaXKeHHsA.

BATA

o6 pocAartn Hankpawmx pesynbratis, A4nA
aBTOMaTUYHMX PyHKLUiN HeobOXigHO yBeCTn Bary
NPOAYyKTiB, BUGpaBLIM OAMH i3 CTAaHAAPTHUX
napameTpiB: AyxoBa Wwada po3paxye igeanbHUM yac
pPo60TN PYHKLIT ANA KOXKHOI KaTeropii cTpas.

aCrT
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Konun Ha ancnnei 3'ABNATbCA CTaHOAPTHI NapameTpu
i NOYHe 6MMaTK 3HauYoK 9 , NoBepTanNTe PyuKy
peryntoBaHHs, Wo6 yBecTn Bary, NOTiM HaTUCHITb [>
ANA NigTBepAXKeHHA i YBIMKHITb GyHKLit0.

3. AKTUBALLIA @YHKLII
3acTocyBaBLlUM NOTPiIOHI HanaWTyBaHHA, HATUCHITb
[> , wo6 akTMByBaTU dYHKLiIO.

3 KOXKHUM HACTYMHUM HAaTUCKAHHAM KHOMKKU [> vac
NPUroTyBaHHA 36inbwyBaTUMeTbCA Ha 30 ceKyHp
(nMMwe gnAa pyyHux GyHKLUin).

3BepHiTh yBary: LLob 3ynuHWUTU BUKOHAHHA akTUBHOT QyHKLIIT,
B 6y Ab-AKNIA MOMEHT HaTUCHITE X .

. BJIOKYBAHHA BE3MNEKU

Lia dyHKUia aBTOMAaTUYHO aKTUBYETLCA, WOO
3anobirTv BUNagkoBOMY BMUKAHHIO AYXOBOI WwWadwu.

door

BigkpuinTte Ta 3akpuinte aABepLATa, a NOTIM HAaTUCHITb
KHOMKY [> AnAa 3anycky GyHKLUii.
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4.MAY3A

o6 Npu3ynMHUTM BUKOHAHHA aKTUBHOT GyHKLiT,
Hanpuknag, wob nepemiwatn abo nepeBepHyTH
NPOAYyKT, NPOCTO BigKpunTe ABepuATa.

Ana noBTOpHOro 3anycky GyHKLIT 3aKprnTe agBepuaATta
Ta 3HOBY HATUCHITb KHOMKY [> .

TakoX MOXHa TMMYacoBO NPU3YNUHNTA
npurotyBaHHaA, HaTucHyBwK X . o6 3HoBYy
3anyCcTUTK Npouec roTyBaHHA, 3a4nHITb ABEpUATa i
HaTUCHITb

ABTOMATUYHA MNAY3A
(MEPEMIWATW ABO MEPEBEPHY T CTPABY)

MeBHi GyHKUIT 6yayTb NpU3ynuHeHi, wob sn manu
MOX/MBICTb NepeBepHyTM abo nepemiliat CTpasy.

Konu gyxoBa wada Npm3ynmnHAE roTyBaHHA i Ha
ancnnei 3'aBnseTbcs Hanuc «Turn food» (MepeBepHiITb
npoaykT) abo «Stir Food» (Mepemiwante npoaykKT),
BiAKpMITe ABepuATa, Wob nepeBepHyTN abo
nepemiwaTt NPOoAYKT, NOTIM 3aKpuinTe ABepuaTa

i HATUCHITL [> , WO6 3HOBY 3anycTUTK NpoLec
roTyBaHHA.

3BEPHITb yBary: yepes 2 xBUNMHW, HaBITb AKLLO NPOMYKT
He nepeBepHyn abo He nepemillani, byae aBTOMaTUYHO
NPOAOBXKEHO BMKOHAHHSA QYHKLT.

5. 3AKIHYEHHA FOTYBAHHA

MNponyHae 3ByKOBU CUTHAN i Ha gucnnel 3'ABUTbCA
Hanuc «End» (3aBeplueHO), AKNI BKa3ye Ha Te, Wo
BMKOHaHHA GYHKLiI roTyBaHHA 3aBepLUEHO.

Crid

Ana peaknx GyHKLiN MOXHaA NOJOBXKYBaTU rOTYBaHHA
i3 30epeXXeHHAM paHille BCTaHOBIEHUX NapaMeTpiB:
MOBEPHITb PYUKY peryntoBaHHs, Wob BCTaHOBUTU
HOBWI Yac roTyBaHHA, MOTIM HAaTUCHITb [> .

UK
. TAUMEP

Konu gyxoBy wady BUMKHEHO, AUCMIEN MOXKHA
BUKOPUCTOBYBATU AK Tanmep. Tanmep He akTUBYE
XKOAHI LMKAN NPUrOTYBAHHA.

o6 akTMBYyBaTK L0 GYHKLiO Ta BCTAaHOBUTU BakaHWi
Yyac roTyBaHHA, NOBEPHITb PYUKY perynoBaHHA.

N\, s o
ML
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HatucHite kHonky QK wo6 akTuByBaTy Tarimep.
Micna Toro AK Tamep 3aBePLUNTb 3BOPOTHUN Bianik
BMOPAHOro yacy, NPONyHaE 3ByKOBUI CUTHAN, @ Ha
ancnnei 3'aBuTbCA BignoBigHe no3HaveHHA. o6
3MIHUTW HanawTyBaHHA TaNMepa, KON BiH BXe
aKTUBOBAHWI, MOBEPHITb PYUKY perynoBaHHA, NOTim
HaTucHiTb QK ana nigTeepaxeHHs.

o6 nepepsaTty uto Aito abo wob noBepHyTMCA AO
BifOOParKEHHA NOTOYHOIO Yacy, NoBepTanTe PyuKy
peryntoBaHHA, MOKN Ha gucnnel He 3'aBnTbca «0:00» , i
HaTucHiTb QK.

3BepHiTb yBary: [Micnsa Toro Ak byae akTMBOBAHO Tarimep,
TaKOX MOXKHa aKTUBYBaTU QYHKLi0: TalimMep NPOAOBXMNTH
3BOPOTHIN BiANiK 63 )oaHOro BNAMBY Ha GyHKLito. LLob
NOBEPHYTUCA A0 Nepernagy Tanmepa, JodeKkanTeca
3aBepLUeHHA GYHKLIT abo 3ynuHITb POOOTY AyXOBOI ladu,
HaTUCHYBLWN KHOMKY X .
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KOPUCHI MOPAOU

AKYUTATU TABJINLIO MPUTOTYBAHHA

B Tabnuui BKa3zaHo, AKY GyHKUil0 Kpalle BCbOro
BUKOPUCTOBYBATU ANA NEeBHOI CTPaBW.

Yac npuroTyBaHHA NO3HAYa€ UMKN roTyBaHHA CTpPaBu
ycepeauHi neui, 3a BUHATKOM pa3n nonepegHboOro
po3irpiBaHHA (3a HeObXiAHOCTI).

3afdaHi HanawTyBaHHA Ta TPUBaNiCTb rOTYBaHHA
OPIEHTOBHI; BOHW 3aeXaTb Bif KiNbKOCTi NPOAYKTIB i
TMNy NpUnagas, Wo BUKOPUCTOBYETbCA.

3aBXAu roTynTe CTpaBy 3a MiHIManbHMA Yac Ta
nepesipanTe, Wob BoHa byna rotosolo.

[nAa pocArHeHHA HanKpaLwmx pe3ynbTaTiB YBaXHO
LOTPUMYyNTecAa pekoMeHAaalin wopo smbopy
aKcecyapiB, HaBegeHNX y Tabnuui NpUroTyBaHHA.

NMOPAAU LLOAO FOTYBAHHA 3
BUKOPUCTAHHAM MIKPOXBWUJ1b

MikpoxBuni NPOHMKaloTb B iKY Ha 0OMeXeHy rMunounny;
TOMY Mif}, Yac roTyBaHHA KiflbKOX MPOAYKTIB
O[IHOYACHO 1X CNif PO3TallOBYBaTN AKOMOra
npocTopile.

MeHLwWi WMaTK1 NPOAYKTIB roTyTbCA WBKALLE 33
Benuki. 1nAa piBHOMIpHOro rotTyBaHHA NPOAYKTIB
HapikTe IX WMmaToukamy OgHAKOBOrO PO3Mipy.

ig yac rotyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM MiKPOXBUIb
BMNAPOBYETbCA BOMOra: BAKOPUCTaHHA CTiNKOI A0
BMINBY MiKPOXBWJ/Ib KPULLKWN JO3BONAE 3MEHLLNTY
BTpPaTy BOJIOTN.

3a3Bunyanm cTpaBa NPOAOBXKYBaTUME roTyBaTUCA e
AeAKNM Yac nicna i BAMMaHHA 3 MiKpOXBU/IbOBOI Neui.
Tomy peKomeHAYETbCA NiCNA 3aBepPLUEHHA LNKY
roTyBaHHA 3aNULWNTN CTPaBY B Neyi Ha KiflbKa XBUVH.

TaKo» KOpMCHO NepemillyBaTh CTpaBy nifg yac
roTyBaHHA B MiKPOXBWJ/IbOBIl Meyi, OCKiNbKK TOAI
6inbl roTOBI YaCTUHM NEPEMILLYIOTbCA B LLEHTP AeKa,
a MEeHLL roTosi — [0 KpaiB.

Knapitb TOHKI CKMOKM M'AAca OAHY Ha OaHY abo
YaCTKOBO MepeKkpuBanTe ofHy ofHO. TOBCTI CKNOKM,
Hanpuknag, M'ACHOro pyneTy Ta KoBbacu, cnig Knactu
nopy4 OAHY 3 O4HOI0.

XAPYOBA TJ1IBKA TA MAKETWU

Bupanante byab-aki nepekpyuyeHi ApOoTU 3 nanepoBux
abo nonieTnneHoBUX NakeTiB nepen TUM, AK
NMOKNacCTu iX 4O Neyi ANA roTyBaHHA 3 BUKOPUCTaAHHAM
MiKPOXBWUIb.

Y nonimepHin nnisyi NoTpi6bHO 3pobuTK Haapi3n abo
NPOKOAN 33 JONOMOTrO BUAENKM ANA 3MEHLIEHHA
TUCKY Ta 3anobiraHHA BUOyxy yepes yTBOpPeHHA napwu
nig 4ac NpuUroTyBaHHA.

PIAVIHA

PianHn moxyTb neperpisatnca 4o TOUKU, WO
nepesuLly€e TemnepaTypy KUMiHHA, 6e3 Buanmmx
6ynb6aLlokK.

Lle mOXe npn3BecTn 4O HeCNOAIBAaHOIro BUTIKaHHA
rapaYvol piguHN yepes Kpan.

o6 3anobirtn ubomy:

. YH/KaNTe BUKOPUCTAHHA KOHTENHePIB i3 BY3bKOIO
rOpP/IOBMHOIO;

. nepemiwanTe piguHy nepeg yknagaHHAM
KOHTeHepa B MiKpOXBW/IbOBY MiY i 3anuwTe YamHy
NOXKY B KOHTENHepi;

. MiCNA HarpiBaHHA 3HOBY MOMilLanTe, 06epexHo
BUMAOUM KOHTEHep i3 MiKpOXBUNbOBOI Neui.

3AMOPOXEHI MPOOYKTW

[na oTpMMaHHA HaKpaworo pesynbraTy
pPeKoOMeHAYETbCA PO3MOPOXKYBATU NPOAYKTHN
6e3nocepenHbo Ha CKNAHOMY 06epToOBOMY

6ntoai. TakoX 3a HEOOXiAHOCTI ANA LIbOro MOXHa
BMKOPWUCTOBYBATW JIETKWI MTaCTUKOBUN KOHTENHEP,
NPUAATHUI 471 BUKOPUCTAHHA B MiKPOXBWUJIbOBIl
neui.

BapeHi npoayKTun, TylWwKOBaHi CTpaBy Ta M'ACHI coycu
PO3MOPOXKYIOTbCA Kpalle, AKLO nepemiwysaTu ix nig
Yyac PO3MOPOXKYBAHHA.

Konu npopyKTn Tpoxu BiATaHYTb, BiAAINITb X AWH Bif
OQHOrO: po3ineHi WMaTkn 6yayTb PO3MOpPOXKYBaTHCA
wBeugLwe.

MPOOYKTW OUTAYOIO XAPYYBAHHA

Micna posirpiBaHHA NPOAYKTIB A4NA AUTAYOIO
XapuyBaHHA abo pignH y AUTAYIA naAweyli um
6aHouLi HeobXigHO NepemiwaTht IXHIN BMICT i
nepeBipnTN TemnepaTypy, NepLL Hi>K AaBaTy NPOAYKTU
OUTUHI.

Lle 3a6e3neuntb piBHOMIpHUI po3nodin Tenna Ta
YCYHEHHA pU3MKY OLUMapoBaHHA Y/ OMiKiB.

Mepep po3irpiBaHHAM 060B’A3KOBO 3HIMITb KPULLEYKY
Ta COCKY.

M'ACO | PUBA

o6 m'aco abo pnba BKpUIMcCA ifeanbHO PyM'AHOLO
CKOPUHKOI0, a BCEpeAUuHi 3aMnWnAnNCa M'akumMmm n
COKOBUTUMM, PEKOMEHIYEMO 3aCTOCYBaTK GYHKL O
«punb + Mikpoxsuni». [Jna Hankpaworo pesynbTtaty
BCTAHOBITb NOTYHICTb MIKPOXBUNb Y Aiana3oHi Big
160 po 350 Br.
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TABJINUA NPUTOTYBAHHA

U

K

PIBEHb

NOTYXHICTb

NPOAYKT OYHKUIA  HATPIBAHHA o (B1) YAC (XB.) NPUNAAAA
N - 160 - 180 - 30-60 UDES,
Muporm 3 gpixp)KoBOro TicTa ~ -
& - 160 - 180 90 25-50 AR &
Muporn 3 HaunHKo AN 2
(Un3KewK, WTpyaenb, A6yYHUI TapT) & Tak 160-190 ) 35-70 e
Meumnso 9_@ Tak 170-180 - 10-20 s
Bese oy Tak 100-120 - 40-50 s
Bynoukn é_e Tak 210-220 - 10-12 1
Xni6uua o) Tak 180-200 - 30-35 s
Miya / nupir o Tak 190-220 - 20-40 s
MikaHTHI Nuporn AN ==r
(0BOYEBMIN MMPIT, KilL-TTOPEH) & Tak 180-190 ) 40-55 ANhS,
JlasaHbA / 3anevyeHi MaKapoOHHi ww . ) ) i on
- = 350-500 15-40 AR
79\ _ _ _ _ * —%—
MeueHs 3 ArHATMHYN / TenATHY / & 170-180 70-80 =
pocT6id (1,315 k) B - 160-180 160 5070+ (D&
PocT6i$ cepepHboro cryneHs N ) ) ) _ A
npocmakeHHs (1,3-1,5 kr) & 170-180 40-60~ m =~
CmaxkeHa KypATMHa / oy - 210-220 - 50-70% UDES,
KponATuHa / KayaTuHa - -
(Lina 1-1,2 Kr) < - 210-220 350 45-60* (IR
KypaTtuHa / KponaTtuHa / e ) ) ) 3 -2or
KayaTuHa (dine/wimatkm 04-1 Kr) & 350-500 20-40% m -~
3aneueHa puba (Ljina) o - - 160-350 20-40 UDRES,
Pn6He dine / ckubkn ‘5" Tak - - 15-30% UDES,
®apuwnposaHi oBouyi et ) ) ) _ o
(nominopw, kabayku, baknakaHu...) & >00-650 25-50 m ~
TocT ‘e - - - 3-6 R
Kos6acku / ke6abm / ww % A
nope6puHa / raméyprepu . ) ) ) 20-40 (U&=
MNMeuyeHa KapTonnAa %’ - - 350-500 20-40* m )
3aneueHi ppykTn 'y - - 160-350 15-25 UDES,
OBoueBa 3anikaHKa \%\v - - - 15-25 m “r

*[lepeBepHiTb CTPaBY Yepe3 NONOBUHY Yacy NPUroTyBaHHA.
Tabnuua nepesipeHnx peLenTis, CKNaaeHa ana opraxis ceptudikalii BianosigHo ao ctaHgapTis IEC 60705 Ta IEC 60350.

KonBekuis KoHBeKuia + Mikpoxsuni lpunb Typ6orpunb Grill + MW
OYHKUIT ~ vy ww
& & & & =
TepmocTiiika Tapinka abo KOHTeHep, NpuaaTHi . .
. . . PewiTtka MpsAMOKYTHe fieKo ANA BUMiKaHHSA
L1151 BUKOPVICTaHHS B MiKPOXBU/bOBIN neui
NPUNALLA
) (LD s
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NMEPEBIPEHI PELLENTU

CknageHo anAa opraHis ceptudikauii 3rigHo 3i ctaHaaptamu IEC 60705 i IEC 60350-1.

 BAra YACTPUTO- TEMMN./ |NOTYX-| ooorcor.
NPOAYKT . OYHKUIA (r) . TYBAHHA @ PIBEHb | HICTb BAHHS nPANALLA
(xB:cex) | FPUIIO (BT)
: KoHTenHep,
§ § Npu3HaYeHNn
. N 1900 1200 ) ) ANA MiKpo-
3aBapHuU Kpem = 1000 12:00 - 13:00 650 NBUNBOBMIX
: : neuvemn
(Mipekc 3.227)
KoHTelHep,
; NpU3HaYeHN’
S - L 2 1000 ) ) ANA MiKpo-
BickBiTHUI TOPT = 475 8:00 - 10:00 750 N BUTbOBIX
' ' neyen
(Mipekc 3.827)
KoHTenHep,
npu3HavYeHnn
, - N L 12.00 - 1400 | ) ) LNA MiKpo-
M’acHun pynet = 900 13:00 - 14:00 750 NBUNbOBMX
: : neyvemn
(Mipekc 3.838)
KoHTenHep,
VAN Npu3HaYeHN1
KapTtonnsaHa L 0.0 - 20-00 | } AnAa Mikpo-
3anikaHKa % 1100 28:00 - 30:00 190 350 NBUBOBMIX
: : neyen
(Mipekc 3.827)
KoHTenHep,
Npr3HaYeHnn
— L arn L AAA0 | ) anAa Mikpo-
Kypka % 1200 35:00 - 40:00 210 350 N BUTLOBUX
: : neuven
(Mipekc 3.220)
Po3mopoKyBaHHA
m'aca
(NepeBepHITh N ) ) ) Ob6epToBe
MO 3aKiHUeHHi = >00 10:30 160 6nono
MONOBWHW Yacy :
PO3MOPOXKYBaHHSA)
Tocr e - 400-600 3 . Tak Pe&%“a
Mikpoxsunb lpunb + mikpoxsuni Mpunb
OYHKLIT ~ ww -
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aAornan | TEXHIYHE ObCJ1IYTOBYBAHHA

Mepuw Hi>K BUKOHYBaTN 06CcnyroByBaHHA abo
OuUNLLEHHS, NepeKoHaNTecs, Lo Npuiaj OXONOHYB.

3860p0Hﬂ€TbCfl 3aCTOoCOoByBaTn napooquu.l,yBaqi.

BHYTPILWHI TA 30BHILWHI NOBEPXHI

« [MpoTpiTb NOBEPXHI BOIOrOl0 TKAHUHOIO 3
MiKpPOBONOKHa. AAKLLO BOHU fye 6pyaHi, fojante
KinbKa Kpanenb pH-HenTpanbHOro MMIHOro 3acoby.
Ha 3aBepLueHHA NpoTpiTb CyXO CePBETKOIO.

« CKNo gBepuAT MUNTE BiAMOBIAHUM PIAKUM MUIOUYMM
3acobom.

« [epiognyHo abo B pa3i po3nvBy pianHM CNig 3HIMaTK
obepToBe 611080 Ta MOro nignopy, wWob maTn 3mory
OUNCTUTU HUXKHIO YaCTUHY AYXOBOI Wwadu, BUAANMBLLN
3 Hel BCi 3annLWKN TXKi.

« He noTpi6bHO ounwat rpuib, OCKiNbKM BHACNigOK
CUNbHOTO HarpiBaHHA 3ropac Becb 6pya.
BukopuncToByiTe Lo GyHKUiO perynapHo.

3a60pOHAETbCA BUKOPUCTOBYBATUN APOTAHI
mMouankm a6o 3aco6u gna uyneHHA 3 abpasmBHOI0O
Y KOPO3ilNHOIO Ai€I0, OCKIIbKN BOHN MOXXYTb
NOLIKOANTN NOBEPXHi npunagy.

nPUNALLA

Yci akcecyapu MoXKHa 6€3neyHO MUTK B MOCYAOMUMHIN
MawwuHi. Ana BupaneHHa 6pyny obepexxHo npoTpiTb
noro TKaHuHoto. lMepeg MUTTAM NpunagnAa gante im
OXOJTIOHY TU.

YCYHEHHA HECNPABHOCTEWN

Mpo6nema

JyxoBa wada He nNpaLtoe.
Bin'egHaHHA Bif
¢ eNleKTpoMeEpEeXi.

Miy WyMnTb, HaBITb KONK
{ BUMKHEHa.

i BEHTUNATOP.

- Ha aucnnei Bigobpaxaetbca

- nitepa F i uncno nicna Hei. - 3a6e3neyeHHs.

Moxxnuea npuYynHa

BigkmoueHHs K1UBNeHHS.

[pautoe OXONOOXKYBalbHUM

- Momunka NporpamMHoro

PiweHHA

[lepeBipTe, UM € HaNpyra B eNekTPOMepPeXi, a TakoX
UK NIAKOYEHO AYXOBY LIAdy A0 eNeKTpoMepeXi.
- BuMKHITb AyXxoBY Wady i 3HOBY YBIMKHITH i, OO
NepeBipnTH, YK 3anLLNNacA HECMPAaBHICTb.

BinkpuiTte aBepusTa abo 3aueKkanTe, JOKK
{ 3aBEPLINTLCA MPOLEC OXONOOKEHHA.

- 3BEPHITbCA A0 HANBAXKYOTO LEeHTPY

{ NiCNANPOAAKHOIO 0OCTYrOBYBaHHA KNIEHTIB i

| MoBIfiOMTe M YNCNO, fKe BiOOparKaeTbCA Nicns
- nitepu F

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

NIATPUMKA

Y pasi BUHUKHEeHHA npobnem nig yac ekcnyaTauii
3BEPHITbCA 1O TEXHIYHOrO cepBiCcHOro LeHTpy Franke.
Hikonu He KopucTynteca nocayramm CTOPOHHIX
cneuianicTis.

MNoTpi6bHO HapaTy TaKy iHpopmauito:

- TN HeCrnpaBHOCTI

- Mmogenb npunagy (apt./kog)

- CepiHMn HoMep Ha Tabnnuli, po3TaloBaHW 3
npaBoro Kpato AyxoBoi wadu (BMAHO, Konu ABepuATa
BiAKpUTI).

Ceiedr

3BepTarounch [0 LeHTPY
nicnANpoga»Horo
ob6cnyroBsyBaHHA,
noBigomTe Koawu,
3a3HayeHi Ha Tabnnuui

3 NAaCMNOPTHUMUN JAHUMN
BUpOOY.

XXXXXXXXXXXX
XXXXXXXXXXXX

= XXX/XXX
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