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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Vous venez d’acquérir un produit De Dietrich. Ce choix révéle votre exigence autant
que votre goUt pour I'art de vivre a la francaise.

Héritieres de plus de 300 ans de savoir-faire, les créations De Dietrich incarnent la
fusion du design, de I'authenticité et de la technologie au service de I'art culinaire. Nos
appareils sont fabriqués avec des matériaux nobles et offrent une qualité de finition
irréprochable.

Nous sommes certains que cette confection de haute facture permettra aux amoureux
de la cuisine d’exprimer tous leurs talents.

Le Service Consommateurs De Dietrich est a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions et suggestions pour toujours mieux satisfaire vos exigences.

Nous sommes honorés d’étre votre nouveau partenaire en cuisine et vous remercions
de votre confiance.

iy Avec ses manufactures en France, a Orléans et Venddme,
o3CTN, »  De Dietrich cultive une quéte constante d’excellence, perpétuant
KNCE@% un savoir-faire d’exception dans la conception de produits
‘% & parfaitement finis. Nombre de nos électromeénagers sont certifiés
ARA® & par le label Origine France Garantie, une reconnaissance qui

I atteste de leur fabrication en France.
Ce label assure non seulement la qualité et la durabilité de nos
appareils, mais il garantit également leur tragabilité, offrant une indication claire et
objective de leur provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES - LIRE AVEC
ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet

de la marque.

A la réception de I'appareil, dé-
ballez-le ou faites-le déballer
immédiatement. Vérifiez son
aspect général. Faites d'éven-
tuelles réserves par écrit sur le
bon de livraison dont vous gar-
dez un exemplaire.

m Important :

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de 8 ans
et plus, et par des personnes
aux capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales réduites,
ou dénuées d’expérience et de
connaissance, si elles ont pu
bénéficier d’une surveillance
ou d’instructions préalables
concernant 'utilisation de I'ap-
pareil de facon sire et en ont
compris les risques encou-
rus. — Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'appareil. Les
opérations de nettoyage et de
maintenance ne doivent pas
étre faites par des enfants
laissés sans surveillance. — |l
convient de surveiller les en-
fants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

MISE EN GARDE :

— L’appareil et ses parties ac-
cessibles deviennent chaudes
au cours de l'utilisation. Faire
attention a ne pas toucher les
éléments chauffants situés a
'intérieur du four. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart a moins qu’ils
ne soient surveillés en perma-
nence

— Ne pas utiliser d’appareil de
nettoyage a la vapeur. — Ne
pas utiliser de produits d’en-
tretien abrasifs ou de grattoirs
métalliques durs pour nettoyer
la porte en verre du four, ce qui
pourrait érafler la surface et en-
trainer I'éclatement du verre.

m MISE EN GARDE :

S’assurer que [lappareil est
déconnecté de [l'alimentation
avant de remplacer la lampe
pour éviter tout risque de choc
electrique. Intervenez lorsque
I'appareil est refroidi. Pour de-
visser le hublot et la lampe, uti-
lisez un gant de caoutchouc qui
facilitera le démontage.



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

Il doit étre possible de décon-
necter l'appareil du réseau
d’alimentation, en incorporant
un interrupteur dans les canali-
sations fixes conformément aux
regles d’installation.

Si le céble d’alimentation est
endommagg, il doit étre rempla-
cé par le fabricant, son service
aprés vente ou une personne
de qualification similaire afin
d’éviter un danger.

— Centrez le four dans le
meuble de fagon a garantir une
distance minimum de 10 mm
avec le meuble voisin. La ma-
tiere du meuble d’encastrement
doit résister a la chaleur (ou
étre revétu d’'une telle matiere).
Pour plus de stabilité, fixez le
four dans le meuble par 2 vis au
travers des trous prévus a cet
effet sur les montants latéraux.

Cet appareil doit étre installé
a une hauteur supérieur a 850
mm du sol.

— L’appareil ne doit pas étre
installeé derriere une porte dé-
corative, afin d’éviter une sur-
chauffe.



° 1 INSTALLATION

CHOIX DE LEMPLACEMENT ET
ENCASTREMENT

Les schémas déterminent les cbtes d’un
meuble qui permettra de recevoir votre
four.

Cet appareil peut étre installé indifféremment
sous plan (fig. A) ou en colonne (fig. B).

Attention: si le fond du meuble est ouvert
(sous plan ou en colonne), 'espace entre

le mur et la planche sur laquelle repose le
four doit étre de 70 mm maximum?* (fig. C).

Lorsque le meuble est fermé a l'arriere,
pratiquez une ouverture de 50 x 50 mm
pour le passage du cable électrique.

Fixez le four dans le meuble. Pour cela re-
tirer les butées caoutchouc et pré-percez
un trou de @ 2 mm dans la paroi du meuble
pour éviter I'éclatement du bois. Fixez le
four avec les 2 vis. Replacez les butées
caoutchouc.

@ Conseil

Pour étre assuré d’avoir une installation
conforme, n’hésitez pas a faire appel a
un spécialiste de I’électroménager.

~-<70* 21.5>26
[as)
>850
| l<70*
>550




° 1 INSTALLATION

RACCORDEMENT ELECTRIQUE Fil bleu

Le four est équipé d’'un cable d’alimentation
normalisé a 3 conducteurs de 1,5 mm? ( 1 ph
+ 1 N + terre) qui doivent étre raccordés sur
le réseau 220~240 Volts par l'intermédiaire
d’une prise de courant normalisée CEI 60083
ou d'un dispositif de coupure omnipolaire

conformément aux régles d’installation. Le fil ®

de protection (vert-jaune) est relié a la borne o Terre
de l'appareil et doit &tre relié a la terre de |_Fll nolr, marron D
linstallation. Le fusible de linstallation doit ou rotige

étre de 16 ampéres. Notre responsabilité ne Fil vert/jaune

saurait étre engagée en cas d’accident ou m

d’incident consécutif & une mise a la terre Attention :

inexistante, défectueuse ou incorrecte ni en  Si I'installation électrique de votre habi-

cas de branchement non conforme. tation nécessite une modification pour
le branchement de votre appareil, faites
appel a un électricien qualifié. Si le four
présente une quelconque anomalie,
débranchez 'appareil ou enlevez le fu-
sible correspondant a la ligne de bran-
chement du four.

° 2 ENVIRONNEMENT

RESPECT DE
L’ENVIRONNEMENT

Les matériaux d’'emballage de cet appareil

sont recyclables. Participez a leur recy-

clage et contribuez ainsi a la protection de

I'environnement en les déposant dans les
conteneurs municipaux prévus a
cet effet.

Votre appareil contient égale-
ment de nombreux matériaux
I recyclables. Il est donc marqué
de ce logo afin de vous indiquer
que les appareils usagés ne doivent pas

Si vous imprimez ce document,
pensez a le trier

étre mélangés avec d’autres déchets.

Le recyclage des appareils qu’organise
votre fabricant sera ainsi réalisé dans les
meilleures conditions, conformément a
la directive européenne sur les déchets
d’équipements électriques et électro-
niques.

Adressez-vous a votre mairie ou a votre
revendeur pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre collabo-
ration a la protection de I'environnement.

. . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et si fournis : o

ses accessoires,
piles, batteries
et cordons se
recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !




’ ° 3 PRESENTATION DE VOTRE APPAREIL

LES COMMANDES ET L’AFFICHEUR

® )

o Afficheur Manette rotative avec appui central
(non démontable) :
permet de choisir les programmes,
d’augmenter ou de diminuer les va-
leurs en la tournant.
Permet de valider chaque action en
appuyant au centre.

Touche arrét du four M | Touche d’acces direct au
(appui long) Mode MANUEL

Touche retour “— m Réglage de la température et
puissance

Touche

Touche durée de cuisson /
minuterie é @

départ différé

- VERROUILLAGE DES TOUCHES

Appuyez simultanément sur les touches retour *Tet 1 jusqu’a I'affichage du symbole
a l'écran.
Le verrouillage des commandes est accessible en cours de cuisson ou a l'arrét du four.

NOTA : seule la touche arrét (Ll reste active.

Pour déverrouiller les commandes, appuyez simultanément sur les touches retour et
1 jusqu’'a ce que le symbole cadenas disparaisse de I'écran.




> ° 3 PRESENTATION DE VOTRE APPAREIL

PRESENTATION DU FOUR

Afficheur

Tuyau d’arrivée d’eau
Générateur de vapeur
Bandeau de commandes
Lampe

Réservoir

Goulotte




o 3 PRESENTATION DE VOTRE APPAREIL

LES ACCESSOIRES

Plat support aliment (fig. H).

Plat inox perforé évitant le contact entre
les aliments et 'eau de condensation.

Plat a condensats (fig.l)

Plat inox permettant de récupérer 'eau de
condensation.

m Conseil

Pour la cuisson, posez le plat fig.H sur
le plat fig.l dans le sens inverse afin
qu’ils ne s’emboitent pas.

Pour le rangement, posez le plat fig.H
sur le plat fig.l dans le méme sens afin
qu’ils s’emboitent.

Réservoir amovible (fig.J)

Réservoir permettant I'alimentation en
eau de votre four de fagon indépendante.
Sa contenance est d’environ 1 litre (ni-
veau maxi.).

Grille (fig.K)

Grille support amovible en inox : a enfour-
ner obligatoirement.

10




’ ° 4 MISE EN SERVICES ET REGLAGES

PREMIERE MISE EN SERVICE

- Sélectionnez la langue

A la premiére mise en service ou suite
a une coupure de courant, sélectionnez
votre langue en tournant la manette puis
appuyez pour valider votre choix.

- Réglez I’heure

Réglez successivement heures et mi-
nutes en tournant la manette puis en ap-
puyant pour les valider.

Votre four affiche I'heure.

MENU REGLAGES (SELON MODELE)

Dans le menu général, sélectionnez la
fonction «REGLAGES» en tournant la
manette puis validez. Différents réglages
vous sont proposés.

Sélectionnez le paramétre désiré en
tournant la manette puis validez.

Réglez ensuite vos paramétres et validez-les.

- L’heure

Modifiez I'heure, validez puis modifiez
les Minutes et validez a nouveau. Si
votre four est connecté,'heure se met a
jour automatiquement.

-Le son
Lors de [l'utilisation des touches, votre
four émet des sons. Pour conserver ces
sons choisissez ON sinon choisissez
OFF pour les rendre inactifs puis validez.

- Luminosité
Sélectionner le niveau de luminosité
souhaité.

- Sleep Mode
Vous avez également accés a la mise en
veille de votre afficheur :

Position ON, extinction de [Iafficheur
aprés un certain temps.

Position OFF, réduction, de la luminosité
aprés un certain temps.

- La langue
Faites le choix de votre langue puis
validez.

- Le mode DEMO
Par défaut le four est paramétré en mode
normal de chauffe.
Dans le cas ou il serait activé en mode
DEMO
(position ON), mode de présentation
des produits en magasin, votre four ne
chaufferait pas.

- Diagnostic
En cas de probleme, vous avez accés au
menu Diagnostic.

Lors d’un contact avec le SAV, les codes
affichés dans le diagnostic vous seront
demandés.

11



° 4 MISE EN SERVICES ET REGLAGES

PRINCIPE DE
FONCTIONNEMENT

L'eau contenue dans le réservoir arrive
dans la cavité par un tuyau. Cette eau est
transformée en vapeur au contact d’'une
surface chaude placée dans la partie infé-
rieure de la cavité:

il s’agit du générateur de vapeur.

Il n’est pas nécessaire de rajouter de I'eau
dans le plat de cuisson. Pour garantir UNE
VRAIE CUISSON VAPEUR, votre four est
proposé avec une casserolerie spéciale-
ment étudiée pour une cuisson parfaite .

UTILISATION DU RESERVOIR

Remplissez IMPERATIVEMENT le réser-
voir d’eau jusqu’au niveau maxi avant la
cuisson. Remettez le réservoir dans son
logement en I'engageant A FOND jusqu’a
ce que vous ressentiez le PASSAGE
D’UN CRAN.

GESTION DE L’'EAU

En cas de probléme lié au circuit d’eau en
cours de cuisson, l'indicateur de gestion
de 'eau apparait et un bip retentit.

Ce défaut est lié en particulier a:
- un réservoir vide.
- un réservoir mal emboité.

Aprés avoir vérifié ces deux points, la
cuisson redémarre automatiquement
aprés fermeture de la porte.

12

mAttention :

Lors de la cuisson, I'appareil de-
vient chaud. De la vapeur chaude
s’échappe lorsque vous ouvrez la
porte de I'appareil. Eloignez les en-
fants.



o 5 MODE DE CUISSON MANUEL

VOTRE FOUR POSSEDE 3 MODES DE CUISSON A LA VAPEUR :

N
1 - Mode “Vapeur” manuel [
Température mini 55°C maxi 100°C,vous
permet de régler vous-méme tous les pa-
rameétres de cuisson : température et du-

rée de cuisson.

2 - Mode Réchauffage [

Température préconisée 95°C vous per-
met de régler vous-méme la durée de
cuisson.

(O

*

8]

3 - Mode Décongélation
Température préconisée 65°C vous per-
met de régler vous-méme la durée de cuis-
son (voir guide de décongélation).

m Attention :

Remplissez IMPERATIVEMENT le ré-
ser-voir d’eau jusqu’au niveau maxi
avant la cuisson. Remettez le réservoir
dans son logement en I’engageant A
FOND jusqu’a ce que vous ressentiez le
PASSAGE D’UN CRAN.

CUISSON IMMEDIATE

Le programmateur ne doit afficher que
I'heure. Celle-ci ne doit pas clignoter.

Tournez la manette jusqu’a obtenir la fonc-
tion de cuisson de votre choix puis validez.

Votre four vous préconise une température
et une durée modifiable, selon le mode de
cuisson. Validez.

Le four chauffe et I'indicateur de tempéra-
ture clignote. Une série de bips sonores re-
tentit lorsque le four atteint la température
définie.
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PROGRAMMER LA
TEMPERATURE
Uniqguement en mode“EXPERT”.

Appuyez sur ﬂl

Ajustez la température en tournant la ma-
nette et appuyez sur la manette pour va-
lider.

PROGRAMMER LA DUREE
Effectuez une cuisson immédiate ensuite
appuyez sur @ , la durée de cuisson cli-
gnote, le réglage est alors possible. Tour-
nez la manette pour régler la durée de
cuisson. Appuyez pour valider.

Votre four est équipé de la fonction
“SMART ASSIST” qui lors d’'une program-
mation de durée, vous préconisera une

durée de cuisson modifiable selon le mode
de cuisson choisi.

L'enregistrement du temps de cuisson
est automatique au bout de quelques se-
condes. Le décompte de la durée se fait
immédiatement une fois la température
de cuisson atteinte.

CUISSON DEPART DIFFERE

Procédez comme pour une durée pro-
grammeée. Aprés le réglage de la durée de

cuisson, appuyez sur la touche @

L'affichage clignote, réglez I'heure de fin
de cuisson en tournant la manette.

L'enregistrement de la fin de cuisson est
automatique au bout de quelques se-
condes. L'affichage de la fin de cuisson ne
clignote plus.



° 5 MODE DE CUISSON AUTO

Dans le mode AUTO vous trouverez une multitude de recettes variées classées par caté-
gories que vous pourrez cuisiner de différentes manieres. L'intelligence séléctionne pour
vous les parameétres de cuisson appropriés en fonction de I'aliment a préparer et son

poids a séléctionner aisément dans l'interface de navigation.

FRUITS DE MER

LEGUMES RIZ PATES CEREALES
CHOUX-FLEUR RIZ BASMATI
BROCOLIS RIZ NOIR
HARICOTS VERTS COUSCOUS
CAROTTES RIZ VAPEUR
POMMES DE TERRE RIZ COLLANT
PETIT POIS RAVIOLIS CONGELES
POIREAUX RAVIOLIS FRAIS
ASPERGES RAVIOLES
EPINARDS

DESSERT
POISSONS AOURT
POISSON FRAIS ENTIER
FILET DE POISSON FRAIS STER|L|SAT|ON

STERILISATION DE BIBERONS

STERILISATION DE LEGUMES

VIANDES

STERILISATION DE FRUITS

CUISSES DE POULET

LONGE DE PORC FUMEE

ESCALOPES DE VOLAILLE

FILET DE PORC ENTIER

SAUCISSES

OEUF

OEUF DUR

OEUF MOLLET

OEUF COQUE

14



° 5 MODE DE CUISSON AUTO

CUISSON AUTOMATIQUE

Sélectionnez «AUTO» a I'écran en tour-
nant la manette puis validez.

Faites défiler les aliments en tournant la
manette et appuyez pour valider votre
choix.

Un poids proposé clignote a I'écran. Ren-
trez le poids réel de votre aliment en tour-
nant la manette puis validez.

Le four calcule automatiquement la durée
de cuisson idéale et I'affiche, il démarre
immédiatement. Vous pouvez, si vous le
désirez, modifier 'heure de fin de cuisson
en appuyant sur la touche et en affichant
la nouvelle heure de fin de cuisson lorsque
le four a démarré.

Validez en appuyant sur la manette.

Le four s’arréte et démarrera plus tard
pour que la cuisson se termine a I'heure
souhaitée.

FONCTION MINUTERIE

Cette fonction peut étre utilisée lorsque le
four est a I'arrét ou lors d’'une cuisson.

- Appuyez sur la touche [ , ajustez votre
temps ou réglez le a Om00s pour annuler.

Si vous appuyez sur la manette pendant
le compte a rebours, vous stoppez égale-
ment la minuterie.

Réglez la minuterie en tournant la manette
et appuyez pour valider, le compte a re-
bours se lance. Une fois la durée écoulée,
un signal sonore retentit. Pour le stopper,
appuyez sur n'importe quelle touche.

15

NB : Vous avez la possibilité de modi-
fier ou d’annuler la programmation.

Rappuyez sur la touche 1 .

Réglez la minuterie en tournant la manette
et appuyez pour valider, le compte a re-
bours se lance. Une fois la durée écoulée,
un signal sonore retentit. Pour le stopper,
appuyez sur n'importe quelle touche.

NB : Vous avez la possibilité de modi-
fier ou d’annuler la programmation.

Rappuyez sur la touche fa ajustez votre
temps ou réglez le a Om00s pour annuler.

Si vous appuyez sur la manette pendant
le compte a rebours, vous stoppez égale-
ment la minuterie.



° 6 ENTRETIEN

SURFACE EXTERIEURE

Utilisez un chiffon doux, imbibé de produit
a vitre. N'utilisez pas de creme a récurer,
ni d’éponge grattoir.

m Mise en garde : Ne pas utiliser
de produits d’entretien a récurer,
d’éponge abrasive ou de grattoir métal-
lique pour nettoyer la porte en verre du
four, ce qui pourrait érafler la surface et
entrainer I’éclatement du verre.

ENTRETIEN DES
ACCESSOIRES
Lavables au lave-vaisselle ou a la main,

avec un peu de détergent. Les faire trem-
per s’ils sont trés sales.

NETTOYAGE DE LA CAVITE
(APRES CHAQUE CUISSON)
Essuyez la cavité avec un chiffon sec
aprés refroidissement du générateur de

vapeur ou bien laissez sécher la cavité en
maintenant la porte entre ouverte.

NETTOYAGE DU TUYAU
D’ARRIVEE D’EAU (1 FOIS PAR
MOIS)

Retirez le tuyau d’arrivée d’eau en le dé-
vissant.

Enlevez le dépdt de tartre pouvant éven-
tuellement s’étre déposé a lintérieur (a
I'aide d’un objet fin et pointu type fine bro-
chette ou aiguille a tricoter).

16

NETTOYAGE DE LA GOULOTTE

Démontez cette goulotte en la tirant vers
le haut, essuyez-la et remettez-la en place
grace aux trois encoches prévues a cet ef-
fet.

NETTOYAGE DU GENERATEUR
VAPEUR
(1 FOIS PAR MOIS)

Versez 1/2 verre de vinaigre d’alcool blanc
sur le générateur.

Laissez agir quelques minutes, nettoyez
et rincez a I'eau. Ne pas utiliser d’éponge
ou poudres abrasives, de détartrant a
cafetiere.



° 6 ENTRETIEN

REMPLACEMENT DE LA LAMPE

E Mise en garde :

Assurez-vous que I’appareil est décon-
necté de I'alimentation avant de rem-
placer la lampe pour éviter tout risque
de choc électrique. Intervenez lorsque
I'appareil est refroidi.

Caractéristiques de I’ampoule:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

17

Vous pouvez remplacer vous-méme la
lampe lorsqu’elle ne fonctionne plus.

Dévissez le hublot puis sortez la lampe

(utilisez un gant de caoutchouc qui facilite-
ra le démontage).

Insérez la nouvelle lampe et replacez le
hublot. Ce produit contient une source
lumineuse de classe d’efficacité énergé-
tique G



° 7 ANOMALIES E'T SOLUTIONS

ANOMALIES SOLUTIONS

Votre afficheur ne s’allume pas.

Vérifiez I'alimentation (fusible de votre
installation).

Fuite d’eau ou de vapeur au niveau de
la porte pendant la cuisson.

Vérifiez si la porte du four est bien fermé.

La lampe du four ne fonctionne pas.

Vérifiez si le four est bien branché

Le four ne chauffe pas.

Vérifiez si le four est bien branché.
Vérifiez si le four n’est pas réglé en mode
«DEMO» (voir menu réglages).

Contactez le SAV si un des défauts persiste.

PIECES D’ORIGINE

Lors d’'une intervention d’entretien,
demandez I'utilisation exclusive de piéces
détachées certifiées d’origine.

=

T g G
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’ o 8 SERVICES APRES-VENTE

RELATIONS
CONSOMMATEURS FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez :

> consulter notre site :

www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a I'adresse postale suivante :

Service Consommateurs

DE DIETRICH
5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN LAUMONE

95060 CERGY PONTOISE CEDEX
> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

0 892 02 88 04 ekt I

Service fourni par Brandt France, S.A.S.
au capital social de 100.000.000 euros.

RCS Nanterre 801 250 531.

NOTA:

« Dans le souci dune amélioration
constante de nos produits, nous nous ré-
servons le droit d’apporter a leurs carac-
téristiques techniques, fonctionnelles ou
esthétiques toutes modifications de leurs
caractéristiques liées a I'évolution tech-
nique.

Service fourni par Brandt France,

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifié dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, afin de faci-
liter la prise en charge de votre demande,
munissez-vous des références complétes
de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces
renseignements figurent sur la plaque si-
gnalétique.

10

)

1 H 0]
p
a
SERVICE: TYPE: E II c€
B[ @ | \§
Nr m Made in France g
A

B : Référence commerciale
C : Référence service
H : Numéro de série

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 34 34 T

S.A.S. au capital social de 100.000.000

euros. RCS Nanterre 801 250 531.
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www.dedietrich-electromenager.com

ESSAIS D’APTITUDES A LA FONCTION

TEST VAPEUR : SELON IEC 60350-1 -ART. 8

Petits pois surgelés | Vapeur 100% 1000 g 27 min plat 1 dans plat 2
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DEAR CUSTOMER,

You have just purchased a De Dietrich product. This choice reflects your high standards
and taste for the French way of life.

Resulting from over 300 years’ know-how, the De Dietrich creations embody the
fusion between design, authenticity and technology at the service of culinary arts. Our
appliances are manufactured using noble materials and offer an irreproachable quality
of finish.

We are certain this high-quality product will enable cooking enthusiasts to express all
their talents.

The De Dietrich Customer Service Department is at your disposal for all your questions
and suggestions to always better meet your expectations.

We are honoured to be your new partner in the kitchen and thank you for your trust.

y With its factories based in France, in Orléans and Vendéme, De
o3CTN, s Dietrich cultivates a constant search for excellence, perpetuating
KNEO £ exceptional know-how in the design of perfectly finished products.
‘% & Many of our electrical appliances are certified by the “Origine
AR AT &  France Garantie” label, an acknowledgement which certifies they

I are manufactured in France.
This label both ensures the quality and durability of our appliances,
as well as their traceability, thus offering a clear and objective indication of their
provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS - READ CAREFULLY

AND KEEP FOR FUTURE USE.

This user guide is available for download on the brand’s website.

Once you receive the appliance,
unpack it or have it unpacked
immediately. Give it an overall
inspection. Make a note of any
reservations on the delivery slip
and keep a copy.

m Important:

This appliance may be used
by children aged 8 years and
older, and by persons with
impaired physical, sensory or
mental capacities, or without
experience or knowledge, if
they are supervised or have
received prior instructions on
how to use the appliance safely
and have understood the risks
involved. — Children must not
play with the appliance. The
appliance should not be cleaned
or maintained by unsupervised
children. — Children should
be supervised to prevent them
from playing with the appliance.

WARNING:

The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Be careful not to
touch the heating elements
inside the oven. Children under
8 years old must be kept away
from the hob unless they are
supervised at all times.

— Do not use a steam cleaner.
— Do not use abrasive cleaners
or hard metal scrapers to clean
the oven's glass door; they
could scratch the surface and
cause the glass to.

mWARNING:

Make sure the appliance is
disconnected from the power
before replacing the lamp in
order to avoid the risk of electric
shock. Change the lamp only
when the appliance has cooled
down. To unscrew the view port
and the light, use arubber glove,
which will make disassembly
easier.



IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

It must be possible to disconnect
the appliance from the power
suppl%/ by fitting a switch on
the fixed wiring system in
accordance with installation
rules.

If the power cable is damaged,
it should be replaced by the
manufacturer, its after-sales
service department or by
a similarly qualified person in
order to avoid danger.

— Centre the ovenin the cabinet
so as to ensure a minimum
gap of 10mm between the
appliance and the surrounding
unit. The material of the unit
supporting the appliance must
be heat-resistant (or covered
with a heat-resistant material).
For greater stability, attach the
oven to the unit with 2 screws
through the holes provided on
the side panels.

This appliance must be installed
more than 850mm up off the
ground.

— The appliance must not be
installed behind a decorative
door to prevent overheating.
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° 1 INSTALLATION

CHOICE OF LOCATION AND
FITTING

The diagrams show the dimensions of
a cabinet that will be able to hold your oven.

This appliance may be installed either under
a worktop (fig. A) or in a column (fig. B).

Caution: if the bottom of the cabinet is open

(Under a worktop or in a column), the
space between

the wall and the board on which the oven
rests must be of 70 mm maximum* (fig. C).

If the furniture is closed at the back, make
a 50 x 50 mm opening through which to
route the electrical cable.

Install the oven in the cabinet. To do this,
remove the rubber stops and pre-drill
a 2-mm diameter hole in the wall of the
furniture to avoid splitting the wood. Attach
the oven with the two screws. Re-position
the rubber stops.

@Tip

To be certain that you have properly
installed your appliance, do not hesitate
to call on a household appliance
specialist.

~-<70* 21.5>26
[as)
>850
| l<70*
>550




» ° 1 INSTALLATION

ELECTRICAL CONNECTION

The oven is supplied with a standardised
power cable with 3 conductors of 1.5mm?
(1 live + 1 neutral + earth) which must be
connected to a 220-240V single-phase grid
by means of an IEC 60083 standard power
socket or via an all-pole cut-off device in
compliance with the installation rules. The
safety wire (green-yellow) is connected
to the appliance’s terminal and must be
connected to the installation’s earth. The
fuse in your set-up must be 16 amperes.
We cannot be held responsible for any
accident or incident resulting from non-
existent, defective or incorrect earthing or
non-compliant connection.

Blue wire —‘

| Brown, black
or red wire
Yellow/green wire

m Important:

If the electrical installation of your home
requires a modification to connect the
appliance, call a qualified electrician.
If the oven malfunctions in any way,
unplug the appliance or remove the
fuse for the oven’s connection line.

Earth

S

° 2 ENVIRONMENT

CARING FOR THE
ENVIRONMENT

The packaging material of this appliance

is recyclable. Please recycle it and help

protect the environment by depositing it
in municipal containers provided
for this purpose.

Your appliance also contains

many recyclable materials. It is
I therefore marked with this logo

to indicate that used appliances
should not be mixed with other waste.

Recycling of appliances organised by
your manufacturer is carried out under
the best conditions, in accordance
with the European regulation on waste
disposal of electronic and electrical
equipment.

Contact your local authority or retailer for
information on used appliance collection
points close to your home.

We thank you for your help in protecting
the environment.



’ ° 3 PRESENTATION OF YOUR APPLIANCE

THE CONTROLS AND DISPLAY

o

O M
a ﬂ L
a o
o Display Rotating knob with central button
(cannot be removed):
programme selection, and increase or
reduce values by turning it.
Validate each action by pressing the
centre.
Oven off touch control .
(press and hold) @ M | MANUAL Mode direct access key
Back key — m Adjusting the temperature and
power
Timer Cooking time/
button é @ delayed start

- LOCKING THE CONTROLS

Press the back key *~1and £ at the same time until the |i| symbol appears on the
screen.
Control locking is accessible during cooking or when the oven has stopped.

NOTE: only the stop key (Il remains active.

To unlock the kevpad, press the back *~1 and stop ] keys at the same time until the
padlock symbol disappears from the screen




> ° 3 PRESENTATION OF YOUR APPLIANCE

DESCRIPTION OF THE OVEN

Display

Water supply hose
Steam generator
Control panel
Light

Tank

Gutter




o 3 PRESENTATION OF YOUR APPLIANCE

ACCESSORIES

Food dish (fig. H).
Perforated stainless steel cooking dish

to prevent contact between food and
condensation water.

Condensate dish (fig. I)

Stainless steel dish for the recovery of
condensation water.

@ Tip

When cooking, place the dish in fig.-H
on top of the dish in fig.l the other way
round, so that they do not nest inside
each other.

For storage, place the dish in fig.H on top
of the dish in fig.l the same way round,
so that they nest inside each other.

Removable tank (fig.J)

Tank providing an independent water
supply to the oven. Its capacity is
approximately 1 litre (maximum level).

Shelf (fig.K)

Stainless steel removable shelf: it must be
placed in the oven.

10




’ ° 4 FIRST USE AND SETTINGS

USING THE OVEN FOR THE FIRST TIME

- Select the language

The first time you use your oven or after
a power cut, turn the knob to select your
language and press to confirm your
choice.

- Set the time

Adjust the hours and minutes by turning
the knob, then press to confirm.

Your oven displays the time.

SETTINGS MENU (DEPENDING ON MODEL)

In the general menu, select the
"SETTINGS" function by turning the control
knob and confirm. Different settings are
proposed.

Select the setting you want by turning the
control knob then confirm.

Then set your parameters and confirm
them.

- Time

Modify the hour, validate, then modify
the Minutes and validate again. If you
oven is connected the time updates
automatically.

- Sound
Your oven emits sounds when you use
the keys. To keep these sounds, select
ON, otherwise select OFF to deactivate
them and confirm.

- Brightness
Select the desired brightness level.

- Sleep Mode
You can also put your display on standby:

ON position: the display switches off
after a certain amount of time.

OFF position: the brightness diminishes
after a certain amount of time.

- Language
Choose your language and confirm.

- DEMO mode
By default, the oven is configured in
normal heating mode.
If it is activated in DEMO mode
(ON position), the mode for presenting
products in stores, your oven will not
heat up.

- Diagnostic
Access the Diagnostic menu if a problem
occurs.

If you contact the After-Sales Service,
you will be asked to provide the codes
displayed in the diagnostic.

11



° 4 FIRST USE AND SETTINGS

OPERATING PRINCIPLE

The water contained in the tank arrives
in the cavity via a pipe. This water is
transformed into steam when it comes into
contact with the hot surface of the floor of
the cavity:

this is the steam generator.

There is no need to add water to the
cooking dish. To ensure REAL STEAM
COOKING, your oven is supplied with
specially designed cookware that will
produce perfect cooking.

USING THE TANK

You MUST fill the water tank to the max.
level before cooking. Replace the tank in
its housing by firmly pushing it ALL THE
WAY IN, until you feel it LOCK INTO
POSITION.

WATER MANAGEMENT

In the event of a water circuit-related
problem during cooking, the water
management indicator appears and a
beep is emitted.

This error relates specifically to:
- an empty tank.
- a poorly seated tank.

After these two items have been checked,
cooking automatically restarts as soon as
the door is closed.

12

m Important:

When in use, the appliance becomes
hot. Hot steam will escape when you
open the door of the appliance. Keep
children at a distance.



o 5 MANUAL COOKING MODE

YOUR OVEN HAS 3 STEAM COOKING MODES:

(e
1 - Manual “Expert” mode L[
Temperature: min 55°C max 100°C, this
mode lets you set the cooking parameters

yourself: temperature and cooking time.

N
2 - Reheating Mode |
Recommended temperature: 95°C, this
mode lets you set the cooking time yourself.
(O

*

i

3 - Defrost mode
Recommended temperature: 65°C, this
mode lets you set the cooking time yourself
(see defrost guide).

m Important:

You MUST fill the water- to the max.
level before cooking. Replace the tank
in its housing by firmly pushing it ALL
THE WAY IN, until you feel it LOCK INTO
POSITION.

IMMEDIATE COOKING

The timer must only display the time. It
should not be flashing.

Turn the control knob until you get to the
cooking function of your choose, then
confirm.

You oven will recommend a temperature
and time, which can be altered, depending
on the cooking mode. Confirm.

The oven heats up and the temperature
indicator flashes. A series of beeps
sounds when the oven has reached the
programmed temperature.

13

PROGRAMMING THE
TEMPERATURE
Only in “EXPERT” mode.

Press ﬂ

Adjust the temperature by turning the knob
and then press the knob to confirm.

PROGRAMMING THE
DURATION

Use the immediate cooking programme,
then press@, the cooking time flashes
and can be set. Turn the knob to adjust the
cooking time. Press to confirm.

Your oven has the “SMART ASSIST”
function  which, when programming
a cooking time, will suggest a cooking time
which can be modified depending on the
selected cooking mode.

The cooking time is saved automatically
after a few seconds. The time starts to
count down as soon as the cooking
temperature is reached.

DELAYED START COOKING

Proceed as for programmed cooking. After
setting the cooking time, press @

The display flashes. Set the cooking end
time by turning the knob.

The cooking end time is automatically
saved after a few seconds. The cooking
end time display stops flashing.



° 5 AUTO COOKING MODE

In the AUTO mode, you will find many varied recipes sorted into categories, which you can
cook in different ways. The Al selects for you the suitable cooking parameters according
to the food to be prepared and its weight, to be selected in the navigation interface.

VEGETABLES RICE PASTA GRAINS
CAULIFLOWER BASMATI RICE
BROCCOLI BLACK RICE
GREEN BEANS COuscous
CARROTS STEAMED RICE
POTATOES STICKY RICE
PEAS FROZEN RAVIOLI
LEEKS FRESH RAVIOLI
ASPARAGUS RAVIOLI
SPINACH
DESSERTS
FISH YOGHURT
WHOLE FRESH FISH
FRESH FISH FILLET STERILISATION
SEAFOOD
BABY BOTTLE STERILISATION
VEGETABLE STERILISATION
MEAT FRUIT STERILISATION

CHICKEN THIGHS
SMOKED PORK LOIN
POULTRY ESCALOPES
WHOLE PORK FILLET
SAUSAGES

EGGS

HARD-BOILED EGGS
MEDIUM-BOILED EGGS
SOFT-BOILED EGGS




° 5 AUTO COOKING MODE

AUTOMATIC COOKING

Select "AUTQO" on the screen by turning
the knob and then confirm.

Use the control knob to scroll through the
food choices and press to confirm.

A suggested weight flashes on the screen.
Enter the actual weight of your food by
turning the knob, then confirm.

The oven automatically calculates the
ideal cooking time and displays it. Cooking
starts immediately. If you wish, you can
change the cooking end time by pressing
the key and displaying the new cooking
end time when the oven has started.
Confirm by pressing the knob.

The oven stops and will start later so that
cooking ends at the desired time.

TIMER FUNCTION

This function can only be used either when
the oven is off or during cooking.

- Press the L key again and set your time
or set it to 0Om00s to cancel.

Pressing the control knob during the
countdown will also stop the timer.

Set the minute minder by turning the knob
and then press to confirm. The timer starts.
Once the time has lapsed, there is a sound
signal. To stop it, press any key.

15

Note: You can modify or cancel the
timer at any time.

Press the L key.

Set the minute minder by turning the knob
and then press to confirm. The timer starts.
Once the time has lapsed, there is a sound
signal. To stop it, press any key.

Note: You can modify or cancel the
timer at any time.

Press the i key again and set your time
or set it to OmOOs to cancel.

Pressing the control knob during the
countdown will also stop the timer.
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° 6 CARE

EXTERNAL SURFACE

Use a window washing product applied to
a soft cloth. Do not use abrasive creams
or scouring sponges.

m Warning: Do not use scouring
products, abrasive sponges or metal
scrapers to clean the glass oven door
as this could scratch the surface and
cause the glass to shatter.

ACCESSORY MAINTENANCE

Dish washer or hand washable, with
a small amount of detergent. Soak them if
they are very dirty.

CLEANING THE CAVITY
(AFTER EACH USE)

Wipe the cavity with a dry cloth after the
steam generator has cooled or let the
cavity air-dry by leaving the door open.

CLEANING THE WATER INTAKE
TUBE (ONCE A MONTH)

Remove the water
unscrewing it.

intake tube by

Remove any hard-water deposits that may
be inside (using a thin, pointed object such
as a thin skewer or a knitting needle).

16

CLEANING THE GUTTER

Remove the gutter by pulling it upward.
Wipe it and return it to its position using
the three notches provided.

CLEANING THE STEAM
GENERATOR (ONCE A MONTH)

Pour 1/2 cup of white alcohol vinegar on
the generator.

Leave for a few minutes, then clean and
rinse with water. Do not use sponges,
abrasive powders or coffee maker
descalers.



° 6 CARE

REPLACING THE LIGHT BULB

E Warning:

Make sure the appliance is
disconnected from the power supply
before replacing the bulb in order to
avoid the risk of electric shock. Change
the lamp only when the appliance has
cooled down.

Bulb specification:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

17

You can replace the bulb yourself.

Unscrew the view port and remove the
bulb

(use a rubber glove, which will make it
easier to remove).

Insert the new bulb and replace the view
port. This product contains a light source
with energy rating G.



’ ° 7 TROUBLESHOOTING AND SOLUTIONS

PROBLEMS SOLUTIONS

The display does not light up. Check the power (fuse OK).

Water or steam leak around the door Check that the oven door is properly
during cooking. closed.

The oven light is not working. Check that the oven is correctly connected

Check that the oven is correctly connected.
The oven is not heating. Check that the oven is not set to "DEMQO"
mode (see settings menu).

Contact the After-Sales Service if a problem persists.

GENUINE PARTS

During servicing, ask for only original
spare parts to be used.

Ty T,
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FUNCTIONAL SUITABILITY TESTS

STEAM TEST: AS PER IEC 60350-1 -ART. 8

Frozen peas Steam 100% 1000 g 27 min, dish 1 inside dish 2

19






VAZENA ZAKAZNICE
VAZENY ZAKAZNIKU

Pravé jste si zakoupili vyrobek De Dietrich. Tato volba je dikazem vasi vysoké Urovné
a lasky k francouzskému zplsobu Zivota.

Vyrobky De Dietrich, které jsou vysledkem vice nez 300 let know-how, ztélesriuji
spojeni designu, autenticity a technologie ve sluzbach kulinafského uméni.
NaSe spotfebiCe jsou vyrobeny z téch nejlepSich materiald a maji dokonalou
povrchovou Upravu.

Jsme presvédceni, Ze tato vysoka kvalita zpracovani umozni nadSencim do pfipravy
pokrmd uplatnit svdj talent.

V neustalé snaze o lepSi uspokojeni vasich pozadavk(l vam oddéleni zakaznického
servisu spole¢nosti De Dietrich zodpovi vSechny vase dotazy a pfipominky.

Je nam cti byt vaSim novym partnerem v kuchyni. Dékujeme vam za vasi divéru.

g Spolec¢nost De Dietrich, ktera ma vyrobni zavody ve francouzskych
361Ny w  meéstech Orléans a Venddme, neustdle usiluje o dokonalost
%NCEQ 5 audrzuje sivyjime&né know-how pii navrhovani svych vyjimegnych
ﬂ:/s & vyrobkid. Mnoho nasich spotfebici je opatfeno znaCkou Origine
<ras* B France Garantie, ktera potvrzuje, ze jsou vyrobeny ve Francii.
II Toto oznaleni zaruCuje kvalitu a dlouhou Zivotnost nasich

spotrebicl a také zarucuje jejich sledovatelnost tim, Ze poskytuje
jasny a objektivni udaj o jejich plvodu.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

Jsou

DULEZITE BEZPECNOSTNiI POKYNY — CTETE POZORNE
A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach

spole¢nosti.

Pfi pfevzeti pfistroj ihned
vybalte nebo nechte vybalit.
Zkontrolujte  jeho  celkovy
vzhled.  Jakékoliv  vyhrady
zaznamenejte na dodaci list
a uschovejte si jeho kopii.

m Dulezité:

Déti do 8 let véku a osoby
S omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi  nebo  osoby
s nedostateCnou zkuSenosti Ci
znalostmi mohou toto zafizeni
pouzivat pouze tehdy, pokud
pod dohledem nebo
obdrzi pfedchozi informace
0 pouzivani zafizeni a pochopi
pfipadna rizika. Déti  si
nesmeéji se spotfebiCem hrat.
Postup Cisténi a udrzby nesmi
provadét déti bez dozoru.
— Davejte pozor, aby si se
spotrebiCem nehraly déti.

UPOZORNENI:

— Pristroj a jeho dostupné
Casti jsou pfi pouzivani horke.
Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych téles uvnitf
trouby. Déti do 8 let véku musi
byt udrzovany v bezpecCné
vzdalenosti, nebo musi byt pod
stalym dohledem

— Nepouzivejte spotrebiC pro
parni Cisténi. Na cisténi
sklenénych dvifek  trouby
nepouzivejte abrazivni Cistici
prostiedky nebo tvrdé kovové
skrabky, protoze byste mohli
poskrabat jejich povrch a sklo
by mohlo prasknout.

m UPOZORNEN!I:

Pfed vyménou Zarovky se
ujistéte, ze je pristroj odpojen od
napajeni, abyste predesli riziku
urazu elektrickym _proudem.
Zasah provedte, az zafizeni

vychladne. K odSroubovani
stinitka a Zarovky pouzijte
gumovou rukavicl, abyste

usnadnili jejich vyjmuti.



DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

Musi byt mozné odpojit
spotfebi¢ od elektrické sité
zaClenénim  vypinate  do
pevného pfivodu v souladu
s pravidly pro elektroinstalace.

— Je-li  napajeci kabel
poskozeny, musi jej
z bezpe&nostnich  duvodu
vyménit vyrobce, jeho servisni
oddéleni nebo  opravnéna
osoba.

— Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajiSténa
minimalni vzdalenost 10 mm
od sousedniho kusu nabytku.
Material nabytku, do kterého
vestavite troubu, musi byt
odolny vuici teplu (nebo musi
byt povrstveny takovym
materialem). Pro vétsi stabilitu
upevnéte troubu 2 Srouby, které
zasunete do otvord na boc¢nich
stranach  trouby  uréenych
k tomuto ucelu.

Tento  pfistroj musi byt
instalovan ve vysce vétsSi nez
850 mm nad podlahou.

— Zarizeni se nesmi instalovat
za ozdobna dvirka, aby
nedochazelo k prehfivani.
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° 1 INSTALACE

VYBER MISTA A VESTAVENI

Na vykresech jsou uvedeny rozméry
nabytku, do kterého bude trouba vlozena.

Tento spotfebi€ Ize instalovat samostatné
pod pracovni desku (obr. A) nebo do
vestavného nabytku (obr. B).

Pozor: pokud je dno skfiné oteviené

(pod pracovni deskou nebo ve skfini),
mezera mezi

Pfipevnéte troubu k nabytku. Za timto
ucelem odstrarite gumové patky a nejprve
vyvrtejte otvor o priméru 2 mm, aby
nedoSlo k rozstipnuti dfeva. Troubu
pfipevnéte 2 Srouby. Vratte gumové kryty
na misto.

@ Doporuceni

Abyste se ujistili, ze vasSe instalace
je vyhovujici, nevahejte se obratit

sténou a deskou, na které trouba spoliva, na odbornika v oboru domacich
musi byt maximalné 70 mm* ( obr. C ). elektrospotiebiéu.
Kdyz je nabytek vzadu uzavfen, vytvoite
otvor 50 x 50 mm pro prlichod elektrického
kabelu.
~-<70* 21.5>26
[@n]
>850
| [<70*
>550




» ° 1 INSTALACE

PRIPOJENI KE ZDROJI
ELEKTRICKEHO NAPETI

Trouba musi byt zapojena
normalizovaného  napajeciho
normalizované zasuvky

s instalacnimi

na 16 ampér.

nebo incidenty zpusobené

nespravnym pfipojenim.

pomoci
kabelu se
3 vodici o prafezu 1,5 mm? (1 f + 1 N + zem),
ktery musi byt pfipojen k siti 220~240 V pomoci
IEC 60083 nebo
v8esmeérového odpojovaciho zafizeni v souladu
predpisy. Ochranny vodi¢
(zelenozluty) je pfipojen ke svorce zafizeni
a musi byt spojen s uzemnénim instalace.
Instalacni pojistka musi byt dimenzovana
Neodpovidame za nehody
neexistujicim,
vadnym nebo nespravnym uzemnénim nebo

Uzemnéni

E -
Cerny, hnédy

| _nebo Cerveny
vodi¢

Zlutozeleny vodié

m Upozornéni:

Pokud elektrickd instalace ve vasi
domacnosti vyzaduje prepojeni
spotiebice obrat'te se nakvalifikovaného
elektrikare. Pokud dojde k poruse na
troubé, odpojte spotiebi€¢ ze zasuvky
nebo vyjméte pojistku pripojovaciho
vedeni trouby.

> o 2 ZIVOTNI PROSTREDI

OCHRANA ZIVOTNIHO
PROSTREDI

Obalové materialy tohoto zafizeni jsou

recyklovatelné. Podilejte se na jejich

recyklaci a pfispivejte k ochrané zivotniho

prostiedi tim, Ze je budete odkladat do
obecnich kontejnerd k tomu
uréenych.

Spotfebi€¢ obsahuje i mnoho

recyklovatelnych materialt. Je
I oznaceno timto logem, které

oznacuje, ze pouzité zafizeni
nesmi byt michano s jinym odpadem.

Vyrobce zafizeni recykluje za nejlepSich
podminek v souladu s evropskou
smérnici o likvidaci  elektrickych
a elektronickych zafizeni.

Obratte se na obecni ufad nebo na
svého prodejce a zeptejte se na umisténi
sbérnych dvord pro pouzité spotfebice
ve vasSem okoli.

Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané
zivotniho prostredi.



> o 3 POPIS VASEHO PRISTROJE

OVLADACI TLACITKA A DISPLEJ

® )

o Displej Otoény knoflik s tlagitkem
uprostred

(nelze odmontovat):
umozriuje volit programy, jeho
otacenim Ize zvySovat Ci snizovat
hodnoty.
Umozriuje potvrdit kazdy ukon
stisknutim uprostfed.

Tlacitko vypnuti trouby M Tlacitko pro pfimy pristup do
(dlouhy stisk) MANUALNIHO rezimu

Tlagitko navrat Nastaveni teploty
m a vykonu

Tlacitko doby peceni /

. ) odlozeny start
¢asovace @ y

Tlacitko
a

- UZAMCENIi OVLADACIHO PANELU

Stisknéte soucasné tlacitka =1 a l'fl, dokud se na displeji nezobrazi symbollj.
Ovladaci tlacitka Ize zamknout v pribéhu peceni i pfi vypnuté troubé.
POZNAMKA: Ztstane aktivni pouze tlagitko vypnuti (.

Chcete-li ovladaci tlac¢itka odemknout, tisknéte soucasné tlacitka pro navrat 1 a &,
dokud symbol visaciho zamku |'i| z displeje nezmizi.




> o 3 POPIS VASEHO PRISTROJE

POPIS TROUBY

Displej

Trubice pro pfivod vody
Parni generator
Ovladaci panel

Svétlo

Zasobnik

Zlabek




o 3 POPIS VASEHO PRISTROJE

PRISLUSENSTVI

Plech na potraviny (obr. H)
Dérovany nerezovy plech zabrariujici

kontaktu pfipravovanych potravin
s kondenzovanou vodou.

Nadoba na kondenzat (obr. I)

Nerezovd nadoba pro  zachyceni

kondenzované vody.

m Doporuceni

Pfi peceni polozte plech (obr. H) na
nadobu pro zachyceni kondenzatu
v opacném sméru (obr. 1) tak, aby do
sebe navzajem nezapadly.

P¥i jejich uskladiiovani umistéte plech
(obr. H) na nadobu (obr. I) ve stejném
smeéru tak, aby do sebe zapadly.

Vyjimatelny zasobnik (obr. J)

Zasobnik umozfiuje nezavisly pfisun vody
do trouby. Jeho objem c¢ini pfiblizné 1 litr
(maximalni uroven).

Rost (obr. K)

Vyjimatelny nerezovy
bezpodminecné pouzit.

rost: musi byt

10




> o 4 UVEDENI DO PROVOZU A SERIZENI

PRVNIi UVEDENI DO PROVOZU

- Volba jazyka
Pfi prvnim uvedeni do provozu nebo po
vypadku elektrického proudu vyberte
jazyk otacenim knofliku a stiskem vybér
potvrdte.

- Nastaveni ¢asu

Otacenim knofliku postupné nastavte
hodiny a minuty, potvrzujte je jeho
stiskem.

Nyni trouba zobrazuje ¢as.

NABIDKA NASTAVENI (V ZAVISLOSTI NA MODELU)

V hlavni nabidce zv,olte otacenim knofliku
funkci ,NASTAVENI“ a potvrdte. Zobrazi
se jednotliva nastaveni.

Oto¢nym knoflikem zvolte poZadovanou
funkci a volbu potvrdte.

Dale nastavte parametry a potvrdte je.

- Cas
Upravte hodiny a nastaveni potvrdte,
dale upravte minuty a znovu potvrdte.
Pokud je vaSe trouba pfipojena, Cas se
automaticky aktualizuje.

- Zvuk

Pfi pouzivani tlaCitek vydava trouba
zvukové signaly. Pro zachovani téchto
zvukovych signalt zvolte ZAP, v opaéném
pfipadé zvukové signaly deaktivujete
zvolenim VYP a naslednym potvrzenim.

- Jas
Vyberte poZzadovanou uroven jasu.
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- Rezim spanku
Mate také mozZnost uveést displej do
pohotovostniho rezimu:

Poloha ON (Zapnuto), displej se vypne
po urcité dobé.

Poloha OFF (Vypnuto), snizeni jasu
displeje po urcité dobé.

- Jazyk
Vyberte si jazyk a potvrdte.

- Rezim DEMO
Trouba je standardné
v normalnim rezimu ohfevu.
V pfipadé, Ze je aktivovan DEMO rezim
(poloha ON), rezim prezentace produkt(
na prodejné, vase trouba se nezahfeje.

nastavena

- Diagnostika

V pfipadé problému mate pfistup do
menu Diagnostika.

Pfi kontaktovani poprodejniho servisu

budete pozadani o kody zobrazené
v diagnostice.



o 4 UVEDENI DO PROVOZU A SERIZENI

PRINCIP FUNGOVANI

Voda ze zasobniku je pfivadéna do
vnitfniho prostoru trouby trubici. Tato voda
se pfi kontaktu s horkou plochou spodni
Casti trouby pfemé&nuje na paru:

je to parni generator.

Do varnych nadob s jidlem se proto
jiz nemusi voda prfidavat. Aby v troubé
dochazelo ke SKUTECNEMU PECENI
V PARE, dodavaji se k troub& specialni
varné nadoby koncipované k dokonalému
peceni.

POUZIVANI ZASOBNIKU

PFed varenim je NEZBYTNE nutné naplnit
zasobnik na vodu az k maximalni Grovni.
Zasobnik dejte na misto tak, Zze ho ZCELA
zasunete, aZ usly$ite ZACVAKNUTI DO
ZAREZU.

KONTROLA VODY

V pfipadé problému na vodnim okruhu
béhem peCeni se zobrazi ukazatel
kontroly vody a zazni zvukovy signal.

Pfi€inou této poruchy je zejména:
- prazdny zasobnik,
- Spatné zasunuty zasobnik.

Po zkontrolovani téchto dvou bodl se po
zavieni dvifek peceni automaticky znovu
spusti.

12

m Upozornéni:

Pfi peceni se zarizeni ohfiva. PFi
otevieni dvifek unikd horka para.
Udrzujte déti v bezpeéné vzdalenosti.



o 5 REZIM RUCNIHO PECENI

TROUBA JE VYBAVENA 3 REZIMY PECENI V PARE:

—~

"

1 - Ruéni rezim ,,Para“
V tomto rezimu si mlzete sami nastavit
vSechny parametry peceni teplotu
a dobu peceni (min. 55 °C —max. 100 °C).

—~

2 - Rezim ohievu
V tomto rezimu vam pfednastavena teplota
na 95 °C umoznuje nastavit dobu ohfevu.

)

W( * Py

i

3 - Rezim rozmrazovani:
Doporucena teplota 65 °C v tomto rezimu
vam umozni nastavit dobu rozmrazovani
(viz privodce rozmrazovanim).

m Upozornéni:

Pfred vafenim je NEZBYTNE nutné
naplnit zasobnik na vodu az k maximalni
urovni. Zasobnik dejte na misto tak,
ze ho ZCELA zasunete, az uslysite
ZACVAKNUTI DO ZAREZU.

OKAMZITE PECENI

Programovaci jednotka musi zobrazovat
jen Cas. Nesmi blikat.

Otacejte  knoflikem, dokud nenajdete
pozadovanou funkci peceni, a stisknutim
ji potvrdte.

Trouba vam dle rezimu peceni zobrazi
doporucenou teplotu a dobu peceni, kterou
Ize upravit. Potvrdte.

Trouba hfeje a ukazatel teploty blika.
Jakmile trouba dosahne nastavené teploty,
zazni série zvukovych signald.
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NAPROGRAMOVANI
TEPLOTY

Pouze v rezimu ,Expert".

Stisknéte tlacitko m

Nastavte teplotu pomoci oto¢ného knofliku
a nastavenou hodnotu potvrdte jeho
stisknutim.

NAPROGRAMOVANi DOBY
Pouzijte funkci pe€eni s okamzitym startem
a poté stisknéte tIaéitko@ . Doba peceni
blika, nastaveni je nyni mozné. Pomoci
oto¢ného knofliku nastavte dobu peceni.
Hodnotu potvrdte stisknutim.

Trouba je vybavena technologii ,SMART
ASSIST*, ktera pfi programovani doby
peCeni navrhuje dobu peceni dle

zvoleného rezimu peceni. Tuto dobu Ize
upravit.

Doba peceni se automaticky ulozi za
nékolik sekund. Po dosazeni pozadované
teploty peceni zacne odpocitavani
casu.

PECENi S ODLOZENYM STARTEM

Postupujte stejné jako pfi programovani
doby peceni. Po nastaveni doby peceni

stisknéte tlacitko (3.

Zobrazeni blika. Pomoci oto€ného knofliku
nastavte ¢as konce peceni.

se za neékolik sekund
Zobrazeni  konce

Konec peceni
automaticky ulozi.
peceni jiz neblika.



° 5 REZIM AUTOMATICKEHO PECENI

V rezimu AUTO najdete mnozstvi rliznych receptll rozdélenych do kategorii, které muzete
pfipravovat riiznymi zpUsoby. Pocita€ za vas vybere vhodné parametry vareni v zavislosti
na pfipravovaném pokrmu a jeho hmotnosti, které Ize snadno nastavit v navigaénim

rozhrani.
ZELENINA RYZOVE CEREALNI
KVETAK TESTOVINY
BROKOLICE RYZE BASMATI
FAZOLOVE LUSKY CERNA RYZE
MRKEV KUSKUS
BRAMBORY RYZE, PARA
HRASEK LEPKAVA RYZE
POF}EK MRAZENE RAVIOLI
CHREST CERSTVE RAVIOLI
SPENAT RAVIOLI
RYBY ZAKUSEK
CERSTVA RYBA, CELA JOGURT
FILETY Z CERSTVYCH RYB
MORSKE PLODY STERILIZACE

STERILOVANi KOJENECKYCH LAHVi

MASO STERILOVANI ZELENINY
KUREC] STEHNA STERILOVANi OVOCE

UZENY VEPROVY HRBET

DRUBEZI RizKY

VEPROVY ROSTENEC, CELY

PARKY

VEJCE

VARENE VEJCE

VEJCE NA HNILICKO

VEJCE NA MEKKO

14



° 5 REZIM AUTOMATICKEHO PECENI

AUTOMATICKE PECENI

Oto¢nym knoflikem zvolte na displeji
moznost ,AUTO* a volbu potvrdte.

Otacenim knofliku prochazejte pokrmy
a pozadovanou volbu potvrdte.

Na displeji blika nabizena hmotnost.
Otacenim knofliku zadejte skutecnou
hmotnost pokrmu a volbu potvrdte.
Trouba automaticky vypocita idealni dobu
peceni, zobrazi jiaihned se spusti. Chcete-
li upravit ¢as konce peceni, po zahajeni
pec€eni stisknéte tlacitko a nastavte novy
Cas konce peceni.

Potvrdte stisknutim otoéného knofliku.

Trouba se vypne a spusti se pozdégji, aby
peceni skongilo v pozadovany ¢as.

FUNKCE MINUTKY

Tuto funkci Ize pouzit tehdy, kdyz je trouba
vypnuta, nebo b&éhem peceni.

- Stisknéte tlacitko |':| , upravte ¢as nebo
jej nastavte na 0 m0Os pro zru$eni.

Pokud v prabéhu odpocitavani stisknete
otogny knoflik, minutka se také zastavi.

Nastavte minutku otacenim knofliku,
nastavenou hodnotu potvrdte stisknutim
a vzapéti se spusti odpocitavani. Jakmile
€as vyprsi, zazni zvukovy signal. Chcete-li
odpocitavani zastavit, stisknéte libovolné
tlagitko.
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Pozn.: Naprogramovani
muzete zménit nebo zrusit.

Stisknéte tlagitko .

minutky

Nastavte minutku otaéenim knofliku,
nastavenou hodnotu potvrdte stisknutim
a vzapéti se spusti odpocitavani. Jakmile
€as vyprsi, zazni zvukovy signal. Chcete-li
odpocitavani zastavit, stisknéte libovolné
tlacitko.

Pozn.: Naprogramovani minutky
muizete zménit nebo zrusit.

Stisknéte znovu tlagitko I':l, upravte svij
¢as nebo jej zruste nastavenim na OmO00s.

Pokud v prubéhu odpocitavani stisknete
otocny knoflik, minutka se také zastavi.
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o 6 UDRZBA

VNEJSi POVRCH

PouZijte mékky hadfik napustény
prostfedkem na myti oken. Nepouzivejte
krémoveé Cistici prostfedky ani draténku.

m Upozornéni: K ¢isténi sklenénych
dvifek trouby nepouzivejte brusné
Cistici prostiedky, draténky ani kovové
Skrabky. Mohlo by dojit k poskrabani
povrchu, pripadné i k prasknuti skla.

UDRZBA PRISLUSENSTVI

Lze myt v myc€ce nebo ru¢né, s trochou
Cisticiho prostfedku. V pfipadé silného
znecisténi je nechte odmocit.

CISTENI DUTINY (PO KAZDEM
PECENI)

Po vychladnuti parniho generatoru otfete
vnitfek trouby suchym hadfikem anebo

ji. nechte pfi pootevienych dvifkach
vyschnout.

CISTENI PRIVODNI HA:DICE
VODY (JEDNOU ZA MESIC)
VySroubuijte trubici pro pfivod vody.

Odstrante zevnitf pfipadné vapenité
usazeniny (tenkym a ostrym pfedmétem
typu opékaci nebo pletaci jehlice).
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CISTENi ZLABKU
Zlabek vytahnéte smérem nahoru, otfete

ho a poté ho znovu nasadte do pfislusnych
tfech zarez(.

CISTENi PARNIHO
GENERATORU PARY
(JEDNOU ZA MESIC)

Nalijte na generator 1/2 sklenice bilého
lihového octa.

Nechte nékolik minut puUsobit a poté
ho vycistéte a oplachnéte vodou.
Nepouzivejte drsné houbi¢ky nebo
praskovy Cistici prostfedek ani prostfedek
k  odstrafiovani  vodniho  kamene
z kavovar(.
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o 6 UDRZBA

VYMENA ZAROVKY

m Upozornéni:

Nez budete ménit zarovku, ujistéte
se, ze je pristroj odpojen od napdjeni,
abyste zabranili riziku urazu
elektrickym proudem. Zasah provedte,
az zarizeni vychladne.

Technické udaje zarovky:

25 W, 220-240 V~, 300 °C, G9.
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Nefunkéni Zarovku muazete vyménit sami.
Odsroubuijte krytku a vyjméte lampu

(pouzijte gumovou rukavici, ktera usnadni
demontaz).

Vlozte novou Zarovku a znovu nasadte
ochranné sklo. Produkt obsahuje svételny
zdroj tfidy energetické ucinnosti G



> o 71§E§ENI’ PRIPADNYCH PROBLEMU

NEOBVYKLE SITUACE RESENI

Zkontrolujte napéjeni (pojistku vasi

Displej se nerozsvécuje. elektrické sité).

Unik vody nebo pary v oblasti dvifek

béhem peéeni. Zkontrolujte, zda jsou dvifka trouby

spravné zaviena.

Zarovka trouby je nefunkéni. Zkontrolujte, zda je trouba Fadné pfipojena

Zkontrolujte, zda je trouba fadné
pfipojena.

ZKkontrolujte, zda neni na troubé& nastaveny
rezim ,DEMO* (viz nabidka nastaveni).

Trouba se nezahfiva.

Pokud nékteré zavady pretrvavaji, kontaktujte servisni oddéleni.

ORIGINALNI DiLY

PFi zakroku v ramci udrzby vyzadujte
pouziti pouze originalnich nahradnich dild
s osvédéenim plvodu.
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TESTY FUNKCNIi ZPUSOBILOSTI

TEST PARY: PODLE NORMY IEC 60350-1 ¢l. 8

Zmrazeny hrasek Para 100% 1000 g 27 min nadoba 1 v nadobé 2
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KARE KUNDE,

Du har lige anskaffet et De Dietrich produkt. Dette valg afslgrer dine hgje standarder
lige s& meget som din smag for fransk livskunst.

Som arvtagere til over 300 ars knowhow er De Dietrichs kreationer indbegrebet af
sammensmeltningen af design, autenticitet og teknologi i den kulinariske kunsts
tieneste. Vores apparater er fremstillet af de fineste materialer og tilbyder en upaklagelig
finish i hgj kvalitet.

Vi er sikre pa, at denne hgje kvalitet vil gare det muligt for madlavningsentusiaster at
udtrykke deres talenter fuldt ud.

De Dietrich Consumer Service star til din radighed for at besvare alle dine spgrgsmal
og forslag, sa vi bedre kan opfylde dine krav.

Vi er bezerede over at vaere din nye partner i kekkenet og takker dig for din tillid.

Med sine fabrikker i Frankrig, i Orléans og Venddme, dyrker

,}sGI'Ivz »  De Dietrich en konstant sggen efter ekspertise og viderefarer
%N(E” = en enestdende knowhow inden for design af perfekt faerdige
m/g % produkter. Mange af vores apparater er certificeret med Origine

®arax® B  France Garantie-maerket, en anerkendelse, der vidner om, at de

II er fremstillet i Frankrig.
Dette maerke garanterer ikke kun kvaliteten og holdbarheden af
vores apparater, det garanterer ogsa deres sporbarhed, hvilket giver en klar og objektiv
indikation af deres oprindelse.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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VIGTIGT OM SIKKERHED OG
FORSIGTIGHEDSREGLER

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER, SKAL LASES OM-
HYGGELIGT OG OPBEVARES TIL SENERE BRUG.

Denne brugervejledning kan downloades fra meerkets internetsted.

Nar du modtager apparatet,
skal du straks pakke det ud el-
ler straks fa det pakket ud. Kon-
trollér den generelle fremtoning.
Fa eventuelle forbehold noteret
pa fragtsedlen, og behold en
kopi af den.

m Vigtigt:

Dette apparat kan bruges af
bgrn pa 8 ar og derover og af
personer med nedsatte fysiske,
sensorielle eller mentale evner
eller som er blottet for erfaring
eller kendskab, hvis de er un-
der opsyn eller har faet forud-
gaende instruktioner om en
sikker anvendelse af apparatet
og har forstaet de risici, de ud-
seetter sig for. — Barn ma ikke
lege med apparatet. Renggring
og vedligeholdelse ma ikke ud-
fores af bgrn, hvis de ikke er
under opsyn. — Barn bar over-
vages for at sikre, at de ikke le-
ger med apparatet.

PAS PA:

— Selve ovnen og de tilgeen-
gelige dele bliver meget varme
under brug. Pas pa ikke at rgre
ved varmeelementerne inde i
ovnen. Barn pa under 8 ar skal
holdes pa afstand, medmindre
de er under konstant opsyn.

— Der ma ikke anvendes dam-
prenseapparat. — Der ma al-
drig anvendes slibemidler, sli-
besvampe eller metalsvampe
til rengaring af ovnlager af glas,
da dette kan ridse overfladen og
maske fgre til, at glasset spraen-
ger.

PN:.s e

Serg for, at apparatet er sluk-
ket og ledningen taget ud for
udskiftning af ovnlampe for at
undga elektrisk stgd. Vent, indtil
apparatet er nedkglet. Brug en
gummihandske til at skrue lam-
peglasset af og tage paeren ud
for at lette afmonteringen.

Det skal vaere muligt at frakoble
apparatet fra elnettet ved at ind-



VIGTIGT OM SIKKERHED OG
FORSIGTIGHEDSREGLER

saette en afbryder i de faste led-
ninger i henhold til bestemmel-
serne for elektrisk installation.

Hvis el-kablet beskadiges, skal
det udskiftes af fabrikanten eller
dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for
at undga enhver fare.

— Seat ovnen ind i et mabel,
saledes at der er en minimal af-
stand pa 10mm til mgblet ved
siden af. Det mgbel, som ovnen
bygges ind i, skal veere lavet af
et varmebestandigt materiale
(eller veere bekleedt med et var-
mebestandigt materiale). For
stgrre stabilitet skal ovnen fast-
gores med 2 skruer gennem de
huller, der er forudset til det.

Dette apparatet skal installeres
i en hgjde pa mindst 850 mm
fra gulvet.

— Apparatet ma ikke installeres
bag en lage, da dette kan give
overophedning.
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° 1 INSTALLATION

VALG MELLEM PLACERING OG
INDBYGNING

Diagrammerne viser, hvilkke mal et mgbel
skal have, for at ovnen kan saettes ind i det.

Dette apparat kan installeres enten under
en plade (fig. A) eller i kolonne (fig. B).

Vigtigt: Hvis bagsiden af enheden er aben

Hvis bunden af megblet er aben (under
kakkenbord eller i kolonne), skal pladsen
mellem

vaeggen og pladen, som ovnen hviler pa,
ma hgjst veere 70 mm* (fig. C).

Nar mablet er lukket bagpa, skal der laves
en abning pa 50 x 50 mm til passage af
elledninger.

Fastger ovnen i mgblet. For at gere dette
tages gummiholderne ud, og der forbores
et hul med en diameter pa 2 mm i mgblets
veeg for at undga, at treeet spraekker. Fast-
goer ovnen ved hjeelp af de 2 skruer. Seet
gummiholderne pa plads igen.

@Gode rad

For at veere sikker pa, at installationen er
lovlig, ber du kontakte en el-installator.

A

~-<70* 21.5>26
[as)
>850
| l<70*
>550




» ° 1 INSTALLATION

ELEKTRISK TILSLUTNING

Ovnen er forsynet med et strandardiseret
forsyningkabel med 3 ledere pa 1,5 mm? (1
fase + 1 neutral + jord), som skal forbindes til
et ledningsnet med 220~240 volt ved hjeelp
af et standard stikkontakt i henhold til CEI
60083 eller en anordning med flerepolet af-
brydelse i overensstemmelse med installa-
tionsreglerne. Beskyttelsesledningen (gren-
gul) forbindes til jordklemmen pa apparatet
og skal tilsluttes jord. Installationens sikring
skal veere pa 16 A. Vi kan ikke drages til an-
svar for ulykker eller uheld pa grund af en
manglende, beskadiget eller ukorrekt jord-
forbindelse eller i tilfeelde af ikke korrekt til-
slutning.

Bla
ledning

Jord

EEED

9

| Sort ledning,
brun eller red
Grgn/ gul lednin
m Vigtigt:

Hvis den elektriske installation i hjem-
met skal andres eller tilpasses for at
tilslutte apparatet, skal dette udferes af
en kvalificeret elektriker. Hvis der kon-
stateres en beskadigelse, skal ovnen
afbrydes, eller ovnens sikring fjernes.

° 2 MILJO

PAS PA MILJUGET

Emballagematerialerne til dette apparat
kan genbruges. Du kan sgrge for, at det
bliver genbrugt og dermed vaere med til
at beskytte miljget ved at bortskaffe dem
pa genbrugspladsen.

Apparatet indeholder ligeledes
flere genanvendelige materialer.
Dette angives med dette logo
for at vise, at brugte apparater
ikke ma blandes sammen med
almindeligt husholdningsaffald.

Genvindingen af apparater, som produ-
centen organiserer, sker under de mest
optimale betingelser i overensstemmel-
se med EU's direktiv om affald af elek-
trisk og elektronisk udstyr.

Kontakt kommunen eller forhandleren for
at fa at vide, hvor brugte apparater kan
afleveres i neerheden af din bopeel.

Vi takker for dit samarbejde med hensyn
til at beskytte miljget.



o 3 BESKRIVELSE AF APPARATET

BETJENINGER OG DISPLAY

® )

<

@

o Display Drejeknap med trykfunktion i midten
(kan ikke afmonteres):
Bruges til at veelge programmer, forage
eller seenke veerdier ved at dreje pa
knappen.
Anvendes til at godkende hver hand-
ling ved tryk pa midten af knappen.

ITas: ?tokp M | Tast il direkte adgang til MANUEL
(langt tryk) funktion

Indstilling af temperatur og

Returtast
m styrke

minutur udskudt start

Tasten é @ Tast for tilberedningens varighed/

- LASNING AF TASTER

Tryk samtidigt pa tasten Tilbage *~1 og tasten 21 indtil symbolet E] vises pa skaermen.
Lasning af betjeningerne geres under tilberedning, eller nar ovnen er slukket.

BEM/AERK: Kun tasten Stop (1! forbliver aktiv.

For at oplase betjeningerne trykkes samtidigt pa tasten Tilbage™ og tasten 23 indtil sym-
bolet haengelas |'i| forsvinder fra skeermen.




> o 3 BESKRIVELSE AF APPARATET

PRASENTATION AF OVNEN

Display

Tilslutning til indgangsvand
Dampudvikler
Betjeningspanel

Lampe

Tank

Drabefang




o 3 BESKRIVELSE AF APPARATET

TILBEHGR

Plade til maden (fig. H).

Hullet inoxplade s& kontakt undgas mel-
lem maden og kondensvandet.

Kondensvandsplade (fig. I)
Inoxplade til opsamling af kondensvand.

m Gode rad

Ved tilberedningen sattes pladen fig.
H pa pladen fig. | i omvendt retning,
for at de ikke skal ga ind i hinanden.

Nar de ikke bruges, sattes pladen fig.
H pa pladen fig. | i samme retning, sa
de gar ind i hinanden.

Udtagelig tank (fig. J)
Tank til uafhaengig forsyning af vand i ov-

nen. Den kan rumme cirka 1 liter (maks.
niveau).

Rist (fig. K)
Aftagelig ristholder i inox: skal vaere i ovnen.

10




> ° 4 IBRUGTAGNING OG INDSTILLINGER

FORSTE IBRUGTAGNING

- Veelg sprog
Ved ferste ibrugtagning eller efter en
stremafbrydelse, skal du veelge sproget
ved at dreje pa knappen, og derefter
godkende dit valg.

- Indstil klokken

Indstil timer og minutter efter hinanden
ved at dreje pa knappen, og derefter
trykke i midten for at godkende.

Ovnen viser klokken.

MENUEN INDSTILLINGER (IFGLGE MODELLEN)

| den generelle menu vaelger du funktionen
"INDSTILLINGER” med drejeknappen, og
du godkender derefter. Du far mulighed for
at lave flere forskellige indstillinger.

Vealg den gnskede indstilling ved at dreje
pa drejeknappen, og godkend derefter.

Indstil derefter parametrene, og godkend
dem.

- Klokken
Andr indstillingen af timer og godkend,
og andr derefter indstillingen af minutter,
og godkend igen. Hvis ovnen er tilsluttet
internettet, indstilles klokken automatisk.

- Lyd
Nar du trykker pa tasterne udsender
ovnen lyde. Hvis du vil bevare disse
lyde skal du vaelge ON, hvis ikke, skal
du veelge OFF for at deaktiver dem, og
godkend derefter.

- Belysning
Veelg den gnskede lysstyrke.

- Standby
Du kan ogsa seette displayet i standby:

Positionen ON, displayet slukker efter en
indstillet tid.

Positionen OFF, lysstyrken reduceres
efter en indstillet tid.

- Sprog
Veelg dit sprog, og godkend.

- Tilstanden DEMO
Ovnen er som standard indstillet i normal
tilstand for opvarmning.
Hvis den er aktiveret i DEMO-tilstand
(position ON), praesentationstilstanden i
butikken, vil den ikke kunne opvarme.

- Fejlfinding
| tilfeelde af et problem kan du fa adgang
til menuen Fejlfinding.

Hvis du kontakter kundeservice, vil du
blive bedt om at oplyse de koder, der
vises i fejlfindingen.

11



° 4 IBRUGTAGNING OG INDSTILLINGER

DRIFTSPRINCIP

Vandet i tanken Igber til ovnrummet via et
rgr. Dette vand omdannes til damp, nar det
kommer i kontakt med den varme overfla-
de placeret i ovnrummets nedre del:

Det er dampudvikleren.

Det er ikke n@dvendigt at tilfgje vand i pla-
den med maden. For at sikre EN £GTE
DAMPTILBEREDNING tilbydes ovnen
med grydesaet, der er specielt udviklet til
at opna en perfekt tilberedning.

BRUG AF TANKEN

Det er ABSOLUT NJDVENDIGT at fylde
tanken med vand helt op til det maksimale
niveau fgr tilberedningen. Tanken saettes
tilbage pa plads og skubbes helt | BUND,
indtil du meerker, at den er KOMMET
FORBI ET HAK.

STYRING AF VANDTANK

Hvis der er problemer i forbindelse med
vandkredslgbet under tilberedningen,
vises indikatoren for styring af vand, og
der lyder et bip.

Denne fejl opstar typisk nar:
- tanken er tom.
- tanken ikke er korrekt indsat.

Efter at have tjekket de to ovenstaende
punkter, starter tilberedningen automatisk,
efter at lagen er lukket.

12

m Vigtigt:

Apparatet bliver varmt under tilbe-
redningen. Der kommer varm damp
ud, nar ovnlagen abnes. Hold bgrn
pa afstand.



° 5 MANUEL TILBEREDNINGSFUNKTION

OVNEN HAR 3 FUNKTIONER FOR TILBEREDNING MED DAMP:

™
1 - Manuel “Damp” L.
Temperatur min. 55 °C maks. 100 °C, sa
du selv kan indstille alle tilberedningspara-

metre: temperatur og tilberedningstid.

2 - Genopvarmning L

Anbefalet temperatur 95 °C giver dig mu-
lighed for selv at indstille tilberedningsva-
righeden.

3 - Optgning L

Anbefalet temperatur 65 °C giver dig mu-
lighed for selv at indstille tilberedningsva-
righeden (se optgningsvejledningen).

m Vigtigt:

Det er ABSOLUT NGDVENDIGT at fylde
tanken med vand helt op til det maksi-
male niveau for tilberedningen. Tanken
sattes tilbage pa plads og skubbes
helt | BUND, indtil du maerker, at den er
KOMMET FORBI ET HAK.

GJEBLIKKELIG TILBEREDNING

Betjeningspanelet ma kun vise klokkeslaet-
tet. Og det ma ikke blinke.

Drej drejeknappen, indtil du opnar den
tilberedningsfunktion, du gnsker, og god-
kend.

Ovnen anbefaler en temperatur og en
varighed, der kan aendres, ifglge tilbered-
ningsmaden. Godkend.

Ovnen varmer, og indikatoren for tempera-
tur blinker. Ovnen udsender en raekke bip,
nar den har ndet den angivne temperatur.

13

PROGRAMMER
TEMPERATUREN
Kun for funktionen “EKSPERT”.

Tryk pa !ll

Indstil temperaturen ved at dreje drejek-
nappen, og trykke pa den for at godkende.

PROGRAMMER VARIGHEDEN
Udfer en gjeblikkelig tilberedning, og tryk
derefter pa C] , tilberedningstiden blinker
og indstillingen er nu mulig. Drej drejek-
nappen for at indstille tilberedningstiden.
Tryk pa den for at godkende.

Ovnen er udstyret med funktionen “SMART
ASSIST”, som ved en programmering af
varighed vil foresla en tilberedningstid, der

kan endres, i forhold til den valgte tilbe-
redningsmade.

Indlaesningen af tilberedningens varighed
sker automatisk efter nogle sekunder. Ned-

teelling af varigheden starter straks, nar
tilberedningstemperaturen er opnaet.

TILBEREDNING MED UDSKUDT
START

Felg samme fremgangsmade som for pro-
grammeret varighed. Efter indstilling af til-
beredningsvarighed trykkes pa tasten @

Visningen blinker, indstil klokken for afslutning
af tilberedningen ved at dreje drejeknappen.

Indlaesningen af slutning pa bagning sker
automatisk efter nogle sekunder. Visnin-
gen af afslutning pa tilberedning blinker
ikke mere.



° 5 AUTOMATISK TILBEREDNINGSFUNKTION

| automatisk funktion finder du et veeld af forskellige opskrifter, klassificeret efter kategori,
som du kan tilberede pa en raekke forskellige mader. Intelligensen vaelger de passende
tilberedningsparametre for dig afheengigt af den mad, der skal tilberedes, og dens vaegt,

som du nemt kan veelge fra navigationsinterfacet.

GRONTSAGER RIS PASTAKORNPRODUKTER
BLOMKAL BASMATI RIS
BROCCOLI SORTE RIS
GR@NNE BGNNER Ccouscous
GULER@DDER DAMPET RIS
KARTOFLER UDKOGTE RIS
/ERTER FROSSET RAVIOLI
PORRER FRISK RAVIOLI
ASPARGES RAVIOLI
SPINAT

DESSERT
FISK YOGHURT
FRISK HEL FISK

FRISKE FISKEFILETTER

SKALDYR

STERILISERING

STERILISERING AF SUTTEFLASKER

STERILISERING AF GRONTSAGER

K@D

STERILISERING AF FRUGT

KYLLINGELAR

ROGET SVINEKAM

FJERKRASFILETTER

HEL SVINEFILET

PQOLSER

A£G

HARDKOGT £G

BLODKOGT A£G

SMILENDE A£G

14




° 5 AUTOMATISK TILBEREDNINGSFUNKTION

AUTOMATISKE TILBEREDNING

Veelg “AUTO” pa skeermen ved at dreje pa
drejeknappen, og godkend derefter.

Rul gennem madvarerne med drejeknap-
pen, og godkend den, du gnsker.

En foresldet veegt blinker pa skaermen.
Indfgr den faktiske vaegt pa4 madvaren, du
skal tilberede, ved at dreje med drejeknap-
pen, og godkend derefter.

Ovnen beregner automatisk den ideelle til-
beredningstid og viser den, og den starter
straks. Hvis du gnsker det, kan du sendre
tidspunktet for slutning pa tilberedningen
ved at trykke pa tasten og fa vist et nyt tids-
punkt for slutning pa tilberedningen.
Godkend ved at trykke pa drejeknappen.

Ovnen slukker og starter senere, for at
tilberedningen kan slutte pa det gnskede
tidspunkt.

FUNKTIONEN MINUTUR

Denne funktion kan kun anvendes, nar ov-
nen er slukket, eller under en tilberedning.

Tryk pa knappen ! igen, juster tiden, eller
seet den til 0OmOOs for at annullere.

Hvis du trykker pa drejeknappen under
nedtaellingen, stopper du ogsa minuturet.

Indstil minuturet ved at dreje pa drejek-
nappen, og tryk pa den for at godkende,
nedteellingen starter. Nar tiden er forlgbet,
udsendes et lydsignal. Tryk pa en hvilken
som helst tast for at stoppe lydsignalet.

15

NB: Du kan nar som helst andre eller
annullere indstillingen.

- Tryk pé tasten 1.

Indstil minuturet ved at dreje pa drejeknap-
pen og trykke for at godkende, nedteellin-
gen starter. Nar tiden er forlgbet, udsen-
des et lydsignal. Tryk pa en hvilken som
helst tast for at stoppe lydsignalet.

NB: Du kan nar som helst andre eller
annullere indstillingen.

Tryk pa knappen a igen, juster tiden, eller
saet den til OmQOOs for at annullere.

Hvis du trykker pa drejeknappen under
nedtaellingen, stopper du ogsa minuturet.



> ° 6 VEDLIGEHOLDELSE

UDVENDIGE FLADER

Brug en blgd klud, fugtet med produkt til
ruder. Brug aldrig skurecreme eller sku-
resvampe.

m Pas pa: Der ma aldrig anvendes sli-
bemidler, slibesvampe eller svampe af
metal til rengering af ovnlager af glas,
da dette kan ridse overfladen og maske
fore til, at glasset spraenger.

VEDLIGEHOLDELSE AF
TILBEHOR

Kan vaskes i opvaskemaskine eller i han-
den med lidt opvaskemiddel. Leeg det i
blad, hvis det er meget snavset.

RENGQRING AF OVNRUMMET
(EFTER HVER TILBEREDNING)

Aftar ovnrummet med en ter klud, efter at
dampudvikleren er afkglet, eller lad ovn-
rummet terre ved at holde lagen aben.

RENGORING AF
INDGANGSVANDSLANGEN
(1 GANG OM MANEDEN)

Tag vandrgret af ved at skrue det Igst.

Fjern aflejringer af kalk, der eventuelt er
fremkommet inde i rgret (ved brug af en
tynd, spids genstand som et fint spyd eller
en strikkepind).

16

RENG@RING AF DRABEFANGET

Afmonter drabefange ved at traekke opad,
after det, og saet det pa plads igen ved
brug af de tre indhak hertil.

RENGORING AF
DAMPUDVIKLEREN (1 GANG
OM MANEDEN)

Heeld 1/2 glas husholdningseddike pa ud-
vikleren.

Lad det virke i nogle minutter, rengar og
skyl med vand. Der ma ikke anvendes
slibende svampe, skurepulver eller afkalk-
ningsmiddel til kaffemaskiner.



° 6 VEDLIGEHOLDELSE

UDSKIFTNING AF PARE

E Pas pa:

Sorg for, at apparatet er slukket og
ledningen taget ud for udskiftning af
ovnlampen for at undga elektrisk sted.
Vent, indtil apparatet er nedkglet.

Parens egenskaber:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

17

Du kan selv udskifte paeren, nar den ikke
fungerer mere.

Skru lampeglasset af, og tag paeren ud

(Brug en gummihandske, det g@r afmon-
teringen lettere).

Indseaet den nye peere, og seet lampeglas-
set tilbage pa plads. Dette produkt omfatter
en lyskilde af energieffektivitetsklasse G.



’ ° 7 FEJL OG AFHJALPNINGER

FEJL LASNINGER

Kontroller stramtilfarslen (sikring i din

Displayet teender ikke. el-installation)

Vandudsivning eller damp ved lagen

under tilberedningen. Kontroller, at ovnlagen er korrekt lukket.

Lampen i ovnen fungerer ikke. Kontrollér, om ovnen er tilsluttet elnettet

Kontrollér, om ovnen er tilsluttet elnettet.
Ovnen varmer ikke op. Kontroller, om ovnen er indstillet til "DE-
MQO”-funktion (se indstillingsmenu).

Kontakt kundeservice, hvis fejlen vedvarer.

ORIGINALE DELE

Ved vedligeholdelsesreparationer, skal du
bede om, at der udelukkende anvendes
godkendte originale reservedele.

Pl s T
T, Y

&
T g G
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PRASTATIONSPRAVNING

DAMPTEST: IFGLGE IEC 60350-1 -ART. 8

Frosne eerter Damp 100 % 1000 g

27 min. plade 1 i plade 2

19






Liebe Kundin,
liecber Kunde

Sie haben soeben ein De Dietrich Produkt erworben. Diese Wahl offenbart lhre
Anspriiche ebenso wie Ihre Vorliebe fur die franzdsische Lebensart.

Als Erben von tber 300 Jahren Know-how verkdrpern die Kreationen von De Dietrich
die Verschmelzung von Design, Authentizitdt und Technologie im Dienste der
Kochkunst. Unsere Gerate sind aus edlen Materialien gefertigt und bieten eine hohe
Verarbeitungsqualitat.

Wir sind sicher, dass diese hochkaratige Konfektionierung den Kochliebhabern die
Maoglichkeit geben wird, ihr ganzes Talent zu entfalten.

Der De Dietrich-Verbraucherservice steht Ihnen zur Verfiigung, um alle lhre Fragen
und Anregungen zu beantworten und Ihre Anforderungen immer besser zu erflllen.
Wir flhlen uns geehrt, Ihr neuer Partner in der Kiiche zu sein, und danken Ihnen fir
Ihr Vertrauen.

iy Mit seinen Manufakturen in Frankreich, in Orléans und Vendéme,
o3CTN, «  pflegt De Dietrich ein standiges Streben nach Exzellenz und setzt
KNCE@ £ sein auBergewdhnliches Know-how in der Entwicklung von perfekt
‘% & verarbeiteten Produkten fort. Viele unserer Haushaltsgeréate tragen
AR A & das Gltesiegel ,Origine France Garantie“, eine Anerkennung, die

I ihre Herstellung in Frankreich bescheinigt.
Dieses Siegel sichert nicht nur die Qualitdt und Langlebigkeit
unserer Gerate, sondern garantiert auch ihre Ruickverfolgbarkeit und bietet einen
klaren und objektiven Hinweis auf ihre Herkunft.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN
UND FUR SPATERE NUTZUNG AUFBEWAHREN.

Sie konnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der

Marke herunterladen.

Das Gerat bei Lieferung sofort
auspacken oder auspacken
lassen. Sein allgemeines Aus-
sehen prufen. Vermerken Sie
eventuelle Vorbehalte schriftlich
auf dem Lieferschein und behal-
ten Sie ein Exemplar davon.

m Wichtig:

Dieses Gerat kann von Kindern
ab einem Alter von 8 Jahren,
von Personen mit korperlich,
sensorisch oder geistig einge-
schrankten Fahigkeiten oder
von Personen ohne Erfahrung
oder Kenntnis verwendet wer-
den, wenn sie beaufsichtigt
oder in die Geratebenutzung
eingewiesen worden sind, auch
was die Sicherheit betrifft, und
wenn sie die damit verbunde-
nen Risiken verstanden haben.
— Kinder durfen nicht mit die-
sem Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten durfen
nicht durch unbewachte Kinder
ausgefuhrt werden. — Kinder
mussen beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

WARNHINWEIS:

— Das Gerat und seine zu-
ganglichen Teile werden bei der
Benutzung heil}. Achten Sie da-
rauf, dass Sie die Heizelemen-
te im Garraum nicht beruhren.
Kinder in einem Alter von we-
niger als 8 Jahren mussen vom
Gerat ferngehalten werden, so-
fern sie nicht standig Uberwacht
werden.

— Keinen Dampfreiniger ver-
wenden. — Keine Scheuermittel
oder harte Metallschaber zum
Reinigen der Glastur verwen-
den, da dies zu Kratzern auf der
Oberflache und zum Bersten
des Glases fiuihren kann.

mWARNHINWEIS:

Um die Gefahr eines Strom-
schlags auszuschlieBen, vor
Austausch der Lampe sicher-
stellen, dass die Stromversor-
gung des Ofens abgeschaltet
ist. Den Eingriff nur bei kaltem
Ofen vornehmen. Zum leichte-
ren Herausdrehen der Lampen-
abdeckung einen Gummihand-
schuh verwenden.



SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

Es muss maoglich sein, das Ge-
rat vom Stromnetz zu trennen,
indem ein Netzschalter in die
fest installierten Leitungen ge-
maf den Installationsvorschrif-
ten eingebaut wird.

Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer fach-
gerecht qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um jegli-
cher Gefahr vorzubeugen.

— Das Gerat mittig in das Mo6-
bel einbauen, damit ein Min-
destabstand von 10 mm zum
benachbarten Maobel einge-
halten wird. Der Werkstoff des
Einbaumobels muss hitzebe-
standig sein (oder es muss mit
einem hitzebestandigen Mate-
rial beschichtet sein). Fur eine
hdhere Stabilitat das Gerat mit
2 Schrauben in den vorgesehe-
nen Lochern an den Seitentra-
gern befestigen.

Dieses Gerat muss in einer
H6éhe von mehr als 850 mm
vom Boden aufgestellt werden.

— Das Gerat darf nicht hinter
einer Blende installiert werden,
sonst kann es zu einer Uberhit-
zung kommen.




° 1 INSTALLATION

WAHL DES AUFSTELLUNGSORTS
UND EINBAU

Aus den Abbildungen gehen die MaRe ei-
nes Mdébels hervor, in das der Ofen einge-
setzt werden kann.

Dieses Gerat kann beliebig unter einer Ar-
beitsplatte installiert (Abb. A) oder in einen
Hochschrank (Abb. B) eingebaut werden.

Achtung: Wenn die Rickwand des Mdbels
offen ist

(Einbau unter Arbeitsplatte oder in Hoch-
schrank), darf der Abstand zwischen

der Wand und dem Boden, auf dem das
Gerat aufliegt, max. 70 mm betragen*
(Abb. C).

Wenn das Mobel auf der Riickseite ge-
schlossen ist, sehen Sie eine Offnung
von 50 x 50 mm fiir die Durchfihrung des
Stromkabels vor.

Das Gerat im Modbel befestigen. Dafir
die Distanzstiicke aus Gummi entfernen
und in die Mobelwand ein Loch von 2 mm
Durchmesser bohren, um ein Reilken des
Holzes zu verhindern. Das Gerat mit den 2
Schrauben befestigen. Setzen Sie die Dis-
tanzstliicke aus Gummi wieder ein.

@ Empfehlung

Lassen Sie von einem Fachmann fiir
Haushaltsgerite die fachgerechte Ins-
tallation bestatigen.

A

~-<70* 21.5>26
[as)
>850
| l<70*
>550
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° 1 INSTALLATION

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Das Gerét ist mit einem genormten Netzka-
bel mit 3 Leitern von 1,5 mm? (1 Ph+ 1 N +
Erde) ausgestattet, welches iber einen nach
IEC 60083 genormten Stecker oder eine
omnipolare Abschaltvorrichtung gemaf den
Installationsvorschriften an das 220~240
Volt-Netz angeschlossen werden muss. Das
Schutzkabel (griin-gelb) ist an den Erdungs-
anschluss des Gerates angeschlossen und
muss geerdet werden. Die Anlage erfordert
eine 16 Ampere-Sicherung. Wir (berneh-
men keine Haftung fir Unfalle oder Vor-
kommnisse aufgrund nicht vorhandener, de-
fekter oder nicht ordnungsgemafer Erdung
oder von nicht normgerechtem Anschluss.

rde

S

‘

[Schwarzer, brauner
oder roter Leiter
Griin-gelber Leiter

m Achtung:

Wenn die Stromanlage der Wohnung
fiir den Anschluss des Gerits gedndert
werden muss, wenden Sie sich bitte an
einen qualifizierten Elektriker. Bei Ab-
weichungen vom Normalzustand das
Gerat vom Stromnetz trennen oder die
Sicherung des Gerdteanschlusses her-
ausnehmen.
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UMWELTSCHUTZ
Das Verpackungsmaterial des Gerates
ist recyclingfahig. Fuhren Sie sie der
Wiederverwertung zu und leisten Sie einen
Beitrag zum Umweltschutz, indem Sie sie
in den dazu vorgesehenen Containern lhrer
Gemeinde entsorgen. In das Gerat wurden viele
recyclingfahige Materialien eingebaut. Dieses
Logo bedeutet, dass Altgerate nicht zusammen
mit anderen Abfallen entsorgt werden durfen.
Die vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter
optimalen Bedingungen und halt die
europaische Richtlinie fir Abfalle
M aus elektrischen und elektronischen
Geraten ein. Fragen Sie in der

Gemeindeverwaltung oder bei lhrem Handler
nach den nachstgelegenen Sammelpunkten fir

Altgerate.
Wir danken flr lhren Beitrag zum Umweltschutz.
Getrennte Erfassung von Altgerdten - Nur

gultig fir Deutschland

Elektro- und Elektronikgerdte, die zu Abfall
geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet.
Besitzer von Altgeraten haben diese einer vom
unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Altgerate gehoren insbesondere nicht in
den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und
Riickgabesysteme.

Batterien und Akkus sowie Lampen
Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien
und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstérungsfrei aus dem Altgerdt entnommen
werden koénnen, im Regelfall vor der Abgabe an
einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen.
Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung
zur Wiederverwendung unter Beteiligung eines
offentlich-rechtlichen Entsorgungstragers
zugefihrt werden.

Moglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten
Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten
kénnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-

rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von
Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Rlcknahmestellen unentgeltlich
abgeben. Ruicknahmepflichtig sind Geschafte
mit einer Verkaufsfliche von mindestens 400
m? fur Elektro- und Elektronikgerate sowie
diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m?,
die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft Elektro-
und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb unter
Verwendung von Fernkommunikationsmitteln,
wenn die Lager- und Versandflachen fiir Elektro-
und Elektronikgerate mindestens 400 m? betragen
oder die gesamten Lager- und Versandflachen
mindestens 800 m? betragen. Vertreiber haben
die Ricknahme grundsatzlich durch geeignete
Rickgabemoglichkeiten in zumutbarer Entfernung
zum jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.

Die Méoglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe
eines Altgerates besteht bei ricknahmepflichtigen
Vertreibern unter anderem dann, wenn ein neues
gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen die
gleichen Funktionen erfiillt, an einen Endnutzer
abgegeben wird. Wenn ein neues Gerat an
einen privaten Haushalt ausgeliefert wird,
kann das gleichartige Altgerdt auch dort zur
unentgeltlichen Abholung (bergeben werden;
dies gilt bei einem Vertrieb unter Verwendung
von Fernkommunikationsmitteln fir Gerate der
Kategorien 1, 2 oder 4 gemaR § 2 Abs. 1 ElektroG,
namlich ,Warmeubertrager®, ,Bildschirmgerate”
oder ,GroRgerate” (letztere mit mindestens einer
auRBeren Abmessung uber 50 Zentimeter). Zu
einer entsprechenden Rickgabe-Absicht werden
Endnutzer beim Abschluss eines Kaufvertrages
befragt.

Loéschung von Daten

Der Endnutzer ist fir das Léschen der eventuell
gespeicherten, personenbezogenen Daten
auf den zu entsorgenden Altgeraten selbst
verantwortlich.
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BEDIENELEMENTE UND ANZEIGE

® )

O M
a ﬂ L
a o
o Anzeige Drehschalter fiir mittig ausgeiibten
Druck (nicht abnehmbar):
Programmauswahl, Erhéhen oder
Vermindern der Werte durch Drehen.
Bestatigung jeder Aktion durch mitti-
ges Driicken.
Ausschalttaste Ba?kofen M | Taste fiir den direkten Zugriff auf den
(lange driicken) MANUELLEN Modus
Taste zuriick Einstellung der Temperatur und
pam m Leistung
Taste der Taste fiir Garzeit /
Zeitschaltuhr & @ Startzeitvorwahl
- TASTENSPERRE

Driicken Sie gleichzeitig die Tasten Zuriick *Zund 1 bis zur Anzeige des Symbols I‘il
auf dem Bildschirm.

Die Sperrung der Bedienelemente ist wahrend des Garvorgangs oder bei ausgeschalte-
tem Backofen zuganglich.

HINWEIS: Nur die Taste Stopp (1! bleibt aktiv.

Um die Bedienelemente zu entsperren, driicken Sie gleichzeitig die Tasten Zuriick =~ und
3 | bis das Vorhdngeschloss-Symbol |'i| vom Bildschirm verschwindet.
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BESCHREIBUNG DES BACKOFENS

Anzeige
Wasserzufiihrung
Dampfgenerator
Bedienleiste
Lampe

Tank

Wasserablaufrinne
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ZUBEHOR

Lebensmittelschale (Abb. H).

Perforierte Edelstahlschale, die den Kon-
takt der Lebensmittel mit dem Kondens-
wasser verhindert.

KondensatgefaB (Abb. I)

In diesem Gefal’ wird das Kondenswasser
gesammelt.

m Empfehlung

Legen Sie zum Garen die Schale Abb.
H umgekehrt auf das GefaB Abb. I, da-
mit sie nicht ineinandergreifen.

Beim Wegraumen die Schale Abb .H
in derselben Lage in das GefaR Abb. |
legen, damit sie ineinandergreifen.

Herausnehmbarer Tank (Abb. J)

Durch den Tank wird der Ofen unabhéan-
gig mit Wasser versorgt. Sein Fassungs-
vermdgen betragt ungefahr 1 Liter (maxi-
maler Fllstand).

Gitter (Abb. K)

Herausnehmbares Gitter aus Edelstahl,
das unbedingt eingeschoben werden
muss.

10
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ERSTE INBETRIEBNAHME

- Wahlen Sie die Sprache aus

Bei der ersten Inbetriebnahme oder
nach einem Stromausfall wahlen Sie
Ihre Sprache durch Drehen des Bedien-
schalters aus, dann bestéatigen Sie lhre
Auswahl durch Driicken des Bedien-
schalters.

- Einstellung der Uhrzeit

Stellen Sie durch Drehen des Bedien-
schalters nacheinander Stunden und
Minuten ein und bestatigen Sie durch
Driicken.

Ihr Backofen zeigt die Uhrzeit an.

MENU EINSTELLUNGEN (JE NACH MODELL)

Wahlen Sie im allgemeinen Menl durch
Drehen des Bedienschalters die Funktion
LEINSTELLUNGEN® aus und bestatigen
Sie dann. Verschiedene Einstellungen ste-
hen Ihnen zur Auswahl.

Wahlen Sie durch Drehen des
Bedienschalters den gewtinschten
Parameter aus und bestatigen Sie.

Stellen Sie dann lhre Parameter ein und
bestatigen Sie sie.

- Uhrzeit

Die Stunden verandern, bestatigen,
dann die Minuten verandern und erneut
bestatigen. Wenn lhr Ofen verbunden
ist,wird die Uhrzeit automatisch
aktualisiert.

-Ton

Bei der Betatigung der Tasten sendet
Ihr Backofen Signalténe aus. Zur
Beibehaltung dieser Téne wahlen Sie
ON, zur Deaktivierung wahlen Sie OFF
und bestatigen Sie dann.

- Helligkeit
Wahlen Sie
Helligkeitsstufe.

die gewlinschte

11

- Sleep Mode
Sie haben auch Zugriff auf den Standby-
Modus Ihres Displays:

Position ON, Ausschalten der Anzeige
nach einer bestimmten Zeit.

Position OFF, Reduzierung der Helligkeit
nach einer bestimmten Zeit.

- Sprache
Wahlen Sie I|hre Sprache aus und
bestatigen Sie sie.

- DEMO-Modus
Der Backofen ist standardméaRig auf die
normale Heizfunktion eingestellt.
Bei Einstellung des DEMO-Modus
(Position ON), dem Modus fiir die
Produktprasentation im Geschaft, heizt
der Backofen nicht auf.

- Diagnose
Bei Problemen haben Sie Zugriff auf das
Diagnosemendi.

Wenn Sie sich mit dem Kundendienst
in Verbindung setzen, werden Sie nach
den in der Diagnose angezeigten Codes
gefragt.
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FUNKTIONSPRINZIP

Das Wasser gelangt vom Tank durch ein
Rohrchen in den Garraum. Dieses Was-
ser wird durch den Kontakt mit einer hei-
Ben Flache im unteren Teil des Ofens ver-
dampft:

Dies ist der Dampfgenerator.

Es braucht kein Wasser in das Kochge-
fal gegeben zu werden. Zum ECHTEN
DAMPFKOCHEN wird der Herd mit spe-
ziell fur den perfekten Garvorgang konzi-
piertem Kochgeschirr angeboten.

VERWENDUNG DES TANKS

Den Wassertank vor dem Kochen UNBE-
DINGT bis zur maximalen Fllhéhe aufflil-
len. Den Tank in seine Aufnahme einset-
zen, indem er GANZ eingeschoben wird,
bis ein EINRASTEN zu splren ist.

WASSER-MANAGEMENT

Bei Problemen mit der Wasserleitung
wahrend des Garens erscheint die Anzei-
ge Wasser-Management und ein Signal-
ton ertont.

Dieser Fehler steht insbesondere im Zu-
sammenhang mit:

- einem leeren Tank.
- einem falsch eingesetzten Tank.

Nach Prifung dieser beiden Punkte star-
tet der Garvorgang automatisch nach dem
SchlieRen der Tur.

12

mAchtung:

Das Gerat wird beim Kochvorgang
heiB. Beim Offnen der Geritetiir tritt
heiBer Dampf aus. Kinder fern halten.
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DER BACKOFEN BESITZT 3 DAMPFGARFUNKTIONEN:

—~

"

1 - Manuelle Funktion ,,Dampf*
Temperatur mindestens 55 °C, hoéchs-
tens 100 °C, damit stellen Sie selbst alle
Garparameter ein: Temperatur und Gar-
dauer.

o

2 - Aufwarmfunktion
Empfohlene Temperatur 95 °C, damit stel-
len Sie selbst die Gardauer ein.

(eO%
3 - Auftaufunktion L

Empfohlene Temperatur 65 °C, damit stel-
len Sie selbst die Gardauer ein (siehe Leit-
faden fir das Auftauen).

m Achtung:

Den Wassertank vor dem Kochen UNBE-
DINGT bis zur maximalen Fiillhohe auf-
fiillen. Den Tank in seine Aufnahme ein-
setzen, indem er GANZ eingeschoben
wird, bis ein EINRASTEN zu spiiren ist.

SOFORTIGES GAREN

Die Programmiervorrichtung darf nur die
Uhrzeit anzeigen. Sie darf nicht blinken.

Drehen Sie den Bedienschalter bis zum
Erreichen der gewahlten Garfunktion und
bestatigen Sie dann.

Der Backofen schlagt Ihnen eine verander-
bare Temperatur und Dauer vor, je nach
Garart. Bestatigen.

Der Backofen heizt auf und die Tempera-
tur-Anzeige blinkt. Bei Erreichen der ein-
gestellten Backofentemperatur ertdnt eine
Reihe von Signalténen.
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PROGRAMMIERUNG DER
TEMPERATUR
Nur in der Funktion ,EXPERTE".

Driicken Sie auf ﬂ
Stellen Sie die Temperatur durch Drehen des

Bedienschalters ein und driicken Sie dann
auf den Bedienschalter zur Bestatigung.

PROGRAMMIERUNG DER DAUER
Flihren Sie einen sofortigen Garvorgang
durch, driicken Sie dann auf@ , die Garzeit
blinkt, die Einstellung ist nun moglich. Durch
Drehen des Bedienschalters die Garzeit ein-
stellen. Zum Bestétigen die Taste driicken.

lhr Backofen ist mit der Funktion “SMART
ASSIST” ausgestattet, die Ihnen bei der
Programmierung der Dauer eine verander-
te Garzeit empfiehlt, gemafR der gewahlten
Garmethode.

Das gewlinschte Ende der Garzeit wird
automatisch nach einigen Sekunden ab-
gespeichert. Der Countdown fiir die ein-
gestellte Dauer lauft sofort, sobald die
Gartemperatur erreicht ist.

STARTZEITVORWAHL GAREN

Wie bei programmierter Dauer vorgehen.
Nach dem Einstellen der Gardauer dri-

cken Sie die Taste @

Die Anzeige blinkt; stellen Sie das Garzeiten-
de durch Drehen des Bedienschallters ein.

Das gewtlinschte Ende der Garzeit wird
automatisch nach einigen Sekunden ab-
gespeichert. Die Anzeige fiir die Garzeit-
beendigung blinkt nicht mehr.
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Im AUTO-Modus finden Sie eine Vielzahl an abwechslungsreichen Rezepten, die nach
Kategorien geordnet sind und die Sie auf verschiedene Arten zubereiten kénnen. Das
System wahlt fir Sie die geeigneten Garparameter aus, je nach dem zuzubereitenden
Lebensmittel und dessen Gewicht, das Sie ganz einfach Gber die Navigationsschnittstel-

le auswahlen konnen.

GERAUCHERTE SCHWEINELENDE

GEFLUGELSCHNITZEL

GANZES SCHWEINSFILET

WURSTCHEN

El

HARTES EI

KERNWEICHES EI

WEICHES EI
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GEMUSE REIS NUDELN GETREIDE
BLUMENKOHL BASMATIREIS
BROKKOLI SCHWARZER REIS
GRUNE BOHNEN COUSCOUSs
KAROTTEN GEDUNSTETER REIS
KARTOFFELN KLEBREIS
ERBSEN RAVIOLI TIEFGEKUHLT
LAUCH RAVIOLI FRISCH
SPARGEL RAVIOLI
SPINAT
DESSERT
FISCH JOGHURT
GANZER FRISCHER FISCH
FRISCHES FISCHFILET STERILISATION
MEERESFRUCHTE
STERILISIERUNG VON BABYFLASCHEN
STERILISIERUNG VON GEMUSE
FLEISCH STERILISIERUNG VON OBST
HAHNCHENSCHENKEL
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AUTOMATISCHE GARFUNKTION

Wahlen Sie durch Drehen des Bedien-
schalters ,AUTO" auf dem Display aus und
bestatigen Sie.

Durch Drehen des Bedienschalters die Le-
bensmittel anzeigen lassen und Ihre Aus-
wahl bestéatigen.

Ein vorgeschlagenes Gewicht blinkt auf
dem Display. Geben Sie das tatsachliche
Gewicht lhres Lebensmittels durch Drehen
des Bedienschalters ein und bestatigen
Sie lhre Auswahl.

Der Backofen berechnet automatisch die
ideale Garzeit und zeigt sie an, er startet so-
fort. Auf Wunsch kann die Uhrzeit des Ga-
rendes durch Dricken der Taste und durch
Anzeige des neuen Garzeitendes nach Ein-
schalten des Backofens geandert werden.

Driicken Sie zum Bestéatigen den Bedienschalter.

Der Backofen schaltet aus und startet zu
einem spateren Zeitpunkt neu, damit der
Garvorgang zur gewiinschten Zeit endet.

FUNKTION ZEITSCHALTUHR

Diese Funktion kann benutzt werden,
wenn der Ofen ausgeschaltet ist oder wah-
rend eines Garvorgangs.

- Driicken Sie die Taste En passen Sie
lhre Zeit an oder stellen Sie sie auf 0m00s
ein, um abzubrechen.

Durch Driicken des Drehschalters wah-
rend des Countdowns stoppen Sie auch
die Zeitschaltuhr.

Stellen Sie die Zeitschaltuhr durch Drehen
des Handhebels ein und driicken Sie dann
die Taste zur Bestatigung; die Rickwarts-
zahlung beginnt. Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertdént ein Signalton. Um ihn
zu stoppen, driicken Sie eine beliebige Taste.
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Hinweis: Sie konnen die Programmie-
rung dndern oder annullieren.

Driicken Sie erneut die Taste 1.

Stellen Sie die Zeitschaltuhr durch Drehen
des Handhebels ein und driicken Sie dann
die Taste zur Bestatigung; die Rickwarts-
zahlung beginnt. Wenn die eingestellte
Zeit abgelaufen ist, ertdont ein Signalton.
Um ihn zu stoppen, driicken Sie eine be-
liebige Taste.

Hinweis: Sie konnen die Programmie-
rung @ndern oder annullieren.

Driicken Sie erneut die Taste |':| , passen
Sie lhre Zeit an oder stellen Sie sie auf
0OmOOs ein, um abzubrechen.

Durch Driicken des Drehschalters wah-
rend des Countdowns stoppen Sie auch
die Zeitschaltuhr.
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AUSSENFLACHE

Benutzen Sie ein weiches, mit Glasreini-
ger getranktes Tuch. Weder Scheuermittel
noch Scheuerschwamm verwenden.

m Warnhinweis : Fiir das Reinigen
der Glastiir des Backofens diirfen kei-
ne Scheuermittel oder Metallschaber
verwendet werden, da durch ihre Ver-
wendung Kratzer auf der Oberflache
oder Spriinge im Glas verursacht wer-
den konnten.

PFLEGE DES ZUBEHORS

Die Zubehorteile kdnnen im Geschirr-
spulautomaten oder von Hand mit etwas
Detergens gereinigt werden. Bei starker
Verschmutzung sollten sie vorher einge-
weicht werden.

REINIGUNGE DES
GARRAUMES (NACH JEDEM
GARVORGANG)

Nach dem Abkiihlen des Dampfgenera-
tors den Garraum mit einem trockenen
Tuch auswischen oder ihn bei halboffener
Tir trocknen lassen.

REINIGUNG DER
WASSERZUFUHRUNG (1 MAL
PRO MONAT)

Das Roéhrchen der Wasserzufiihrung her-
ausschrauben.

Die Kalkablagerungen entfernen, die sich
eventuell innen abgesetzt haben (mit ei-
nem diinnen und spitzen, spieRahnlichen
Gegenstand oder einer Stricknadel).
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REINIGUNG DER
WASSERABLAUFRINNE

Diese Wasserablaufrinne nach oben zie-
hen und ausbauen, sie abwischen und

wieder mit den drei hierfir vorgesehenen
Kerben einsetzen.

REINGUNG DES
DAMPFGENERATORS
(1 MAL PRO MONAT)

1/2 Glas weilten Alkoholessig auf den Ge-
nerator gief3en.

Einige Minuten wirken lassen, dann rei-
nigen und mit Wasser abspulen. Keine
Scheuerschwamme oder -pulver oder Kal-
kentferner flir Kaffeemaschinen benutzen.
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AUSWECHSELN DER LAMPE

E Warnhinweis:

Vor Austausch der Lampe sicherstel-
len, dass die Stromzufuhr abgeschaltet
ist, um jegliche Gefahr eines Strom-
schlags zu vermeiden. Warten, bis das
Gerat abgekiihlt ist.

Techn. Daten der Gliihlampe:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.
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Sie kdnnen die defekte Lampe selbst aus-
tauschen.

Drehen Sie die Glasabdeckung heraus
und entfernen Sie dann die Lampe

(das Tragen eines Gummihandschuhs er-
leichtert die Demontage).

Bauen Sie die neue Lampe ein und setzen
Sie die Glasabdeckung wieder ein. Dieses
Produkt enthalt eine Lichtquelle mit der
Energieeffizienzklasse G.



’ o 7 FUNKTIONSSTORUNGEN UND L.OSUNGEN

FUNKTIONSSTORUNGEN LOSUNGEN

Die Stromversorgung Uberprifen

Die Anzeige leuchtet nicht auf. (Schmelzsicherung der Anlage).

Wasser- oder Dampfleck an der Tiir

wihrend des Garens. Uberpriifen Sie, ob die Tir des Backofens

richtig geschlossen ist.

Die Lampe des Backofens funktioniert | Kontrollieren Sie, ob der Backofen tatséch-
nicht. lich an das Stromnetz angeschlossen ist

Kontrollieren Sie, ob der Backofen tatsach-
lich an das Stromnetz angeschlossen ist.

Kontrollieren Sie, ob der DEMO-Modus
eingestellt ist (siehe Meni Einstellungen).

Der Backofen heizt nicht.

Wenden Sie sich an den Kundendienst, wenn
eines der Probleme weiter besteht.

ORIGINAL-ERSATZTEILE

Bitten Sie bei Reparaturarbeiten darum,
dass ausschlieBlich zertifizierte Original-
Ersatzteile verwendet werden.

P
i Y
@ﬁ
F i
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EIGNUNGSVERSUCHE DER FUNKTION

DAMPFTEST: GEMASS IEC 60350-1-ART. 8

Tiefkuhlerbsen Dampf 100% 1000 g 27 Min. Schale 1 in Schale 2
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Estimado/a
cliente/a:

Le agradecemos la confianza que ha depositado en De Dietrich al adquirir este
producto. Esta eleccion refleja tanto su exigencia como su gusto por el arte de vivir a
la francesa.

Fruto de mas de 300 afios de savoir faire, los productos De Dietrich encarnan la fusion
del disefio, la autenticidad y la tecnologia al servicio de las artes culinarias. Nuestros
electrodomésticos estan fabricados con los mejores materiales y ofrecen una calidad
de acabado impecable.

Estamos seguros de que esta fabricacion de primerisima calidad permitira a los
amantes de la cocina expresar todo su talento.

El Servicio de Atencién al Cliente de De Dietrich esta a su disposicion para responder a
todas sus preguntas y sugerencias con el fin de satisfacer aun mejor sus necesidades.
Nos sentimos honrados de ser su nuevo socio de cocinas y le agradecemos su
confianza.

1 Con sus fabricas en Francia (Orleans y Vendéme), De Dietrich
S3CTN, cultiva una busqueda constante de la excelencia, perpetuando un
%NCE savoir faire excepcional en el disefio de productos perfectamente

acabados. Muchos de nuestros aparatos cuentan con la etiqueta
Origine France Garantie, que certifica que han sido fabricados en
I Francia.
Esta etiqueta no solo garantiza la calidad y durabilidad de nuestros
aparatos, sino también su trazabilidad, proporcionando una indicacién clara y objetiva
de su procedencia.

— ;
\7
L]
&
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS
CON ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS

EN EL FUTURO.

Este manual se encuentra disponible para descarga en la pagina

web de la marca.

Cuando reciba el aparato, des-
embalelo o mandelo desemba-
lar inmediatamente. Compruebe
su aspecto general. Si tiene re-
servas que sefalar, hagalo por
escrito en el albaran de entrega
y quédese con un ejemplar.

m Importante:

Este aparato se puede utilizar
por ninos de 8 anos y mas y
por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o carentes de la ex-
periencia y del conocimiento si
han podido beneficiar de una
vigilancia o de instrucciones
previas sobre la utilizacién del
aparato de forma segura y han
comprendido los riesgos incu-
rridos. — Los nifios no deben
jugar con el aparato. Las ope-
raciones de limpieza y de man-
tenimiento no deben ser reali-
zadas por nifios sin vigilancia.
— Es conveniente vigilar a los
nifos para asegurarse de que
no juegan con el aparato.

ADVERTENCIA:

— El aparato y sus partes ac-
cesibles se calientan durante
la utilizacién. No debe tocar los
elementos calientes situados en
el interior del horno. Mantenga
alejados a los niflos menores
de 8 anos o vigilelos permanen-
temente.

— No utilice un aparato de lim-
pieza a vapor. — No utilice pro-
ductos de limpieza abrasivos o
estropajos metalicos duros para
limpiar la puerta de vidrio del
horno, ya que podria rayar la
superficie y hacer que estallara
el vidrio.

m ADVERTENCIA:

Para evitar cualquier riesgo de
electrocucién, asegurese de
que el aparato esté desconec-
tado de la alimentacion antes
de cambiar la lampara. Realice
la intervencién cuando el apara-
to se haya enfriado. Para desa-
tornillar el plafén y la bombilla,
utilice un guante de goma que
facilitara el desmontaje.



SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

El aparato se debe poder des-
conectar de la red eléctrica,
bien por medio de un enchufe o
bien incorporando un interrup-
tor en las canalizaciones fijas
siguiendo las normas de insta-
lacion.

Si el cable de alimentacion re-
sulta dahado, debera sustituirlo
el fabricante, su servicio técni-
CO O una persona con similar
cualificacién, para evitar cual-
quier peligro.

— Centre el horno en el mueble
respetando una distancia mini-
ma de 10 mm con el mueble
contiguo. El material del mue-
ble de empotramiento debe
ser resistente al calor (o estar
recubierto con un material re-
sistente). Para mas estabilidad,
fije el horno en el mueble con 2
tornillos, a través de los orificios
previstos para dicho fin en los
montantes laterales.

Este aparato debe estar instala-
do a mas de 850 mm del suelo.

— El aparato no debe instalar-
se detras de una puerta deco-
rativa, con el fin de evitar un
recalentamiento.



o 1 INSTALACION

ELECCION DEL EMPLAZAMIENTO
Y EMPOTRADO

Los esquemas determinan las cotas de un
mueble en el que sera posible colocar el
horno.

Este aparato se puede instalar indistinta-
mente bajo una encimera (fig. A) o en co-
lumna (fig. B).

Atencion: si el fondo del mueble esta abierto

(bajo encimera o en columna), el espacio
entre

la pared y la placa sobre la que repose el
horno debe ser de 70 mm como maximo*
(fig. C).

Si el mueble esta cerrado por detras, efec-
tle una abertura de 50 x 50 mm para el
paso del cable eléctrico.

Fije el horno al mueble. Para ello, retire los
topes de goma y perfore un orificio de &
2 mm en la pared del mueble para evitar
que se agriete la madera. Fije el horno con
los 2 tornillos. Vuelva a colocar los topes
de goma.

@ Consejo

Para estar seguro de que la instalacion
es adecuada, no dude en recurrir a un
especialista en electrodomésticos.

~-<70* 21.5>26
[as)
>850
| l<70*

>550
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o 1 INSTALACION

CONEXION ELECTRICA

El aparato debe estar conectado con un ca-
ble de alimentacién normalizado con 3 con-
ductores de 1,5 mm? (1 F + 1N + tierra) que
deben estar conectados a la red de 220-240
voltios por medio de una toma de corriente
normalizada IEC 60083 o de un dispositivo
de corte omnipolar de acuerdo con las nor-
mas de instalacion. El cable de proteccién
(verde-amarillo) ira conectado al borne de
tierra del aparato y se debera conectar tam-
bién a la tierra de la instalacion. El fusible de
la instalacion debe ser de 16 amperios. No
se asumira ningun tipo de responsabilidad
en caso de accidente o incidente debido a
una falta de conexién de toma de tierra 0 a
una toma de tierra defectuosa o incorrecta,
ni en el caso de una conexion incorrecta.

Hilo azul

) Tierra
Hilo negro, @
marron o rojo
Hilo verde/amarillo

m jAtencion!

Si la instalacion eléctrica de la habita-
cién obliga a efectuar una modificacion
para poder conectar el aparato, llame a
un electricista cualificado. Si el horno
presenta alguna anomalia, desconecte
el aparato o quite el fusible correspon-
diente a la linea de conexién del horno.

° .2 MEDIO AMBIENTE

RESPETO DEL MEDIO
AMBIENTE

Los materiales de embalaje de este apa-

rato son reciclables. Participe en su reci-

claje y contribuya asi a la proteccion del

medio ambiente depositandolos en los
contenedores municipales pre-
vistos a tal efecto.

Su aparato también contiene

numerosos materiales recicla-
I bles. Estda marcado con este

logotipo para indicarle que los
aparatos usados no deben mezclarse
con otros residuos.

De este modo, el reciclaje de los aparatos
que organiza el fabricante se efectuara
en 6ptimas condiciones, de acuerdo con
la directiva europea sobre los residuos
de equipos eléctricos y electronicos.

Contacte con su ayuntamiento o el distri-
buidor para conocer los puntos de reco-
gida de aparatos usados mas cercanos
a su domicilio.

Le agradecemos su colaboracion con la
proteccién del medio ambiente.



> o 3 PRESENTACION DEL APARATO

LOS MANDOS Y LA PANTALLA

® )

O M
a ﬂ L
a o
o Pantalla Mando giratorio con pulsacion central
(no desmontable):
permite seleccionar los programas,
aumentar o reducir los valores
permite validar cada accion pulsando en
el centro
Boton parada_qe horno M | Botén de acceso directo al modo
(pulsacién larga) MANUAL
Tecla de retorno Ajuste de temperatura y
pam m potencia
Botén Tempo- Tecla de tiempo de coccion/
aiviog A (® | inicio diferido

- BLOQUEO DE LAS TECLAS

Pulse simultaneamente los botones retorno *~1y i hasta que aparezca el simbolo I‘il en
la pantalla.

El bloqueo de los mandos esta disponible durante la coccién o con el horno apagado.
NOTA: solo permanece activo el botén de parada iT.

Para desbloquear los mandos, pulse simultdneamente el botén retorno =y £ hasta que
desaparezca el simbolo de candado L de la pantalla.




> o 3 PRESENTACION DEL APARATO

PRESENTACION DEL HORNO

Pantalla

Tubo de alimentacién de agua
Generador de vapor

Panel de control

Luz

Depésito de agua

Bandeja recolectora




o 3 PRESENTACION DEL APARATO

ACCESORIOS

Bandeja soporte alimento (fig. H)

Fuente perforada que evita que los ali-
mentos entren en contacto con el agua de
condensacion.

Bandeja para la condensacion (fig. |)

Bandeja de acero inoxidable para recupe-
rar el agua de condensacion.

m Consejo

Para la coccion, coloque la bandeja
fig. H sobre la bandeja fig. | en sentido
inverso para que no se encajen.

Para guardarlas, coloque la bandeja
fig. H sobre la bandeja fig. | en el mis-
mo sentido para que se encajen.

Deposito extraible (fig. J)

Depdsito que permite agregar agua al
horno de forma independiente. Posee una
capacidad de aproximadamente 1 litro (ni-
vel maximo).

Parrilla (fig. K)

Parrilla soporte extraible de acero inoxi-
dable: debe estar introducida obligatoria-
mente.

10




> ° 4 PUESTA EN SERVICIO Y AJUSTES

PRIMERA PUESTA EN SERVICIO

- Seleccione el idioma

En la primera puesta en servicio o tras
un corte de electricidad, seleccione el
idioma girando el mando y pulse para
confirmar.

- Ajuste la hora

Ajuste sucesivamente horas y minutos
girando el mando y presionando para
confirmarlos.

El horno indica la hora.

MENU AJUSTES (segtin modelo)

Desde el menu general, seleccione la fun-
cion AJUSTES girando la rueda y valide.
Tiene varios ajustes disponibles.

Seleccione el parametro deseado girando
la rueda y valide.

Ajuste los parametros y valide.

* Hora
Modifique la hora, valide, modifique los
minutos y vuelva a validar. Si el horno
esta encendido, la hora se actualiza
automaticamente.

- Sonido
Al pulsar los botones el horno emite
sonidos. Para mantenerlos, seleccione
ON. Para silenciarlos, seleccione OFF y
valide.

- Brillo
Seleccione el nivel de brillo deseado.

- Sleep Mode
También puede poner la pantalla en
modo de espera:

Posicion ON, la pantalla se apaga
después de un tiempo determinado.

Posicion OFF, el brillo se reduce después
de un tiempo determinado.

- Idioma
Seleccione el idioma y valide.

- El modo DEMO
Por defecto, el horno esta configurado
en modo normal de calentamiento.
Si esta activado en modo DEMO
(posicion ON), modo de presentaciéon
de los productos en tienda, el horno no
calentaria.

- Diagnéstico
En caso de problemas, puede acceder al
menu Diagnéstico.

Cuando contacte con el servicio técnico,
le pediran los codigos que aparecen en
el diagndstico.

11



° 4 PUESTA EN SERVICIO Y AJUSTES

PRINCIPIO DE
FUNCIONAMIENTO

El agua que contiene el depdsito llega a
la <\n>cavidad por un tubo. Esta agua se
transforma en vapor al entrar en contacto
con una <\n>superficie caliente colocada
en la parte <\n>inferior de la cavidad;

se trata del generador de vapor.

No es necesario afadir agua a la fuente
de coccion. Para lograr UNA VERDADE-
RA COCCION AL VAPOR, le recomenda-
mos utilizar una cacerola especialmente
disefiada para ello.

USO DEL DEPOSITO

Antes de cada coccion, es OBLIGATORIO
llenar el depodsito con agua hasta el nivel
maximo. Coloque el depdsito nuevamente
en la base, presionando FIRMEMENTE has-
ta que sienta el PASO DE UNA MUESCA.

GESTION DEL AGUA

Si durante la coccién surge un problema
relacionado con el circuito de agua, apa-
recera el indicador de gestion del agua y
sonara un bip.

Este fallo se activa sobre todo en dos ca-
SOS:

- el depdsito de agua esta vacio
- el depdsito esta mal encajado

Tras solucionar cualquiera de estos dos
problemas, solo tiene que cerrar la puerta
del horno para que la coccion continue.

12

m jAtencion!

El aparato se calienta durante la coc-
cion. Al abrir la puerta del aparato, se
escapara vapor caliente. Por lo tanto,
mantenga el horno fuera del alcance
de los nifos.



o 5 MODO DE COCCION MANUAL

EL HORNO TIENE 3 MODOS DE COCCION AL VAPOR:

—~

"

1 - Modo “Vapor” manual
Con este modo, a temperaturas min. de
55 °C y max. de 100 °C, puede ajustar
usted mismo todos los parametros de coc-
cion: temperatura y tiempo de coccién.

2 - Modo Calentar [V

Con este modo, a la temperatura reco-
mendada de 95 °C, puede ajustar usted
mismo el tiempo de coccion.

(GO

*

i

3 - Modo Descongelacién
Con este modo, a la temperatura reco-
mendada de 65 °C, puede ajustar usted
mismo el tiempo de coccion. (Ver guia de
descongelacion).

m Atencion:

Antes de cada coccidén, es OBLIGATO-
RIO llenar el depésito con agua hasta
el nivel maximo. Coloque el depoésito
nuevamente en la base, presionando

FIRMEMENTE hasta que sienta el PASO
DE UNA MUESCA.

COCCION INMEDIATA

El programador solo debe indicar la hora.
Esta no debe parpadear.

Gire la rueda hasta obtener la funcién de
coccién deseada y confirmela.

El horno recomienda una temperatura y un
tiempo variable dependiendo del modo de
coccion. Valide.

El horno calentara y el indicador de la tem-
peratura parpadeara. Cuando haya alcan-
zado la temperatura programada, emitira
una serie de pitidos.

13

PROGRAMAR LA
TEMPERATURA
Solo en modo "EXPERTO".

Pulse en m

Ajuste la temperatura girando la rueda y
pulsela para validar.

PROGRAMAR EL TIEMPO
Efectue una coccién inmediata y después
pulse @ El tiempo de coccion parpadea-
r4 y podra ajustarlo. Gire la rueda para
ajustar el tiempo de coccion. Pulsela para
confirmar.

Su horno esta equipado con la funcion
“SMART ASSIST”, la cual le recomenda-
ra durante la programacion del tiempo, un

tiempo de coccidon modificable en funcion
de la coccion seleccionada.

El tiempo de coccion quedara automa-
ticamente registrado al cabo de unos
segundos. La cuenta atras se inicia in-
mediatamente una vez alcanzada la
temperatura de coccioén.

COCCION CON INICIO DIFERIDO

Proceda igual que para un tiempo progra-
mado. Tras ajustar el tiempo de coccion,

pulse el boton @

El indicador parpadeard; ajuste la hora de
fin de coccion girando la rueda.

El fin de coccién quedara automaticamen-
te registrado al cabo de unos segundos.
La pantalla de fin de coccion deja de par-
padear.



o 5 MODO DE COCCION AUTO

En el modo AUTO encontrara muchas recetas diferentes, clasificadas por categorias, para
que pueda cocinar de diversas maneras. El sistema inteligente del horno selecciona para
usted los parametros de coccién adecuados en funcion del tipo de alimento que vaya a
preparar y de su peso, que podra seleccionar facilmente desde la interfaz de navegacion.

VERDURAS ARROZ PASTA CEREALES
COLIFLOR ARROZ BASMATI
BROCOLI ARROZ NEGRO
JUDIAS VERDES cuscus
ZANAHORIAS ARROZ VAPORIZADO
PATATAS ARROZ GLUTINOSO
GUISANTES RAVIOLIS CONGELADOS
PUERROS RAVIOLIS FRESCOS
ESPARRAGOS RAVIOLIS
ESPINACAS

POSTRE
PESCADO YOGUR

PESCADO FRESCO ENTERO

FILETE DE PESCADO FRESCO

MARISCO

ESTERILIZACION

ESTERILIZACION DE BIBERONES
ESTERILIZACION DE VERDURAS

CARNES

ESTERILIZACION DE FRUTA

MUSLOS DE POLLO

LOMO DE CERDO AHUMADO

ESCALOPES DE AVE

SOLOMILLO DE CERDO ENTERO

SALACHICHAS

HUEVO

HUEVO DURO

HUEVO MOLLET

HUEVO PASADO POR AGUA

14



o 5 MODO DE COCCION AUTO

COCCION AUTOMATICA
Seleccione «AUTO» en la pantalla girando
la rueda y después valide.

Desplacese por los alimentos girando la
rueda y pulsela para confirmar su seleccion.

En la pantalla parpadeard un peso reco-
mendado. Introduzca el peso real de su
alimento girando la rueda y confirmelo.

El horno calculara automaticamente el
tiempo de coccion ideal y lo indicara; co-
menzara inmediatamente. Si lo desea,
puede modificar la hora de fin de coccion
pulsando la tecla , visualizando la nueva
hora de fin de coccion cuando el horno co-
mience a funcionar.

Valide pulsando la rueda.

El horno se apagara y volvera a encender-
se mas tarde para que la coccion finalice a
la hora deseada.

FUNCION TEMPORIZADOR

Esta funcion unicamente puede utilizarse
con el horno apagado o durante una coccion.

- Pulse la tecla &1 ajuste el tiempo de-
seado o establézcalo en 0 m 00 s para
anularlo.

Si pulsa la rueda durante la cuenta atras,
también parara el temporizador.

Ajuste el temporizador girando la rueda
y pulse para validar; se iniciara la cuenta
atras. Una vez transcurrido el tiempo, se
emitira una sefal acustica. Para detenerla,
pulse cualquier boton.
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Nota: tiene la opcion de modificar
o anular la programacion.

Pulse la tecla En

Ajuste el temporizador girando la rueda
y pulse para validar; se iniciara la cuenta
atras. Una vez transcurrido el tiempo, se
emitira una sefal acustica. Para detenerla,
pulse cualquier boton.

Nota: tiene la opciéon de modificar o
anular la programacion.

Vuelva a pulsar la tecla 1, ajuste el tiem-
po deseado o establézcalo en 0 m 00 s
para anularlo.

Si pulsa la rueda durante la cuenta atras,
también parara el temporizador.



> ° 6 MANTENIMIENTO

SUPERFICIE EXTERIOR

Utilice un pafio suave empapado con lim-
piacristales. No utilice cremas abrasivas
ni estropajos.

m Advertencia: No utilice productos
de limpieza abrasivos ni estropajos
metalicos duros para limpiar la puer-
ta de cristal del horno, ya que podrian
aranar la superficie y provocar la rotura
del cristal.

MANTENIMIENTO DE LOS
ACCESORIOS
Pueden lavarse en el lavavajillas o a

mano, con un poco de detergente. Cuan-
do estén muy sucios, déjelos en remojo.

LIMPIEZA DEL INTERIOR DEL
HORNO (DESPUES DE CADA
COCCION)

Seque el interior del horno con un pafio
seco después de que el generador de va-

por se haya enfriado o deje la puerta del
horno entreabierta.

LIMPIEZA DEL TUBO DE
ALIMENTACION DE AGUA
(1 VEZ AL MES)

Retire el tubo de alimentacién de agua
desenroscandolo.

Elimine los depdsitos de cal que puedan
encontrarse en el interior (para ello, utilice
un objeto fino y puntiagudo, como un pin-
cho o una aguja de tejer).

16

LIMPIEZA DE LA BANDEJA
RECOLECTORA
Desmonte la bandeja tirando hacia arriba.

Séquela y vuelva a ponerla en su lugar, utili-
zando las tres muescas previstas para ello.

LIMPIEZA DEL GENERADOR
DE VAPOR (1 VEZ AL MES)

Vierta 1/2 vaso de vinagre blanco sobre el
generador.

Deje actuar durante algunos minutos, lim-
pie y enjuague con agua. No utilice nin-
gun tipo de esponjas, polvos abrasivos ni
desincrustantes de cafeteras.



> ° 6 MANTENIMIENTO

SUSTITUCION DE LA BOMBILLA

E Advertencia:

Para evitar cualquier riesgo de electro-
cucion, asegurese de que el aparato
esté desconectado de la alimentacion
antes de cambiar la bombilla. Realice la
intervencion cuando el aparato se haya
enfriado.

Caracteristicas de la bombilla:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

17

Puede cambiar la bombilla usted mismo
cuando deje de funcionar.

Suelte el cristal y saque la bombilla

(utilice un guante de goma para facilitarle
el desmontaje).

Introduzca la nueva bombilla y vuelva a
poner el plafon. Este aparato contiene
una fuente de luz de clase de eficiencia
energética G.



’ o 7ANOMA LIAS Y SOLUCIONES

ANOMALIAS SOLUCIONES

Verifique la alimentacion (fusible de su

La pantalla no se enciende. . .
instalacion).

Fuga de agua o vapor por la puerta del Compruebe que la puerta del horno esté

horno durante la coccién. bien cerrada.
La luz del horno no funciona. Compruebe que el horno esté bien enchu-
fado

Compruebe que el horno esté bien enchu-
fado.

Compruebe que el horno esté en modo
"DEMQ" (ver menu Ajustes).

El horno no calienta.

Contacte con el SPV si alguno de estos fallos
persisten.

PIEZAS ORIGINALES

Siempre que se realice cualquier
intervencion de mantenimiento, pida que
se utilicen exclusivamente piezas de
recambio certificadas originales.

Ty T,
My

&
T i




PRUEBAS DE APTITUD PARA LA FUNCION

PRUEBA DE VAPOR: SEGUN LA NORMA IEC 60350-1 -ART. 8

Guisantes Vapor 100 % 1000 g 27 min bandeja 1 en
congelados bandeja 2

19






ATAITHTOI
MEAATEZ,

MoAig ayopdoate éva Trpoiév De Dietrich. Autf n €mmAoyr) atroKaAUTITEI TOOO TIG
ATTAITAOEIS 0ag 600 Kal TO yoUOoTo 0ag GTN YAAAIKN TEXvVN TNG JWNG.

Me Bdaon 1a 300 kai mAéov £Tn Texvoyvwaoiag, ol dnuioupyie¢ NG De Dietrich
EVOWMNATWVOUV TOV auvOUaC 6 design, auBevTIKOTNTAG Kal TEXVOAOYIAG, OTnV UTThpeaia
NG MayeIpIKAG TEXVNG. OI CUOKEUEG PaG €ival KATAOKEUAOUEVEG PE TTOAUTEAN UAIKG Kal
TIPOCPEPOUV AYoyn TTOIOTNTA QIVIPICUATOG.

EipaoTe aiyoupol 611 auth N uwnAng TTo16TNTAG CUCKEUN Ba eTTITPEWEI OTOUG AATPEIG TNG
MOYEIPIKAG Va EKPPATouV OAa TOUG Ta TAAEVTA.

H utnpeoia egumnpértnong katavaAwTtwyv Tng De Dietrich eival &iabéoiun yia va
aTravTioel o€ OAEG TIG EPWTNOEIS KAl TIG TIPOTACEIG OAG YIO VO IKAVOTIOIE] TTAvTa
KaAUTEPA TIG OTTAITAOEIG OOG.

Eivar Tipf pog va gipaoTe 0 vEog oag auvepydTng oTnv Koudliva Kal 00G EUXAPIOTOUME
ylo TNV EUTTIOTOCUVN OOG.

nr Me Ta epyooTdaid Tng otn FaAAia, otnv OpAedvn kai oTn Bavtop,

361, 9 n De Dietrich kaAAigpyei pia ouvexy avadntnon yia Tnv opIioTeia,

W" 2 diawviovtag TNV EEAIPETIKRA TEXVOYVWOIa TNG 0TO OXEBIOOHS GpTIX

M §  OAoKANpWHEVWYV TTPOIOVTWY. MOAAEG aTTO TIG OIKIOKEG UAG CUOKEUEG
=

O S . . . . .
RA eival maToTroinuéveg Pe Tnv eTikéta Origine France Garantie, pia
I I avayvwplon TTou TTICTOTTOIE TNV KATAOKEUR Toug oTn NaAAia.
Autl n emkéta Oyl POvVOo BIOCQOAIEl TNV TTOIOTNTO KAl TNV
AVOEKTIKOTNTA TWV OCUCKEUWV Hag, aAAd eyyudTtal Kal Tnv IXvnAaociuétnTa Toug,
TTAPEXOVTAG COQN| KAl QVTIKEIMEVIKN EVOEIEN TNG TTPOEAEUCTG TOUG.

www.de-dietrich.com
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AXDPANEIA KAI >HMANTIKEY IIPODPYAAZEELY

ZHMANTIKEZ OAHTIIEZ A>OAAEIAZ. AIABAXTE TIZ ME MNMPO-
ZOXH KAl ®YAA=TE TIZ A MEAANONTIKEZ XPHZEIZ.

AuTEG oI 00nyieg Xxprong diaTiBevTal TTPOG HETAPOPTWON OTOV
OIKTUOKOG TOTTO TNG KATAOKEUAOTPIAG ETAIPEING.

Katd tnv tapoAafry Tng ou-
OKEUNG, AQaIPECTE TN OUOKEU-
acia N @POVTIOTE va ATTooU-
okeuaoTel apéowg. EAEyETe TN
YEVIKA] TNG KATAOTOON. 2nUEl-
WOTE TUXOV TTAPATNPNOEIG OTO
OeATio TTapaAapng, Tou oTToiou
Ba dlaTnpnoETe €va avTiypaqgo.

m 2NMAVTIKO:

H ouokeuy autry PTTOpEl va
XpnaoipotroinBei amo Traidia 8
ETWV Kal Avw, Kal atro AToua hE
MEIWUEVEG OWHATIKEG, QIoONTA-
PIEG 1 DIAVONTIKEG IKAVOTNTES N
XWPIig EYTTEIDI KAI YVWON, €AV
gmTnpouvTal 1 €éAaBav odnyi-
€G ylo TNV aocgain xpron ng
OUOKEUNG Kal KaTavonoav Tov
KivOUVO TTOU MTTOPEI VO UTTAp-
Xe&l. — Ta Tmaidid dev TTPETTEN
va Traidouv Pe TN ouokeun. Ol
EVEPYEIEG KABAPIOPATOG KAl OU-
vTipNong dev TTPETTEl va TTPAY-
MaTtoTtrolouvTal aTrd TTaIdId TTou
oev emnpouvtal. — Ppovri-
Cete va emBAETTETE TA TTAIDIX
TTPOKEIJEVOU VA PNV TTAiCOUV JE
TN OUOKEUN.

MPOEIAOMNOIHZH:

— H ouokeun kai ta TpooBaciya
MEPN TNG BeppaivovTal KaTd TN OI-
dpkela TG xpnong. MNpooécte va
MNV ayyiceTe Ta BEPUAVTIKA OTOI-
XEIQ TTOU BpioKoVTal OTO ECWTEPI-
KO TOU oupvou. Ta TTaidid KATw
TWV 8 €TWV TTPETTEI VO TTOPAE-
VOUV JaKPIA EKTOG Kail av Bpioko-
vTal UTTO OlopKA ETTIBAEWN.

— Mnv XpPNOIKOTIOIEITE CUOKEUN
kaBapiopou pe aTuo. — Mnv xpn-
OIUOTIOIEITE ATTOGETTIKA TTPOIOVT
ouvtNPENoNG | OKANPA JETOAANIKG
opouyyapia yia va KabopigeTe
TN YUAQAIvn TTOPTA TOU QOoUpPVOU,
KOBWG eVOEXETAI VO XAPAKWOEI N
ETMIPAVEIQ KAI VO OTTACEI TO YUAA.

m MPOEIAONOIHZH:

BeBaiwBeite 611 n ouokeun E€i-
VOl QTTOOUVOEDEUEVN ATTO TNV
TPOPodoria PEUUATOG TTPOTOU
AVTIKATAOTAOCETE TN AQUTTA, VIO
va aTTOQUYETE TOV KivOUVO nAe-
KTpotmrAnéiag. EkTeAeite authv
TNV €pyacia_oTav 1 OUOKEUN
gival kpua. MNa va ¢ePIdWVETE
TO KGAUpUa TNG Auxviag, Xxpnoli-
MOTTOIEITE €va yAVTI ATTO KAOU-



AXDPANEIA KAI > HMANTIKEY I[IPODPYAAZEELY

TOoOUK, TO OTTOIiO Gg OIEUKOAUVEI
TNV ATTOCUVAPPOASYNON.

Mpétrel va eivar duvatd va arro-
OUVOEOETE TN OUOKEUN aTTd TO
OIKTUO NAEKTPIKNAG TPOPOdOTiag,
XPNOIUOTTOIWVTAG Evav OIOKOTTTN
TTOU €XETE TOTTOOETACEI OTIG OTA-
BepEC CWANVWOEIC CUNPWVA UE
TOUG KAVOVEG EYKATAOTAONG.

Edv 10 kKaAWwdIO Tpo®odoaiag
EXEl POAPEI, TIPETTEI VO AVTIKOTO-
oToB€i aTTd TOV KATAOKEUAOTH,
TNV UTNpecia  eGUTTINPETNONG
TIEAATWV TOU KATAOKEUAOTN N
éva ATOUO MPE TTapopola eEEIDI-
KEUOT, TTPOKEIUEVOU VA dIaoPa-
NoTEl TTAAPWG N ao@AAEIa.

— To1roBeTAOTE TOV POUPVO PECT
oT0 £TMITTAO €101 WOTE N EAAXIOTN
atmdéoTacn Tou atrd 10 dITTAAvVO
¢mmAo va gival 10 xIAlooTa. To
UAIKO aTTO TO OTTOIO QTTOTEAEITAI
TO €VTOIXICOMEVO ETTITTAO TTPETTEI
va gival avBekTIKO oTn BepudTnTa
(4 va gival emevoedupévo pe TE-
1010 UAIKO). lNa peyaAuTepn oTa-
BePOTNTA, OTEPEWOTE TOV POUPVO
MEOQ OTO ETTITTAO TOTTOBETWVTAG
2 Bide¢ OTIG OTTEG TTOU TTPOOPICO-
VTQI VIO TO OKOTTO QUTO.

AUTI N OUOKEUN TTPETTEl VA EYKA-
BioTaral o€ aTOOTACH PEYAAUTEPN
a1o 850 xINooTd aTro 10 £8a¢oG.

— H ouokeun dev TTpéTTEl va
eykataoTabei TTiow amd diako-
OMNTIKA TTOPTA, TTPOG ATTOPUYI)
uTTEPBEPUAVONG.



° 1 EIrKATAXTAZH

EMIAOIH TOY ZHMEIOY
TOMOOGETHZHZ KAI
ENTOIXIZMOZ

O1 eik6veg TTPOadIopiouv TIG BIACTATEIG
TOU €TTITTAOU, OTO OTT0I0 Ba PTTOPECETE va
TOTTOBETAOETE TOV POUPVO OOG.

AuTH N CUOKeUN PTTOPEI va eyKaTaoTaBEi
€iTe KATW aTTO €va TIAYKO £pyaciag (gIk. A)
eite o€ éva émmiTAo (€Ik. B).

Mpoooxn: eav To EMITTAO €ival AvoIKTO

oTo TTiow PEPOG TOU (€iTE KATW aTTd éva TTd-
YKO epyaciag €ite o€ €va £MITTA0), n amoéd-
gTaon avaueoa

OTOV TOiXO KaI OTO pAQ! TTAVW OTO OTIOIO €i-
val TOTTOBETNPEVOG O POUPVOG BEV TTPETTEI VO
gemepvad 1a 70 xiAiooTd* (eik. ).

Edv 10 émimrAo gival KA€I0TO OTO TTioW PEPOG
ToU, dnuioupynoTe éva avolyua 50 x 50 xiAio-
OTWV YO va TTEPACETE TO NAEKTPIKO KOAWDIO.

2TEPEWOTE TOV QOUPVO PECA OTO ETTITTAO.
Ma va 1o kKavere auTd, APAIPECTE TA OTOTT
aTTd KOOUTOOUK Kal SNUIOUPYAOTE MI OTTH
@ 2 XINOOTWYV OTO TOiXWHA TOU ETTITTAOU YIa
VO ATTOQUYETE TO OTTACIUO TOU EUAOU. ZTe-
PEWOTE TO PoUpvo e TIG 2 Bideg. ETTavaro-
TTOBETAOTE T OTOTT ATTO KAOUTOOUK.

@ ZuppBouAn

Mpokeipévou va Odlac@alioeTe OTI N
€yKaTdoTaon ouuPadifel pe TOUg Ka-
VOVIOHOUG, HNV SIOTACETE VA KAAECETE
€10IKO TEXVIKO YIO NAEKTPIKEG OIKIOKEG
OUOKEUEG.

A

~-<70* 21.5>26
[as)
>850
| l<70*
>550




° 1 EIrKATAYTAYH

HAEKTPIKH ZYNAEZH

O @oUpvog cival eE0TTAICPEVOG e KaAwdIo
Tpopodooiag TTou BIaBETEl TPEIG aywyoug
1,5 mm?2 (1 @don + 1 Oud. + yeiwaon) péel
VO OUVOEETAI JE HOVOPATIKO OikTuo 220~240
Volt yéow nAekTPIKNG TTPIdag KaTd TO TTPOTU-
o IEC 60083 fj péow piag diaTagng auto-
MaTng SIAKOTTAG PEUUATOG, CUN@WVA UE TOUG
Kavoveg eykatdoTaong. To TTPOCTATEUTIKO
oupua (TTpdaoivo-kiTpivo) eival ouvdedeuévo
OTOV AKPO®EKTN TNG OUCKEUNG Kal TTPETTEI
va ouvOeBei oTn yeiwon TNG eykaTdaTaong.
H ao@dAeia NG eykatdoTaong TIPETTEl VO
givalr 16 aptép. Aev avalaupdvoupe Kauia
€ubuvn o€ TTEPITITWON ATUXAMATOG 1 TTEPI-
oTaTIkoU AOyw avUTIOPKTNG, EAATTWHATIKAG
N akatdAAnAng yeiwong f oe TTepiTTTwon
ouvdeang TTou dev ouuPBadiel Pe TOUG Kavo-

viopoug.

MTAe
KaAWwdIo \ Oudétepo

®dadaon
(L)

leiwon

MaUpo, Kagé n
KOKKIVO KaAWSIO @

Mpaaoivo/kiTpivo KaAwdio

m Mpoooxn:

Edv n nAeKTpIKN £YKOTAOTOON TNG OIKiOaG
0aG XPEIAgeTal METATPOTTH TTPOKEINEVOU VA
Yivel n o0vdeon TNG GUOKEUNG CAG, AVaBE-
OTE TNV gpyaoia o€ €1OIKEUMEVO NAEKTPO-
Aéyo. Edv o @oUpvog rapouasiddel katrola
avwpoAia, amroouvdéoTe Tn OUOKEUNR 1
APAIPECTE TNV ACPAAEIO TTOU AVTIOTOIXEI
oTn YPAUUR oUvdEang TOU PoUpvou.

° 2 IHEPIBAAAON

NMPOZTAZIA TOY
NMEPIBAAAONTOZ

Ta UNIKG cuoKeuaoiag AuTAG TNG CUOKEU-

ng eivar avakukAwolpa. Mrropeite va

OUMMETAOXETE OTN B10dIKACIa avOKUKAW-

OoNng, ATTOPPITITOVTAG Ta UAIKA OUOKEU-

aciag oToug €18Ikoug Kadoug TTou BTel
oTtn d16Becn oag o BrUoG, Kai
va oUupBAaAAeTe KaT auTtév Tov
TPOTTO OTNV TTPOCTACIA TOU TTE-
pIBaAAovTOG.

| OUOKEUNR 0aG TTEPIEXEI ETTIONG

TTOANd  QVOKUKAWOIPO  UAIKG.
DEpel CUVETTWG auTd TO AOYOTUTTO TTPO-
KEIMEVOU va 00G UTTOOEIKVUEI OTI O1 XPn-
OIJOTTOINUEVEG OUOKEUEG DEV TTPETTEI VA

arroppitrTovral padi pe GAAa atroppiypa-
Ta.

Me Ttov TpOTTO auTdv, N AvaKUKAWON
TWV OUOKEUWV TTOU OPYAVWVEl O KOTa-
OKEUAOTAG Ba TTpayuartotroindei utrd Tig
KOAUTEPEG OUVOAKEG, oUPPWVA PE TNV
EUPWTTAIKA odnyia OXETIKA PE Ta ATTO-
BAnTa €10WV NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
e€oTTAIopOU.

ATrotaBeite gTOV OO 0OG A OTOV EUTTO-
pPIKO 00G AVTITIPOOWTTIO TTPOKEIYEVOU VA
EVNUEPWOEITE OXETIKA PE TO TTANCIETTEPO
onueia  TTEPICUANOYAG  XPNOIYOTTOINUE-
VWV OUOKEUWV.

>ag euxapioToUpe yia Tn oupyBoAR oag
aTnv TTPOoTaCia Tou TrEPIBGAAOVTOG.



> . 3 HAPOYXIAYH THY YYXKEYHY 2AY

Ol ENTOAEZ KAI H OOONH

® )

O M
a ﬂ L
A ©
o 086vn Mep1oTPEPOEVOG SIOKOTITNG ME
KEVTPIKO TTATNMA
(dev aroouvappoAoyeitai):
MTTOPEITE va €TTIAEYETE TTPOYPANMATA
KOl QUEAVETE I HEIWVETE TIG TIMEG.
Matwvtag oT1o KEVTPO, ETIRERAIIVETE
KGO evépyeia.
MAAQKTPO 5IdKO1Tr’]§')\£ITOl:IpVid§ M MARKTPO GuECNC TP6OBACNHS 0T
(rapareTapévo TATNHA) MH AYTOMATH Acitoupyia
MANKTPO «ETTICTPOPN» PUBuIoN TNG BEpUoOKpaATiag Kal
pam 1 | mcloxdos
MAAKTpO MAnRkTpo S1dpkelag payeipéparog /
XPOVOBIOKOTITN é @ KaBuoTépnong eKKivnong

- KAEIAQMA TQN NMAHKTPQN

MatAoTe TAUTOXPOVA TO TTANKTPO ETTICTPOPNG *1 KAl XPOVODIOKATITN [ £WG OTOU EPGAVI-

oTei To oUPBoAo E‘l oTnv 08ovn.
To kAgidwpa Twv evIoAwvV gival TTPooBAacipo Katd T SIAPKEID TOU HAYEIPEPATOG 1) 6TAV O
oUpvog BpiokeTal EKTOG AsiIToupyiag.

HMEIQZH: pyévo 1o TTAKTPOo SIaKOTING AciToupyiag (1l TTapapéVEl EVEPYOTTOINUEVO.

Mo va EeKAEIBWOETE TIG EVIOAEG, TIATAOTE TAUTOXPOVA TO TTAAKTPO ETTIOTPOPNS 1 Kal Xpo-
vodIaKATITN fal €w¢ 6Tou To OUPPBOAO Tou AOUKETOU |'i| egapavioTei amd Tnv 08dvn.




> . 3 HAPOYXIAYH THY YY2XKEYHY YAX

NMAPOYZIAZH TOY ®OYPNOY

068dvn

ZwAAvag eiocaywyng vepou
levvATpia aTpou

Mivakag xeipiopou

Auyvia

Aoxeio vepou

Eykot ammooTpdyyiong




» . 3 IHTAPOYXIAYH THY YY2XKEYHY YAX

EZAPTHMATA

Toawi oTAPIENG TPO@iuwV (gIK. H)
Tputrntd avo&eidwrto Tawi TTou euTrodilel
TA TPOPIYA VA £PXOVTAI O€ ETTAPN WE TOUG
udpaTtyoug.

Toawi cuAAoyng uSpaTpwy (K. O)

AvogeidwTo TaWi TTOU ETITPETTEI TN GUAAO-
Yy TwV UdPATUWV.

m ZupBouAn

MNa 1o payegipepa, TOTTOOETAOTE TO TAWI
NG €IK. H emévw oTo Tawi TnG €1k. O pe
avTifeTn @opd yia va pnv KoAAfjoouv
HeTaU TOUG.

MNa Tnv amoBikeuon, ToToBeTAOTE TO
Tawi TNG €IK. H emdvw oto Tayi Tng
€IK. @ pe TNV id1a PopPd yIa VO EQAPUO-
OOUV PETASU TOUG.

Ag@aipoupevo doxeio vepou (eik. 1)

To doxeio vepou emITPETTEI TNV AVEEAPTNTN
Tpogodoaia Tou Qoupvou ue vepd. Exel
XwpnTIKATNTA 1 AiTpo TTEPiTTIOU (MEYIOTN
oTaoun).

Zydpa (eik. K)

Agaipouuevn avoeidwtn oxdpa OTh-
pIENG: TOTTOBETEITAI  UTTOXPEWTIKA OTOV
poupvo.

10




’ . 4 OFEXH JE AEITOYPI'IA KAI PYOMIXELY

NPQTH ENAP=H AEITOYPIIAZ

- EmAoyn Tng YAwooag
Kara tnv mpwtn évapgn Aemoupyiag A
META aTrd SIAKOTTH) PEUPATOG, ETTIAEETE TN
YAWGOoa, GTPEPOVTAG TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN Kal, OTN CUVEXEID, TTATAOTE TOV
yla va emRERAILICETE TNV ETTIAOYH OOG.

- PUBpion Tng wpag
PuBuioTe diadoyikd Tnv wpa Kal 1a Ae-
TITd, OTPEPOVIAG TOV TTEPIOTPEPOUEVO
SIOKOTITN Kal, 0T OUVEXEID, TTATACTE TOV
yia empeRaiwon.

O @oupvog oag epgavigel TNV WPA.

MENOY PYOMIZEQN (ANAAOI'A ME TO MONTEAO)

ATTO TO yevIKO PevoU, eTTIAEETE TN AeIToup-
yia «<PYOMIZEIZ», oTpépovTag Tov TTepI-
OTPEPOUEVO OIAKOTITN, KAI, OTN GUVEXEIQ,
empBepaiwoTe. M1opeite va aAAGEeTe dIG-
popeg pubuioelg.

EmAéCte v emBupunt)  pubuion,
OTPEPOVTAG TOV TTEPIATPEPOUEVO OIAKOTITN
Kal, OTn OUVEXEID, ETTIRERAIWOTE.

PuBuioTe Tig Tapapétpoug Kai eTTRERAIOTE TIG.

-Qpa

AANGETE TNV Wpa, emBeRaIOTE, AAGETE
Ta Aemrtd kai emBefaiwoTte {ava. Edv
0 QOUPVOG 00G €ival OuvOEdEUEVOG OE
TTAPOXH PEUPATOG, N WPO EVNUEPWVETOI
auTONaTa.

- 'Hxog
To TATNUA TWV TTANKTPWY CUVOJBEUETaI
atré nxnTIkG orjpata. EmAéETe ON yia va
aKOUYOVTaI Ta NXNTIKG CrpaTa f €TTIAEETE
OFF yia va atrevepyotroinBouv kai, oTn
OUVEXEIQ, ETTIRERAIDOTE.

- QwrevéTnTa
EmA&ETE TO €TTiTTEdO QWTEIVOTNTAG TTOU
€MOUYEITE.

- Aeitoupyia avapovig
‘Exete, emiong, TpdoBacn aTtn Asitoupyia
QVaPOVKG TNG 006vNG:
©¢on ON, amevepyotroinon Tng 0Bdévng
META atTd £va OPICUEVO XPOVIKO OIA0TNHA.
©¢on OFF, peiwan TNG @wTeIvoTNTAG HETA
aTtro €va OPIoHPEVO XPOVIKO didoTnua.

-Mwooa
EmA£ETE TN YAWOOa oag Kal ETIRERAIOTE.

- Aseitoupyia emideigng

Aé TmpoemiAoyr), O @ouUpvog Eival
PUBUIOPEVOG OTNV Kavovikh AsiToupyia
B¢puavong.

2 € TTEPITITWON TTOU €ival EVEPYOTTOINUEVN
n Asiroupyia EMNIAEIZHX

(6éon  ON), Aetoupyia  yia  Tnv
TTapoudiaon  Twv  TTPOIGVIWV  OTO
KATAoTNaA, 0 poupvog dev Ba Bepuaivel.

- Aldyvwon TpoBAnudTwyY
Ze mepimTwon TPoRARUATOG, £xETE TTPOCROCN
oTo Pevou didyvwaong TTPoBANudTwy.
Katd tnv emmiKoIvwvia ge Tnv eEUTTNpETNON
MeTd TV TWANGn, Ba cag ¢ntnBoulv ol
KwOIKOI TTou gupavidovtal otn didyvwon
TTPOBANUATWY.
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> . 4 OEXH XE AEITOYPI'IA KAI PYOMIXELY

APXH AEITOYPTIAZ

To vepd Tou TrEPIEXEl TO doXEiO PTAVEI
oTov BaAapo péow evog owAnva. Auto To
vePO PETATPETTETAI O€ ATPO POAIG £pBel o€
ETTOQN PE TN 0T ETMIQAVEIA TTOU UTTAPXEI
070 KATW PEPOG Tou BaAdpuou:

TIPOKEITAI YIA MIA YEVVATPIA ATHOU.

Aev xpeialetal va TpooBEéceTe vepd OTO
Tayi payeipépatog. MNa NMPAFMATIKO MA-
FEIPEMA ME ATMO, cuviaTdrai va xpn-
OIUOTTOIEITE OTOV POUPVO 0OG OKEUN EIBIKA
oxedlaguéva yia TEAEIO payEipepa.

XPHZH TOY AOXEIOY NEPOY

lepiote YNOXPEQTIKA 10 doxeio vepou
£wg TN PéyIoTn OTABUN TTPIV aTTO TO PayEi-
pepa. EmravatotroBetrioTe T0 doxEio vEPOU
oTn 8éon Tou oTepewvovTag To XTO BA-
O0Z, yéxp! va epapuooel atnv EFKOMH.

EAEMXOZ TOY NEPOY

> & TTEPITTTWON TTPORAUATOG OTO KUKAWNA
TOU VEPOU KaTd TN SIGPKEIN TOU JOYEIPEPO-
TOG, eEM@aviCeTal n £vdeign eAéyxou vepou
KOl GKOUYETaI £va NXNTIKO Orja.

AuTé T0 OPAAPa oQeileTal OTA €£ENG:

- T0 O0xeio vepou gival Adelo.

- To dOYEI0 VEPOU BEV £XEI UTTEI CWOTA OTN
B¢éon Tou.

A@oU eAéyEete autd Ta dUO aToIXEiA, TO
payeipepa Eekivd TTAAI autopaTta POAIG
KAgioel n TopTa.
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E Mpoooxn:

Katd Tn 3i1dpkeia Tou payeip€éPATOG,
n cuokeun Ogppaiveral. OTav avoiye-
TE TNV WOPTA TNG CUOKEUNG, Byaivel
016G aTHOG. ATTONOKPUVETE TO Tral-
Si14.



» . 5 MH AYTOMATH AEITOYPI'TA MAT'EIPEMATOX

O ®OYPNOZ ZAZ AIAGETEI 3 AEITOYPIIEZ MATEIPEMATOZ ME ATMO:

1 - Mn autépartn Aeitoupyia «ATuog»y L
O¢epuokpaoia: eAdaxiotn 55°C péyiotn
100°C, cag emTpéTTel va pubpifete povol
0ag OAeG TIG TTAPAPETPOUG PAYEIPEPATOG:
Bepuokpaacia Kal SIGPKEIN HAYEIPEUATOG.
(e
2 - Aaitoupyia «ZéoTapa» |
uvioTwpuevn Bepuokpacia 95°C, oag Ti-
TPETTEI VO puBpiCeTe pévol oag Tn SIGPKEI
HayeIpéuaTog.

)

W( * Py

i

3 - Acitoupyia «=eTaywua»
>uvioTwpevn Bepuokpacia 65°C, oag -
TPETTEl va puBpiCeTe pévol oag Tn SIGpKEI
payeipéuaTog (BA. 0dnyieg EETTayWUATOG).

m Mpoooxn:

lepiote YIIOXPEQTIKA 10 S0XEiO VEPOU
£€wg TN MEYIOTN OTABHN TTPIV OTTO TO PAYEI-
pepa. EravaromrofeTiioTe T0 Soxgio vepou
otn 8éon Tou oTepewvovTdg To ETO BA-
OO0zZ, uéxp! va epapuoéoel otnv EFKOMH.

AMEZO MArEIPEMA

To XpovOuEeTpOo TIPETTEI va gu@avidel Jovo
v wpa. H £€vdeign Tng wpag dev TTPETTE
va avaBooBAvel.

STPEYTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN £WG
OTOU QTACETE OTNV AEITOUPYIa PHOYEIPEPOTOG
TTOU BEAETE Kal, 0T GUVEXEIQ, ETTIBERAIOTE.

O @oupvog TrpoTeivel pia BepoKpaaia Kal hia
OIGpKEIN TTOU PTTOPET va TpoTTOTTOINOE], avaAo-
Y JE TOV TPOTTO payelpéuaTos. EmRefaiwaTe.

O @oUpvog Beppaiveral kal n £voeign Bep-
Jokpaoiag avaBoofrvel. Mia oeipd xa-
POKTNPIOTIKWY MAXWV aKoUuyeTal OTav O
@oUpVog PTACEI TN BEPUOKPATIia TTOU £XEI
OpPIOTEI.
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NMPOrPAMMATIZMOZ THZ

OEPMOKPAZIAX
Maovo otn Asitoupyia «EZIMEP».

MatAoTe TO TTAAKTPO

PuBuioTe Tn Beppokpacia aTpEéPovTag Tov
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN KAl, OTN OUVE-
XEIQ, TTATACTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO OIOaKO-
TN yia emReRaiwon.

NMPOrPAMMATIZMOZ THZ
AIAPKEIAZ

MpoBeite oe¢ dueco payeipepa Kkai, OTNn
ouvéxela, atiote \Z, n SIdpKeEIa Payel-
pépaTtog avaBoofAvel, uTtodeikvUovTag OTl
JTTopei va TrpayuarotroinBei n puBuion.
2TPEYTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN YIA
va puBuioete TN dIGPKEIQ TOU PayEIpéPa-
106. MatrioTe yia empBeaiwan.

O @oUpvog oag givarl eEOTTAIOUEVOG pE TN A€l
Toupyia «SMART ASSIST», n omoia, katd
TOV TTPOYPANMATIONO TNG BIAPKEING, CUVIOTA
pia didpkela payeipéuatog mou aAAdlel ava-
Aoya Pe Tov ETTIAEYUEVO TPOTTO AYEIPEUATOG.
H eyypaer Tou Xp6vou payeipéuaTtog Tpayya-
TOTTOIEITAI QUTOPATA O€ YEPIKA DeuTEPOAETTTA. H
avTioTpo@n METPNON SEKIVA apECTWS MOAIG
€mMITEUYXOEI N BeppOKpATia POYyEIPEPATOG.

MATEIPEMA ME KAOYZTEPH-
MENH ENAP=H

Mpoxwpeite OTIWG OTNV TTEPITITWON TTPOYPA-
paTmiopévng didpkeiag. Metd tn puBuion g oi-
APKEIOG PAYEIPEPOTOG, TIATACTE TO TTANKTPO \ .

H €vdeign atnv 086vn avaBoofrvel, pubpi-
OTE TNV WPA TEPUATIGPOU TOU PAYEIPEUATOG
OTPEPOVTAG TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTTTN.
H kataxwpion Tou TéAOUG MayEIPEUATOG
TTPAYUOATOTTOIEITAI QUTOUATA O€ PJEPIKG OEU-
TePOAeTITA. H €vdeitn TeppaTiopol payel-
pépaTog oTapatd va avaBoofhvel.



» . 5 MH AYTOMATH AEITOYPI'IA MAT'EIPEMATOY

>1nv AYTOMATH Aeiroupyia, ytropeite va Bpeite TTOANEG Kal BIQQOPETIKEG CUVTAYEG TAEI-
VOUNUEVES VA KATNYOPIA, TIG OTTOIEG UTTOPEITE VA HAYEIPEWETE PE OIAPOPETIKOUG TPATTOUG.
H emAeypévn Acitoupyia vonuoouUvng €TTIAEYEL Yia €0AG TIG KATAAANAEG TTOPAPETPOUG Pa-
VEIPEUATOG avAAoya pE TO €id0G Kal To BAPOG TOU TPOPIUOU TTOU ETOINACETE, TA OTTOIA
MTTOPEITE VA TTIAEECETE EUKOAD OTN BIETTAQN) TTAOIYNONG.

NAXANIKA PYZIl, ZYMAPIKA, AHMHTPIAKA
KOYNOYMIAI PYZI MMAXMATI
MIMPOKOAO MAYPO PYZI
MPAZINA PAZONAKIA KOYZKOYZ
KAPOTA PYZI ATMOY
MATATEZ KOANQAEZ PYZI
APAKAZ KATEWYTMENA PABIOAIA
MPAZA OPEXKA PABIOAIA
>MAPATTIA PABIOAES
>MANAKI

EMAOPTIIA
WAPIA FAOYPTI

OAOKAHPO ©®PEXKO WAPI

PINETO GPEZKOY WAPIOY

OANAZZINA

AMNO2TEIPQ>H

ATMOZTEIPQZH MMNIMMEPO
ATMOZTEIPQXH AAXANIKQN

KPEATA

AMOZTEIPQZH ®POYTON

MITOYTIA KOTOINOYAO

KATNIZTO XOIPINO MIMOYTI

EXKAAOTI NMOYAEPIKQN

OAOKAHPO XOIPINO ®IAETO

NOYKANIKA

AYTA

BPAZTAAYTA ZOIKTA

BPAXTAAYTA METPIA

BPAXTA AYTA MEAATA

14



> . 5 MH AYTOMATH AEITOYPI'ITA MAT'EIPEMATOY

AYTOMATO MATEIPEMA

EmAéCTe «AUTO» otnv oB6vn, oTpépo-
VTAG TOV TIEPIOTPEPOPEVO BIAKOTITN Kal,
TN oUVEéXEIa, ETIRERAIWOTE.

EpopavioTe Ta TpO@IUA, OTPEPOVTAG TOV TTE-
PICTPEPOUEVO DIOKOTITN Kal TTATAOTE yia va
empBeRaiwoeTe TNV €TTIAOYR 0OG.

>V 0B6vn avaBoofAvel TO CUVICTWHEVO
Bapog. YTodeitTte To TTpayuaTiké BEPOg Tou
TPOYiUOU, OTPEPOVTAG TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIQKOTITN Kal, TN GUVEXEIQ, ETTIRERAILTTE.
O @oupvog utrooyiCel autduata TV 16avIK Ol
GPKEIa JayeIpEUATOG, TNV EpgaviCel aTnv 086vn
kai TiBeTal o€ Aermoupyia. Eav BéAeTe, ptropeite
va 0AAGEETE TNV Wpa TEPUATIOUOU TOU JayelpE-
HaTog, TTOTWVTOG TO TTARKTPO Kal UTTOdEIKVUO-
VTag TN vEQ Wpa TEPPOTIOPOU TOU PayEIpéUa-
TOG, aPOU 0 PoUPVOG TEBE e AsIToupyia.
EmBefaithaTe TTATWVTOG TOV TTEPIOTPEPO-
pEVO BIaKOTTTN.

O @oUpvog oTapatd kal Ba TeBei ae Ael-
Toupyia apydTepa, WOTE TO PaAyeEipepa va
oAokAnpwOei TNV mMBUKNTH WPA.

AEITOYPI'IA XPONOAIAKOMNTH

AuTr) Tn AgiItoupyia PTTOpEi va XpnoipoTToin-
Bei povo dtav o Youpvog BpiokeTal EKTOG A€l-
Toupyiag ) katd Tn SIGPKEIA POYEIPEUATOG.
MoaTAoTE To TTARKTPO 1, pUBIoTE TOV XPO-
vo 1 opiote Tov oTnv €vdeign OmO0s yia
akupwan.

Edv matioceTe ToV TIEQIOTPEPOEVO BIAKAOTTTN
Katd 1N SIdpKeIa TNG avTIoTPOPNG HETPNONG,
Ba OTaPATACETE KAl TOV XPOVOBIAKOTITH.

PuBpioTte Tov XpovodiakdTITn OTPEPOVTAG
TOV TTEPIOTPEPOHEVO DIAKOTITN KAl TTATAOTE
yia emBepaiwon. H avriotpopn péTpnon
gekivd. MOAIG TeAeibaoel o Xpovog, akouye-
Talr éva nxnTiké onua. MNa va oTauaTioEl,
TIOTAOTE OTTOIOBNTTOTE TTANKTPO.
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ZHMEIQZH: MTropeite va aAAdeTe i} va
OKUPWOETE TOV Trpovpum_m'nopé.
MatoTe Eavé To TTARKTPO 1.

PuBuioTe Tov XpovodIakoTITn OTPEPOVTAG
TOV TTEPICTPEPOPEVO DIAKOTITN KAI TTATACTE
yia emBeBaiwaon. H avriotpoen pétpnon
gekivd. MOAIg TeAeioel o Xpbdvog, akouye-
Tal éva NXNTIKG oAua. MNa va atapartroel,
TTOTAOTE OTTOIOBNTTOTE TTANKTPO.

ZHMEIQZH: MTropeite va aAAdgere | va
OKUPWOETE TOV TIPOYPAMATIONO.

MatAoTe Eavd TO TTAAKTPO En pubuioTe TOV
XpOvo 1 opioTe Tov aTnv €vdeign OmOO0s yia
akupwon.

Edv Tratioete Tov TTEPIOTPEPOUEVO Dia-
KOTITN KaTd TN OIAPKEID TNG AVTIOTPOPNG
pETPNONG, Ba OTAPATACETE KOl TOV XPOVO-
SIaKOTITN.



)

6 2YNTHPHXH

EZQTEPIKH EMI®ANEIA

XpnolpgotroinoTe éva PaAakd Travi, pou-
OKePEVO PE uypd KaBapiouou yia Ta T(a-
pia. Mnv XpnoIPOTIOIEITE ATTOEETTIKEG KPE-
MEG | OKANPAG apouyyapia.

m Mpogidotmoinon: Mnv xpnoigotrol-
€iTE ATOSEOTIKA TTPOidVTA KaBapIoHOU,
o@ouyydpla yio TPiwigo | OKANpd Me-
TaAAIKA o@ouyydpia yia va KaBapifeTe
TN YUJAIVN TTOpPTA TOU pOoUpVoU, KaBwG
evOEXETAI VO XOapaKwOEi n emipaveia
KOl VA OTTACEl TO YUOAI.

ZYNTHPHZH TQN EZEAPTHMATQN

MAévovTtal oto TTAUVTAPIO TIATWY A OTO
Xép!l ME Aiyo amropputtavTiké. Edv eivai
TTOAU Aepwpéva, va Ta JOUNIACETe o€ vePO.

KAGAPIZMOZ TOY ©GAAAMOY
(META ANO KAGE MATEIPEMA)

>KouTriCete Tov BdAapo pe oTeyvo TTavi
a@oU KPUWOEI N YEVVATPIO aTpou 1 apni-
OTE TNV TTOPTA PIGAVOIXTN YIO VO OTEYVW-
o€l 0 BaAapog.

KAGAPIZMOZ TOY ZQAHNA
EIZAFQrHEZ NEPOY (1 ®OPA
TON MHNA)

A@aipéaTe Tov OCwARva €locaywyng vepou
EePIdWVOVTAG TOV.

ATTOJOKPUVETE Ta UTTOAEiUPATA  QAGTWV
TTOU EVOEXOHUEVWG £XOUV OUCCWPEUTEI GTO
€owTEPIKO (pE TN BonBeia AeTTTOU KI QIYXpN-
POU QVTIKEINEVOU OTTWG OOURAI 1 BeAdva
TAegipaTog).

16

KAOGAPIZMOZ THZ EFKOMHZ
ANOZTPAITIZHZ

ATTOOUVOPUOAOYAOTE TNV €YKOTTA  QTTO-
oTPAYYIoNG TPARWVTAG TNV TTPOG TA TTAVW,
OKOUTTIOTE TNV Kal TOTTOBETAOTE TNV TIAAI
oTn 8éon TG e TN Bondeia Twv TPIWV UTTO-
OOXWV TTOU UTTAPXOUV YI' QUTOV TOV OKOTTO.

KAGAPIZMOZX THZ
FENNHTPIAZ ATMOY

(1 ®OPA TON MHNA)

AdcidoTe 1/2 TroTApPI AcUKO &idl eTTdvw 0TN
YEVVATPIQ.

AopnroTe 10 va dpdaoel Aiya AeTTTd, kaBapi-
oTe Kal EePYAATE e vepd. Mnv XpnoidoTTol-
€iTe OPOUYYapdAKIa ) ATTOEEOTIKEG OKOVEG,
TTPOIGV AQaipecNS AAATWY YIA KAPETIEPEG.



. 6 2YNTHPHXH

ANTIKATAZTAZH THZ AYXNIAZ

E Mposidotmroinon:

Mpiv avTikaTaoTAoeTe TN Auyvia, Be-
BaiwOeiTe 0TI N CUOKEUN €ival aTTOoUV-
0edepévn amd TNV TAPOXN NAEKTPIKOU
PEUPATOG, TTPOKEINEVOU VO OTTOPUYETE
ToV Kiviuvo nAektpomrAngiag. EkTeAcite
AUTAV TNV gpyacia OTav n CUOKEUN &i-
vai kpua.

XapakTnpIoTIKA TNG Auxviag:

25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.
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MrtropeiTe va avTIKOTOOTACETE £0€IG TN Au-
xvia, e@v 0ev Asitoupyei TTAEov.

ZePIdWOTE TO KAAUMMA Kal apalpéoTe TN
Auyvia
(xpnoigotroinoTe €va yavil amd  Kaou-

TOOUK, TO OTToio Ba JIEUKOAUVEI TNV aTTo-
guvapyoAdynon).

TomroBeTr|OTE TN VEQ AUXVia Kal €TTAVATO-
ToBeTAOTE TO KAAUMMA. AUuTO TO TTPOIdV

TTEPIEXEI Mia TTNYA QWTOG TNG TAENG evep-
yelakng amodoong G.



’ . 7 ITPOBAHMATA KAI AYXEIX

NMPOBAHMATA AYZEIZ

EAéyETe TNV TpOPOdOCTia pelpaATOG (A0PA-

H 086vn Bev avapel. A€la TNG EYKATACTAONG).

Aiappon vepou 1) diagpuyn aTtuou amrod
TNV TOPTA KATA TN SIAPKEIN TOU HAYEI-
PEUATOG.

BeBaiwbeite 611 n TdpTA TOU POUPVOU Eival
KOAQ KAEIOPEVD.

H Auxvia Tou @oUpvou Bev AeiToupyei. | EA¢yETe 6T 0 PoUpvOg eival OwWOTd oUVSE-
OEEVOG.

EAéyETe OTI 0 QOUpPVOG €ival cwOTA TUVOE-
Oepévog.

O @oUpvog dev JeoTaiveTal. BeBaiwBeite 611 0 poUpvog dev gival pub-
Miopévog atn Aermoupyia «EMIAEIZH» (BA.
Mevou puBpicewv).

EmikoilvwvAOTE PE TNV UTTNPEDia eSuTTNPETNONG
TEAATWYV AV TO CQAAMA ETTIPEVEL.

FNHZIA ANTAAAAKTIKA

Katd tn didpkela Twv TrapeuRaccwy
OUVTAPNONG, OTTAITACTE TNV ATTOKAEIOTIKN
XPAON YVACIWV EYKEKPIPEVWV AVTOAAGKTIKWYV.
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AOKIMEZ ENIAOZHZ AEITOYPIIAZ

AOKIMH ATMOY: ZYM®QNA ME TO NMPOTYNO IEC 60350-
1-APOPO 8

Karewuypévog ATtp6g 100% 1000 g 27 Aemrta Tayi 1 yéoa oTo
apakdg Tayi 2
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HYVA
ASTAKAS

Onnittelemme sinua De Dietrich -tuotteen valinnasta. Tama valinta kuvastaa paitsi
tarpeitasi niin myds mieltymystasi ranskalaiseen elamantyyliin.

Yli 300 vuoden kokemuksellaan De Dietrich valjastaa suunnittelun, aitouden ja
teknologian kulinaarisen taiteen palvelukseen. Korkealaatuisista materiaaleista
valmistetut laitteemme tarjoavat moitteetonta viimeistelya.

Olemme varmoja, etta tama huippuluokan tuote auttaa ruoanlaiton ystavia toteuttamaan
kaikki toiveensa.

De Dietrichin asiakaspalvelu on aina valmiina vastaamaan kaikkiin kysymyksiisi ja
ehdotuksiisi, jotta pystyisimme tyydyttdmaan kaikki tarpeesi ja odotuksesi.

Kiitdmme luottamuksestasi, ja olemme iloisia siita, ettéd olet valinnut tuotteemme
keittioosi.

De Dietrich, jonka tuotantolaitokset sijaitsevat Orléansissa ja Vendémessa Ranskassa,
iy kayttdd huippuosaamistaan ja poikkeuksellista taitotietoaan

o3CTN, huolellisesti viimeisteltyjen huippuluokan tuotteiden suunnitteluun

‘:ORA/NCEQ é ja valmistukseen. Monet kodinkoneistamme on sertifioitu Origine
Q/é* & France Garantie -merkinnallg, joka todistaa, etta ne on valmistettu
drA% &  Ranskassa.
I Tama merkki takaa ei ainoastaan laitteidemme laatua ja

kestavyytta, vaan myos niiden jaljitettdvyyden ja osoittaa niiden
alkuperan selkeasti ja objektiivisesti.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET

LUE TURVALLISUUSOHJEET HUOLELLISESTI JA SAILYTA
NE TULEVIA TARPEITA VARTEN.

Nama ohjeet ovat ladattavissa valmistajan Internet-sivuilta.

Vastaanottaessasi laitteen,
pura pakkaus tai huolehdi pak-
kauksen purkamisesta valitto-
masti. Tarkista tuote paallisin
puolin. Tee mahdolliset huo-
mautukset kirjallisesti lahetys-
tositteeseen ja sailyta itsellasi
kopio.

m Tarkeaa:

Tama laite soveltuu lasten
kayttoon 8-vuotiaasta alkaen
ja alentuneen fyysisen, aisteja
koskevan tai henkisen toimin-
takyvyn omaavien henkildiden
kayttoon siten, etta jos kaytta-
jilla ei ole tarvittavaa kokemus-
ta tai tietoa laitteen kaytosta,
heita tulee opastaa etukateen
laitteen turvalliseen kayttoon
ja siihen liittyviin mahdollisiin
riskeihin ja heita tulee valvoa
kayttaessaan laitetta. — Ala
anna lasten leikkia laitteella.
Ala anna lasten puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvon-
taa. — Huolehdi siita, etteivat
lapset paase leikkimaan lait-
teen kanssa.

VAROITUS:

— Laite ja sen kosketeltavissa
olevat osat kuumenevat kay-
ton aikana. Varo koskettamasta
uunin sisalla sijaitsevia kuumia
osia. Alle 8-vuotiaat lapset on
hyva pitaa etaalla laitteesta, ja
laitteen lahella ollessaan heita
on valvottava jatkuvasti.

— Ala kayta hoyrypuhdistuslai-
tetta. — Ala kayta laitteen lasio-
ven puhdistamiseen hankaavia
tuotteita tai kovaa metallikaa-
vinta, sillda nama voivat naar-
muttaa pintaa ja aiheuttaa lasin
rikkoutumisen.

m VAROITUS:

Varmista ennen lampun vaih-
tamista sahkoiskun ehkaisemi-
seksi, etta laite on irrotettu vir-
ransyotdsta. Suorita toimenpide
laitteen jaahdyttya. Kayta kumi-
kasinetta helpottaaksesi suoja-
lasin ja lampun irrottamista.



TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET

Laitteen erottaminen virransyo-
tosta tulisi olla mahdollista joko
irrottamalla pistoke pistorasias-
ta tai asentamalla virtakatkaisin
kiintedan putkijohtoon asen-
nusohjeiden mukaisesti.

Jos virtajohto on vioittunut, sen
vaihtaminen on turvallisuus-
syista annettava valmistajan,
taman huoltopalvelun tai jonkun
muun vastaavan ammattitaidon
omaavan henkilon tehtavaksi.

— Keskita uuni kalusteisiin si-
ten, ettd sen ja vieressa olevan
kalusteen valiin jaa vahintaan
10 mm:n vali. Upotettaessa uuni
kalusteisiin naiden materiaalin
tulee kestaa kuumuutta (tai ne
on paallystettava tallaisessa
materiaalilla). Asennuksen tu-
kevuuden parantamiseksi uuni
voidaan kiinnittaa kalusteisiin 2
ruuvilla sen sivutuissa olevien
reikien kautta.

Tama laite on asennettava vyl
850 mm korkeuteen lattiasta.

— Laitetta ei saa asentaa koris-
teoven taakse ylikuumenemi-
sen ehkaisemiseksi.
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° 1 ASENNUS

ASENNUSPAIKAN JA
KALUSTEASENNUKSEN
VALINTA

Uuni voidaan sijoittaa kalusteisiin sellai-
seen tilaan, joka vastaa asennuskaaviossa
annettuja mittoja.

Laite voidaan asentaa joko tyétason alle
(kuva A) tai kalusteisiin (kuva B).

Huomio: jos kalusteen pohja on auki
(tyotason alla tai kalusteessa),

seinan ja levyn, jonka paalla uuni on, valinen
tila on oltava enintéan* 70 mm (kuva C).
Jos kalusterakenteen takaosa on suljet-

tu, tee niihin 50 x 50 mm reika virtajohtoa
varten.

Kiinnitd uuni kalusteisiin. Irrota uunin kiin-
nitysta varten kumitulpat ja tee pienet reiat
@ 2 mm kalusteiden seiniin halkeamisen
ehkaisemiseksi. Kiinnita uuni 2 ruuvilla.
Asenna kumitulpat takaisin paikoilleen.

@Vinkki

Voit varmistua asennuksen asianmukai-
suudesta ottamalla yhteyden kodinko-
neasentajaan.

A

~-<70* 21.5>26
[as)
>850
| l<70*
>550




» ° 1 ASENNUS

SAHKOLITANNAT

Uuni on varustettu 3-johtimisella (johdin 1,5
mm?; 1 vaihe + 1 nolla + maa) virtajohdol-
la 220~240 V -virransy6ttoon vakiomallisen
CEl 60083 -pistorasian kautta tai virtakat-
kaisimen kautta asennusohjeen mukaisesti.
Suojamaajohdin (vihrea-keltainen) on kyt-
ketty laitteen liittimeen ja se tulee kytkea
asennettaessa maahan. Asennuksen sulak-
keen tulee olla 16 ampeeria. Vastuumme ei
kata vahinkotapauksia, jotka johtuvat siitd,
ettd maajohdinta ei ole kytketty maahan tai
vialliseen taikka vaardan maaliitdntdan tai
jos kytkentdja ei ole tehty asianmukaisesti.

Sininen
johto Neut_-
raali
(N)

Maa

Musta, ruskea tai
Lpunainen johto @

m Varoitus:

Vihreé/keltainen johto
Jos asennuspaikan sahkojarjestelma
vaatii muutoksia laitteen kytkemiseksi,
ota yhteys valtuutettuun sahkoéasenta-
jaan. Jos uunissa ilmenee jotakin ta-
vallisuudesta poikkeavaa, irrota laite
sahkoverkosta tai katkaise virta laitteen

sulakkeesta.

> o 2 YMPARISTO

YMPARISTONSUOJELU

Laitteen pakkausmateriaalit ovat kierra-
tettavia. Tue kierratysta ja suojele ympa-
ristbd viemallda pakkausmateriaalit niille
tarkoitettuihin kunnallisiin kerayspisteisiin.

Myos itse laite sisaltdd monia kierratys-
kelpoisia materiaaleja. Laite on
merkitty logolla, joka osoittaa,
etta kaytettya laitetta ei saa lait-
taa sekajatteisiin.

I \/aimistajan jarjestama laittei-
den kierratys suoritetaan oikein

lajiteltuna eurooppalaisen direktiivin (sah-
ko- ja elektroniikkaromut) mukaisesti.

Ota yhteys paikkakuntasi jatehuoltoon
tai jalleenmyyjaasi saadaksesi tietoa
asuinpaikkasi lahella sijaitsevista kaytet-
tyjen laitteiden kerayspisteista.

Kiithmme sinua ympéristdn suojelemi-
seksi tekemastasi yhteistyosta.



> o 3 LAITTEEN KUVAUS

OHJAUSPAINIKKEET JA NAYTTO

® )

o Niytto Painikkeella varustettu valintakiekko

(ei irrotettavissa):

valintakiekkoa kdantamalla voit valita
ohjelman seka suurentaa ja pienentaa
arvoja.

Valintakiekon keskustaa painamalla voit
valita toiminnon.

Uunin pysaytyspainike inike MANUAALISEEN
(pitka painallus) @ M ﬁ;:g:pam' e u S

Paluupainike Tehon ja
m lampétilan asetukset

Ajastin- Kypsennyksen keston/
painike é @ ohjelmoidun kdynnistyksen painike

- PAINIKKEIDEN LUKITSEMINEN

Paina samanaikaisesti paluupainiketta 1 ja painiketta l'fl, kunnes symboli I‘il iimestyy
nayttéon.

Ohjauspainikkeiden lukitseminen on mahdollista uunin toiminnan aikana ja uunin ollessa
pois toiminnasta.

HUOMAA: vain pysaytyspainike (I on kaytettavissa

Vapauttaaksesi komennot paina samanaikaisesti paluupainiketta ™ ja painiketta E‘.,

kunnes lukkosymboli E‘l haviaa naytosta.




> o 3 LAITTEEN KUVAUS

UUNIN YLEISKUVAUS

Nayttd
Vedentuloletku
Hoyrykattila
Ohjauspaneeli
Valo

Séilié

Kouru




o 3 LAITTEEN KUVAUS

LISAVARUSTEET

Ruoka-aineastia (kuva H).

Rel'itetty ruostumaton teraspelti, joka ei
ole kosketuksissa ruoka-aineiden ja tiivis-
tyneen veden kanssa.

Kondensaattiastia (kuva I)

Ruostumaton terasastia, jonka avulla tii-
vistynyt vesi voidaan poistaa.

m Vinkki

Kypsennyksen aikana aseta kuvan H
astia kuvan | astian paalle painvas-
toin, jotta ne eivat mene sisdkkain.

Sdilytyksen aikana aseta kuvan H as-
tia kuvan | astian paille samansuun-
taisesti, jotta ne menevat sisdkkain.

Irrotettava sailio (kuva J)

Sailid, jonka avulla uunisi tuottaa veden-
syoton itsenaisesti. Sen tilavuus on noin 1
litra (maksimitaso).

Ritila (kuva K)

Irrotettava ruostumaton terasritila: asen-
nettava uuniin.

10




> o 4 KAYTTOONOTTO JA ASETUKSET

ENSIMMAINEN KAYTTOONOTTO

- Valitse kieli

Ensimmaisen kayttdonoton aikana tai
sahkokatkoksen jalkeen valitse kieli
kaantamalla valintakiekkoa ja painamal-
la sitd vahvistaaksesi valintasi.

- Kellonajan saato

S&ada tunnit ja minuutit k&antdamalla
valintakiekkoa ja vahvista valinta paina-
malla.

Uunisi nayttaa kellonajan.

ASETUSVALIKKO (MALLIKOHTAINEN)

Valitse valintakiekolla paavalikossa
"ASETUKSET” ja vahvista valinta. Voit
tehda useita asetuksia.

Valitse haluamasi asetus valintakiekkoa
kaantamalla ja vahvista.

Saada sitten asetukset ja vahvista ne.

- Kellonaika
Muokkaa kellonaikaa ja vahvista.
Muokkaa sen jalkeen minuutit ja

vahvista uudelleen. Jos uunisi on paalla,
kellonaika paivittyy automaattisesti.

- Aani

Uunistasi kuuluu &ania, kun kaytat
painikkeita. Jos haluat pitda danet paalla,
valitse ON. Jos haluat poistaa aanet
kaytosta, valitse OFF ja vahvista.

- Kirkkaus
Valitse haluamasi kirkkaustaso.

- Valmiustila
Voit myds saataa nayton valmiustilan:

ON-asento, naytté sammuu tietyn ajan
kuluttua.

OFF-asento, kirkkaus heikkenee tietyn
ajan kuluttua.

- Kieli
Valitse kieli ja vahvista.
- DEMO-tila
Uunisi oletustila on normaali
kypsennystila.
Jos DEMO-tila on paalla
(ON-asento), kaupoissa kaytetty

tuotteiden esittelytila on kaytdssa, ja uuni
ei lampene.

- Vianmaaritys
Jos havaitset ongelmia, voit kayttéda
Vianmaaritys-valikkoa.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun,
sinulta kysytdan vianmaaritysvalikossa
nakyvia koodeja.

11



o 4 KAYTTOONOTTO JA ASETUKSET

TOIMINTAPERIAATE

Sailidssa oleva vesi valuu uunin sisdosaan
letkun kautta. Tdma vesi muuttuu hoyryksi
ollessaan kontaktissa uunin sisdosan ala-
osassa olevan kuuman pinnan kanssa:

kyseessa on hdyrykattila.

Vettd ei tarvitse lisatd kypsennysastiaan.
TODELLISEN HOYRYKYPSENNYKSEN
TAKAAMISEKSI uunisi mukana toimite-
taan erityinen kattilasarja, joka on suunni-
teltu taydellista kypsennysta varten .

SAILION KAYTTO

Vesisailio ON taytettdva maksimitasolle
ennen kypsennysta. Aseta sailié paikoil-
leen painamalla se tyontdamalla se POH-
JAAN, kunnes tunnet, ettd sailio ASET-
TUU LOVEEN.

VEDEN HALLINTA

Jos kypsennyksen aikana vesipiirin kans-
sa on ongelmia, veden hallinnan ilmaisin
nakyy ja laitteesta kuuluu aanimerkki.

Taman vian syyna on:
- tyhja sailio.
- vaarin asennettu sailio.

Kun olet tarkistanut ndma kohdat, kypsen-
nys kaynnistyy automaattisesti luukun sul-
kemisen jalkeen.

12

m Varoitus:

Kypsennyksen aikana laite kuume-
nee. Kun avaat laitteen luukun, lait-
teen sisélta paasee kuumaa hoyrya.
Pida lapset kaukana laitteesta.



° 5 MANUAALINEN KYPSENNYSTIILA

UUNISI ON VARUSTETTU 3 HOYRYKYPSENNYSTILALLA:

—~

1 - Manuaalinen “Hoyry”-tila
Lampétilan mini 55°C maxi 100°C avulla
voit itse valita kaikki uunin toimintaan liitty-
vat asetukset: 1ampdtila ja kypsennyksen
kesto.
G

2 - Lammitystila v
Suositellun lampétilan 95°C avulla voit
saataa kypsennyksen kestoajan itse.

(GO
3 - Sulatustila L —
Suositellun lampétilan 65°C avulla voit
saataa kypsennyksen kestoajan itse (kat-
so sulatusopas).

m Varoitus:

Vesisailio ON taytettdva maksimitasolle
ennen kypsennysti. Aseta sailio pai-
koilleen painamalla se tyontamalla se
POHJAAN, kunnes tunnet, etta sailio
ASETTUULOVEEN.

PIKAKYPSENNYS

Naytdssa saa nakya vain kello. Se ei saa
vilkkua.

Kaanna valintakiekkoa, kunnes olet va-
linnut haluamasi kypsennystoiminnon, ja
vahvista valinta.

Uuni suosittelee sinulle muokattavan lam-
pétilan ja keston riippuen kypsennysajas-
ta. Vahvista.

Uuni lampenee ja Iampdtilan ilmaisin vilk-
kuu. Kuulet aanimerkkisarjan, kun uuni
saavuttaa halutun [ampdtilan.
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OHJELMOI LAMPOTILA
Vain "OHJELMAVALINTA".

Paina . m

Saada lampdtila kdantamalla valintakiek-
koa ja vahvista painamalla valintakiekkoa.

KESTON OHJELMOINTI

Suorita pikakypsennys ja paina sitten @
, Kypsennyksen kestoaika vilkkuu, jolloin
voit tehda asetukset. Kaanna valintakiek-
koa kypsennyksen keston valitsemiseksi.
Vahvista valinta painamalla.

Uuni on varustettu “SMART ASSIST” -toi-
minnolla, joka suosittelee muokattavissa

olevaa kestoaikaa valitun kypsennystilan
mukaan.

Kypsennysajan tallennetaan automaatti-
sesti muutaman sekunnin jalkeen. Toimin-
non kestoaika alkaa pienentya heti, kun
kypsennyksen lampétila saavutetaan.

MUUTETTU KYPSENNYKSEN
PAATTYMISAIKA

Tee kuten ohjelmoidulle kestolle. Kypsen-
nyksen keston asetuksen jalkeen paina

painiketta (D.

Nayttd alkaa vilkkua; aseta toiminnon
paattymisaika kdantamalla valintakiekkoa
ja hyvéaksy valinta.

Kypsennysajan paattyminen tallennetaan
automaattisesti muutaman sekunnin jal-
keen. Kypsennyksen paattymisajan nayttd
ei vilku enaa.



° 5 AUTOMAATTINEN KYPSENNYSTILA

AUTOMAATTISESSA tilassa |0ydat erilaisia luokittain jarjestettyja resepteja, joita voit
valmistaa eri tavoilla. Alykas tila valitsee helposti puolestasi sopivat kypsennysasetukset
valmistettavan ruoka-aineen ja valitun painon mukaan selainliittymassa.

VIHANNEKSET RIISI, PASTA, VILJAT
KUKKAKAALI BASMATIRIISI
PARSAKAALI MUSTARIISI
VIHREAT PAVUT KUSKUS
PORKKANAT HOYRYTETTY RIISI
PERUNAT TAHMARIISI
HERNEET PAKASTETUT RAVIOLIT
PURJOSIPULI TUOREET RAVIOLIT
PARSA RAVIOLIT
PINAATTI
JALKIRUOAT
KALA JUGURTIT
TUORE KALA
TUOREET KALAFILEET STERILOINTI
AYRIAISET
TUTTIPULLOJEN STERILOINTI
VIHANNESTEN STERILOINTI
LIHARUUAT HEDELMIEN STERILOINTI
KANANKOIVET

SAVUSTETUN POSSUN MUNUAIS-
PAISTI

LINNUNLIHAN RINTA

KOKONAINEN PORSAAN SISAFILE
MAKKARAT

MUNAT

KOVA KANANMUNA

PEHMEAKSI KEITETTY
KANANMUNA

KEITETTY MUNA




° 5 AUTOMAATTINEN KYPSENNYSTILA

AUTOMAATTINEN KYPSENNYS

Valitse naytdssa "AUTO" valintakiekkoa
kadantamalla ja vahvista valinta.

Vieritéd ruoka-aineita kadantamalla valinta-
kiekkoa ja vahvista valintasi painamalla.

Ehdotettu paino vilkkuu naytéssa. Syéta
ruoka-aineen todellinen paino kaantamalla
valintakiekkoa ja vahvista valinta.

Uuni laskee automaattisesti ihanteellisen
kypsennyksen keston ja nayttda se nay-
tolld. Uuni kaynnistyy valittémasti. Voit
halutessasi muokata kypsennyksen paat-
tymisaikaa painamalla painiketta ja naytta-
malld uuden kypsennysajan, kun uuni on
kaynnistynyt.

Hyvaksy valinta painamalla valintakiekkoa.

Uuni sammuu ja kaynnistyy myéhemmin,
jotta kypsennys paattyy haluttuun aikaan.

MUNAKELLOTOIMINTO

Voit kayttaa tata toimintoa, kun uuni on py-
saytetty tai kypsennyksen aikana.

- Paina painiketta En , muokkaa aikaa tai
peruuta saatamalla 0mO00s.

Voit pysayttad myds ajastimen sen toimin-
nan aikana painamalla valintakiekkoa.

Aseta munakello sopivaan aikaan kaanta-
malla valintakiekkoa ja vahvista valinta, jol-
loin munakelloaika alkaa juosta. Kun aika
on kulunut, kuulet aanimerkin. Sammuta
se painamalla mita tahansa painiketta.
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HUOM: Voit muuttaa tai peruuttaa ohjel-
moinnin.

Paina uudelleen painiketta &

Aseta munakello sopivaan aikaan kaanta-
malla valintakiekkoa ja vahvista valinta, jol-
loin munakelloaika alkaa juosta. Kun aika
on kulunut, kuulet danimerkin. Sammuta
se painamalla mita tahansa painiketta.

HUOM: Voit muuttaa tai peruuttaa
ohjelmoinnin.

Paina uudelleen painiketta 1 muokkaa ai-
kaa tai peruuta saatamalla Om00s.

Voit pysayttdd myds ajastimen sen toimin-
nan aikana painamalla valintakiekkoa.



> ° 6 HUOLTOTOIMET

ULKOPINTA

Kayta pehmeaa liinaa, joka on upotettu
lasinpesuaineeseen. Ald kayta hankaus-
aineita tai hankaavaa sienta.

m Varoitus: Al4 kayti laitteen lasiluu-
kun puhdistamiseen hankaavia tuot-
teita, hankaussienta tai kovaa metalli-
kaavinta, silld nama voivat naarmuttaa
pintaa ja rikkoa lasin.

LISAVARUSTEIDEN HUOLTO

Voidaan pesta koneessa tai kasin, pienel-
& maaralla astianpesuainetta. Liota hetki,
jos lisdvarusteet ovat erittdin likaisia.

UUNIN SISAOSAN PUHDISTUS
(AINA KYPSENNYKSEN
JALKEEN)

Pyyhi uunin sisdosa kuivalla liinalla sen
jalkeen, kun hoyrykattila on jaahtynyt tai
anna uunin sisdosan kuivua pitamalla
luukku kokonaan auki.

VEDENTULOLETKUN
PUHDISTUS (1 KERRAN
KUUSSA)

Irrota vedentuloletku ruuvaamalla se auki.

Poista sisaosaan mahdollisesti keraan-
tynyt kalkki (ohuella ja teravakarkiselld
esineella, kuten varrastikulla tai neulepui-
kolla).
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KOURUN PUHDISTUS

Irrota kouru vetamalla sitd yléspain. Puh-
dista se ja aseta se takaisin paikoilleen
kolmeen kourulle tarkoitettuun loveen.

HOYRYKATTILAN PUHDISTUS
(1 KERRAN KUUSSA)

Kaada 1/2 lasillista valkoviinietikkaa hdy-
rykattilaan.

Anna vaikuttaa muutaman minuutin ajan,
puhdista ja huuhtele vedelld. Ala kaytéa
puhdistukseen pesusienta tai hankaavia
jauheita tai kahvinkeittimen kalkinpoisto-
ainetta.



° 6 HUOLTOTOIMET

LAMPUN VAIHTAMINEN

E Varoitus:

Varmista ennen lampun vaihtamista
sahkoiskun ehkaisemiseksi, etta laite
on irrotettu virransyotosta. Suorita toi-
menpide laitteen jaahdyttya.

Lampun tyyppi:

25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

17

Voit vaihtaa toimimattoman lampun itse.
Irrota suojalasi ja poista sitten lappu

(kéytd kumikasinetta irrottamisen helpot-
tamiseksi).

Aseta uusi lamppu paikalleen ja suojalasi
paikalleen. Tassa tuotteessa on valonlah-
de, jonka energiatehokkuusluokka on G



> o 7 VIANMAARITYS JA KORJAUS

ONGELMAT RATKAISUT

NEytt ei syty. Tarkista virransy6tté (asennuksen sulake).

Vetta tai hoyrya valuu luukusta kypsen-

R Tarkista, ettd uunin luukku on kunnolla
nyksen aikana.

kiinni.

Uunin valo ei toimi. Tarkista uunin virtakytkennat

Tarkista uunin virtakytkennat.
Uuni ei lampene. Tarkista, ettei uunia ole asetettu "DE-
MO’-tilaan (katso asetukset-valikko).

Ota yhteys huolto- ja varaosapalveluun, jos viat
jatkuvat.

ALKUPERAISET OSAT

Pyyda kayttdmaan huoltotoimissa vain
alkuperaisia sertifioituja varaosia.

=
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TOIMINTOJEN SOVELTUVUUSTESTIT

HOYRYTESTI: NORMIN IEC 60350-1 -ART MUKAAN. 8

Pakasteherneet 100 % Hoéyry 1000 g 27 min astia 1 astiaan 2
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KEDVES UGYFELUNK!

On most vasarolt egy De Dietrich terméket. Ez a valasztas éppugy tikrozi az On
magas szintl igényeit, mint a francia életmad iranti fogékonysagat.

A vallalat t6bb mint 300 év alatt megszerzett szakértelme letéteményeseként a De
Dietrich alkotasai a konyhamivészet szolgalataban a tervezés, a hitelesség és
a technolégia egységét testesitik meg. Készulékeink a legkivalobb anyagokbdl,
kifogastalan kivitelezési minéséggel késziinek.

Biztosak vagyunk benne, hogy ez a magas szinvonalu kivitelezés lehetévé teszi a
konyham(ivészet szerelmeseinek, hogy kifejezzék tehetsegiket.

ADe Dietrich fogyasztéi tigyfélszolgalata a rendelkezésére all, hogy valaszoljon minden
kérdésére és javaslatara, biztositva az On igényeinek magas szintii teljesitését.
Megtiszteltetés szamunkra, hogy partnerei lehetink a konyhaban, és kdszonjuk a
belénk vetett bizalmat.

iy A franciaorszagi Orléansban és Venddme-ban talalhat6 gyaraiban
S g aDe Dietrich folyamatosan a kivalosagra torekszik, és tokéletesen
kaNCE g€  kidolgozott termékeinek tervezése soran a kivételes szakértelmet
QARMXQ § Orokiti meg. Szamos haztartasi késziléklink rendelkezik az Origine

I France Garantie tanusitvannyal, ami azt jelzi, hogy a termékek
Franciaorszagban készlltek.
Ez a jelolés nemcsak a készilékeink mindségét és tartossagat
garantalja, hanem a nyomon kovethetdséget is, igy egyértelmi és objektiv mddon jelzi
a szarmazasukat.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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BIZTONSAG ES FONTOS OVINTEZKEDESEK

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK, OLVASSA EL FIGYELMESEN,
ES ORIZZE MEG A KESOBBI HASZNALAT CELJARA.

Jelen Utmutatd elektronikusan letoltheté a marka internetes

honlapjarol.

Amikor megkapja a készuléket,
csomagolja vagy csomagoltassa ki
azonnal. Ellenérizze az &ltalanos
megjelenését. Tegye meg az
esetleges irdsos megjegyzéseket
a szallitéjegyen, amelynek
megbrzi egy példanyat.

m Fontos:

Ezt a készuléket hasznalhatjak
8 éves vagy annal idb6sebb
gyermekek, és csokkent fizikai,

érzékszervi vagy mentalis
képességll, tapasztalatokkal és
ismeretekkel nem rendelkez6
személyek, amennyiben

biztonsagos médon megtanitottak
a készulék haszndlatara és
tisztdban van az esetleges
kockazatokkal. — Ne hagyja, hogy
gyerekekjatsszanakakészulékkel.

A tisztitasi és  karbantartasi
miveleteket gyermekek nem
végezhetik  felugyelet  nélkdl.

— Gondoskodjon a gyermekek
feligyeletérdl, és ne engedje 6ket
jatszani a készulékkel.

FIGYELMEZTETES:

— A Kkészllék és elérhetd részei
felforrésodnak a hasznalat soran.
Ugyeljen arra, hogy a siité belsejében
elhelyezkedé melegit6elemeket ne
érintse. A 8 év alatti gyermekek a
készUléktdl tavol tartandok, hacsak
nincsenek folyamatos fellgyelet
alatt.

Géztisztitd  készuléket ne
hasznaljon. —Asité lvegajtajanak
tisztitasara ne hasznaljon
surolészert vagy fémdorzsit, ami
megkarcolna a fellletét, és az Uveg
szétpattanasahoz vezethetne

E FIGYELMEZTETES:

Gybéz6djon meg arrél, hogy a
készllék ki van kapcsolva miel6tt
kicserélné a lampat, az aramutés
veszélyének elkerllése érdekében.
Csak akkor nyuljon a készllékhez, ha
mar kih{lt. Az Gvegbura és a lampa
kicsavarasanak megkonnyitéséhez
hasznaljon gumikesztydt.



BIZTONSAG ES FONTOS OVINTEZKEDESEK

Biztositani kel a készulék
lecsatlakoztatasat a villamos

halozatrdl, egy kapcsold
beépitésével a fix vezetékekbe,
a felszerelési Utmutatonak
megfeleléen.

Ha a tapkabel megsériilt,
a gyartonak, a gyarto
szervizszolgalatanak vagy
egy hasonl6 képzettségl
szakembernek kell kicserélnie a
veszélyek elkerllése érdekében.

— A sutét helyezze a butorban
kézépre, biztositva legalabb 10
mm tavolsagot a szomszédos
batortél. A beépitésre szolgald
butor anyaganak héallénak kell
lennie (vagy ilyen bevonattal
kell rendelkeznie). A fokozottabb
stabilitds érdekében rogzitse a
sutét a butorhoz 2 csavarral a suté
oldalso tartdin erre a célra szolgalo
furatokon keresztul.

Ezt a készlléket a padlotol 850
mm-nél nagyobb magassagban
kell felszerelni.

— A készuléket a tulmelegedés
elkerllése érdekében nem szabad
dekorativ ajtd mogeé felszerelni.
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o 1 TELEPITES

AZ ELHELYEZES
MEGVALASZTASA ES BEEPITES
Az abrak megmutatjgk a butor azon

részeit, melyek lehetévé teszik a sitd
beszerelését.

A készilék egyarant beszerelhetd
konyhai pult ala (A abra) vagy fuggdleges
elrendezés( butorba (B abra).

Figyelem: ha a butor alja nyitott
(pult alatt vagy kamraszekrényben)

a fal és a sutét tarto padlo kozotti tavolsag
legfeljebb 70 mm* lehet (C abra).

Ha a butor hatul zart, készitsen egy 50
x 50 mm-es nyilast az elektromos kabel
atvezetéséhez.

Rogzitse a sitét a butorban. Ehhez
tavolitsa el a gumi itk6z6ket, és furjon eld
egy @ 2 mm-es lyukat a butor oldalfalaba,
hogy megakadalyozza a fa szétpattanasat.
Rogzitse a sutdét a 2 csavarral. Helyezze
vissza a gumi (itkdzdket.

@ Tanacs

Annak érdekében, hogy biztositott
legyen a megfelelé6 beszerelés, ne
habozzon haztartasigép-szerel6t hivni.

A

~-<70* 21.5>26
[as)
>850
| l<70*
>550




» o 1 TELEPITES

ELEKTROMOS BEKOTES Kek vezeték
A suté harom, a 220~240 voltos halézatra _‘

a telepitési el6irasoknak megfeleléen
szabvanyos |IEC 60083 csatlakozoéaljzattal
vagy omnipolaris levalaszté berendezésen
keresztil  csatlakoztatand6 1,5 mm?
vezetéket (1 fazis + 1 nulla + foldelés)
tartalmazé szabvanyos tapkabellel van b
felszerelve. A védévezeték (zold-sarga) a L_ \':;g;t;’rg:ma FCELS%
készilék kapcsahoz van csatlakoztatva, és vezeték

a beszerelésnél foldelni kell. A berendezés

biztositékanak 16 amperesnek kell lennie.

mFigyelem:

Zold/sarga vezeték

Nem vallalunk felel6ésséget olyan baleset

vagy esemény kapcsan, amely a foldelés Ha az On lakohelyének elektromos

elmulasztasa, hibas vagy helytelen hal6zatat modositani kell a késziilék

kialakitasa, valamint a nem megfelel6 csatlakoztatasahoz, hivjon szakképzett

bekotés miatt kovetkezik be. villanyszerelét. Ha a siiténél barmiféle
rendellenesség lép fel, huzza ki a
késziiléket, vagy vegye ki asiité bekotési
vezetékéhez tartozo biztositékot.

o 2 KORNYEZET

A KORNYEZET TISZTELETBEN A késziléknek ~a gyarto altal

i megszervezett Ujrahasznositasat igy
TARTASA a lehet6 legjobb feltételekkel lehet
A mosogép csomagoléanyagai  megvaldsitani, az elektromos és
Ujrahasznosithatok. Vegyen részt  elektronikus berendezések hulladékairol

Ujrahasznositasukban, és jaruljon hozza  sz4l6 eurdpai iranyelvnek megfelelen.

a koérnyezet védelméhez azzal, hogy
az erre a célra szolgal6 helyi
gyUjtékbe dobja ki ezeket.

A lakbéhelyéhez legkdzelebb es6
elhasznalt készulékek gydjtépontjairdl
i érdeklédjon a helyi 6nkormanyzatnal
Az On készlléke szamos  vagy a viszonteladéjanal.
Ujrahasznosithaté anyagot
is tartalmaz. Ezért van
ezzel a logdval megjeldlve,
ami azt jelzi, hogy az elhasznalédott
készilékeket egy erre a célra szolgald
gyUjtéhelyen kell elhelyezni.

[ ] Kdszonjik, hogy részt vesz a kdrnyezet

védelmében.




> o 3 A KESZULEK BEMUTATASA

A VEZERLES ES A KIJELZ6

O M
= !
a o
o Kijelzé Forgégomb kézépen
megnyomhatoé (nem leszerelhetd):
Elforgatasaval kivalaszthatok
a programok, illetve az értékek
ndévelheték vagy csdkkentheték.
Kbzépen torténé megnyomasaval
jévahagyhatdk az egyes miveletek.
A siité kikapcsol6 gombja M A MANUAL iizemmoéd kézvetlen
(tartsa hosszan lenyomva) eléréséhez sziikséges gomb
- Homeérséklet és teljesitmén
Vissza gomb| € m valaszto J y
Siitési idétartam gomb/ késleltetett
laézits gomb| O | | O | [ iitae ’

- VEZERLES RETESZELESE

Nyomja meg egyszerre a Vissza =1 és a ] gombot egészen addig, amig a E‘l szimbdlum
meg nem jelenik a kijelzén.

A vezérlés reteszelése sités alatt és a sutd kikapcsolt allapotaban is elérheté.

MEGJEGYZES: ilyenkor csak a (I kikapcsolé gomb marad aktiv.

A vezérlés reteszelésének feloldasahoz egyidejlleg tartsa lenyomva a Vissza *"1 és a ]
gombot, egészen addig, amig a lakat |'i| szimbdlum el nem tlinik a kijelz6rél.




> o 3 A KESZULEK BEMUTATASA

A SUTO BEMUTATASA

Kijelz6
Vizbevezetb csé
Gozfejlesztd
Kezel6panel
Lampa

Tartaly

Vizelvezet6




o 3 A KESZULEK BEMUTATASA

TARTOZEKOK

Eteltarto tal (H abra).
Perforalt rozsdamentes az élelmiszerek és

a kondenzviz érintkezését megakadalyozé
aceél tal.

Kondenzviz tal (I abra)

Rozsdamentes acél tal a kondenzviz

Osszegyljtésére.

m Tanacs

A fézéshez helyezze a H abran lathato
talat az | abran lathaté talra, ellenkez6
iranyban, ugy, hogy ne illeszkedjenek
egymashoz.

Tarolashoz helyezze a H abra edényt

az | abran lathat6 edényre, ugyanabba
az iranyba, hogy fedjék egymast.

Kivehet6 tartaly (J abra)
A sité vizellatasat oOnalldéan biztositd

tartaly. Urtartalma kérilbelil 1 liter
(maximalis szint).
Grillracs (K abra)
Kivehetd rozsdamentes acél grillracs:

kotelezéen a sutében tartando.

10




> o 4 UZEMBE HELYEZES ES BEALLITASOK

ELSO UZEMBE HELYEZES

- Nyelv kivalasztasa

Elsé uzembe helyezéskor illetve aram-
szlnet utan valassza ki a nyelvet a gomb
elforgatasaval, majd a valasztas jovaha-
gyasahoz nyomja meg.

- Id6beallitas
Allitsa be egymas utan az érat és a per-
cet a forgogomb elforditasaval, majd
a megnyomasaval hagyja jova.

A siit6 kijelzi az id6t.

BEALLITASOK MENU (MODELLTOL FUGGOEN)

A fémenilben a forgbgomb elforgatasaval
véalassza ki a ,BEALLITASOK” funkcict,
majd hagyja jova. Kilonb6z6 beallitasok
kozott valaszthat.

A forgébgomb elforgatasaval vélassza ki
a kivant paramétert, majd hagyja jova.
Ezutan allitsa be a paramétereket, és
hagyja jova azokat.

- Ora

Moédositsa az 6rat, hagyja joéva, majd
modositsa a perceket, és hagyja jova
Ujra. Ha a sité aram alatt van, az idd
kijelzése automatikusan frissl.

- A hang

A gombok hasznalatakor a sutd
hangjelzéseket ad. Ha meg szeretné
tartani ezeket a hangokat, valassza az
ON-t, ellenkez esetben valassza az
OFF-ot, amivel kikapcsolhatja ezeket,
majd hagyja jéva.

- Fényeré
Valassza ki a kivant fényer6t.

- Készenléti izemméd
A Kkijelzét készenléti
helyezheti.

lUzemmoddba is
ON allasban a kijelz6 egy bizonyos id6
elteltével kikapcsol.

OFF allasban a kijelz6 fényereje egy
bizonyos id6 elteltével csdkken.

- A nyelv
Vélassza ki a nyelvet, majd hagyja jova.

- DEMO mad

Alapértelmezésben a sité normal flitési
modra van allitva.

Abban az esetben, ha DEMO maddban
van aktivalva

(ON allas), ez az uzletben Iévs termékek
bemutatasanak modja, a sut6 nem
melegszik fel.

- Diagnosztika
Probléma esetén rendelkezésére all
a Diagnosztika men.

Amikor felveszi kapcsolatot
a vevészolgalattal, kérik  Ontél
a diagnosztikaban megjelend kédokat.

a

11



o 4 UZEMBE HELYEZES ES BEALLITASOK

MUKODESI ELV

A tartalyban 1évé viz egy csovon keresztil
jut be az sutétérbe. Ez a viz a sitétér alsé
részében elhelyezked6 forré felllettel
érintkezve g6zz¢é alakul:

Ez a gbzfejlesztés.

Nem kell vizet o6nteni a fézétalba. A
VALODI GOzZOLOS FOZES garantalasa
érdekében sut6jét kifejezetten a tokéletes
fézéshez tervezett Iabassal szallitjuk.

A TARTALY HASZNALATA

Fézés elstt FELTETLENUL toltse fel
a viztartadlyt a maximalis szintig. Tegye
vissza a tartalyt a helyére ugy, hogy
TELJESEN régziti, amig A METSZESEN
BE NEM JUT.

A ViZ KEZELESE

Ha probléma van a vizkorrel ételkészités
kézben, megjelenik a vizkezelés
jelzéfénye, és hangjelzés hallhato.

Ez a hiba kilonésen a kovetkezdk miatt
fordulhat el6:

- Ures tartaly;
- rosszul behelyezett tartaly.

E két pont ellen6rzése utan az
ajté becsukasat kovetéen a fbzeés
automatikusan Ujraindul.

12

m Figyelem:

Fbzés kézben a késziilék
felforrésodik. Amikor kinyitja
a késziilék ajtajat, forré6 g6z omlik ki.
Tartsa tavol a gyermekeket.



o 5 KEZI SUTESI MOD

SUTOJENEK 3 GOZOLOS FOZESI MODJA VAN:

(e
1 — Manualis ,,G6z” méd -

Minimalis hémérséklet 55°C maximum
100°C, lehetdvé teszi, hogy minden fézési
paramétert: a hédmérsékletet és a f6zési
id6t sajat maga allitson be.

2 — Ujramelegités mod [

A 95°C ajanlott hdmérséklet lehetbvé teszi,
hogy sajat maga allitsa be a f6zési id6t.

3 — Kiolvasztas mod L

A 65°C ajanlott hémérséklet lehetévé
teszi, hogy sajat maga éllitsa be a f6zési
id6t (lasd a kiolvasztasi utmutatét).

m Figyelem:

F6zés elétt FELTETLENUL toltse fel
a viztartalyt a maximalis szintig. Tegye
vissza a tartalyt a helyére ugy, hogy
TELJESEN rogziti, amig A METSZESEN
AT NEM JUT.

AZONNALI SUTES

A programozdnak csak az éradllast kell
bedllitania. Ez utébbinak nem szabad
villognia.

Forgassa el a gombot, amig el nem éri
a kivant sutési funkciot, majd hagyja jova.

A siit6 olyan h6mérsékletet és idétartamot
ajanl, ami a fézési moédtol fluggben
moddosithaté. Hagyja jova.

A sutd melegszik, és a hdmérsékletjelz6

villog. Egy sor sipol6 hang hallatszik, amikor
a sitd eléri a megadott hémérsékletet.
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A HOMERSEKLET
BEPROGRAMOZASA

Csak ,EXPERT” modban.
Nyomja meg a

Allitsa be a hémérsékletet a gomb
elforgatasaval, majd nyomja meg a gombot
a jovahagyashoz.

IDOTARTAM PROGRAMOZASA

Azonnal végezze el a f6zést, majd
nyomja meg a @ fézési id6 gomb villog,
ekkor lehetséges a beallitas. Forgassa el
a forgégombot a siitési idé beallitasahoz.
Nyomja meg a jévahagyashoz.

A sité rendelkezik ~SMART
ASSIST” funkciéval. Ez a fézési id6
beprogramozasakor a valasztott fézési
modtél fiiggben moédosithatd fézési id6t
ajanl.

A f6zési id6 vége néhany masodperc
mulva automatikusan rogzil. Az id6
visszaszamlalasa azonnal megkezdddik,
amint elérte a f6zési hémérsékletet.

ETEL KESZITESE
KESLELTETETT INDITASSAL
Tegyen uUgy, mint az id6tartam
beprogramozasanal. Afézésiid6 beallitasa
utan nyomja meg a @ gombot.

Akijelzé villog, allitsa be a f6zési id6 vegét
a gomb elforgatasaval

A f6zési id6 vége néhany masodperc
mulva automatikusan régzil. A f6zés vége
kijelzés mar nem villog.



o 5 AUTO MOD

AUTO modban sokféle kuldnféle modon elkészithetd receptet talalhat tipus szerint
rendezve. A mesterséges intelligencia az elkészitendd, a navigacios fellileten egyszeriien
kivalaszthat6 étel és annak sulya alapjan valasztja ki a megfelel6 f6zési paramétereket.

FUSTOLT SERTES KARAJ CSONT
NELKUL

BAROMFIHUS SZELETEK

SZUZPECSENYE

KOLBASZOK

TOJAS

KEMENYTOJAS

LAGYTOJAS

FOTT TOJAS

ZOLDSEGEK RIZS TESZTAK GABONAFELEK
KARFIOL BASMATI RIZS
BROKKOLI FEKETE RIZS
ZOLDBAB KUSZKUSZ
SARGAREPA PAROLT RIZS
BURGONYA RAGACSOS RIZS
ZOLDBORSO FAGYASZTOTT RAVIOLI
POREHAGYMA HUTOTT RAVIOLI
SPARGA RAVIOLI
SPENOT
DESSZERT
HALAK JOGHURT
FRISS HAL EGESZBEN
FRISS HALFILE STERILIZALAS
TENGERI GYUMOLCSOK CUMI STERILIZALASA
ZOLDSEGEK STERILIZALASA
HUSOK GYUMOLCSOK STERILIZALASA
CSIRKECOMB

14




o 5 AUTO MOD

AUTOMATIKUS FOZES

Vélassza az ,AUTO” lehetdséget
a képernyén a forgbgomb elforgatasaval,
majd hagyja jéva.

A forgogomb forgatasaval gdrgessen
az ételek kozott, és a valasztas
jévahagyasahoz nyomja meg a gombot.

A javasolt suly villog a képerny6n. Adja
meg az étel tényleges sulyat a gomb
elforgatasaval, majd hagyja jova.

A sit6 automatikusan kiszamitja az
idealis f6zési id6t, és kijelzi azt, majd
azonnal elindul. Ha kivanja, modosithatja
a sutés befejezésének idejét a gomb
megnyomasaval, és a suté beindulaskor
megjeleniti az U] siutés befejezési
idépontjat.

Hagyja jova a programvalaszt6 gomb
megnyomasaval.

A suté leall és késébb indul el, hogy
a fézés a kivant idépontban fejezédjék be.

IDOZITO FUNKCIO

Ez a funkcié a siit6é kikapcsolt allapotaban
vagy f6zés kézben hasznalhato.

- Nyomja meg a 1 , gombot, allitsa be
az idét, vagy éllitsa 0 6ra 00 masodpercre
a torléshez.

Ha visszaszadmlalas kdézben megnyomja
a forgégombot, az id6zitét is ledllitja.

Allitsa be a gomb elforgatdsaval az
id6zitét, és nyomja meg a jovahagyashoz,
a visszaszamlalas elindul. Az id6 eltelte
utan hangjelzés hallhaté. A leallitashoz
nyomja meg barmelyik gombot.

15

Megjegyzés: Az idozité programbeallitasat
barmikor médosithatja vagy térolheti.

Nyomja meg Ujra a fa i

Allitsa be a gomb elforgatasaval az
id6zit6ét, és nyomja meg a jévahagyashoz,
a visszaszamlalas elindul. Az id6 eltelte
utan hangjelzés hallhaté. A ledllitashoz
nyomja meg barmelyik gombot.

Megjegyzés: Az idozitd
programbeallitasat barmikor
modosithatja vagy torolheti.

- Nyomja meg Ujra a al gombot, allitsa be
az idét, vagy allitsa 0 6ra 00 masodpercre
a torléshez.

Ha visszaszamlalas kdzben megnyomja
a forgégombot, az id6ézitét is leallitja.
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o 6 KARBANTARTAS

Kiilso feliilet

Haszndljon ablaktisztitoval atitatott puha
rongyot. Ne hasznaljon surolékrémet vagy
fém dorzsit.

m FIGYELMEZTETES: Az iivegajt6
tisztitasara ne hasznaljon surolészert
vagy fém dorzsit, ami megkarcolhatja
afeliiletét, és az liveg szétpattanasahoz
vezethet.

TARTOZEKOK
KARBANTARTASA
Mosogatégépben vagy kézzel moshatok,

kevés tisztitdszerrel. Aztassa be 6ket, ha
nagyon szennyezettek.

A SUTOTER TISZTITASA
(MINDEN FOZES UTAN)

Miutan a gbzfejleszté lehdlt, tordlje
meg a sltéteret egy szaraz ruhaval,
vagy részben nyitott ajtd mellett hagyja
megszaradni a sutéteret .

A VizBEVEZETO csO
TISZTITASA (HAVONTA
EGYSZER)

Csavarja le és vegye ki a vizbevezetd
tomlGt.

Tavolitson el minden esetleges
vizkélerakodast (vékony, hegyes
targgyal, példaul finom nyars vagy kotéti
segitségével).
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ViZELVEZETO TISZTITASA

Szerelje szét a vizelvezetét ugy, hogy
felfelé huzza, torélje meg, majd helyezze
vissza a helyére az erre a célra szolgald
harom bevagas segitségével.

A GOZFEJLESZTO TISZTITASA
(HAVONTA 1-SZER)

Ontsén 1/2 pohar fehér alkoholbdl késziilt
fehérecetet a gézfejlesztére.

Hagyja hatni néhany percig, tisztitsa
meg és Oblitse le vizzel. Ne hasznaljon
surolészivacsot vagy -port, illetve kavéf6z6
vizkdmentesitésére hasznalt szereket.



)

o 6 KARBANTARTAS

A LAMPA CSEREJE
E Figyelmeztetés:
Miel6tt kicserélné a lampat, az

aramiités veszélyének teljes elkeriilése
érdekében gy6zédjon meg arrol,
hogy a késziilék le van kapcsolva az
elektromos halézatrél. Csak akkor
nyuljon a késziilékhez, ha mar kihiilt.

Az izz6 jellemzoi:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.
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A lampat sajat maga is kicserélheti, ha
kiégett.

Csavarja ki a burat, majd vegye ki a lampat
(hasznaljon a szétszerelést megkdnnyitd
gumikeszty(t).

Helyezze be az Uj lampat és tegye vissza
aburat. Ezatermék G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz



> o 7 RENDELLENESSEGEK ES MEGOLDASUK

RENDELLENESSEGEK MEGOLDASOK

A kijelz6 nem kapcsol be.

Ellenérizze a tapellatast (a berendezés
biztositékat).

F6zés kozben viz vagy gbz szivarog az
ajtobol.

Ellenérizze, hogy a siitd ajtaja megfelels-
en becsukodott-e.

A suté vilagitasa nem miikodik.

Ellenérizze, hogy a siité megfeleléen
kapcsolodik.

A siité nem melegit.

Ellenérizze, hogy a siité megfeleléen
kapcsolddik.

Ellenérizze, hogy a siité nincs-e ,DEMO”
madra allitva (lasd a beallitasok mentiit).

Ha a hibak barmelyiketovabbra is fennall,

EREDETI ALKATRESZEK

A karbantartasi célu beavatkozas esetén
kérje kizarélag hitelesitett eredeti gyari
potalkatrészek hasznalatat.

T
J "

&
g

forduljon a vevészolgalathoz.
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MUKODESI ALKALMASSAGI VIZSGALATOK

GOZ TESZT: AZ IEC 60350-1 — CIKK SZERINT 8

Fagyasztott 100 % g6z 1000 gr 27 perc 1 tal 2 télban
z6ldborso







GENTILE CLIENTE,

Ha appena acquistato un prodotto De Dietrich. Questa scelta rivela la Sua esigenza e
il Suo gusto per lo stile francese.

Con la sua tradizione di oltre 300 anni di savoir-faire, le creazioni De Dietrich incarnano
la fusione del design, dell’autenticita e della tecnologia al servizio dell'arte culinaria. |
nostri apparecchi sono fabbricati con materiali nobili e offrono una qualita di finitura
impeccabile.

Abbiamo la certezza che questo prodotto di alta qualita permettera a chi ama la cucina
di esprimere tutti i suoi talenti.

Il servizio clienti De Dietrich € a Sua disposizione per rispondere a tutte le Sue domande
e ai suggerimenti per poter soddisfare al meglio le Sue necessita.

Siamo onorati di essere il Suo nuovo partner in cucina e La ringraziamo della Sua
fiducia.

iy Conisuoi stabilimenti in Francia, a Orléans e Vendéme, De Dietrich
o3CTN, » € alla costante ricerca dell’eccellenza, perpetuando il savoir-faire
KNCE@ é d’eccezione nella progettazione di prodotti perfettamente rifiniti.
‘% & Molti dei nostri elettrodomestici sono certificati dal label Origine
AR A & France Garantie, un riconoscimento che ne attesta la fabbricazione

I in Francia.
Questo label garantisce non solo la qualita e la durabilita dei nostri
apparecchi, ma anche la loro tracciabilita, offrendo un’indicazione chiara e oggettiva
della loro provenienza.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. LEGGERE AT-
TENTAMENTE E CONSERVARE PER UN UTILIZZO FUTURO.

Questo manuale € disponibile in download sul sito Internet del

marchio.

Alla consegna dell’apparec-
chio, estrarlo immediatamente
dallimballaggio. Verificarne le
condizioni generali. Scrivere le
eventuali riserve sul modulo di
consegna, una copia del quale
dovra essere conservata.

m Importante:

Questo apparecchio pud esse-
re utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone con ri-
dotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali, oppure senza espe-
rienza 0 conoscenze, se sono
sorvegliate o istruite sull'uso in
modo sicuro dell'apparecchio e
hanno capito i rischi. — | bam-
bini non devono giocare con
I'apparecchio. Le operazioni
di pulizia e manutenzione non
dovrebbero essere eseguite da
bambini privi di sorveglianza.
— Si consiglia di sorvegliare i
bambini per accertarsi che non
giochino con I'apparecchio.

AVVERTENZA:

— L'apparecchio e le sue parti
accessibili si riscaldano durante
l'uso. Fare attenzione a non toc-
care i termoelementi situati all'in-
terno del forno. | bambini fino a
8 anni devono essere tenuti a
distanza a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

— Non utilizzare un apparec-
chio per la pulizia al vapore. —
Non utilizzare prodotti abrasivi o
spugne metalliche dure per pu-
lire il vetro della porta del forno,
in quanto la superficie potrebbe
essere scalfita e provocare I'e-
splosione del vetro.

m AVVERTENZA:

Accertarsi che I'apparecchio sia
scollegato dalla rete elettrica
prima di sostituire la lampada
per evitare qualunque rischio di
scossa elettrica. Eseguire I'ope-
razione solo a forno freddo. Per
svitare piu facilmente il coper-
chio e la lampada, utilizzare un
guanto di gomma.



SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

Deve essere possibile scolle-
gare l'apparecchio dalla rete
elettrica incorporando un inter-
ruttore nelle canalizzazioni fis-
se, conformemente alle regole
d'installazione.

Se il cavo di alimentazione é
danneggiato, va sostituito dal
costruttore, dal suo servizio
post vendita o da una persona
qualificata onde evitare pericoli.

— Centrare il forno nel mobile in
modo da garantire una distanza
minima di 10 mm dal mobile vi-
cino. Il materiale del mobile da
incasso deve resistere al calore
(o essere rivestito con un ma-
teriale resistente al calore). Per
una maggiore stabilita, fissare
il forno nel mobile con due viti
passanti dagli appositi fori sui
montanti laterali.

Questo apparecchio deve es-
sere installato a piu di 850 mm
dal suolo.

— L’apparecchio non deve es-
sere installato dietro una porta
decorativa al fine di evitare il
surriscaldamento.
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° 1 INSTALLAZIONE

SCELTA DELLA
COLLOCAZIONE E INCASSO

Gli schemi definiscono le misure di un mo-
bile nel quale & possibile mettere il forno.

L'apparecchio puo essere installato indiffe-
rentemente sotto un piano (fig. A) o in un
mobile a colonna (fig. B).

Attenzione: se il fondo del mobile & aperto

(sotto un piano o in un mobile a colonna),
lo spazio tra

il muro e il piano su cui poggia il forno deve
essere al massimo di 70 mm* (fig. C).

Quando il mobile & chiuso sul retro, prati-
care un’apertura di 50 x 50 mm per il pas-
saggio del cavo elettrico.

Fissare il forno nel mobile. A tal fine, rimuo-
vere gli arresti in gomma e praticare un
preforo di @ 3 mm nella parete del mobile
per evitare che il legno si spacchi. Fissare
il forno con le 2 viti. Sostituire gli arresti in
gomma.

@ Consiglio

Per accertarsi di avere effettuato una
corretta installazione, non esitare a ri-
volgersi ad uno specialista di elettrodo-
mestici.

A

~-<70* 21.5>26
[as)
>850
| l<70*
>550




> ° 1 INSTALLAZIONE

COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il forno e dotato di un cavo di alimentazione
anorma a 3 conduttori di 1,5 mm? (1 fase + 1
neutro + terra), che devono essere collegati
a loro volta alla rete di 220~240 V tramite
una presa di corrente a norma CEl 60083
o un dispositivo a interruzione onnipolare,
conformemente alla norme d'installazione.
I filo di protezione (verde-giallo) deve esse-
re collegato al terminale dell’apparecchio e
al terminale di terra dellimpianto Il fusibile
dell'impianto deve essere di 16 Ampere. La
nostra responsabilitd non sara garantita in
caso di incidente causato dalla mancanza di
collegamento alla terra, da un collegamento
difettoso e non idoneo, o da un collegamen-
to non conforme.

Filo blu —‘

Terra

S

Filo nero, mar-
rone o rosso
Filo verde/giallo

m Attenzione:

Se I'impianto elettrico della propria abi-
tazione richiede una modifica per il col-
legamento dell’apparecchio, rivolgersi
ad un elettricista qualificato. Se il forno
presenta una anomalia, scollegare I'ap-
parecchio o rimuovere il fusibile corri-
spondente alla linea di collegamento
del forno.

° 2 AMBIENTE

TUTELA DELL'AMBIENTE

| materiali d'imballaggio di questo apparec-
chio sono riciclabili. Per partecipare al rici-
claggio e contribuire alla tutela del’ambien-
te, si consiglia di gettare I'imballaggio negli
appositi contenitori messi a disposizione dal
comune.

Per il corretto riciclo degli imballaggi dei
nostri prodotti e articoli,visita il sito :
https://notices.groupebrandt.com/docs/
notices/CZ2100238_Leaflet_Packaging_
IT.pdf

Anche I'apparecchio contiene
molti materiali riciclabili. L'ap-
parecchio reca questo logo
a indicare che gli apparecchi
usati non devono essere smal-
titi con i rifiuti urbani.
Il riciclaggio degli apparecchi organizzato
dal costruttore avverra cosi nelle migliori
condizioni, conformemente alla direttiva
europea relativa allo smaltimento di appa-
recchiature elettriche ed elettroniche.

Rivolgersi al comune o al rivenditore per
conoscere i punti di raccolta di apparecchi
usurati piu vicini al proprio domicilio.

La ringraziamo per il Suo contributo alla tu-
tela dell’ambiente.



’ ° 3 PRESENTAZIONE DELI’APPARECCHIO

| COMANDI E IL DISPLAY

® )

o Display Manopola rotativa con pulsante centrale
(non smontabile):
permette di scegliere i programmi, di au-
mentare o diminuire i valori ruotandola.
Permette di confermare ogni azione
premendo al centro.

Tasto spegnimento del forno M | Tasto di accesso diretto alla
(pressione lunga) modalita MANUALE

Tasto indietro Regolazione della temperatura e
m potenza

Tasto Tasto durata di cottura/
timer é (D | partenza differita

- BLOCCO DEI TASTI

Premere contemporaneamente i tasti indietro *1 e i1 fino a quando il simbolo I‘il non
viene visualizzato sul display.
Il blocco dei comandi € accessibile durante la cottura o allo spegnimento del forno.

NOTA: solo il tasto di spegnimento (1! resta attivo.

Per sbloccare i comandi, premere contemporaneamente i tasti indietro * 1 e 2 fino a
quando il simbolo del lucchetto I‘il non scompare dal display.




> ° 3 PRESENTAZIONE DELI’APPARECCHIO

PRESENTAZIONE DEL FORNO

Display

Tubo di ingresso dell'acqua
Generatore di vapore
Pannello dei comandi
Lampada

Serbatoio

Canale




o 3 PRESENTAZIONE DELI’APPARECCHIO

GLI ACCESSORI

Teglia supporto alimento (fig. H).

Teglia in acciaio inox perforato per evitare
il contatto tra gli alimenti e I'acqua di con-
densa.

Teglia per condensa (fig.l)

Teglia in acciaio inox che permette di recu-
perare l'acqua di condensa.

m Consiglio

Per la cottura, collocare il piatto della
fig. H sul piatto della fig.l nel senso in-
verso, in modo che non si incastrino.

Per lo stoccaggio, collocare il piatto del-
la fig. H sul piatto della fig. | nello stesso
senso, in modo che si incastrino.

Serbatoio amovibile (fig.J)

Serbatoio che permette un rifornimento
idrico indipendente nel forno. La sua ca-
pacita e di circa 1 litro (livello max.).

Griglia (fig.K)

Griglia supporto amovibile in acciaio inox:
infornare tassativamente.
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> ° 4 MESSA IN SERVIZIO E REGOLAZIONI

PRIMA MESSA IN SERVIZIO

- Selezionare la lingua

Alla prima messa in servizio, o in seguito
a un’interruzione di corrente, selezionare
la lingua ruotando la manopola, poi pre-
mere per convalidare le scelta.

- Regolare I'ora

Successivamente regolare ora e minuti
ruotando la manopola, poi premere per
convalidare.

Il forno visualizza 'ora.

MENU REGOLAZIONI (A SECONDA DEL MODELLO)

Nel menu generale, selezionare la funzio-
ne “REGOLAZIONI” ruotando la manopo-
la, poi convalidare. Vengono proposte dif-
ferenti regolazioni.

Selezionare il parametro desiderato
ruotando la manopola, poi confermare.

Poi regolare i parametri e convalidarli.

- Ora
Modificare  l'ora, confermare poi
modificare i minuti e confermare

nuovamente. Se il forno & connesso,
I'ora si aggiorna automaticamente.

- Suono

All'utilizzo dei tasti, il forno emette
suoni. Per conservare questo suono,
scegliere ON, altrimenti scegliere OFF
per disattivarlo, poi convalidare.

- Luminosita
Selezionareil livello di luminosita desiderato.

- Sleep mode
E possibile anche accedere allo stand-by
del display.
Posizione ON, spegnimento del display
dopo un certo periodo di tempo.

Posizione OFF, riduzione della luminosita
dopo un certo periodo di tempo.

- Lingua
Scegliere la lingua e poi convalidare.

- Modalita DEMO

I forno & configurato in maniera
predefinita in modalita normale di
riscaldamento.

Nel caso in cui venisse attivato in
modalita DEMO

(posizione ON), modalita di
presentazione del prodotto in negozio, il
forno non riscalderebbe.

- Diagnostica
In caso di problemi & possibile accedere
al menu Diagnostica.

Durante una consulenza con il SPV
verranno chiesti i codici presenti nella
diagnostica.

11



° 4 MESSA IN SERVIZIO E REGOLAZIONI

PRINCIPIO DI
FUNZIONAMENTO

L'acqua contenuta nel serbatoio raggiun-
ge la cavita mediante un tubo. Quest'ac-
qua viene trasformata in vapore a contatto
con una superficie calda collocata nella
parte inferiore della cavita:

si tratta del generatore di vapore.

Non & necessario aggiungere acqua nella
teglia di cottura. Al fine di garantire UNA
VERA COTTURA A VAPORE, il forno vie-
ne proposto con una batteria di pentole
appositamente studiata per una cottura
perfetta.

USO DEL SERBATOIO

Riempire TASSATIVAMENTE il serbato-
io d'acqua fino al livello max. prima della
cottura. Ricollocare il serbatoio nel vano
corrispondente agganciandolo A FONDO
fino a sentire UNO SCATTO.

GESTIONE DELL’ACQUA

In caso di problemi legati al circuito dell'ac-
qua durante la cottura, viene visualizzato
l'indicatore di gestione dell'acqua e viene
emesso un segnale acustico.

Questo errore in genere dipende da:
- un serbatoio vuoto.

- un serbatoio agganciato in modo
incorretto.

Una volta verificati questi due punti, & suf-
ficiente chiudere lo sportello affinché la
cottura riprenda automaticamente.
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m Attenzione:

Durante la cottura l'unita si scalda.
Aprendo lo sportello dell'unita il va-
pore caldo fuoriesce. Tenere lontani
i bambini.



o 5 MODALITA DI COTTURA MANUALE

IL FORNO DISPONE DI 3 MODALITA DI COTTURA A VAPORE:

N

1 - Modalita “Vapore” manuale L
La temperatura minima di 55 °C e mas-
sima di 100 °C permette di regolare au-
tonomamente tutti i parametri di cottura:
temperatura e durata di cottura.

e
2 - Modalita Riscaldamento [
La temperatura raccomandata di 95 °C
permette di regolare manualmente la du-
rata della cottura.

2

*

8]

3 - Modalita Scongelamento
La temperatura raccomandata di 65 °C
permette di regolare manualmente la du-
rata della cottura (vedere la guida per lo
scongelamento).

m Attenzione:

Riempire TASSATIVAMENTE il serbato-
io d'acqua fino al livello max. prima del-
la cottura. Ricollocare il serbatoio nel
vano corrispondente agganciandolo A
FONDO fino a sentire UNO SCATTO.

COTTURA IMMEDIATA

Il programmatore deve visualizzare unica-
mente I'ora. Questa non deve lampeggiare.

Ruotare la manopola per selezionare la
funzione di cottura desiderata, quindi con-
fermare.

Il forno raccomanda una temperatura e
una durata modificabili a seconda della
modalita di cottura. Convalidare.

Il forno si riscalda e I'indicatore di tempe-
ratura lampeggia. Viene emessa una serie
di bip quando il forno raggiunge la tempe-
ratura definita.
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PROGRAMMARE LA
TEMPERATURA
Solo in modalita “ESPERTO".

Premere ﬂl

Regolare la temperatura ruotando la ma-
nopola, quindi premerla per confermare.

PROGRAMMARE LA DURATA
Effettuare una cottura immediata, poi pre-
mere @ la durata di cottura lampeggia.
La regolazione & ora possibile. Ruotare la
manopola per regolare la durata di cottura.
Premere per confermare.

Il forno & dotato della funzione “SMART
ASSIST” che durante la programmazione
di durata suggerira una durata di cottura
modificabile in funzione della modalita di
cottura scelta.

Il salvataggio del tempo di cottura viene ef-
fettuato automaticamente dopo qualche se-
condo. Il conteggio della durata viene ef-
fettuato immediatamente non appena la
temperatura di cottura viene raggiunta.

COTTURA CON PARTENZA
DIFFERITA

Procedere come per una durata program-
mata. Dopo la regolazione della durata di

cottura premere il tasto @

Il display lampeggia, regolare 'ora di fine
cottura ruotando la manopola.
Il salvataggio di fine cottura & automatico

dopo qualche secondo. Il display di fine
cottura non lampeggia piu.



° 5 MODALITA DI COTTURA AUTOMATICA

Nella modalita AUTO sono presenti moltissime ricette diverse classificate per categoria
che possono essere cucinare in differenti modi. L'intelligenza seleziona i parametri di cot-
tura appropriati in funzione dell’alimento da preparare. Il peso pud essere comodamente
selezionato nell’interfaccia di navigazione.

FRUTTI DI MARE

VERDURE RISO PASTA CEREALI
CAVOLFIORE RISO BASMATI
BROCCOLI RISO NERO
FAGIOLINI COUS cous
CAROTE RISO AL VAPORE
PATATE RISO GLUTINOSO
PISELLI RAVIOLI CONGELATI
PORRI RAVIOLI FRESCHI
ASPARAGI RAVIOLI
SPINACI

DESSERT
PESCE YOGURT
PESCE FRESCO INTERO
FILETTO DI PESCE FRESCO STERILIZZAZIONE

STERILIZZAZIONE DI BIBERON

STERILIZZAZIONE DI VERDURE

CARNE

STERILIZZAZIONE DELLA FRUTTA

COSCE DI POLLO

LONZA DI MAIALE AFFUMICATA

COTOLETTE DI POLLO

FILETTO DI MAIALE INTERO

SALSICCE

UOVO

UOVO SODO

UOVO BAZZOTTO

UOVO ALLA COQUE

14



° 5 MODALITA DI COTTURA AUTOMATICA

COTTURA AUTOMATICA

Selezionare “AUTO” sullo schermo ruotan-
do la manopola, poi confermare.

Far scorrere gli alimenti ruotando la ma-
nopola, quindi premere per confermare la
propria scelta.

Un peso proposto lampeggia sullo scher-
mo. Inserire il peso reale dell’'alimento ruo-
tando la manopola, quindi confermare.

Il forno calcola automaticamente la durata
di cottura ideale e la visualizza, poi si av-
via immediatamente. Volendo € possibile
modificare I'ora di fine cottura premendo il
tasto e visualizzando la nuova ora di fine
cottura quando il forno si & avviato.
Confermare premendo la manopola.

Il forno si spegne e si avviera piu tardi af-
finché la cottura termini all’'ora desiderata.

FUNZIONE TIMER

Questa funzione pud essere utilizzata
quando il forno & spento o durante una
cottura.

Premere nuovamente il tasto 1, regolare il
tempo o impostarlo a OmQ0s per annullare.

Se si preme la manopola durante il conto
alla rovescia, anche il timer si arresta.

Regolare il timer ruotando la manopola,
quindi premerla per confermare e avvia-
re il conto alla rovescia. Quando il conto
alla rovescia € terminato, viene emesso un
segnale sonoro. Per fermarlo premere un
tasto qualsiasi.
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NB: E possibile modificare o annullare
la programmazione.

Premere il tasto 1.

Regolare il timer ruotando la manopola,
quindi premerla per confermare e avvia-
re il conto alla rovescia. Quando il conto
alla rovescia & terminato, viene emesso un
segnale sonoro. Per fermarlo premere un
tasto qualsiasi.

NB: E possibile modificare o annullare
la programmazione.

Premere nuovamente il tasto L1, regolare il
tempo o impostarlo a 0m00s per annullare.

Se si preme la manopola durante il conto
alla rovescia, anche il timer si arresta.
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o 6 MANUTENZIONE

SUPERFICIE ESTERNA

Utilizzare un panno morbido imbevuto di
detersivo per vetri. Non utilizzare creme
per lucidare né spugne abrasive.

mAvvertenza: Non utilizzare prodotti
abrasivi per lucidare, spugne abrasi-
ve o metalliche per pulire il vetro della
porta del forno, in quanto la superficie
potrebbe essere scalfita e provocare
I’esplosione del vetro.

MANUTENZIONE DEGLI
ACCESSORI
Lavabili a mano o in lavastoviglie con un

po' di detersivo. Lasciarli a bagno se sono
molto sporchi.

PULIZIA DELLA CAVITA (DOPO
OGNI COTTURA)

Asciugare la cavita con un panno asciutto
dopo il raffreddamento del generatore di

vapore oppure far asciugare lasciando lo
sportello socchiuso.

PULIZIA DEL TUBO DI
INGRESSO DELL’ACQUA
(1 VOLTA AL MESE)

Togliere il tubo di ingresso dell'acqua svi-
tandolo.

Rimuovere il deposito di calcare deposita-
to all'interno (servendosi di un oggetto fino
€ appuntito come uno spiedino o un ferro
da maglia).
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PULIZIA DELLA CANALINA

Smontare la canalina tirandola verso l'al-
to, asciugarla e rimetterla al suo posto
usando le tre tacche corrispondenti.

PULIZIA DEL GENERATORE DI
VAPORE
(1 VOLTA AL MESE)

Versare 1/2 bicchiere di aceto di vino bian-
co sul generatore.

Lasciar agire per qualche minuto, pulire
e risciacquare con acqua. Non utilizzare
spugne o polveri abrasive, né prodotti an-
ti-calcare per caffettiere.



° 6 MANUTENZIONE

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADA

E Avvertenza:

Accertarsi che I'apparecchio sia scolle-
gato dalla rete elettrica prima di sosti-
tuire la lampada per evitare qualunque
rischio di scossa elettrica. Eseguire I'o-
perazione solo a forno freddo.

Caratteristiche della lampada:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.
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E possibile sostituire autonomamente la
lampada quando smette di funzionare.

Svitare il coperchio ed estrarre la lampa-
dina

(usare un guanto in gomma che facilitera
lo smontaggio).

Inserire la nuova lampada e sostituire il
coperchio. Questo prodotto contiene una
fonte luminosa di classe energetica G.



> ° 7ANOWIA LIE E SOLUZIONI

ANOMALIE SOLUZIONI

Controllare I'alimentazione (fusibile dell'im-

Il display non si accende. pianto).

Fuga d'acqua o di vapore a livello della Verificare che lo sportello del forno sia
porta durante la cottura. chiuso correttamente.

. .. | Verificare che il forno sia correttamente
La lampada del forno non funziona piu. | collegato

Verificare che il forno sia correttamente
collegato.

Verificare che il forno non sia regolato in
modalita “DEMO” (vedere menu regolazioni).

Il forno non riscalda.

Se il problema persiste, contattare il SPV.

PEZZI ORIGINALI

In occasione di un intervento di
manutenzione, richiedere I'utilizzo esclusivo
di pezzi di ricambio originali certificati.

el T
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TEST DI IDONEITA ALLA FUNZIONE

TEST VAPORE: CONFORMEMENTE A IEC 60350-1 -ART. 8

Piselli congelati 100% vapore 1000 g 27 min teglia 1 nella teglia 2
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GEACHTE CLIENTE,
GEACHTE CLIENT

U heeft zojuist een De Dietrich product aangeschaft. Deze keuze toont uw
veeleisendheid en uw liefde voor de Franse art de vivre.

Met meer dan 300 jaar vakmanschap staan de ontwerpen van De Dietrich voor
een combinatie van design, authenticiteit en technologie in dienst van culinaire
hoogstandjes. Onze apparaten worden vervaardigd met edele materialen en bieden
een afwerking van een onberispelijke kwaliteit.

Wij zijn er zeker van dat deze oerdegelijke productie iedereen die van lekker koken
houdt in staat zal stellen zijn talenten te ontplooien.

De Consumentenservice van De Dietrich staat voor u klaar om al uw vragen te
beantwoorden en suggesties te doen om altijd zo goed mogelijk aan uw eisen te
voldoen.

Wij zijn vereerd uw nieuwe keukenpartner te zijn en danken u voor uw vertrouwen.

iy In zijn fabrieken in het Franse Orléans en Venddme is De Dietrich
3¢, . doorlopend op zoek naar uitmuntendheid, waarbij het merk
KNCE@ é zZijn uitzonderlijke vakmanschap in ere houdt bij het ontwerpen
‘:‘:/&5 & van perfect afgewerkte producten. Een groot deel van onze
Jrat &  huishoudelijke apparaten hebben het keurmerk Origine France

I Garantie, een erkenning die hun vervaardiging in Frankrijk

garandeert.
Dit keurmerk verzekert u niet alleen van de kwaliteit en de duurzaamheid van onze
apparaten, maar ook van hun traceerbaarheid, met een duidelijke en objectieve
aanduiding van hun herkomst.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VEILIGHEID EN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. LEES ZE
AANDACHTIG EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.

Deze handleiding is beschikbaar op de website van het merk.

Pak na ontvangst het apparaat
uit of laat dit onmiddellijk uit-
pakken. Controleer het alge-
meen aanzicht. Laat eventue-
le opmerkingen noteren op de
vrachtbrief waarvan u een ko-
pie bewaart.

m Belangrijk:

Dit apparaat mag worden ?e—
bruikt door kinderen vanaf 8
jaar, en door personen met li-
chamelijke, sensorische of
geestelijke beperkingen of door
personen zonder ervaring en
kennis, als ze onder toezicht
staan of vooraf instructies ge-
kregen hebben over hoe ze het
apparaat veilig moeten gebrui-
ken, en begrepen hebben aan
welke risico's ze zich blootstel-
len. — Kinderen mogen niet
met het apparaat spelen. De
reiniging en het onderhoud mo-
gen alleen onder toezicht aan
kinderen overgelaten worden.
— Laat kinderen nooit onbe-
waakt, om te vermijden dat
ze met het apparaat zouden
spelen.

WAARSCHUWING:

— Het apparaat en de bereik-
bare onderdelen ervan worden
warm tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat u de verwarmings-
elementen in de oven niet aan-
raakt. Kinderen jonger dan 8
moeten worden weggehouden
tenzij ze onder permanent toe-
zicht staan

— Gebruik geen stoomreini-
ger. — Gebruik geen schuren-
de reinigingsproducten of harde
metalen krabbers om de glazen
ovendeur te reinigen. Dit kan
het oppervlak van het glas be-
schadigen en doen barsten.

m WAARSCHUWING:

Zorg ervoor dat het apparaat is
losgekoppeld van het stopcon-
tact voordat u de lamp vervangt
om het risico van een elektri-
sche schok te voorkomen. Voer
werkzaamheden uit wanneer
het apparaat is afgekoeld. Ge-
bruik om het venster en de lamp
los te schroeven, een rubberen
handschoen, die de demontage
zal vergemakkelijken.



VEILIGHEID EN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Om het apparaat van het elek-
triciteitsnet te kunnen afkop-
pelen, moet er een schakelaar
aangebracht worden tussen de
vaste voedingsleidingen, vol-
gens de installatieregels.

Indien de voedingskabel is be-
schadigd, moet deze door de
fabrikant, de klantenservice of
een ander gekwalificeerd per-
soon veiligheidshalve worden
vervangen.

— Centreer de oven in het meu-
bel en bewaar daarbij een af-
stand van minstens 10 mm tot
het meubel ernaast. Het ma-
teriaal van het inbouwmeubel
moet warmtebestendig zijn (of
bekleed zijn met dergelijk ma-
teriaal). Bevestig de oven voor
meer stabiliteit in het meubel met
behulp van 2 schroeven door de
daartoe voorziene gaten.

Dit apparaat moet op meer dan
850 mm van de grond geinstal-
leerd worden.

— Het apparaat mag niet achter
een decoratieve deur worden
geplaatst, om oververhitting te
voorkomen.




° 1 INSTALLATIE

KEUZE VAN DE PLAATSING EN
INBOUW

De schema's bepalen de afmetingen van
een meubel waarin uw oven past.

Dit apparaat kan zowel onder het werkblad
(fig. A) als in een inbouwkast (fig. B) wor-
den geinstalleerd.

Opgelet: als de bodem van een meubel
open is

(onder een werkblad of in een inbouwkast),
moet de ruimte tussen

de muur en de plank waarop de oven staat,
maximaal 70 mm* zijn (fig. C).

Wanneer het meubel aan de achterkant
gesloten is, maak dan een opening van 50

x 50 mm om de elektrische kabel te kun-
nen doorvoeren.

Maak de oven vast in het meubel. Ver-
wijder hiervoor de rubber blokjes en boor
een gat van & 2 mm voor in de wand van
het meubel om te voorkomen dat het hout
barst. Maak de oven met 2 schroeven vast.
Zet de rubber blokjes terug.

@Advies

Om er zeker van te zijn dat u een con-
forme installatie heeft, is het verstandig
een beroep te doen op een specialist in
huishoudelijke apparatuur.

~-<70* 21.5>26
[as)
>850
| l<70*

>550




» ° 1 INSTALLATIE

ELEKTRISCHE AANSLUITING

De oven is voorzien van een standaard voe-
dingskabel met 3 geleiders van 1,5 mm? (1
fase + 1 N + aarding) die moeten worden
aangesloten op het netwerk 220 ~ 240 Volt
via een stopcontact conform de norm IEC
60083 of een meerpolige schakelaar in
overeenstemming met de installatieregels.
De beveiligingsdraad (groen-geel) is aange-
sloten op de aardaansluiting van het appa-
raat en moet worden aangesloten op de aar-
daansluiting van de installatie. De zekering
van de installatie moet 16 ampére zijn. Onze
aansprakelijkheid kan niet worden geclaimd
in het geval van een ongeval of incident als
gevolg van een onbestaande, defecte of
onjuiste aarding of ingeval van een onjuiste
aansluiting.

| Zwarte, bruine
of rode draad
Groen/gele draad

m Opgelet:

Als de elektriciteitsinstallatie van uw wo-
ning gewijzigd moet worden om uw appa-
raat aan te sluiten, doet u het beste een
beroep op een gekwalificeerde elektricien.
Als de oven een willekeurig probleem
heeft, koppelt u het apparaat af of verwij-
dert u de zekering die met de leiding over-
eenkomt waarop de oven is aangesloten.

> ° 2 MILIEU

RESPECT VOOR HET MILIEU

Het verpakkingsmateriaal van dit appa-

raat is recyclebaar. Doe mee aan de re-

cycling en draag bij aan de bescherming

van het milieu door dit materiaal in de

hiervoor bestemde gemeentecontainers
te deponeren.

Uw apparaat bevat eveneens

tal van recyclebare materialen.

Daarom is het voorzien van dit

logo, wat aangeeft dat de ge-

bruikte apparaten van ander
afval dienen te worden gescheiden.

De recycling van de apparaten die door
uw fabrikant wordt georganiseerd, wordt
op deze manier onder de beste omstan-
digheden uitgevoerd, overeenkomstig de
Europese richtlijn betreffende elektrisch
en elektronisch afval.

Informeer bij uw gemeente of bij uw ver-
koper naar de dichtstbijzijnde inzamel-
plaats voor uw oude apparaten.

Wij danken u voor uw bijdrage aan de
bescherming van het milieu.



> ° 3 VOORSTELLING VAN UW APPARAAT

DE BEDIENINGSKNOPPEN EN HET DISPLAY

A

o

Stoptoets van de oven
(lang drukken)

Terugkeertoets

Timertoets

Draaiknop met drukzone in het midden
(niet demonteerbaar):

voor het kiezen van de programma’s
of het verhogen of verlagen van de
waarden, door hier aan te draaien.
Voor het valideren van iedere hande-
ling door in het midden te drukken.

a

G

Toets voor directe toegang in de
HANDBEDIENDE modus

Instelling van de temperatuur en het
vermogen

Toets bereidingstijd /
geprogrammeerde inschakeling

- VERGRENDELING VAN DE TOETSEN

Druk tegelijkertijd op de terugkeertoetsen 1 en £ totdat het symbool Iﬁl wordt weerge-

geven op het scherm.

De vergrendeling van de toetsen is toegankelijk tijdens het bereiden en wanneer de oven uitstaat.

N.B.: alleen de uittoets (1! blijft actief.

Druk voor het ontgrendelen tegelijkertijd op de terugkeertoetsen "1 en 1 totdat het hang-

slotsymbool [ 1] van het scherm verdwijnt.
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VOORSTELLING VAN DE OVEN

Display
Watertoevoerleiding
Stoomgenerator
Bedieningspaneel
Lamp

Reservoir

Goot




° 3 VOORSTELLING VAN UW APPARAAT

DE ACCESSOIRES

Voedselplaat (fig. H).

Geperforeerde roestvrijstalen plaat om
contact tussen het voedsel en het conden-
satiewater te vermijden.

Opvangplaat voor condenswater (fig.l)

Roestvrijstalen plaat waarop het condens-
water kan worden opgevangen.

m Advies

Zet voor de bereiding de plaat fig.H op
de plaat fig.l in omgekeerde richting
zodat ze niet in elkaar schuiven.

Zet voor het opbergen de plaat fig.H
op de plaat fig.l in dezelfde richting,
zodat ze in elkaar schuiven.

Afneembaar reservoir (fig.J)

Reservoir om uw oven op onafhankelijke
wijze van water te voorzien. De inhoud is
ongeveer 1 liter (max. niveau).

Rooster (fig.K)

Verwijderbaar roestvrijstalen steunroos-
ter: moet zich in de oven bevinden.

10




’ ° 4 INGEBRUIKNAME EN INSTELLINGEN

EERSTE INGEBRUIKNAME

- Selecteer de taal

Selecteer bij de eerste ingebruikname of
na een stroomonderbreking uw taal door
aan de knop te draaien en druk hier ver-
volgens op om uw keuze te valideren.

- Stel de tijd in

Stel na elkaar de uren en de minuten in
door aan de knop te draaien en hierop te
drukken om te valideren.

Uw oven geeft de tijd aan.

MENU INSTELLINGEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

Selecteer in het algemene menu de func-
tie "INSTELLINGEN” door aan de knop te
draaien en valideer. U kunt uit verschillen-
de instellingen kiezen.

Selecteer de gewenste parameter door
aan de knop te draaien en valideer.

Stel vervolgens uw parameters in en
valideer deze.

- De tijd

Wijzig de tijd, valideer en wijzig
vervolgens de minuten en valideer
opnieuw. Als u een smart oven heeft,
wordt de tijd automatisch bijgesteld.

- Het geluid
Tijdens het gebruik van de toetsen
laat uw oven geluiden horen. Om deze
geluiden te behouden, kiest u ON, of OFF
om deze uit te schakelen, en valideert u
uw keuze.

- Lichtsterkte
De gewenste lichtsterkte selecteren.

11

- Sleep modus
U heeft eveneens toegang tot de
sluimerstand van uw display:

Stand ON, het display schakelt na een
bepaalde tijd uit.

Stand OFF, vermindering van
lichtsterkte na een bepaalde tijd.

de

- De taal
Kies uw taal en valideer.

- De DEMO modus
De oven is standaard ingesteld op de
normale verwarmingsmodus.
Indien deze in de DEMO modus wordt
ingeschakeld
(ON stand), de presentatiemodus voor
de producten in de winkel, zal hij niet
verwarmen.

- Diagnose
In geval van problemen heeft u toegang
tot het menu Diagnose.

Wanneer u contact opneemt met
de servicedienst, zal men u vragen
welke codes in de diagnose worden
weergegeven.



° 4 INGEBRUIKNAME EN INSTELLINGEN

WERKINGSPRINCIPE

Het water in het reservoir bereikt de oven-
ruimte via een leiding. Dit water wordt om-
gezet in stoom door contact met een heet
oppervlak dat zich in het onderste deel
van de ovenruimte bevindt:

dit is de stoomgenerator.

Het is niet nodig om water aan de bakplaat
toe te voegen. Om DAADWERKELIJK he
STOOMKOKEN te garanderen, wordt
de oven geleverd met een speciaal ont-
worpen kooksysteem voor een perfecte
bereiding.

GEBRUIK VAN HET
RESERVOIR

Vul alvorens met de bereiding te begin-
nen ALTIJD het waterreservoir tot aan
het maximumniveau. Plaats het reservoir
VOLLEDIG terug in de houder totdat u
een KLIK VAN EEN NOK voelt.

WATERBEHEER

Als er zich een probleem voordoet i.v.m.
het watercircuit tijdens de bereiding, ver-
schijnt de indicator van het waterbeheer
en klinkt er een pieptoon.

Deze storing heeft met name betrekking op:
- een leeg reservoir.
- een verkeerd gemonteerd reservoir.

Na het controleren van deze twee punten,
herstart automatisch de bereiding na het
sluiten van de deur.

12

m Opgelet:

Tijdens de bereiding wordt het appa-
raat warm. Er ontsnapt hete stoom
wanneer u de ovendeur opent. Houd
kinderen uit de buurt.



o 5 HANDMATIGE BEREIDINGSWIJZE

UW OVEN HEEFT 3 STOOMKOOKWIJZEN:

—~

"

1 - Handmatig “Stoomkoken”
Met Temperatuur min. 55°C, max. 100°C
kunt uzelf alle bereidingsparameters in-
stellen: temperatuur en bereidingstijd.

—~

"

2 - Opwarmen
Aanbevolen temperatuur 95°C; u kunt zelf
de bereidingstijd instellen.

O

*

3 - Ontdooien
Aanbevolen temperatuur 65°C; u kunt zelf de
bereidingstijd instellen (zie de ontdooigids).

m Opgelet:

Vul alvorens met de bereiding te be-
ginnen ALTIJD het reservoir met water
tot aan het maximumniveau. Plaats het
reservoir VOLLEDIG terug in de houder
totdat u de KLIKVAN EEN NOK voelt.

ONMIDDELLIJKE BEREIDING

Op de timer wordt alleen het uur weerge-
geven. Dit uur mag niet knipperen.

Draai de knop op de gewenste bereidings-
functie en valideer uw keuze.

Uw oven adviseert u een temperatuur en
tijdsduur die u kunt wijzigen aan de hand
van de bereidingswijze. Valideer.

De oven verwarmt en de temperatuurindi-
cator knippert. Een reeks geluidssignalen
weerklinkt wanneer de oven de ingestelde
temperatuur bereikt.

13

DE TEMPERATUUR
PROGRAMMEREN
Uitsluitend in de "EXPERT” modus.

Druk op lll

Pas de temperatuur aan door aan de knop
te draaien en druk hierop om te valideren.

DE TIUDSDUUR
PROGRAMMEREN

Begin onmiddellijk met de bereiding en
druk daarna op @ de bereidingstijd knip-
pert, instellen is dan mogelijk. Draai aan
de knop om de bereidingstijd in te stellen.
Druk om te valideren.

Uw oven is voorzien van de functie
“SMART ASSIST” die tijdens het program-
meren van de tijdsduur u een bereidings-
tijd aanbeveelt die u kunt wijzigen aan de
hand van de gekozen bereidingswijze.

De bereidingstijd wordt automatisch na
een paar seconden geregistreerd. Het af-

tellen van de tijdsduur begint zodra de
baktemperatuur bereikt is.

BEREIDING MET GEPROGRAM-
MEERDE INSCHAKELING

Procedure zoals bij de geprogrammeerd
tijdsduur. Na het instellen van de berei-

dingstijd drukt u op de toets @

De weergave knippert, stel het einde van de
bereidingstijd in door aan de knop te draaien.

Het einde van de bereidingstijd wordt au-
tomatisch na een paar seconden geregis-
treerd. Het display met het einde van de
bereidingstijd knippert niet meer.



° 5 AUTOMATISCHE BEREIDINGSWIJZE

In de AUTO modus vindt u talrijke gevarieerde recepten, geklasseerd op categorie, die u
verschillende manieren kunt bereiden. De intelligente modus selecteert voor u de juiste
bereidingsparameters op basis van het te bereiden voedingsmiddel en zijn gewicht dat
eenvoudig te selecteren is in de navigatie-interface.

GROENTEN RIJST DEEGWAREN GRANEN
BLOEMKOOL BASMATIRIJST
BROCCOLI ZWARTE RIJST
SPERZIEBONEN COUSCOUS
WORTELEN GESTOOMDE RIJST
AARDAPPELEN KLEVERIGE RIJST
DOPERWTEN
PRE] DIEPGEVROREN RAVIOLI
ASPERGES VERSE RAVIOLI
SPINAZIE RAVIOLI
VIS DESSERT
VERSE HELE VIS YOGHURT
VERSE VISFILET
ZEEVRUCHTEN STERILISATIE
STERILISATIE VAN ZUIGFLESSEN
VLEES STERILISATIE VAN GROENTEN
STERILISATIE VAN FRUIT
KIPPENBOUTEN
GEROOKTE VARKENSLENDE

GEVOGELTEFILET

HELE VARKENSFILET

WORSTEN

El

HARDGEKOOKT EI

ZACHTGEKOOKT EI

ZACHTGEKOOKT EI MET
VLOEIBAAR EIGEEL

14



° 5 AUTOMATISCHE BEREIDINGSWIJZE

AUTOMATISCHE BEREIDING

Selecteer “AUTO” op het scherm door aan
de knop te draaien en valideer uw keuze.

Ga met de knop langs de voedingsmidde-
len en druk op uw keuze om deze te vali-
deren.

Op het scherm wordt knipperend een ge-
wicht voorgesteld. Voer het werkelijke ge-
wicht van uw voedingsmiddel in door aan
de knop te draaien en valideer uw keuze.
De oven berekent automatisch de ideale
bereidingstijd en geeft deze weer, hij start
onmiddellijk. Indien u dat wenst, kunt u het
einde van de bereidingstijd wijzigen door
een druk op de toets en het nieuwe einde
van de bereidingstijd weergeven wanneer
de oven gestart is.

Valideer door op de knop te drukken.

De oven schakelt uit en start later, zodat
het bereiden op de gewenste tijd eindigt.

TIMERFUNCTIE

Deze functie kan gebruikt worden wanneer
de oven uit staat of tijdens een bereiding.

- Druk op de toets =0 | pas uw tijd aan of
stel deze in op Om00s om te annuleren.

Als u tijdens het aftellen op de knop drukt,
stopt u ook de timer.

Stel de timer in door aan de knop te draai-
en en druk om te valideren, het aftellen be-
gint. Wanneer de tijd verstreken is, klinkt
er een geluidssignaal. Om dit te stoppen,
drukt u op een willekeurige toets.

15

N.B.: Het is mogelijk om de programme-
ring te wijzigen of te annuleren.

Druk nogmaals op de toets 1 .

Stel de timer in door aan de knop te draai-
en en druk om te valideren, het aftellen be-
gint. Wanneer de tijd verstreken is, klinkt
er een geluidssignaal. Om dit te stoppen,
drukt u op een willekeurige toets.

N.B.: Het is mogelijk om de program-
mering te wijzigen of te annuleren.

Druk nogmaals op de toets |':| wijzig de
tijd of stel deze in op Om00s om te annu-
leren.

Als u tijdens het aftellen op de knop drukt,
stopt u ook de timer.
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° 6 ONDERHOUD

BUITENOPPERVLAK

Gebruik een zachte, vochtige doek met
glasreiniger. Gebruik geen schuurmiddel
of een schuurspons.

m Waarschuwing: Gebruik geen
schuurmiddelen, schuursponsjes of
harde metalen krabbers om de glazen
deur van de oven te reinigen; hierdoor
zouden er krassen op het opperviak
kunnen ontstaan en zou het glas kun-
nen breken.

ONDERHOUD VAN DE
ACCESSOIRES
Wasbaar in de vaatwasser of met de hand

met een beetje afwasmiddel. Laat deze
weken als ze erg vuil zijn.

REINIGING VAN DE OVENRUIMTE
(NA IEDER GEBRUIK)

Veeg de ovenruimte schoon met een dro-
ge doek na het afkoelen van de stoomge-

nerator en laat deze drogen met de deur
half geopend.

REINIGING VAN DE
WATERTOEVOERLEIDING
(1 KEER PER MAAND)

Verwijder de watertoevoerleiding door
deze los te schroeven.

Verwijder de kalkafzetting die zich even-
tueel aan de binnenzijde gevormd heeft
(met een dun, puntig voorwerp type spies
of breinaald).

16

REINIGING VAN DE GOOT

Verwijder de goot door deze omhoog te
trekken, veeg deze af en zet hem terug
vast met de drie daarvoor bedoelde uit-
sparingen.

REINIGING VAN DE
STOOMGENERATOR
(1 KEER PER MAAND)

Giet een 1/2 glas witte azijn op de
generator.

Laat een paar minuten inwerken, maak
schoon en spoel af met water. Gebruik
geen sponzen, schuurmiddelen, of ontkal-
kingsmiddel voor koffiezetapparaten.
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° 6 ONDERHOUD

VERVANGING VAN DE LAMP

m Waarschuwing:

Zorg ervoor dat het apparaat is losge-
koppeld van het stopcontact voordat u
de lamp vervangt om het risico van een
elektrische schok te voorkomen. Voer
werkzaamheden uit wanneer het appa-
raat is afgekoeld.

Eigenschappen van de gloeilamp:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

17

U kunt de lamp zelf vervangen wanneer
deze niet meer werkt.

Schroef het venster en daarna de lamp los

(gebruik een rubber handschoen, die de
demontage zal vergemakkelijken).

Plaats de nieuwe lamp en zet het venster
terug. Dit product bevat een lichtbron van
de energie-efficiéntieklasse G.



> ° 7 STORINGEN EN OPLOSSINGEN

STORINGEN OPLOSSINGEN

Controleer de voeding (elektrische zeke-

Het display licht niet op. ring van de installatie).

Tijdens de bereiding lekt er water of Controleer of de deur van de oven goed
stoom bij de deur. gesloten is.
De ovenverlichting werkt niet. Controleer of de oven goed is aangesloten

Controleer of de oven goed is aangeslo-
ten.

Controleer of de oven niet in de “DEMO”
modus staat (zie menu instellingen).

De oven wordt niet warm.

Neem contact op met de servicedienst als de storing aanhoudt.

ORIGINELE ONDERDELEN

Eis bij een interventie het gebruik van
uitsluitend gegarandeerd originele
reserveonderdelen.

T
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&
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BEKWAAMHEIDSPROEVEN VOOR DE FUNCTIE

STOOMTEST: VOLGENS IEC 60350-1 -ART. 8

Diepvries doperwten | Stoom 100% 1000 g 27 min plaat 1 in plaat 2

19






KJARE KUNDE,

Du har nettopp kjgpt et produkt fra De Dietrich. Dette valget viser at du stiller hgye krav
og at du har sans for franskinspirert stil.

De Dietrich har over 300 ars fagkunnskap og produktene vare bestar av vakker design,
autentisk vare og teknologi til bruk pa det gode kjokken. Vare apparater bygges med
edle materialer og tilbyr feilfri kvalitet og finish.

Vi er sikre pa at denne ypperste kvaliteten faller i smak hos alle talenter pa kjokkenet.
Kundeservice hos De Dietrich tar gjerne imot alle dine spgrsmal og forslag for &
fortsette a oppfylle dine krav pa best mulig mate.

Vi har gleden av a veere din partner pa kjokkenet, og takker for tilliten.

y Pa sine produksjonsanlegg i Frankrike, i Orléans og Venddéme,
+*¢"™s _ 4 jobber De Dietrich konstant med & forbedre sine produkter og
;‘U\/NCEO g faglige ekspertise for & utvikle perfekte produkter ned til minste
Q/g § detalj. En rekke av vare husholdningsapparater er sertifisert av
4RA™ =)

opprinnelsesmerket Origine France Garantie som bekrefter at de er
I produsert i Frankrike.
Dette merket er et bevis pa at vare apparater holder hgy kvalitet og
har lang levetid. | tillegg garanterer det sporbarhet og gir klar og objektiv informasjon
om deres opprinnelse.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER. MA LESES N@YE
OG OPPBEVARES FOR SENERE BRUK.

Denne brukerveiledningen kan lastes ned pa nettstedet til merket.

Nar apparatet mottas, pakk det ut
eller fa det pakket ut umiddelbart.
Sjekk det generelle utseendet.
Ta eventuelt skriftlig forbehold
pa leveringsseddelen som du
beholder et eksemplar av.

m Viktig:

Dette apparatet kan brukes
av barn pa minst 8 ar og av
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller psykiske evner,
eller personer uten tilstrekkelig
erfaring eller kunnskaper, sa
lenge de er under tilsyn eller
far oppleering i a bruke dette
apparatet pa en sikker mate
og de forstar risikoen det
innebaerer. — Barn skal ikke
leke med apparatet. Rengjaring
og vedlikehold skal ikke utfgres
av barn uten tilsyn. — Barn skal
holdes under tilsyn for a sikre at
de ikke bruker apparatet til lek.

ADVARSEL:

— Apparatet og de bergrbare
delene kan bli varme under bruk.
Veer forsiktig og unnga a berare
varmeelementene inne i ovnen.
Barn yngre enn 8 ar bgr holdes
pa avstand, med mindre de ikke
blir holdt aye med hele tiden.

— lkke bruk rengjgringsapparater
med dampfunksjon. Ikke
bruk vedlikeholdsprodukter
med slipemiddel eller harde
metallskraper for a rengjgre
ovnens glassdgr, da dette kan
risse opp overflaten og fore til at
glasset sprekker.

m ADVARSEL:

Du begr pase at apparatet er
koblet fra strammen far du skifter
ut lampen for a unnga enhver
risiko for elektrisk stgt. Foreta
inngrepet nar apparatet er avkjglt.
Nar du skal skru lgs lampens
beskyttelsesglass og lyspeeren,
bgr du bruke gummihansker for
a fa bedre grep.



VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

Det ma veere mulig a frakoble
apparatet  fra stramnettet
ved & sette inn en bryter
i det faste ledningsnettet
i overensstemmelse med
installasjonsforskriftene.

Hvis stremledningen er skadet,
skal den av sikkerhetsmessige
grunner skiftes utav fabrikanten,
dennes kundeservice eller
en person med lignende
kvalifikasjon for & unnga fare.

— Settovneniinnredningen slik
at det er minst 10 mm avstand
mellom ovnen og skapet ved
siden av. Innredningen som
ovnen skal bygges inn i, ma
tale hgye temperaturer eller
veere belagt med et materiale
som taler hgye temperaturer.
For at ovnen skal bli sa stabil
som mulig, bgr du montere
den fast i innredningen med to
skruer som skrus inn i hullene
pa sidestolpene.

Dette apparatet ma installeres
hgyere enn 850 mm over gulvet.

— Foraforhindre overoppheting
ma apparatet ikke installeres
bak en dekorativ dar.



4

[ J 1 L/\TKSTA IJIJA kQJOI/\T

VALG AV INSTALLASJONSSTED
OG INNBYGGING

Tegningene ovenfor viser malene til
innredningen som stekeovnen skal bygges
inni.

Dette apparatet kan installeres bade under
arbeidsbenken (fig. A) eller i et hgyskap
(fig. B).

Viktig: hvis skapbunnen er apen

(under arbeidsbenken eller i hgyskap), ma
det veere

apning pa 50 x 50 mm for gjennomfaring
av strgmkabler.

Fest ovnen i skapet. For & gjere dette ma
du ta ut gummistopperne og forhandsbore
et hull med & 2 mm i skapveggen. Dette er
for & unnga at treverket fliser seg opp. Skru
fast ovnen med de 2 skruene. Sett tilbake
gummistopperne

@ Rad

Ta gjerne kontakt med fagfolk for a
forsikre deg om at monteringen er i

maksimalt® 70 mm avstand mellom veggen  gyerensstemmelse med gjeldende
og platen som ovnen hviler pé (fig. C). regler.
Nar skapet er lukket bak, ma det lages en
~-<70* 21.5>26
—
>850
| l<70*
>550




» o 1 ivsaLLASION

ELEKTRISK TILKOBLING

Ovnen er utstyrt med en godkjent streamkabel
med 3 ledere pa 1,5 mm? (1 stremferende
leder + 1 nulleder + jord) som ma kobles til et
anlegg med spenning pa 220~240 Volt ved
hjelp av en godkjent stikkontakt IEC 60083
eller en avbrytermekanisme for alle poler
i samsvar med installasjonsforskriftene.
Jordledningen (grenn-gul) er koblet il
ovnens tilkoblingsklemme, og ma kobles il
streamanleggets jordsystem. Sikringen i det
elektriske anlegget méa vaere pa 16 ampere.
Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for
ulykker eller hendelser som skyldes at ovnen
er koblet til manglende, defekt eller feilaktig
jording, eller som skyldes feilkobling.

Bla trad —‘

| Svart, brun
eller rgd trad
Grgnn/gul trad
m Viktig:

Dersom det elektriske anlegget i
ditt hjem ma endres for a installere
apparatet, kontakt en kvalifisert
elektriker. Hvis ovnen ikke fungerer
som den skal, koble den fra eller
fjern sikringen som tilsvarer ovnens
tilkobling.

Jord

@) E)

> ° 2 MILJO

RESPEKT FOR MILJGET

Dette apparatets emballasje kan
resirkuleres. Bidra til gjenvinning av
emballasjen og dermed til miljgvern ved &
sortere avfallet og kaste det i kommunale
containere beregnet pa dette.

Apparatet inneholder ogsa
mange resirkulerbare
materialer. Derfor har det

en logo som angir at gamle
apparater ikke skal blandes
med annet avfall.

Resirkuleringen av apparatet som utfares
av fabrikanten, vil dermed gjennomfares
pa best mulig mate i samsvar med
europeisk direktiv om avfall fra elektrisk
eller elektronisk utstyr.

Ta kontakt med kommunen eller
forhandleren for & fa rede pa
innsamlingssteder for gamle apparater i
naerheten av hjemmet ditt.

Takk for at du bidrar til miljgvern.
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° 3 PRESENTASJON AV APPARATET

KONTROLLER OG DISPLAY

o

o Display Dreiebryter med midtstilt tast
(kan ikke demonteres):
dreies for & velge programmer og
innstille hgyere eller lavere verdier.
Trykk i midten for & bekrefte et valg.

Tast for a sla av ovnen

Direkte tilgang til MANU-ELL
(langt trykk) @ M modus.
Tilbaketast | <] m Innstilling av temperatur og styrke
Tast for steketid/
Tidsur-tast é (D | utsatt start

- TASTELAS

Trykk samtidig pa tilbaketasten *~1 og 21 inntil symbolet |i| vises pa skjermen.
Du kan lase kontrollpanelet under tilberedningen eller nar ovnen er slatt av.

NB: bare av-tasten (Ll kan fortsatt brukes.

For & lase opp kontrollpanelet ma du trykke samtidig pa tilbaketasten *~1 og 24 inntil
hengelasen E‘| forsvinner fra displayet.



> ° 3 PRESENTASJON AV APPARATET

PRESENTASJON AV OVNEN

Display
Vanninntak
Dampkoker
Kontrollpanel
Lampe

Beholder

Kanal




° 3 PRESENTASJON AV APPARATET

TILBEHGR

Damppanne (fig.H).
Perforert dampkokerpanne i rustfritt stal

som hindrer kontakt mellom matvarene og
kondensvannet.

Kondenspanne (fig.l)

Oppsamlingsbrett i rustfritt stal for

kondensvann.

m Rad

Nar pannene brukes, sett damppannen
(fig.H) pa kondenspannen (fig.l) i
motsatt retning slik at de ikke passer
inn i hverandre.

Nar pannene skal ryddes bort,
sett damppannen (fig.H) pa
kondenspannen (fig.l) i samme retning
slik at de passer inn i hverandre.

Avtakbar beholder (fig.J)

Beholder for separat tilfgrsel av vann til
ovnen. Volumet er pa ca. 1 liter (maks.).

Rist (fig.K)

Uttakbar statterist av inox: skal alltid
benyttes.

10




> ° 4 IDRIFTSETTING

OG INNSTILLINGER

FOR BRUK

- Velg sprak
Forste gang du bruker ovnen eller etter
et strgmbrudd, ma du vri pa bryteren for
a velge sprak og trykke for a bekrefte
valget ditt.

- Still inn klokken

Still inn ferst timer og s& minutter ved a
vri bryteren og trykke for & bekrefte.

Ovnen viser klokkeslettet.

INNSTILLINGSMENY (AVHENGIG AV MODELL)

Ga til hovedmenyen, vri bryteren for a
velge "INNSTILLINGER" og bekreft. Du
kan foreta ulike innstillinger.

Vri bryteren for a velge en innstilling og
bekreft.

Gjer innstillingene du @nsker, og bekreft
dem.

- Klokkeslett
Endre klokkeslettet og bekreft. Endre
minuttene og bekreft pa nytt. Hvis ovnen
er tilkoblet, stilles klokken inn automatisk.

- Lyd
Nar du trykker pa tastene, lager det en
lyd. For & beholde disse lydene velger du
ON, velg ellers OFF for a sla av lyden,
og bekreft.

-Lys
Velg gnsket lysstyrke.

- Dvalemodus
Du kan ogséd sette displayet pa
dvalemodus:

ON betyr at displayet slas av etter en viss
tid.

OFF betyr at lysstyrken minker etter en
viss tid.

- Sprak
Velg ditt sprak og bekreft.

- Demomodus
Som standard er ovnen innstilt p4 normal
varmemodus.
Hvis DEMO-modus er aktivert pa ovnen
(posisjon ON), vil ovnen ikke varmes
opp. Dette er modusen for & presentere
ovnen i butikken.

- Diagnose
Hvis det oppstar et problem, har du
tilgang til Diagnose-modus.

Nar du kontakter kundeservice, kan
de be om kodene som vises i denne
modusen.

11



° 4 IDRIFTSETTING OG INNSTILLINGER

SLIK FUNGERER APPARATET

Vannet fra beholderen fgres tilovnsrommet
via en slange. Dette vannet omdannes til
damp nar det kommer i kontakt med den
varme overflaten nederst i ovnsrommet.

Dette er dampkokeren.

Det er ikke ngdvendig a helle ekstra
vann i kokekaret. For & kunne garantere
EKTE DAMPKOKING, leveres ovnen med
kokekar og brett som er spesielt utviklet til
perfekt koking.

SLIK BRUKER DU
VANNTANKEN

Vanntanken SKAL fylles helt opp il
maksimalt niva fer den brukes. Sett tanken

pa plass og skyv den HELT INN inntil du
kjenner at den GAR INN ET HAKK.

PROBLEM MED
VANNKRETSEN
Hvis det oppstar problemer med

vannkretsen mens du bruker ovnen, vil du
se indikatoren for vannproblem og hgre en

pipelyd.

Vanlige arsaker til dette problemet:

- Beholderen er tom.

- Beholderen er ikke riktig satt pa plass.

Nar disse to punktene er kontrollert,
gjenopptas kokingen automatisk nar
daren lukkes.

12

ﬂ Viktig:

Ovnen blir varm nar den er i bruk.
Nar ovnsdegren apnes, vil varm damp
komme ut. Hold barn pa god avstand.



o 5 MANUELL MODUS

OVNEN HAR 3 MODUSER FOR DAMPKOKING:

1 - Manuell "dampmodus" [

Minste temperatur er 55°C og maks 100°C
og du kan selv innstille alle steke- og
bakeparameterne: temperatur og steketid.

o

2 - Oppvarming
Anbefalt temperatur er 95°C og du kan
selv innstille steketid.

(eOP

*

3 - Tining
Anbefalt temperatur er 65°C og du kan
selv innstille steketid (se tiningsguiden).

@l Viktig:

Vanntanken SKAL fylles helt opp til
maksimalt niva for den brukes. Sett
tanken pa plass og skyv den HELT INN

inntil du kjenner at den GAR INN ET
HAKK.

UMIDDELBAR STEKESTART

Displayet skal kun vise klokkeslettet.
Klokkeslettet skal ikke blinke.

Vri bryteren for & velge stekefunksjon, og
bekreft valget.

Ovnen anbefaler temperatur og
steketid som kan innstilles avhengig av
stekeprogrammet. Bekreft.

Ovnen varmes opp og symbolet pa
temperatur blinker. Nar ovnen nar den
innstilte temperaturen, piper den flere
ganger.

13

PROGRAMMERE
TEMPERATUREN
Kun i modusen "PROGRAMVALG".

Trykk pa lﬂ

Innstill temperaturen ved a vri bryteren.
Trykk pa bryteren for & bekrefte.

PROGRAMMERE VARIGHETEN
Sla pa ovnen med umiddelbar start og
trykk pa (O. Steketiden blinker. Na kan du
innstille tiden. Vri bryteren for & innstille
steketiden. Trykk for & bekrefte.

Ovnen er utstyrt med funksjonen "SMART
ASSIST" som anbefaler en steketid néar
du programmerer en varighet. Denne
tiden kan endres avhengig av hvilken
tilberedningsmodus du har valgt.

Lagring av steketiden gjgres automatisk
etter noen sekunder. Nedtellingen av

tiden starter straks steketemperaturen
er nadd.

STEKING MED UTSATT START

Still inn steketid pa vanlig mate. Nar du har
stilt inn steketiden , trykk pa tasten @

Displayet blinker, vri bryteren for a stille inn
klokkeslettet for stekeslutt.

Lagring av slutten pa steketiden gjegres
automatisk etter noen sekunder. Displayet
av klokkeslettet for stekeslutt slutter a
blinke.



° 5 AUTOMATISK MODUS

I AUTO-modus finner du mange ulike oppskrifter sortert etter kategori som du kan lage
pa forskjellige mater. Programmet velger de riktige innstillingene for deg basert pa
ingrediensene og vekten som du enkelt kan velge i programmet.

GRONNSAKER RIS PASTA KORN
BLOMKAL BASMATIRIS
BROKKOLI SVART RIS
BREKKB@NNER couscous
GULR@TTER DAMPKOKT RIS
POTETER KLEBRIG RIS

GRONNE ERTER

FROSSEN FYLT PASTA

PURRE

FERSK FYLT PASTA

ASPARGES SMA FYLTE PASTARUTER
SPINAT

DESSERT
FISK YOGHURT

HEL FERSK FISK

FERSK FISKEFILET

STERILISERING

SKALLDYR
STERILISERING AV TATEFLASKER
STERILISERING AV GRONNSAKER
KJOTT STERILISERING AV FRUKT
KYLLINGLAR

ROKT SVINEKAM

KYLLINGBRYST

HEL SVINEFILET

PQOLSER

EGG

HARDKOKT EGG

MIDDELS KOKT EGG

BLOTKOKT EGG

14



° 5 AUTOMATISK MODUS

AUTOMATISK OPPSTART

Vri bryteren, velg "AUTO" pa displayet og
bekreft.

Vri pa bryteren for & bla gjennom matvarene
og trykk for a bekrefte valget ditt.

En foreslatt vekt blinker pa displayet. Legg
inn den reelle vekten pa matvarene ved a
vri pa bryteren og bekreft.

Ovnen beregner automatisk den perfekte
steketiden og viser den pa displayet. Ovnen
starter opp umiddelbart. Hvis du vil, kan
du endre klokkeslettet for stekeslutt ved a
trykke pa tasten. Det nye klokkeslettet for
stekeslutt vises nar ovnen har startet.
Trykk pa bryteren for & bekrefte valget.

Ovnen stopper og starter senere. Den vil
stoppe pa det programmerte tidspunktet
for stekeslutt.

TIDSUR

Denne funksjonen kan brukes nar
stekeovnen er slatt av eller under steking.

- Trykk pa tasten ] , innstill tiden eller still
den pa 0mQOs for & avbryte.

Hvis du trykker pa bryteren under
nedtellingen, stopper du ogsa tidsuret.

Still inn tidsuret ved a vri bryteren og trykk
for & bekrefte. Nedtellingen starter. Nar
tiden er omme, hgres et lydsignal. Trykk
pa hvilken som helst tast for & sla av lyden.

15

NB: Du kan endre eller avbryte den
programmerte tiden.

Trykk pa nytt pa tasten &,

Still inn tidsuret ved a vri bryteren og trykk
for & bekrefte. Nedtellingen starter. Nar
tiden er omme, hares et lydsignal. Trykk
pa hvilken som helst tast for a sla av lyden.

NB: Du kan endre eller avbryte den
programmerte tiden.

Trykk pa nytt pa tasten £ innstill tiden
eller still den pa 0m0Os for & avbryte.

Hvis du trykker pa bryteren under
nedtellingen, stopper du ogsa tidsuret.
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YTRE OVERFLATE

Bruk en mykklutdynketirengjaringsmiddel
for glass. Ikke bruk skurekrem eller
skuresvamp.

m Advarsel: lkke bruk slipende
rengjoringsmidler eller en hard
metallskrape for & rengjere ovnens
glassder, da dette kan risse opp
overflaten og fore til at glasset sprekker.

VEDLIKEHOLD AV
TILBEHORSDELENE

Tilbehgrsdelene kan vaskes i
oppvaskmaskin eller handvaskes med litt
vaskemiddel. La dem ligge i vann hvis de
er ekstra skitne.

RENGJORING AV OVNENS
INNSIDE (ETTER HVER BRUK)

Terk ovnsrommet med en terr klut
nar dampkokeren er avkjolt eller la
ovnsrommet tgrke med deren halvapen.

RENGJORING AV
VANNLEDNINGEN (1 GANG |
MANEDEN)

Skru lgs vannledningen for & ta den ut.

Fjern  eventuelle kalkavsetninger i
beholderen (bruk en tynn og spiss
gjenstand, for eksempel et stekespidd
eller en strikkepinne).

16

RENGJGRING AV KANALEN

Demonter kanalen ved a trekke den
oppover, vask den med en klut og sett den
pa plass igjen i de tre hakkene.

RENGJGRING AV
DAMPKOKEREN

(1 GANG | MANEDEN)

Hell et halvt glass hvitvinseddik pa
dampkokeren.

La virke i noen minutter, vask og skyll
med vann. Svamp, skuremidler eller
kafferensemiddel skal ikke benyttes.
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BYTTE LYSPARE

E Advarsel:

Serg for at apparatet er koblet fra
strommen for du skifter ut lampen for
a unnga enhver risiko for elektrisk
stot. Foreta inngrepet nar apparatet er
avkjolt.

Spesifikasjoner for lyspaeren:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

17

Du kan skifte lyspeeren selv nar den ikke
lenger fungerer.

Skru lgs lampens beskyttelsesglass og ta
ut lyspeeren

(det er enklere & skru den lgs med
gummihansker).

Sett inn en ny paere og sett tilbake
beskyttelsesglasset. Dette  produktet
inneholder en lyskilde i energiklasse G



’ ° 7 FEIL OG LOSNINGER

PROBLEMER LASNINGER

Kontroller stramtilfarselen (sikringen for

Displayet lyser ikke. det aktuelle omradet).

Vann eller damp lekker ut gjennom

ovnsderen under koking. Sjekk at ovnsdgren er lukket ordentlig.

Lampen i ovhen fungerer ikke. Sjekk at ovnen er tilkoblet strgm

Sjekk at ovnen er tilkoblet stram.
Ovnen blir ikke varm. Sjekk at ovnen ikke er innstilt p4A modusen
"DEMOQ" (se innstillingsmeny).

Kontakt kundeservice hvis en av feilene vedvarer.

ORIGINALE DELER

Hvis deler skal skiftes ut, ma det kun
brukes opprinnelige reservedeler.

=
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SAMSVARSTESTER

DAMPTEST: IEC 60350-1 -ART. 8

Frosne erter 100% damp 1000 g

27 min panne 1 i panne 2

19






SZANOWNI
KLIENCI!

Wiasnie dokonali Panstwo zakupu produktu De Dietrich. Ten wybor $wiadczy zaréwno
o Panstwa wymaganiach, jak i upodobaniu do francuskiego stylu zycia.

Produkty De Dietrich to kontynuacja ponad 300 lat tradycji i umiejetnosci — stanowig
one potgczenie designu, autentycznosci i technologii w stuzbie sztuki kulinarnej. Nasze
urzgdzenia sg wykonane ze szlachetnych materiatéw i charakteryzujg sie nienaganng
jakoscig wykonczenia.

JesteSmy pewni, ze te produkty wysokiej jakosci pozwolg mitosnikom kuchni wyrazi¢
wszystkie posiadane talenty.

Dziat obstugi klienta De Dietrich jest do Panstwa dyspozycji w razie wszelkich pytan
i sugestii — wszystko po to, aby za kazdym razem jeszcze lepiej spetnia¢ Panstwa
wymagania.

JestesSmy zaszczyceni, ze mozemy by¢ Panstwa nowym partnerem w kuchni
i dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie.

1
g.*G“Vi «  Dzieki swoim zaktadom produkcyjnym we francuskich miastach —
KNCE@ é Orleanie i Venddme — De Dietrich nieustannie dgzy do doskonatosci,
‘:k/s & wykorzystujgc swojg wyjgtkowa wiedze w celu projektowania
“xax® B doskonale wykonczonych produktow. Wiele naszych urzadzen

I gospodarstwa domowego posiada certyfikat ,Origine France
Garantie”, stanowiacy o ich francuskim pochodzeniu.
Etykieta ta zapewnia nie tylko jakos$¢ i trwatos$¢ naszych urzgdzen, ale takze zapewnia
ich identyfikowalno$¢ poprzez jasne i obiektywne wskazanie ich pochodzenia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

I SRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA — TE CZESC NALE-
ZY UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WGLADU.

Niniejsza instrukcja jest réwniez dostepna do pobrania na stronie

internetowej marki.

Po odbiorze dostarczonego
urzgdzenia nalezy od razu je
rozpakowac. Sprawdzi¢ ogol-
ny wyglad urzadzenia. Wpisa¢
wszelkie ewentualne zastrzeze-
nia na potwierdzeniu dostawy
i zachowa¢ kopie dokumentu.

m Uwaga:

z urzadzenia mogg korzystaé
dzieci w wieku powyzej 8 lat,
a takze osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, sen-
sorycznych lub umystowych
oraz osoby nieposiadajgce do-
Swiadczenia lub wiedzy, jezeli
sg one nadzorowane lub wcze-
Sniej otrzymaty instrukcje do-
tyczace bezpiecznego uzytko-
wania urzgdzenia i zrozumiaty
wynikajgce z tego ryzyko. —
Urzgdzenie nie jest zabawka.
Czyszczenie i konserwacja nie
moga by¢ wykonywane przez
dziecl pozostawione bez nad-
zoru. — Nalezy nadzorowac
dzieci, aby upewnic sie, ze nie
bawig sie urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE.

— Urzadzenie i jego elementy
nagrzewajg si¢ podczas uzytko-
wania. Nalezy uwazac, zeby nie
dotyka¢ elementow grzejnych
znajdujgcych sie wewnatrz pie-
karnika. Dzieci w wieku ponizej
8 lat nalezy trzymac z dala od
urzagdzenia, chyba Zze znajdujg
sie pod statym nadzorem.

— Nie uzywac urzgdzenia do
czyszczenia parg. — Nie sto-
sowa¢ $ciernych preparatéw
czyszczacych ani  twardych
metalowych  drapakow do
czyszczenia szklanych drzwi
piekarnika, poniewaz moze to
spowodowac porysowanie po-
wierzchni i pekniecia szyby.

m OSTRZEZENIE.

Przed przystgpieniem do wy-
miany lampy upewni¢ sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone od
zasilania, aby unikngé ryzyka
porazenia prgdem. Nalezy wy-
konywacC jakiekolwiek prace
dopiero, kiedy urzgdzenie jest
schfodzone. Do odkrecania
oprawy i lampy uzywa¢ gumo-



WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA
I SRODKI OSTROZNOSCI

wej rekawicy, ktora ufatwi de-
montaz.

Musi istnie¢ mozliwos¢ odta-
czenia urzgdzenia od sieci za-
silania poprzez umieszczenie
wylgcznika w statych przewo-
dach rurowych zgodnie z zasa-
dami instalacji.

Jesli kabel zasilania jest uszko-
dzony, powinien zosta¢ wymie-
niony przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub oso-
by o podobnych kwalifikacjach
w celu unikniecia zagrozenia.

— Ustawi¢ piekarnik wewnatrz
szafki w taki sposéb, aby od-
legtoS¢ od sgsiedniego mebla
wynosita co najmniej 10 mm.
Mebel do zabudowy piekarnika
powinien by¢ wykonany z ma-
terialu odpornego na wysokag
temperature (lub pokryty takim
materiatem). Dla zapewnie-
nia wiekszej stabilnosci nalezy
przymocowac piekarnik w szaf-
ce za pomocg 2 srub w przewi-
dzianych do tego otworach.

Urzgdzenie musi zosta¢ zain-
stalowane na wysokos$ci wiek-
szej niz 850 mm od posadzki.

— Aby unikng¢ przegrzania,
urzadzenia nie nalezy zabudo-
wywac drzwiczkami frontowymi.
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° 1 INSTALACJA

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI
| WBUDOWANIA
Na schematach pokazane zostaty wymiary

mebla, wewnatrz jakiego piekarnik moze
by¢ wbudowany.

Urzadzenie moze zosta¢ zainstalowa-
ne pod blatem (rys. A) lub w kolumnie
(rys. B).

Uwaga: jezeli dno mebla jest otwarte

(pod blatem lub w postaci kolumny), od-
step pomiedzy

Sciang a blatem, na ktérym ustawiony
jest piekarnik, musi wynosi¢ maksymalnie
70 mm* (rys. C).

Jezeli mebel jest z tylu zamkniety, nalezy
wykonac¢ otwér o rozmiarach 50 x 50 mm
w celu przeprowadzenia przewodu elek-
trycznego.

Zamocowaé¢ piekarnik wewnatrz mebla.
W tym celu nalezy wyjg¢ ograniczniki gu-
mowe i wywierci¢ otwory o srednicy 2 mm
w $ciance mebla, aby unikng¢ rozszcze-
pienia drewna. Zamocowa¢ piekarnik za
pomocg 2 srub. Ponownie zalozy¢ ogra-

niczniki gumowe.

@ Porada

Aby zapewni¢ zgodnos¢ instalacji,
w razie nalezy potrzeby zleci¢ przepro-
wadzenie prac technikowi wyspecijali-
zowanemu w dziedzinie artykutéw go-
spodarstwa domowego.

~-<70* 21.5>26
[as)
>850
| l<70*

>550
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PODLACZENIE ENERGII
ELEKTRYCZNEJ

Piekarnik jest wyposazony w znormalizowa-
ny przewdd zasilajgcy 3-zytowy o przekroju
1,5 mm? (1 f + 1 z + uziemienie), ktéry powi-
nien by¢ podfgczony do sieci 220-240 V po-
przez znormalizowane gniazdko IEC 60083
lub mechanizm odcinania zasilania na
wszystkich biegunach zgodnie z zasadami
instalacji. Zyta ochronna (zielono-zétta) jest
podfgczona do styku urzgdzenia i powin-
na by¢ potgczona z uziemieniem instalacji.
W instalacji musi zosta¢ zastosowany bez-
piecznik 16 A. Nasza firma nie ponosi zad-
nej odpowiedzialno$ci w razie jakichkolwiek
wypadkow lub szkdd spowodowanych bra-
kiem lub nieprawidtowym wykonaniem uzie-
mienia, badz niewlasciwym podtgczeniem
urzadzenia.

Zyta czarna, brgz
‘owa lub czerwona

Zyta z6lto-zielona

m Uwaga: Jezeli w celu podiaczenia
urzgdzenia domowa instalacja elektrycz-
na musi zosta¢ zmodyfikowana, nalezy
zleci¢ wykonanie niezbednych prac wy-
kwalifikowanemu elektrykowi. W razie
jakiegokolwiek uszkodzenia piekarnik
nalezy natychmiast odigczy¢ urzadzenie
od zasilania lub wyjaé bezpiecznik jego
instalacji zasilania.

> ° 2 OCHRONA RODOWISKA

OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego urzadze-

nia nadajg sie do recyklingu. Zachecamy

do ich recyklingu i do umieszczenia ich

w przewidzianych w tym celu pojemni-

kach, a tym samym do przyczynienia sie
w ten sposob do ochrony $ro-
dowiska.

Urzadzenie zawiera rowniez
wiele materiatbw podlegaja-
B cych recyklingowi. Na produk-
cie znajduje sie symbol, ktéry
oznacza, ze zuzyte urzgdzenia nie po-

winny by¢é mieszane z innymi odpadami.

Recykling urzadzeh organizowany przez
producenta zostanie wykonany w najlep-
szych dla Panstwa warunkach, zgodnie
z dyrektywa europejskg dotyczgcg zuzy-
tego sprzetu elektrycznego i elektronicz-
nego.

W celu uzyskania informacji na temat
najblizszych punktéw zbidrki zuzytego
sprzetu nalezy zwréci¢ sie do wiadz lo-
kalnych lub sprzedawcy.

Dziekujemy za Panstwa wspotprace na
rzecz ochrony $rodowiska.
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ELEMENTY STEROWANIA | WYSWIETLACZ

Przycisk wylaczania piekarnika
(dtuzsze wcisniecie przycisku)

Przycisk powrotu

Przycisk
minutnika

Pokretto z przyciskiem srodkowym
(bez mozliwosci demontazu):
Wybér programéw oraz zwigkszanie
lub zmniejszanie wartosci poprzez
przekrecanie pokretta.

Umozliwia zatwierdzenie wybranych
dziatah poprzez wcisniecie przycisku.

a

Przycisk bezposredniego dostepu
do trybu RECZNEGO

Ustawienie temperatury
i mocy

Przycisk czasu trwania gotowania /
rozpoczecie z opéznieniem

- BLOKADA PRZYCISKOW

Wecisng¢ rownoczesnie przyciski powrotu 1 2 do chwili, kiedy na ekranie wyswietlony

zostanie symbol L.

Blokowanie polecen jest dostepne podczas pieczenia lub kiedy piekarnik jest wytgczony.

UWAGA: tylko przycisk wylgczania (Il pozostaje aktywny.

Aby odblokowac polecenia, nalezy wcisngé réwnoczesnie przyciski powrotu =1 £ do

chwili, kiedy symbol ktédki |'i| zniknie z ekranu.
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PREZENTACJA PIEKARNIKA

Wyswietlacz

Przewdd doprowadzenia wody
Wytwornica pary

Pasek elementéw sterowania
Lampka

Zbiornik

Lej
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AKCESORIA

Talerz na produkty (rys. H).

Talerz ze stali nierdzewnej, zapobiegajacy
mozliwosci kontaktu pomiedzy produktami
a wodg pochodzgca z kondensac;ji.

Talerz na kondensat (rys. I)

Talerz ze stali nierdzewnej umozliwiajgcy
zbieranie wody pochodzgcej z kondensac;ji.

@ Porada

W celu pieczenia utozy¢ talerz (rys. H)
na talerzu (rys. I) w odwrotnym kie-
runku, tak aby nie zostaly wzajemnie
zablokowane.

W celu przechowywania utozy¢ talerz
(rys. H) na talerzu (rys. I) w takim sa-
mym kierunku, tak aby zostaly zablo-
kowane ze soba.

Zbiornik wyjmowany (rys. J)

Zbiornik zapewniajgcy niezalezne do-
prowadzanie wody do piekarnika. Jego
pojemnos¢ wynosi okoto 1 litr (poziom
maks.).

Kratka (rys. K)

Wyjmowana kratka podtrzymujgca ze stali
nierdzewnej: musi zosta¢ koniecznie wito-
zona do piekarnika.

10
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PIERWSZE URUCHOMIENIE

- Wybér jezyka
Podczas pierwszego uruchamiania urzg-
dzenia lub po przerwie w dostawie pradu
nalezy wybra¢ jezyk, przekrecajgc po-
kretto, a nastepnie wcisnag¢, aby zatwier-
dzi¢ wybor.

- Ustawienie godziny

Nalezy ustawi¢ po kolei godziny i minuty
przekrecajgc pokretto, a nastepnie wci-
sng¢, aby zatwierdzi¢ wybor.

Piekarnik wyswietli godzine.

MENU USTAWIEN (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

W menu gtéwnym, wybraé funkcje ,USTA-
WIENIA” za pomocg pokretta i zatwier-
dzi¢. Zaproponowane zostang rozne
ustawienia.

Wybra¢ odpowiedniparametr, przekrecajac
pokretto, a nastepnie zatwierdzié.

Ustawi¢ parametry i zatwierdzic je.

- Godzina

Zmodyfikowa¢ godzing i zatwierdzic,
a nastepnie zmodyfikowa¢ minuty i
zatwierdzi¢ ponownie. Jesli piekarnik
jest potaczony z Internetem, godzina
aktualizuje sie automatycznie.

- Dzwiek

Podczas wciskania klawiszy piekarnik
emituje dzwiek. Aby zachowac te dzwieki,
wybra¢ WL., w przeciwnym wypadku
wybraé WYL., aby wylgczy¢ dzwieki i
zatwierdzic.

- Jasnos¢
Wybér Zadanego poziomu jako$ci.

- Tryb gotowosci
Mozna roéwniez przetgczy¢ wyswietlacz
w tryb gotowosci:
Pozycja WL. — wyswietlacz wylgcza sie
po pewnym czasie.
Pozycja WYL. — jasno$¢ zmniejsza sie
po pewnym czasie.

- Jezyk
Wybrac jezyk i zatwierdzic.

- Tryb DEMO
Domyslnie piekarnik jest ustawiony w
normalnym trybie nagrzewania.
Gdyby jednak znajdowat sie on w trybie
DEMO
(pozycja WL.), wykorzystywanym w
celu prezentacji produktow w sklepach,
piekarnik nie bedzie sie nagrzewat.

- Diagnostyka
W razie problemu mozna skorzysta¢ z
dostepu do menu Diagnostyka.

Podczas kontaktu z  serwisem
naprawczym konieczne bedzie podanie
koddéw wyswietlonych w diagnostyce.

11
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ZASADA DZIALANIA

Woda znajdujgca sie w zbiorniku jest do-
prowadzana do wnetrza za pomocg prze-
wodu. W kontakcie z gorgcg powierzchnig
w dolnej czesci wnetrza woda zamienia
sie w pare wodna:

jest to wytwornica pary.

Nie jest konieczne dodawanie wody do
naczynia do pieczenia. Aby zagwaran-
towaé PRAWDZ